PROJEKT
ROZPORZADZENIE

MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wsi"

w sprawie metod analiz zwigzanych z dokonywaniem oceny miodu

Na podstawie art. 34 pkt 2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci
handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 1577, z pézn.

zm.?) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. Rozporzadzenie okresla metody:
1) analiz — w zakresie oznaczania:
a) zawartosci w miodzie:
- wody,
- substancji nierozpuszczalnych w wodzie,
- fruktozy, glukozy i sacharozy,
- 5-hydroksymetylofurfuralu,
- proliny,
b) udziatu pytku przewodniego w miodzie,
c) przewodnosci elektrycznej wtasciwej miodu,
d) pH i wolnych kwaséw w miodzie,

e) liczby diastazowej w miodzie;

" Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzadowej - rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2 pkt

3 rozporzgdzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegbtowego zakresu dziatania
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 216, poz. 1599).

2 Zmiany tekstu jednolitego wymienionej ustawy zostaty ogtoszone w Dz. U. z 2006 r. Nr 170, poz. 1217, Nr 171, poz.
1225 i Nr 208, poz. 1541 oraz z 2007 r. Nr 176, poz. 1238.



2) sprawdzania spetnienia wymagan organoleptycznych miodu, okreSlonych w § 4
rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2003 r.
w sprawie szczegoétowych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu (Dz. U. Nr
181, poz. 1773 oraz z 2004 r. Nr 40, poz. 370);

3) wykrywania obecnosci dekstryn skrobiowych, melasu, skrobi, sztucznych

barwnikow i rozkruszka w miodzie;
4) wykrywania miodu sfermentowanego lub z zatrzymang fermentacja.
§ 2. Metody, o ktérych mowa w § 1, okre$lone sg w zatgczniku do rozporzadzenia.

§ 3. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogtoszenia.

MINISTER ROLNICTWA
| ROZWOJU WSI



Zatgcznik do rozporzgdzenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi

zdnia............ 2008 r. (poz. ..... )

METODY ANALIZ ZWIAZANE Z DOKONYWANIEM OCENY MIODU

I. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTOSCI WODY
MIODZIE

1. Definicja

Metoda okresla zawartos¢ wody w miodzie wyrazong w procentach wagowych,

odpowiadajgcg oznaczonemu wspotczynnikowi refrakcji lub ekstraktu.
2. Zasada metody

Zawarto$¢ wody okresla sie refraktometrycznie, w miodzie znajdujgcym sie w stanie

ptynnym.

3. Aparatura i sprzet

W metodzie uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:
1) refraktometru;

2) fazni wodne;j.

4. Wykonanie oznaczenia:

1) w probowce umieszcza sie okoto 5 g dobrze wymieszanego miodu, odwazonego z
doktadnoscig do 0,001 g; nastepnie probowke zamyka sie korkiem, a umieszczony w
niej miod doprowadza sie do stanu ptynnego przez podgrzewanie w tazni wodnej w

temperaturze 35+45°C;

2) za pomocg precika szklanego, na suchym dolnym pryzmacie refraktometru,
umieszcza sie kilka kropli miodu, po czym rozprowadza sie po catej powierzchni

pryzmatu i przykrywa suchym pryzmatem matowym;

3) wykonuje sie pomiar i odczytuje na podziatce wspétczynnik zatamania Swiatta
(refrakcji) z doktadnoscig do czwartego miejsca po przecinku; w przypadku

wykonania pomiaru w temperaturze innej niz 20°C, na kazdy stopien podwyZszenia



temperatury nalezy zwiekszyé zmierzony wspotczynnik refrakcji o 0,00023, a na

kazdy stopien ponizej 20°C obnizy¢ wspoétczynnik o te samg wielko$c.

5. Prezentacja wynikow

Z tablicy odczytuje sie zawartos¢ wody w procentach wagowych, odpowiadajgca

oznaczonemu wspoétczynnikowi refrakcji lub ekstraktu. Za wynik nalezy przyjgé

Srednig arytmetyczng wynikédw co najmniej dwoch réwnolegtych oznaczeh nie

roznigcych sie wiecej niz 0 0,2%.

Tablica
n 12)0 H,O | Ekstrakt n 12)0 H,O Ekstrakt n éo H,O Ekstrakt n 12)0 H,O | Ekstrakt
1,5018 14,0 84,4 1,4932 17,3 81,2 1,4850 | 20,6 78,0 1,4767 | 23,9 74,7
1,5015 14,1 84,3 1,4930 17,4 81,1 1,4847 | 20,7 77,9 1,4765 | 24,0 74,6
1,5012 14,2 84,2 1,4927 17,5 81,0 1,4845 20,8 77,8 1,4762 | 24,1 74,5
1,5009 14,3 84,1 1,4925 17,6 80,9 1,4842 | 209 77,7 1,4760 | 24,2 74,4
1,5007 14,4 84,0 1,4922 17,7 80,8 1,4840 | 21,0 77,6 1,4757 | 24,3 74,3
1,5004 14,5 83,9 1,4920 17,8 80,7 1,4837 | 21,1 77,5 1,4755 | 244 74,2
1,5002 14,6 83,8 1,4917 17,9 80,6 1,4835 21,2 77,4 1,4752 | 24,5 74,1
1,4999 14,7 83,7 1,4915 18,0 80,5 1,4832 | 21,3 77,4 1,4750 | 24,6 74,0
1,4997 14,8 83,6 1,4912 18,1 80,4 1,4830 | 21,4 77,2 1,4747 | 24,7 73,9
1,4994 14,9 83,5 1,4910 18,2 80,3 1,4827 | 21,5 77,1 1,4745 | 24,8 73,8
1,4992 15,0 83,4 1,4907 18,3 80,2 1,4825 21,6 77,0 1,4742 | 24,9 73,7
1,4989 15,1 83,4 1,4905 18,4 80,1 1,4822 | 21,7 76,9 1,4740 | 25,0 73,6
1,4987 15,2 83,3 1,4902 18,5 80,0 1,4820 | 21,8 76,8 1,4737 | 25,1 73,5
1,4984 15,3 83,2 1,4900 18,6 79,9 1,4817 | 21,9 76,7 1,4735 | 25,2 73,4
1,4982 15,4 83,0 1,4897 18,7 79,8 1,4815 22,0 76,6 1,4732 | 25,3 73,3
1,4979 15,5 83,0 1,4895 18,8 79,7 1,4812 | 22,1 76,5 1,4730 | 25,4 73,2




1,4976 15,6 82,8 1,4892 18,9 79,6 1,4810 22,2 76,4 1,4727 | 25,5 73,1

1,4973 15,7 82,7 1,4890 19,0 79,6 1,4807 22,3 76,3 1,4725 25,6 73,0

1,4971 15,8 82,6 1,4887 19,1 79,5 1,4805 22,4 76,2 1,4722 | 25,7 72,9

1,4968 15,9 82,5 1,4885 19,2 79,4 1,4802 22,5 76,1 1,4720 25,8 72,8

1,4966 16,0 82,4 1,4882 19,3 79,3 1,4800 22,6 76,0 1,4717 25,9 72,7

1,4963 16,1 82,3 1,4880 19,4 79,2 1,4797 22,7 75,9 1,4715 | 26,0 72,6

1,4961 16,2 82,2 1,4877 19,5 79,1 1,4795 22,8 75,8 1,4712 | 26,1 72,5

1,4958 16,3 82,1 1,4875 19,6 79,0 1,4792 22,9 75,7 1,4710 | 26,2 72,4

1,4955 16,4 82,1 1,4872 19,7 78,9 1,4790 23,0 75,6 1,4707 | 26,3 72,3

1,4953 | 16,5 | 82,0 1,4870 | 19,8 | 78,8 1,4787 | 23,1 | 755 1,4705 | 264 | 722

1,4951 16,6 81,9 1,4867 19,9 78,7 1,4785 23,2 75,4 1,4702 26,5 72,1

1,4948 16,7 81,8 1,4865 20,0 78,6 1,4782 23,3 75,3 1,4700 | 26,6 72,0

1,4946 16,8 81,7 1,4862 20,1 78,5 1,4780 23,4 75,2 1,4697 | 26,7 71,9

1,4943 16,9 81,6 1,4860 20,2 78,4 1,4777 23,5 75,1 1,4695 | 26,8 71,8

1,4940 17,0 81,5 1,4857 20,3 78,3 1,4775 23,6 75,0 1,4692 | 26,9 71,7

1,4937 17,1 81,4 1,4855 20,4 78,2 1,4772 23,7 74,9 1,4690 27,0 71,6

1,4935 17,2 81,3 1,4852 20,5 78,1 1,4770 23,8 74,8

6. Z analizy laboratoryjnej sporzadza sie protokét, ktéry zawiera:
1) nazwe zastosowanej metody;
2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnosci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktéra mogta wptyngé na wynik

oznaczenia;

4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.




Il. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTOSCI
SUBSTANCJI NIEROZPUSZCZALNYCH W WODZIE ZAWARTYCH W MIODZIE

1. Definicja

Metoda okre$la zawartoS¢ substancji nierozpuszczalnych w wodzie zawartych w

miodzie wyrazong w procentach wagowych.
2. Zasada metody

Zawartos¢ substancji nierozpuszczalnych w wodzie zawartych w miodzie okresla sie
na podstawie osadu uzyskanego podczas przesaczenia rozpuszczonego miodu

przez saczek.
3. Aparatura i sprzet
W metodzie uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:

1) wagi analitycznej, umozliwiajgcej zwazenie z doktadnoscig do 0,001 g i odczyt do
0,0001 g;

2) zlewki o pojemnosci 150 mi;

3) sgczka ilosciowego z miekkiej bibuty;
4) suszarki;

5) eksykatora;

6) naczynka wagowe.

4. Wykonanie oznaczenia:

1) w zlewce o pojemnosci 150 ml umieszcza sie okoto 25 g miodu, odwazonego z
doktadnoscig do 0,01 g i rozciencza w okoto 100 ml wody o temperaturze okoto
70°C;

2) sgczek ilosciowy z miekkiej bibuty do sgczenia wysusza sie w naczyniu wagowym
przez 1 h w suszarce o temperaturze 100+150°C i wazy sie z dokfadnoscig do
0,0001 g; nastepnie roztwdr miodu przesgcza sie przez przygotowany sgczek, osad
na saczku przemywa sie wodg o temperaturze 70°C do momentu catkowitego
wyptukania miodu z sgczka, po czym sgczek z osadem umieszcza sie w zwazonym
naczynku wagowym i suszy przez 1 h w suszarce o temperaturze 100+105°C; po

ostudzeniu w eksykatorze nalezy zwazy¢ z doktadnoscig do 0,0001 g.



5. Prezentacja wynikow

Zawartosc¢ substanciji nierozpuszczalnych w wodzie zawartych w miodzie
przedstawia sie w procentach wagowych. Jako wynik podaje sie Srednig z dwoch

powtdrzen. Wynik podaje sie z doktadnoécig do jednego miejsca po przecinku.
6. Z analizy laboratoryjnej sporzadza sie protokét, ktéry zawiera:

1) nazwe zastosowanej metody;

2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnoSci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktora mogta wptyng¢ na wynik

oznaczenia;
4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.

lIl. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTOSCI FRUKTOZY,
GLUKOZY | SACHAROZY W MIODZIE

1. Definicja

Zawartos¢ cukrow: fruktozy, glukozy i sacharozy w miodzie stanowi ich procentowy
udziat, obliczany wedtug wzoru okreslonego w ust. 6.

2. Zasada metody

Po przefiltrowaniu wodnego roztworu miodu, zawarto$¢ cukréw oznacza sie metodg
chromatografii cieczowej. Piki identyfikuje sie na podstawie ich czaséw retencji.
Oznaczenie ilosciowe przeprowadza sie wykorzystujgc standard zewnetrzny

i opierajgc sie na powierzchni lub wysokosci piku.
3. Aparatura i sprzet

Dopuszcza sie stosowanie innej kolumny chromatograficznej oraz odpowiednio
innych ustawieh chromatografu niz opisane w metodzie z zastrzezeniem, ze w
przypadku sporow, za wtasciwy uznaje sie wynik uzyskany przy zastosowaniu

kolumny i ustawien chromatografu, zgodnie z niniejszg metoda.

W metodzie uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:



1) chromatografu cieczowego z detektorem refraktometrycznym (RI), pompa,
autosamplerem, piecem do kolumn umozliwiajgcym utrzymanie temperatury na

poziomie 30°C, oraz integratorem lub komputerem zbierajgcym dane pomiarowe;

2) kolumny chromatograficznej ze stali nierdzewnej, o Srednicy 4,6 mm, o dtugosci
250 mm, wypetnionej zelem krzemionkowym modyfikowanym grupami aminowymi, o

rozmiarze czgstek 5+7 pm;

3) wagi analitycznej, umozliwiajgcej zwazenie z doktadnoscig do 0.001 g i odczyt do
0,0001 g;

4) fazni ultradzwiekowej;

5) strzykawki z filtrem strzykawkowym o porach 0,45 um;
6) fiolek do probek;

7) kolby miarowej o pojemnosci 100 ml;

8) pipety o pojemnosci 25 mi;

9) zlewki.

4. Jezeli w metodzie nie okreSlono inaczej to stosuje sie odczynniki o stopniu

czystosci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje sie:
1) metanol do HPLC,;
2) acetonitryl do HPLC;

3) wode destylowang lub demineralizowang albo o co najmniej réwnorzednej

czystosci;
4) wzorce chromatograficzne glukozy, fruktozy i sacharozy.
5. Wykonanie oznaczenia:

1) odwaza sie z dokfadnoscig do 0,001 g okoto: 2 g glukozy, 1,5 g fruktozy i 0,25 g
sacharozy, nawazki wzorcdw rozpuszcza sie w zlewce w okoto 40 ml wody;
nastepnie pipetg przenosi sie 25 ml metanolu do kolby pomiarowej o pojemnosci 100
ml; po czym przenosi sie iloSciowo roztwdér wzorcow do kolby z metanolem i
uzupetnia sie do kreski wodg; mieszanina wzorcow ma trwato$¢ 4 tygodnie - jezeli
jest przechowywana w temperaturze +4°C lub 6 miesiecy - jezeli jest przechowywana

w temperaturze -18°C;



2) nalezy odwazy¢ okoto 5 g miodu z doktadnoscig do 0,001 g; po czym w zlewce
rozpuszcza sie midd w okoto 40 ml wody; pipetg przenosi sie 25 ml metanolu do
kolby pomiarowej o pojemnoéci 100 ml; nastepnie przenosi sie ilosciowo roztwér
miodu do kolby z metanolem i uzupetnia sie do kreski wodg; przechowuje sie tak jak

roztwdr wzorcowy;

3) za pomocg strzykawki z filtrem strzykawkowym napetnia sie fiolki autosamplera

oddzielnie roztworem probki i roztworem wzorcowym;

4) przygotowuje sie faze ruchoma; nalezy wymieszac acetonitryl z wodg w stosunku

80:20 (v/v) i odgazowag;

5) podczas analizy chromatograficznej stosuje sie ponizsze ustawienia

chromatografu:

a) przeptyw: 1,3 ml/min,

b) temperatura kolumny i detektora: 30°C,

c) objetos¢ proébki podawana na kolumne: 10 yl;

6) jezeli nie jest mozliwe przeprowadzenie analizy w 30°C i jezeli detektor nie moze

by¢ termostatowany w 30°C, analize przeprowadza sie w temperaturze pokojowe;;
7) roztwor probki oraz roztwor wzorcowy poddaje sie chromatografii.
6. Obliczenia oraz prezentacja wynikow:

1) cukry w miodzie identyfikuje sie, a ich iloSC okresla poprzez porébwnanie czaséw
retencji i powierzchni pikow cukrow w miodzie z tymi, ktére sg obecne w roztworze

wzorcowym;

2) procentowy udziat cukru ,W” oblicza sie wedtug wzoru:

_ A xmy 00

A, XV, xmy

w ktorym:

A; — oznacza powierzchnie piku lub wysokos¢ piku okreslonego cukru w roztworze

prébki, w jednostkach powierzchni lub diugosci,

A, - oznacza odpowiednio powierzchnie piku lub wysokos¢ piku okreslonego cukru

w roztworze wzorcowym, w jednostkach powierzchni lub dtugosci,



V; - oznacza catkowitg objetos¢ roztworu probki, w mililitrach,

V, - oznacza catkowitg objeto$¢ roztworu wzorcowego, w mililitrach,
my - oznacza nawazke wzorca danego cukru, w gramach,

my - oznacza nawazke miodu, w gramach;

3) wynik kohcowy podaje sie z doktadnoscig do jednego miejsca po przecinku;
zawartos¢ fruktozy i glukozy podaje sie jako sume tych dwdch cukrow;

zawartos¢ sacharozy podaje sie jako wynik odrebny.
7. Powtarzalnosc¢

1) r6znica miedzy wynikami dwoch oznaczen zawartoéci glukozy przeprowadzonych
jednoczesnie lub w krotkim odstepie czasu na tej samej probce, przez tego samego

analityka, w tych samych warunkach, nie powinna przekraczac¢ 1,1 g na 100 g prébki;

2) réznica miedzy wynikami dwéch oznaczen zawartosci fruktozy przeprowadzonych
jednoczesnie lub w krotkim odstepie czasu na tej samej probce, przez tego samego

analityka, w tych samych warunkach, nie powinna przekraczac¢ 1,0 g na 100 g prébki;

3) roznica miedzy wynikami dwoch oznaczen zawartosci sacharozy
przeprowadzonych jednoczesnie lub w krotkim odstepie czasu na tej samej prébce,
przez tego samego analityka, w tych samych warunkach, nie powinna przekraczac¢
0,4 g na 100 g probki.

8. Z analizy laboratoryjnej sporzgdza sie protokédt, ktéry zawiera:
1) nazwe zastosowanej metody;
2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnosci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktéra mogta wptyng¢ na wynik

oznaczenia;
4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.

IV. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTOSCI 5-
HYDROKSYMETYLOFURFURALU W MIODZIE

1. Definicja
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Metoda okreSla stezenie 5-(hydroksymetylo-)furano-2-karboaldehydu. Wynik wyraza

sie w miligramach na kilogram.
2. Zasada metody

Zawartos¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF) okre$la sie w klarownym, przefiltrowanym,
wodnym roztworze miodu przy uzyciu metody HPLC z odwréconymi fazami i detekcjg

UV. Otrzymany sygnat poréwnuje sie z wzorcami o znanym stezeniu.
3. Aparatura i sprzet

Dopuszcza sie stosowanie innej kolumny chromatograficznej oraz odpowiednio
innych ustawieh chromatografu niz opisane w metodzie z zastrzezeniem, ze w
przypadku sporow, za witasciwy uznaje sie wynik uzyskany przy zastosowaniu

kolumny i ustawieh chromatografu, zgodnie z niniejszg metoda.
W metodzie uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:

1) chromatografu cieczowego HPLC z detektorem UV oraz integratorem Iub

komputerem z odpowiednim oprogramowaniem;
2) kolumny z wypetnieniem dla fazy odwréconej Cys;
3) filtru membranowego o porach 0,45 um;

4) wagi analitycznej, umozliwiajgcej zwazenie z doktadnoscig do 1 mg i odczyt do 0,1

mg;
5) kolby miarowej o pojemnoéci: 50, 100 ml;
6) zlewki o pojemnosci 50 ml;
7) pipety o pojemnosci 0,5 ml.

4. Jezeli w metodzie nie okreSlono inaczej to stosuje sie odczynniki o stopniu

czystosci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje sie:

1) wode-metanol (90+10 objetosciowo), oba odczynniki o jakosci do HPLC - faza

ruchoma;

2) roztwory wzorcowe: roztwér wodny 5-(hydroksymetylo-)furano-2-karboaldehydu, 1,

2, 5110 mg/l, roztwér powinien zosta¢ przygotowany w dniu uzycia;
3) zelazocyjanek potasu KsFe(CN)s x 3H20;

4) octan cynku Zn(CH3COQOO); x 2H,0;

11



5) roztwér Carreza I: 15 g zelazocyjanku potasowego 3-wodnego rozpusci¢ w wodzie

w kolbie pomiarowej o pojemnosci 100 ml i uzupetni¢ woda do kreski;

6) roztwér Carreza II: 30 g octanu cynku 2-wodnego rozpusci¢ w wodzie w kolbie

pomiarowej o pojemnosci 100 ml i uzupetni¢ wodg do kreski.
5. Wykonanie oznaczenia:

1) oznaczanie zawartosci HMF w roztworze wzorcowym: absorbancja A
przygotowanego roztworu wzorcowego jest okreslana przy uzyciu spektrofotometru
UV przy dtugosci fali 285 nm w 1 cm kwarcowych kuwetach wobec wody jako Slepej

probki; stezenie roztworu wzorcowego oblicza sie wedtug wzoru:

B 1><1§13,57 <1000,
w ktorym:
X - oznacza stezenie roztworu wzorcowego, w miligramach na litr,
A - 0znacza absorbancje roztworu wzorcowego,

133,57 - oznacza wartos¢ absorpcji ai;f ;

2) wyliczona zawartoS¢ musi korespondowac ze specyfikacjami podanymi przez
dostawce; roztwor wzorcowy przechowuje sie w temperaturze 4-8°C w atmosferze
azotu; roztwor jest skrajnie higroskopijny; jesli stezenie HMF jest bardzo wysokie,

potrzebna jest mniejsza nawazka prébki miodu;

3) oznaczanie zawartosci HMF w roztworze prébki miodu: odwaza sie okoto 10 g
prébki miodu z dokfadnoscig do 0,0001 g do 50 ml zlewki; nastepnie rozpuszcza sie
probke w okoto 25 ml wody i przenosi iloSciowo do kolby miarowej o pojemnoséci 50
ml; po czym dodaje sie po 0,5 ml roztworéw Carreza | i Carreza I, a nastepnie kolbe
uzupetnia do kreski wodg; potem przesgcza sie przez saczek karbowany i nastepnie
przefiltrowuje przez filtr membranowy o porach 0,45 um w celu otrzymania roztworu
prébki gotowego do chromatografii; jesli stezenie HMF jest bardzo wysokie, odwaza
sie mniejszg nawazke probki miodu; jezeli probka jest poddawana analizie w czasie
do pot godziny od przygotowania roztworu, nie jest konieczne stosowanie roztworow

Carreza;
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4) podczas analizy chromatograficznej stosuje sie ponizsze ustawienia

chromatografu:

a) szybkosc¢ przeptywu: 1,0 mi/minute,

b) objetos¢ nastrzyku: 20 ul roztworu probki lub roztworu wzorcowego,
c) detekcja: UV dlugosc fali 285 nm;

5) poddaje sie chromatografii roztwor probki oraz roztwor wzorcowy.
6. Obliczenia i spos6b przedstawienia wynikow

Zawartos¢ HMF w roztworze probki oblicza sie poprzez poréwnanie odpowiednich
powierzchni pikow dla roztworu prébki oraz roztworu wzorcowego, po uwzglednieniu
rozcienczenia. Istnieje liniowa zalezno$¢ pomiedzy stezeniem a powierzchnig piku
dla HMF. Wyniki podaje sie w mg/kg miodu z doktadnoscig do jednego miejsca po

przecinku.
7. Powtarzalno$¢

Réznica miedzy wynikami dwoch oznaczen przeprowadzonych jednoczesnie lub w
krotkim odstepie czasu na tej samej prébce, przez tego samego analityka, w tych

samych warunkach, nie powinna przekraczac:

1) 10% $redniego wyniku dla zawartosci HMF ponizej 20 mg/kg;

2) 5% $redniego wyniku dla zawartosci HMF rownej lub wyzszej 20 mg/kg.
8. Z analizy laboratoryjnej sporzgdza sie protokdt, ktéry zawiera:

1) nazwe zastosowanej metody;

2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnosSci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktéra mogta wptyng¢ na wynik

oznaczenia;
4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.

V. METODA ANALIZY — W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTOSCI PROLINY W
MIODZIE

1. Zasada oznaczania
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Oznaczanie proliny polega na wyodrebnieniu jej z innych aminokwaséw miodu za
pomocg izopropanolu i pomiarow kolorymetrycznych jej barwnego kompleksu z

ninhydryng. Wynik wyraza sie w miligramach na 100 g miodu.

2. W metodzie uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz

spektrofotometru.

3. Jezeli w metodzie nie okre$lono inaczej to stosuje sie odczynniki o stopniu

czystosci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje sie:
1) stezony kwas mréwkowy;

2) 3% (m/m) roztwér ninhydryny w dwumetoksyetanolu wolnym od nadtlenkéw (eter

jednometylowy glikolu etylenowego — CH3;OCH,CH,OH);
3) wodny roztwor izopropanolu 1:1 (V/V);

4) wzorzec proliny.

4. Wykonanie oznaczenia:

1) odwaza sie okoto 2,5 g miodu z doktadnoscig do czwartego miejsca po przecinku i
przenosi ilosciowo do kolby pomiarowej o pojemnosci 50 ml, dopetnia sie wodg do

kreski;

2) przy pomocy pipety przenosi sie 0,5 ml roztworu miodu do 3 probéwek (20 x 150
mm, z teflonowym korkiem i nakretkami), dodaje 0,25 ml stezonego kwasu
mréwkowego, 1 ml 3% (m/m) roztworu nindydryny w dwumetoksyetanolu wolnym od
nadtlenkdéw; po czym zamyka sie, miesza i umieszcza na 15 min we wrzacej tazni
wodnej; nastepnie studzi sie do 22°C w ciggu 5 min i dodaje 5 ml wodnego roztworu
izopropanolu [1:1 (V/V)]; nastepnie nalezy wymiesza¢ i zmierzy¢ ekstynkcje przy
dtugosci fali 520 nm, obok prébki zerowej zrobionej z 0,5 ml roztworu miodu, 1,25 ml

wody i 5 ml wodnego roztworu izopropanolu [1:1 (V/V)];
3) sporzgdza sie krzywg wzorcowg w nastepujgcy sposob:

a) odwaza sie 40 mg (z doktadnoscig do 0,0001 g) proliny i rozpuszcza w 1000 mi

wody; z tego pobiera sie 10, 25, 50 ml i rozciencza wodg do 100 ml,

b) z otrzymanych roztworéw oraz z roztworu wyjsciowego pobiera sie po 0,5 ml i
oznacza ekstynkcje (jak w ust. 4. 2)) stosujgc zamiast roztworu miodu kolejne

rozcienczenie proliny,
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c) krzywg wzorcowg wykre$la sie w uktadzie: absorpcja - pg proliny/0,5 ml.
4) z krzywej wzorcowej odczytuje sie zawartosc proliny.
5. Obliczenia oraz prezentacja wynikow

Zawartosc proliny w mg/100 g miodu (P) oblicza sie wedtug wzoru:

P =Ax4000,
w ktérym:
A - oznacza ilos¢ ug proliny w 0,5 ml badanego roztworu (odczyt z krzywej
wZzorcowej),

4000 - oznacza wspotczynnik rozcienczen.

Réznica miedzy wynikami dwoch oznaczen przeprowadzonych jednoczesnie lub w
krotkim odstepie czasu na tej samej prébce, przez tego samego analityka, w tych
samych warunkach, nie powinna przekracza¢ 5% wyniku $redniego. Wynik podaje

sie z doktadnoscig do jednego miejsca po przecinku.

6. Z analizy laboratoryjnej sporzadza sie protokoét, ktéry zawiera:
1) nazwe zastosowanej metody;

2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnosci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdétami kazdej okolicznosci, ktéra mogta wptyngé na wynik

oznaczenia;
4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.

VI. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA UDZIALU PYLKU
PRZEWODNIEGO W MIODZIE

1. Definicja

Udziat pytku przewodniego w miodzie okre$la sie na podstawie analizy pytkowej
miodu. Z prébki miodu wyodrebnia sie pytek rosliny, ktérego zawartoS¢ wystepuje w

znacznej przewadze. Wynik wyraza sie w procentach.

2. Zasada metody
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Oznaczanie polega na okresleniu procentowego udziatu pytkbw poszczegolnych
gatunkdéw roslin w miodzie. Na tej podstawie okre$la sie odmiane miodu nektarowego
nazwg tej rosliny, ktorej procentowa zawarto$¢ pytku w miodzie wystepuje w

znacznej przewadze.

3. Aparatura i sprzet

W metodzie uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:
1) wagi technicznej;

2) mikroskopu laboratoryjnego;

3) wiréwki 3000 obr/min;

4) palnika spirytusowego;

5) termometru ze skalg stopniowg do 100°C.

4. Wykonanie oznaczenia:

1) wazy sie okoto 10 g miodu w probéwce wiréwkowej o pojemnosci 20 ml, dopetnia
sie wodg o temperaturze okoto 50°C do 20 ml i miesza precikiem do catkowitego
rozpuszczenia miodu; nastepnie wiruje sie przez 5+10 min przy predkosci 3000
obrotéw/min; po czym pipetg odcigga sie ostroznie ptyn znad osadu; napetnia sie
probéwki wodg do 20 ml i powtornie wiruje, a nastepnie dekantuje; gdy osadu jest
okoto 0,1 ml pozostawia sie nad nim warstwe wody grubosci okoto 0,5 cm, gdy osadu
jest okotfo 0,3 ml pozostawia sie 1 cm warstwe wody; osad nalezy wymieszac;

2) pobiera sie mikropipetg 0,1 ml doktadnie wymieszanego osadu, przenosi na
szkietko podstawowe i rozprowadza réwnomiernie na powierzchni 1 cm?
(wykreslonego uprzednio na odwrotnej wzgledem rozmazu stronie szkietka); z drugiej
probowki w identyczny sposob przygotowuje sie drugi rozmaz na tym samym
szkietku podstawowym; preparat nalezy nieco podsuszyC. Umieszcza sie krople
zelatyny na szkietku przykrywkowym, szkietka nalezy potaczy¢ ktadgac przykrywkowe
od gory na szkietko podstawowe; przed przystgpieniem do wykonania preparatu

nalezy zwroci¢ uwage na doktadne umycie szkietek, precikow i pipet;

3) preparat poczgtkowo bada sie ogdlnie dla zorientowania sie czy powstat
rownomierny rozktad ziaren pytku na szkietku; nalezy policzy¢ 300 kolejnych ziaren

pytku przesuwajgc preparat pasami rbwnomiernie za pomocg S$rub stolika; liczbe
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ziaren pytku poszczegélnych roslin zestawia sie w tabeli; gatunki nie okreslone
zapisuje sie jako inne; oddzielnie notuje sie liczbe ziaren pytku ro$lin wiatropylnych i

nienektarujgcych.
5. Prezentacja wynikow:

1) od policzonych 300 ziaren pytku nalezy odliczy¢ wszystkie ziarna pytku roslin
wiatropylnych i nie wydzielajgcych nektaru; udziat pytku przewodniego (X) oblicza sie

w procentach wedtug wzoru:

X:pXIOO

z
w ktoérym:
p — oznacza liczbe ziaren pytku wystepujgcego w znacznej przewadze,
z — oznacza liczbe ziaren pytku roslin nektarujgcych;

2) w celu doktadniejszego okreslenia odmiany miodu przyjmuje sie Srednig z kilku

oznaczenh (co najmniej dwoch);

3) w przypadku réznicy miedzy wynikami z poszczeg6lnych oznaczen wiekszej niz
5%, wykonuje sie nastepne oznaczania; do obliczenia $redniej przyjmuje sie dwa lub

trzy wyniki o najblizszej wzgledem siebie wartosci.

6. Z analizy laboratoryjnej sporzadza sie protokoét, ktéry zawiera:
1) nazwe zastosowanej metody;

2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnosci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktéra mogta wptyng¢ na wynik

oznaczenia;
4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.

VIl. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA PRZEWODNOSCI
ELEKTRYCZNEJ WLASCIWEJ MIODU

1. Definicja
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Przewodnoscig elektryczng wiasciwg miodu jest przewodnos¢ 1 ml 20% (m/m)
roztworu miodu w przeliczeniu na suchg mase, w temperaturze 20°C. Wynik wyraza

sie w milisimensach na centymetr (mS x cm™).
2. Zasada metody

Oznaczanie przewodnosci elektrycznej wtasciwej miodu polega na pomiarze oporu
elektrycznego przy pomocy naczynka konduktometrycznego, roztworu zawierajgcego

20 g miodu w przeliczeniu na suchg mase, w 100 ml wody destylowane;.
3. Aparatura i sprzet

W metodzie uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:

1) miernika przewodnosci;

2) wagi analitycznej;

3) tazni wodnej;

4) naczynka konduktometrycznego;

5) termometru ze skalg stopniowg do 100°C;

6) kolby miarowej o pojemnosci: 100 mli 1000 ml;

7) zlewki.

4. Jezeli w metodzie nie okreSlono inaczej to stosuje sie odczynniki o stopniu
czystosci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje sie:
1) wode $wiezo destylowang;

2) roztwor chlorku potasu, 0,1 M, przygotowany na dzien przed zastosowaniem w
nastepujgcy sposob: w 1000 ml kolbie rozpuszcza sie w niewielkiej ilosci wody
(Swiezo destylowanej) 7,4557 g chlorku potasu (KCI) wysuszonego w temperaturze
130°C i dopetnia do kreski;

5. Wykonanie oznaczenia:

1) odwaza sie z doktadnoscig do 0,001 g okoto 20 g miodu w przeliczeniu na suchg

mase, wyliczong wedtug wzoru:

 20g %100
MS

’

M
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w ktérym:
M - oznacza potrzebng odwazke miodu, w gramach,

MS - oznacza zawartos¢ suchej masy, ktéra jest rowna: 100% minus zawarto$é
wody (oznaczonej wedtug metody analizy — w zakresie oznaczania zawartoSci

wody w miodzie);

2) odwazong ilos¢ miodu rozpuszcza sie w niewielkiej ilosci wody destylowanej w

100 ml kolbie miarowej i dopetnia do kreski;

3) jezeli naczynko konduktometryczne nie ma wyznaczonej statej, okre$la sie jg w

nastepujacy sposob:

a) umieszcza sie 40 ml roztworu chlorku potasu w zlewce; nastepnie podtgcza sie
naczynko konduktometryczne do miernika przewodnosci, przemywa je roztworem
chlorku potasu i zanurza w roztworze wraz z termometrem; po czym odczytuje sie
przewodno$¢ elektryczng roztworu w mS w momencie gdy roztwor osiggnie
temperature 20°C (£0,5°C); w celu unikniecia zafatszowania odczytu w zwigzku z

efektem polaryzacji, czas pomiaru powinien by¢ mozliwie najkrétszy,
b) oblicza sie statg naczynka K wedtug wzoru:

K=11,691x1/G,

w ktérym:

K - oznacza statg naczynka w cm™,

G - oznacza przewodnosc elektryczna w mS, mierzong przy uzyciu naczynka
konduktometrycznego,

11,691- suma wartosci $redniej przewodnosci elektrycznej wody Swiezo destylowanej
w mS x cm™ oraz przewodnosci elektrycznej 0,1 M roztworu chlorku potasu, w

temperaturze 20°C,
c) po okresleniu statej naczynka, przeptukuje sie elektrode wodg destylowang;

4) 40 ml roztworu prébki przelewa sie do zlewki, zlewke nalezy umiesSci¢ w tazni
wodnej o temperaturze 20°C; naczynko konduktometryczne nalezy optukaé
pozostatg czescig roztworu probki; zanurza sie naczynko pomiarowe (czujnik) w

roztworze probki i odczytuje wynik pomiaru, gdy temperatura roztworu bedzie
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wynosita 20°C (£ 0,5°C); w celu unikniecia zafatszowania odczytu w zwigzku z

efektem polaryzacji, czas pomiaru powinien by¢ mozliwie najkrotszy.
6. Obliczenia oraz prezentacja wynikéw:

1) przewodnos¢ elektryczng wiasciwa miodu wyraza sie w milisimensach x cm™ (m$S

x cm™) wyliczajac wedtug wzoru:

SH =KxG ,
w ktorym:
SH - oznacza przewodnos¢ elektryczng roztworu miodu wyrazong w mS X cm™,
K - oznacza statg naczynka wyrazong w cm™ |
G - oznacza przewodnos¢ wyrazong w mS;

2) wynik (Sh ) nalezy wyrazié z doktadnoscig do 0,001 mS x cm™.
7. Powtarzalnos¢

Réznica miedzy wynikami dwoch oznaczen przeprowadzonych jednoczesnie lub w
krotkim odstepie czasu na tej samej prébce, przez tego samego analityka, w tych

samych warunkach, nie powinna przekracza¢ 10% wyniku Sredniego.
8. Z analizy laboratoryjnej sporzgdza sie protokét, ktéry zawiera:

1) nazwe zastosowanej metody;

2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnosci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktéra mogta wptyng¢ na wynik

oznaczenia;
4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.

VIll. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA pH | WOLNYCH KWASOW
W MIODZIE

1. Definicja

Wolng kwasowo$¢ miodu stanowi zawarto$¢ wszystkich wolnych kwaséw. Wynik
wyraza sie w milirownowaznikach na kilogram miodu (mval/kg), okre$lonych za

pomocy tej metody.
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2. Zasada metody

W roztworze wodnym probki miodu mierzone jest pH. Roztwér jest miareczkowany

za pomocg roztworu wodorotlenku sodu o stezeniu 0,1 M do pH 8,30.
3. Aparatura i sprzet

W metodzie uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:
1) pH-metru o doktadnosci 0,01 jednostki;

2) mieszadta magnetycznego;

3) wagi analitycznej, umozliwiajgcej zwazenie z doktadnoscig do 1 mg i odczyt do 0,1

mg;
4) biurety o pojemnosci10 ml o doktadnosci 0,02 ml lub automatycznego titratora;
5) zlewki o pojemnosci 250 ml.

4. Jezeli w metodzie nie okresSlono inaczej to stosuje sie odczynniki o stopniu

czystosci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje sie:
1) wode destylowang wolng od dwutlenku wegla;

2) roztwory buforowe do kalibracji pH-metru o pH okoto 4,0; pH okoto 7,0 i pH okoto
9,0;

3) mianowany roztwor wodorotlenku sodu o stezeniu 0,1 M.
5. Wykonanie oznaczenia:

1) pH-metr kalibruje sie przy pH okoto 4,0; pH okoto 7,0 i pH okoto 9,0 w sposbb

zgodny z dokumentacjg techniczng;

2) w zlewce 250 ml rozpuszcza sie 10 g miodu odwazonego z doktadnoscig do 0,02

g w 75 ml wody destylowanej wolnej od dwutlenku wegla;

3) w roztworze prébki, mieszanym przy uzyciu mieszadta magnetycznego, zanurza
sie elektrody pH; nastepnie odczytuje wynik i notuje pH z doktadnoscig do drugiego
miejsca po przecinku; po czym miareczkuje sie za pomocg 0,1M roztworu NaOH do
pH = 8,3 (stabilny odczyt powinien zosta¢ otrzymany w przeciggu okoto 120 sekund

od rozpoczecia miareczkowania);

4) zapisuje sie pomiar z dokfadnos$cig do drugiego miejsca po przecinku.

21



6. Obliczenia oraz prezentacja wynikow:

1) pH — wedtug pomiaru pH-metru, wynik podaje sie z doktadnoscig do drugiego

miejsca po przecinku;

2) wolng kwasowos¢ (N) wyraza sie w mval/kg miodu,

N =ml 0,1 M NaOH x 10;

wynik podaje sie z doktadnosécig do jednego miejsca po przecinku.
7. Powtarzalno$¢é

Réznica miedzy wynikami dwoch oznaczen przeprowadzonych jednoczesnie lub w
krotkim odstepie czasu na tej samej prébce, przez tego samego analityka, w tych

samych warunkach, nie powinna przekracza¢ 10% wyniku Sredniego.
8. Z analizy laboratoryjnej sporzgdza sie protokét, ktéry zawiera:

1) nazwe zastosowanej metody;

2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnosSci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktora mogta wptyng¢ na wynik

oznaczenia;
4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.

IX. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA LICZBY DIASTAZOWEJ W
MIODZIE

1. Definicja

Jednostke aktywno$ci diastazy okresla sie jako takg ilos¢ enzymu, ktéra przeksztatca
0,01 g skrobi do okreslonego punktu koncowego w czasie jednej godziny w
temperaturze 40°C w warunkach testowych. Wyniki wyraza sie w jednostkach

Schade na gram miodu.
2. Zasada metody

Aktywnos¢ diastatyczng miodu okre$la sie metodg fotometryczng, w ktérej jako
substrat stosowana jest nierozpuszczalna skrobia koniugowana 2z btekitnym
barwnikiem. Jest ona hydrolizowana przez amylaze, co prowadzi do otrzymania

rozpuszczalnych w wodzie fragmentéw tancucha skrobi, tworzgcych z barwnikiem
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niebieskie potgczenia, ktérych absorbancja mierzona jest fotometrycznie przy
dtugosci fali 620 nm. Absorbancja roztworu jest proporcjonalna do aktywnosci

diastatycznej prébki.

3. Aparatura i sprzet

W metodzie uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:
1) fotometru;

2) mieszadta (mikrowytrzgsarki);

3) tazni wodnej z termostatem;

4) czasomierza;

5) wagi analitycznej, umozliwiajgcej wazenie z doktadnoscig do 1 mg i odczyt do 0,1

mg;
6) bibuty filtracyjnej;
7) kuwety 1 cm;
8) pipety o pojemnosci 1 mli 5 ml.

4. Jezeli w metodzie nie okresSlono inaczej to stosuje sie odczynniki o stopniu

czystosci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje sie:

1) test do oznaczania aktywnosci a-amylazy (skrobia koniugowana z btekitnym

barwnikiem);
2) wodorotlenek sodu o stezeniu 0,5 M;

3) bufor octanowy (0,1M, pH 5,2): rozpuszcza sie 13,6 g octanu sodu 3-wodnego w
wodzie, nastepnie doprowadza sie pH roztworu do 5,2 przy pomocy lodowatego

kwasu octowego (1-2 ml) i rozciencza do 1 litra woda.
5. Wykonanie oznaczenia:

1) przygotowuje sie probke Slepg; umieszcza sie 5,0 ml buforu octanowego w
prébowce;

2) przygotowuje sie roztwoér prébki miodu; wazy sie 1,00 g miodu i przenosi ilosciowo
przy pomocy buforu octanowego do kolby miarowej o pojemnosci 100 ml, dopetnia

do kreski buforem fosforanowym; procedure przeprowadza sie w ciggu godziny;

23



3) przenosi sie 5,0 ml roztworu probki do probowki i umieszcza w tazni wodnej
o temperaturze 40°C; probowke z prébka slepg réwniez umieszcza sie w tazni
wodnej o temperaturze 40°C; po uptywie okoto 15 minut, za pomocg szczypcow, do
obu roztworow dodaje sie po tabletce testu do oznaczania aktywnosci a-

amylazy (skrobia koniugowana z btekitnym barwnikiem); wigcza sie czasomierz;

4) miesza sie roztwory przy uzyciu mieszadta do momentu rozpuszczenia tabletek
(okoto 10 sekund), a nastepnie przenosi sie je z powrotem do tazni wodnej;
doktadnie po 15 minutach dodaje sie 1 ml roztworu wodorotlenku sodu (przerwanie

reakcji enzymatycznej);

5) przy pomocy mieszadta nalezy wymieszaC roztwory ponownie przez okoto 5
sekund; natychmiast przefiltrowuje sie roztwory przez bibute filtracyjng i mierzy
absorbancje w 1 cm kuwetach przy dtugosci fali 620 nm stosujgc wode jako probke
referencyjng; absorbancja dla roztworu prébki Slepej jest odejmuje sie od absorbanciji
roztworu prébki (AAs2o); jesli absorbancja jest wieksza od 1,0, rozciehcza sie roztwoér

probki wodg i uwzglednia rozcienczenie podczas obliczania wynikow.
6. Obliczenia oraz prezentacja wynikéw

Dla wartosci liczby diastazowej (LD) z przedziatu: 8-40 wyznacza sie wartos¢ LD

wedtug wzoru:
LD = 28,2 x AAsx + 2,64 ,
w ktérym:
AAs20 - 0znacza roznice ekstynkcji badanego roztworu miodu i probki Slepej,

28,2 i 2,64 - oznacza state uwzgledniajgce zaleznos¢ miedzy aktywnoscig

diastatyczng miodu.

Dla wartosci liczby diastazowej (LD) z przedziatu: 0-8 wyznacza sie warto$¢ LD

wedtug ponizszego wzoru:
LD = 35,2 x AAs20- 0,46,
w ktorym:

AAs20 — 0znacza réznice ekstynkcji badanego roztworu miodu i probki Slepe;j,
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35,2 i 0,46 - oznacza state uwzgledniajgce zaleznoS¢ miedzy aktywnoscig

diastatyczng miodu.
7. Powtarzalnosc¢

Réznica miedzy wynikami absorbancji dwoch oznaczen przeprowadzonych
jednoczesnie lub w krétkim odstepie czasu na tej samej probce, przez tego samego
analityka, w tych samych warunkach, nie powinna przekracza¢ wartosci wyliczone;j

wedtug wzoru:
r=0,02 + 0,03 x Agog ,
w ktorym:

r - oznacza roznice miedzy wynikami dwdch oznaczen
przeprowadzonych jednoczesnie lub w krotkim odstepie czasu
na tej samej prébce, przez tego samego analityka, w tych

samych warunkach,

0,02 0,03 — oznacza state uwzgledniajgce zaleznos¢ miedzy aktywnoscig

diastatyczng miodu,

As20 - oznacza Srednig arytmetyczng absorbancje dwoch oznaczen

probki przy dtugosci fali 620 nm.
Wynik podaje sie z doktadno$cig do pierwszego miejsca po przecinku.
8. Z analizy laboratoryjnej sporzgdza sie protokédt, ktéry zawiera:
1) nazwe zastosowanej metody;
2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnosci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktéra mogta wptyng¢ na wynik

oznaczenia;
4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.

X. METODA SPRAWDZANIA SPELNIENIA WYMAGAN ORGANOLEPTYCZNYCH
MIODU

1. Definicja
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Sprawdzanie spetnienia wymagan organoleptycznych miodu ocenia sie badajac

konsystencje, barwe, zapach i smak miodu, okreslonych za pomocg tej metody.
2. Zasada metody

Miéd bada sie za pomocg narzadu wzroku, wechu i smaku. Na podstawie oceny
konsystencji, barwy, zapachu i smaku miodu stwierdza sie czy sg odchylenia od

wymagan dla miodu okreslonych w innych aktach prawnych.
3. Badania obejmujg sprawdzanie:

1) konsystenciji;

2) barwy;

3) zapachu;

4) smaku;

5) wystepowania oznak fermentaciji.

4. Wykonanie badan:

1) konsystencje bada sie poprzez obserwacje Sciekania miodu z metalowego lub
drewnianego mieszadta; w przypadku badania miodu skrystalizowanego
sprawdzanie konsystencji polega na ocenie wyglgdu krysztatkbw w rozmazie miodu

na szkietku przedmiotowym;
2) barwe bada sie poprzez obserwacje:

a) miodu ptynnego, klarownego, bez pecherzykdédw powietrza; badany midéd o
temperaturze 35+45°C powinien znajdowaé sie w probowce ze szkla bezbarwnego
Srednicy 10 mm; obserwacje przeprowadza sie przy $wietle dziennym, ogladajgc

prébke pod $wiatto,
b) powierzchni przekroju bryty miodu skrystalizowanego, przy $wietle dziennym;

3) zapach bada sie poprzez wachanie miodu; miéd przeznaczony do badania lekko
sie podgrzewa i rozciera na szkietku przedmiotowym lub blaszce aluminiowej;

badanie przeprowadza sie w pomieszczeniu wolnym od obcych zapachéw;

4) smak bada sie poprzez degustacje ptynnego miodu o temperaturze pokojowej;

26



5) oznaki fermentacji — burzenie sie (pienienie) w catej objetosci lub na jego
powierzchni, charakterystyczny zapach i posmak fermentacji - wykrywa sie na

podstawie ogledzin zewnetrznych, zapachu oraz smaku.

5. Wyniki badah organoleptycznych opisuje sie w zestawieniu tabelarycznym, w
ktorym dla zawartoéci kazdego zbadanego opakowania podaje sie barwe,

konsystencje, zapach i smak.

XI. METODY WYKRYWANIA OBECNOSCI DEKSTRYN SKROBIOWYCH,
MELASU, SKROBI, SZTUCZNYCH BARWNIKOW | ROZKRUSZKA W MIODZIE

1. Przy pomocy metod wykrywa sie obecnos¢ w miodzie:
1) dekstryn skrobiowych;

2) melasu;

3) skrobi;

4) sztucznych barwnikéw;

5) rozkruszka.

2. W metodach uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:
1) stereoskopu;

2) mikroskopu;

3) fazni wodnej z termostatem;

4) czasomierza;

5) wagi analitycznej, umozliwiajgcej wazenie z doktadnoscig do 0,001 g i odczyt do
0,0001 g.

3. Jezeli w metodzie nie okre$lono inaczej to stosuje sie odczynniki o stopniu

czystoéci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje sie:
1) 10% (m/m) roztwor taniny;

2) stezony kwas solny;

3) 96% (V/V) alkohol etylowy;

4) krystaliczny octan otowiawy;

5) tlenek ofowiawy;
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6) zasadowy octan otowiawy;

7) alkohol metylowy;

8) jod;

9) jodek potasu;

10) biatg przedze wetniang;

11) 10% (m/m) roztwdr weglanu sodu;

12) 10% (m/m) roztwér kwadnego siarczanu potasowego;
13) 1% (V/V) roztwor amoniaku;

14) 0,1 mol/l roztwoér kwasu solnego;

15) eter naftowy;

16) 5% (m/m) roztwér wodorotlenku sodowego.
4. Wykrywanie obecnosci:

1) dekstryn skrobiowych w miodzie:

a) odwaza sie 5 g miodu, rozpuszcza sie go w 10 ml wody, podgrzewajac na tazni

wodnej az do uzyskania jednorodnego roztworu,

b) dodaje sie 0,5 ml 10% (m/m) roztworu taniny w celu wytrgcenia biatka, nastepnie

ostudzi i po sklarowaniu odsgcza lub odwirowuje,

c) z otrzymanego przesaczu pobiera sie 2 ml, dodaje 2 krople stezonego kwasu

solnego i 20 ml 96% (V/V) alkoholu etylowego,

d) powstanie biatego lub mlecznego zmetnienia Swiadczy o obecnosci dekstryn

skrobiowych z syropu ziemniaczanego;
2) melasu w miodzie:

a) przygotowuje sie roztwor zasadowego octanu otowiawego: odwaza sie 15 g
krystalicznego octanu ofowiawego i 5 g tlenku otowiawego, rozciera razem w
mozdzierzu, zsypuje mieszanine do kolby stozkowej, dodaje 5 ml wody i ogrzewa na

tazni wodnej, kilkakrotnie wstrzgsajgc, az do otrzymania biatej mieszaniny,

b) dodaje sie 45 ml gorgcej wody i ogrzewa przez 15 min, kolbe zamyka i pozostawia

az do opadniecia osadu,
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c) roztwér dekantuje sie znad osadu, nastepnie szybko przesgcza; sprawdza sie

ciezar wtasciwy, wyrazany w gramach na mililitr (g/ml),

d) do 5 ml 20% (m/m) roztworu badanego miodu dodaje sie 2,5 ml zasadowego

octanu ofowiawego i 22,5 ml alkoholu metylowego, nastepnie wymieszac,

e) wytworzenie sie obfitego, brunatnozéttego osadu $wiadczy o zanieczyszczeniu
melasem; potwierdzenie wynikbw mozna uzyska¢ przez stwierdzenie duzej

zawartosci popiotu w miodzie;
3) skrobi w miodzie:

a) przygotowuje sie roztwor jodu: 1 g jodu i 2 g jodku potasu rozciera sie w
mozdzierzu z 2+3 ml wody, nastepnie dodaje 300 ml wody; przesacza i przechowuje
w ciemnej butelce; zamiast roztworu jodu dopuszcza sie stosowanie dostepnego w

handlu ptynu Lugola,

b) badany midd rozciencza sie wodg w stosunku 1:4, zagotowuje, studzi sie, dodaje

2+3 krople roztworu jodu w jodku potasowym i wstrzgsa,
c) niebieskie zabarwienie Swiadczy o obecnosci skrobi w miodzie;
4) sztucznych barwnikéw w miodzie:

biatg przedze wetniang moczy sie doktadnie przez 10 h w 10% (m/m) roztworze
weglanu sodowego, nastepnie doktadnie wyptukuje w wodzie i wysusza w

temperaturze pokojowej,
a) wykrywanie barwnikéw kwasnych:

- 5 mg miodu rozpuszcza sie w zlewce o pojemnosci 50 ml w 25 ml wody, nastepnie
dodaje sie 1 ml 10% (m/m) roztworu kwasnego siarczanu potasowego, wktada 2 nitki

wetny dtugosci okoto 10 cm i gotuje na wolnym ogniu przez 10 min,

- wyjmuje sie wetne, przemywa jg woda, wktada do zlewki o pojemnosci 50 ml,
zawierajgcej 10 ml 1% (V/V) roztworu amoniaku i kilka porcelanek, gotuje przez 30

min pod przykryciem,

- jezeli roztwor zabarwi sie, usuwa sie wetne, a na jej miejsce wktada nowag, po czym
do roztworu dodaje sie 1 ml 10% (m/m) roztworu kwasnego siarczanu potasowego i

gotuje przez 10 min,
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- zabarwienie sie wetny Swiadczy o obecnoSci w miodzie sztucznego barwnika

kwas$nego;
b) wykrywanie barwnikow zasadowych w miodzie:

- 5 g miodu rozpuszcza sie w zlewce o pojemnosci 50 ml w 25 ml wody, dodaje 1 ml

1% (m/m) roztworu amoniaku i 2 nitki wetny, gotuje przez 10 min,

- wyjmuje sie nitki, ptucze je w wodzie, przenosi do zlewki o pojemnosci 50 ml
zawierajgcej 10 ml wody z dodatkiem 0,1 mol/l roztworu kwasu solnego i gotuje przez

30 min;

- jezeli roztwér zabarwi sie, usuwa sie wetne, wktada nowe nitki, dodaje 2 ml 1%

(m/m) roztworu amoniaku i gotuje przez 10 min,

- zabarwienie sie przedzy wetnianej Swiadczy o obecnosci w miodzie sztucznych

barwnikoéw zasadowych;
5) rozkruszka w miodzie:

a) 50 g miodu, pobranego z wierzchniej warstwy, rozpuszcza sie w okoto 200 ml
gorgcej wody; nastepnie roztwdr przesgcza sie przez sgczek na lejku sitowym
(Buchnera) podtgczonym do wodnej pompy prézniowej roztwor nalewajgc tak, aby

nie zwilzy¢ Scianek lejka,

b) osad przemywa 3+4 razy gorgcg wodg, nastepnie alkoholem etylowym i eterem
naftowym; bibute z osadem sprawdza sie pod stereoskopem przy 25-krotnym

powiekszeniu,

c) w razie potrzeby zidentyfikowania wykrytego rozkruszka (Thyroglyphus sp.
Carpoglyphus sp. Glysophagus sp.) przenosi sie go z bibuty na szkietko
przedmiotowe, zalewa kilkoma kroplami 5% (m/m) roztworu wodorotlenku sodowego,
po czym przykrywa szkietkiem przykrywkowym i oglada pod mikroskopem, stosujac

mate powiekszenie;
5. Z analizy laboratoryjnej sporzgdza sie protokét, ktéry zawiera:
1) nazwe zastosowanej metody;

2) uzyskane wyniki;
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3) wszystkie czynnoSci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktéra mogta wptyng¢ na wynik

oznaczenia;
4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.

Xll. METODY WYKRYWANIA MIODU SFERMENTOWANEGO LUB Z
ZATRZYMANA FERMENTACJA

1. Metoda okre$la wykrywanie wystepowania miodu sfermentowanego Ilub z
zatrzymang fermentacjg na podstawie ogoélnej liczby komérek drozdzy oraz liczby

martwych komoérek drozdzy znajdujgcych sie w osadzie miodowym.
2. Zasada metody

Ogoblng liczbe komoérek drozdzy oraz liczbe martwych komoérek drozdzy znajdujgcych
sie w osadzie miodowym okreSla sie przy uzyciu techniki mikroskopii

fluorescencyjnej.

3. W metodach uzywa sie podstawowego sprzetu laboratoryjnego oraz:
1) wagi analitycznej;

2) urzadzenia z technikg mikroskopii fluorescencyjne;j.

4. W metodach wykorzystuje sie odczynniki i materiaty pomocnicze wedtug aplikacji

producenta urzadzenia z technikg mikroskopii fluorescencyjne;j.

5. Preparat przygotowuje sie wedtug zalecen wiasciwych dla danego urzgdzenia.
Oznaczenie ogolnej liczby komorek drozdzowych oraz liczby martwych komoérek
drozdzowych wykonuje sie wedtug procedur wtasciwych dla urzgdzenia, za pomocg

ktérego jest wykonywane oznaczenie.

6. Z analizy laboratoryjnej sporzadza sie protokét, ktéry zawiera:
1) nazwe zastosowanej metody;

2) uzyskane wyniki;

3) wszystkie czynnosSci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowigzkowe,
tacznie ze szczegdtami kazdej okolicznosci, ktora mogta wptyng¢ na wynik

oznaczenia;

4) informacje niezbedne do petnego zidentyfikowania probki.
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Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenia stanowi wykonanie delegacji ustawowej zawartej w
art. 34 pkt 2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-
spozywczych (Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 1577, z pdzn. zm.), zgodnie z ktérym
minister wiasciwy do spraw rynkéw rolnych moze okresli¢ metody analiz lub inne
czynnosci zwigzane z dokonywaniem kontroli lub oceny niektorych artykutéw rolno-

spozywczych.

Obecnie zaden akt prawny nie reguluje metod analiz miodu, na podstawie
ktorych mozna by sprawdza¢ wymagania jakosciowe miodu, okreslone
w rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2003 r. w
sprawie szczegdétowych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu (Dz. U. Nr
181, poz. 1773, oraz z 2004 r. Nr 40, poz. 370). W projekcie rozporzgdzenia opisano
metody analiz miodu w zakresie oznaczania: zawartosci wody, substancji
nierozpuszczalnych ~w  wodzie, fruktozy, glukozy i sacharozy, 5-
hydroksymetylofurfuralu, proliny, udziatu pytku przewodniego, przewodnosci
elektrycznej wiasciwej, pH i wolnych kwaséw oraz liczby diastazowej. Ponadto, w
projektowanym rozporzgdzeniu opisano metody sprawdzania spetniania wymagan
organoleptycznych oraz wykrywania cech dyskwalifikujgcych miod. Metody te sg
rekomendowane przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego (FAO/WHO Codex
Alimentarius) lub proponowane w ramach Polskiej Normy PN-88/A-77626:1998 Miod
pszczeli. Wyjatek stanowi metoda wykrywania miodu sfermentowanego lub z
zatrzymang fermentacjg opisana w ramach Metod wykrywania cech
dyskwalifikujgcych mioéd. Umieszczenie powyzszej metody zaproponowat Gtowny
Inspektorat Inspekcji Handlowej uzasadniajgc, ze metoda ta przyczyni sie do
wykrywania miodu, gtdwnie sprowadzanego z krajow trzecich, ktory w wielu
przypadkach poddawany jest procesowi zatrzymania fermentacji. Miod
sfermentowany lub z zatrzymang fermentacjg moze by¢ oferowany wytgcznie jako

miod piekarniczy (przemystowy).

Aktualnie analizy miodu wykonuje sie wedtug metod opisanych w przytaczanej
wczesniej Polskiej Normie. Zgodnie z art. 5 ust. 3 ustawy z dnia 12 wrze$nia 2002 r.
o normalizacji (Dz. U. Nr 169, poz. 1386, z 2004 r. Nr 273, poz. 2703, z 2005 r. Nr
132, poz. 1110 oraz z 2006 r. Nr 170, poz. 1217), od dnia 1 stycznia 2003 r.

stosowanie polskich norm jest dobrowolne.
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Projekt rozporzgdzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskiej.

Projekt rozporzadzenia zostat ujety w Programie prac legislacyjnych Ministra

Rolnictwa i Rozwoju Wsi na okres lipiec-grudzien 2008 r.

Stosownie do art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnosci lobbingowej w
procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414) projekt rozporzadzenia zostat
umieszczony na stronie internetowej Biuletynu Informacji Publicznej Ministerstwa

Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Projekt niniejszego rozporzgdzenia nie podlega notyfikacji w rozumieniu
przepisObw rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie
sposobu funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz.
U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597), gdyz nie zawiera norm

technicznych.

Ocena skutkow regulacji
1. Podmioty na ktére oddziatuje projektowany akt normatywny

Projekt rozporzgdzenia dotyczy okoto 40 tys. producentbw miodu oraz innych
podmiotéw uczestniczacych w jego obrocie. Stosujgc przepisy projektowanego
rozporzadzenia, instytucje kontrolne w sposéb jednolity bedg mogty sprawdzac
wiasciwosci fizykochemiczne miodu okreslone w rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2003 r. w sprawie szczegdétowych wymagan w

zakresie jakosci handlowej miodu.

2. Wplyw projektowanej regulacji na sektor finanséw publicznych, w tym

budzet panstwa i budzety jednostek samorzadu terytorialnego

Wejscie w zycie projektowanego rozporzgdzenia nie bedzie miato wptywu na wydatki
sektora finanséw publicznych, w tym budzetu panstwa i budzety jednostek

samorzadu terytorialnego.
3. Wplyw projektowanego aktu normatywnego na rynek pracy

Wejscie w zycie projektowanego rozporzgdzenia nie bedzie miato wptywu na rynek

pracy.
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4. Wplyw projektowanego aktu normatywnego na konkurencyjnos¢

gospodarki i przedsiebiorczos¢, w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw

Projektowane rozporzadzenie zapewni jednolity sposdb wykonywania analiz oraz
sprawdzania wymagan organoleptycznych miodu. Ujednolicenie metod bedzie miato
korzystny wptyw na ocene jakosci miodu. Wejscie w 2zycie projektowanego
rozporzadzenia nie bedzie miato innego wptywu na konkurencyjnoS¢ gospodarki i

przedsigbiorczos¢, w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw.
5. Wplyw projektowanego aktu normatywnego na sytuacje i rozwoj regionalny

Wejscie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie bedzie miato wptywu na

sytuacje i rozwdj regionalny.
6. Konsultacje spoteczne

W ramach konsultacji spotecznych projekt rozporzadzenia zostat przestany do

zaopiniowania przez:
1) Federacje Branzowych Zwigzkéw Producentéw Rolnych;
2) Krajowg Izbe Gospodarczg ,Przemyst Spozywczy”;
3) Krajowg Rade Izb Rolniczych;
4) Krajowg Rade Spétdzielczg;
5) Krajowy Zwigzek Rolnikow, Koétek i Organizacji Rolniczych;

6) Niezalezny Samorzadny Zwigzek Zawodowy Rolnikéw Indywidualnych

,2oolidarnosc”;
7) Niezalezny Samorzadny Zwigzek Zawodowy ,Solidarno$¢” Komisja Krajowa;
8) Ogodlnopolskie Porozumienie Zwigzkdéw Zawodowych;

9) Ogodlnopolskie Porozumienie Zwigzkéw Zawodowych Rolnikow i Organizacji

Rolniczych;
10)Polskg Organizacje Handlu i Dystrybuciji;
11)Polski Zwigzek Pszczelarski;
12)Stowarzyszenie Polska Federacja Producentéw Zywnosci;

13)Stowarzyszenie Pszczelarzy Polskich ,Polanka”;
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14)Stowarzyszenie Pszczelarzy Zawodowych;

15)Zrzeszenie Pszczelarzy ,APIPOL”;

16)Zwigzek Zawodowy Centrum Narodowe Mtodych Rolnikow;
17)Zwigzek Zawodowy Rolnictwa ,Samoobrona”;

18)Zwigzek Zawodowy Rolnikéw ,Ojczyzna’;

19)Zwigzek Zawodowy Rolnikéw Rzeczpospolitej ,SOLIDARNI”.

Uwagi do projektu rozporzgdzenia nadestat jedynie Polski Zwigzek Pszczelarski.
Uwzgledniono ponizszg uwage:

Zamiast ,metody analizy oznaczania”, zapisac ,metody analizy”.

Nie uwzgledniono ponizszych uwag:

1. ,Pozostawi¢ metode oznaczania 5-HYDROKSYMETYLOFURFURALU zgodnie z
PN-88/A—77626:1988 Miéd Pszczeli p. 5.3.8 jako metode rownorzedng”.

W projekcie rozporzgdzenia opisano metode analizy — w zakresie oznaczania 5-
hydroksymetylofurfuralu w miodzie, na podstawie ktérej bedg sprawdzane
wymagania jakosciowe miodu okreslone w rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2003 r. w sprawie szczego6towych wymagan w
zakresie jakosci handlowej miodu. Metoda analizy opisana w projekcie
rozporzadzenia jest rekomendowana przez Komisje Kodeksu Zywno$ciowego
(FAO/WHO Codex Alimentarius) oraz zostata zaproponowana przez Instytut
Sadownictwa i Kwiaciarstwa Oddziatu Pszczelnictwa w Putawach. Zgodnie z art. 5
ust. 3 ustawy z dnia 12 wrzesénia 2002 r. o normalizacji, od dnia 1 stycznia 2003 r.
stosowanie polskich norm jest dobrowolne, w zwigzku z tym bedzie mozliwe
oznaczanie 5-hydroksymetylofurfuralu zgodnie z PN-88/A—77626:1988 Midd pszczeli
p. 5.3.8. z zastrzezeniem, ze w przypadkach spornych co do wyniku oznaczenia,
rozstrzygajgcym bedzie wynik uzyskany metodg analizy zawartg w projekcie
rozporzadzenia. W zwigzku z tym, umieszczenie w projekcie rozporzadzenia metody
oznaczania 5-hydroksymetylofurfuralu opisanej w PN-88/A-77626:1988 Midd

pszczeli p. 5.3.8., nie jest uzasadnione.
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2. Wprowadzi¢ metody oznaczania cukrow redukujgcych i sacharozy tacznie z
melecytozg zgodnie z metodg z Polskiej Normy PN-88/A-77626:1988 Miod Pszczeli
p. 5.3.4 oraz p. 5.3.5.

W rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2008 r. w
sprawie szczego6towych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu nie okreslono
wymagan dla cukrow redukujgcych i sacharozy tacznie z melacytozg. W zwigzku z
tym, projektowane rozporzgdzenie nie moze zawiera¢ metody analizy - oznaczanie

cukréw redukujgcych i sacharozy tgcznie z melecytoza.

3. Wprowadzenie metod HPLC wigze sie z kosztowng modernizacjg laboratorium i

wzrostem kosztow wykonywanych analiz.

Wedtug informacji przekazanej przez Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych, laboratoria Inspekcji majg wdrozone i akredytowane (lub
zgtoszone do akredytacji) proponowane w projekcie rozporzgdzenia metody analiz,
podobnie jak inne laboratoria (ISiK; PIWET). Obecnie w Europie jest standardem
wykonywanie oznaczen metodami chromatograficznymi przez laboratoria.
Proponowane metody analiz chromatograficznych sg bardziej precyzyjne oraz mniej

czasochtonne od metod stosowanych dotychczas.

4. Ze wzgledu na koniecznoS¢ zakupu aparatury, rozporzgdzenie bedzie miato

niekorzystny wptyw na finansowg pozycje matych firm takich jak Spotdzielnia.

Projekt rozporzadzenia nie naktada obowigzku posiadania chromatograféw przez
mate firmy. Ponadto, zgodnie z art. 5 ust. 3 ustawy z dnia 12 wrzesnia 2002 r.
o normalizacji, od dnia 1 stycznia 2003 r. stosowanie polskich norm jest dobrowolne,
w zwigzku z tym nadal bedzie mozliwe wykonywanie analiz metodami zawartymi w
PN-88/A-77626:1988 Midd pszczeli.

5. Whnioskujemy o rozszerzenie podstawy prawnej, aby objgC takze kontrole (np.
Inspekcja Weterynaryjna w gospodarstwie i/lub inne Inspekcje w innych miejscach

sprzedazy bezposrednigj).

Projekt rozporzadzenia stanowi wykonanie delegacji ustawowej zawartej w art. 34 pkt
2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych.

Metody te bedg mogty by¢ stosowane réwniez przez inne Inspekcje.
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Rynkow Rolnych:
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