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PROJEKT

ROZPORZ DZENIE

MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI1)

z dnia …………………………… 2008 r. 

w sprawie metod analiz zwi zanych z dokonywaniem oceny miodu 

Na podstawie art. 34 pkt 2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako ci

handlowej artyku ów rolno-spo ywczych (Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 1577, z pó n. 

zm.2)) zarz dza si , co nast puje:

    § 1. Rozporz dzenie okre la metody: 

1) analiz – w zakresie oznaczania: 

   a) zawarto ci w miodzie: 

       - wody, 

       - substancji nierozpuszczalnych w wodzie, 

       - fruktozy, glukozy i sacharozy, 

       - 5-hydroksymetylofurfuralu, 

       - proliny, 

   b) udzia u py ku przewodniego w miodzie, 

   c) przewodno ci elektrycznej w a ciwej miodu, 

   d) pH i wolnych kwasów w miodzie, 

   e) liczby diastazowej w miodzie; 

1) Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dzia em administracji rz dowej - rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2 pkt      
3 rozporz dzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegó owego zakresu dzia ania 
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 216, poz. 1599). 
2) Zmiany tekstu jednolitego wymienionej ustawy zosta y og oszone w Dz. U. z 2006 r. Nr 170, poz. 1217, Nr 171, poz. 
1225 i Nr 208, poz. 1541 oraz z 2007 r. Nr 176, poz. 1238. 
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2) sprawdzania spe nienia wymaga  organoleptycznych miodu, okre lonych w § 4 

rozporz dzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pa dziernika 2003 r.  

w sprawie szczegó owych wymaga  w zakresie jako ci handlowej miodu (Dz. U. Nr 

181, poz. 1773 oraz z 2004 r. Nr 40, poz. 370); 

3) wykrywania obecno ci dekstryn skrobiowych, melasu, skrobi, sztucznych 

barwników i rozkruszka  w miodzie; 

4) wykrywania miodu sfermentowanego lub z zatrzyman  fermentacj .

§ 2. Metody, o których mowa w § 1, okre lone s  w za czniku do rozporz dzenia. 

§ 3. Rozporz dzenie wchodzi w ycie po up ywie 14 dni od dnia og oszenia.

MINISTER ROLNICTWA  
I ROZWOJU WSI  
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Za cznik do rozporz dzenia

Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi 

z dnia………... 2008 r. (poz. …..) 

METODY ANALIZ ZWI ZANE Z DOKONYWANIEM OCENY MIODU

I. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTO CI WODY
MIODZIE

1. Definicja 

Metoda okre la zawarto  wody w miodzie wyra on  w procentach wagowych, 

odpowiadaj c  oznaczonemu wspó czynnikowi refrakcji lub ekstraktu.

2. Zasada metody 

Zawarto  wody okre la si  refraktometrycznie, w miodzie znajduj cym si  w stanie 

p ynnym.

3. Aparatura i sprz t

W metodzie u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 

1) refraktometru; 

2) a ni wodnej. 

4. Wykonanie oznaczenia: 

1) w probówce umieszcza si  oko o 5 g dobrze wymieszanego miodu, odwa onego z 

dok adno ci  do 0,001 g; nast pnie probówk  zamyka si  korkiem, a umieszczony w 

niej miód doprowadza si  do stanu p ynnego przez podgrzewanie w a ni wodnej w 

temperaturze 35÷45oC;

2) za pomoc  pr cika szklanego, na suchym dolnym pryzmacie refraktometru, 

umieszcza si  kilka kropli miodu, po czym rozprowadza si  po ca ej powierzchni 

pryzmatu i przykrywa suchym pryzmatem matowym; 

3) wykonuje si  pomiar i odczytuje na podzia ce wspó czynnik za amania wiat a

(refrakcji) z dok adno ci   do czwartego miejsca po przecinku; w przypadku 

wykonania pomiaru w temperaturze innej ni  20oC, na ka dy stopie  podwy szenia
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temperatury nale y zwi kszy  zmierzony wspó czynnik refrakcji o 0,00023, a na 

ka dy stopie  poni ej 20oC  obni y  wspó czynnik o t  sam  wielko .

5. Prezentacja wyników 

Z tablicy odczytuje si  zawarto  wody w procentach wagowych, odpowiadaj c

oznaczonemu wspó czynnikowi refrakcji lub ekstraktu. Za wynik nale y przyj

redni  arytmetyczn  wyników co najmniej dwóch równoleg ych oznacze  nie 

ró ni cych si  wi cej ni  o 0,2%.

Tablica

20
Dn

H2O Ekstrakt 20
Dn

H2O Ekstrakt 20
Dn

H2O Ekstrakt 20
Dn

H2O Ekstrakt 

1,5018 

1,5015 

1,5012 

1,5009 

1,5007 

1,5004 

1,5002 

1,4999 

1,4997 

1,4994 

1,4992 

1,4989 

1,4987 

1,4984 

1,4982 

1,4979 

14,0 

14,1 

14,2 

14,3 

14,4 

14,5 

14,6 

14,7 

14,8 

14,9 

15,0 

15,1 

15,2 

15,3 

15,4 

15,5 

84,4 

84,3 

84,2 

84,1 

84,0 

83,9 

83,8 

83,7 

83,6 

83,5 

83,4 

83,4 

83,3 

83,2 

83,0 

83,0 

1,4932 

1,4930 

1,4927 

1,4925 

1,4922 

1,4920 

1,4917 

1,4915 

1,4912 

1,4910 

1,4907 

1,4905 

1,4902 

1,4900 

1,4897 

1,4895 

17,3 

17,4 

17,5 

17,6 

17,7 

17,8 

17,9 

18,0 

18,1 

18,2 

18,3 

18,4 

18,5 

18,6 

18,7 

18,8 

81,2 

81,1 

81,0 

80,9 

80,8 

80,7 

80,6 

80,5 

80,4 

80,3 

80,2 

80,1 

80,0 

79,9 

79,8 

79,7 

1,4850

1,4847

1,4845

1,4842

1,4840

1,4837

1,4835

1,4832

1,4830

1,4827

1,4825

1,4822

1,4820

1,4817

1,4815

1,4812

20,6

20,7

20,8

20,9

21,0

21,1

21,2

21,3

21,4

21,5

21,6

21,7

21,8

21,9

22,0

22,1

78,0 

77,9 

77,8 

77,7 

77,6 

77,5 

77,4 

77,4 

77,2 

77,1 

77,0 

76,9 

76,8 

76,7 

76,6 

76,5 

1,4767 

1,4765 

1,4762 

1,4760 

1,4757 

1,4755 

1,4752 

1,4750 

1,4747 

1,4745 

1,4742 

1,4740 

1,4737 

1,4735 

1,4732 

1,4730 

23,9

24,0

24,1

24,2

24,3

24,4

24,5

24,6

24,7

24,8

24,9

25,0

25,1

25,2

25,3

25,4

74,7 

74,6 

74,5 

74,4 

74,3 

74,2 

74,1 

74,0 

73,9 

73,8 

73,7 

73,6 

73,5 

73,4 

73,3 

73,2 
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1,4976 

1,4973 

1,4971 

1,4968 

1,4966 

1,4963 

1,4961 

1,4958 

1,4955 

1,4953 

1,4951 

1,4948 

1,4946 

1,4943 

1,4940 

1,4937 

1,4935 

15,6 

15,7 

15,8 

15,9 

16,0 

16,1 

16,2 

16,3 

16,4 

16,5 

16,6 

16,7 

16,8 

16,9 

17,0 

17,1 

17,2 

82,8 

82,7 

82,6 

82,5 

82,4 

82,3 

82,2 

82,1 

82,1 

82,0 

81,9 

81,8 

81,7 

81,6 

81,5 

81,4 

81,3 

1,4892 

1,4890 

1,4887 

1,4885 

1,4882 

1,4880 

1,4877 

1,4875 

1,4872 

1,4870 

1,4867 

1,4865 

1,4862 

1,4860 

1,4857 

1,4855 

1,4852 

18,9 

19,0 

19,1 

19,2 

19,3 

19,4 

19,5 

19,6 

19,7 

19,8 

19,9 

20,0 

20,1 

20,2 

20,3 

20,4 

20,5 

79,6 

79,6 

79,5 

79,4 

79,3 

79,2 

79,1 

79,0 

78,9 

78,8 

78,7 

78,6 

78,5 

78,4 

78,3 

78,2 

78,1 

1,4810

1,4807

1,4805

1,4802

1,4800

1,4797

1,4795

1,4792

1,4790

1,4787

1,4785

1,4782

1,4780

1,4777

1,4775

1,4772

1,4770

22,2

22,3

22,4

22,5

22,6

22,7

22,8

22,9

23,0

23,1

23,2

23,3

23,4

23,5

23,6

23,7

23,8

76,4 

76,3 

76,2 

76,1 

76,0 

75,9 

75,8 

75,7 

75,6 

75,5 

75,4 

75,3 

75,2 

75,1 

75,0 

74,9 

74,8 

1,4727 

1,4725 

1,4722 

1,4720 

1,4717 

1,4715 

1,4712 

1,4710 

1,4707 

1,4705 

1,4702 

1,4700 

1,4697 

1,4695 

1,4692 

1,4690 

25,5

25,6

25,7

25,8

25,9

26,0

26,1

26,2

26,3

26,4

26,5

26,6

26,7

26,8

26,9

27,0

73,1 

73,0 

72,9 

72,8 

72,7 

72,6 

72,5 

72,4 

72,3 

72,2 

72,1 

72,0 

71,9 

71,8 

71,7 

71,6 

6. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki. 
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II. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTO CI
SUBSTANCJI NIEROZPUSZCZALNYCH W WODZIE ZAWARTYCH W MIODZIE 

1. Definicja 

Metoda okre la zawarto  substancji nierozpuszczalnych w wodzie zawartych w 

miodzie wyra on  w procentach wagowych.

2. Zasada metody 

Zawarto  substancji nierozpuszczalnych w wodzie zawartych w miodzie okre la si

na podstawie osadu uzyskanego podczas przes czenia rozpuszczonego miodu 

przez s czek.

3. Aparatura i sprz t

W metodzie u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 

1) wagi analitycznej, umo liwiaj cej zwa enie z dok adno ci  do 0,001 g i odczyt do 

0,0001 g; 

2) zlewki o pojemno ci 150 ml; 

3) s czka ilo ciowego z mi kkiej bibu y;

4) suszarki; 

5) eksykatora; 

6) naczynka wagowe.

4. Wykonanie oznaczenia: 

1) w zlewce o pojemno ci 150 ml umieszcza si  oko o 25 g miodu, odwa onego z 

dok adno ci  do 0,01 g i rozcie cza w oko o 100 ml wody o temperaturze oko o

70oC;

2) s czek ilo ciowy z mi kkiej bibu y do s czenia wysusza si  w naczyniu wagowym 

przez 1 h w suszarce o temperaturze 100÷150oC i wa y si  z dok adno ci  do 

0,0001 g; nast pnie roztwór miodu przes cza si  przez przygotowany s czek, osad 

na s czku przemywa si  wod  o temperaturze 70oC do momentu ca kowitego

wyp ukania miodu z s czka, po czym s czek z osadem umieszcza si  w zwa onym 

naczynku wagowym i suszy przez 1 h w suszarce o temperaturze 100÷105oC; po 

ostudzeniu w eksykatorze nale y zwa y  z dok adno ci  do 0,0001 g. 
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5. Prezentacja wyników 

Zawarto  substancji nierozpuszczalnych w wodzie zawartych w miodzie 

przedstawia si  w procentach wagowych. Jako wynik podaje si redni  z dwóch 

powtórze . Wynik podaje si  z dok adno ci  do jednego miejsca po przecinku. 

6. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki. 

III. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTO CI FRUKTOZY, 
GLUKOZY I SACHAROZY W MIODZIE 

1. Definicja 

Zawarto  cukrów: fruktozy, glukozy i sacharozy w miodzie stanowi ich procentowy 

udzia , obliczany wed ug wzoru okre lonego w ust. 6.

2. Zasada metody 

Po przefiltrowaniu wodnego roztworu miodu, zawarto  cukrów oznacza si  metod

chromatografii cieczowej. Piki identyfikuje si  na podstawie ich czasów retencji. 

Oznaczenie ilo ciowe przeprowadza si  wykorzystuj c standard zewn trzny

i opieraj c si  na powierzchni lub wysoko ci piku. 

3. Aparatura i sprz t

Dopuszcza si  stosowanie innej kolumny chromatograficznej oraz odpowiednio 

innych ustawie  chromatografu ni  opisane w metodzie z zastrze eniem, e w 

przypadku sporów, za w a ciwy uznaje si  wynik uzyskany przy zastosowaniu 

kolumny i ustawie  chromatografu, zgodnie z niniejsz  metod .

W metodzie u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 
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1) chromatografu cieczowego z detektorem refraktometrycznym (RI), pomp ,

autosamplerem, piecem do kolumn umo liwiaj cym utrzymanie temperatury na 

poziomie 30oC, oraz integratorem lub komputerem zbieraj cym dane pomiarowe; 

2) kolumny chromatograficznej ze stali nierdzewnej, o rednicy 4,6 mm, o d ugo ci 

250 mm, wype nionej elem krzemionkowym modyfikowanym grupami aminowymi, o 

rozmiarze cz stek 5÷7 m;

3) wagi analitycznej, umo liwiaj cej zwa enie z dok adno ci  do 0.001 g i odczyt do 

0,0001 g; 

4) a ni ultrad wi kowej;

5) strzykawki z filtrem strzykawkowym o porach 0,45 m;

6) fiolek do próbek; 

7) kolby miarowej o pojemno ci 100 ml;

8) pipety o pojemno ci 25 ml;

9) zlewki.

4. Je eli w metodzie nie okre lono inaczej to stosuje si  odczynniki o stopniu 

czysto ci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje si :

1) metanol do HPLC; 

2) acetonitryl do HPLC; 

3) wod  destylowan  lub demineralizowan  albo o co najmniej równorz dnej

czysto ci;

4) wzorce chromatograficzne glukozy, fruktozy i sacharozy. 

5. Wykonanie oznaczenia: 

1) odwa a si  z dok adno ci  do 0,001 g oko o: 2 g glukozy, 1,5 g fruktozy i 0,25 g 

sacharozy, nawa ki wzorców rozpuszcza si  w zlewce w oko o 40 ml wody; 

nast pnie pipet  przenosi si  25 ml metanolu do kolby pomiarowej o pojemno ci 100 

ml; po czym przenosi si  ilo ciowo roztwór wzorców do kolby z metanolem i 

uzupe nia si  do kreski wod ; mieszanina wzorców ma trwa o  4 tygodnie - je eli

jest przechowywana w temperaturze +4˚C lub 6 miesi cy - je eli jest przechowywana 

w temperaturze -18˚C;
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2) nale y odwa y  oko o 5 g miodu z dok adno ci  do 0,001 g; po czym w zlewce 

rozpuszcza si  miód w oko o 40 ml wody; pipet  przenosi si  25 ml metanolu do 

kolby pomiarowej o pojemno ci 100 ml; nast pnie przenosi si  ilo ciowo roztwór 

miodu do kolby z metanolem i uzupe nia si  do kreski wod ; przechowuje si  tak jak 

roztwór wzorcowy; 

3) za pomoc  strzykawki z filtrem strzykawkowym nape nia si  fiolki autosamplera 

oddzielnie roztworem próbki i roztworem wzorcowym; 

4) przygotowuje si  faz  ruchom ; nale y wymiesza  acetonitryl z wod  w stosunku 

80:20 (v/v) i odgazowa ;

5) podczas analizy chromatograficznej stosuje si  poni sze ustawienia 

chromatografu:

a) przep yw: 1,3 ml/min, 

b) temperatura kolumny i detektora: 30˚C,

c) obj to  próbki podawana na kolumn : 10 l;

6) je eli nie jest mo liwe przeprowadzenie analizy w 30˚C i je eli detektor nie mo e

by  termostatowany w 30˚C, analiz  przeprowadza si  w temperaturze pokojowej; 

7) roztwór próbki oraz roztwór wzorcowy poddaje si  chromatografii. 

6. Obliczenia oraz prezentacja wyników: 

1) cukry w miodzie identyfikuje si , a ich ilo  okre la poprzez porównanie czasów 

retencji i powierzchni pików cukrów w miodzie z tymi, które s  obecne w roztworze 

wzorcowym; 

2) procentowy udzia  cukru „W” oblicza si  wed ug wzoru: 

100
022

111

mVA
mVAW ,

w którym:

A1 – oznacza powierzchni  piku lub wysoko  piku okre lonego cukru w roztworze 

próbki, w jednostkach powierzchni lub d ugo ci,

A2 - oznacza odpowiednio powierzchni  piku lub wysoko  piku okre lonego cukru 

w roztworze wzorcowym, w jednostkach powierzchni lub d ugo ci,
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V1 - oznacza ca kowit  obj to  roztworu próbki, w mililitrach,

V2 - oznacza ca kowit  obj to  roztworu wzorcowego, w mililitrach, 

m1 - oznacza nawa k  wzorca danego cukru, w gramach, 

m0 - oznacza nawa k  miodu, w gramach; 

3) wynik ko cowy podaje si  z dok adno ci  do jednego miejsca po przecinku; 

zawarto  fruktozy i glukozy podaje si  jako sum  tych dwóch cukrów; 

zawarto  sacharozy podaje si  jako wynik odr bny.

7. Powtarzalno

1) ró nica mi dzy wynikami dwóch oznacze  zawarto ci glukozy przeprowadzonych 

jednocze nie lub w krótkim odst pie czasu na tej samej próbce, przez tego samego 

analityka, w tych samych warunkach, nie powinna przekracza  1,1 g na 100 g próbki;

2) ró nica mi dzy wynikami dwóch oznacze  zawarto ci fruktozy przeprowadzonych 

jednocze nie lub w krótkim odst pie czasu na tej samej próbce, przez tego samego

analityka, w tych samych warunkach, nie powinna przekracza  1,0 g na 100 g próbki;

3) ró nica mi dzy wynikami dwóch oznacze  zawarto ci sacharozy 

przeprowadzonych jednocze nie lub w krótkim odst pie czasu na tej samej próbce, 

przez tego samego analityka, w tych samych warunkach, nie powinna przekracza

0,4 g na 100 g próbki.

8. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki. 

IV. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTO CI 5-
HYDROKSYMETYLOFURFURALU W MIODZIE 

1. Definicja 
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Metoda okre la st enie 5-(hydroksymetylo-)furano-2-karboaldehydu. Wynik wyra a

si  w miligramach na kilogram. 

2. Zasada metody 

Zawarto  hydroksymetylofurfuralu (HMF) okre la si  w klarownym, przefiltrowanym, 

wodnym roztworze miodu przy u yciu metody HPLC z odwróconymi fazami i detekcj

UV. Otrzymany sygna  porównuje si  z wzorcami o znanym st eniu.

3. Aparatura i sprz t

Dopuszcza si  stosowanie innej kolumny chromatograficznej oraz odpowiednio 

innych ustawie  chromatografu ni  opisane w metodzie z zastrze eniem, e w 

przypadku sporów, za w a ciwy uznaje si  wynik uzyskany przy zastosowaniu 

kolumny i ustawie  chromatografu, zgodnie z niniejsz  metod .

W metodzie u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 

1) chromatografu cieczowego HPLC z detektorem UV oraz integratorem lub 

komputerem z odpowiednim oprogramowaniem; 

2) kolumny z wype nieniem dla fazy odwróconej C18;

3) filtru membranowego o porach 0,45 m;

4) wagi analitycznej, umo liwiaj cej zwa enie z dok adno ci  do 1 mg i odczyt do 0,1 

mg;

5) kolby miarowej o pojemno ci: 50, 100 ml; 

6) zlewki o pojemno ci 50 ml; 

7) pipety o pojemno ci 0,5 ml. 

4. Je eli w metodzie nie okre lono inaczej to stosuje si  odczynniki o stopniu 

czysto ci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje si :

1) wod -metanol (90+10 obj to ciowo), oba odczynniki o jako ci do HPLC - faza 

ruchoma;

2) roztwory wzorcowe: roztwór wodny 5-(hydroksymetylo-)furano-2-karboaldehydu, 1, 

2, 5 i 10 mg/l, roztwór powinien zosta  przygotowany w dniu u ycia;

3) elazocyjanek potasu K4Fe(CN)6 x 3H2O;

4) octan cynku Zn(CH3COO)2 x 2H2O;
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5) roztwór Carreza I: 15 g elazocyjanku potasowego 3-wodnego rozpu ci  w wodzie 

w kolbie pomiarowej o pojemno ci 100 ml i uzupe ni  wod  do kreski; 

6) roztwór Carreza II: 30 g octanu cynku 2-wodnego rozpu ci  w wodzie w kolbie 

pomiarowej o pojemno ci 100 ml i uzupe ni  wod  do kreski. 

5. Wykonanie oznaczenia:  

1) oznaczanie zawarto ci HMF w roztworze wzorcowym: absorbancja A 

przygotowanego roztworu wzorcowego jest okre lana przy u yciu spektrofotometru 

UV przy d ugo ci fali 285 nm w 1 cm kwarcowych kuwetach wobec wody jako lepej 

próbki; st enie roztworu wzorcowego oblicza si  wed ug wzoru: 

1000
57,1331

AX  , 

w którym: 

X - oznacza st enie roztworu wzorcowego, w miligramach na litr, 

A  - oznacza absorbancj  roztworu wzorcowego,  

133,57 - oznacza warto  absorpcji 
%1
cma  ; 

2) wyliczona zawarto  musi korespondowa  ze specyfikacjami podanymi przez 

dostawc ; roztwór wzorcowy przechowuje si  w temperaturze 4-8 C w atmosferze 

azotu; roztwór jest skrajnie higroskopijny; je li st enie HMF jest bardzo wysokie, 

potrzebna jest mniejsza nawa ka próbki miodu; 

3) oznaczanie zawarto ci HMF w roztworze próbki miodu: odwa a si  oko o 10 g 

próbki miodu z dok adno ci  do 0,0001 g do 50 ml zlewki; nast pnie rozpuszcza si

próbk  w oko o 25 ml wody i przenosi ilo ciowo do kolby miarowej o pojemno ci 50 

ml; po czym dodaje si  po 0,5 ml roztworów Carreza I i Carreza II, a nast pnie kolb

uzupe nia do kreski wod ; potem przes cza si  przez s czek karbowany i nast pnie

przefiltrowuje przez filtr membranowy o porach 0,45 m w celu otrzymania roztworu 

próbki gotowego do chromatografii; je li st enie HMF jest bardzo wysokie, odwa a

si  mniejsz  nawa k  próbki miodu; je eli próbka jest poddawana analizie w czasie 

do pó  godziny od przygotowania roztworu, nie jest konieczne stosowanie roztworów 

Carreza;
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4) podczas analizy chromatograficznej stosuje si  poni sze ustawienia 

chromatografu:

a) szybko  przep ywu: 1,0 ml/minut ,

b) obj to  nastrzyku: 20 l roztworu próbki lub roztworu wzorcowego, 

c) detekcja: UV d ugo  fali 285 nm; 

5) poddaje si  chromatografii roztwór próbki oraz roztwór wzorcowy.   

6. Obliczenia i sposób przedstawienia wyników 

Zawarto  HMF w roztworze próbki oblicza si  poprzez porównanie odpowiednich 

powierzchni pików dla roztworu próbki oraz roztworu wzorcowego, po uwzgl dnieniu 

rozcie czenia. Istnieje liniowa zale no  pomi dzy st eniem a powierzchni  piku 

dla HMF. Wyniki podaje si  w mg/kg miodu z dok adno ci  do jednego miejsca po 

przecinku.

7. Powtarzalno

Ró nica mi dzy wynikami dwóch oznacze  przeprowadzonych jednocze nie lub w 

krótkim odst pie czasu na tej samej próbce, przez tego samego analityka, w tych 

samych warunkach, nie powinna przekracza :

1) 10% redniego wyniku dla zawarto ci HMF poni ej 20 mg/kg; 

2) 5% redniego wyniku dla zawarto ci HMF równej lub wy szej 20 mg/kg. 

8. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki. 

V. METODA ANALIZY – W ZAKRESIE OZNACZANIA ZAWARTO CI PROLINY W 
MIODZIE

1. Zasada oznaczania 
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Oznaczanie proliny polega na wyodr bnieniu jej z innych aminokwasów miodu za 

pomoc  izopropanolu i pomiarów kolorymetrycznych jej barwnego kompleksu z 

ninhydryn . Wynik wyra a si  w miligramach na 100 g miodu. 

2. W metodzie u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz 

spektrofotometru.

3. Je eli w metodzie nie okre lono inaczej to stosuje si  odczynniki o stopniu 

czysto ci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje si :

1) st ony kwas mrówkowy; 

2) 3% (m/m) roztwór ninhydryny w dwumetoksyetanolu wolnym od nadtlenków (eter 

jednometylowy glikolu etylenowego – CH3OCH2CH2OH);  

3) wodny roztwór izopropanolu 1:1 (V/V);

4) wzorzec proliny.

4. Wykonanie oznaczenia: 

1) odwa a si  oko o 2,5 g miodu z dok adno ci  do czwartego miejsca po przecinku i 

przenosi ilo ciowo do kolby pomiarowej o pojemno ci 50 ml, dope nia si  wod  do 

kreski;

2) przy pomocy pipety przenosi si  0,5 ml roztworu miodu do 3 probówek (20 x 150 

mm, z teflonowym korkiem i nakr tkami), dodaje 0,25 ml st onego kwasu 

mrówkowego, 1 ml 3% (m/m) roztworu nindydryny w dwumetoksyetanolu wolnym od 

nadtlenków; po czym zamyka si , miesza i umieszcza na 15 min we wrz cej a ni

wodnej; nast pnie studzi si  do 22 C w ci gu 5 min i dodaje 5 ml wodnego roztworu 

izopropanolu [1:1 (V/V)]; nast pnie nale y wymiesza  i zmierzy  ekstynkcj  przy 

d ugo ci fali 520 nm, obok próbki zerowej zrobionej z 0,5 ml roztworu miodu, 1,25 ml 

wody i 5 ml wodnego roztworu izopropanolu [1:1 (V/V)]; 

3) sporz dza si  krzyw  wzorcow  w nast puj cy sposób: 

a) odwa a si  40 mg (z dok adno ci  do 0,0001 g) proliny i rozpuszcza w 1000 ml 

wody; z tego pobiera si  10, 25, 50 ml i rozcie cza wod  do 100 ml,

b) z otrzymanych roztworów oraz z roztworu wyj ciowego pobiera si  po 0,5 ml i 

oznacza ekstynkcj  (jak w ust. 4. 2)) stosuj c zamiast roztworu miodu kolejne 

rozcie czenie proliny, 
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c) krzyw  wzorcow  wykre la si  w uk adzie: absorpcja - μg proliny/0,5 ml. 

4) z krzywej wzorcowej odczytuje si  zawarto  proliny.

5. Obliczenia oraz prezentacja wyników 

Zawarto  proliny w mg/100 g miodu (P) oblicza si  wed ug wzoru: 

P = A x 4000 , 

w którym: 

A  -  oznacza ilo  μg proliny w 0,5 ml badanego roztworu (odczyt z krzywej 

wzorcowej),

4000 - oznacza wspó czynnik rozcie cze .

Ró nica mi dzy wynikami dwóch oznacze  przeprowadzonych jednocze nie lub w 

krótkim odst pie czasu na tej samej próbce, przez tego samego analityka, w tych 

samych warunkach, nie powinna przekracza  5% wyniku redniego. Wynik podaje 

si  z dok adno ci  do jednego miejsca po przecinku. 

6. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki. 

Vl. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA UDZIA U PY KU
PRZEWODNIEGO W MIODZIE 

1. Definicja 

Udzia  py ku przewodniego w miodzie okre la si  na podstawie analizy py kowej 

miodu. Z próbki miodu wyodr bnia si  py ek ro liny, którego zawarto  wyst puje w 

znacznej przewadze. Wynik wyra a si  w procentach. 

2. Zasada metody 
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Oznaczanie polega na okre leniu procentowego udzia u py ków poszczególnych 

gatunków ro lin w miodzie. Na tej podstawie okre la si  odmian  miodu nektarowego 

nazw  tej ro liny, której procentowa zawarto  py ku w miodzie wyst puje w 

znacznej przewadze.

3. Aparatura i sprz t

W metodzie u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 

1) wagi technicznej; 

2) mikroskopu laboratoryjnego; 

3) wirówki 3000 obr/min; 

4) palnika spirytusowego; 

5) termometru ze skal  stopniow  do 100oC.

4. Wykonanie oznaczenia: 

1) wa y si  oko o 10 g miodu w probówce wirówkowej o pojemno ci 20 ml, dope nia

si  wod  o temperaturze oko o 50oC do 20 ml i miesza pr cikiem do ca kowitego 

rozpuszczenia miodu; nast pnie wiruje si  przez 5÷10 min przy pr dko ci 3000 

obrotów/min; po czym pipet  odci ga si  ostro nie p yn znad osadu; nape nia si

probówki wod  do 20 ml i powtórnie wiruje, a nast pnie dekantuje; gdy osadu jest 

oko o 0,1 ml pozostawia si  nad nim warstw  wody grubo ci oko o 0,5 cm, gdy osadu 

jest oko o 0,3 ml pozostawia si  1 cm warstw  wody; osad nale y wymiesza ;

2) pobiera si  mikropipet  0,1 ml dok adnie wymieszanego osadu, przenosi na 

szkie ko podstawowe i rozprowadza równomiernie na powierzchni 1 cm2

(wykre lonego uprzednio na odwrotnej wzgl dem rozmazu stronie szkie ka); z drugiej 

probówki w identyczny sposób przygotowuje si  drugi rozmaz na tym samym 

szkie ku podstawowym; preparat nale y nieco podsuszy . Umieszcza si  kropl

elatyny na szkie ku przykrywkowym, szkie ka nale y po czy  k ad c przykrywkowe 

od góry na szkie ko podstawowe; przed przyst pieniem do wykonania preparatu 

nale y zwróci  uwag  na dok adne umycie szkie ek, pr cików i pipet;

3) preparat pocz tkowo bada si  ogólnie dla zorientowania si  czy powsta

równomierny rozk ad ziaren py ku na szkie ku; nale y policzy  300 kolejnych ziaren 

py ku przesuwaj c preparat pasami równomiernie za pomoc rub stolika; liczb
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ziaren py ku poszczególnych ro lin zestawia si  w tabeli; gatunki nie okre lone

zapisuje si  jako inne; oddzielnie notuje si  liczb  ziaren py ku ro lin wiatropylnych i 

nienektaruj cych.

5. Prezentacja wyników: 

1) od policzonych 300 ziaren py ku nale y odliczy  wszystkie ziarna py ku ro lin

wiatropylnych i nie wydzielaj cych nektaru; udzia  py ku przewodniego (X) oblicza si

w procentach wed ug wzoru: 

z
pX 100

,

w którym: 

p – oznacza liczb  ziaren py ku wyst puj cego w znacznej przewadze, 

z – oznacza liczb  ziaren py ku ro lin nektaruj cych;

2) w celu dok adniejszego okre lenia odmiany miodu przyjmuje si redni  z kilku 

oznacze  (co najmniej dwóch);

3) w przypadku ró nicy miedzy wynikami z poszczególnych oznacze  wi kszej ni

5%, wykonuje si  nast pne oznaczania; do obliczenia redniej przyjmuje si  dwa lub 

trzy wyniki o najbli szej wzgl dem siebie warto ci.

6. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki. 

VIl. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA PRZEWODNO CI
ELEKTRYCZNEJ W A CIWEJ MIODU 

1. Definicja 
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Przewodno ci  elektryczn  w a ciw  miodu jest przewodno  1 ml 20% (m/m) 

roztworu miodu w przeliczeniu na such  mas , w temperaturze 20oC. Wynik wyra a

si  w milisimensach na centymetr (mS x cm-1).

2. Zasada metody 

Oznaczanie przewodno ci elektrycznej w a ciwej miodu polega na pomiarze oporu 

elektrycznego przy pomocy naczynka konduktometrycznego, roztworu zawieraj cego

20 g miodu w przeliczeniu na such  mas , w 100 ml wody destylowanej.

3. Aparatura i sprz t

W metodzie u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 

1) miernika przewodno ci;

2) wagi analitycznej; 

3) a ni wodnej;

4) naczynka konduktometrycznego; 

5) termometru ze skal  stopniow  do 100oC;

6) kolby miarowej o pojemno ci: 100 ml i 1000 ml; 

7) zlewki.

4. Je eli w metodzie nie okre lono inaczej to stosuje si  odczynniki o stopniu 

czysto ci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje si :

1) wod wie o destylowan ;

2) roztwór chlorku potasu, 0,1 M, przygotowany na dzie  przed zastosowaniem w 

nast puj cy sposób: w 1000 ml kolbie rozpuszcza si  w niewielkiej ilo ci wody 

( wie o destylowanej) 7,4557 g chlorku potasu (KCl) wysuszonego w temperaturze 

130°C i dope nia do kreski;

5. Wykonanie oznaczenia: 

1) odwa a si  z dok adno ci  do 0,001 g oko o 20 g miodu w przeliczeniu na such

mas , wyliczon  wed ug wzoru: 

MS
gM 10020 ,
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w którym: 

M  - oznacza potrzebn  odwa k  miodu, w gramach, 

MS  - oznacza zawarto  suchej masy, która jest równa: 100% minus zawarto

wody (oznaczonej wed ug metody analizy – w zakresie oznaczania zawarto ci

wody w miodzie); 

2) odwa on  ilo  miodu rozpuszcza si  w niewielkiej ilo ci wody destylowanej w 

100 ml kolbie miarowej i dope nia do kreski;

3) je eli naczynko konduktometryczne nie ma wyznaczonej sta ej, okre la si  j  w 

nast puj cy sposób: 

a) umieszcza si  40 ml roztworu chlorku potasu w zlewce; nast pnie pod cza si

naczynko konduktometryczne do miernika przewodno ci, przemywa je roztworem 

chlorku potasu i zanurza w roztworze wraz z termometrem; po czym odczytuje si

przewodno  elektryczn  roztworu w mS w momencie gdy roztwór osi gnie 

temperatur  20°C (±0,5°C); w celu unikni cia zafa szowania odczytu w zwi zku z 

efektem polaryzacji, czas pomiaru powinien by  mo liwie najkrótszy,

b) oblicza si  sta  naczynka K wed ug wzoru: 

K = 11,691 x 1/G , 

w którym: 

K - oznacza sta  naczynka w cm-1,

G - oznacza przewodno  elektryczna w mS, mierzon  przy u yciu naczynka 

konduktometrycznego,

11,691- suma warto ci redniej przewodno ci elektrycznej wody wie o destylowanej 

w mS x cm-1 oraz przewodno ci elektrycznej 0,1 M roztworu chlorku potasu, w 

temperaturze 20°C, 

c) po okre leniu sta ej naczynka, przep ukuje si  elektrod  wod  destylowan ;

4) 40 ml roztworu próbki przelewa si  do zlewki, zlewk  nale y umie ci  w a ni 

wodnej o temperaturze 20oC; naczynko konduktometryczne nale y op uka

pozosta  cz ci  roztworu próbki; zanurza si  naczynko pomiarowe (czujnik) w 

roztworze próbki i odczytuje wynik pomiaru, gdy temperatura roztworu b dzie
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wynosi a 20oC (± 0,5°C); w celu unikni cia zafa szowania odczytu w zwi zku z 

efektem polaryzacji, czas pomiaru powinien by  mo liwie najkrótszy. 

6. Obliczenia oraz prezentacja wyników: 

1) przewodno  elektryczn  w a ciw  miodu wyra a si  w milisimensach x cm-1 (mS

x cm-1) wyliczaj c wed ug wzoru: 

SH = K x G , 

w którym: 

SH  - oznacza przewodno  elektryczn  roztworu miodu wyra on  w mS x cm-1,

K  - oznacza sta  naczynka wyra on  w cm-1 , 

G - oznacza przewodno  wyra on  w mS; 

2) wynik (SH ) nale y wyrazi  z dok adno ci  do 0,001 mS x cm-1.

7. Powtarzalno

Ró nica mi dzy wynikami dwóch oznacze  przeprowadzonych jednocze nie lub w 

krótkim odst pie czasu na tej samej próbce, przez tego samego analityka, w tych 

samych warunkach, nie powinna przekracza  10% wyniku redniego.

8. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki.

VIIl. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA pH I WOLNYCH KWASÓW 
W MIODZIE 

1. Definicja 

Woln  kwasowo  miodu stanowi zawarto  wszystkich wolnych kwasów. Wynik 

wyra a si  w milirównowa nikach  na kilogram miodu (mval/kg), okre lonych za 

pomoc  tej metody.
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2. Zasada metody 

W roztworze wodnym próbki miodu mierzone jest pH. Roztwór jest miareczkowany 

za pomoc  roztworu wodorotlenku sodu o st eniu 0,1 M do pH 8,30. 

3. Aparatura i sprz t

W metodzie u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 

1) pH-metru o dok adno ci 0,01 jednostki;

2) mieszad a magnetycznego; 

3) wagi analitycznej, umo liwiaj cej zwa enie z dok adno ci  do 1 mg i odczyt do 0,1 

mg;

4) biurety o pojemno ci10 ml o dok adno ci 0,02 ml lub automatycznego titratora;

5) zlewki o pojemno ci 250 ml.

4. Je eli w metodzie nie okre lono inaczej to stosuje si  odczynniki o stopniu 

czysto ci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje si :

1) wod  destylowan  woln  od dwutlenku w gla;

2) roztwory buforowe do kalibracji pH-metru o pH oko o 4,0; pH oko o 7,0 i pH oko o

9,0;

3) mianowany roztwór wodorotlenku sodu o st eniu 0,1 M. 

5. Wykonanie oznaczenia: 

1) pH-metr kalibruje si  przy pH oko o 4,0; pH oko o 7,0 i pH oko o 9,0 w sposób 

zgodny z dokumentacj  techniczn ;

2) w zlewce 250 ml rozpuszcza si  10 g miodu odwa onego z dok adno ci  do 0,02 

g w 75 ml wody destylowanej wolnej od dwutlenku w gla;

3) w roztworze próbki, mieszanym przy u yciu mieszad a magnetycznego, zanurza 

si  elektrody pH; nast pnie odczytuje wynik i notuje pH z dok adno ci  do drugiego 

miejsca po przecinku; po czym miareczkuje si  za pomoc  0,1M roztworu NaOH do 

pH = 8,3 (stabilny odczyt powinien zosta  otrzymany w przeci gu oko o 120 sekund 

od rozpocz cia miareczkowania);  

4) zapisuje si  pomiar z dok adno ci  do drugiego miejsca po przecinku.  
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6. Obliczenia oraz prezentacja wyników: 

1) pH – wed ug pomiaru pH-metru, wynik podaje si  z dok adno ci  do drugiego 

miejsca po przecinku; 

2) woln  kwasowo  (N) wyra a si  w mval/kg miodu,

N = ml 0,1 M NaOH x 10;

wynik podaje si  z dok adno ci  do jednego miejsca po przecinku.

7. Powtarzalno

Ró nica mi dzy wynikami dwóch oznacze  przeprowadzonych jednocze nie lub w 

krótkim odst pie czasu na tej samej próbce, przez tego samego analityka, w tych 

samych warunkach, nie powinna przekracza  10% wyniku redniego.

8. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki.

IX. METODA ANALIZY - W ZAKRESIE OZNACZANIA LICZBY DIASTAZOWEJ W 
MIODZIE

1. Definicja 

Jednostk  aktywno ci diastazy okre la si  jako tak  ilo  enzymu, która przekszta ca

0,01 g skrobi do okre lonego punktu ko cowego w czasie jednej godziny w 

temperaturze 40 C w warunkach testowych. Wyniki wyra a si  w jednostkach 

Schade na gram miodu.

2. Zasada metody 

Aktywno  diastatyczn  miodu okre la si  metod  fotometryczn , w której jako 

substrat stosowana jest nierozpuszczalna skrobia koniugowana z b kitnym 

barwnikiem. Jest ona hydrolizowana przez amylaz , co prowadzi do otrzymania 

rozpuszczalnych w wodzie fragmentów a cucha skrobi, tworz cych z barwnikiem 
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niebieskie po czenia, których absorbancja mierzona jest fotometrycznie przy 

d ugo ci fali 620 nm. Absorbancja roztworu jest proporcjonalna do aktywno ci

diastatycznej próbki.

3. Aparatura i sprz t

W metodzie u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 

1) fotometru; 

2) mieszad a (mikrowytrz sarki);

3) a ni wodnej z termostatem; 

4) czasomierza; 

5) wagi analitycznej, umo liwiaj cej wa enie z dok adno ci  do 1 mg i odczyt do 0,1 

mg;

6) bibu y filtracyjnej; 

7) kuwety 1 cm; 

8) pipety o pojemno ci 1 ml i 5 ml. 

4. Je eli w metodzie nie okre lono inaczej to stosuje si  odczynniki o stopniu 

czysto ci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje si :

1) test do oznaczania aktywno ci -amylazy  (skrobia koniugowana z b kitnym

barwnikiem); 

2) wodorotlenek sodu o st eniu 0,5 M;

3) bufor octanowy (0,1M, pH 5,2): rozpuszcza si  13,6 g octanu sodu 3-wodnego w 

wodzie, nast pnie doprowadza si  pH roztworu do 5,2 przy pomocy lodowatego 

kwasu octowego (1-2 ml) i rozcie cza do 1 litra wod .

5. Wykonanie oznaczenia:  

1) przygotowuje si  próbk lep ; umieszcza si  5,0 ml buforu octanowego w 

próbówce; 

2) przygotowuje si  roztwór próbki miodu; wa y si  1,00 g miodu i przenosi ilo ciowo

przy pomocy buforu octanowego do kolby miarowej o pojemno ci 100 ml, dope nia

do kreski buforem fosforanowym; procedur  przeprowadza si  w ci gu godziny;  
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3) przenosi si  5,0 ml roztworu próbki do próbówki i umieszcza w a ni wodnej 

o temperaturze 40 C; próbówk  z próbk lep  równie  umieszcza si  w a ni

wodnej o temperaturze 40 C; po up ywie oko o 15 minut, za pomoc  szczypców, do 

obu roztworów dodaje si  po tabletce testu do oznaczania aktywno ci -

amylazy  (skrobia koniugowana z b kitnym barwnikiem); w cza si  czasomierz; 

4) miesza si  roztwory przy u yciu mieszad a do momentu rozpuszczenia tabletek 

(oko o 10 sekund), a nast pnie przenosi si  je z powrotem do a ni wodnej; 

dok adnie po 15 minutach dodaje si  1 ml roztworu wodorotlenku sodu (przerwanie 

reakcji enzymatycznej);

5) przy pomocy mieszad a nale y wymiesza  roztwory ponownie przez oko o 5 

sekund; natychmiast przefiltrowuje si  roztwory przez bibu  filtracyjn  i mierzy 

absorbancj  w 1 cm kuwetach przy d ugo ci fali 620 nm stosuj c wod  jako próbk

referencyjn ; absorbancja dla roztworu próbki lepej jest odejmuje si  od absorbancji 

roztworu próbki ( A620); je li absorbancja jest wi ksza od 1,0, rozcie cza si  roztwór 

próbki wod  i uwzgl dnia rozcie czenie podczas obliczania wyników.  

6. Obliczenia oraz prezentacja wyników

Dla warto ci liczby diastazowej (LD) z przedzia u: 8-40 wyznacza si  warto  LD 

wed ug wzoru: 

LD = 28,2 x A620 + 2,64 , 

w którym: 

A620  - oznacza ró nic  ekstynkcji badanego roztworu miodu i próbki lepej, 

28,2 i 2,64 - oznacza sta e uwzgl dniaj ce zale no  mi dzy aktywno ci

diastatyczn  miodu. 

Dla warto ci liczby diastazowej (LD) z przedzia u: 0-8 wyznacza si  warto  LD 

wed ug poni szego wzoru: 

LD = 35,2 x A620 - 0,46 , 

w którym: 

A620 – oznacza ró nic  ekstynkcji badanego roztworu miodu i próbki lepej,
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35,2 i 0,46 - oznacza sta e uwzgl dniaj ce zale no  mi dzy aktywno ci

diastatyczn  miodu. 

7. Powtarzalno

Ró nica mi dzy wynikami absorbancji dwóch oznacze  przeprowadzonych 

jednocze nie lub w krótkim odst pie czasu na tej samej próbce, przez tego samego 

analityka, w tych samych warunkach, nie powinna przekracza  warto ci wyliczonej 

wed ug wzoru: 

r = 0,02 + 0,03 × A620 , 

w którym: 

r  - oznacza ró nic  mi dzy wynikami dwóch oznacze

przeprowadzonych jednocze nie lub w krótkim odst pie czasu 

na tej samej próbce, przez tego samego analityka, w tych 

samych warunkach,

0,02 i 0,03 – oznacza sta e uwzgl dniaj ce zale no  mi dzy aktywno ci

diastatyczn  miodu,

A620  - oznacza redni  arytmetyczn  absorbancj  dwóch oznacze

próbki przy d ugo ci fali 620 nm. 

Wynik podaje si  z dok adno ci  do pierwszego miejsca po przecinku. 

8. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki.

X. METODA SPRAWDZANIA SPE NIENIA WYMAGA  ORGANOLEPTYCZNYCH 
MIODU

1. Definicja 
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Sprawdzanie spe nienia wymaga  organoleptycznych miodu ocenia si  badaj c

konsystencj , barw , zapach i smak miodu, okre lonych za pomoc  tej metody.  

2. Zasada metody 

Miód bada si  za pomoc  narz du wzroku, w chu i smaku. Na podstawie oceny 

konsystencji, barwy, zapachu i smaku miodu stwierdza si  czy s  odchylenia od 

wymaga  dla miodu okre lonych w innych aktach prawnych. 

3. Badania obejmuj  sprawdzanie: 

1) konsystencji; 

2) barwy; 

3) zapachu; 

4) smaku; 

5) wyst powania oznak fermentacji. 

4. Wykonanie bada :

1) konsystencj  bada si  poprzez obserwacj ciekania miodu z metalowego lub 

drewnianego mieszad a; w przypadku badania miodu skrystalizowanego 

sprawdzanie konsystencji polega na ocenie wygl du kryszta ków w rozmazie miodu 

na szkie ku przedmiotowym; 

2) barw  bada si  poprzez obserwacj :

a) miodu p ynnego, klarownego, bez p cherzyków powietrza; badany miód o 

temperaturze 35÷45OC powinien znajdowa  si  w probówce ze szk a bezbarwnego 

rednicy 10 mm; obserwacj  przeprowadza si  przy wietle dziennym, ogl daj c

próbk  pod wiat o,

b) powierzchni przekroju bry y miodu skrystalizowanego, przy wietle dziennym; 

3) zapach bada si  poprzez w chanie miodu; miód przeznaczony do badania lekko 

si  podgrzewa i rozciera na szkie ku przedmiotowym lub blaszce aluminiowej; 

badanie przeprowadza si  w pomieszczeniu wolnym od obcych zapachów;

4) smak bada si  poprzez degustacj  p ynnego miodu o temperaturze pokojowej; 
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5)  oznaki fermentacji – burzenie si  (pienienie) w ca ej obj to ci lub na jego 

powierzchni, charakterystyczny zapach i posmak fermentacji - wykrywa si  na 

podstawie ogl dzin zewn trznych, zapachu oraz smaku. 

5. Wyniki bada  organoleptycznych opisuje si  w zestawieniu tabelarycznym, w 

którym dla zawarto ci ka dego zbadanego opakowania podaje si  barw ,

konsystencj , zapach i smak.

XI. METODY WYKRYWANIA OBECNO CI DEKSTRYN SKROBIOWYCH, 
MELASU, SKROBI, SZTUCZNYCH BARWNIKÓW I ROZKRUSZKA W MIODZIE 

1. Przy pomocy metod wykrywa si  obecno  w miodzie: 

1) dekstryn skrobiowych; 

2) melasu; 

3) skrobi; 

4) sztucznych barwników; 

5) rozkruszka. 

2. W metodach u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 

1) stereoskopu; 

2) mikroskopu; 

3) a ni wodnej z termostatem; 

4) czasomierza; 

5) wagi analitycznej, umo liwiaj cej wa enie z dok adno ci  do 0,001 g i odczyt do 

0,0001 g. 

3. Je eli w metodzie nie okre lono inaczej to stosuje si  odczynniki o stopniu 

czysto ci: czysty do analiz (cz.d.a.). W metodzie wykorzystuje si :

1) 10% (m/m) roztwór taniny;

2) st ony kwas solny;  

3) 96% (V/V) alkohol etylowy; 

4) krystaliczny octan o owiawy;

5) tlenek o owiawy; 
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6) zasadowy octan o owiawy; 

7) alkohol metylowy; 

8) jod; 

9) jodek potasu; 

10) bia  prz dz  we nian ;

11) 10% (m/m) roztwór w glanu sodu; 

12) 10% (m/m) roztwór kwa nego siarczanu potasowego; 

13) 1% (V/V) roztwór amoniaku; 

14) 0,1 mol/l roztwór kwasu solnego; 

15) eter naftowy; 

16) 5% (m/m) roztwór wodorotlenku sodowego. 

4. Wykrywanie obecno ci:

1) dekstryn skrobiowych w miodzie: 

a) odwa a si  5 g miodu, rozpuszcza si  go w 10 ml wody, podgrzewaj c na a ni

wodnej a  do uzyskania jednorodnego roztworu, 

b) dodaje si  0,5 ml 10% (m/m) roztworu taniny w celu wytr cenia bia ka, nast pnie

ostudzi i po sklarowaniu ods cza lub odwirowuje, 

c) z otrzymanego przes czu pobiera si  2 ml, dodaje 2 krople st onego kwasu 

solnego i 20 ml 96% (V/V) alkoholu etylowego, 

d) powstanie bia ego lub mlecznego zm tnienia wiadczy o obecno ci dekstryn 

skrobiowych z syropu ziemniaczanego; 

2) melasu w miodzie: 

a) przygotowuje si  roztwór zasadowego octanu o owiawego: odwa a si  15 g 

krystalicznego octanu o owiawego i 5 g tlenku o owiawego, rozciera razem w 

mo dzierzu, zsypuje mieszanin  do kolby sto kowej, dodaje 5 ml wody i ogrzewa na 

a ni wodnej, kilkakrotnie wstrz saj c, a  do otrzymania bia ej mieszaniny, 

b) dodaje si  45 ml gor cej wody i ogrzewa przez 15 min, kolb  zamyka i pozostawia 

a  do opadni cia osadu, 
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c) roztwór dekantuje si  znad osadu, nast pnie szybko przes cza; sprawdza si

ci ar w a ciwy, wyra any w gramach na mililitr (g/ml), 

d) do 5 ml 20% (m/m) roztworu badanego miodu dodaje si  2,5 ml zasadowego 

octanu o owiawego i 22,5 ml alkoholu metylowego, nast pnie wymiesza ,

e) wytworzenie si  obfitego, brunatno ó tego osadu wiadczy o zanieczyszczeniu 

melasem; potwierdzenie wyników mo na uzyska  przez stwierdzenie du ej 

zawarto ci popio u w miodzie;

3) skrobi w miodzie: 

a) przygotowuje si  roztwór jodu: 1 g jodu i 2 g jodku potasu rozciera si  w 

mo dzierzu z 2÷3 ml wody, nast pnie dodaje 300 ml wody; przes cza i przechowuje 

w ciemnej butelce; zamiast roztworu jodu dopuszcza si  stosowanie dost pnego w 

handlu p ynu Lugola, 

b) badany miód rozcie cza si  wod  w stosunku 1:4, zagotowuje, studzi si , dodaje 

2÷3 krople roztworu jodu w jodku potasowym i wstrz sa,

c) niebieskie zabarwienie wiadczy o obecno ci skrobi w miodzie;

4) sztucznych barwników w miodzie: 

bia  prz dz  we nian  moczy si  dok adnie przez 10 h w 10% (m/m) roztworze 

w glanu sodowego, nast pnie dok adnie wyp ukuje w wodzie i wysusza w 

temperaturze pokojowej, 

a) wykrywanie barwników kwa nych: 

- 5 mg miodu rozpuszcza si  w zlewce o pojemno ci 50 ml w 25 ml wody, nast pnie

dodaje si  1 ml 10% (m/m) roztworu kwa nego siarczanu potasowego, wk ada 2 nitki 

we ny d ugo ci oko o 10 cm i gotuje na wolnym ogniu przez 10 min, 

- wyjmuje si  we n , przemywa j  wod , wk ada do zlewki o pojemno ci 50 ml, 

zawieraj cej 10 ml 1% (V/V) roztworu amoniaku i kilka porcelanek, gotuje przez 30 

min pod przykryciem, 

- je eli roztwór zabarwi si , usuwa si  we n , a na jej miejsce wk ada now , po czym 

do roztworu dodaje si  1 ml 10% (m/m) roztworu kwa nego siarczanu potasowego i 

gotuje przez 10 min, 
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- zabarwienie si  we ny wiadczy o obecno ci w miodzie sztucznego barwnika 

kwa nego;

b) wykrywanie barwników zasadowych w miodzie: 

- 5 g miodu rozpuszcza si  w zlewce o pojemno ci 50 ml w 25 ml wody, dodaje 1 ml 

1% (m/m) roztworu amoniaku i 2 nitki we ny, gotuje przez 10 min, 

- wyjmuje si  nitki, p ucze je w wodzie, przenosi do zlewki o pojemno ci 50 ml 

zawieraj cej 10 ml wody z dodatkiem 0,1 mol/l roztworu kwasu solnego i gotuje przez 

30 min; 

- je eli roztwór zabarwi si , usuwa si  we n , wk ada nowe nitki, dodaje 2 ml 1% 

(m/m) roztworu amoniaku i gotuje przez 10 min, 

- zabarwienie si  prz dzy we nianej wiadczy o obecno ci w miodzie sztucznych 

barwników zasadowych; 

5) rozkruszka w miodzie: 

a) 50 g miodu, pobranego z wierzchniej warstwy, rozpuszcza si  w oko o 200 ml 

gor cej wody; nast pnie roztwór przes cza si  przez s czek na lejku sitowym 

(Buchnera) pod czonym do wodnej pompy pró niowej roztwór nalewaj c tak, aby 

nie zwil y cianek lejka, 

b) osad przemywa 3÷4 razy gor c  wod , nast pnie alkoholem etylowym i eterem 

naftowym; bibu  z osadem sprawdza si  pod stereoskopem przy 25-krotnym 

powi kszeniu,

c) w razie potrzeby zidentyfikowania wykrytego rozkruszka (Thyroglyphus sp. 

Carpoglyphus sp. Glysophagus sp.) przenosi si  go z bibu y na szkie ko

przedmiotowe, zalewa kilkoma kroplami 5% (m/m) roztworu wodorotlenku sodowego, 

po czym przykrywa szkie kiem przykrywkowym i ogl da pod mikroskopem, stosuj c

ma e powi kszenie;

5. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 
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3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki.

XII. METODY WYKRYWANIA MIODU SFERMENTOWANEGO LUB Z 
ZATRZYMAN  FERMENTACJ

1. Metoda okre la wykrywanie wyst powania miodu sfermentowanego lub z 

zatrzyman  fermentacj  na podstawie ogólnej liczby komórek dro d y oraz liczby 

martwych komórek dro d y znajduj cych si  w osadzie miodowym. 

2. Zasada metody 

Ogóln  liczb  komórek dro d y oraz  liczb  martwych komórek dro d y znajduj cych

si  w osadzie miodowym okre la si  przy u yciu techniki mikroskopii 

fluorescencyjnej. 

3. W metodach u ywa si  podstawowego sprz tu laboratoryjnego oraz: 

1) wagi analitycznej;

2) urz dzenia z technik  mikroskopii fluorescencyjnej. 

4. W metodach wykorzystuje si  odczynniki i materia y pomocnicze wed ug aplikacji 

producenta urz dzenia z technik  mikroskopii fluorescencyjnej. 

5. Preparat przygotowuje si  wed ug zalece  w a ciwych dla danego urz dzenia. 

Oznaczenie ogólnej liczby komórek dro d owych oraz liczby martwych komórek 

dro d owych wykonuje si  wed ug procedur w a ciwych dla urz dzenia, za pomoc

którego jest wykonywane oznaczenie. 

6. Z analizy laboratoryjnej sporz dza si  protokó , który zawiera: 

1) nazw  zastosowanej metody; 

2) uzyskane wyniki; 

3) wszystkie czynno ci niewymienione w metodzie lub uznane za nieobowi zkowe, 

cznie ze szczegó ami ka dej okoliczno ci, która mog a wp yn  na wynik 

oznaczenia;

4) informacje niezb dne do pe nego zidentyfikowania próbki.
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Uzasadnienie

 Projekt rozporz dzenia stanowi wykonanie delegacji ustawowej zawartej w 

art. 34 pkt 2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako ci handlowej artyku ów rolno-

spo ywczych (Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 1577, z pó n. zm.), zgodnie z którym 

minister w a ciwy do spraw rynków rolnych mo e okre li  metody analiz lub inne 

czynno ci zwi zane z dokonywaniem kontroli lub oceny niektórych artyku ów rolno-

spo ywczych.

Obecnie aden akt prawny nie reguluje metod analiz miodu, na podstawie 

których mo na by sprawdza  wymagania jako ciowe miodu, okre lone 

w rozporz dzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pa dziernika 2003 r. w 

sprawie szczegó owych wymaga  w zakresie jako ci handlowej miodu (Dz. U. Nr 

181, poz. 1773, oraz z 2004 r. Nr 40, poz. 370). W projekcie rozporz dzenia opisano 

metody analiz miodu w zakresie oznaczania: zawarto ci wody, substancji 

nierozpuszczalnych w wodzie, fruktozy, glukozy i sacharozy, 5-

hydroksymetylofurfuralu, proliny, udzia u py ku przewodniego, przewodno ci

elektrycznej w a ciwej, pH i wolnych kwasów oraz liczby diastazowej. Ponadto, w 

projektowanym rozporz dzeniu opisano metody sprawdzania spe niania wymaga

organoleptycznych oraz wykrywania cech dyskwalifikuj cych miód. Metody te s

rekomendowane przez Komisj  Kodeksu ywno ciowego (FAO/WHO Codex 

Alimentarius) lub proponowane w ramach Polskiej Normy PN-88/A-77626:1998 Miód 

pszczeli. Wyj tek stanowi metoda wykrywania miodu sfermentowanego lub z 

zatrzyman  fermentacj  opisana w ramach Metod wykrywania cech 

dyskwalifikuj cych miód. Umieszczenie powy szej metody zaproponowa  G ówny 

Inspektorat Inspekcji Handlowej uzasadniaj c, e metoda ta przyczyni si  do 

wykrywania miodu, g ównie sprowadzanego z krajów trzecich, który w wielu 

przypadkach poddawany jest procesowi zatrzymania fermentacji. Miód 

sfermentowany lub z zatrzyman  fermentacj  mo e by  oferowany wy cznie jako 

miód piekarniczy (przemys owy).

Aktualnie analizy miodu wykonuje si  wed ug metod opisanych w przytaczanej 

wcze niej Polskiej Normie. Zgodnie z art. 5 ust. 3  ustawy z dnia 12 wrze nia 2002 r. 

o normalizacji (Dz. U. Nr 169, poz. 1386, z 2004 r. Nr 273, poz. 2703, z 2005 r. Nr 

132, poz. 1110 oraz z 2006 r. Nr 170, poz. 1217), od dnia 1 stycznia 2003 r. 

stosowanie polskich norm jest dobrowolne.
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Projekt rozporz dzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskiej. 

Projekt rozporz dzenia zosta  uj ty w Programie prac legislacyjnych Ministra 

Rolnictwa i Rozwoju Wsi na okres lipiec-grudzie  2008 r. 

Stosownie do art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dzia alno ci lobbingowej w 

procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414) projekt rozporz dzenia zosta

umieszczony na stronie internetowej Biuletynu Informacji Publicznej Ministerstwa 

Rolnictwa i Rozwoju Wsi. 

Projekt niniejszego rozporz dzenia nie podlega notyfikacji w rozumieniu 

przepisów rozporz dzenia Rady Ministrów z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie 

sposobu funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktów prawnych (Dz. 

U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597), gdy  nie zawiera norm 

technicznych. 

Ocena skutków regulacji 

1. Podmioty na które oddzia uje projektowany akt normatywny 

Projekt rozporz dzenia dotyczy oko o 40 tys. producentów miodu oraz innych 

podmiotów uczestnicz cych w jego obrocie. Stosuj c przepisy projektowanego 

rozporz dzenia, instytucje kontrolne w sposób jednolity b d  mog y sprawdza

w a ciwo ci fizykochemiczne miodu okre lone w rozporz dzeniu Ministra Rolnictwa i 

Rozwoju Wsi z dnia 3 pa dziernika 2003 r. w sprawie szczegó owych wymaga  w 

zakresie jako ci handlowej miodu. 

2. Wp yw projektowanej regulacji na sektor finansów publicznych, w tym 
bud et pa stwa i bud ety jednostek samorz du terytorialnego  

Wej cie w ycie projektowanego rozporz dzenia nie b dzie mia o wp ywu na wydatki 

sektora finansów publicznych, w tym bud etu pa stwa i bud ety jednostek 

samorz du terytorialnego. 

3. Wp yw projektowanego aktu normatywnego na rynek pracy 

Wej cie w ycie projektowanego rozporz dzenia nie b dzie mia o wp ywu na rynek 

pracy.
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4. Wp yw projektowanego aktu normatywnego na konkurencyjno
gospodarki i przedsi biorczo , w tym na funkcjonowanie przedsi biorstw 

Projektowane rozporz dzenie zapewni jednolity sposób wykonywania analiz oraz 

sprawdzania wymaga  organoleptycznych miodu. Ujednolicenie metod b dzie mia o

korzystny wp yw na ocen  jako ci miodu. Wej cie w ycie projektowanego 

rozporz dzenia nie b dzie mia o innego wp ywu na konkurencyjno  gospodarki i 

przedsi biorczo , w tym na funkcjonowanie przedsi biorstw.

5. Wp yw projektowanego aktu normatywnego na sytuacj  i rozwój regionalny 

Wej cie w ycie projektowanego rozporz dzenia nie b dzie mia o wp ywu na 

sytuacj  i rozwój regionalny. 

6. Konsultacje spo eczne 

W ramach konsultacji spo ecznych projekt rozporz dzenia zosta  przes any do 

zaopiniowania przez: 

1) Federacj  Bran owych Zwi zków Producentów Rolnych; 

2) Krajow  Izb  Gospodarcz  „Przemys  Spo ywczy”;

3) Krajow  Rad  Izb Rolniczych; 

4) Krajow  Rad  Spó dzielcz ;

5) Krajowy Zwi zek Rolników, Kó ek i Organizacji Rolniczych; 

6) Niezale ny Samorz dny Zwi zek Zawodowy Rolników Indywidualnych 

„Solidarno ”;

7) Niezale ny Samorz dny Zwi zek Zawodowy „Solidarno ” Komisja Krajowa; 

8) Ogólnopolskie Porozumienie Zwi zków Zawodowych;

9) Ogólnopolskie Porozumienie Zwi zków Zawodowych Rolników i Organizacji 

Rolniczych;  

10) Polsk  Organizacj  Handlu i Dystrybucji; 

11) Polski Zwi zek Pszczelarski; 

12) Stowarzyszenie Polska Federacja Producentów ywno ci;

13) Stowarzyszenie Pszczelarzy Polskich „Polanka”; 
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14) Stowarzyszenie Pszczelarzy Zawodowych; 

15) Zrzeszenie Pszczelarzy „APIPOL”; 

16) Zwi zek Zawodowy Centrum Narodowe M odych Rolników; 

17) Zwi zek Zawodowy Rolnictwa „Samoobrona”; 

18) Zwi zek Zawodowy Rolników „Ojczyzna”; 

19) Zwi zek Zawodowy Rolników Rzeczpospolitej „SOLIDARNI”. 

Uwagi do projektu rozporz dzenia nades a  jedynie Polski Zwi zek Pszczelarski.

Uwzgl dniono poni sz  uwag :

Zamiast „metody analizy oznaczania”, zapisa  „metody analizy”.

Nie uwzgl dniono poni szych uwag: 

1. „Pozostawi  metod  oznaczania 5-HYDROKSYMETYLOFURFURALU zgodnie z 

PN-88/A–77626:1988 Miód Pszczeli p. 5.3.8 jako metod  równorz dn ”.

W projekcie rozporz dzenia opisano metod  analizy – w zakresie oznaczania 5-

hydroksymetylofurfuralu w miodzie, na podstawie której b d  sprawdzane 

wymagania jako ciowe miodu okre lone w rozporz dzeniu Ministra Rolnictwa i 

Rozwoju Wsi z dnia 3 pa dziernika 2003 r. w sprawie szczegó owych wymaga  w 

zakresie jako ci handlowej miodu. Metoda analizy opisana w projekcie 

rozporz dzenia jest rekomendowana przez Komisj  Kodeksu ywno ciowego 

(FAO/WHO Codex Alimentarius) oraz zosta a zaproponowana przez Instytut 

Sadownictwa i Kwiaciarstwa Oddzia u Pszczelnictwa w Pu awach. Zgodnie z art. 5 

ust. 3  ustawy z dnia 12 wrze nia 2002 r. o normalizacji, od dnia 1 stycznia 2003 r. 

stosowanie polskich norm jest dobrowolne, w zwi zku z tym b dzie mo liwe 

oznaczanie 5-hydroksymetylofurfuralu zgodnie z PN-88/A–77626:1988 Miód pszczeli 

p. 5.3.8. z zastrze eniem, e w przypadkach spornych co do wyniku oznaczenia, 

rozstrzygaj cym b dzie wynik uzyskany metod  analizy zawart  w projekcie 

rozporz dzenia. W zwi zku z tym, umieszczenie w projekcie rozporz dzenia metody 

oznaczania 5-hydroksymetylofurfuralu opisanej w PN-88/A–77626:1988 Miód 

pszczeli p. 5.3.8., nie jest uzasadnione.
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2. Wprowadzi  metody oznaczania cukrów redukuj cych i sacharozy cznie z 

melecytoz  zgodnie z metod  z Polskiej Normy PN-88/A–77626:1988 Miód Pszczeli 

p. 5.3.4 oraz p. 5.3.5.

W rozporz dzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pa dziernika 2008 r. w 

sprawie szczegó owych wymaga  w zakresie jako ci handlowej miodu nie okre lono

wymaga  dla cukrów redukuj cych i sacharozy cznie z melacytoz . W zwi zku z 

tym, projektowane rozporz dzenie nie mo e zawiera  metody analizy - oznaczanie 

cukrów redukuj cych i sacharozy cznie z melecytoz .

3. Wprowadzenie metod HPLC wi e si  z kosztown  modernizacj  laboratorium i 

wzrostem kosztów wykonywanych analiz.

Wed ug informacji przekazanej przez Inspektorat Jako ci Handlowej Artyku ów

Rolno-Spo ywczych, laboratoria Inspekcji maj  wdro one i akredytowane (lub 

zg oszone do akredytacji) proponowane w projekcie rozporz dzenia metody analiz, 

podobnie jak inne laboratoria (ISiK; PIWET). Obecnie w Europie jest standardem 

wykonywanie oznacze  metodami chromatograficznymi przez laboratoria. 

Proponowane metody analiz chromatograficznych s  bardziej precyzyjne oraz mniej 

czasoch onne od metod stosowanych dotychczas.

4. Ze wzgl du na konieczno  zakupu aparatury, rozporz dzenie b dzie mia o

niekorzystny wp yw na finansow  pozycj  ma ych firm takich jak Spó dzielnia.

Projekt rozporz dzenia nie nak ada obowi zku posiadania chromatografów przez 

ma e firmy. Ponadto, zgodnie z art. 5 ust. 3  ustawy z dnia 12 wrze nia 2002 r. 

o normalizacji, od dnia 1 stycznia 2003 r. stosowanie polskich norm jest dobrowolne, 

w zwi zku z tym nadal b dzie mo liwe wykonywanie analiz metodami zawartymi w 

PN-88/A–77626:1988 Miód pszczeli.

5. Wnioskujemy o rozszerzenie podstawy prawnej, aby obj  tak e kontrol  (np. 

Inspekcja Weterynaryjna w gospodarstwie i/lub inne Inspekcje w innych miejscach 

sprzeda y bezpo redniej).

Projekt rozporz dzenia stanowi wykonanie delegacji ustawowej zawartej w art. 34 pkt 

2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako ci handlowej artyku ów rolno-spo ywczych. 

Metody te b d  mog y by  stosowane równie  przez inne Inspekcje.
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Opracowano w Departamencie

Rynków Rolnych: 

         Akceptowa :

Za zgodno  pod wzgl dem

prawnym i redakcyjnym:


