projekt
ROZPORZADZENIE
MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wWsi "

w sprawie materiatéw paszowych wprowadzanych do obrotu ?

Na podstawie art. 26 ust. 2 ustawy z dnia 22 lipca 2006 r. o paszach (Dz. U.
Nr 144, poz. 1045) zarzadza sie, co nastepuje:

§1.

Rozporzgdzenie okresla :

1) materialy paszowe oraz nazwy, pod ktérymi te materiaty moga by¢ wprowadzane
do obrotu, stanowigce zatgcznik nr 1 do rozporzadzenia;

2) rodzaje procesow technologicznych stosowanych do wytwarzania materiatow
paszowych, o ktorych mowa w pkt 1, stanowigce =zatgcznik nr 2 do
rozporzadzenia.

§ 2.
Traci moc rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 stycznia 2005

r. w sprawie materiatbw paszowych wprowadzanych do obrotu (Dz. U. Nr 16, poz.

137).

§ 3.

Rozporzgdzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogtoszenia.

MINISTER ROLNICTWA | ROZWOJU WSl

Y Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzgdowej — rolnictwo, na podstawie §
1 ust. 2 pkt 1 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 18 lipca 2006 r. w sprawie
szczegobtowego zakresu dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 131, poz. 915).

2 Przepisy rozporzgdzenia wdrazajg postanowienia dyrektywy Rady 96/25/WE z dnia 29 kwietnia
1996 r. w sprawie obrotu materiatami paszowymi, zmieniajacej dyrektywy 70/524/EWG, 74/63/EWG,
82/471/EWG i 93/74/EWG oraz uchylajacej dyrektywe 77/101/ EWG (Dz. Urz. WE L 125 z 23.5.1996,
str. 35; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 19, str. 96, z p6zn. zm.).



Zataczniki do rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
................. 2006 r. (poz. ..........)

Zalacznik nr 1

Materialy paszowe oraz nazwy, pod ktérymi materiaty te moga by¢ wprowadzone do

obrotu

Nazwa materiatu

paszowego Opis materiatu paszowego
Lp.
1, 2. 3.
I. ZIARNA ZBOZ, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE
1.01 | Owies Ziarno Avena sativa L. i inne uprawne odmiany owsa
1.02 | Pfatki owsiane Produkt uzyskiwany przez walcowanie i parowanie tuskanego owsa; moze
zawiera¢ niewielkie ilosci tuski owsianej
1.03 | Sruta owsiana Produkt uboczny uzyskiwany w procesie przetwarzania przesianego,
tuskanego ziarna owsa na kasze i make; sktada sie gtoéwnie z otrgb
owsianych i bielma
1.04 | Otreby i tuski Produkt uboczny uzyskiwany w procesie przetwarzania przesianego owsa na
owsiane kasze owsiang; sktada sie gtdwnie z tusek i otrgb owsianych
1.05 |Jeczmien Ziarno Hordeum vulgare L.
1.06 |Sruta jeczmienna |Produkt uboczny uzyskiwany w procesie przetwarzania przesianego,
tuskanego jeczmienia na kasze pertowa, grysik lub make
1.07 |Biatko Wysuszony produkt uboczny uzyskiwany podczas produkcji skrobi
jeczmienne jeczmiennej; sktada sie gtdwnie z biatka uzyskanego w procesie oddzielania
skrobi
1.08 |Ryz potamany Produkt uboczny uzyskiwany podczas polerowania lub szkliwienia ryzu
Oryza sativa L.; zawiera gtéwnie niewymiarowe lub potamane ziarna
1.09 | Otreby ryzowe Produkt uboczny uzyskiwany podczas pierwszego polerowania tuskanego
(brgzowe) ryzu; skfada sie gtéwnie z czgstek warstwy aleuronowej, bielma i zarodka
1.10 | Otreby ryzowe Produkt uboczny uzyskiwany podczas drugiego polerowania tuskanego ryzu;
(biate) sktada sie gtownie z czgstek warstwy aleuronowej, bielma i zarodka
1.11 | Otreby ryzowe z |Produkt uboczny uzyskiwany podczas polerowania tuskanego ryzu; sktada
weglanem sie gtéwnie ze srebrzystych tusek, czgstek warstwy aleuronowej, bielma i
wapnia zarodka; zawiera zroznicowane ilosci weglanu wapnia uzywanego w
procesie polerowania
1.12 |Maczka paszowa | Produkt uboczny uzyskiwany podczas polerowania tuskanego, parzonego
Z ryzu parzonego |ryzu; sktada sie gtébwnie ze srebrzystych tusek, czastek warstwy
aleuronowej, bielma i zarodka; zawiera zroznicowane ilosci weglanu wapnia
uzywanego w procesie polerowania
1.13 |Sruta ryzu Produkt uzyskiwany przez rozdrobnienie ryzu pastewnego; skifada sie z
pastewnego zielonych, kredowobiatych lub niedojrzatych ziaren, oddzielonych w procesie
mielenia tuskanego ryzu, lub z normalnych tuskanych ziaren o Zzéttym
zabarwieniu lub majacych plamy
1.14 [Makuch z Produkt uboczny uzyskiwany przy ttoczeniu oleju z zarodkéw ryzowych, do
ryzowych ktérych przylegajq jeszcze czastki bielma i tuski

zarodkow




1.15 |Poekstrakcyjne |Produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji oleju, po ekstrakcji zarodkow
zarodki ryzowe | ryzowych, do ktérych przylegajg jeszcze czgstki bielma i tuski

Skrobia ryzowa | Technicznie czysta skrobia ryzowa

Proso Ziarno Panicum miliaceum L.

Zyto Ziarno Secale cereale L.

Sruta zytnia™ Produkt uboczny uzyskiwany z przesiewanego zyta przy produkcji maki;
sktada sie gtownie z czgstek bielma z drobnymi fragmentami tuski
zewnetrznej i odpadkow ziarna

1.20 | Zyto paszowe Produkt uboczny przy produkcji maki, uzyskiwany z przesianego zyta;
skfada sie gtdownie z fragmentdw zewnetrznej tuski i czastek ziarna, z ktérych
usunieto mniej bielma niz z otrgb zytnich

1.21 | Otreby zytnie Produkt uboczny przy produkciji maki, uzyskiwany z przesianego zyta; sktada
sie gtéwnie z fragmentow zewnetrznej tuski i czastek ziarna, z ktérych
usunieto wiekszo$¢ bielma

1.22 | Sorgo Ziarno Sorghum bicolor (L.) Moench s.I.

1.23 | Pszenica Ziarno Triticum aestivum (L.), Triticum durum Desf. i inne uprawne odmiany
pszenicy

1.24 |Sruta pszenna'” |Produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji maki z przesianego ziarna
pszenicy lub tuskanego orkiszu; sktada sie gtownie z czgstek bielma z
drobnymi fragmentami zewnetrznej tuski i odpadkéw ziarna

1.25 |[Pszenica Produkt uboczny przy produkcji maki, uzyskiwany z przesianego ziarna

paszowa pszenicy lub tuskanego orkiszu; skfada sie gtéwnie z fragmentéw
zewnetrznej tuski i czastek ziarna, z ktérych usunieto mniej bielma niz z
otrgb pszennych

1.26 | Otreby Produkt uboczny przy produkcji maki, uzyskiwany z przesianego ziarna

pszenne® pszenicy lub tuskanego orkiszu; sktada sie  gtéwnie z fragmentéw
zewnetrznej tuski i czgstek ziarna, z ktorych usunieto wiekszos$¢ bielma

1.27 |zarodki pszenne |Produkt uboczny przy produkcji maki, skfadajgcy sie gtownie z zarodkéw
pszennych, walcowanych lub otrzymywanych w inny sposéb, do ktérych
moga jeszcze przylegac fragmenty bielma i zewnetrznej tuski

1.28 |Gluten pszenny |Wysuszony produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji skrobi pszenne;;
sktada sie gtdbwnie z glutenu otrzymanego podczas oddzielania skrobi

1.29 | Gluten pszenny | Produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji skrobi pszennej i glutenu; sktada

paszowy sie z otrgb, z ktérych usunieto czesciowo zarodki lub nie, oraz glutenu, do
ktérych moga by¢ dodane bardzo mate ilosci skladnikow powstatych przy
przesiewaniu ziarna, jak tez bardzo mate ilosci pozostatosci pochodzacych z
procesu hydrolizy skrobi

1.30 | Skrobia pszenna | Technicznie czysta skrobia otrzymana z pszenicy

1.31 |Zelowana Produkt sktadajacy sie ze skrobi pszennej, znacznie speczniatej w wyniku

skrobia pszenna | obrobki cieplnej

1.32 | Orkisz Ziarno orkiszu Triticum spelta L., Triticum dioccum Schrank, Triticum
monococcum

1.33 | Pszenzyto Ziarno krzyzowki Triticum X Secale

1.34 |Kukurydza Ziarno Zea mays L.

1.35 |[Sruta Produkt uboczny przy produkcji maki lub kaszki z kukurydzy; sktada sie

kukurydziana” | gtéwnie z fragmentéw zewnetrznej tuski i czastek ziarna, z ktérych usunieto
mniej bielma niz otrgb

1.36 | Otreby Produkt uboczny przy produkcji maki lub kaszki z kukurydzy; sktada sie z

kukurydziane zewnetrznej tuski oraz niewielkiej ilosci zarodkdw kukurydzianych i
niewielkiej ilosci bielma

1.37 | Makuch z Produkt uboczny uzyskiwany z ttoczenia oleju na sucho lub na mokro

zarodkéw zarodkow kukurydzianych, do ktérych moga przylegac¢ jeszcze fragmenty

kukurydzianych

bielma i tuski




1.38 |Poekstrakcyjne |Produkt uboczny ekstrakcji oleju suchych lub przetworzonych na mokro
zarodki zarodkow kukurydzianych, do ktérych moga jeszcze przylega¢ fragmenty
kukurydziane bielma i tuski

1.39 | Gluten paszowy |Produkt uboczny produkcji skrobi kukurydzianej na mokro; sktada sie z otrgb
kukurydziany® |i z glutenu, do ktérych moga byé dodane pokruszone ziarna kukurydzy

uzyskane z przesiewu w iloSci nieprzekraczajacej 15% produktu lub
pozostatosci przesgczanego ptynu wykorzystywanego do produkcji alkoholu,
lub inne produkty pochodne skrobi; produkt moze réwniez zawieral
pozostatosci po ekstrakcji oleju z zarodkéw kukurydzy uzyskanych réwniez
w procesie mokrym

1.40 |Gluten Wysuszony produkt uboczny uzyskany przy produkcji skrobi kukurydzianej;
kukurydziany sktada sie gtdbwnie z glutenu uzyskanego podczas oddzielania skrobi

1.41 | Skrobia Technicznie czysta skrobia uzyskana z kukurydzy
kukurydziana

1.42 |Zelowana Produkt sktadajacy sie ze skrobi kukurydzianej, znacznie speczniatej w
skrobia wyniku obrobki cieplnej
kukurydziana®

1.43 |Siéd Produkt uboczny stodowania, sktadajgcy sie gtownie z suszonych korzonkéw
kukurydziany skietkowanego ziarna

1.44 | Midto Produkt uboczny browarniany, uzyskiwany przez suszenie pozostato$ci
browarniane stodowanych i niestodowanych ziaren zbo6z i innych produktéow skrobiowych
suszone

145 |Wywar Produkt uboczny gorzelnictwa uzyskiwany przez suszenie statych
gorzelniczy pozostatosci sfermentowanego ziarna zb6z
zbozowy
suszony®

146 |Wywar Produkt uboczny gorzelnictwa uzyskiwany przez suszenie statych
gorzelniczy pozostatosci sfermentowanego ziarna zbo6z, do ktérego dodano syrop piwny
ciemny lub odparowany, przefermentowany zacier
suszony®

Il NASIONA OLEISTE, OWOCE OLEISTE, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE

2.01 [Makuch z Produkt uboczny ttoczenia oleju z cze$ciowo obtuszczonych orzechéw
czesciowo ziemnych Arachis hypogaea L. i innych gatunkéw Arachis, zawierajgcy nie
obtuszczonych wiecej niz 16 % witdkna surowego w suchej masie
orzechéw
ziemnych

2.02 |[Sruta Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskiwany przez ekstrakcje czesciowo
poekstrakcyjna | obtuszczonych orzechow ziemnych, zawierajgcy nie wiecej niz 16 % witokna
arachidowa z surowego w suchej masie
czesciowo
obtuszczonych
orzechéw
ziemnych

2.03 |Makuch z Produkt uboczny produkgji oleju, uzyskiwany przy ttoczeniu obtuszczonych
orzechow orzechéw ziemnych
ziemnych
obtuszczonych

2.04 |Sruta Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskiwany przez ekstrakcje obtuszczonych
poekstrakcyjna z | orzechéw ziemnych
obtuszczonych
orzechéw
ziemnych




2.05 |Rzepak " Nasiona rzepaku Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk., Indian
sarson Brassica napus L. Var. Glauca (Roxb.) O.E. Schulz oraz rzepaku
Brassica napa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk o minimalnej czystosci
botanicznej 94%
2.06 |[Makuch Produkt uboczny produkcji oleju uzyskiwany przez ttoczenie nasion rzepaku
rzepakowy " o minimalnej czysto$ci botanicznej 94%
2.07 |Sruta Produkt uboczny produkciji oleju uzyskiwany przez ekstrakcje nasion rzepaku
poekstrakcyjna | o minimalnej czystosci botanicznej 94%
rzepakowa ("
2.08 [tuski nasion Produkt uboczny uzyskiwany podczas obtuszczenia nasion rzepaku
rzepaku
2.09 |[Sruta Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskiwany przez ekstrakcje czesciowo
poekstrakcyjna z | obtuszczonych nasion krokoszu Carthamus tinctorius L.
czesciowo
obtuszczonego
krokoszu
210 |[Makuch z kopry |Produkt uboczny produkciji oleju uzyskiwany poprzez ttoczenie wysuszonego
rdzenia (bielma) i zewnetrznej tuski nasion palmy kokosowej Cocos nucifera
L.
2.11 |Sruta Produkt uboczny produkcji oleju uzyskiwany przez ekstrakcje wysuszonego
poekstrakcyjna z |rdzenia (bielmo nasion) i zewnetrznej tuski nasion palmy kokosowej
kopry
2.12 |Makuch z ziarna |Produkt uboczny produkcji oleju ttoczonego z rdzeni palmowych olejowca
palmy gwinejskiego Elaeis guineensis Jacq., Corozo oleifera (HBK) L. H. Bailey
(Elaeis melanococca auct.), z ktorych usunieto mozliwie jak najwiecej
twardej tupiny zewnetrznej
2.13 |[Sruta Produkt uboczny ekstrakcji oleju z nasion palmy, z ktérych usunieto mozliwie
poekstrakcyjna z |jak najwiecej twardej tupiny zewnetrznej
ziarna palmy
2.14 |Nasiona soi Nasiona soi (Glycine max. L. Merr.) poddane obrébce cieplnej; aktywnos¢
toastowane ureazy maksymalnie 0,4 mg N/g x minuta
2.15 |Sruta Produkt uboczny produkcji oleju z nasion soi po ekstrakcji i obrdbce
poekstrakcyjna | termicznej; aktywnos¢ ureazy maksymailnie 0,4 mg N/g x minuta
sojowa
toastowana
2.16 |Sruta Produkt uboczny uzyskiwany przy ekstrakcji oleju z podgrzanych i
poekstrakcyjna z | obtuszczonych nasion soi, zawierajacy maksymalnie 8% witdkna surowego w
obtuszczonych suchej masie; aktywnos¢ ureazy maksymainie 0,4 mg N/g x minuta
nasion soi
toastowana
2.17 |Koncentrat biatka | Produkt uzyskiwany z obtuszczonych, odttuszczonych nasion soi, poddany
sojowego ponownej ekstrakcji redukujacej zawarto$¢ zwigzkow bezazotowych
2.18 |Olejroslinny® | Olej uzyskiwany z roslin
2.19 |kuski z nasion Produkt uboczny uzyskany podczas obtuszczenia nasion soi
soi
2.20 |Nasiona bawetny [ Nasiona bawetny Gossypium ssp., z ktérych usunieto widkno
2.21 |Sruta Produkt uboczny ekstrakcji oleju z czesciowo obtuszczonych nasion
poekstrakcyjna z | bawetny, z ktérych usunieto widkno; maksymalna zawarto$¢ widkna
czesciowo surowego - 22,5% w suchej masie
obtuszczonych
nasion bawetny
2.22 [Makuch z nasion | Produkt uboczny uzyskiwany z tloczenia oleju z nasion bawetny, z ktérych

bawetny

usunieto wiékno




2.23 |[Makuch z nasion | Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskiwany przy ttoczeniu nasion nigru,

nigru Guizotia abyssinica (Lf) Cass.; maksymalna zawartos¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCI - 3,4%

2.24 |[Nasiona Nasiona stonecznika Helianthus annuus L.
stonecznika

2.25 |Sruta Produkt uboczny ekstrakcji oleju z nasion stonecznika
poekstrakcyjna
stonecznikowa

2.26 |Sruta Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskiwany przy ekstrakcji nasion
poekstrakcyjna z | stonecznika, z ktérych usunieto czes¢ tusek; maksymalna zawartos¢ wtokna
czesciowo surowego w suchej masie - 27,5%
obtuszczonych
nasion
stonecznika

2.27 |Nasiona Inu Nasiona Inu Linum usitatissimum L. o minimalnej czystosci botanicznej 93%

2.28 [Makuch Iniany Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskiwany w procesie tfoczenia nasion Inu

o minimalnej czystosci botanicznej 93%

2.29 |Sruta Produkt uboczny ekstrakcji oleju z nasion Inu o minimalnej czystosci
poekstrakcyjna | botanicznej 93%

Iniana

2.30 |[Pulpa z oliwek Produkt uboczny uzyskiwany przez ekstrakcje prasowanych oliwek Olea

europea L., z ktérych usunieto pestki w maksymalnej ilosci

2.31 Makuch Produkt uboczny uzyskiwany z ttoczenia oleju z nasion sezamu indyjskiego
sezamowy Sesamum indicum L., zawierajgcy popiot nierozpuszczalny w HCI w iloéci nie

wiekszej niz 5%

2.32 |Sruta Produkt uboczny uzyskiwany przy ekstrakcji oleju z suszonego i prazonego
poekstrakcyjna z | ziarna kakaowego Theobroma cacao L., czesciowo obtuszczonego
czesciowo
obtuszczonego
Ziarna
kakaowego

2.33 |tkuski kakaowe |tupiny suszonego i prazonego ziarna kakaowego Theobroma cacao L.

ll. NASIONA ROSLIN STRACZKOWYCH, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE

3.01 |Ciecierzyca Nasiona Cicer arietinum L.
3.02 |[Maczka z Produkt uboczny uzyskiwany po ekstrakcji kleju roslinnego z nasion
ekstrahowanych [ Cyanopsis tetragonoloba (L.) Taub.
nasion guaru
3.03 |Soczewica Nasiona Ervum ervilia L.
3.04 |Ledzwian Nasiona Lathyrus sativus L. poddane obrdbce cieplnegj
siewny®
3.05 |Soczewica Nasiona Lens culinaris a.0. Medik.
jadalna
3.06 [tubiny stodkie Nasiona Lupinus ssp. o niskiej zawarto$ci gorzkich nasion
3.07 |Fasola Nasiona Phaseolus lub Vigna ssp. poddane obrdbce cieplnej majacej na celu
toastowana inaktywacje toksycznych lektyn
3.08 |[Groch Nasiona Pisum ssp.
3.09 |Srutagrochowa |Produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji maki grochowej; sktada sie
gtéwnie z czastek liscienia oraz matej ilosci tusek
3.10 |Otreby grochowe | Produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji maczki grochowej; sktada sie
gtdbwnie z tupin usunietych podczas tuszczenia i czyszczenia grochu
3.11 [ Bobik Nasiona Vicia faba L. ssp. Faba odm. equina Pers. i odm. minuta (Alef.)

Mansf.




3.12 |Wyka Nasiona Vicia monathos Desf.
jednokwiatowa
3.13 [Wyka siewna Nasiona Vicia sativa L. odm. sativa i inne
IV. BULWY, ROSLINY KORZENIOWE, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE
4.01 | Wystodki Produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji cukru, skladajacy sie z
buraczane ekstrahowanej i suszonej krajanki burakoéw cukrowych Beta vulgaris L. ssp.
vulgaris odm. altissima Doell.; maksymalna zawartos§¢ popiotu
nierozpuszczalnego w HCI - 4,5% suchej masy
4.02 |Melasa Produkt uboczny sktadajacy sie z pozostatosci syropu z produkcji lub
buraczana rafinacji cukru z burakéw
4.03 |Wystodki Produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji cukru zawierajgcy wysuszone
buraczane wystodki, do ktérych dodano melase; maksymalna zawarto$¢ popiotu
melasowane nierozpuszczalnego w HCI - 4,5% suchej masy
4.04 |Wywar Produkt uboczny fermentacji melasy z burakéw przy produkcji alkoholu,
melasowy z drozdzy, kwasu cytrynowego i innych substancji organicznych
burakow
cukrowych
4.05 | Cukier z burakow | Cukier ekstrahowany z burakéw cukrowych
cukrowych '
4,06 |Batat Bulwy — Wilec ziemniaczany Ipomoea Batatas (L.) Poir, niezaleznie od
postaci
4.07 |Maniok!" Korzenie Manihot esculenta Crantz, niezaleznie od postaci; maksymalna
jadalny zawartosc¢ popiotu nierozpuszczalnego w HCI - 4,5% suchej masy
4.08 |Skrobia z Skrobia uzyskana z korzeni manioku, ekspandowana w wyniku stosownej
manioku!'? obrébki cieplnej
ekspandowana
4.09 |[Pulpa Produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji skrobi ziemniaczanej (Solanum
ziemniaczana tuberosum L.)
4.10 | Skrobia Technicznie czysta skrobia ziemniaczana
ziemniaczana
4.11 |Biatko Wysuszony produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji skrobi, sktadajacy
ziemniaczane sie gtownie z substanciji biatkowych otrzymanych po oddzieleniu skrobi
412 | Platki Produkt uzyskiwany przez suszenie bebnowe umytych, obranych Ilub
ziemniaczane nieobranych, parowanych ziemniakéw
4.13 |Koncentrat soku |Produkt uboczny uzyskiwany przy produkcji skrobi ziemniaczanej, z ktérej
ziemniaczanego | usunieto czesciowo biatko i wode
4.14 |Zelowana Produkt sktadajacy sie ze skrobi ziemniaczanej, w znacznej czesci
skrobia roztozonej w wyniku obrébki cieplnej
ziemniaczana
V. INNE NASIONA | OWOCE, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE

5.01 |[Straki Produkt kruszenia suchych owocéw (strakéw) drzewa szaranczynu -
szaranczynu Rozkowiec stragkowy Ceratonia seliqua L., z ktérych usunieto nasiona

5.02 |Pulpa cytrusowa |Produkt uboczny uzyskiwany z wyciskania owocoéw cytrusowych Citrus ssp.

podczas produkciji soku

5.03 |Pulpa Produkt uboczny uzyskiwany z wyciskania owocdéw migzszowych lub
owocowa'"? pestkowych podczas produkcji soku owocowego

5.04 (Pulpa Produkt uboczny uzyskiwany przy wyciskaniu pomidoréw Solanum
pomidorowa lycopersicum Karst podczas produkcji soku pomidorowego

5.05 |Pestki Produkt uboczny wuzyskiwany podczas ekstrakcji oleju 2z pestek
winogronowe winogronowych
ekstrahowane

5.06 |[Pulpa Pulpa winogronowa poddana szybkiemu suszeniu po ekstrakcji alkoholu, z

winogronowa

ktérej usunieto mozliwie wiele szyputek i pestek




5.07

Pestki
winogronowe

Pestki usuniete z pulpy winogronowej, z ktérych nie usunieto oleju

VI. PASZE Z ZIELONEK | PASZE OBJETOSCIOWE

6.01 |[Susz zlucerny- |Produkt uzyskiwany przez suszenie i mielenie mtodych roslin lucerny
maczka!' Medicago sativa L. i Medicago odm. Martyn; moze zawiera¢ do 20%
mtodych roslin koniczyny lub innych roslin paszowych wysuszonych i
zmielonych jednoczesnie z lucerng
6.02 |Miazga z lucerny | Wysuszony produkt uboczny powstaty przy wyciskaniu soku z lucerny
6.03 |[Koncentrat Produkt uzyskiwany przez sztuczne wysuszenie frakcji soku z lucerny, ktéry
biatkowy z odwirowano i ogrzano w celu oddzielenia biatka
lucerny
6.04 ([Suszz Produkt uzyskiwany przez suszenie i mielenie miodych roslin koniczyny
koniczyny- Trifolium ssp.; moze zawieraé do 20% mitodych roslin lucerny lub innych
maczka''" roslin paszowych wysuszonych i zmielonych jednoczesnie z koniczyng
6.05 |Suszztraw-"" |Produkt uzyskiwany przez wysuszenie i zmielenie mtodych traw paszowych
maczka (¥
6.06 |Stoma Stoma zbo6z
zbozowa'"®
6.07 |[Stoma zbozowa |Produkt uzyskiwany w wyniku odpowiedniej obrébki stomy zbo6z
po obrébce!'”
VIl. INNE ROSLINY, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE

7.01 [Melasa z trzciny |Produkt uboczny sktadajacy sie z resztek syropu zebranego podczas
cukrowej produkciji lub rafinacji cukru z trzciny cukrowej Saccharum officinarum L.

7.02 |Wywar Produkt uboczny fermentacji melasy z trzciny cukrowej przy produkcji
melasowy z alkoholu, drozdzy, kwasu cytrynowego i innych substancji organicznych
trzciny cukrowej

7.03 |Cukier z trzciny | Cukier ekstrahowany z trzciny cukrowe;j
cukrowej!"®

7.04 |Maczka z Produkt uzyskiwany przez suszenie i kruszenie morskich wodorostow,
wodorostow zwlaszcza morszczynu; produkt moze by¢ ptukany w celu obnizenia
morskich zawartosci jodu

VIIl. PRODUKTY MLECZNE

8.01 Mleko w proszku | Produkt uzyskiwany przez suszenie mleka po prawie catkowitym
odttuszczone odttuszczeniu

8.02 |Maslanka w Produkt uzyskiwany przez suszenie cieczy pozostatej po produkcji masta
proszku

8.03 |[Serwatkaw Produkt uzyskiwany przez suszenie cieczy pozostatej po produkcji sera,
proszku twarogu i kazeiny lub w innych podobnych procesach

8.04 |[Serwatkaw Produkt uzyskiwany przez suszenie serwatki, z ktérej usunieto czesciowo
proszku o niskiej |laktoze
zawartosci cukru

8.05 |Biatko serwatki w | Produkt uzyskiwany przez suszenie zwigzkow biatkowych wytrgconych z
proszku!"®) serwatki lub mleka przez chemiczna lub fizyczng obrébke

8.06 |Kazeinaw Produkt uzyskiwany z odttuszczonego mleka lub maslanki przez suszenie
proszku kazeiny wytrgconej przy uzyciu kwaséw lub podpuszczki

8.07 |Laktoza w Cukier oddzielony z mleka lub serwatki przez czyszczenie i suszenie
proszku

IX. PRODUKTY ZWIERZECE ZE ZWIERZAT LADOWYCH




9.01

Maczka

miesna®”

Produkt otrzymywany przez ogrzewanie, suszenie i mielenie catosci lub
czesci zwierzat cieptokrwistych, z ktérych ttuszcz zostat czesSciowo wytopiony
lub usuniety; produkt zasadniczo wolny od kopyt, rogéw, siersci, wiosia i pior,
jak tez tresci z przewodu pokarmowego o0 minimalnej zawartosci biatka
surowego - 50% suchej masy; maksymalna zawartos¢ fosforu catkowitego -
8%

9.02 |Maczka miesno- |Produkt otrzymywany przez ogrzewanie, suszenie i mielenie catosci lub
kostna® czesci zwierzat cieptokrwistych, z ktérych tluszcz zostat czeéciowo wytopiony
lub usuniety; produkt zasadniczo wolny od kopyt, rogéw, siersci, wtosia i piér,
jak tez tresci przewodu pokarmowego
9.03 |Maczka kostna | Produkt otrzymywany przez ogrzewanie, suszenie i mielenie kosci zwierzat
cieptokrwistych, z ktérych ttuszcz zostat czesciowo wytopiony lub usuniety;
produkt zasadniczo wolny od kopyt, rogoéw, siersci, wiosia i piér, jak tez
tresci przewodu pokarmowego
9.04 | Skwarki Produkt otrzymywany przy produkcji foju wotowego, smalcu i innych
wytopionych lub wyciskanych ttuszczow pochodzenia zwierzecego
9.05 ([Maczka Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, suszenie i mielenie produktéw
drobiowa®” ubocznych uboju drobiu; produkt zasadniczo wolny od piér
9.06 |Maczka z pior Produkt uzyskiwany przez poddanie hydrolizie pior drobiowych, ich suszenie
hydrolizowana i mielenie
9.07 |[Suszona krew Produkt uzyskiwany przez suszenie krwi z uboju zwierzat cieptokrwistych;
produkt nie moze zawierac ciat obcych
9.08 |Thuszcz Produkt sktadajacy sie z tluszczu zwierzat cieptokrwistych
zwierzecy®"
X. RYBY, INNE ORGANIZMY MORSKIE, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE
10.01 |Maczka rybna® |Produkt uzyskiwany z przetwérstwa ryb lub ich czesci, z ktdérego usunieto
cze$c¢ oleju, do ktérego mogg by¢ dodane czesci rozpuszczalne
10.02 |[Koncentrat z Produkt otrzymywany przy produkcji maczki rybnej, ktory zostat oddzielony i
rozpuszczalnych | stabilizowany przez zakwaszanie lub wysuszenie
czesci ryb
10.03 | Olej rybny Olej uzyskiwany z ryb lub ich czesci
10.04 |Rafinowany i Olej uzyskiwany z ryb lub ich czesci, rafinowany i poddany uwodornieniu
utwardzony olej
rybny
Xl. SUBSTANCJE MINERALNE
11.01 [Weglan Produkt uzyskiwany przez mielenie materiatdw bedacych zrodiem weglanu
wapnia®) wapnia, takich jak wapien, muszle ostryg lub matzy, jak tez przez wytrgcanie
z kwasnego roztworu
11.02 |Weglan Naturalna mieszanina weglanu wapnia i weglanu magnezu
waphiowo-
magnezowy
11.03 |Kwasny weglan |[Produkt naturalny uzyskiwany z wapiennych alg, mielonych Ilub
wapnia z alg granulowanych
morskich (Maerl)
11.04 |Tlenek magnezu | Technicznie czysty tlenek magnezu (MgO)
11.05 |Siarczan Technicznie czysty siarczan magnezu (MgSO,4-7H,0)
magnezu
11.06 |Fosforan Wodorofosforan wapnia wytrgcony z kosci lub Zzrédet nieorganicznych
dwuwapniowy®” | (CaHPO,4-xH,0)
11.07 [Fosforan  jedno-|Produkt uzyskiwany chemicznie, skladajgcy sie z rownych czeéci fosforanu

,dwuwapniowy

dwuwapniowego i jednowapniowego (CaHPO, — Ca(H,PQO,),-H,0)




11.08 | Fosforan Produkt uzyskiwany przez mielenie oczyszczonych i odfluorowanych
odfluorowany fosforanéw naturalnych

11.09 | Odzelowana Odzelowane, sterylizowane i zmielone kosci, z ktérych usunieto ttuszcz
maczka kostna

11.10 |Fosforan Technicznie czysty dwuwodorofosforan wapnia (Ca(H,PO,),. xH20)
jednowapniowy

11.11 | Fosforan Technicznie czysty fosforan wapniowo-magnezowy
waphiowo-
magnezowy

11.12 | Fosforan Technicznie czysty fosforan jednoamonowy (NH;H,PQO,)
jednoamonowy

11.13 | Chlorek sodu® | Technicznie czysty chlorek sodu (NaCl) lub produkt uzyskany przez mielenie

naturalnych zrédet chlorku sodu, takich jak sél kamienna lub morska

11.14 | Propionian Technicznie czysty propionian magnezu
magnezu

11.15 |Fosforan Produkt skfadajacy sie z technicznie czystego fosforanu magnezowego
magnezu dwuzasadowego (MgHPO,4-xH,O)

11.16 |Fosforan Produkt sktadajacy sie z fosforanu sodowo-wapniowo-magnezowego
sodowo-
waphiowo-
magnezowy

11.17 | Fosforan Technicznie czysty fosforan jednosodowy (NaH,PO,4-H,0)
jednosodowy

11.18 |Wodoroweglan | Technicznie czysty wodoroweglan sodu (NaHCO3)
sodu

Xil. ROZNE

12.01 | Produkty Produkt lub produkt uboczny uzyskiwany podczas wypieku chleba, tacznie z
przemystu pokruszonymi produktami piekarniczymi, herbatnikami lub makaronem
piekarniczego i
zaktadow
wytwarzajgcych
makarony oraz
ich produkty
uboczne'®

12.02 | Produkty Produkt lub produkt uboczny uzyskiwany podczas produkcji stodyczy i
przemystu cukierkow, w tym czekolady
cukierniczego i
produkty
uboczne ?®®

12.03 [Wyroby i Produkt Ilub produkt uboczny uzyskiwany podczas produkcji ciast
produkty cukierniczych, ciastek lub lodow
uboczne
uzyskiwane w
cukierniach przy
produkgciji ciast i
lodow®

12.04 |[Kwasy Produkt uboczny uzyskiwany podczas traktowania tugiem Iub przez
ttuszczowe destylacje olejow i ttuszczy nieokreslonego pochodzenia roslinnego lub

zwierzecego

12.05 |Sole kwasow | Produkt uzyskiwany przez zmydlanie kwasow ttuszczowych wodorotlenkiem

ttuszczowych ®® | wapnia, sodu lub potasu
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Objasnienia:

™ produkty zawierajace ponad 40 % skrobi moga by¢ okreslone jako ,bogate w skrobig”;

@ w przypadku gdy materiat paszowy zostat poddany procesowi mielenia do nazwy mozna
doda¢ wyraz "drobne";

®) hazwe mozna zastapi¢ wyrazami "gluten kukurydziany paszowy";

“ nazwe mozna zastapi¢ wyrazami " skrobia kukurydziana ekstrudowana ";

®) hazwe mozna uzupetnié o nazwe gatunkéw ziarna;

®) hazwe mozna zastapié wyrazami ,suche ziarno i substancje rozpuszczalne z gorzelni” lub
uzupetni¢ o nazwe gatunkow ziarna;

) w uzasadnionym przypadku mozna dodaé wyrazy "o niskiej zawartosci glukozynolanow";
® hazwe nalezy uzupetnié przez dodanie nazwy rosliny;

®) hazwe nalezy uzupetnié wskazaniem metody obrébki cieplnej;

(19 hazwa materiatu paszowego moze by¢ zastapiona wyrazem "sacharoza”;

") nazwe mozna zastapié¢ wyrazem "tapioka";

2 hazwe mozna zastapi¢ wyrazami "skrobia z tapioki";

% hazwe nalezy uzupetni¢ o nazwe gatunku owocow;

) wyraz "maczka" mozna zastapi¢ wyrazem "granulat" lub okreslié sposéb suszenia;

® do nazwy mozna dodaé nazwe rosliny paszowe;j;

'® w nazwie nalezy wskazaé nazwe gatunku zboza;

) hazwe nalezy uzupeié¢ wskazaniem rodzaju obrébki chemicznej, ktérej poddano stome;
"® nazwa materiatu paszowego moze byé zastapiona wyrazem "sacharoza";

9 hazwe mozna zastapi¢ wyrazami "albumina mleka w proszku";

@9 produkty zawierajgce ponad 13% ttuszczu w suchej masie nalezy kwalifikowaé jako
"bogate w ttuszcz";

@Y "hazwe nalezy uzupehié szczegdtowym opisem rodzaju tluszczu zwierzecego w
zaleznosci od jego pochodzenia lub procesu technologicznego (np. #6j wotowy, smalec,
tluszcz kostny);

@2 produkty zawierajagce ponad 75% biatka surowego w suchej masie moga byé
kwalifikowane jako "bogate w biatko";

@3 rodzaj zrédta weglanu wapnia albo chlorku sodu moze byé¢ wskazany dodatkowo nazwie
lub moze jg zastapic;

@ w nazwie moze byé zawarte okreslenie technologii produkcii;

(25) nazwe mozna zmieni¢ lub uzupetnic w celu okreslenia procesu w przetworstwie
spozywczym, w wyniku ktérego uzyskano materiat paszowy;

%) nazwe mozna uzupetnié¢ okresleniem rodzaju soli, jaka zostata uzyskana.

2. Materiaty paszowe zostaly wymienione i nazwane wedtug nastepujacych kryteriéw:

— pochodzenie produktu lub produktu ubocznego, np. zwierzecy, roslinny, minerainy,

— czes¢ uzywanego produktu lub produktu ubocznego, np. caty, nasiona, bulwy, kosci,

— obrébka, jakiej poddano produkt lub produkt uboczny, np. tuszczenie, ekstrakcja,
ogrzewanie lub powstaty produkt lub produkt uboczny, np. pfatki, otreby, pulpa, ttuszcz,

— dojrzatos¢ produktu lub produktu ubocznego lub jakos¢ produktu lub produktu ubocznego,
np. ,0 niskiej zawartosci glukozynolanéw”, ,0 wysokiej zawartosci ttuszczu”, ,0 niskiej
zawartosci cukru”.

3. Wykaz materiatdw paszowych podzielony zostat na 12 rozdziatow:
I. Ziarna zbéz, ich produkty i produkty uboczne

II. Nasiona oleiste, owoce oleiste, ich produkty i produkty uboczne
[ll. Nasiona roslin straczkowych, ich produkty i produkty uboczne

IV. Bulwy, rosliny korzeniowe, ich produkty i produkty uboczne

V. Inne nasiona i owoce, ich produkty i produkty uboczne

VI. Pasze z zielonek i pasze objetosciowe

VII. Inne rosliny, ich produkty i produkty uboczne
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VIII. Produkty mleczne

IX. Produkty zwierzece ze zwierzat lgdowych

X. Ryby, inne organizmy morskie, ich produkty i produkty uboczne
XI. Substancje mineralne

XIl. Rézne
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Zatgcznik nr 2

Rodzaje proceséw technologicznych stosowanych do wytwarzania materiatéw paszowych

Nazwa zwyczajowa produktu

L.p. Nazwa procesu Opis procesu technologicznego uzyskanego w wyniku zastosowania
technologicznego procesu technologicznego

1 2 3 4

1. Zageszczanie Zwiekszenie zawartosci niektorych skfadnikéw przez suszenie lub | Koncentrat
zastosowanie innych proceséw technologicznych

2. tuszczenie™ Catkowite lub czesciowe usuwanie zewnetrznych powlok z ziarna, | Luszczony, czesciowo obtuszczony
nasion, owocow, orzechéw i innych

3. Suszenie Usuwanie wody metodami sztucznymi lub naturalnymi Wysuszony (na stoncu lub sztucznie)

4. Ekstrakcja Usuwanie ttuszczu lub oleju z okreslonego materialu za pomoca | Ekstrahowany, poekstrakcyjny (w
rozpuszczalnika organicznego lub za pomoca wodnego rozpuszczalnika | przypadku materiatéw ttuszczowych);
cukru i innych skfadnikéw rozpuszczalnych w wodzie. W przypadku | melasa, pulpa (w przypadku produktéw
stosowania rozpuszczalnika organicznego, uzyskany produkt powinien | zawierajgcych cukier lub inne skfadniki
by¢ technicznie oczyszczony z danego rozpuszczalnika rozpuszczalne w wodzie)

5. Ekstruzja Przeciskanie materiatu przez otwér pod cisnieniem (réwniez wstepne | Ekstrudowany
zelowanie)

6. Ptatkowanie Walcowanie wilgotnego materiatu poddanego obrébce cieplnej Ptatki

7. Mielenie Fizyczne przetwarzanie ziarna zbdz w celu zmniejszenia wielkosci | Maka, otreby, sruta, maka paszowa
czgsteczek i utatwienia rozdziatu na frakcje (gtdwnie make, otreby i
srute)

8. Ogrzewanie Ogolne okreslenie obejmujace szereg proceséw obrébki cieplnej, | Toastowany, gotowany, ogrzewany
prowadzonej w okreslonych warunkach, w celu oddziatywania na
wartos¢ zywieniowa lub strukture materiatu

9. Uwodornienie Przeksztatcanie glicerydéw nienasyconych w glicerydy nasycone (olejow | Utwardzony, cze$ciowo utwardzony
i thuszczy)

10. Hydroliza Rozbicie sktadnikow chemicznych na prostsze przez dziatanie woda, | Hydrolizowany

enzymami lub kwasami/ zasadami




11.

Wyciskanie

Usuwanie poprzez wyciskanie (za pomocg prasy srubowej lub innej), z
jednoczesnym niewielkim podgrzaniem Ilub bez, tluszczu/ oleju z
materiatdw zawierajgcych duze ilosci oleju, soku z owocow lub innych
produktéw roslinnych

Wyttok (w przypadku materiatéw
zawierajgcych olej);

pulpa, miazga (w przypadku owocow
itp.);

wyciskana pulpa (w przypadku
burakéw cukrowych)

12. Granulowanie Specjalne ksztattowanie materiatu w wyniku $ciskania przez matryce Granulat, granulowany

13. Wstepne Zzelowanie Modyfikacja skrobi w celu znacznego poprawienia jej wiasciwosci | Zelowany, preparowany
pecznienia w zimnej wodzie

14. Rafinacja Petne lub czesciowe usuwanie zanieczyszczeh w cukrach, olejach, | Rafinowany, czesciowo rafinowany
tluszczach i innych naturalnych materiatach w drodze obrébki fizyko-
chemicznej

15. Mielenie na mokro Mechaniczne rozdzielanie elementéw skfadowych ziarna, przez | Kietki, gluten, skrobia
zanurzenie w wodzie z dodatkiem dwutlenku siarki lub bez, w celu
ekstrakcji skrobi

16. Rozgniatanie Mechaniczne przetwarzanie ziarna lub innych materiatdw paszowych w | Rozdrobniony, rozdrabnianie
celu zmniejszenia ich wymiaréw

17. Odcukrzanie Catkowite lub czesciowe usuwanie jedno- i dwusacharydéw z melasy i | Odcukrzony, czesciowo odcukrzony

innego materiatu zawierajgcego cukier metodami chemicznymi lub
fizycznymi

" Wyraz “uszczenie” mozna zastapi¢ wyrazem “wytuskiwanie” albo “obtuskiwanie” i wéwczas do nazwy uzyskanego produktu dodaje sie wyraz “wytuskany” lub “obtuskany”.




UZASADNIENIE

Projekt rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie

materiatdw paszowych wprowadzanych do obrotu stanowi wykonanie upowaznienia
zawartego w art. 26 ust. 2 ustawy z dnia 22 lipca 2006 r. o paszach (Dz. U. Nr 144,
poz.1045). Do czasu wejscia w zycie projektowanego rozporzgdzenia obowigzywaé
bedg zachowane czasowo w mocy przepisy rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 19 stycznia 2005 r. w sprawie materiatbw paszowych
wprowadzanych do obrotu (Dz. U. Nr 16, poz. 137). Podstawe do utrzymania w mocy
ww. przepisdw przewiduje art. 63 ww. ustawy.
Projekt rozporzgdzenia okresla materiaty paszowe, ktére mogg by¢ wprowadzane do
obrotu wytagcznie pod nazwg okreslong w niniejszym rozporzadzeniu z
uwzglednieniem opisu tych materiatdw. Ponadto projekt rozporzadzenia przewiduje
rodzaje procesow technologicznych stosowanych do wytwarzania materiatow
paszowych.

W poréwnaniu do przepisow obowigzujacych tj. rozporzadzenia z dnia 19
stycznia 2005 r. regulujgcego przedmiotowg materie, projekt rozporzadzenia nie
przewiduje nowych rozwigzan merytorycznych, w zwigzku z tym brak jest rdznic

miedzy stanem prawnym obowigzujgcym, a stanem prawnym projektowanym.

Przedmiotowy projekt rozporzadzenia wdraza przepisy dyrektywy 96/25/WE z
dnia 29 kwietnia 1996 r. w sprawie obrotu materiatami paszowymi, zmieniajace;j
dyrektywy 70/524/EWG, 74/63/EWG, 82/471/EWG i 93/74/EWG oraz uchylajacej
dyrektywe 77/101/ EWG dotyczacg wprowadzenia do obrotu materiatéw paszowych
(Dz. Urz. WE L 261, z 23.05.1996; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 19, str. 96, z pdzn. zm.) i w tym zakresie jest zgodny z przepisami Unii
Europejskiej.

Projekt rozporzadzenia nie zostat ujety w Programie prac legislacyjnych

Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi na okres lipiec-grudzien 2006 r.

Przepisy projektowanego rozporzgdzenia wdrazajg przepisy Unii Europejskiej,
w zwigzku z tym nie podlegajg notyfikacji w rozumieniu przepiséw rozporzadzenia

Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania



krajowego systemu notyfikacji norm i aktow prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz
z 2004 r. Nr 65, poz. 597).

Stosownie do art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnosci lobbingowej w
procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414) projekt niniejszego
rozporzadzenia zostanie zamieszczony w Biuletynie Informacji Publicznej
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. W trakcie uzgodnien miedzyresortowych i
konsultacji spotecznych projekt zostanie udostepniony na stronie internetowej

Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi.



OCENA SKUTKOW REGULACJI

1. Podmioty, na ktére oddziatuje akt normatywny

Projekt rozporzadzenia zostat opracowany w celu umozliwienia producentom i
importerom pasz na dostosowanie sie do regulacji prawnych obowigzujgcych we
Wspolnocie. Regulacje zawarte w rozporzadzeniu nie bedg miaty wptywu na zakres
obowigzkéw przedsiebiorcéw prowadzacych dziatalnosé w zakresie wytwarzania

pasz.

2. Wptyw aktu normatywnego na sektor finanséw publicznych, w tym budzet
panstwa i budzety jednostek samorzadu terytorialnego
Wejscie w zycie w/w rozporzadzenia nie wptynie na sektor finanséw publicznych, w

tym budzet panstwa i budzety jednostek samorzadu terytorialnego.

3. Wptyw aktu normatywnego na rynek pracy

Wejscie w zycie rozporzadzenia nie wptynie na rynek pracy

4. Wplyw aktu normatywnego na konkurencyjnosé¢ gospodarki i

przedsiebiorczos¢, w tym na funkcjonowanie przedsiebiorstw

Wprowadzanie do obrotu materiatdw paszowych pod nazwg okreslong w
rozporzadzeniu umozliwi jednolite stosowania nazewnictwa w poszczegdlnych
panstwach Czionkowskich. Materiat paszowy wprowadzany do obrotu na podstawie
dyrektywy 96/25 bedzie nazywany identycznie w panstwach UE i bedzie spetniat

takie same wymagania.

5. Wplyw aktu normatywnego na rozwdj regionalny
Rozporzgdzenie nie bedzie miato wptywu na sytuacje i rozwoj regionow.

6. Konsultacje spoteczne

W ramach prowadzonych konsultacji projekt zostanie przestany do: Federacji
Zwigzkéw Producentéw Rolnych, Izby Gospodarczej Handlowcow, Przetwdrcow
Zboz i Producentow Pasz, Krajowej Izby Producentéw Drobiu i Pasz, Krajowej Rady
Drobiarstwa — Izby Gospodarczej, Krajowej Rady Izb Rolniczych, Krajowego Zwigzku

Rolnikow, Koétek i Organizacji Rolniczych, Niezaleznego Samorzgdnego Zwigzku
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Zawodowego Rolnikéw Indywidualnych ,Solidarnos¢”, Niezaleznego Samorzadnego
Zwigzku Zawodowego ,Solidarnos¢”, Polskiego Zwigzku Producentow Pasz, Zwigzku
Zawodowego Rolnictwa ,Samoobrona” Zwigzku Zawodowego Rolnikow Ojczyzna,
Rady Gospodarki Zywnosciowej, Krajowej Izby Lekarsko — Weterynaryjne;j,
,Polkarma” Polskiego Stowarzyszenia Producentéw Karmy dla Zwierzgt Domowych,
Polskiego Zwigzku Hodowcow i Producentéw Trzody Chlewnej ,POLSUS”, Polskiej
Federacji Hodowcéw Bydta i Producentéw Mieka, Polskiego Zrzeszenia
Producentéw Bydta Milecznego, Polskiego Zwigzku Zrzeszen Hodowcdw i
Producentéw Drobiu, Polskiego Zwigzku Owczarskiego i Polskiego Zwigzku

Hodowcow Koni.

Opracowano w Departamencie
Bezpieczenstwa Zywnosci i Weterynarii
Akceptowat :

Za zgodnos¢ pod wzgledem
prawnym i redakcyjnym



