Projekt
ROZPORZADZENIE

MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wsI"

zmieniajgce rozporzadzenie w sprawie stawek optat za dojazd do miejsca
oceny, czynnosci zwigzane z dokonaniem oceny, badania laboratoryjne i
wydawanie swiadectw jakosci handlowej oraz sposobu i terminu wnoszenia

tych optat

Na podstawie art. 31 ust. 8 pkt 2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci
handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 1577),

zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. W rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 22 lutego 2005 r. w
sprawie stawek optat za dojazd do miejsca oceny, czynnosci zwigzane z dokonaniem
oceny, badania laboratoryjne i wydawanie Swiadectw jakosci handlowej oraz
sposobu i terminu wnoszenia tych optat (Dz. U. Nr 38, poz. 358) zatgcznik otrzymuje

brzmienie okreslone w zatgczniku do niniejszego rozporzadzenia.

§ 2. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogtoszenia.

MINISTER ROLNICTWA i ROZWOJU WSI

W porozumieniu
MINISTER FINANSOW

Y Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dzialem administracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 3
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 18 lipca 2006 r. w sprawie szczegbtowego zakresu dziatania Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 131, poz. 915).



Zatacznik do rozporzadzenia

Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi

Stawki optat za badania laboratoryjne

Lp. |[Rodzaj badania Stawka
w zt
Czynnosci ogdlne
1 Badanie sensoryczne 158,00
2 Badania mikroskopowe 32,00
3 Destylacja 32,00
4 Destylacja z parg wodng 62,00
5 Ekstrakcja 32,00
6 Mineralizacja na sucho 43,00
7 Mineralizacja na mokro 75,00
Oznaczenia fizykochemiczne
8 Aktywnos$c¢ fosfatazy 106,00
9 Aktywnosc¢ enzymatyczna: obecnos¢ peroksydazy 37,00
10 Obecnos¢ aldehydu epihydrynowego( proba Kreisa) 21,00
11 Zawarto$¢ aldehydu (zwigzki karbonylowe) 69,00
12  |Alkalicznos$¢ popiotu 35,00
13  [Zawartosc alkoholu metodg areometryczng lub oscylacyjng 18,00
14 Zawartosc alkoholu metodg areometryczng lub oscylacyjng po 50,00
destylaciji
15  [Zawartosc alkoholu metoda miareczkowg 84,00
16 Zawartos¢ alkoholu metodg piknometryczng 69,00
17  [Zawartosc alkoholu etylowego metodg enzymatyczng 100,00
18 |[Zawartos¢ alkoholu etylowego metodg GC 35,00
19  [Zawartos¢ alkoholu metylowego 35,00
20  |Analiza makroskopowa 69,00
21 Analiza sitowa 32,00
22  |[Zawartosc alfa-kwaséw (wartosci konduktometrycznej) przy uzyciu| 126,00
toluenu do ekstrakcji w chmielu i produktach chmielowych
23  |[Zawartosc azotu metodg Kjeldahla 82,00
24 Barwa metoda spektrofotometryczng 32,00
25 Barwa cukru 69,00
26 Obecnos¢ barwnikéw sztucznych 69,00
27 Barwa cukru metodg wzorcéw ptynnych 16,00
28 Barwa cukru metodg wzorcow statych 16,00
29 Zawartosc btonnika pokarmowego metodg enzymatyczng 180,00
30 Zawartosc celulozy 106,00
31 Ciemnienie ciasta 46,00




32 Badania amylograficzne 32,00
33 Zawartosc chlorkdw metodg Mohra 35,00
34 Zawartosc chlorkéw metodg Volharda 52,00
35 Gesto$¢ w stanie zsypnym 35,00
36  |[Zawartos¢ cukru (glukoza, fruktoza, sacharoza) metodg 161,00
enzymatyczng
37  |[Zawartos¢ cukru ogotem (klasycznie) 90,00
38  |[Zawartos¢ cukrow redukujgcych (klasycznie) 53,00
39 Czas scukrzania 18,00
40  [Zawartosc czesci nierozpuszczalnych 37,00
41 Czystosc¢ cukru biatego lub skrobii (wyliczenie) 8,00
42 Zawartos¢ dwutlenku siarki metodq destylacyjng 106,00
43 Zawartos¢ dwutlenku siarki metodg miareczkowg 53,00
44 [Zawartos¢ dwutlenku wegla 18,00
45  [Zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego z wyliczenia 18,00
46 Dwutlenek wegla metodg destylacyjng 106,00
a7 Dyspersja wody w masle 32,00
48  [Zawartos¢ ekstraktu brzeczki podstawowej 69,00
49 Zawartosc ekstraktu ogoélnego w wodkach gatunkowych 53,00
50 |[Zawartos¢ ekstraktu ogblnego 18,00
51 Zawartosc ekstraktu refraktometrycznego 18,00
52 Zawartosc ekstraktu resztkowego 18,00
53  |[Zawartos¢ ekstraktu ogdélnego w kremach i likierach 35,00
54 Energia i zdolnosc¢ kietkowania 63,00
55 Zawartosc estrow hydroksykwasow, kwasu benzoesowego, 161,00
sorbowego metodg HPLC
56 Zawartosc¢ fosforanéow 160,00
57  |[Zawartos¢ ftalanu di-n-butylu 206,00
58 |[Zawartosc fuzli metodg GC 84,00
59 Gestos$¢ nasypowa 23,00
60 [Ciezar nasypowy 23,00
61 Zawartosc glukozynolanow metodg wskaznikowg 35,00
62 |[Zawartos¢ glukozynolanéw metodg HPLC 158,00
63 llo$¢ glutenu 35,00
64 llos¢ i rozptywalnosc¢ glutenu 40,00
65 Zawartos¢ goryczki w piwie metodg spektrofotometryczng 35,00
66 Granulacja 35,00
67 Zawartosc trans-2-Heksenu metodg GC 35,00
68 |[Zawartos¢ hespedryny i narynginy metodg HPLC 161,00
69 [Zawarto$¢ 5-hydroksymetylofurfurolu (HMF) metodg HPLC 106,00
70  |[Zawartos¢ 5-hydroksymetylofurfurolu (HMF) metoda 69,00
spektrofotometryczng
71 Zawartosc inuliny 106,00
72 Izolacja DNA z produktow roslinnych 146,00
73 Zawartosc jodanu potasu 140,00
74  |[Zawartos¢ jodku potasu 140,00
75 [Zawarto$¢ B-karotenu 140,00
76 Zawartosc karotenoidéw i B-karotenu 179,00




77 Kalibracja mrozonych owocoéw i warzyw 16,00
78 Klarowno$¢ 21,00
79 Klasa cukru (wyliczenie) 8,00
80 Zawartos¢ kofeiny metodg HPLC 106,00
81 Zawartosc kofeiny metodg spektrofotometryczng 285,00
82  [Zawarto$¢ kumaryny metodg GC 106,00
83 Zawartos¢ kwasu cytrynowego metodg enzymatyczng 97,00
84  |[Zawartos¢ kwasu erukowego metodg GC 168,00
85 |[Zawartos¢ kwasu fumarowego metodg GC lub HPLC 209,00
86  |[Zawartos¢ kwasu D-izocytrynowyego metodg enzymatyczng 176,00
87  |[Zawartos¢ kwasu D-jabtkowego metodg enzymatyczng 97,00
88 Zawartos¢ kwasu L-jabtkowego metodg enzymatyczng 106,00
89  |[Zawartos¢ kwasu mastowego metodg GC 137,00
90 Zawartos¢ kwasu D,L-mlekowego metodg enzymatyczng 176,00
91 Zawartos¢ kwasu octowego metodg enzymatyczng 140,00
92 Obecnos¢ kwasu szczawiowego 16,00
93 Kwasowos¢ 37,00
94 Kwasowos¢ lotna 106,00
95 Kwasowos¢ ogolna 37,00
96 Kwasowos¢ plazmy 69,00
97 Kwasowos¢ ttuszczu 37,00
98 Kwasowosc¢ ttuszczowa przetworéw zbozowych 37,00
99 Kwasowos$¢ wolna lub zawartos¢ wolnych kwasow 53,00
100 [Skfad kwaséw ttuszczowych metodg GC 206,00
101  [Zawarto$¢ kwaséw tluszczowych nasyconych w pozycji 2 243,00
triacylogliceroli metodg GC
102 |[Zawartosc¢ laktozy metoda grawimetryczng 209,00
103 [Zawartosc¢ laktozy metodg spektrofotometryczng 209,00
104 |Lepkos$c¢ brzeczki stodowej 16,00
105 |Lepkosc¢ dekstryn 140,00
106 [|Liczba diastazowa 106,00
107 |Liczba diastazowa wg skali Schade 140,00
108 |Liczba formolowa 53,00
109 |Liczba Hartonga 103,00
110 [|Liczba jodowa 69,00
111 |Liczba Kolbacha 106,00
112 |Liczba kwasowa 35,00
113 |Liczba kwasowa wyekstrahowanego tluszczu 69,00
114 |Liczba Lusson-Girarda (wyliczenie) 8,00
115 |Liczba nadtlenkowa 69,00
116 |Liczba nadtlenkowa w olejach 53,00
117 |Liczba opadania 37,00
118 |Liczba zmydlania 35,00
119 |Masa odcieknietych owocoéw i warzyw 18,00
120 [Masa wiasciwa (gestos¢) metoda oscylacyjna 18,00
121 |Masa wtasciwa (gestos¢) metodg piknometryczng 69,00
122 |Oznaczanie pozostatosci monomeru chlorku winylu(MCV) 290,00
123 |[Zawartos¢ mocznika 89,00




124 |[Zawartosc¢ olejkow eterycznych 106,00
125 [Zawartos¢ azotandw i/lub azotynéw metodg IC 120,00
126 |[Zawartosc¢ azotandw i azotynow spektrofotometrycznie 140,00
127 |Obecnosc¢ dekstryn w miodzie 37,00
128 |Obecnosc furfuralu w napojach spirytusowych 37,00
129 |Obecnos¢ modyfikacji genetycznych metodg podwdjnego 256,00
skriningu: promotor 35s i terminator NOS, metodg PCR
130 |Obecnos¢ modyfikacji soi Roundup Ready, metodg PCR 220,00
131 |Obecnosc¢ pojedynczej modyfikacji genetycznej metodg PCR (bez | 73,00
kosztu izolacji DNA)—
132 |Oznaczanie makro i mikroelementéw wystepujacych w artykutach 32,00
rolno-spozywczych za jeden jon metodg ASA technikg
ptomieniowg
133 |Oznaczanie mikroelementéw wystepujacych w artykutach rolno- 132,00
spozywczych metodg ASA w kuwecie grafitowe;
134 |Oznaczanie makro- i mikroelementéw wystepujacych w artykutach| 153,00
rolno-spozywczych za jeden jon metodg generacji wodorkow
135 |Oznaczanie makro i mikroelementéw wystepujacych w artykutach 32,00
rolno-spozywczych za jeden jon metodg FES emisyjnej
spektrofotometrii
136 |Oznaczanie ilo$ciowe i jakosciowe zwigzkdéw organicznych i 211,00
nieorganicznych wystepujacych w artykutach rolno-spozywczych
137 |Oznaczenie ilosciowe i/lub jakosciowe zwigzkdw organicznych 325,00
wystepujacych w artykutach rolno-spozywczych metodg
spektrometrii masowe;j
138 |Oznaczenie temperatury w mrozonych artykutach rolno- 32,00
spozywczych (sonda kalibrowana)
139 |Oznaczanie straty wody podczas rozmrazania mrozonych 58,00
artykutow rolno-spozywczych
140 |Oznaczanie catkowitej zawartosci wody w kurczetach mrozonych 69,00
141 |Oznaczanie chtoniecia wody mrozonych artykutéw rolno- 47,00
Spozywczych
142 |Oznaczanie masy opakowania mrozonych artykutow rolno- 21,00
Spozywczych
143 |Oznaczanie masy wtasciwej aerometrycznie 20,00
144 |[Zawartos¢ patuliny metodg HPLC 179,00
145 |Obecnosc¢ pektyn 18,00
146 |[Zawartosc pektyn test turbidymetryczny 37,00
147 |Obecnosc¢ peroksydazy 37,00
148 |Oznaczanie pH 18,00
149 |[Zawartosc piperyny w pieprzu 150,00
150 [Zawartosc¢ popiotu, popiotu catkowitego, popiotu ogdlnego 37,00
151 [Zawartosc popiotu nierozpuszczalnego w HCI 106,00
152 |[Zawartos¢ popiotu po usunieciu fosforandéw 53,00
153 |[Zawartosc popiotu rozpuszczalnego w wodzie 21,00
154 |Zawarto$¢ popiotu siarczanowego 53,00
155 |Pozorna sucha masa 37,00
156 |[Pozostatos¢ po prazeniu, po odparowywaniu 53,00




157 |[Zawartosc proliny 140,00
158 [Zawartosc¢ przeciwutleniaczy 264,00
159 |Préba Langa 18,00
160 |Przepuszczalnosc¢ 18,00
161 [Przewodno$¢ wiasciwa 37,00
162 |Przezroczystosc 18,00
163 |Zawartos¢ pulpy wirowkowo 18,00
164 |[Rozpraszalno$¢ 35,00
165 |[Rozpuszczalnosé 35,00
166 |Réwnowaznik glukozowy w syropie ziemniaczanym 35,00
167 |[Zawartosc ekstraktow maki albo sruty w stodzie 35,00
168 [Zawarto$¢ sacharozy metodg chemiczng 132,00
169 [Zawartos¢ sacharozy metoda polarymetryczng 69,00
170 |Sedymentacja 37,00
171 [Zawartos¢ siarczanéw 53,00
172 |Obecnosc siarczanow (jakosciowo) 16,00
173 |Sita diastatyczna 285,00
174 |[Zawartosc skrobi w przetworach miesnych 243,00
175 |Zawarto$¢ skrobi metodg Eversa 69,00
176 |Obecnos¢ skrobi (jakosciowo) 18,00
177 |[Skutecznos¢ pasteryzaciji 37,00
178 |Zawarto$¢ D-sorbitolu metodg enzymatyczng 140,00
179 |Sptyw brzeczki stodowej 18,00
180 [Stabilnosc¢ koloidalna 69,00
181 [Zawartosc steroli w olejach i ttuszczach roslinnych metodg GC 243,00
182 [Stopien przemiatu 35,00
183 [Stopien rozdrobnienia 35,00
184 |Zawarto$¢ substancji nierozpuszczalnych w boraksie 69,00
185 [Zawartosc substancji niezmydlajgcych sie 142,00
186 |Zawarto$¢ substancji rozpuszczalnych w wodzie 53,00
187 |Wilgotnos¢ (zawartos¢ wody) lub zawartos¢ suchej masy 37,00
188 |[Zawartosc suchej pozostatosci po odparowaniu 43,00
189 [Zawartos¢ szczawianow 37,00
190 |[Szklisto$¢ ziarna 37,00
191  [Zawarto$¢ szkodnikéw (ilosciowo) 37,00
192 |[Zawartos¢ szkodnikéw (ilosciowo z identyfikacja) 69,00
193 |Obecnos¢ szkodnikow 18,00
194 [Temperatura miekniecia 69,00
195 |[Temperatura topnienia 69,00
196 |[Zawarto$¢ ttuszczu metodg Rose-Gottlieba 140,00
197 [Zawartosc¢ ttuszczu metodg refraktometryczng 53,00
198 |Zawartos¢ ttuszczu metodg Soxhleta wprost 53,00
199 [Zawartosc¢ oleju w nasionach oleistych metodg Soxhleta 120,00
200 [Zawartosc ttuszczu metodg Soxhleta z hydrolizg 90,00
201 |[Zawartos¢ tréjlinoleiny metodg HPLC 172,00
202 |[Zawartosc uvaolu i erytrodiolu metodg GC 232,00
203 |[Zawartos¢ waniliny 137,00
204 |Wartos¢ kaloryczna wyznaczona metoda rachunkowg 16,00




205 |[Zawartos¢ weglanow 69,00
206 |Wilgotnosc destylacyjnie 106,00
207 |Wilgotnos¢ metodg Karla - Fischera 106,00
208 [Zawartosc¢ witaminy C 96,00
209 [Zawartos¢ widkna surowego 161,00
210 |[Zawarto$¢ wody i substanciji lotnych w olejach 37,00
211 |[Zawartos¢ wolnych kwaséw ttuszczowych WKT albo kwasowos¢ 37,00
w olejach
212 |Zawarto$¢ wolnych kwaséw tluszczowych WKT albo kwasowos¢ 69,00
213 |[Zawartos¢ wolnego tluszczu 53,00
214 |Wolne kwasy w miodzie 37,00
215 |[Zawartos¢ azotu niezdenaturowanych biatek serwatkowych w 69,00
OMP
216 |Wskaznik bezpieczenstwa cukru 8,00
217 |Wskaznik w miodzie pitnym 8,00
218 |Wskaznik pienistosci biatka 37,00
219 |Wskaznik rozpuszczalnosci 37,00
220 |Wskaznik rozpuszczalnosci w mleku w proszku 21,00
221 |Wskaznik trwatosci piany 37,00
222 |Wskaznik sedymentacyjny -test Zeleny'ego 69,00
223 |Wspotczynnik ekstynkciji 106,00
224 |Wyliczenie stosunku glukozy do fruktozy 8,00
225 |Wyliczenie stosunku kwasu cytrynowego do kwasu izo 8,00
cytrynowego
226 |Wyliczenie uzysku cukru surowego 8,00
227 |Catkowita zawartos¢ cukrow po hydrolizie metodg HPLC 120,00
228 |[Zawartosc aldehydow metodg GC 75,00
229 |[Zawartosc chloramfenikolu w miodzie 140,00
230 |[Zawartos¢ D-sorbitolu metodg HPLC 106,00
231 |[Zawartosc¢ ditiokarbaminianbw metodg spektrofotometryczng 120,00
232 |[Zawartosc estru etylowego kwasu [3-apo-8’-karotenowego w 69,00
masle i masle skoncentrowanym
233 |[Zawartos$¢ estrow metodg GC 35,00
234 |[Zawartos¢ fosfatydyloseryny i fosfatydyloetanolaminy (wyrywanie | 180,00
obecnosci maslanki w OMP)
235 |Zawartosc¢ fosforu ogdinego metodg spektrofotometryczng 60,00
236 |Zawarto$¢ hydroksyproliny w miesie i przetworach miesnych 180,00
237 |[Zawartos¢ glukozy i fruktozy metodg enzymatyczng 161,00
238 [|[Zawartos¢ kwasow ttuszczowych w ttuszczu mlecznym 150,00
239 |[Zawartos¢ kwasnej serwatki w mleku w proszku 120,00
240 |[Zawartos¢ kwasu winowego metodg HPLC 120,00
241 |[Zawartos¢ mikotoksyn w zywnosci metodg HPLC na kolumnie 180,00
powinowactwa immunologicznego
242 |[Zawartosé mleczanéw 176,00
243 |[Zawartos¢ modyfikacji genetycznych w produktach 790,00
kukurydzianych, metodg skriningu promotora 35s, metodg RT
PCR
244  [Zawartos¢ modyfikaciji genetycznych w produktach sojowych, 790,00




modyfikacja soi Roundup Ready, metodg RT PCR

245 |[Zawartos¢ OMP w mieszankach paszowych metodg 140,00
enzymatycznej koagulacji parakazeiny
246 |Zawarto$¢ owocow i warzyw z wadami 69,00
247 |ZawartosC sacharozy metodg enzymatyczng 106,00
248 |[Zawartos¢ stodzikéw metodg HPLC 106,00
249 |[Zawartosc stigmasterolu i sitosterolu w masle lub masle 196,00
skoncentrowanym
250 |[Zawartosc stigmastadiendw w olejach roslinnych metodg GC 206,00
251 |[Zawartosc substancji neutralizujgcych konserwujgcych oraz 189,00
przeciwutleniacze w produktach tluszczowych
252 |[Zawartosc suchej masy bezttuszczowej w masle 60,00
253 |Zawartos¢ suchej masy serwatki podpuszczkowej w OMP 167,00
254  |Wykrywanie obcych ttuszczow w ttuszczu mleka w drodze 280,00
gazowo- chromatograficznej analizy triglicerydow
255 |Zawartos$¢ trigliceryddw kwasu enantowego 180,00
256 |Zawarto$¢ wapnia metodg miareczkowg 60,00
257 |[Zawartos¢ wolnych cukrow metodg HPLC w kawie 80,00
258 |Zawartosc zanieczyszczen i wad kawy zielonej 67,00
259 |[Zawartos¢ zanieczyszczen chmielu 50,00
260 |[Zaziarnienie chmielu 85,00
261 |Wspotczynnik zatamania swiatta 18,00
262 |Wycigg wodny herbaty 69,00
263 |Wykrywanie zafatszowania - rozwodnienia mleka 23,00
264 |Wyrdwnanie ziarna 28,00
265 |[Zawartos¢ zanieczyszczen mineralnych metodg flotacyjng 69,00
266 |Zawartosc zanieczyszczen pozostatych ferromagnetyczne 35,00
267 |Zawartosc zanieczyszczen i ziaren wadliwych w kawie palonej 53,00
268 |Zawarto$¢ zanieczyszczen i ziaren wadliwych w kawie zielonej 69,00
269 |[Zawartosc zanieczyszczen pozostatych mechanicznych i czastek 37,00
przypalonych
270 |[Zawartosc zanieczyszczen pozostatych mechanicznych i czastek 21,00
przypalonych w mleku
271 |[Zawarto$¢ zanieczyszczen pozostatych mechanicznych 140,00
nierozpuszczalnych w eterze
272 |Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych 69,00
273 |[Zawartosc zanieczyszczen uzytecznych i nieuzytecznych 47,00
274 |[Zawartosc zanieczyszczen metodg wybierania z identyfikacjg 69,00
275 |Zasniecenie ziarna 18,00
276 |Zdolnos¢ pochtaniania wody 35,00
277 [Zmetnienie (NTU, FNU) 21,00
278 |[Zawartosc¢ zwigzkow karbonylowych (aldehydéw) 69,00
279 |[Zawartosc¢ zwigzkow nierozpuszczalnych w alkoholu 69,00
280 |Zawartos¢ zoéttka jaja kurzego w majonezie 160,00
281 |[Zwilzalnosc 37,00
282 |Zdolnosc¢ chioniecia wody 21,00
Oznaczenia mikrobiologiczne
283 |Badanie szczelnosci opakowan hermetycznie zamknietych 21,00




284 [Badanie trwatosci konserw metodg proby termostatowej 21,00

285 |Wykrywanie obecnosci bakterii beztlenowych przetrwalnikujacych | 47,00
mezofilnych lub termofilnych

286 |Miano bakterii beztlenowych przetrwalnikujgcych mezofilnych lub | 116,00
termofilnych

287 | Wykrywanie obecnosci bakterii beztlenowych przetrwalnikujgcych| 47,00
redukujgcych siarczyny

288 |Oznaczanie NPL bakterii beztlenowych przetrwalnikujacych 106,00
redukujacych siarczyny

289 |Oznaczanie ogolnej liczby bakterii kwaszacych typu mlekowego 47,00

290 |Oznaczanie ogolnej liczby bakterii tlenowych proteolitycznych 47,00

291 |Oznaczanie liczby drozdzy i plesni 47,00

292 |Oznaczanie ogolnej liczby drozdzy osmotolerancyjnych lub 51,00
osmofilnych

293 |Obliczanie strzepkow plesni - liczba Howarda 53,00

294 |Oznaczanie ogolnej liczby bakterii tlenowych przetrwalnikujgcych 51,00
mezofilnych lub termofilnych

295 |Oznaczanie ogdlnej liczby drobnoustrojéw - bakterie mezofilne lub| 47,00
termofilne

296 |Oznaczanie ilosciowe i jakosciowe mikroorganizmow 53,00
wystepujacych w artykutach rolno-spozywczych metodq
hodowlang

297 |Oznaczanie ilosciowe i jakoSciowe mikroorganizmow 80,00
wystepujacych w artykutach rolno-spozywczych za pomocg
szybkich testéw

298 |Wykrywanie obecnos$ci antybiotykow i sulfonamidéw w artykutach 22,00
rolno - spozywczych

299 |Potwierdzenie obecnosci penicylin i oznaczanie ich stezen 80,00

300 |Oznaczanie liczby charakterystycznych drobnoustrojow w jogurcie| 94,00

301 | Inne oznaczenia fizykochemiczne i mikrobiologiczne — za 1 63,00

godzine pracy




UZASADNIENIE

Zmiana rozporzadzenia, ktora stanowi wykonanie upowaznienia zawartego w
art. 31 ust.8 pkt 2 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow
rolno-spozywczych (Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 1577).

Nowelizacja norm i przepisow wprowadzajgcych nowe wymagania lub nowe metody
badan artykutéw rolno-spozywczych wymaga ciggtego poszerzenia zakresu badan
laboratoryjnych wykonywanych przez laboratoria Inspekcji JHARS. W zwigzku z tym
niezbedne jest wprowadzenie zmian w tym zakresie w rozporzadzeniu Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 22 lutego 2005 r. w sprawie stawek optat za dojazd
do miejsca oceny, czynnosci zwigzane z dokonaniem oceny, badania laboratoryjne i
wydawanie Swiadectw jakosci handlowej oraz sposobu i terminu wnoszenia tych
opfat (Dz. U. Nr 38, poz. 358).

W zatgczniku do projektu rozporzadzenia w stosunku do obowigzujgcego obecnie
rozporzgdzenia dodano nowe metody badan:

1) w pozycjach 27-28, 41, 79, 216, 226, 251 i 268 dotyczg wprowadzenia nowych
metod badan analitycznych niektérych parametréw jakosciowych wymaganych w
mechanizmach WPR,

2) w pozycjach 46-47, 53, 72, 77, 107, 114, 127-131, 149, 159, 214, 217, 224-225,
228-229, 233, 237, 240, 243-244, 246-248 i 280 uwzgledniono nowe metody badan
niezbedne do oceny parametréw deklarowanych przez producentéw lub okreslonych
w obowigzujgcych przepisach.

Ponadto zgodnie z Polskimi Normami uszczegotowiono rodzaj badania w pozycji
267.

Usunieto rowniez pozycje 133 i 223, ktdre dotyczg tej samej metodyki badania co
obecne pozycje odpowiednio 218 i 207.

Stawki opfat za badania laboratoryjne obejmujg rzeczywiste koszty wykonywanych
analiz chemicznych w laboratoriach akredytowanych Inspekcji.

Przyjeto zasade wyliczania $redniej wartosci roboczogodziny, jak i sSredniego czasu

wykonania analizy.



Optaty pobierane za wykonanie badan laboratoryjnych bedg stanowity dochdd

budzetu panstwa.

Projekt rozporzadzenia nie jest objety prawem Unii Europejskiej.

Projektowane rozporzgdzenie nie zawiera norm technicznych w rozumieniu
przepisow rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie
funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktow prawnych (Dz.U. Nr 239,

poz. 2039 i z 2004 r. Nr 65, poz. 597) i w zwigzku z tym nie wymaga notyfikaciji.

Stosownie do art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnosci lobbingowej w
procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414) niniejszy projekt
rozporzgdzenia zostat zamieszczony na stronie Biuletynu Informacji Publicznej

Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

W trakcie prac legislacyjnych Zzaden z podmiotow wykonujacych zawodowo
dziatalnos¢ lobbingowg nie zgtosit zainteresowania pracami nad projektem

rozporzadzenia.

OCENA SKUTKOW REGULACJI

1. Podmioty, na ktére oddziatuje regulacja

Projektowane rozporzadzenie bedzie miato wptyw na podmioty gospodarcze,
ktorych dziatalno$¢ jest objeta przepisami przedmiotowych ustaw. Sg to podmioty
uczestniczace (beneficjenci) w mechanizmach WPR, a takze pozostali
przedsiebiorcy prowadzacy dziatalnos¢ w zakresie produkcji i obrotu artykutami

rolno-spozywczymi.

2. Wplyw regulacji na dochody i wydatki budzetu i sektora publicznego
Projektowane rozporzadzenie bedzie miato wptyw na podmioty korzystajgce z ustug
Swiadczonych przez Inspekcje Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych.
Objety projektowanym rozporzadzeniem rozszerzony zakres badan laboratoryjnych,
za przeprowadzenie ktorych pobierana jest optata stanowigca dochdd budzetu

panstwa, bedzie miat wptyw na dochody budzetu panstwa. Jednakze z uwagi na to,



ze ocena jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych nie jest obowigzkowa i
odbywa sie na wniosek przedsiebiorcy, a projekt rozporzadzenia dotyczy
wprowadzenia nowych metod badan, nie jest mozliwe wskazanie ilu przedsiebiorcéw
bedzie chciato z nich skorzystaé. Dlatego tez oszacowanie wysokosci wptywéw do

budzetu panstwa z tytutu wprowadzenia regulacji nie jest aktualnie mozliwe.

3. Wplyw aktu normatywnego na rynek pracy

Projektowane rozporzadzenie nie bedzie miato wptywu na rynek pracy.

4. Wplyw aktu normatywnego na konkurencyjnosé gospodarki i
przedsiebiorczosé

Projektowane rozporzadzenie nie bedzie miato wplywu na konkurencyjnosc
gospodarki i przedsiebiorczos¢, w tym na funkcjonowanie przedsiebiorstw. Regulacja
wprowadza dodatkowo tylko kilkanascie stawek optat nowych metod badan. Ocena
jakosci handlowej artykutu rolno-spozywczego jest dobrowolna i odbywa sie na
wniosek przedsiebiorcy. O braku wptywu projektowanej regulacji na sytuacje
ekonomiczng przedsiebiorstw $wiadczy fakt niewptyniecia Zzadnej uwagi do

projektowanej regulacji z organizacji przedsiebiorcow.

5. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi i Srodowisko
Projektowane rozporzadzenie nie bedzie miato wplywu na zdrowie ludzi i

srodowisko.

6. Wplyw regulacji na sytuacje i rozwoj regionéow
Projektowane rozporzadzenie nie bedzie miato wplywu na sytuacje i rozwoj

regionow.

7. Konsultacje spoteczne

Projekt rozporzadzenia =zostat skonsultowany z organizacjami spoteczno-
zawodowymi i instytucjami dziatajgcymi w obszarze regulowanym rozporzgdzeniem,
miedzy innymi z:

- Krajowym Zwigzkiem Rolnikow, Kotek i Organizacji Rolniczych,

- Komisjg Krajowg NSZZ ,Solidarnosc”,



- Zwigzkiem Zawodowym Rolnictwa ,Samoobrona”,

- Zwigzkiem Zawodowym Rolnikéw ,Ojczyzna”,

- Zwigzkiem Zawodowym Centrum Narodowe Mtodych Rolnikow,
- Federacjg Branzowych Zwigzkéw Producentéw Rolnych,

- Krajowg Radg Izb Rolniczych,

- Radg Gospodarki Zywnosciowe;j,

- Stowarzyszeniem ,Polskg Federacjg Producentéw Zywnos$ci”.

Zadna z organizacji spoteczno-zawodowych nie zgtosita uwag do projektu
rozporzadzenia.

Opracowano

w Departamencie Wspodlnej Organizacji
Rynkéw Rolnych

Za zgodnosc¢ pod wzgledem
prawnym i redakcyjnym

Akceptowat:



