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ZARZADZENIE MINISTRA ZDROWIA | OPIEKI SPOLECZNEJ

z dnia 12 listopada 1990 r.

w sprawie wykazu substancji dodatkowych dozwolonych i zanieczyszczern technicznych w $rodkach
spozywczych i uzywkach.

Na podstawie art. 4 ust. 4 ustawy z dnia 25 listopada
1970 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia (Dz.
U. Nr 29, poz.245,21971r.Nr12,poz. 115,21985r. Nr 12,
poz.49iz1989r. Nr 35, poz. 192) zarzadza sig, co nastgpuje:

§ 1. 1. Ustala sie:

1) wykaz substancji dodatkowych dozwolonych do stoso-
wania w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz na ich
powierzchni wedtug ich funkcji, stanowigcy zalgcznik nr
1 do zarzadzenia,

2) wykaz grup Srodkéw spozywczych i uzywek, w ktérych
mogg by¢ stosowane substancje dodatkowe dozwolo-
ne, stanowigcy zatacznik nr 2 do zarzadzenia.

2. Substancje dodatkowe dozwolone, o ktorych mowa
w ust. 1, mogq byé uzywane tylko zgodnie z ich funkcja
technologiczng oraz w warunkach i ilosciach okreslonych
w zatgcznikach nr 1 2.

3. llosci substancji dodatkowych dozwolonych do sto-
sowania w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz na ich
powierzchni, okreslone w zatgcznikach nr 1 i 2, stanowig
maksymalne ilo$ci dopuszczalne w gotowym produkcie
spozywczym lub uzywce.

4. Substancje dodatkowe dozwolone, wymienione
w zatacznikach nr 1 i 2, ktérych dopuszczalnych ilosci nie
okre$lono, stosuje sie w dawce najnizszej, niezbednej do
osiggniecia zamierzonego efektu technologicznego, z za-
chowaniem wymaganej receptury produkcji.

5. Substancje dodatkowe dozwolone, stosowane
w $rodkach spozywczych i uzywkach, powinny odpowiadaé
wymaganiom jakoséciowym okreslonym dla kazdej z nich,
zgodnie z Polskg Normg lub normg branzows, i w kazdym
wypadku powinny by¢ co najmniej czyste chemicznie.

§ 2. 1. Poza substancjami zapachowymi, wymieniony-
mi w zalgczniku nr 1, do produkcji srodkéw spozywczych
i uzywek wolno stosowac:

1) czesci jadalnych aromatycznych surowcéw roslinnych,

2) wyciagi z jadalnych aromatycznych surowcéw roslin-
nych,

3) destylaty z owocéw jadalnych $wiezych lub poddanych
procesowi fermentacji,

4) kondensaty naturalnych substancji zapachowych owo-
cowych, uzyskanych ze swiezych sokéw, miazgi lub
wyttokow.

2. Jako rozpuszczalniki (rozciericzalniki) substancji za-
pachowych poza wymienionymi w zatgczniku nr 1 wolno
uzywad:

1) wody,
2) oleju roslinnego rafinowanego,
3) tluszczu cukierniczego.

3. Poza barwnikami wymienionymi w zatgcznikunr 1 do
produkcji $srodkéw spozywczych i uzywek wolno stosowadé
barwigce czeéci roslin jadalnych.

§ 3. 1. Zabrania sig¢ barwienia:

1) mieka, $mietanki, $mietany i serow twarogowych,
2) herbaty, kakao, kawy i przypraw korzennych,

3) miodu pszczelego,

4) skérek owocow cytrusowych,

B) czekolady i mas czekoladowych oraz polew kakaowych
stosowanych zamiast kuwertury czekoladowej,

6) miesa i przetworéw miesnych,
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7) ryb i przetwordw rybnych,

8) jelit naturalnych uzywanych na powtoki wyrobow mies-
nych oraz ostonek sztucznych uzywanych na powtoki
takich wyrobodw,

9) olejéw jadalnych,
10) cukrow,

11) przetwordw z jaj (jajek w proszku, mrozonej masy

jajowej itp.).
2. Przepis ust. 1 nie dotyczy:
1) émietankii$mietany, przeznaczonych do wyrobu masta,

2) mleka przeznaczonego do wyrobu seréw twardych pod-
puszczkowych, ktére wolno barwié wylgcznie karote-
nem lub annato,

3) mas powlekajgcych skore seréw twardych podpuszcz-
kowych, ktore wolno barwi¢ czerwienig koszenilowa,

4) ostonek poliamidowych, ktdre mogg by¢ barwione tlen-
kami zelaza.

3. Zabrania sig barwienia syntetycznymi barwnikami
organicznymi napojéw bezalkoholowych, koncentratéw na-
pojow w proszku, naturainych i syntetycznych substancji
zapachowych oraz koniaku, winiaku, rumu i araku.

§ 4. 1. Przy produkcji $rodka spozywczego i uzywki
producent moze uzy¢ tylko jednej substancji dodatkowej
dozwolonej z grupy zwigzkow o analogicznej funkcji techno-
logicznej, z zastrzezeniem ust. 2 i 3.

2. Dopuszczalne jest stosowanie dwodch substancji
konserwuijgcych w produkcji jednego $rodka spozywczego
i uzywki. Maksymalna dopuszczalna ilo$¢ kazdej z tych
substancji ustalona dla danego produktu, stosowana pojedy-
nczo, powinna by¢ zmniejszona o taki procent, w jakim uzyto
drugiej substancji.

3. Dopuszczalne jest stosowanie w produkcji jednego
drodka spozywczego mieszaniny dozwolonych substancji
zapachowych oraz mieszaniny dozwolonych syntetycznych
barwnikéw organicznych. taczna ilosé dodanych barwni-
kéw nie moze przekraczacd ilosci okre$lonej dla poszczegol-
nych srodkow spozywczych w zatgezniku nr 1, cze$é | ,,Bar-
wniki”, rubryka 5.

§ 5. 1. Na opakowaniach $rodka spozywczego i uzy-
wki, do ktérych produkcji zastosowano syntetyczne substan-
cje zapachowe, syntetyczne barwniki organiczne, substancje
konserwujace lub przeciwutleniacze fenolowe (galusany,
butylohydroksyanisol), nalezy zamieszczaé nastepujace in-
formacje:

1) .,sztucznie barwione”,

2) ,konserwowane”, ze wskazaniem nazwy substancji
konserwuijacej,

3) ..aromatyzowane”,
4) ,,zawiera przeciwutleniacz’’, ze wskazaniem nazwy prze-
ciwutleniacza.
2. Wymaganie, o ktérym mowa w ust. 1 pkt 2, nie
dotyczy:
1) wina,

2) dzemu, marmolady, powidel, koncentratu i przecieru
pomidorowego oraz syropéw owocowych, jezeli zawar-
tosé¢ ogdlnego dwutienku siarki nie przekracza
125 mg/kg,

3) przetwordw owocowych i poiitidorowych, jezeli zawar-
to$¢ kwasu benzoesowego nie przekracza 125 mg/kg.

§ 6. Zabrania sie¢ stosowania substancji dodatkowych,
o ktoérych mowa w § 1—5, w celu wprowadzenia konsumenta
w btad co do warunkéw zdrowotnych $rodkdw spozywczych
i uzywek.

§ 7. Ustala sie wykaz dopuszczalnych zanieczyszczen
technicznych w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz
dopuszczalnych zanieczyszczenn w napojach alkoholowych,
stanowigcy zatacznik nr 3 do zarzadzenia.

§ 8. Substancje dodatkowe dozwolone, stosowane
w produkcji srodkdw spozywcezych i uzywek, moga zawieraé
nastepujagce maksymalne zanieczyszczenia techniczne:

1) dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne substancji
dodatkowych (z wytgczeniem syntetycznych barwni-
kéw organicznych), ktérych zawartosé w $rodku spozy-
wczym nie przekracza 1 g/kg, solami nastepujacych
metali w mg/kg:

As Pb Hg Cd Cu Zn
3 5

0,01 0,1 30 50

2) dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne substancii
dodatkowych (z wylgczeniem syntetycznych barwni-
kéw organicznych), ktérych zawarto$é w $rodku spozy-
wczym przekracza 1 g/kg, solami nastepujgcych metali
w mg/kg:

As Pb Hg Cd Cu Zn
1 1 0,01 0.1 30 50

3) dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne barwnikéw
organicznych syntetycznych w mg/kg:

As | Pb { Cu | Zn | Cr | Hg | Cd Aminy|Fenole

1 5 130 |5 2 (001101 20 5

§ 9. 1. Substancje dodatkowe w $rodkach spozyw-
czych i uzywkach, nie ujete w niniejszym zarzadzeniu, mogg
by¢ stosowane po uzyskaniu zezwolenia Gléwnego Inspek-
tora Sanitarnego, wydanego na podstawie opinii wtasciwych
instytutéw naukowo-badawczych. W szczegdélnosci dotyczy
to:

1) substancji dodatkowych dozwolonych, stosowanych

w produkcji dietetycznych $rodkéw spozywczych i od-
zywek,

2) substancji dodatkowych dozwolonych, uzywanych
w produkcji tytoniu i wyrobdw tytoniowych,

3) preparatow enzymatycznych pochodzenia zwierzecego,
roélinnego lub mikrobiologicznego,

4) wielosktadnikowych preparatdbw o nazwach handlo-
wych.

2. Przepis ust. 1 stosuje sie odpowiednio do substan-
cji dodatkowych ujetych w zarzadzeniu w razie ich uzycia
do innego $rodka spozywczego, niz przewiduje zarzadze-
nie.
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§ 10. Traci moc zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki
Spotecznej z dnia 18 pazdziernika 1985 r. w sprawie wykazu
substancji dodatkowych dozwolonych i zanieczyszczen te-
chnicznych w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz naich
powierzchni (Monitor Polski Nr 39, poz. 259).

§ 11. Zarzadzenie wchodzi w Zycie po uplywie 14 dni od
dnia ogloszenia, z tym ze:

1) zakaz barwienia syntetycznymi barwnikami organicz-

nymi koncentratow napojow w proszku obowigzuje od
dnia 1 stycznia 1992 r,,

2) dopuszczalne zanieczyszczenie kadmem $rodkoéw spo-
zywczych i uzywek okrestonych w poz. 1l tabeli 1 zatgcz-
nika nr 3 obowigzuje po uptywie 2 lat od wejscia w zycie
zarzadzenia. '

Minister Zdrowia i Opieki Spotecznej:
A. Kosiniak-Karnysz

Zatgczniki do zarzgdzenia Ministra Zdro-
wia i Opieki Spolecznej z dnia 12 lis-
topada 1990 r. (poz. 348)

Zatacznik nr 1

WYKAZ SUBSTANCJI DODATKOWYCH DOZWOLONYCH DO STOSOWANIA

W SRODKACH SPOZYWCZYCH | UZYWKACH ORAZ NA ICH POWIERZCHNI WEDLUG ICH FUNKCJI

1. Barwniki

) llo$é ma-
Lp. Nazwa lr‘?(;e():(O:%%% Srodek spozywczy ksymalna Uwagi
mg/kg
1 2 3 4 5 6
i Organiczne naturalne
1 Annato 75120
2 Betanina (czerwien buraczana) —
3 | Chlorofil 75810
4 | Chlorofilu kompleks miedziowy za-
wierajgcy nie wiecej niz 200 mg
miedzi zjonizowanej w 1 kg barw-
nika 75810 250
5 Karmel otrzymany bez stosowa-
nia procesu amoniakalnego —
6 Karoten naturalny 75130
7 Kurkuma (kurkumina) 75300 wytacznie do barwienla koncent-
ratow zup (bulionow, rosotow),
koncentratéw przypraw, koncen-
tratow obiadowych
8 | Antocyjany
Il | Organiczne syntetyczne
1 Czerwien koszenilowa 162565 Budynie (w proszku) 100
Cukierki pudrowe prasowane,
© smaky owocowym 100 Syntetycznymi
2 | Czern brylantowa BN 28440 Cukiernicze wyroby zelowe (ga- barwnikami orga-
faretki) 100 acznymt wymie-
- — nionymi pod Ip.
3 indygotyna 73015 Drazetki (cukiernicze) 100 1—5 mozna bar-
4 | Tartrazyna® 19140 | Galaretki i desery zelujace (w \’Nlcdk' wszystkie
proszku) 100 $rodki spozywcze
A wymienione w ru-
5 | Zobicien pomaranczowa 15985 Guma do zucia 100 bryce 4_, z zastrze-
Zotcien chinolinowa 47005 Karmelki twarde; pokrywy karme- iim??‘gvgnz’:?zjg
lowe (z masy karmelowej zwyklej) 50 dzenia;_ bzerwiena
Pomadki niekrystaliczne wodne 50 koszenilowg mo-
— zna znakowad
Kisiele w proszku 200 mieso po uboju
Kremy w proszku i pianki desero-
we w proszku 100
Nadzienia i korpusy cukiernicze
z pomady wodnej: anzelikowe,
likworowe, piankowe 30
Wodki gatunkowe —
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1 2 3 4 5 6
7 Fiolet metylowy 42535 do znakowania miesa i bekonu
oraz skorek seréw twardych doj-
rzewajgcych
i1 | Nieorganiczne
1 Zioto (listki) 77480 wytacznie do wodek
2 | Tlenki zelaza 77489 wylacznie do barwienia ostonek
sztucznych uzywanych na po-
wioki wyrobdw miesnych

* Do konca 1991 r.
2. Substancje zapachowe

A. Naturalne

Olejki lotne:

1) anyzowy.

2) arcydziegielowy,

3) bergamotowy,

4) cynamonaowy,

B) cytrynowy (bezterpenowy i zwykly),

6) eukaliptusowy,

7) fenkutowy (kopru wioskiego),

8) goidzikowy,

9) irysowy (staly),

10) jatowcowy (z owocodw Juniperus communis),

11) jodiowy,

12) kardamonowy,

13) kasjowy.

14) kminkowy,

15) kolendrowy,

16) koprowy,

17) mandarynkowy,

18) mietowy (z miety pieprzowej lub kedzierzawej),

19) migdatowy (z gorzkich migdatéw, wolny od cyjano-
wodoru),

20) muszkatotowy (z gatki muszkatolowej),

21) pomaranficzowy z owocéw (bezterpenowy i zwykly),

22) pomaranczowy z kwiatu (ol. Neroli),

23) rézany,

24) soshowy,

25) swierkowy,

26) tatarakowy.

B. Syntetyczne

1) aldehyd anyzowy (p-metoksybenzoesowy),

2) aldehyd benzoesowy,

3) aldehyd C-14 (y-n-undekalakton lub lakton kwasu
y-hydroksyundecylowego, zwany aldehydem brzoskwi-
niowym},

4) aldehyd fenylooctowy,

5) anetol (p-propenyloanizol lub  1-propenylo-4-
-metoksybenzen),

6) benzoesan etylu,

7) cykloheksanopropionian alliiu,

8) cynamonian etylu,

9) dwuacetyi (dwuketobutan lub butadion, 2, 3 lub dwu-
metyloglioksal),

10) etylowanilina (buronal, aldehyd 3-etoksy-4-
-hydroksybenzoesowy lub 3-etylowy eter aidehydu
protokatechusowego),

11)
12)
13)

14)

15)

16)
17)
18)
19)
20)
21)
22)

23)
24)
25)
26)
27)
28)
29)
30)
31)
32)
33)
34)
35)
36)
37)
38)

fenylooctan etylu,

furfural,

geraniol (trans 2,6-dwumetylooktadien-2,6-0l-8 lub
trans 2,6-dwumetylooktadien-1-6-0i-8),

heliotropina (piperonal, aldehyd 3,4-metyleno-dwuok-
sybenzoesowy lub eter metylenowy aldehydu protoka-
techusowego),

izoeugenol (1-hydroksy-2-metoksy-4-propenyloben-
zen},

jonon aifa (a-jonon, a-cyklo-cytrylidenoaceton),
kapronian etylu,

kwas mastowy,

maslan amylu,

maslan izoamylu,

maslan etylu,

mentol (1-metylo-4-izopropylo-cyklioheksanol-3, szes-
ciohydrotymol),

mrowczan izocamyiu,

mrowczan etylu,

octan n-amylu,

octan izoamylu,

octan benzyiu,

octan n-butyly,

octan izobutylu,

octan etylu,

octan geranylu,

octan linalilu,

propionian etylu,

propionian izoamyiu,

salicylan etylu,

walerianian n-amylu,

walerianian etylu,

wanilina (eter 3-metylowy aldehydu protokatechuso-
wego lub aidehyd 3-metoksy-4-hydroksy-benzo-
esowy}).

3. Rozpuszczalniki (rozcienczalniki) do

substancji zapachowych

Lp. Nazwa substancji Uwagi
1 Etanol (alkohol etylowy)

2 Octan etylu

3 Gliko! 1-2-propylenowy

4 Trbjacetyna
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4. Substancje konserwujgce

Lp. Nazwa substancii Srodek spozywczy llr%zc/'gaﬁjsg r'r;‘agina
1 2 3 4
1 | Kwas benzoesowy oraz jego sOl | Margaryna, thuszcze cukiernicze, piekarnicze i kuchen-
sodowa '’ ne 1000
Pasty spozywcze na skstraktach z zi6l, koncen-
trat pomidorowy skiadowany w beczkach jako poi-
produkt 1500
Potprzetwory owocowe, przetwory: owocowe, pomi-
dorowe i rybne, sosy warzywne : warzywno-owoco-
we, ekstrakt stodowy stosowany w piekarnictwie 1000
Napoje bezalkoholowe gazowane na naturalnych so-
kach owocowych, napoje z dodatkiem sokdéw owoco-
wych; kwas chlebowy 300
2 | Esteretylowykwasu p-hydroksy- | Przetwory: owocowe, warzywne i rybne, margaryna,
benzoesowego oraz jego s6l so- | ttuszcze cukiernicze, piekarnicze i kuchenne, zelatyna
dowa? spOZywcza 1000
Zelatyna do wyrobu sztucznych jelit 2000
3 | Ester propylowy kwasu p-hydro- | Przetwory: owocowe, warzywne i rybne, margaryna,
ksybenzoesowego oraz jego sol | tluszcze cukiernicze, piekarnicze | kuchenne 1000
sodowa? -
Zelatyna do wyrobu sztucznych jeiit 2000
4 | Kwas mrowkowy oraz jego sole: | Surowe soki owocowe (poifabrykaty) 1500
potasowa, sodowa | wapniowa '
Soki owocowe wysokostodzone 700
Zelatyna, podpuszczka w plynie 300
5 | Nizyna Sery dojrzewajjce oraz sery topione 100
6 | Kwas propionowy oraz jego sole: | Chleb 200
sodowa i wapniowa !’ (w stosunku do u-
zytej maki)
Wyroby ciastkarskie wytwarzane przemystowo w opa-
kowaniach jednostkowych?®: sernik, placek z masg
owocowa, placek z masg makowg 2000
7 | Bezwodnik kwasu siarkawego Pulpy, przeciery owocowe i warzywne do dalszego
(dwutienek siarki) oraz kwas sia- przerobu 2000
rkawy, pirosiarczyn potasu, wo-
dorosiarczyn potasu, pirosiarczyn | Soki owocowe surowe, owoce | warzywa suszone,
sodu, siarczyn sodu, wodorosiar- | skérka pomarariczowa do dalszego przerobu 1250
czyn sodu®
Powidta, dzemy, marmolady, soki owocowe stodzone,
koncentrat pomidorowy, przecier pomidorowy do bez-
posredniego spozycia 125
Zelatyna spozywcza 750
Syrop ziemniaczany 400
Cukier skrobiowy i maczka ziemniaczana 100
Maczka budyniowa 50
Glukoza krystaliczna 20
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1 2 3 4

Ocet fermentacyjny 100
(w tym 40 SO,
wolnego)
Wino i miody pitne na moszczach owocowych 200
(w tym 40 SO,
wolnego)

Susze ziemniaczane 125
Piwo 20

8 | Kwas sorbowy oraz jego sole: | Pulpy, przeciery owocowe, soki owocowe surowe lub

potasowa, sodowa i wapniowa!’ | koncentrowane stodzone lub nie stodzone o ciezarze

wlasciwym nie wyzszym niz 1,33 — do dalszego
przerobu, ogérki konserwowe, korniszony i inne prze-
twory owocowe lub warzywne w zalewie kwasnej
w opakowaniach niehermetycznych powyzej 1 kg 1500
Gotowane owoce w niehermetycznych opakowaniach 1200
Marmolady, powidta, dzemy niskostodzone oraz dze-
my w opakowaniach termoformowanych, galaretki
owocowe, warzywa kwaszone w beczkach i opakowa-
niach niehermetycznych powyzej 1 kg, koncentrat
pomidorowy i koncentrat szczawiu, przetwory rybne,
ttuszcze cukiernicze, piekarnicze i kuchenne 1000
Wino 200
Napoje i syropy typu Cola 80
Sery dojrzewajace twarde i pohtwarde > 100 mg/dm?
Sery typu ,,fromage fin"'® 240
Margaryna 600

9 | Azotan® sodu oraz potasu Sery podpuszczkowe dojrzewajgce solone w solance 50

zawarto$é NO, do 2

Wedliny surowe wedzone typu salami

400
(azotany i azotyny, w
tym azotyndw nie

wigcej niz 60)

10 | Azotynsodu (wyigcznie w postaci
rbwnomiernej mieszaniny z sola
kuchenna, w ktorej zawarto$é
NaNO, wynosi 0,5—0,6%) "

Peklowane wedliny i wyroby wedliniarskie®

125
(azotany i azotyny)

Wedzonki

125
(azotany i azotyny)

Peklowane konserwy migsne sterylizowane

125
(azotany i azotyny)

Peklowane konserwy migsne pasteryzowane

125
(azotany i azotyny)

Y Wartoéci maksymalne podane w przeliczeniu na odpowiedni kwas.

2)
3
4}
5)
6)
7
8)
9)

Sorbinian potasu.
Z wyjatkiem migsa z krélikow i drobiu.

Wartoéci maksymalne podane w przeliczeniu na odpowiedni ester.
Dodatek dozwolony tylko w okresie letnim (czerwiec—wrzesien).
Wartoéci maksymalne podane w przeliczeniu na dwutlenek siarki ogdlny.
Wrytgcznie powlekanie skoérki 0,5% roztworem kwasu sorbowego.
Wartosci maksymalne podane jako azotan potasu.

Wartos$ci maksymalne podane w przeliczeniu na séi sodowa.
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5. Przeciwutleniacze i synergenty
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy Hr?‘s(:;:/kr;all:jsg Tnzl;}a Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Kwas L-askorbinowy Wino 50
Piwo 150
Wedliny i przetwory peklowane 300 w stosunku
do surowca
Nektary, soki owocowe, soki warzywne 300
Kremogeny 1500
Mieko w proszku 3000 do sktadowania
powyzej 3 mie-
sigcy
2 | Kwas izoaskorbinowy Wedliny, konserwy 300 w stosunku
do surowca
3 | Butylohydroksyanizol Smalec przeznaczony do magazynowania
(BHA) powyzej 1 roku 100
Platki i susze ziemniaczane 50
4 | Kwas cytrynowy Margaryna 125
5 | Galusan propylu (PG) Smalec przeznaczony do magazynowania
powyzej 1 roku 100
6 | Galusan aktylu (OG) Smalec przeznaczony do magazynowania
powyzej 1 roku 100
7 | Galusan dodecylu (DDG) Smalec przeznaczony do magazynowania
powyzej 1 roku 100
8 | Kwas mlekowy Oleje jadalne —_
9 | Tokoferole naturalne i syn- | Oleje rafinowane, margaryna, ttuszcze cu-
tetyczne kiernicze, piekarnicze i kuchenne, smalec 200
6. Kwasy, sole i zasady
L Nazwa substancji Srodek spozywcz llosc U i
p- ) pozy 4 maksymalna wag!
1 2 3 4 5
1 Kwas adypinowy Lody produkcji przemystowej paczkowane 5 g/kg
Proszki do pieczenia 187 g/kg
Kisiele w proszku 30 g/kg
Galaretki w proszku 4,5 g/kg
Desery owocowe w proszku 6,7 g/kg
Lody w proszku 20 g/kg
Koncentraty ciast 5 g/kg

Koncantraty obiadowe

40 g/kg
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1 2 3 4 5
Napoje w proszku 10 g/kg
Podpiwek, piwonka, napdj piwny 3 g/kg
Przyprawy sypkie w proszku 44 g/kg
2 | Fosforan amonu
3 | Glicerofosforan amonu
Nastaw przy produkcji wina 500 mg/I warto$¢ sumaryczna
4 | Siarczan amonu
5 | Weglan amonu
6 | Wodoroweglan amonu Miazga kakaowa i proszek kakaowy, stone
paluszki, pieczywo cukiernicze —
7 | Kwas cytrynowy Przetwory owocowe i warzywne, waodki
gatunkowe, lody owocowe, napoje gazo-
wane bezalkoholowe, wyroby cukiernicze,
koncentraty deserdw w proszku o smaku
owocowym, koncentraty ciast, kisiele, ga-
laretki 0 smaku owocowym, wino owoco-
we i gronowe, sery topione, przetwory
rybne, koncentraty napojow w proszku,
oleje, ttuszcze cukiernicze, piekarnicze
i kuchenne —
Konserwy warzywno-migsne 200 mg/kg
Napoje mleczne fermentowane 2 g/kg
Koncentraty obiadowe w proszku —_
Glazurowane ziarno zbozowe 6 g/kg
Przyprawy sypkie w proszku —
Koncentraty napojéw w proszku —_
8 | Stearynian magnezu Cukierki pudrowe prasowane 10 g/kg
9 | Kwas mlekowy Przetwory owocowe, warzywne, grzybo- w przeliczeniu na
we i rybne w zalewie kwasnej 20 g/kg kwas octowy
Biatczan sodu 238 g/kg
Kazeina spozywcza 280 g/kg
Maka do wypieku pieczywa 4 g/kg
Woda do produkcji piwa 700 mg/l
Wadki gatunkowe, lody owocowe, napoje
owocowe, hapoje gazowane bezalkoholo-
we, wyroby cukiernicze, wina owocowe,
koncentraty spozywcze (zurki, kisiele) —
10 | Kwas octowy* Biatko w proszku 100 mg roztworu 10% na

litr biatka ptynnego

Marynaty warzywne, owocowe i grzybo-
we

Przetwory rybne

30 g/kg
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1 2 3 4 5
11 | Pirofosforan sodu Miazga kakaowa —
Podpiwek i piwonka 4 g/kg
Proszek do pieczenia 450 g/kg
Koncentraty ciast 10 g/kg
Ciasto i pieczywo cukiernicze 2 g/kg
12 | Pirosiarczyn sodu Herbatniki, krakersy 440 mg/kg
13 | Weglan potasu Miazga kakaowa —
14 | Kwas siarkowy Zelatyna —
15 | Wodorotlenek sodu Bialczan sodu 22 g/kg
Kazeinian sodu 36 g/kg
16 | Wodoroweglan sodu Karmelki musujgce, miazga kakaowa i pro-
s;ek kakaowy, ciasto i pieczywo cukier-
nicze —
Serwatka zageszczona 5 g/kg w stosunku do su-
chej masy surowca
Ser smazony 10 g/kg
| Ser herceriski 15 g/kg
Ser kminkowy parzony 28 g/kg
Koncentraty napojow w proszku 60 g/kg
Proszki do pieczenia 337 g/kg
Koncentraty ciast 10 g/kg
17 | Kwas solny Inwersja cukru —_
Waoda do produkcji piwa 100 mg/l
Zelatyna —
Glukoza — do uzyskania
pH 1,9—2,2
Bialczan sodu 157 g/kg
Kazeina spozywcza 170 g/kg
18 | Chlorek wapnia Woda do produkcji piwa 100 mg/l
St6d browarniany 3 g/kg w stosunku do
jeczmienia
Sery podpuszczkowe dojrzewajgce 200 mg/l mileka
19 | Siarczan wapnia Woda do produkcji piwa 300 mg/l
20 | Weglan wapnia Wino _
21 | Kwas L(+) winowy Przetwory owocowe i warzywne 2 g/kg
Wodki gatunkowe 29/
Napoje owocowe 1 g/t
Napoje bezalkoholowe 1 g/

Wyroby cukiernicze

20 g/kg
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1 2 3 4 5
Koncentraty napojéw w proszku 10 g/kg
Kisiele i galaretki w proszku 20 g/kg-
Wino gronowe i owocowe 1 g/l
22 | Woda amoniakalna Kazeinian sodu 2,6 g/kg
| Bialczan sodu 3,5 g/kg

* Otrzymany wytgcznie w drodze fermentacji.

7.Substancje stabilizujgce i emulgujgce

. ‘ . llosé .
Lp. Nazwa substanc;ji Srodek spozywczy maksymalna Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Biatczan sodu Napoje mleczne ukwaszone smakowe 15 g/kg
Twarogi i lody produkcji przemystowej,
lody w proszku 25 g/kg
Wedliny i wyroby wedliniarskie (z wyijat-
kiem wedlin trwatych) 30 g/kg
Wyroby garmazeryjne 30 g/kg
2 | Kwas cytrynowy Biatko w proszku 159 na 1 | biatka
ptynnego
3 | Cytrynian sodu, potasu lub | Wedliny i konserwy migsne 300 mg/kg
wapnia
Serwity i biatczany 500 mg na 1 | mleka
Mieko spozywcze o przediuzowej trwato-
$ci 1000 mg/I
Mieko zageszczone i $mietanka sterylizo-
wana 2 g/kg
Krew spozywcza 5 g/kg
Gazowane soki owocowe i warzywne 10 g/kg
Wyroby cukiernicze trwate wyprodukowa-
ne z pektyny 10 g/kg
Mileko w proszku instant bez dodatkéw
i z dodatkami smakowymi (kawa, kakao,
cukier) 18 g/kg
Pomidory konserwowe 250 mg/kg
Przetwory owocowe 500 mg/kg
Koncentraty napojéw w proszku 3 g/kg
4 | Jednopalmitynian glicero-
lu Wyroby z ciasta 5 g/kg
Susze i ptatki ziemniaczane 5 g/kg
5 | Jednosiearynian glicerolu Wyroby z ciasta 5 g/kg
Susze ziemniaczane i ptatki $niadaniowe 5 g/kg
Lody produkcji przemystowej paczkowane 7.5 g/kg
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1 2 3 4 5
6 | Dwustearynian glicerolu Lody produkcji przemystowej paczkowane 7.5 g/kg
Susze ziemniaczane i ptatki $niadaniowe 5 g/kg
7 | Glukonian wapnia Pomidory konserwowe 250 mg/kg
Przetwory owocowe 500 mg/kg
8 | Kazeinian sodu Wyroby garmazeryjne
Wyroby wedliniarskie i wedliny (z wyjat-
kiem wedlin trwatych) 30 g/kg
Twarogi 25 g/kg
Lody produkcji przemystowej paczkowane 25 g/kg
Przetwory rybne 30 g/kg
Lecytyna sojowa Mleko w proszku_,-,‘(z‘zékolada 5 g/kg
10 | Lecytyna Chieb lecytynowy, pomadki mleczne, mar-
garyna, tluste masy cukiernicze, tluszcze
roslinne kuchenne i piekarnicze, lody, sosy
miesne 5 g/kg
11 | Mieczan wapnia Desery biyskawiczne 12,4 g/kg
12 | O-fosforan sodu Mieko zageszczone i $mietanka sterylizo-
wana 2 g/kg
Sery topione 32 g/kg
13 | Pirofosforan sodu Sery topione 32 g/kg
14 | Polifosforany alifatyczne | Szynka wolowa 3000 mg/kg jako P,0O
sodu oraz potasu -
Sery topione 32 g/kg
15 | Chlorek wapnia Pomidory konserwowe 250 mg/kg
Przetwory owocowe 500 mg/kg
Fasola konserwoWayv solance 500 mg/kg
Mieko do produkcji serwitow i bialczandéw 400 mg/i
) Mieko do produkcji seréw i twarogdéw 200 mg/l
16 '} Fosforan wapnia jednoza- | Pomidory konserwowe 250 mg/kg
sadowy
Przetwory owocowe 500 mg/kg
17 | Weglan wapnia Pulpy owocowe 800 mg/kg
18 | Wodorotlenek wapnia Pomidory konserwowe 250 mg/kg
Przetwory owocowe 500 mg/kg
19 | Korzeh mydinicy Chatwa 2,5 g/kg
8. Substancje zageszczajgce
L . . . llosé
p. Nazwa substancji Srodek spozywczy maksymalna
1 2 3 4
1 | Agar-agar Galaretki owocowe, galaretki o smaku owocowym,
wyroby cukiernicze trwate, wyroby ciastkarskie, iody
produkcji przemystowej paczkowane 10 g/kg
Przetwory rybne 5 g/kg

Napoje mieczne

5 g/kg
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1 2 3 4

2 | Alginian sodowy Lody produkcji przemysiowej paczkowane i lody
w proszku 6 g/kg
Przetwory rybne mrozone 4 g/kg
Desery blyskawiczne w proszku 110 g/kg
Koncentraty napojow 3 g/kg
Koncentraty ciast 10 g/kg

3 | Karagen o cigzarze czgsteczko- | Lody produkcji przemystowej paczkowane 3 g/kg

wym nie mniejszym niz 100000

Niskostodzone: galaretki owocowe, dzemy, kremozele 12 g/kg
Galaretki ,,Zella” 45 g/kg
Desery mleczne 57 g/kg

4 | Maczka chleba $wigtojanskiego Lody produkcji przemystowej paczkowane 6 g/kg

5 | Pektyna stala i ciekia Przetwory owocowe i warzywne, wyroby cukiernicze
trwate, marmoladki —
Lody produkcji przemystowej paczkowane 6 g/kg
Koncentraty deserow —

6 | Tragakanta Pasty spozywceze w roztworach wodnych —

7 | Zelatyna Lody produkceji przemysiowej paczkowane 6 g/kg
Konserwy migsne, przetwory rybne, galaretki i kremy
o smaku owocowym, wyroby cukiernicze trwaie —
Desery twarcgowe 14 g/kg
Wyroby ciastkarskie —
Wyroby garmazeryjne —
Koncentraty deserdw w proszku P
Przyprawy sypkie w proszku —_

9.Substancje klarujace (srodki filtracyjne)
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy Uwagi

1 2 3 4

1 | Agar-agar Soki, maszeze, piwo, wino, miody pitne, hydrolizaty

2 | Alginian sodc wy biatkowe, ttuszcze

3 | Albumina Soki, moszcze, piwo, miody pitne, wodki, hydrolizy
biatkowe, ttuszcze

4 | Bentonity Soki, moszcze, piwo, wino, miody pitne, wédki, ocet
fermentacyjny, hydrolizaty biatkowe, tluszcze

5 | Fitynian wapnia ! Wino i miody pitne
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1 2 3 a
6 | Karuk rybi
7 | Wegiel roélinny aktywn . , . . , N
ege’ rostinny axtywny Soki, moszcze, piwo, wino, miody pitne, hydrolizaty
8 | Wegiel zwierzecy aktywny biatkowe, ttuszcze, ocet fermentacyjny
9 | Zelatyna
10 | Kazeina
11 | Kwas L-askorbinowy
12 | Tanina Soki, moszcze, piwo, wine, miody pitne, hydrolizaty
biatkowe, ttuszcze, ocet fermentacyjny, wodki
13 | Ziemia okrzemkowa
14 | Ziemia krzemionkowa
15 | Zelazocyjanek potasu Wino, wodki, ocet fermentacyjny pod warunkiem nig-
przechodzenia zwigz-
kow cyjanowych do
napoju
16 | Pirofosforan sodu Wodki

10. Rozpuszczalniki ekstrakcyjne

Maksymaina pozo-

Lp. Nazwa substanciji Srodek spozywczy stalosé mg/kg vaiags o
1 2 3 4 5
1 | Aceton® Ekstrakly spozywcze 0,1
2 Benzyna ekstrakcyjna Tluszcze i oleje niewykrywalna
3 | Dwuchlorodwufluorome- Ekstrakty smakowo-zapachowe z przy-
tan** (Freon 12) praw, warzyw i zid 15
Odwodnione aromaty owocowe i warzy- Niewykrywainy w
wne 5 produktach goto-
wych do spozycia
Olejows roztwory karoteidowe i koncent-
raty witaminofosforolipidowe 5
4 | Etanol (alkohol etylowy)
5 Heksan Oleje niewykrywalna

* 0O czystosci do analiz.
** O czystosci ,Jood grade”, nie mniejszej niz 99,97%.

11.Substancje wzmacniajace smak i zapach

Lp. Nazwa substancii Srodek spozywczy lloé¢ maksymalna Uwagi
1 Glutaminian sodu Konserwy migsne i warzywno-migsne 3 g/kg
Koncentraty obiadowe 3 g/kg
Koncentraty przypraw sypkich 150 g/kg
Koncentraty zup, przyprawy 65 g/kg |
2 | Kwasny weglan sodu Waodki 10 mg/!
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12. Substancje wzbogacajgce
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy Ho$é maksymalna Uwagi
1 Kwas L-askorbinowy Napoje bezalkoholowe gazowane 250 mg/!
Wyroby cukiernicze trwale witaminizowa-
ne 5 g/kg
Koncentraty napojéw w proszku —
Koncentraty deseréw w proszku (galaretki
i kisiele owocowe) —
2 | Weglan wapnia Maka 3 g/kg
3 | Siarczan zelazawy Maka o wymiale ponizej 80% 30 mg/kg
4 | Witamina A Margaryna 30000 j.m./kg
5 | Witamina D Margaryna 3000 j.m./kg
13. Substancje do stosowania na powierzchnie
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy Uwagi
1 Guma arabska Wyroby cukiernicze i glazurowane ziarno zbéz do nadawania
potysku
2 Parafina plastyczna barwiona
i nie barwiona
3 Parafina stata Sery podpuszczkowe dojrzewajgce do powlekania skorki
3 Polioctan winylu w roztworze
wodnym
5 | Wosk pszczeli Drazetki cukiernicze i glazurowane ziarno zbéz do nadawania
potysku
6 Talk® Wyroby cukiernicze maka formierska, pasta
potyskowa

* Nie moze zawiera¢ azbestu.

Grupa
Grupa
Grupa
Grupa

Grupa
Grupa

Grupa

Zatacznik nr 2

WYKAZ GRUP SRODKOW SPOZYWCZYCH | UZYWEK,

W KTORYCH MOGA BYC STOSOWANE SUBSTANCJE DODATKOWE DOZWOLONE

1 — Mieko i przetwory mleczne

2 — Tluszcze i oleje

3 — Migso i przetwory miesne

4 — Maka, przetwory maczne, proszki do pieczenia,
ekstrakt stodowy stosowany w piekarnictwie

5 — Owoce, potprzetwory i przetwory owocowe

6 — Warzywa, poiprzetwory i przetwory warzy-

wne
7 — Przetwory rybne

Grupa
Grupa

8 — Cukry i wyroby cukiernicze

9 — Napoje alkoholowe, ocet fermentacyjny
Grupa 10 — Napoje bezalkoholowe

Grupa 11 — Lody

Grupa 12 — Koncentraty

Grupa 13 — Przetwory jajeczne

Grupa 14 — Miazga kakaowa, proszek kakaowy, czekola-
da

Grupa 15 — Rodzne
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1. Mleko i przetwory mleczne
L - . . Maksymalna ilo$é .
p. Srodek spozywczy Nazwa substanc;ji w1kglubw1l Uwagi
1 2 3 4 5
1 Mleko spozywcze o prze-
dtuzonej trwatosci cytrynian sodu 1000 mg
2 | Mieko do produkcji seréw | chlorek wapnia 200 mg
karoten —
annato —
3 | Mleko zaggszczone, $mie- | cytrynian sodu 29
tanka sterylizowana o-fosforan sodu 29
4 Mlek'o W proszku bez do- | \yag | -askorbinowy 3000 mg do skiadowania
datkéw lub z dodatkami powyzej 3 mie-
smakowymi (kawa, kakao, siecy
cukier)
cytrynian sodu 18 g
lecytyna sojowa 5¢g
5 | Napoje mleczne fermento-
wane kwas cytrynowy 29
6 | Napoje mleczne ukwaszo-
ne smakowe biatczan sodu 15g
7 | Desery mleczne karagen 579
8 | Smietanka i $mietana do | karoten _
wyrobu masta annato —
9 | Serwatka zageszczona wodoroweglan sodu 59 w stosunku do su-
chej masy surowca
10 | Serwity i biatczany chlorek wapnia 400 mg
na 1 | mleke
cytrynian sodu 500 mg
11 | Twarogi biatczan sodu 25¢g
kazeinian sodu 25g
chlorek wapnia 200 mg
12 | Sery podpuszczkowe doj- | nizyna 100 mg
rzewajgce
chlorek wapnia 200 mg na 1 | mleka
kwas sorbowy oraz jego soie (Na, K, Ca) 100 mg wyltacznie do po-
na 1 dm? wiekania  skarki

roztworem 0,5%

parafina plastyczna barwiona i nie barwio-
na, parafina stata, polioctan winylu w roz-
tworze wodnym, czerwien koszenilowa

do powlakania
skorki serow twar-
dych

azotan potasu, sodu

50 mg

solone w solance
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1 2 3 4 5
13 | Sery topione kwas cytrynowy —_
o-fosforan sodu 32g
pirofosforan sodu 32g
polifosforany sodu i potasu 32 g
nizyna 100 mg
14 | Ser smazony chudy wodoroweglan sodu 10¢g
15 | Ser hercenski wodoroweglan sodu 15¢g
16 | Ser kminkowy parzony wodoroweglan sodu " 28 g
17 | Serek typu , fromage fin” sarbinian potasu 240 mg
18 | Kazeina spozywcza kwas mlekowy 50% 280 g
kwas solny 170 g
19 | Kazeinian sodu woda amoniakalna 2649
wodorotlenek sodu 36g
20 | Desery twarogowe zelatyna 14 ¢
2. Ttuszcze i oleje
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji Maksymalna ilos¢ Uwagi
w1kglubw 1l
1 2 3 4 5
1 | Margaryna kwas cytrynowy 125 mg
kwas benzoesowy oraz jego sol Na 1000 mg
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowego oraz jego s6l Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego sél Na 1000 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
lecytyna —
karoten —
annato —
dwuacetyl —_
witamina A 30000 j.m.
witamina D 3000 j.m.
kwas sorbowy oraz jego sole 600 mg
2 | Smalec butylohydroksyanizol 100 mg
tylko do produktu
galusan propylu 100 mg przeznaczonego
galusan oktylu 100 mg g; prg\?v%ai?j"}lorvglx
galusan dodecylu 100 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
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1 2 3 4 5
3 | Tluszcze cukiernicze, pie- | kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 2000 mg
karnicze i kuchenne
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowegdo oraz jego sél Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego sol Na 1000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
lecytyna —
kwas cytrynowy —
4 | Oleje kwas cytrynowy —
kwas mlekowy 100 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
tug sodowy —
ziemia okrzemkowa — do rafinacji
ziemia krzemionkowa —
benzyna ekstrakcyjna, heksan pozostatosé
niewykrywaina do ekstrakcji

3. Mieso i przetwory miesne

. T Maksymalna ilo§¢ ;
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1kglub w1l Uwagi
1 2 3 4 5
1 Mieso surowe fiolet metylowy — wytacznie do zna-
kowania
2 | Konserwy cytrynian sodu oraz potasu 300 mg
glutaminian sodu 3mg
kwas izoaskorbinowy ' 300 mg w stosunku do su-
rowca
azotyn sodu® ilo§¢ podana w
zalgczniku nr 1
grupa 4, Ip. 10
zelatyna —
3 | Wedliny i wyroby wedli- | kwas L-askorbinowy 250 mg ]
niarskie do wedlin w sto-
kwas izoaskorbinowy 250 mg sunku do surowca
cytrynian sodu oraz potasu 300 mg do wedlin
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! =
1 2 3 4 5
biatczan sodu 30g z wyjatkiem wed-
lin trwaiych; do
kazeinian sodu 30g- wyrobéw garma-
zeryjnych
azotyn sodu? ilo$é podana w za-
faczniku nr 1, gru-
pa4,lp. 10
azotan? potasu oraz sodu 400 mg (azotany i | tylko do wedlin
azotyny, w tym | surowych wedzo-
azotyndéw nie wig- | nych typu salami
cej niz 60)
nolifosforany sodu oraz potasu 3000 mg tyiko do szynki
jako P,04 wolowei
4 | Sosy migsne lecytyna 5g
5 Krew spozywcza cytrynian sodu 5g

1} Wylgcznie w postaci réwnomiernej mieszaniny z solg kuchenna, w ktérej zawartoé¢ NaNO, wynosi 0,5—0,6%.

2 Jako KNO,.

4. Maka, przetwory maczne, proszkido pieczenia, ekstrakt stodowy stoscwany w pie-
karnicitwie

Maksymalna ilos¢

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1Kkglubw1l Uwagi
1 2 3 4 5
1 Maka I kwas mlekowy 49 maka do wypieku
‘ pieczywa
weglan wapnia 3g maka o wymiale
ponizej 80%
siarczan zelazowy 30g
2 | Makarcoy ! barwiniki organiczne naturalne —
3 | Chleb kwas propionowy oraz jego sél sodowa w stosunku do
i wapniowa 2000 mg maki
lecytyna — chleb lecvtynowy
4 | Stone paluszki wodoroweglan amonu —
5 Silg;;o i cieczywo cukier- | wodcroweglan sodu — drobne kruche cia-
' woascroweglan amonu — steczka
iedriopalmitynian glicerolu 5¢g
! izdnostearynian glicerolu 59
kwas propionowy oraz jego sole Na, Ca 2000 mg tylko w okresie let-
nim {czerwiec—
—wrzesien) do
wyrobow ciastkar-
skich  wytwarza-
] nych przemystowo
w opakowaniach
jednostkowych
(sernik, placek z
masz  Ccwocowa,
placek z masg ma-
pirofosforan Na 29 kowa)
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1 2 3 4 5

pirosiarczyn Na 440 mg krakersy i herbat-
niki

barwniki organiczne naturaine: sub-
stancje zapachowe naturalne i synte-
tyczne I

6 Proszki do pieczenia kwas adypinowy 187 g
wodoroweglan sodu 337g
o-fosforan sodu 450 g
pirofosforan sodu 450 g

7 Ekstrakt stodowy stosowa-

ny w piekarnictwie kwas benzoesowy 1000 mg

5. Owoce, polprzetwory

przetwory owocowe

Maksymalna ilosé

wegiel roélinny aktywny
wegiel zwierzecy aktywny
ziemia krzemionkowa
ziemia okrzemkowa
zelatyna

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substangji w1kglubw 1l Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Owoce suszone dwutlenek siarki 1250 mg
2 | Skérka pomarariczowa (do
dalszego przerobu) dwutlenek siarki 1250 mg
3 | Soki owocowe surowe
(poiprzetwory) kwas mrowkowy oraz jego sole: Na, K,

Ca 1500 mg

dwutlenek siarki 1250 mg

kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K,

Ca 1500 mg rowniez do sokdéw
koncentrowanych
stodzonych lub
nie stodzonych o
cigzarze  wiasci-
wym nie wyzszym
niz 1,33

agar-agar

albumina

alginian sodowy

bentonity

karuk rybi

kazeina — do klarowania so-

tanina kéw i moszczow
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1 2 3 4 5
4 | Migzsze, pulpy, przeciery | weglan wapnia 800 mg do pulp
(poiprzetwory)
dwutlenek siarki 2000 mg.
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1500 mg
kwas benzoesowy oraz jego s6! sodowa 1000 mg
5 | Przetwory owocowe kwas L(+) winowy 2000 mg
kwas cytrynowy —_
cytrynian wapnia —
glukonian wapnia 500 mg
chlorek wapnia 500 mg
fosforan wapnia jednozasadowy 500 mg
wodorotlenek wapnia 500 mg
pektyna stata i ciekla —
barwniki organiczne naturaine —
karagen (ciezar czgsteczkowy nie mniejszy niskostodzone ga-
niz 100 000) 12g laretki owocowe,
dzemy i kremozele
agar-agar 6g galaretki owocowe
niskostodzone
kwas mlekowy 20 g w przeliczeniu na
kwas octowy do
przetworow w za-
lewie kwasnej
kwas benzoesowy oraz jegc sol Na 1000 mg
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowego oraz jego s6l Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego s6i Na 1000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg marmolady, powi-
dta, galaretki owo-
cowe, dzemy nis-
kostodzone oraz
dzemy w opako-
waniach termofor-
mowanych
1200 mg gotowane owoce
w opakowaniach
niehermetycznych
powyzej 1 kg
1500 mg przetwory owoco-
we w zalewie
kwasnej w opako-
waniach nieher-
metycznych po-
wyzej 1 kg
dwutlenek siarki 125 mg powidta, dzemy,

marmolady
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1 2 3 4 5
6 | Sokiowocowe wysokosto-
dzone kwas mrowkowy oraz jego sole: Na, K,
Ca 700 mg
7 | Soki owocowe slodzone dwutienek siarki 125 mg
8 | Napoje z dodatkiem sokow
owocowych kwas mlekowy —_
kwas L(+) winowy 1000 mg
kwas benzoesowy oraz jego so6l Na 500 mg
9 | Nektary, soki owocowe cytrynian sodu 1049 do sokéw gazo-
wanych
kwas L-askorbinowy 300 mg
10 | Kremogeny kwas L-askorbinowy 1500 mg
11 | Marynaty owocowe kwas octowy —

6. Warzywa, potprzetwory i przetwory warzywne

Maksymalna ilo$¢

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1Kglubwl Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Warzywa suszone dwutlenek siarki 1250 mg
2 | Warzywa kwaszone kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg w beczkach i opa-
kowaniach nieher-
metycznych po-
wyzej 1 kg
3 Przetwory warzywne kwas cytrvnowy —
kwas L{+) winowy 2000 mg
kwas miekowy 20 mg w przeliczeniu na
kwas octowy do
przetworow w za-
lewie kwasnej
chlorek wapnia 500 mg fasola konserwo-
wa w solance
barwniki organiczne naturaine —
kwas benzoesowy oraz jego sol Na 1000 mg soki warzywne i
wWarzywno-owo-
cowe
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowego oraz jego sol Na 1000 mg

ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego sol Na

1000 mg
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1 2 3 4 5
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg koncentrat szcza-
wiu
1500 mg ogorki konserwo-
we, korniszony i
inne przetwory w
zalewie kwasnej,
w opakowaniach
niehermetycznych
powyzej 1 kg
4 | Soki warzywne kwas L-askorbinowy 300 mg
cytrynian sodu 10g soki gazowane
5 | Konserwy warzywno- | kwas cytrynowy 200 mg
-miesne
glutaminian sodu 3g
6 Przetwory pomidorowe chlorek wapnia 250 mg
fosforan wapnia jednozasadowy 250 mg
wodorotlenek wapnia 250 mg pomidory konser-
wowe
cytrynian wapnia 250 mg
glukonian wapnia 250 mg
kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 1000 mg
1500 mg koncentrat sktado-
wany w beczkach
do dalszego prze-
robu
dwutlenek siarki 1250 mg przecier do dal-
szego przerobu
125 mg przecier i koncen-
trat do bezposred-
niego spozycia
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg koncentrat
7 | Susze ziemniaczane dwutlenek siarki 125 mg
butylohydroksyanizol (BHA) 50 mg
8 Marynaty warzywne kwas octowy —_
7.Przetwory rybne
L Srodek spozywcz Nazwa substanciji Maksymalna ilos¢ Uwagi
p. pozy 4 ] w1kglubwt1li 9
1 2 3 4 5
agar-agar 5¢g
kwas cytrynowy —
kwas mlekowy 20g w przeliczeniu na

kwas octowy, do
przetwordéw w za-
lewie kwasnej
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1 2 3 4 5
zelatyna —
kwas benzoesowy oraz jego sél Na 1000 mg
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowego oraz jego sol Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego s6l Na 1000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg
kazeinian sodu 30g¢g
kwas octowy 30g
alginian sodowy 49 przetwory rybne

mrozone

8. Cukry i wyroby cukiernicze trwatle

Maksymalna iloéé

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1Kglubw 1l Uwagi
1 2 3 4 5
1 Glukoza kwas solny — do uzyskania pH
1,9—-2,2
dwutlenek siarki 20 mg glukoza krystalicz-
na
2 Wyroby cukiernicze kwas cytrynowy —
kwas mlekowy —
kwas L(+) winowy 20g
kwas L-askorbinowy 5g
lecytyna 59 pomadki mleczne
i tluste masy cu-
kiernicze
cytrynian sodu 10g wyroby trwate
produkowane z
pektyng
agar-agar —
wyroby trwate
zelatyna —
stearynian magnezu 10¢ cukierki pudrowe
prasowane
pektyna stata i ciekta — wyroby trwale oraz
marmoladki

wodoroweglan sodu

karmelki musujgce

guma arabska

na powierzchnie

wosk pszczeli

na powierzchnie
drazetek, cukierki
gumki, pasta kat-
melarska
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— 416 —

Poz. 348

3

L

barwniki organiczne naturalne i syntetycz-
ne

ilo$¢ podana w
zalgczniku nr 1,

karmelki, cukierki,
galaretki, nadzienia

grupa 1 i korpusy cukierni-
cze, guma do zucia
substancje zapachowe naturalne i syntety-
czne _
korzerh mydinicy 25¢g chatwa
talk® — maka formierska,

pasta polyskowa,
pasta karmelarska

*' N.e moze zawieraé azbestu.

9.Napoje alkoholowe, ocet fermentacyjny

Maksymalna ilosé

3 “p Srodek spozywczy Nazwa substanciji w1lkglubw 1l Uwagi
T 2 3 4 5
gr 1 Wino. miody pitne kwas cytrynowy —
{ kwas L(+) winowy 1000 mg
i weglan wapnia —
kwas L-askorbinowy 50 mg wino

karmel

dwutlenek siarki

200 mg ogdbiem,

w tym 40 mg wino i miody na
wolnego moszczach
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 200 mg wino
fosforan amonu
glicefosforan amonu
siarczan amonu 500 mg ogdtem | do nastawu

weglan amonu
wodoroweglan amonu

agar-agar

albumina

alginian sodowy
bentonity

fitynian wapnia

karuk rybi

kazeina

tanina

wegiel roslinny aktywny

wegiel zwierzecy aktywny

ziemia krzemionkowa
ziemia okrzemkowa
zelatyna

do klarowania

zelazocyjanek potasu

wino pod warun-
kiem nieprzecho-
dzenia zwigzkow
cyjanowych do
napojéw
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1 2 3 4 5
2 | Piwo kwas L-askorbinowy 150 mg
dwutlenek siarki 20 mg
karmel —
chlorek wapnia 3g do stodu browar-
nianego
substancje klarujgce — analogicznie jak do
wina i miodéw, 7 |
wyjatkiem fityma-
nu wapnia | zela-
zZocyjanku potasu
kwas mlekowy 700 mg
kwas soiny 100 mg woda do produkgiji
chlorek wapnia 100 mg !
siarczan wapnia 300 mg :
3 | Wédki kwas cytrynowy —
kwas mlekowy —
kwas L{+) winowy 2000 mg
listki ztota — do barwienia
karmel — koniak, winiak,
rum, arak
barwniki organiczne syntetyczne — z wyjgtkiem ko-
niaku, rumu, araku,
winiaku
substancje zapachowe naturalne i syntety-
czne —
wegiel roélinny aktywny
wegiel zwierzecy aktywny
albumina
bentonity — do klarowania
kazeina
tanina
zelatyna
pirofosforan sodu
zelazocyjanek potasu — pod  warunkiem
nieprzechodzenia
zwigzkoéw cyjano-
wych do napoju
kwas L-askorbinowy — do klarowania |
morséw '
f
ziemia okrzemkowa
ziemia krzemionkowa 10 g/kg

wodoroweglan sodu

4 | Ocet fermentacyjny

dwautlenek siarki

100 mg ogodtem,
w tym 40 mg
wolnego

karmel

substancje klarujgce

wedtug zatgczni-
kanr 1, grupa 9
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10. Napoje bezalkoholowe
. . Maksymalna ilos$¢ .
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substanciji w1Kglubwil Uwagi
1 2 3 4 5
kwas cytrynowy —
kwas L-askorbinowy 250 mg
kwas mlekowy —_
kwas L(+) winowy 1000 mg
kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 500 mg tylko do napojéow
na naturalnych so-
kach owocowych i
ich koncentratach
oraz kwasu chle-
bowego
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 80 mg tylko do napojéw
typu Cola
barwniki organiczne naturalne — napoje na natural-
. h nych sokach owo-
substancje zapachowe naturalne —_— cowych, ekstrak-
tach i koncentra-
tach
substancje zapachowe syntetyczne — tylko do napojéw
przygotowanych
bez uzycia naturai-
nych: sokéw owo-
cowych, ekstrak-
téw i koncentra-
téw
11. Lody
Lp Srodek spozywczy Nazwa substancji Maksymaina ilos¢ Uwagi
) w1lkglubwi1l
1 2 3 4 5

kwas cytrynowy

do lodéw owoco-
wych

kwas miekowy

lecytyna

barwniki organiczne naturaine

substancje zapachowe naturalne

etylowanilina

wanilina

dawka niezbedna
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1 2 3 4 5

kwas adypinowy 5 g

agar-agar 6 g

alginian sodowy 6 g

biatczan sodu 25 g

kazeinian sodu 25 g

jednostearynian glicerolu 75 g do lodéw produk-
dwustearynian glicerolu 75 g (;jaiczfc:\zlve:r\]\;’s:gweji
karagen (cigzar czasteczkowy nie mniejszy lodéw w proszku
niz 100 000) 3 g

maczka chleba $wigtojanskiego 6 g

pektyna stata lub ciekla 6 g

zelatyna 6 g

12. Koncentraty

Maksymalna ilo$¢

ktach z zi6t

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1kglubw1l Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Koncentraty ~ obiadowe | glutaminian sodu 65 g
w proszku
kurkuma (kurkumina) — tylko buliony i ro-
soty

kwas cytrynowy —
kwas adypinowy 40 g
kwas miekowy

2 | Pasty spozywcze naekstra- | kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 1500 mg

tworéw wodnych

3 Pasty spozywcze do roz-

tragakanta

4 Koncentraty
w proszku

deserdw

barwniki organiczne naturalne i syntetycz-
ne

ilo§¢ podana w za-
taczniku nr 1, grupa 1

substancije zapachowe naturalne i syntety-
czne

kwas adypinowy

30g kisiele w proszku
45¢ galaretki w proszku
6,749 desery owocowe

w proszku

kwas cytrynowy
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1 3 4 5
kwas L{+) winowy 209 kisiele i galaretki w
proszku
kwas L-askorbinowy —
agar-agar e galaretki w pro-
szku
zelatyna — galaretki i desery
owocowe w pro-
szku
karagen 45 g galaretki Zella
57 g desery mleczne
pektyna stata i ciekla —
alginian sodowy 110 g desery Dbiyskawi-
czne
mleczan wapnia 124 g desery biyskawi-
czne
5 Koncentraty napojdw | alginian sodowy 30¢g
w proszku
kwas cytrynowy 20 g
kwas L(+) winowy 10 g
wodoroweglan sodu 60 g
barwniki organiczne naturalne —
substancje zapachowe naturalne i syntety-
czne —
kwas adypinowy 10g
kwas L-askorbinowy —
cytrynian sodu 39
6 | Koncentraty, przyprawy | kurkuma (kurkumina) —
synkie
glutaminian sodu 150 g
kwas adypinowy 40 g
zelatyna —
kwas cytrynowy —
{
- Kencentraty ciast rum cytrynowy —
kwas adypinowy 549

alginian sodowy

109
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1 2 3 4 5
substancje zapachowe naturaine i syntety-
czne —
polifosforan sodu —
wodoroweglan sodu 10g
8 | Podpiwek i piwonka kwas adypinowy 39
polifosforan sodu 49
13. Przetwory jajeczne
Srodek spozywczy Nazwa substancji Maksymalna ilo$¢ Uwagi

Biatko w proszku

kwas octowy 100 mg roztworu 10% na 1 |
biatka ptynnego
kwas cytrynowy 159 na 1 | bialka plynne-

go

14. Miazga kakaowa, proszek kakaowy, czekolada

Maksymalna ilo$¢

Srodek spozywczy Nazwa substancji w1kglubw 1l Uwagi
wodoroweglan amonu —
weglan potasu — tylko miazga kakaowa
wodoroweglan sodu —
pirofosforan sodu —_
lecytyna sojowa 5g czekolada, proszek
kakaowy
wanilina, etylowanilina — czekolada, proszek
kakaowy
15. Rézne
. . Maksymalina ilo$é :
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1 kg lubw 11 Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Glazurowane ziarno zbo6z kwas cytrynowy 6g

guma arabska

na powierzchnie

wosk pszczeli

2 | Cukier skrobiowy

dwutlenek siarki

100 mg
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1 2 3 4 5
3 | Maczka budyniowa dwutlenek siarki 50 mg
4 | Maczka ziemniaczana dwutlenek siarki 100 mg
5 | Syrop ziemniaczany dwutlenek siarki 400 mg
6 | Ptatki i susze ziemniaczane | butylohydroksyanizol 50 mg
jednopaimitynian glicerolu 5¢g
jednostearynian glicerolu 5g
7 | Susze ziemniaczane dwutlenek siarki 125 mg
8 | Przetwory grzybowe w za- | kwas mlekowy 20g . )
lewie kwasnej w przeliczeniu na
kwas octowy — kwas octowy
9 | Zelatyna kwas mrowkowy oraz jego sole: Na,
K, Ca 300 mg
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe- 1000 mg zelatyna spozyw-
sowego oraz jego s6l Na cza
2000 mg zelatyna do wyro-
bu sztucznych
jelit
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego sot Na 2000 mg zelatyna do wyro-
bu sztucznych je-
lit
kwas siarkowy, solny i SO, 750 mg
10 | Biatczan sodu woda amoniakalna 35¢g
kwas solny 157 g
wodorotlenek sodu 22 g
kwas mlekowy 238 g
chlorek wapnia 04g na 1 | mleka
cytrynian sodu 05¢

Zatacznik nr 3

WYKAZ DOPUSZCZALNYCH ZANIECZYSZCZEN TECHNICZNYCH W SRODKACH SPOZYWCZYCH
| UZYWKACH ORAZ DOPUSZCZALNYCH ZANIECZYSZCZEN W NAPOJACH ALKOHOLOWYCH

1. Dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne w srodkach spozywczych i uzywkach

Lp. Srodek spozywczy (lub uzywka) Jednostka {CdY| As | Pb | Cu | Zn Sn? Fe

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1. Srodki dietetyczne i odzywki

1 | Mileko w proszku mg/kg 0,01 02 |01 5,0140,0 15,0 —

2 | Mleczne odzywki w proszku mg/kg 001102 {01 5,0(40,0 15,0 —
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
3 | Makiikasze przeznaczone do produkciji odzywek

i preparatéw dietetycznych mg/kg 0,011 0,2 {0.15] 6,0,30,0 20,0 —
4 | Konserwy miesne i migsno-warzywne mg/kg 001102102 | 40300} 20,0/50,0 —
5 | inne? !

a) zawierajgce do 20% suchej masy mg/kg 0,01 0,1 10,1 20| 50 15,0 —

b) zawierajgce powyzej 20% do 50% suchej

masy mg/kg 0,011 0,1 101 5,0120,0 15,0
c) zawierajace powyzej 50% suchej masy mg/kg 001102101 110,0{30.0 20,0 —

Il. Pozostale $rodki spozywcze i uzywki

1 | Mleko ptynne mg/I 0,01 0,1 |0.i5] 0.5] 5,0 20,0 —
2 | Mleko zageszczone mg/kg 0,037 0,2 {0,2 5,0/20,0| 20,0/100,0 | —
3 | Mleko w proszku mg/kg 010] 0,2 10,3 { 501400 20,0 —
4 ) Sery twarogowe mg/kg 0,05, 02 {05 : 3,0(200 — —
5 | Konserwy migsne i migsno-warzywne mg/kg 0,05 05 [1,0 | 80(50,0| 20,0/100,0 | —
6 | Konserwy drobiowe mg/kg 0,05 0,2 |0,5 | 5,0(|20,0| 20,0/1000 | —
7 | Przetwory rybne mg/kg 0,05 4,0 [1,0 {10,0{50,0| 50,0/1000 | —
8 | Dzemy, powidta, galaretki, marmolady, soki wy-
sokostodzone mg/kg 0,05, 05 |05 |10,0{20,0 20,0 —
9 | Kompoty mg/t 003102104 | 35| 50| 20,0/1000 | —
10 | Soki pitne mg/| 0,03 0,2 10,3 | 35| 50| 20,0/1000 | —
11 | Konserwy i marynaty warzywne mg/kg 0,031 0,2 {06 501150} 20,0/1000 | —
12 | Koncentrat pomidorowy mg/kg 005102 (20 |15,0{30,0| 50,0/1500 | —
13 | Maki i kasze mg/kg 0,10( 0,2 ;0,3 | 6,0|40,0 — —_
14 | Pieczywo i makarony mg/kg 0,10/ 0,2 {04 | 501]40,0 — —
15 | Ttuszcze i oleje roslinne mg/kg 0,05{ 0.1 {01 014 — — 15
16 | Tluszcze zwierzece mg/kg 0,021 01 |01 04| — — 1,5
17 | Cukier mg/kg 00210205 | 30| — — —
_ . a) nie stodzone 0.5
18 | Napoje i wody gazowane; b) stodzone mg/I 0,03/ 01 /03 | 10| 50 — 5.0
19 | Inne®
a) zawierajgce do 20% suchej masy mg/kg 0,03102 103 4,0110,0| 20,0/150,0 | —
b) zawierajace powyzej 20% do 50% suchej
masy mg/kg 0,05 0,2 {05 {10.0120,0] 20,0/1000 | —
c) zawierajace powyzej 50% suchej masy mg/kg 010] 05 {1.0 {20,0{50,0| 20,0/1000 | —
D Wartoéci okre$lone dla érodkéw spozywczych w pozycji || obowigzujg po uplywie 2 lat od dnia wejécia w zycie zarzg-
dzenia.

2 Jeéli podane sg dwie wartoéci, to wigksza dotyczy $rodka spozywczego w opakowaniach metalowych, a mniejsza — w innych
opakowaniach.

3 Nie dotyczy produktéw, dia ktoérych normy przedmiotowe, opracowane lub nowelizowane po wejsciu w zycie zarzadzenia, okreélajg inne
wartosci akceptowane przez Gidwnego Inspektora Sanitarnego.

4 Z wyjatkiem zawierajacych watrobe i nerki.
5 Z wyjatkiem zawierajgcych watrobe.
Uwaga: Maksymalna zawarto$¢ katalizatora niklowego jako Ni (w mg/kg) nie moze przekraczaé

w tluszczu utwardzonym — 0,4
w margarynie — 0,2
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2. Dopuszczalne zanieczyszczenia w napojach alkoholowych

Lp. Napoje alkoholowe Maksymatna ilos¢ g/
1 Metanol V wyroby spirytusowe czyste 0.1
wodki gatunkowe 0,25
wodki gatunkowe naturalne i naturalne
mieszane 04
sliwowica naturalna 0,8
2 FuzleV wyroby spirytusowe czyste 0,05 .
wodki gatunkowe 0,15 jako alkohol amylowy
woédki gatunkowe naturalne i naturaine
mieszane 04 (jako mieszanina alkoholu
izomylowego i izobutylo-
wego)
3 Cyjanowodér? wadki gatunkowe, likiery, koktajie — fab-
rycznie produkowane 0,3 mg

D W przeliczeniu na 100 cm? spirytusu 100%.
2) W przeliczeniu na 100 cm?® napoju.



