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ZARZADZENIE MINISTRA ZDROWIA 1 OPIEKI SPOLECZNEJ

z dnia 18 paidziernika 1985 r.

w sprawie wykazu substancll dodatkowych dozwolonych | zanieczyszczen technicanych w $rodkach spotywczych
| utywkach oraz ma fch powierzchni.

Na podstawie art. 4 ust. 4 ustawy z dnia 25 listopada
1970 r. o warunkach. zdrowotnych Zywnosci i zywienia
{Dz. U. Nr 29, poz. 245, z 1971 r. Nr 12, poz. 1151 z 1985 1,
Nr 12, poz. 49) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1.1

1) wykaz substancji dodatkowych dozwolonych do sto-
sowania w $§rodkach spozywczycb i uzywkach oraz

Ustala sie,:

‘na ich powierzchni wedlug ich funkcji, stanowiacy .

zalacznik nr 1 do zarzadzenia,

2) wykaz grup $rodkéw spozywczych i uzywek, w kto-
rych mogg by¢ stosowane substancje dodatkowe do-
zwolone, stanowigcy zalgcznik nr 2 do zarzgqdzenia,

2. Substancje dodatkowe dozwolone, .0 ktérych mowa
w ust. 1, moga by¢ uzywane tylko zgodnie z ich funkcjg

technologiczng oraz w warunkach i ilosciach okreSlo- -

nych w zalgcznikach nr 11 2, -

3. Ilosci -substancji dodatkowych dozwolonych do
stosowania” w $rodkach spozywczych 1 uzywkach -oraz
ra ich powierzchni, okres$lone w zalgcznikach nr 1 i 2,
stanowig . maksymaine ilesci dopuszc?alne w qotowym
produkc1e spozywezym -lub uzywce.

4. Substancje dodatkowe dozwolone,” ktérych do-
puszczalnych ilodci nie okre§lono w zalgcznikach nr 1

i 2, stosuje si¢ w dawce najnizszej, niezbednej do osiag-

niecia zamierzonego efektu technologicznego z zachowa-
niem wymaganej receptury produkcii.

5. Substancje dodatkowe dozwolone, stosowane w
$rodkach spozywczych i uzywkach, powinny odpowiadaé
wymaganiom jako$ciowym okreslonym dla kazdej z nich,
zgodnie z Polska Normg lub normg branzowa, i w kazdym
wypadku powinny byé¢ co najmniej czyste chemicznie,

§ 2. 1. Poza substancjami zapachowymi, wymienio-
nymi w zalagczniku nr i,
czych i uiywek_wolno stosowac:

1) czedci jadalnych aromatyeznych surowcéw roslinuych, :

2) wyciagi z jadalaych aromatycznych surowcéw ros-
linnych,

do produk€ji Srodkéw spozyw-

3) destylaty z owocow jadalnych ‘$wiezych lub podda-
nych procesowi fermentacji, .

4) kondénsaty naturalnych substancji zapachowyrh
owocowych uzyskanych ze swiezych sokow. mngl
lub wytlokdw.

2, Jako rozpuszczalmkl {rozcienczalniki) substancli

. zapachowych poza wymlemonyxm w zalacgniku nr 1

wolno uzywadé:

1) WOle

2) oleju roshnneqo rahnowanego.
3) tluszczu cukierniczego.

3. Poza barwnikami wymienionymi w zalgczniku
nr 1 do produkeji §rodkéw spozywczyceh i uzywek wolno
stosowad barche czesci roslin Jadalnych

§ 3. -Zabrania sig barwienia: .

1) mleka, smletankl, §mietany i seréw twarogowych.

2) herbaty, kakao, kawy i ‘przypraw korzennych,

3) miodu pszczelego,

4) skorek owocow cytrusowych.

5) czekolady i mas czekoladowych oraz polew kakao-
wych stosowanych zamiast kuwertury czekoladowe].

B) miesa i.przetwordw migsnych,

7) ryb i przetworéw rybnych,

8) “jelit naturalnych uzywanych na powloki wyrohow

. miesnych oraz ostonek-sztucznych uzywanych¥na po-
wtloki takich wyrobodw,

9) olejéw jadalnych,

10) cukréw, ’

11) przetwordw z jaj (jajek w proszku. mrozonej masy
jajowej 1tp)

2. Przepis ust. 1 nie dotyczy:

1) émietanki i émietany. przéinaczonych do wyrobu
masla,

2) mleka przeznaczonego do wyrobu seréw twardych
podpuszczkowych, ktére wolno barwié wytqczme
karotenem lub annato,

3) mas powlekajacych skore serow twardych podpuszcz-
kowych. kidre wolno barwi¢ czerwienig koszenilawa,

4) ostonek poliamidowych, kiére moga byé: barwione
tlenkami zelaza.
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3. Zabrania - sie barwienia' syntetycznymi barwnikami
‘orgumcznyml napojéw. bezalksholowych na naturalnych
sokach owocowych, ekstraktach i aromatachr oraz komaku.
wmmku, {umu i “araku,

§ 4. 1. Przy produkcji Srodka spozywczego i uzyw-
ki producent ma- prawo wyboru tylio jednej substanciji
_dodatkowej dozwolonej z grupy zwiazkéw o analogicznej
funkcji technologicznej, z zastrzezeniem ust."2 i 3.

2. Dopuszczalne jest stosowanie w, produkcji jednego -

srodka spozywcezego i uzywki dwoéch substancji konser-
wujgcych. Maksymalna dopuszczalna ilos¢ kazdej z tych
substancji ustalona dla danego produktu, stosowana poje-
dynczo, powinna byé zmniejszonra o taki procent, w jakim
~uzyto drugiej substancji.

3. Dopuszczalne jest stosowame w - produkcji jednego
$rodka spozvwcezego mieszaniny dozwolonych substancii
zapachowych oraz mieszaniny dozwolonych syntetycz-
.nych ba:wnikéw organicznych kgczna ilo$¢ dodanych
barwnikéw nie moze, przekracza¢ ilo$ci okreslonej dla
poszczegdinych drodKow spo7ywczych w zalaczniku nr 1,
c€zest i Barwmk, , ribryka 5.

8 5 1. Na  opakowaniach ‘érodka spoiywezego |
uvzywki, do ktérych produkceji zastosowano syntetyczne
substancje- zapachowe, syntetyczne barwniki organiczne,
substancje konserwujgcé lub przeciwutleniacze fenclowe
{(galusany. .butylohydroksyanisol), nalezy zamieszcza¢ na-
stepujace informacje: e B :

1} .sztucznie barwicne”,

2) .konserwowane", ze wskazaniem nazwy substancii

Konserwujace),
3) .aromatyzowane”,
4) .zawiera przeciwutleniacz'’,

ze wskazaniem mnazwy
przeciwut!eniacza. ' e

2. Wymdgame, o ktorym mowa w u<t 1 pkt 2, nie

dotyczy

1) wina, i

2} dzemu, marmo]ady, powxdet koncentratu - i przecieru
pomidorowego oraz syropéw owocowych, jezeli za-

wartos¢  ogolnego dwutlenku -siarki nie przekracza

125 ‘mg/kg,
3) przetworéw owocowych i pemidorowych, jezeli za-
- wartos¢  kwasu  benzoesowego .- nie = przekracza
125 mg/kg.

§ 6 Zabrania sie stosowania substancji dodatkowych,

o ktdrych mowa w § 1-—5, w celu wprowadzenia konsu-

menta w blad co do warunkéw zdrowctnych émdkéw
. spozywczych { uzywek .

§ 7. Ustala sie wykaz dopuszczalnych zanieczyszczen
technicznych w $rodkach spozywezych i uzywkach oraz
dopuszczalnych zanieczyszezen w napojach alkoholowych,
stanowigcy zataczrik nr 3 do zarzqdzenia.

§ 8. Substancje dodatkowe dotwolone, stesowane
w produkcii $rodkéw speczywcezych i uzywek, moga za-
‘_WIeraf nastepujgce maksymalne zameczyszczpma tech-
niczne

1) dopuszczalne zameczys;zema techniczne substancii
dodatkowych (z wyfgczeniem barwnikéw). ktarych
zawartos¢  w sSrodku spozywczym nie przekracza
1 g/kg. solami nastepujacych metali w mg/kg:

As Ph Hg . cd | cu | 7o

3 5 0,01 l 0.1 "30 50

2) dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne substancjl
-dodatkowych (z wylgczeniem barwnikéw), kiérych za-
. warto$¢ w $rodku spozywczym przekracza 1 g/kg.
solami nastepujatych. metali w mg/kg: -

As Pb Hg | € | Cu In

. 0,01 I 0,1 I 30 |. 50

3) dopuszczalne zanieczyszcz_enié technicine barwnikéw
organicznych- syntetycznych w mgkg: -

) : . | Feno-
As Pb Cu In Cr Hg Cd . JAminy; -y )
1| s |30 | s0o ] 2| o0 |or] 20 | 5
§ 9. 1. Substancje dodatkowe w Srodkach spozyws

czych i uzywkach, nie ujete niniejszym zarzgdzeniem,
mogg byé¢ stosowane po uzyskaniu zezwolenia Glownego
Tnspektora Sanitarnego,” wydanego na podstawie opinii
wlasciwych instytutéw naukowo- badawczych W szczegol-
nosci dotyczy to: S

stosowanych
spozywczych )

1) substancji dodatkowych dozwolonych,
w  produkcji dietetycznych srodkow
i odzywek,

2) substanciji dodatkowych dozwolonych, uzywanych w
produkciji tytoniu i wyrobow tytomowych.

3) preparatéw enzymatycznych pochodzema zw1erzqce-
go, roslinnego lub mikrobiologicznego.

* 4) wielosktadnikowych preparatow o nazwach handlo-

wych.

2. Przepis ust. 1 stosuje sig odpowiednio do snbstan-
¢ji dodatkowych ujetych w zarzadzeniu w razie ich uzycia
do innego $rodka spozywczego, niz przew1du1e 7arzq-
dzenie.

~ § 10, Traci moc zarzadzenie Ministra = Zdrowia
i Opieki Spolecznej z dnia 4 czerwca 1971 r. w sprawis
wykazu dozwolonych substancji dodatkowych i zanie-
czyszczen technicznych w $rodkach spozywcezych i nzyw-
kach. oraz na ich powierzchni (Dz. Urz. MZiOS Nr 1§,

poz. 73). S . s
§ 1L

Zarzqdzeme wchodzi w zvcxe z-dniem og}osze-

nia, z tym ze:

1). mozna .stosowa¢ karmel otizymany w procesxe amos
niakalnym przez 4 lata od dnia wejscia w zycxe za-
‘rzgdzenia,

2) stosowanie lgcznej azotanowo- azotynowej metody
peklowania dozwolone jest do dnia 31 grudma 1989 r.,

3) stosowanie azbestu jako substancji klarujacej (Srodka
filtracyjnego) dopuszcza sie do dnia 31 grudnia 1987 T

4) wymienione w zalgczniku nr 3 dopuszczalne zanie-
czyszczenie kadmem $rodkow dietetycznych i odzy-
wek obowigzuje po uplywie 2 lat od dnia wejscia~w
zycie zarzadzehia, a pozostalych érodkdw spoiyw-
czych i uzywek — po uplywie 6 lat od dnia wejscia
w zycie zarzgdzenia. ’

‘Minister-Zdrowia i Opieki Spotecznej: T. Szeluchowski
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Zalaeznskt do zarzadzenia Ministra
Zdrowia { Opieki Spolecznei z dpnia
18 pazdziernika 1985 _v, (poz: 259) .

- Zalgcznik nmr 1

WYKAZ SUBSTANCJI DODATKOWYCH DOZWOLONYCH DO STOSOVVANIA w SRODKACH SPOZYWCZYCH

1 UZYWKACH ORAZ NA ICH POWIERZCHNI WEDLUG ICH FUNKCJ!

4. ‘Barwnikl,
~ P _ ' Iloé¢ maksy- .
| g . Nr Colour L ’ .
1 Lo S Nazwa . fndex 1956 Srodek spozywezy malna “Jwagﬂ.
. . mg/kg o )
1 . 2 3 4 5 ‘ 6 '
1 Ofga'niczne naturalne
1 Annato 75120
2 | Betanina (czerwiesy buraczana) -_—
"3 | Chioretit 75810
-4 | Chivrofilu kompleks mwdzmwy za- . ; . )
wierajacy nie wigcej niz 300 mg mie-
, dui zjonizowanej w 1 kg burwnika . 75810 - 250
8 1 Kar iel ptrz many hez stosowania \ *
procesu ameniakauego®) -
6 | Raroten uatuuluy 75130
. T 1 Kurkuma 15300 wylacznie do barwicnia koncentratéw ]
N ' zup (huhonuw, rosolow), przypraw, kon-
centratéw obmdowych )
,, ) T
I1 | Ocganicane syntetyczne T . -
1 | Czerwien koszenilowa 16255 Budyuie (w proszcm) - 100 S)'ﬁtetyGZ‘lymi barwnikami
Cikierki pudrowe prasowane, o smaku . -| organiczoymi. wyinieniony- |
g R owocowym : 100 mi pod Ip. 1—5 mozna bar-
: ‘ ] L) ¥ 3 . s "
2 Czerss brylantowa BN | 28440 Cukiernicze wyroby Zolowe (galaretki) 100 \.vu, wszystklie .érodky sp; !
3 | Indygotyna 13015 | Drazetii (cukiernicze) 100 SYyWese wymisnions w sui-
. ryce 4, z zastrzeieniami
"~ 4 '} Tartrazyna - 19140 Galaretki i desery zelujace ( w proszku) 100 wynikajacymi = § 3 zarza-
5 1 Zoélcied pomaraiczowa 15985 Guma do zucia balonowa 100 dzenm
‘ Guma do zucia zwykla "~ 100
Karmeiki twarde; pokrywy karmelowe -
(z masy karmelowe zwyklej) 50
Kisiele w proszkn 2060
Nadzienia i korpusy cukiernicze z po-
mady W(»dnej[: anzelikowe, likworowe, 30
piankowe ’
_ Napoje gazowane hezalkoholowe w ply- : -
nie 20
} Napoje gazowane  bezalkoholowe
w proszka 100
- Wadki gatunkows RS —
6 | Fiolet metylowy 42535 wylgcznie do-znakowania migsa i beko-
' ru :
1§83 Ni-organiczae
1 Zdoto (hstkl) 17480 wylaeznie do widek . K
. ) E . . 7
l|enk\ zelaza 17489 ‘wytgcznie do barwienia ostonek sztucz-

nych uzywanych na powloki-wyrobéw
migsnych

¢) Przez 4 lata od dnia wejécia w 2ycie zarzgdzenia dopuszcza si@ stosowanie karmelu

otrzymanego w. procesie amoniakainym,
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2. Substancje zapachpWe 11) fenyloocfan etylu,

, oo ' 12) turfural,

4, Natura}ne, 13) geraniol (trans

Olejki lotne: ~ =

1)

2)

3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
10)
1)
'12)
13)
14)
15)
16)
17
18)
19)

- 20)
21)
22)
24)
25)
26)

B.

1)
. 2)
3)

4)
5

6)

7

. 8)-

9)

10)

anyiowy".

arcydziegielowy,

bergamotu;v'y.

cynamonowy, N

cytrynowy (heaterpevowy H zwyklv).
eukaliptusowy,

fenkulowy (kopru wloskiego), o
gozdzikcwy, » ' '

irysowy (staly), C

]a!owcowy (z oWOoCoW - Juniperus commums),
jodlowy,

kafdamonowy,

kasjowy, - . , :
kminkowy, . | ‘

kolen-drowy, o \

koprowy. '

mandarynkowy,

migtowy {z micty p1eprzoweJ lub kgdﬁerzawe;).

‘migdalowy (z gmzklch migdalow, wulny od cy;ano-
wodoru),

muszkatolowy (z galki muszkatolowe]),
pomaranczowy z owc.céwff(.bezterpenowy i zwykly),
pomaranczowy z kwnatu (ol Neroli),

r()zany, '

sosnowy,

Swietkowy,

tatarakowy.

Syntetyczne

al'dehlyd anyzowy (p-meloksybenzoesowy},
aldehyd benzoesowy;
aldehyd C-14  (y-n-undekalakton

y-hydroksyundecylowego,
kwiniowym),

lub lakton
Zdey . aldehydem

‘kwasu
brzos-

aldehyd fenylooctowy, : .

anetol  (p-propenyloanizol lub i-prdpegylo-xl-meto-
ksybenzen), . , .
benzoesan etylu, -

cykléheksandprépionian allily,

cynamonian  etylu,

dwuacety! (dwuketobutan lub butédion. 2. 3 lub dwu. '}

metyloglioksal),

etylowanilina (buronal, aldehyd 3-etoksy-4-hydroksy-
benzoesowy lub 3-etylowy eter .aldehydu protokates
chusowego), -

14

19)

16)
17)

1 18)

19)
20)

21
22)

23)
24)
25)
26}
27)
28)
29)
30)

31)

32)

33) )
34)
35)

- 36}

37}
58)

2,6:dwumetylooktadien-2,6-01-8 Iub
trans 2,6-dwumetylooktadien-1-6-0l-8), Co

heliotropina - (piperonal, aldehyd - 3,4- metyieno-dwu-
oksybenzoesowy lub eter melylenowy aidehydu pro-
tokatechuscwegol, o

izoeugenol (1 hydroksy 2- metoksy 4 propenylobenzen},

jonon alfa (u-jonon, u~cyklo-cyt;y!xcenoaceton),

.kapronian e!yhi,

kwas maslowy,

maslan amyluy, ‘
maslan. izoamylu,
maslan etylu, '

mentol (1-metylo-4- -izopropylo-cykloheksanol- 3 szed«
ciochydrotymol),

mréwczan izoamyly, -

mroéwezan etylu, )

octan n-amylu,
octan izoamyly,
octan benzylu,
octan n-butylu, .
6ctan izobutylu,
octan etylu,
octan

octan

geranyly,
linally,
propionian etyluy,
propioﬁian izoa\mylu,
saticﬂan etyly,
walerianian n-amylu,:
walerianian etylu,

wanilina (eter 3-metylowy aldehydu pretokatechusowe-
ge lub aldehyd 3-metoksy-4 hydioksy-benzoesowys

3. Rozpuszczalmiki (rozcieniczalriki) dozwolone

do

substancji zapachewych

Lp.

Nazwa substancji Uhwagi
1| Ftanol (alkoho! etylowy) /
2" | Octan etyla ) -
3 | Gliko! 1-2-propylenowy
4 Ti‘éj;icclyna’
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4. Substancje konserwujace
Lp. Nazw‘a substancji $rodek spoiywezy Toéé mal::im’:!:; mg/ke
3 2 3 4
1 Kwas benzoesow y oraa jego s6l sodowa!) | Margaryna, tluszcze cukiernicze, piekarnicze i kuchenné e 2000
Pasty spoiyweze na ekstraktach z ziol, koncentrat pomidorowy )
‘ skladowany w beczkach jako pétproduke ) 1500
Pélprzetwory owocowe, przetwory: owocowe, pomidorowe i rybne,
! sosy warzywne i warzywno-owocowe, ekstrakt stodowy do piekar- ,
nictwa 1000
Napoje bezal coholowe gazowane na naturalnych sckach ewoco- |
) wych, napoje z dodatxiem sokéw owocowych; kwas chlebowy 500
{ 2.7 Euter etylowy kwasu p-hydroksybenzo- Przetwory: owocowe, warzywne i rybne, margaryna, thaszeze cu- | :
i esowego oraz jego s6l sodowa?) kiernicze, piekarnicze i kuchenne, zelatyna spozywcza 1060
4‘ . Zelatyna do wyrobu sztucznych jelit 2000 . L
3 | Ester propylowy kwasu p-hydroksy- | Przetwory: owocowe, warzywne i rybne, margaryna, tluszeze cu- i
benzoesowego oraz jego sél sodowa?) kiernicze, piekarnicze i kuchenne . 1000
l Zelatyna do wyrobu sztuczayeh jelit 2000
4 | Kwas mréwkowy oraz jego sole: pota- | Surowe soki owocowe (poifabrykaty) 1500
sowa, sodowa i wapniowa?) Soki owocowe wysokoslodzone 700
) Zelatyna, podpuszezka w plynie 300
5 | Nizyna . , Sery dojrzewajace oraz sery topione 100
6 | Kwas propionowy oraz jego sole: sodo- | Chieb T2000
wa i wapaiowal) (w stosunka do uiytej maki)]
» Wyroby ciastkarskie wytwavzane przemyslowo w epakowaniach - ST
N jednostkowyeh #): sernik, placek z masy owocowa, placek 2 masq <
makows ' . 2000
7 | Bezwodnik kwasu siarkawego (dwutle- Pulpy, preeciery owocowe i warzywne 2000
nek siarki) oraz Soki owocowe surowe, owoce i warzywa suszone L
K_W““‘ sarkawy, Skérka pomaraficzowa — do dalszego przerobu - 1250
m:::;zi?;y::i:asu, inidla, dzemy, rr.mrmnla.dy. soki owocowe slod.zoile, k(fncfntrat .
i . pomidorowy, preecier pomidorowy do bezposreduiego spozycia 125
I?‘lrosxarczyn sodu, Zelatyna spozywen : 750
Siarczyn sodu. 4 pozyweea .
Wodorosiarezyn sodu*) Syrop ziemniaczany 400
- Cukier skrobiowy i maczka ziemniaczana 100
Maczka budyniowa 50
_ Glukoza krystaliczna 20
Ocet fermentacyjny : 100 .
' (w tym 40 SO, wolnego)
Wino i miody pitne na moszczach owocowych 200
. ’ {w tym 40 5U; woluego)
E Susze ziemniaczane - 125
~ ‘ ) Piwo . 20
8 | Kwassorbowy oraz jego sole: potasowa, ;| Pulpy, przeciery owocowe, soki owocowe surowe lub koncentrowane
sodowa i wapniowa') slodzone lub pieslodzone o cigiarze wladciwym nie wyzszym niz
) 1,33— do dalszego przerobu, ogérki kenserwowe, korniszony i inne
przetwory owocowe lub warzywne w zalewie kwaénej i w opakowa- :
niach niehermetycznych powyzej 1 kg 1500
Gotowane owoce w niehermetyeznych opakowaniach 1200 -
Marmolady, powidla, dzemy niskoslodzoue oraz dzemy w opako- o
waniach termoformowanych, galaretki owocowe, wa-zywa kwa-
szone w beczkach i opakowaniach nichermetycznych powyzej 1 kg,
koncentrat pomidorowy  koncentrat szezawin, przetwory rybne, N
tluszeze cukiernicze, piekarnicze i kuchenne - 1000 -
Wino ) 200 .
‘ Napoje -i syropy typu Colu . 80 .7
Sery dojrzewajace twarde i péliwarde®) ‘- 100 mgfdm?
Serek typu ,fromage fin™) : ‘ 240
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1 2 © 3 4 .
9 Amtan‘) sodu oraz potasu Sery pedpuszezkowe dojrzewajgee solone w solance 50
Wedliny sarowe wedzone typu'salami 400 (azotany i azolyny “
’ W Lym azotynéw me wie
cej niz 60y
10 Azotyn sodu (wylgeznie w postaci réw-

nomierne; micszaniny z solg kuchenna,
rawartoé¢ NaNO,

w  ktrej
0.5—0,6% )*)

wynosi

Peklowane wedliny i wyroby wedliniarskie

200 (azotany .azotyuy,
w tym azotynow nie wig~ |
cej wniz 125)7312% razo~

tyny) ,

Wedzonki

125 (azotany ' azotyay)

Peklowane konserwy miesne sterylizowane

100 (azotany i azotyny,
W L m azotynow nie wige .
eei niz 50) 7) 50 (azotyny)

Peklowane konserwy migsne pasteryzowane

125 {(azotany i azotyuny)

2
3
4
]

('.‘

#
%)

Wartosci maksymalne podsne w przeliczeniu na odpowiedni kwas.

Wartosci maksymalne podane w preeliczeniu na odpowiedni

ester.

Dodatek ‘dozwolony tylko w okresie letnim (czerwiec—wrzesien),

‘Wartosci maksyuniaine. podane w preeliczeriu na dwutlenek

siarkl ogdlay.

Wyigcanie powlekanie skorki 0.5% roztwerem kwasu sorbowego.
Wartoéci maksymalne podane jako azotan potasu. .
Do 31 grudnia 1989 1. jest dozwolone stosowanie lgcznej azotanowo-azotynowej wmetody peklowania.
Wartosei maksymalne podane w przeliczenin na sél sodowa.
Sorbinian potasu.

Przeciwuntleniacze § synergenty-

[l0éé maksymalna mg/kg

Lp. Nazwa substaneji Srodek spoiywezy U vagi
Y tnb mgjt
1 2 3 4 5
1 | Kwas L-askorbinowy _ Wino 50
Piwo 150
Wedliny i przetwory peklowane 300 w stosnnka do surowca
Nektary, soki owocawe, soki warzywne 300
Kremogeny ‘ 1500
Mieko w proseku 3000 do skiadowania powyzej
7 3 miesigcy
2 | Kwas zoaskorbinowy W‘g(hiny, konserwy 300 w stosunko do surowca
3 | Batylohydroksyanizo) Smalec przeznaczony do  magazynewania powyiej
(BHA) 1 roku 100
Platki i swsze ziemniaczune 50 N
4 | Kwas cytrynowy Margarvna 50
5 | Galusan propylu (PG) Smulee przeznaczony de maguzynowanin powyiei
' 1 roko : : 100
6 | Gahisan akiylu (OG) Smalec przeznaczony do magazynowania powyzej !
. } roku S i 1o0
1 | Galusan dodecyln (DDG) | Smalec przeznaczony de magazynowania powyiej l
1 roku ' ! 100 \
8 | Kwas mlekowy Oleje jadalue —
9 | Tokoferole nataraine | Oleje rafiuowane, margaryna -theszeze cukiernieze, ’
i symtetyezne pickarnicze i knchenne, smiee 200
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6. Kwasy, sole, zasady
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywezy Tloéé maksymalna Uwagi ‘
1 . 2 3 4. 5 !
- . N ¥
1 Kwas adypinowy Lody produkcji rrzemystowej paczkowane -5 ufkg
4 ‘ Proszki do pieczenia 187 g/kg -
¢ Kisiele w proszku ' 30 g/kg
Galaretki w proszku 4,5 g/kg |
Desery owocowe w proszku 6,7 g/kg B
' Lody w proszka 20 g/kg
Koncentraty ciast 5 g/kg
Koncentraty bhiadowe 40 g/ke.
Napoje w proszku o 10 g/kg
. Podpiwek, piwonka, napéj piwny 3 g/kg e
2 | Fosforan amonu ) ) ) .
—,_w Glicerofostoran Ymonu Nastaw przy produkeji wina 500 mgfi . wartoéé sumaryczna
4 | Siurczan amounu ’ ’I N
5. | Weglan amena. ’ ™~
6 Waodoroweglan amonu Miazga kakaowa i proszek kikaowy, stone paluszki, — A
’ wyroby ciasikarskie trwale .
1 | Kwas cytrynowy ’ Przetwory owocowe i warzywne, wodki gatunkowe, >
Lt : lody owocowe, hapoje gazowane bezalkoholowe, wy- ’
roby cukiergicze, koncentraty deseréw-w proszku =
o smaku owocowym, koncentraty ciast, kisiele, gala- —
retki o smaku owo owym, wino owocowe i gronowe, - !
sery topione, -przetwory rybne
! | Konserwy wargzywno-migsne 200 mg/kg
Napoje mleczne fermentowane 2g/kg PR
- Koncentraty obiadowe 35 g/kg -
Glazurowane ziarno zbozowe 6 g/kg
Stearynian magrezu Cukierki pudrowe prasowane ) 10.g/kg
9 | Kwas mlekowy Przetwory owgcowe, warzywne, grzybowe i rybne | . 1 TN
) w zalewie kwaénej 20 g/kg w przeliczeniu na kwas
Bialczan sodu 238 g/kg )
Kazeina spozyweza 280 g/kg - ’
Maka do wypieku picczywa . 4 g/kg ; \
- — -
Woda do produkeji piwa T00 mg/l °
Wédki gatunkowe, lody owocowe, napoje owocowe, .
napoje gazowane bezalkoholowe, wyroby cukiernicze, —
wina owocowe, koncentraty spozyweze (zurki, kisiele) L . _
16 | Kwas octowy™*) Biatko w preszku 100 mg £oZLWOTY 10% na 1 litF |
‘ ) { o biatka plynnego .
Maryuaty warzywne, owocowe saEmre . o "
Przetwory rybne 30 g/kg
11 ] Pirofosforan sedu - Miazga kakaowa i proszek gakaowy -
Podpiwek i piwonka 4-g/kg ’ ,
Proszek do picczenia 450 g/kg

12 | Pirosiarezyn sodu

Herbatniki. krakersy

440 mg/kg

13 | Weglan potasa

Miazga kakaowa i proszcky kakaowy

14 .Kwas aiurknwy

‘Miazga kskaown i proszek kakaowy

Zelatyna

15 | Wedorotlenek sodu

Bialczan sodn

22 e/kg -

"Kazeiniau soda

36 g/kyg
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1 2 ) 3 4 5
16 | Woderoweglan sodu Karmelki musujace, miazga kakaowa i proszek ka-
kaowy, ciasto i pieczywo cukiernicze - ) _
Serwdtka zageszczona 5g/keg w stosunku do suchej ma-
8y surowca
Ser smazony 10g/kg
Ber herceriski 15 g/kg
-Ser kminkowy parzony N 28 g/kg
Lemoniada w proszku 60 g/kg '
i Peoszki do pieczenia 337 g/kg -
17 | Kwas solny Inwersja cukru -
. Woda do produkeji piwa 100 g/l -
Zelatyna - — .
Glukoza — do uzyskania pH 1,9—2,2¢
Bialczan sodu 157 g/kg -
Kazeina spozyweza - * v 170 g/kg
- Miazga kakaowa i proszek kakiowy —
18 | Chlorek wapnia Woda do produkeji piwa 100 my/l d »
S1¥6d browarniany 3 g/kg w stosunku do jeczmienia -
Sery podpuszezkowe dojrzewajace 200 mg/l mleka . '
19 | Siarczan wapnia Woda do produkéji piwa ' 300 mg/i
20 | Weglan wapnia Wino : -
21 | Kwas L{) winowy Przetwory owocowe i warzywne 2 gl/kg
y o~ Wédki gatunkowe 2 g/Ik
i Napoje owocowe . 1 g/l
Napoje bhezalkoholowe 1g/l
Wyraby cukiernicze ' 20 g/kg
' Koncentraty napojéw w proszku - 20 g/kg
Kisiele i galaretki w proszku 20 g/kg
{ ‘Wine gronowe i owocowe - 1g/
‘M‘2‘2 Woda amoniakalna Kazeinian sodu . 2,6 g/kg
7 Bialczan sodu 3,5 g/kg

*) Otrzymany wylacznie w drodze fermentacii.

7. Substancje stabilizuface lréymulgujqc_'e

smakowymi (kawa, kakao, cukier)

Pomidory kenserwowe

Lp. Nazwa subataz}lcji Srodek spozyweay Hlo&é maksymalna Uwagi
1| ) BE i 5
1 | Bialesan sodu Napoje mieesne ukwasszone smakowe 15 g/kg
Twarogi i lody produkeji przemyslowej, lody w prosz-
ko | : : ) 25 g/kg
o Wedliny i wyroby wedliniarskie (z wyjatkiem wedlin .
. trwalych) : 30 grkg .
2 | Kwas eytrynowy | Biatko w proszku 15 na 11 biatka plynnego -
3 | Cytrynian sodu, potasu | Wedliny i konserwy migsne 300 mgikg . <o
lub wapnia Serwity— bialezany 500 my na 11 mieka
Mleko spoiyweze o przedinionej trwalofei - 1800 mgfl -
Mlcko ZARESZELONE | imietanka sterylizm«r-«mfl 2 gfkg
-Krew spoizyweza 5 gikg
Lazowane soki owocowe i warzywne , 10 g/kg
Wyroby cukiernicze trwale wyprodukewane 2 pek- ’
tyms ‘ 10 y/kg
Mleko w preszkn instant bez dodatkéw i z dodatkami 18 ke

250 mglkg

Przetwory ewoenwe

500 mg/kg

Koncentraty unapojdw - w proszku

3 y/ky
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1| 2, 3 4 5
4 | Jednopalmitynian glice- | Wyroby z ciasta 5u/ke -
“rolu - Susze i platki zictuniaczane 5elkg ,\'
5 } Jednostearyniun, glicero- J Wyroby z ciasta . 5g/kg
lu Susze ziemniaczane i platki sniadanidwe 5ulkg
i Lody produkeji przewyslowes paczkowane 1.5 glkg -
6 | Dwustearynian glicerolu | Lody pradukeji przemyslowej paczkowane 1,0 gikg .
A | Susze ziamuiaczane i platki $niadaniowe | 5 g/kyg
7 Glukonian wapnia Pomidory konserwowe 250 mg/kg
. . Przetwory owocowe 500 mg/ke
8 Kuzeiu,iain sodu Wyroby warmaz,exy;ne
Wyroby wedliniarskie i wedliny (2 wyjatklem wedlin .
i trwalych) 30 p/kg
. Twarogi 25 giky
Lody produkeji przemystowej pacekowane . 25 giky
Przetwory rybne 30 g/ky
9 | Leeylyna sojowa Mleko w proszku, czekolada 5g/kg
10 | Lecytyua Chiebh lecytynowy, pomadki mleczne, margaryna,
. _tluste masy cnkiernicze, thuszeze roslinne kuchenne :
i pickarnicze, lody, sesy migsne ' 5g/kg '
11 Mieczan wapnia Desery blyskawiczne 12,4 g/kg
12 O-fosforan sodu Mleko zagyszézone i fmietanka stvryhmwana 2 g'kg
i ) Sery topione 32 g/ky
13 Pirofosforan sodu Sery topione ' 32 glkg
14 | Polifosforany alifatyczne | Szynka wolowa 3000 my/kg jako POy
sodu oraz potasa Sery topione ° o 32glke
15 | Chlorck wapnia Pomidory konserwowe 250 mg kg
Przetwory owocowe . 500 my/kg
Fasola kouserwowa w solance 500 ug kg
Mleko do produkeji serwitéw i bialezanéw 400 mp/l
Mieko do produkeji secéw - twarogéw 200 mg/
16 | Fosforan wapnia jetno- | Pomidory konserwowe } 250 my/kg
zasadowy Practwory oweocowe 500 mg-kg ' ’
171 Weglan wapnia Pulpy owecowe 800 mg/kg
18 ' | Woderotlenek wapnia Pomidory konserwowe 256 mg/kg b
- Przetwory owotowe 500 mg/kg
19 | Korzeit nydhicy Cuatwa 2,5 g/kg ’ ‘

‘8. Substancje zageszczajace

Lp. Nazwa substancji . Srudek spozywery Iloéé maksymalna
1 . 2 | ‘ S 3 4
1. | Agar-agar Galaretki owocowe, galarnki-o smaku owocowym, wyroby cukier- -
nicze trwale, wyroby ciastkarskie, tody pmdukcp pm-myslowq, B
~ paczkowane 6akg
i ’ Przetwory rybne e 5 ulky
-, Napoje .mleczne 5g/kg
2 | Alginian sodowy. Lody produkecji przemystowej paczkowanei lody w prosﬂm 6 g/kg
) Przetwory rybne mrozone dgkeg -
Desery blyskawicane w pmuku 110 glkgt S
Koneentraty napojéw 3 g/kg:
Koucentraty ciast 10-g/kg: :
3 Karagen o cnezane cqsteukow yw nig | Lody prodakeji przﬁmyslnwej paczkowane s 3gikgi :
mpicjszym niz 100 000 Niskostodzone: galaretki owocowe, dzemy, krewazele .. 12 gikg” !
Galarerki ,Zefls” 45 g/kg; Lo
Desery mleczne T}

57 g/kg -}
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1 2 ’ 3 4
Maezka chleba Swictojanskiego Lody produkeji priemyslowej paczkowane 6 g/kg
Pektyna stata i cickla Przetwory owocowe | warzywne, wyroby cukiernicze trwale, mar- —
moladki ) )
Lody produkeji przemyslowe) paczkowane 6 gfkg
Koneentraty deserdw —_— ,
Tragakanta Pasty sposywceze w roztworach wodnych - —
7 | Zetatyna Lody produkcji przemyslowej paczkowane ' - / 6 g/kg
Konserwy miesne, przetwory rybne, galarctki i kremy o smaku
owocowym. wyroby cukiernicze trwale ) -
Desery twarogowe 14 g/kg
Wyroby ciustkarskie —_
’ Wyroby garmaieryjne —
~ -
9. Substancje klarujace (Srodki filtracyjne)
Lp. ~ Nazwa substancji Srodek spozywezy » Uwagi
L Agar-agar Soki,, moszcze, piwo, wine, miedy pitne, hydrolizaty bialkowe, "
2 | Alsinian sodowy tluszeze ' )
3 | Azbest™) » .
4 | Albuwmina Soki. moszeze, piwo. wino, miody pitne. wédki, bydrolizaty hialke-
/ we, tluszeze .
5 Bentonity Soki. moszcze. piwo, wino, miody pitne, wédki, ocet termentacyjny,

hydrolizaty bialkewe, thiszcze

Fitynian wapnia

Wino i miody pine

Kaeuk rybi

6
1
8 Wegiel rodlinny aktywny
9

Wegiel awierzecy aktywny

Soki. moszeze, piwo. wino, miody pitne, hydrolizaty biatkowe,
thuszeze, ocet fermentacyjny

10 | Zetatyna
~—1‘~l~- Kazeina
12 RKwas L-askorbinowy
T3 Tanina ~
13 | Zicmia okrzentkowan

15 | Zi~mia krzemionkeowa

Soki, moszeze, piwo, wino, micdy pitne, hydrolizaty bialkowe,
thuszeze, ocet fermentacyjny, wodki

16 | Zelazocyjanek potasa

Wino, widki, ocet termentacyjny

pod  warunkiem nieprze-
chadzenia zwigzkéw cy-
janowyeh do napoju -

17 Pirofostoran sodn

Wédki

*) Od dnia ! stycznia 1988 r. stosowanie azbestu jest zabronione.

10. Rozpuszczalniki ekstrakcyjne

Lp. Nazwa substancji

Maksymalna pozostatodé’

- Srodek speiywezy mg/kg

Uwagi

! Aceton™)

Ekstrakty spozyweze o B |

2 | Benzyna ekstrakeyjua

Tlaszeze i olgje

niewykrywalna

minofosforolipidowe

3 l.)wgmhlnrm_lwufl;ll)l'ome- Ekstmkt)f smakowo-zapachowe z przypraw warzyw 15 Niewykrywaluy w. pro-
tae™*) (I'reon 12) i 26t ~ duktach gotowych do
) Odwednione armuaty owocowei warzywne i ) 5 spoycia -]
. Olejowe roztwory karoteidowe i koneentraty wita- 5 ‘

4 Etauol (alkohol etylowy)

5 Heksan . o Oleje

| niewykrywalna

%) O czystosci do.analiz

**) O czystusci uluod grade”, nie mniejszej niz 99,97,
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11. Substancje wzmac‘nialqce smak | zapach
Ve ” Nazwa substancji Srodek sporywczy ~ Hobé maksymalna Uwagi -
v 1 Giutaminian sod; ‘Konserwy mieéneiwa}zywno-migéhe 3 g/kg 3
: Kouncentraty obiadowe 3g/kg X
. . Koncentraty przypraw sypkich 150 g/kg . )
L I Koncentraty .zup ' 65 g/keg .
. 2 | Kwany weglan sodn | | Wédki 10 mgfl e
12. Substancje wzbogafcéjqce
:’Lp. Nazwa sﬂbst-aﬁéji . ‘Srodek spozywezy ¢ Iloéé maksymalna '4Uwagi -
1 | Kwas L-a'skorhiuowy Napoje bezalkoholowe gazowane . 250 mg/l
Wyroby cukiernicze trwale witaminizowane 5 g/kg
Koncentraty napojéw w_proszku — -
2 Weglan wapnia -1 Maka 3 g/kg
< 3 | Siarczan elazowy - Mgka o wymiale ponizej 809 - . 30 mgfkg -~ .
‘I 4 | Witamina A Marguryna 4 30009 j.m./kg .
. 5] Witamina D Margaryna 3000 j.m. kg
13. Substancje do stosowania na powierzchnie
“Lp. Nazwa substancji Srodek spozywezy Uwagi !
1| Gama arabska - Wyroby ‘cu_kiernicze i glazurowade ziarne zbéi do nadawania polysku
2 | Parafina plastyczna barwiona i nie- ) L
"barwiona ) ‘ ' , ) . ’ S :
. 3 | Parafina stala ¢ Sery nodpuszczkowe dojrzewajace do pow‘ekani’a sk“érki
4 | Polivctan winylu w.roztworze wodnym ‘ . ‘ . .
5 | Wosk pszczeli Drazetki cukiernicze i glazurowane ziarno zhéi do nadawania potyska’ N
6 ] Talk*) I, Wyroby cukiernicze maka formierska, pma
! A ' : polyskowa -
'9 Nie moie zawieraé azbestu.
Zalaeenik oy 2
WYKAZ ‘GRUP SRODKOW SPOZYWCZYCH I UZYWEK, W KTORYCH MOGA BYC STOSOWANE
_ SUBSTANCJE DODATKOWE DOZWOLONE
Gkupa 1 ~ Mileko i przetwory mieczne Grupa 8 ~ Cukry i wyroby cukiernicze
Grupa 2 '~ Tluszcze i oleje Grupa 9 - Napoje alkoholowe, ocet iermentacymv
Grupa 3 — Migso i przetwory miegsne Grupa 10 ~ Napoje bezalkoholowe ‘
Grupa - 4 ~ Maka, przetwory maczne, proszki do pie- Grupa 11 — Lody
czenia,  ekstrakt stodowy do piekarnictwa Grupa 12 — Koncentraty )
Grupa 5 — Owoce, polprzetwory i przetwory owocowe Gripa 13 — Przetwory jajeczne - T
CGrupa 6 — Warzywa, polprzetwory i przetwory wa- Grupa 14 — Miazga kakaowa, proszek kakaowy. cze-:
rzywne ; ‘ . kolada
QGrupa 7 - Przetwofy rybne Grupa 15 — Roéine

1. Mieko { przelwory mleczne

‘ ) " v Maksymalna iloéé w 1 kg |
- Lp. Srodek sposywczy Nazwa substancji ‘ ! svm‘:;:a‘; ol:w <8 Uwagi
1 z 3 1 B
"1 | Mleko spozywcze o p'rzed}uzonej trwa- | cytr rnian sodu ‘ 1000 mg
tosel ) | . - 7
2 | Mieko do prndukcji seréw - chlorek wapnia P . 200 mg i
- karoten - ‘ — ﬁ
. ) : . annato =7 -
3 | Mleko zagyszczone $émictinka steryli- | cytrynian sodu 2g
Zowana o-fostoran sodu ‘ .2 .
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T 2 , 3 3 * 5
Mieko w proszku bez dodatkéw lub z do- | kwas L-askorbinowy 3000 mg dla skladowania _powyfz_e'L'
datkami smakowymi (kawa, kakdo, cu- : .3 miesigcy . - .
kier) eytrynian sodu 18g ’ € ’
= ) ’ lecytyna sojowa 5g .
- 5 | Napoje mleczne fermentowpue - kwas cytrynowy 2g N
6 | Napnje mleczne ukwaszone smakowe bialezan sodu “15g !
K Desery mleczne o karagen 57 gi R e
8 - | Smietanka i §mietana do wyrobu karoten o B
" | masla annato - . - : ‘
9  Serwatka zageszczona .’ woderoweglan sodu 5g w stosunku do subhéivmnr
! . ' ' . sy sufowea :
10 | Serwity i bialczany chlerek wapnia 400 mg . R .
. . eytrynian sodu 500 mg osl) mleka - o
" 11 | Twarogi _ bialczan sodu 25g
' kazeinian sodu 25g
. . chlorek wapnia 200 mg
12 | Sery podpuszezkowe dojrzewajace nizyna - 100 mg N
: ' chlorek wapnia 200 mg na 11 mlcka
- kwas sorbowy oraz jego sole (Na, K, Ca) 100 mg wylycznie do powlekanis
: ) na 1 dm* skérki roztworem 0,5%, .
parafina plastyezna barwiona i nichar- do powlekania skérki;se-
E wiona, parafina stala, poliectan winylo - té6w twardych - .
. w roztworze wodnym, ezerwieii kosze- ) '
nilowa co -
. azotan potasu, sodu 50 mg solone w solance
" 18 | Sery topions kwas cytrynowy -
o-fosforan sodu 32g , ’
5 pirofosforan sodu “32¢g )
“polifosforany sodu i potasu 32¢
. _ . nizyna 100 mg |
14 [ Ser smazony .chudy wodoroweglan sedu 10¢ ]
15 | Ser herceriski wodoroweglan sodu 15g -
16 | Ser kminkpwy parzony wodoroweglan sodu - 28 g
17 | Serek typu ,.fromsage fin" sorbinian potasu 240 mg ’ N
18 | Kazeina spozywecza . kwas miekowy 509, 280 g S
) o kwas solny 170 g ‘
""19 | Kazeinian sodu ~woda amoniakalna 2,6 g
wodorotlenek. sodu ‘36 g

2. Thiszcze i oleje

e | Srodek sp;siy/qu.y Nazwsa suhstahcji Maksym'aul ;aw‘l(;éf w1ke Uwagi .
T : 2 3 . 4 5
1 | Margaryna N kwas cytrynowy 50 mg
kwas benzoesowy 2000 mg
oraz jegu 86l Na -
“ester etylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego s6l Na’ 1000 mg
ester bropylowy kwaswe p-hydroksyben-
20esowegy oraz jego 56! Na 1000 mg b
tokoferole naturalne i syntetycine 200 mg B
| lecytyna i ) - ]
karoten . . —
annato -
dwuacetyl N -
witamina A . 34000 j.m.

witamina .D

3000 j.m.
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2 | Smalee butylohydroksyanizol 100 mg tylko do (')'roduk,tu.prze‘tr:
galusan propylu 100 mg' naczonego do inagazyan
3 galusan oktylu 100 mg wania powyZej 1 mk“ :
galusan dodecylu 100mg =, ' L
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
" 3 | Tluszeze cukiernicze, piekarnicze i ku- | kwas benzoesowy oraz jego s61 Na - 2000 mg - .
chenne o ' * |Tester etylowy kwasu p-hydroksyben- ;
zoesowegh oraz jego s6l Na .~ . 1000 mg -
X ester propylowy kwasu p-hydroksyben- — ‘ .
zoesowego oraz jego sél Na ) 1000 mg
. kwas sorbowy oraz jego sole Na, K, Ca 1000 mg
tokoferole naturalne i syntetycene 200 mg
lecytyna - —
4 | Oleje kwas cytrynowy —
kwas mlekowy 100 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne ~200 mg .
g sodowy ‘ — ; o
ziemia okrzemkowa — do rafinloj\i

ziemia krzemionkowa

benzyna ekstrakeyjna

pozostaloéé niewykrywal-

| heksan na ] do ekstrakefi ‘ ' '
3. Migso 1 przetwory miesne
. N N .
C - ‘ , / Maksymalna ilofé w 1 k
Lp. $rodek’ spozywezy - Nazwa substancji Haksym b w1l 8 Uwagi
1 _ ) 2 3 - 4 5
1 | Mieso surowe fiolet metylowy / - wquczﬁie do znakowania
2 .| Konserwy } eytrynian sodu oraz potasu 300 mg v
glutaminian sodu .- 3g )
kwas izoaskorbinowy 300 mg . w stosunku do surowca

azotyn sodu')?)

iloé¢ poduna w zal 1 grue |

ny. ‘'w tym agotynéw nie
wiecej niz 60)

B pa 4 poz. 10 \
. ‘ Zelatyna ) ’ . — - ;
8 | Wedliny i wyroby wedliniarskie kwas L-askorbinowy 250 mg 1 do wedlin. w‘itpéqnlm do
kwas izoaskorhinowy ) 250 mg surowea .
cytrynian sodu oraz potasu 300 mg "do wedlin
bialczan sodu 30¢g z wyjytkiem wedlin trwar J
kazeinian sodu 30 ¢ tychi; do wyrohéw garmas N
, o -geryjnych
azotyn sodul)®) ilo&é podana w zal. 1 gru.
pa 4 poz 10 : .
’ i azotan®) potasu oraz sodu 400 mg (azotany i azoty~ | tylke do wedlin surawych

wedzonyeh typo paiami v

tylko do szynki woh)wéj_; g

. polifosforany sodu oraz potasn 3000 mg
- ' jako PO, .
Sosy migsne lecytyna 5g
8 | Krew spoiyweza cytrynian sodu 5

%) Wylgcznie w postaci réwmomiernej migszaminy z sola kuchenna, w ktérej zawartosé NaNO, wynosi 0.5—0.6%.
% Do dnia 31 grudnia 1989 1. ‘jest- dezwolone stosowanie lacznej azotagpowo-azotynowej metody peklowania.

9 J‘nko KNO;.
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4. Maka, przetwory maczne, proszki do pieczenia, ekstrakt slodowy do - piekarnictva
o e Maksymalua ilosé w 1 kg’ v
Lp. Srodek spozywezy Nazwa substancji ) syi e vose W L 18 Uwagi
' lub wlt .
-1 2 3 4 5
1 Naka kwas mlekowy LY rmgka do wypieku pieczy-
wa
weglan wapnia 3g ngka o wymiale ponizej
802,
siarczan zelazowy 30g
2 Makavony barwaiki. organiczne naturalne - B
3 | Chleb kwas propionowy oraz jego 36! sodowa 2000 mg ~ | -w stosunko do maki
i wapniowa
' ] lecytyna — chieb lecytynowy |
4 | Slone paluszki wodoroweglan amonu i _
5 | Ciasto i pieczywo cakicrnicze wodoroweglan sodu - .
) dcobine kruche ciasteczka
wodoroweglan amonu - ' P
jednopalmitynian glicerolu 5g
L) B
jednostearynian glicerolu Sg
kwas propionowy oraz jego sele Na i Ca 2000 mg tylko w okresie letnim
. (czerwiec-wrzesicl) . do
wyrobéw  ciastkarskich
wytwarzanych przemys-
v lowo w opakowaniach
' jednostkowych  (sernik,
placek z masq owotowa,
placek ¢ massy makows)
dwutlenek siarki 440 mg krakersy ‘i herbatniki
barwniki organiczne naturaloe: sub-
stancje zapachowe naturalne i synte- -
o tyczne
6 | Proszki do pieczenia kwas adypinowy 187 g
wodoroweglan sodu 337¢
o-fosforan sodu 450 g
pirofosforan sodu 450 5
.1 | Ekstrakt stodowy de piekarﬁic_twa kwas benzoesowy 1000 myg

TV

8. Owoce, pélprzetwory i przelwery owocowe

! : . Maksymalna iloéé¢ w 1 kg .
L. Srodek spozywezy Nazwa substancj b w 11 Uwagi
1 2 3 4 5
"1 | Owoce suszone dwutlenek siarki l 1250 mg *i
2" | Skérka pomacaiczowa (de dalszego dwutlenek siarki i © . 1250 myg
przerobu) T ’ o
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4

Soki owocewe surowe '(pélprzetwory)

kwas mréwkowy -oraz jego sole:- Na,
K, €a

1500 mg

dwutlenek siarki

1250 mg -

kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1500 ing réwniez do sokdw ken-
0 centrowanych stodzonych
lub niestodzonycli o cie-
rze wiadeiwym nje wyz-
szym ni% 1,33
agar-agar ' N
B albumina
alginian sodowy
bentonity
karuk rybi N
kazeina do klarowania sokéw
tanina , o i meszczéw
wegiel rvodlinny aktywny
wegiel zwierzgey aktywny i
ziemia krzemionkowa ]
N ziemia okrzemkowa '
) zelatyna
Migisze, pulpy, przeciery (pdlprzetwo- | weglan wapnia’ hd 800 mg do pulp
ry) ‘ ' dwutlenck siarki LT 2000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1500 mg
kwas benzoesowy oraz jego sol sodowa 1000 mg
Przetwory. ewocowe kwas 1(-+) winowy 2000 g ¢ ,
) kwas eytrynowy —
cytrynian wapnia - L
glukonian wapnia 500 mg
- chlorek” wapnia 500 mg .
fosforan wapnia jednozasadowy 500 mg
wodorothenek - wapnia 500 mg
pektyna stala i ciekla -
barwniki organiczne naturalne -
karagen (ciezar czasteczkowy nie mniej- 12g niskostodzone  galaretki-
szy niz 100000) ' ' oewoeowe, dzemy i kreme-
. . . zcle :
agar-agar ~bg galaretki owocowe niske: |
: stodzone
kwas mlekowy 20g W prz_eli(;zeniu na kwas
’ v ' octowy do pr.etwordw
- w zalewie kwiitnej
kwas benzoesowy oraz jego sé] Na’ 1000 mg '
ester etylowy kwasu p-hydvoksybenzo- .
esowego oraz jego 86l Na 1000 mg -
ester propylowy kwasu p-hydroksyb:n- '
zoesowego oraz jego s6l Na 1000 mg .
kwas sorbowy orgz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg marwmolady, powidla. ga-
: ‘ laretki -owocowe, diemy
niskostodzone oraz dzemy
w opakowaniach terme-
formowanych
1200 mg ‘gotowane owoce W ops-
kowaniach nieherinetycz-
nych powyzej 1 kg
1500 mg PrZetwory owocowe w za-
lewie kwaénej w opakewa-
niach niechermetycznych
“powyiej 1 kg
dwutlench ' eiarki 125 mg powidla, dzemy, marmo-

lady
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6 | Sokiowocowe wysokoslodzone, . - kwas mréwkowy oraz jego sole: Na, K, 700 mg ;
: Ca i
7 | Soki owocowe slodzone - dwutlenek siarki 125 mg
'8 | Napoje z dodatk'icm sokéw owocowych | kwas mickowy —
kwas L(+) winowy B 1000 mg - b
kwag benzoesowy oraz jego 36l Na 500 mg
9 | Nektary, soki owocowe cytrynian soda . 10g 1 do sokéw gazowanych
: kwas. L-askorbinowy 300 mg :
. 10 | Kremogeny kwas L-askorbinowy - 1500 mg

6. 'Warzywa;'pélprzetwory i przethiy warzywne

200 mg

) B Maksymalna iloéé w 1 k .
Lp. Srodek spoiywezy Nazwa substancji y Wb w 11 & Uwagi
1 { Warzyws saszome ‘dwutlenek siarki 1250 wg .
2 | Warzywa kwaszone kwas sorbowy oraz jego sole* Na, K, Ca 1000 mg w beczkach i opakown-:
: ~ niach niehermetycznych-
-~ powyzej 1 kg :
3 | Przclwory warzywne kwas cytrynowy -’ N
kwas I(+) winowy 2000 mg }
kwas miekowy . 20 mg - w przeliczeniu nl: kw,as‘j'
. . octowy do. przetwordw.
w zalewie kwasnej
chlorek wapnia v 500 mg fasola ko\x\xserwow;fl W 50
’ lance : :
’ barwaiki organiczne nataralne —_ .
kwas l)enzo’csowy oraz jego s61 Na 1000 mg soki warzywne i w;arzyw-_" !
) no-owocowe :
"ester etylowy kwasn p-hydroksybenzo- B
esowegd oraz jego 86l Na- 1000 mg :
ester propylowy kwasa ;p-hydroksy‘bcn- R4 :
zoesowego oraz jego 86l Na 1000 mg 3
kwas surbowy oraz jego slole; Na, K, Ca 1000 mg koncentrat szezawin
1500 mg ogérki konserwowe, kors
) ' ) niszony i inng przetwory
w zalewie kwasnej, w opa-
kowaniach uviehermetyce’
- nych powysej 1 kg
. 1 P :
4 | Soki warsywne kwas L-askorbinowy 300 mg - .
cytrynian sodu 10g soki gazowane
5 | Kosserwy warsywno-migsne kwas eytrynowy

glutaminian soda

38
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I 2 T . . 3- 4. 5
6 .} Przetwory pomidorowoi . . chlorek wapnia . ’ 250 mg
fostran wapnia jednozasadowy v 250 mg
waodoretlenek wapnia. ! 250 mg ‘ pomidory konserwowe
cytrynian wapnia 250 mg
glukonian wapma .’ ' 250 mg
P4 -
kwas benzoesowy otaz jego sl Na 1000 mg
' o ‘ --1500'mg * | koncentrat skladowany
o w beczkach do dalszego
- : N '} przerobu :
dwutlenek siarki : ' 1250 mg . przecier do dalszego prze-
- robu
- -
125 mg _przecier i konceatrat do
) ’ ] R bezposredniego spozycia
* 5 kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg - | koncentrat
7 | Susze ziemuiaczane - . dwutlenek siarki . " 125 mg ) .,
_butylohydroksyanizel (BHA)  S0mg R
7. Przetwory rybne
X - . ! ) ‘ . Maksymalna ileéé w 1 kg . .
: ' Srodek spoiywezy . ‘Nazwa gubstancjl . wbwll . Uwagi
agar-agar - o X g
| kwas cytrynowy o - . N
kwas mlekowy . o 20g . "] w preeliczeniv na kwas:
: octawy, do przetworéw’
w zalewie kwasnej ]
ielatyna - -
kwas benzoesowy-oraz jego sél Na 1000_‘mg - '
ester etyh»wyikwésu [ﬂhydroksybenzo- o ; . ) T )
'sowego oraz jego sél Na ' 1000 mg . - . ™~
ester propylowy kwasu p-bydroksyben- Co
zoesowego oraz jego 86l Na . 1000 mg.
kwas sorhowy oraz jego sole: Na, K, Ca |- . 1000 mg i 1
kazeinian sodo = - c g ) \
kwas octowy i - 30g
alginiun sodowy ‘ 4g przetwory rybne mroione
8. Cukry i wyroby cukiernicze
= o3 2 ; . :
X . : s .| Maksymaina iloéé w 1 kg o .
Lp. , Srodek spozywezy - ‘ - Nazwa substancji . b w 11 i : L _ang!, N
1 - 2 : 3 , "4 : 5
L | Gukoza ! . i kwas soiny . - de ugyskania pH 1,9—2,2
. . ' dwatlenek siarki L l Wmg ‘glnl&qz:a krystaliczna
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1 2 3 4 I 5.
2 | Wyroby cukiernicze | kwas «:ytrynoWy — .
! ‘ ‘kwas mlekowy ) —
kwas L(4) winowy 20g ; L
feeytyna, 5¢ pomadki mleczne i tuste |
masy cukiernicze
cytrynian sodu 10¢g wyroby trwale preduko-
) wane z pektyng
agar-agar — - o
.,ig o8 : wyroT)y trwale
. zelatyna I Y .
stearynian magnezu 10g

cukierki pudrowe praso-
wane :

pektyna stata i ciekla

" moladki

wyrohy trwate oraz mar- |

wodoroweglan sodu

karmelki musujace. -

guma arabska

na powierzchnie

wosk 1szczeli

na powierzchnie drazetek

barwniki erganiczne naturalne i synte-
Lyczne

ilod¢ podana w zal. 1 gru-
pal

karmelki, cukierki, gala-
retki, nadziénia i kerpusy
cukiernicze, guma. do 7u-

ehar”
substancje zapachowe naturalne i syn- —_
tetyezne i
"Korzedt mydlinicy '2,5- g 7 elratwa
9. Napoje alkoholowe, ocet fermentacyjny ’
Lp. Srddek speywezy Nazwa substancji Maksyms::::ff wlke i ! Uwagi
T -2 - & 5
1 | Wino, miody pitne l;waQ cytrynowy \ - .
kwas L(+-) winowy 1000-myg .
weglan wapnia’ — o
kwas L-arkorbinowy ‘ 50 mg wine o
‘ 1 karmel -
dwiitlenek siarki 200 mg ogdlem. w tym | wino i miody na: mosz
- 40 mg woinego : czach
kwas serbowy oraz jego sole: Na, K. Ca 200 mg wino

fosforan -amonu

[ glicerofosforan amona
siarezan amonu
weglan amonn
wodoroweglan amona

500 mg ogblem

do nastawu

agar-agar
albumina
alginian sodowy
bentonity
fitynian wapnia
karik rybt

kazemna

taning
wegiel roslinny aktywav
wegiel awierzecy akiywny

ziemiv krzemionkowa
ziemis okrzemkows
zelatyua

| do klarowania.

1

seluzocyjanek potasu

wino, pod warnnkiem nie-

precehodzems swiazkow

cyfansvwyeh do wapoyu o
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2 | Piweo kwas L-askorbinowy 150 mg
dwutlenek siarki . 20 mg ,
karmel —
chiorek wapnia 3g do stodu browarnianego
substancje kiarujgce —— _analogicznie jak do wwa
] i mioddéw, z wyjatkiem fi
tyniana wapnia i Zelazo-
cyjankn potasu
kwas mlekowy Y 700 mg
kwas .solny . 100 mg woda do produkeji’
chiorek wapnia - 100-mg
siarczan wapnia 300 mg
3 | Wadk kwas cytrynowy l -
kwag mlekowy -
kwas L{4) winowy 2000 mg -
- ! i
J tistki - vlota -— do barwienia :
karme} ’ — koniak, winiak, rum. arak -
barwaiki organiczne - s w;thkiem kouiaku,
roma, arako |
substancje zapachowe naturalne i syn-
tetyezne —
<
wegiel rodlinny aktywny ‘
wegiel zwierzgey akiywny i
albnmina '
bentonity
kazema — d\o klarowania
tamns !
Z2eiutyna
pirofostoran sadm
zZeiazocyjanek potasu — pod warunkiem uieprze-
h chodzenin zwigzkdw cy--
janowyeh do napoju -
kwas Leaskorbinowy — do klarowania morséw
wemie vkrzemkowa :
ziemin krzemionkowa 10 g/kg s
woderoweglan sodu
4 | Ocet lermeniacyjny dwatlenek siarki . 100 mg ogblem

w tym 40 mg wolnego

karmel -

substancie klarmgee

s

wedlug  zal. 1 wree
pu ¥
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10. Napoje bezalkoholowe
- A . Muksymaloa flosé w 1 kg )
Srodek spoiywczy .lﬁazyva subqtancp Wb wli o Uwagi
kwas eytrynowy - h
kwas L-askntbinbwy 250‘mg
kwas nﬂefmwy -
kwas L(--) winowy 1000 mg
i kwas benaoesoWy oraz jego s6! Na 500 mg tylko do napojéw na‘gm—‘
. turalnych sokach awoco-
wych oraz do kwas, chie-
bewege j
kwas sorhowy oraz jego sole: Na, K, Ca 80 mg . tylke do napojéw typu

Cols

barwniki organiczne naturalune

substancje zapachowe nataraine

/

napeje na naturéluycﬁz
sokach owocowyeh. -eks-
traktach i koncentratach {

barwniki organiczae syntetyczae

ladé p(’ﬁ!ana w zal. 1 gra-

pa |

tylke do napojéw z; che.
micznymi ﬂubstunﬁami
zapachowymi

substancje zapachowe syutetyczne

1

tylke do napujéw praygo-
tuwanych bez uzycia aa-
taralaych: sokdw owoco-
wyeh, ekstraktéw i kon- |
centratéw PR

11. Lody

Nazwa substancji

Maksymalna iloéé w 1 kg

Uwagh .

zelatyna

68

Srodek spoiywezy wb w 1)
kwas sytrynowy - - do lodéw uwocowyeh
) kw;s _mlekowy —
lecytyria -
- barwniki ‘organiczne naturalne - o :
- dawka niezhedna
substancje zapachowe naturalne - o
) etylowanilina . -
wanilins ' - .
kwas adypinowy | 5g
agar-agas 6g .
alginian sodowy ‘6g
bia_uczar; sodu . 25 2
kazeiniup sodu 25g R BRI |
- - = =1 de lodéw produkeji prze-
’ jednostearynian glicerolu 1.5 mysiowe) b_aczkoquych
dwustearynian gli-:emh\x T5g i lodéw w proszku
karagen . (cigza. ‘vzasteczkowy uie 3. :
mnieyszy niz 100 000)
myezka-chiebu Swiglojanskiego by
! ‘pektyna stata lub c;ekla 6g ~
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12. Koncentraly

'_EE"Lp. ' ‘ Srodek spoiy\;:'zy Nazwa substaucji Maksyl_l::zwwm;éf wiks Uwagi
=1 T _ 3 1 5
. Kéﬁcentmty-'zﬁp i abiudowe - glutaminian sodn g 65g ) T
8 ! kurhawa / - tytka buliony i rosoly -
kwas ’eylrynbw? 35g N ) :';’.»
kwus adypinowy g B :
+. 2. | Pasty sposywize na ekstraktach 2 2o | kwas benzoesowy oraz jego s6) Na 1500 mg
3 Punty; spuiywcze do' rostwordw wod- | tragakanta - * . — ‘ g
nych o ' Ty
-~ 4 | Konventraty deseréw w proszki barwniki organiczne naturalne i synte- | Hoéé p(;duna w zal. 1 gru- Ve
> B tyczne pa 1 .
\ A L ¢ substancje zapachowe naturalne i syn- . \ ’
) B ' 1 tetyezne B — !
) . kwas adypinowy g I;’i'\siele w proszku
45¢ galaretki w proszka .
" _ \ N 3 6,7g : ,gh:seribwocuwe 'w fut_)szku
) . kwas eytrynowy y -— L ‘\ k g
v( kwas L(+) wiuowy' 20g kisiele i galaretki w ’p_t:dszf
» : ka - s
% agar-agar — galaretki w proszka '
) . Zelatyna - gatareiki i desery e;w«icq-
we w proszka- 0]
/ karhgen 45 g galaretki Tella_
N 0 57 g desery mleczne :
pektyna. stala i cickla = . R
: alginian sudowy 110g 1 desery b{yskxﬁi_éiﬁe‘
) / ) mleczan wapuia » 124¢ = | desery biy.skwiaﬂe T
. 5 |} Koncentraty napujéw w proszko " alginian scdowy . 30g - s
. . kwas eytrynowy . 20
kwas. L(+) winowy 18 ¢ R
: wodoroweglan sodu . - .35g . .
. , - barwuiki organiczue natucalne i synte- | ‘ilodé podana w zal. 1 gru- |- ~ )
: tyczne “Ppal © N A )
substancje zapachoive natnrahue i syn- |
tetyczne ’ — 5
’ ! kwas adypinowy 10g ’f
_“, ’ ‘{ kwas L-askorbinowy - .‘1
) eytrynian sodu - 3g o
. 6 | Kongentraty prayprawy sypkie kurkuma - .
: » . » glutaminian sodu 150 g ) N
1 7 | Konceutraty ciast rum Cytrynowy 1 — ~
L kwas adypinowy . 5¢ x
alginian sodo_w:v‘ g :
sabstancje zapachowe naturalne i syn- -
o » Aetyczne -— )
8 | Podpiwek i piwenka kwas: adypinowy 3g ~ .
‘ - pirofosforan sodu 4g '
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13. Przetwory jajeczne
Srodek spozywezy Nazwa snbstancji~ Muksymalon iloéé - Uwagi
‘Bialko w proszku kwas octowy 100 mg . roztwora 10%,na 1 1 biatka plynnego
‘ kwas .cytrynowy, _ i 15g na 1 | biatka plynnege B
S .

14, !Mlazga kakaowa, proszek kakaoWy, czekolada

- Srodek 8pOZYWCZY

Nazwa substancji

Muksymalna iloéé w 1 kg tub w 1.1

_’U/wagi

wodorowgglan ameonu
~ ~weglan potasu
wodoroweglan sodu
< ) . pirofosforun sodu

Tecytyna sojows  \

czekolada

waniling, etylowanilina

-czekoluda twarda A

|- kwas siarkowy
kwas solny -

dwutlenek siarki

telatyua spozyweza

15. Réine

Sradek spoiywezy

Lp. " Nazwa substahcji Maksymalna iloéé w 1 kg lub w 11
1 2 3 4 5
- 1 | Clazurowane ziarno zb6i | kwas cytﬁmn\vy 6¢g
. / ’ - guina urabska - - ) na powierzchuie
g wosk pszczeli — : ‘
2 | Cukier skrobiowy dwutlenek “siarki 100 mg . L 3
3 | Maczka budyniowa dwutlenek siarki - T 50 mg .
4 | M3iczka ziemniaczana dwutlenek siarki 100 mg
5 { Syrop ziemniaczany dwutlenek siurki: _ 400 mg
6 | Platkii sasze ziemuiacza- | butylobydroksyanizol _ 50 mg 4
ne jednopalmitynian glicerolu 5g ;
jednostearynian glicerolu S5¢g o .
"7 | Susze ziemniaczane- dwutlenck siarki 125 mg :
8 Przetwory grzybp&e wza-| kwas ‘mlckcwyy 20 g w. przeliczeniu na kwas’
|| lewie kwaénej ” - o octowy -
L 9 | Zelatyna V-Ewas mréwkowy oraz jego sole. Na, K, % N
' . Ca , ‘ 300 mg ] ‘
o 1 s - ’ 1000 mg’ zelatypa spozyweza
oy ester_ety_lpwy kwasu p-hyglroksybegzo- — 7elatyna do wyrobu sslu- -
esowego oruz jego sol Na : 2000 mg - czaych jelit e :
ester propylowy kwagy p-hydroksyben- N | zelat y.na“ do  wyroba
, z0es0wego oraz jego so} Na 2000 mg sztueznych jelit -
10 | Bialczan éodu woda gmoniakalna 358 , .
. kwas solny 157¢g
- wodorotlenek sodu . 22
- kwas miekowy ‘ 238 g . . :
chlorek wapnia 04 . 1 na 11 micka

cytrynian sudu

05¢
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Zalacznik mr 3

WYKAZ DOPUSZCZALNYCH ZANIECZYSZCZEN TECHNICZNYCH W SRODKACH SPOZY.WCZYCH»
1 UZYWKACH ORAZ DOPUSZCZALNYCH ZANIECZYSZCZEN W NAPOJACH ALKOHOLOWYCH

1. Dopu_siczdlne zanieczyszczenia techniczne w #rodkach spoiywciych i uzywkach

Lp. | =~ Srodek spozywezy (lub.uzywka) : Jednostka | Cd*) | As | Pb | €o | Zn »Sm?) t",e“f‘
1 R _ 2 B . 3 4 KN EEEREEEEE R
L Srodki ‘dietetyézué i‘ndiy‘&ki' . ) ; _ Nt
1 |- Mieko w proszka . mgkg 1001 } 02 | 01 }.50.7400] 150 '} —~
-2 Mleczne odzywki w proszku . . . mg/kg 0,01 1 0,2 0,1 3,0 40,0 ;- 15,0‘ 1~
3 ‘Myki i kasze przeznaczone do produkeji odzywek i prepara- ) ‘ 1 : I B
téw dletel.ycznych _ ‘ mg/kg 0,01 "0;2 | 0,151 6,0 ] 30,0 . 200 -—
- Konsepwy mlqsne i migsno- warzywne : ' mg/kg 0,01 02 |02 | 40 { 300§ 20,0/50,0 | -~
5 | Inne) o . - < - ) ' 5
a) zawierajace do 20% suchej masy : . - mg/kg .]0,01 ) 0,1 01 | 20 1 50 ‘ 150 1 -~
| by zawierajace bowyze] 209% do 50%, suchej’ mas’y ) . mg/kg 0,01 |01 } 01 |50 200 159 | -
¢) zawiérajace powyzej 509, suchej masy . mg/kg 0,01 0,2 0,1 J10,0 1 30,0} - 20,0 "} -
"ll. Pozostale srodki spozyweze i uzywki ~ . . S E
1 Micko plynne - : . mgh 0,01 [o1 [ers|os | sof 20 | -
.2 ~ Micko zageszezong ot : mg/kg 0,03 0,2 0,2 5,0 .| 20,0} 20, ,0/100,0” -
3 Mieko w proszku . mg/kg 0,10 0,2 § 0,3 5.0 40,9 S 200 ) -
4 | Sery twarogowe ’ - : ’ mg/kg 0,05 0,2 0,5 8,0 .} 20,0 s -
5 . Konserwy mi¢sne i migsne-waizywne _ 1 mg/kg 0,05%) >0,5 ‘1,0 8,0 §.50,0 } 20,0/100,0 | -
6 Konserwy drebiowe : mg/kg  10,05%] 0,2 | 05 } 50 | 20,0 20,0/100,0. | —
| Przetwory rybne . : mg/kg Q,OB") © 4,0 1,0 1100 50,0 | 50,0/200,0 -}  ~—
8 Dzemy, powidla, galaretki, marmolady, soki ~wysekoslo- . - ‘ 1° P |
: -~ dzone . ; mg/kg  }0,05 05 | 0,5 J10,0 | 20,0 200 | —.
9 | Kompoty, .~ - : ‘mg/h 003.102 |04 } 35 5,0 | 20,0/100,0~{ —
10 Soki pitne . mg/t - ]0,03 0,2 0.3 3,5 5,0 ) 20,0/150,0 =~
11 - Konserwy i ma.:ynaty warzywne mg/kg 0,03 0,2 06 | 56 [ 150 20,0/100)0 S e
=12+ Koncentrat pomidorowy o . . mgikg 10,05 ] 0,2 | 2,0 }150 | 30,0] 50,0/150,0 } -~
. . S - A . g o .
.13 Maki i kasze R ' . ’ o megfkg 10,10 | 6,2 [ 63 { 60 [ 40,04 .- = -
1 14 . /Pieczywo 1 makarony ; s mg/kg (01001 0,2 {04 |50 [ 400} . — R
15 | . Tioszcze i (‘ﬂej'e'gnélim‘m B ' mg/kg 10,06 | 01 | @1 Fol. | < - “LE
16 Thuszeze zwicrzece o - ‘ ymg/kg 10,02 0.1 0,1 0.4 - — 115
17 Cukier o T - mgkg 002 o2 fes [0 | - | = | =
“ 18 | Napoje » wedy gazo;wme : mg/t 0,03 “‘0,1 03 118 } 50 | - 10,5
11 | Ioney e o : A . . ‘
| @ zawierajace do 20% suchej masy mgkg {003 | 02 | 63 | .40 | 10,0} 20,0/1500 | —
b) zawierajace powyzej 20% do 509 suchej masy - mg/kg 0,05 02 | 65 [10,60 | 20,0 § 20,0/1000. | —
c) zawierajace powyzej 509, guchej masy . . - mg/kg- {010 -} 0,5 1.0 }20,0 | 50,0 20\,0!100.0» -]

1) Wartosci okreslone~ dla srodkéw spozywczych w porycii | obowigzuja pa uptywie 2 lat od dnia we;éc:a w zycie
zarzqdzeni@. 8 -wartosci okres$lone  dla s$rodkéw spozywczych w pozycp . obowxsqzn;q/ po uplyw:e 6 lat od dma_
wejscia w 7ycie: zarzgdzenia.

% Jesli podane sq dwie wartoécl, to wieksza dotyczy srodka spoiywczego w opakewamach meta]owych, a- mmej;za'
— w innych opakowaniach. .

% Nie dotyezy produktow, dla ktoérych . mormy przedmmtc-we okresla}q inne warloscx
4 Z, wyjatkiem zawierajgcych watrobe i nerki.
2z wythkdem ‘zawierajgcych' wqtrobe

'Uwaga Maksymalna ‘zawartosé katauzakora niklowego jako Ni (w mg/kg) nie moie pizekraczal:
‘w tluszczu' utwardzonym - 0.4
W margarynie- . - -~ 0,2
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2. Dopuszczalne zanieczyszczenia w  napojach alkoholowych

Lp. V Nupoje alkoholowe Maksymalna ilo$é g/l
1 | Metanolt) .| wyroby spirytusowe czyste B . . : 0,1
- wodki gatuukowe : . 0,23 -
wodki gatunkowe naturalne i naturalne mieszane ' 0,4
dliwowica naturalna 0.8
2 | Fuzle!) ) wyroby spirytusowe ciyste i wodki gatunkowe 0,15 (jako alkohal amylowy)
: ' ) wodki gatunkowe naturalne i naturalne micszane -~ ) 0,4 (jako mieszanina alkohe-
' ) lu izomylowego i izobutyle-
wego) )
3 | Cyjanowoddr?) wadki gatunkowe, likiery, koktajle — fabryeznie prodnko- .
g wane : \ 0,3 mg/t

~ N

) W przeliczeniu na 100 cm? spirytusu 100%.
8 W prezeliczeniu na 100 cm® napoju.,



