Monitor Polski Nr 6 -

- 79

-_ Poz. 43 i1 44

44

ZARZADZENIE MINISTRA PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO 1 SKUPU

Z dnia 19 stycznia 1971 1.

w sprawie norm ubytkéw naturalnych miesa wieprzowegb w péltuszach zdekompletowanych.

Na podstawie art. 3 ust, 1 dekretu z dnia 29 pazdzier-

nika 1952 r. o gospodarowaniu artykulami obrotu towaro-
wego i zaopatrzenia (Dz. U. z 19521, Nr 44, poz. 301 i z 1956,
Nr 54, poz. 244) oraz § 1 ust. 1 zarzadzenia nr 120 Prezesa
Rady Ministrow z dnia 30 pazdziernika 1963 r. w sprawie
norm ubytkéw naturalnych (Monitor Polski Nr 89, poz. 420)
zarzgdza sie, co nastepuje:
L 3
2 magazynéw miesa wieprzowego w péltuszach zdekomple-
towanych stosuje sie normy ubytkéw naturalnych, zawarte
w zalgczniku do zarzadzenia,

Przy przechowywaniu w magazynach i wydawamu'

. § 2. Traci moc zarzagdzenie Ministra Przemyshu Spozyw
czego i Skupu z dnia 30 marca 1966 r, w sprawie norm ubyt-
kéw naturalnych miesa wieprzowego w poltuszach zdekom-
pletowanych podczas chiodzenia oraz przechowywania w ma-
gazynach { wydawania z magazynéow (Monifor Polski Nr 16,
poz. 93).

§ 3. Zarzgdzenie wchodzi w zycie z dniem 1 lutego
1971 1,

Minister Przemyslu Spozywczego i Skupu: S. Gucwd

Zalgcznik' do zarzadzenia Ministra
Przemystu Spozywczego 1 Skupu
2z dnia 19 stycznia 1971 r. (poz. 44).

NORMY UBYTKOW NATURALNYCH MIESA WIEPRZOWEGO W POLTUSZACH ZDEKOMPLETOWANYCH PODCZAS
PRZECHOWYWANIA W MAGAZYNACH I WYDAWANIA Z MAGAZYNOW

§ 1. Przedmiotem normy sg ubytki naturalne powstale
podczas przechowywania i wydawania miesa wieprzowego
luzem w poéltuszach zdekompletowanych.

§ 2. 1. Przez ubytek naturalny nalezy rozumieé ilo$é
wyparowanej wody z migsa podczas przechowywania oraz
straty- powstale wskutek czynnosci- manipulacyjnych,

2, Normy ubytkéw naturalnych uwzgledniaja stopien
zdekompletowania i stan termiczny péltusz w momencie
przekazywania do magazynéw, niezaleznie od klas jakoscio-
wych miesa; oraz warunki i okresy przechowywania,

§ 3. Jako$¢ i warunki, jakim powinno cdpowiada¢ mie-
80 przyjete do magazynoéw, okresla norma BN-64/8011-08
wPoltusze wieprzowe zdekompletowane”,

~§ 4. Przy stosowaniu norm ubytkéw naturalnych roz-
réznia sie nastepujgce rodzaje poitusz wieprzowych zdekom-
pletowanych:

1) poéltusze wieprzowe bez szynek,
wystudzeniu,

-2) pdltusze wieprzowe  bez szynek,
. wychtodzeniu,

3) poéitusze wieprzowe -bez giéw, nég przednich i ogondw,
zdekompletowane po wychlodzeniu,

4) poltusze wieprzowe zdekompletowane po wychlodzeniv,

inne niz wymienione w pkt 21 3.

§ 5 Wielko§¢ ubytkow naturalnych w procentach w
stosunku do cigZaru miesa ustalonego przy przyjeciu do ma-
gazynu okreslajg tabele 1—4,

§ 6. Ustalone wielkodci ubytkéw naturalnych podane
aw tabelach s wielkosciami maksymalnymi.

zdekompletowane po

zdekompletowane po

§ 7. 1. Podane w tabelach normy ubytkéw odnoszy’ sig
do miesa wieprzowego w péltuszach zdekompletowanych,
przechowywanych w magazynach chlodzonych w okresie
letnim i zimowym oraz w magazynach nie chlodzony.h w
okresie zimowym.

2. Za okres letni przyjmuje sie okres od 1 kwietnia do
31 pazdziernika, a za okres zimowy okres od 1 lisiopada
do 31 marca.

§ 8. Normy ubytkéw nraturalnych miesa wieprzowego

-wystudzonego w péltuszach zdekompletowanych bez szynek
podczas przechowywania w magazynach i wydawania z ma-

gazynow moga stosowac zaklady, ktore nie posiadajg odpo-
wiedniej wychladzalni, a dekompletacje przeprowadzaja w
ciggu kilku godzin, nie mniej jednak niz 6 godzin, po ubo-
ju. Odciecie szynek od poéltusz w stanie wystudzonym po-
winno by¢ odpowiednio udokumentowane,

§ 9. 1. W razie uzasadnionej koniecznosci przechowy-
wania miesa wieprzowego w magazynach nie chlodzonych
w okresie letnim, normy ubytkéw naturalnych podane w ta-
belach ulegaja podwyzszeniu o 20%s,

2. Przepis ust. 1 moze by¢ stosowany w okresie do
31 pazdziernika 1971 r. i nie ma zastosowania do przedsig-
biorstw zgrupowanych w Centrali Przemysiu Miesnego.

§ 10. Rozliczen ubytkéw naturalnych dokonuje sie zgod-
nie z obowigzujacymi przepisami o inwentaryzacji i spisy-
waniu nicdoborow.

§ 11. W razie powstania ubytkdéw naiuralnych nie ujege
tych w niniejszych normach, ubytki rozliczaé¢ nalezy w try-
bie przewidzianym dla rozliczen ubythéw mnadzwyczajrych,
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Tabela 1,

Normy ubytkéw naturalnych miesa w pdlituszach wieprzo-
wych bez szynek, zdekompletowanych po wystudzeniu, pod-
czas przechowywania w magazynach -1 wydawania z maga-
zynéw chlodzonych w okresie letnim i zimowym oraz z ma-
gazynéw nie chiodzonych w okresie zimowym,

Godziny Normy ubytkow
przechowywania migsa naturalnych w %
1 2
do 1 0,10
powyze} 1do 2 0,13
W 2do 3 0,16
. 3do 4 0,19
" 4do 5 0,22
. 5do 6 0,25
" 6 do ? 0,27
" 7do 8 0,29
" 8do 9 0,31
" g do 10 0,33
" 10 do 11 0,34
" 11 do 12 0,35
" 12 do 13 0,36
w 13 do 14 0,37
" 14 do 15 0,38
" 15 do 16 0,39
" 16 do 17 0,40
" " 17 do 18 0,40
" 18 do 19 0,41
" 19°do 20 0,42
" 20 do 21 0,43
" 21 do 22 0,44
. 22 do 23 0,44
" 23 do 24 0,45
" 24 do 25 0,46
u 25 do 26 0,47
" 26 do 27 0,48
" 27 do 28 0,49
" 28 do 29 0,50
” 28 do 30 0,50
" 30 do 31 0,51
- 31 do 32 0,52
" 32 do 33 0,52
" 33 do 34 0,53
v 34 do 35 0,53
" 35 do 36 . 0,53
" 36 do 37 0,54
" 37 do 38 0,55
" 38 do 39 0,55
" 39 do 40 0,56
" 40 do 41 0,56
- 41 do 42 0,57
" 42 do 43 0,57
" 43 do 44 0,58
" 44 do 45 0,58
- 45 do 46 0,59
" 46 do 47 0,59
- 47 do 48 0,60
" 48 do 49 a,61
- 49 do 50 0,61
" 50 do 51 0,62
” *51 do 52 0,63
" 52 do 53 0,63
" 53 do 54 0,64
" 54 do 55 0,65
" 55 do 56 0,65
" 56 do 57 0,66
o 57 do 58 0,67

Godziny Normy ubytkow
przechowywania miesa naturalnych w %
1 2

powyzej 58 do 59 0,67

" 59 do 60 0,68

. 60 do 61 0,69

. 61 do 62 0,69

" 62 do 63 0,70

" 63 do 64 0,71

" 64 do 65 0,71

e 65 do €6 0,72

" 66 do 67 0,72

' 67 do 68 0,73

" 68 do 69 0,73

o 69 do 70 0,74

o 70 do 71 0,74

- 71 do 72 0,75

Tabela 2.

Normy ubytkéw naturalnych miesa w péttuszach wieprzo-
wych bez szynek, zdekompletowanych po wychlodzeniu, pod-
czas przechowywania w magazynach i wydawania z maga-
zyndéw chiodzonych w okresie letnim i zimowym oraz z ma-
gazynéw nie chiodzonych w okresie zimowym.

Godziny Normy ubytkéw
przechowywania miesa naturalnych w %
‘ 1 2
do 1 2,08
powyze]j 1 do 2 0,11
. 2do 3 0,14
" 3do 4 0,16
" 4do 5 /0,18
" 5do 6 0,20
" 6 do 7 0,22
" 7 do 8 0,24
o 8do 9 0,26
" 9 do 10 0,27
” 10 do 11 0,28
" 11 do 12 0,28
" 12 do 13 0,29
' 13 do 14 0,30
- 14 do 15 0,30
o 15 do 16 0,31
" 16 do 17 0,31
" 17 do 18 0,32
" 18 do 19 0,32
" 19 do 20 0,33
" 20 do 21 0,33
" 21 do 22 0,34
" 22 do 23 0,34
i 23 do 24 0,35
" 24 do 25 0,35
" 25 do 26 0,36
" 26 do 27 0,36
w - 27 do 28 0,37
" 28 do 29 0,37
" 29 do 30 0,38
" 30 do 31 0,38
" 31 do 32 0,39
o 32 do 33 0,39
" 33 do 34 0,40
" 34 do 35 0,40
" 35 do 36 0,40
o 36 do 37 0,41
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Godziny Normy ubytkéw Godziny Normy ubytkéw
przechowywania miesa naturalnych w %% przechowywania migsa naturalnych w %
1 ‘ 2 1 2
powyiej 37 do 38 P 0,41 powyzej 8 do 9 0,21
v 38 do 39 0,41 " 9 do 10 0,23
" 39 do 40 0,42 - " 10 do 11 0,25
N 0 41 0,42 " 11 do. 12 0,27
" o 42 0,42 " 12 do 13 0,29
" io 43 0,43 i~ 13 do 14 0,30
" lo 44 0,43 " 14 do 15 0,31
i lo 45 0,44 ve 15 do 16 0,32
" lo 46 0,44 " 16 do 17 0,33
o . lo 47 ’ 0,45 " 17 do 18 0,34
" 47 do 48 0,45 " 18 do 19 0,35
- 48 do 49, 0,45 v 19 do 20 0,36
- 49 do 50 0,46 " 20 do 21 0,37
" 50 do 51 ’ : - 0,46 v 21 do 22 0,38
v 51 do 52 0,47 " 22 do 23 0,39
" 52 do. 53 0,47 e 23 do 24 0,40
" 53 do 54 0,48 " 24 do 25 0,41
o 54 do 55 0,48 " 25 do 26 0,42
,, 55 do 56 0,48 " 26 do 27 0,43
. 56 do 57 0,49 ' 27 do 28 0,44
" 57 do 58 . 0,49 " 28 do 29 0,45
" 58 do 59 ‘ 0,50 " 29 do 30 0.46
" 59 do 60 . - 0,50 " 30 do 31 0,46
" 60 do 61 0,51 " 31 do 32 0,47
" . 61 do 62 0,51 o 32 do 33 0,47
" 62- do 63 0,52 " 33 do 34 0,48
" 63 do 64 0,52 " 34 do 35 0,48
" 64 do 65 0,52 " 35 do 36 0,49
" . 65 do 66 0,53 " 36 do 37 0,49
w 66 do 67 0,53 " 37 do 38 0,50
v 67 do 68 v 0,53 " 38 do 39 0,50
" 68 do 69 0,54 N 39 do 40 0,51
" 69 do 70 0,54 " 40 do 41 0,51
" - 70 do 71 0,54 " 41 do 42 0,52
" 71 do 72 0,55 " 42 do 43 0,52
” 43 do 44 0,53
" 44 do 45 0,53
" 45 do 46 0,54
" 46 do 47 0,54
- 47 do 48 0,55
1 48 do 49 0,55
" 49 do 50 0,56
" 50 do 51 0,56
Tabela 3. " 51 do 52 0,57
Normy ubytkéw naturalnych migsa w poltuszach wieprzo- " 52 do 53 0,57
wych bez giéw, ndg przednich i ogonéw, zdekomplejowanych " 53 do 54 0,58
po wychlodzeniu, podczas przechowywania w magazynach " 54 do 55 0,58
| wydawania z magazynéw chlodzonych .w okresie letnim " 55 do 56 0,59
i zimowym oraz magazyndéw nie chlodzonych " .56 do 57 0,59
w okresie zimowym. " 57 do 58 0,60
" 58 do 59 0,60
Godziny | Normy ubytkéw " g?) ?ig g? ggi
przechowywania migsa ‘ naturalnych w % :: 61 do 62 0:61
1 2 " 62 do 63 0,62
" 63 do 64 0,62
do 1 0,05 " 64 do 65 0,62
- powyzej 1.do 2 0,07 " 65 do 66 0,63
" 2do 3 0,09 " 66 do 67 0,63
" 3do 4 0,11 o 67 do 68 0,63
" 4do & 0,13 " 68 do 69 0,64
" 5do 6 0,15 " 69 do 70 0,64
" 6 do 7 0,17 " 70 do 71 0,64
" 7 do 8 0,19 o 71 do 72 0,65
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Tabela & Godziny Normy ubytkow
Normy ubytkéw naturalnych migsa w poélituszach wieprzo- przechowywania migsa naturalnych w %
wych zdekompletowanych po wychlodzeniu, innych niz wy- 1 9
mienione w tabelach 1—3, podczas przechowywania w ma-
gazynach i wydawania z magazynow chlodzonych w okresie powyze] 32 do 33 0,47
letnim i zimowym oraz magazynow nie chiodzonych " 33 do 34 0.48
p w okresie zimowym, ) 34 do 35 0.48
" 35 do 36 ) 0'49
Godziny Normy ubytkow . 36 do 37 0.49
przechowywania miesa naturalnych w % " 37 do 38 0,50
! : 2 " 38 do 39 0,50
"o 39 do 40 0'51
do 1 0,08 " 40 do 4‘1 0’51
powyie} 1do 2 0,13 " 4%) do 42 0,52
o 2do 3 0,17 " 42 do 43 0,52
3do 4 - 0,20 " 43 do 4% 0,53
. 4do 5 0,23 " 44 do 45 0,53
. 5do 6 0,25 " 45 do 46 0,54
. 6 do 7 ():26 " 46 do 47 0,543
. 7do 8 0,27 " 47 do 48 0,55
. 8 do 9 0,28 " 48 do 49 0,55
. 9 do 10 0,29 " 49 do 50 0,56
, 10 do 11 : 0,30 " 50 do 51 0,56
; 11 do 12 0,31 ' " 51 do 52 0,57
, 12 do 13, 0,32 " 52 do 53 0,57
'.’. 13 do 14 0,33 " 53 do 54 0,58
" 14 do 15 0.34 . 54 do 55 0.58
” 15 do 16 . 0,35 v gg gg 22 ’ g'gg
" 16 do 17 ) 0,36 " .
"o 17 do 18 1 0,37 " 57 do 58 0,60
" 18 do 19 0.37 " 58 do 59 0.60
! 19 do 20 - ‘ 0,38 " 59 do 60 0,61
'.. 20 do 21 , 0,33 " 60 do 6,1, 0,61
" 21 do 22 0’39 " _6’1) do 62 0,6]
22 do 23 : 0,39 " & 62 do 63 0,62
:: 23 do 24 0,40 n ~ 63 do 64 0,62
" 24 do 25 0,41 " 64 do 65 0,62
’ 25 do 26 ) 0,42 v 65 do 66 0;613
: 26 do 27 0,43 0" 66 do 67 0,63
. 27 do 28 ; 0'44 " 67 do 68 0,63
:: 28 do 29 0:45 " gg do gg 3,54
" 29 do 30 0,46 " o (dig 7(1) 0'23
" 30 do 3t . 0’4.6 " _71 G 0'65
" 31 do 32 ’ 0,47 o ,




