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ZARZADZYNIE MINISTRA PRZEMYSEU SPOZYWCZEGO I SKUPU
z dnia 7 lutego 1968 1.

w sprawic norm ubytkéw naluralnych miesa wieprzowego, wolowego, ciclecego, baraniego i konskiego podczas

studzenia, chiodzenia croz priechowywania w magazynach i wydawania z magazynow.

Na podstawie art, 3 ust. 1 dekietn z dnia 29 pavdrziernika
1952 r. o gospodaroweniu arlykulami obrotit towarowego
i zaopatrzenia (Dz, U. z 1852 1. INr 44, poz. 301 i z 1950 1.
Nr 54, poz. 244} oraz § 1 ust. 1 zarzadsenia nr 120 Prezesa
Rady Ministrow z dria 30 pa’ldzicrnika 1863 r. w sprawie
porm ubytkow naturalnveh (Mowmtor Polsky Nr 89, poz. 420)
zarzadza sic, co nastepuje:

§ 1. DPrzy studzeniu, chiedzeniu oraz przechowywaniu
w magazynach i wydawaniu z magazynow imigsa wieprzo-
wego, wolowero, ciclccego, haraniego i keiskicgo stosuje
sie normy ubytkow naturalnych, vawarte w zaiaczniku do
zarzgdzenia.

NORMY UBYTKOW NATURALNYCIT MITS

§ 2. Traci moc zarzgdzenie Ministra Przemysiu Spozywe
czego i Skupu 7 dnia 2 pazdziernika 1964 r. w sprawie norm
ubytkéw naturalnych migsa wieprzowego, wolowego, cielg-
ceqgo, haranicro i konskiego podczas studzenia, chiodzenia
craz prrechowywania w magazynach i wydawania z maga-
zvnow (Monitor Polski z 1964 r. Nr 79, poz. 328 oraz z 19651,
Nr 34, poz. 192),

§ 3.

Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem 1 marca
1968 r.

Minisier Przemystu Snozywczego i Skupu: F. Pisula

Zatgcernik  do  zarzadzenia Ministra
Przemystu  Spozywczego 1 Skupu
z dnia 7 lutego 1968 r. (poz. 46).

A WITPRZOWLECO, WOLOWEGO, CIFLECEGQ, BARANIEGO 1 KONSKIE-

GO W TUSZACH, POLTUSZACH I CWIFRCTUSZACH PODCZAS STUDZENIA, CHLODZENIA 1 PRZECHOWYWANIA
W MAGAZYNACH ORAZ WYDAWANIA Z MAGAZYNOW

§ 1. 1. Przedmiotem normy sa ubytki naturaine powsta-
te podczas stndvenia, chiodzenia oraz przechowywania i wy-
dawania miesa luzeni:

1) wieprzowego w pdltuszach,
2) wolowego i konskiego w péltuszach i ¢wierdtuszach,
3) cielecego i baraniego w tuszach.

2. Normy ubytkéw wymienjone w ust. 1 nic dotyczg
miesa wieprzowego w poituszach bekenowych i migsa wie-
przowego w polluszach zdekompletowanych,

§ 2. 1. Ubytek naturaluy jest o iloS¢ wyparowerej wo-
dy z migsa podezas studzenia, chlodzenia i przechowywania
oraz straty powstate wskutek czynnesci manipulacyjnych.

2. Normy ubytkéw naturalnych uwrzgledniajg poszcze-
g6lne rodzaje i klasy migsa, systemy chledzenia oraz wa-
runki i okresy przechowywania.

§ 3. 1. Jakos¢ i warvnki, jakim powinno odpowiadad
mieso przyjete do magazynow, obkreslajq normy:

1) PN-50/A-82001 — Mieso w tuszach, poltuszach i ¢wierds
tuszach,
2) BN-62/8010-01 — Technika uboju zwierzat rzeznych.

2. Micraleznie od systemédw chlodzenia migso powinno
bye tak wychlodvone, ahy temperatura wewnglrzna (w gie-
bi mieim) micsa po uplywie 24—36 godzin od uboju nie
przekraczala +8°C,



Monitor Polski Nr 8 —

—_ Poz. 46

§ 4. 1. Podczas chlodzenia miesa wieprzowego w pol-
tuszach, miesa wolowego w poltuszach i ¢wierctuszach, mig-
sa cielecego w tuszach oraz miesa baraniego w tuszach sy-
stemem jednostopniowego chlodzenia stosuje sic normy ubyt-
kow naturalnych zawarte w tabeli 1.

2. Normy ubytkéw nraturalnych wymienione w ust. 1
odnosza sie do okresu pelnych 24 ¢odzin, -liczge od chwili
uboju, 1j. ustalenia wagi bitej ciepiej, niezalernie od teco,
jak dlugo trwalo chlodzenic miesa w tunelu, i obejmujq
ubytki powstale lgcznie podczas chlodvenia i prrechowywa-
nia miesa w czasie 24 godzin.

3. Do dalszych okreséw przcchowywania mie€sa wymie-
nionego w ust. 1, z wyjatkiem migsa wieprzowego w pdltu-
szach, stostuje siq normy ubytkéw naturalnych ckreSlone w
tabelach 11—15, liczac pierwsza godzine przechowywania
w magazynie jako 2¢ godzing po uboju.

4, Do migsa wieprzowego w péituszach, wychlodzone-
go systemern jednostopnioweuyo chlodrzenia, w rarsic odrgh-
nego rozliczania ubytkoéw powndvch podczas chlodzenia
miesa w trnelu i podezas prrzechewywania riigsa v naga-
zynie stosuje sig ncermy ubytkow naturalnych ohreslone w
tabeli 2; natomiast w razie lacznego rovlicmania ubytkow
powstaiych podczas chiodzenia miesa w tunelu i podcras
przechowywania migsa w magarynie stesuje sie normy ubyte
kéw naturalinyeh okieslone w tabeli 3.

§ 5, 1. Przy jednnstopniowym systemie chledzenia mig-
sa konskiego w poltuszach lub dwierdluszach do reziiczania
ubytkéw nztiaralnych w okresie 24 godsin od cbhvili uboju
powstajacych podczas chlodzenia i przechewywania, stosn-
je sie normy ubytkdw naturalnych usialone dia 24 go-izin
chlodzenia od chwili uboju przy chledzenin systerem «dwu
i trojstopniowym, okredtone w procentech w tebell 5, po-
mniejszone przez odjccic ¢,20% od norm podanych wote]
tabeli.

2, Do dalszych okresdw przechowywania miesa wymic-
nionego w ust. 1 stosuje sic normy uhylk4sw ratvraingch
okreélone w 1zbell 11, liczge plerwsza godzing przechowy-
wania W magazynach jako 25 godvine po uboiu.

§ 6. Wielkoé¢ ubvikéw naturalnych w procentach w sto-
sunku do wagi cieplego miesa okreslaja tabele 3—9, a w
stosunku do wagi micsa wychledzoneco — tebele 2 oraz
10—15. Za wage migsa przyjmuje sie wage ustalong przy
przyjeciu do magazynu.

§ 7. Uslalone wie'zoéci ubvythéw vaturalnych,
w tebelach, sg wielkosciami maksymalnymi.

§ 8. 1. Podane w tabelach normy ubytkéw neturaluych
odnosza sie do migsa przechowywenego w magazynach chlo-
dzonych w okresach lelrim i zimowym orez w magazynach
nie chlodzonych w okresie zimowym,

podane

2. Za okres letni przyjmuje siq okres ed 1 kwicinia do
31 patdziernika, a va okres zimowy — okres od 1 listepadla
do 31 mrarca

§ 0. W razie preechowywania migsa w migazynach nie

chicidzonych w ckresie letnia notmy ubylkéw nainrainych
pedwyzsza sie prrez dodenie 6,20 do rorm podanych w
procentach w poszczeqédinych labelach,

§ 10. Przy prrechowyweniu micsa 7 przerzitu slasuis

s
si¢ normy ubytkdw paturalnych okreéiore w takelich 10—15,

§ 11. Obiliczen 111‘ytlfov' naiuralnych dohonuvie sig veod-
nie 7z chowijzujacymi przepisami o inwerntaiyzacii i spisy-
wanin nicdoboréow,

§ 12. Szczeydiowe normy ubytkéw naturclnych okreila-
ja takele 1—15.

Tabela 1.

Normy ubvtkéw naturalnych miesa wieprzowego, welowego,
cielguego i baraniego podczas studzenia i chiodzenia syste-
mem jednostopniowym.

Pcedane w tabeli normy ubytkéw naturalnych dla miesa
wolowego w poéltuszach stosuie sie réwniez do miesa wolo-
wego w dwicrCtuszach, jezeli wystepuja w danej klasie w
iloéciach 1 proporcjach rownowaznych (komplety: 1 ¢wierd-
tusza przednia i 1 ¢wierétusza tylna).

Normy ubgtkéw naturalngch w 9
Rodzaj micsa klasa migsa
I 1 I1L
L 2 3 4

Migso wolowe 1w p(’)huqmch 1,35 1,45 1,55
M ’i’,‘q() welswe W Cwicrét- w- |

saach przedaicn 1,50 1.60 1,70
“Mieso wolowe w éwierétu- | T

szach tilapch 1,25 1,3 1,45
MIQM)_L:(‘F (‘-'m tuezach 1,“50 _‘3,;3— _Vl:‘}i
*'\EQT. baasie w tusach | Lo | 1700 | —
Mesn wieprrowe w pélw- |

srach 1,(5 1,40 1,55

v o et

Tabela 2.

Norry ubyisdéw naiuralnyeh migsa wieprzowego w péliu-
82, wrepnicdzovego L,y temen jedrnostopunicwego chiodze-
nia, podecgs pracckowywania w megazynach cklodzenych
w owrceie zimowym | leinim oraz w macezynach nie chlo-
czonych w okresie zimowyin,

Noimy viytkow nolwalnpych podane w tabeli stosuje
sie w razie odrebnicro rovliczaria ubyﬂ((’)w powstslych ped-
czas chodrzenia miesa w tunelu i podczas przechowywania

IMesa W magavynie,
Godviry praechowpwania _r:iml}_gb_*)‘(‘)faniufillni‘] v %
ticzone po uptywic 24 godain “'*S“ micsa
od uhoju I In [
) L 2 5 3 T4
do 1 0.01 0.02 0.03
pmnyn) 1 do 2 T ol 0,04 OTO\;)
pownzej 2 do 3 0,()57*_‘ 0,0—G WOB?—
pomazr‘]»;Ty;_Ti _d,i)ﬁ 0,08 0,09
powpici 4 do 5 0,07 0.09 0,10
p«)wy.(5~5”(m 6 (),if;}_ ﬁflhhh 0,12
powyrie] ~g~do~7~_ v_()j{\‘;_ 0,15— ﬁirb
po:viu/;] 7 do & uwwﬂ,‘lz»_ 0,14 0,13
powriej 8 da 9 - 0,11 0.15 0.17
powpig 9 do 10 ey | ote | 019
pmw '(1 10 U)Fli - ’_‘(}TI‘S 0,17 0,20
pou yiey 11 do 12 "uﬂ“ (),':*— _’7)72‘1—_
porapre j 12 do 13 | o5 0.19 023
potnre 12 do 14 __‘(;,l T —_—-6?} —f(),jb—_
pormye ]717‘71!/)“17 0,17 (J,ZA{ T -—WOéS__
pamg. e |_]; }}3 T‘) T '73,72(‘)*—— .22 O,ZE‘—
pougzej 16 do 17 AT Te2s | o028
pouszef 17 do 18 T 020 T o 0,29
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Goilzing przechouywania _hj\om_u ubl}jli)l‘u){l f“”“f”_{“ h w 9, Normy abptkéw naturalngeh w 9,
liczone po unlywie 24 godzin __w_”il“l“sﬁ nigc_a'_ . Wyszezegdlaienie klasa micsa
od uboju 1 ] I I ]i—— ‘ I
1 o 2 R 1 2 ! 3 4
‘ "(:)d/iny przechowywania l
powyzej 18 do 19 0,20 0,25 0,30 mig¢sa, liczone po 24 go-
powyzej 19 do 20 T o2t | ez | 051 duinach od uboju L
powyicj 20 do 21 a2 T o7 032 | 1 do 1 1,16 1,42 1,58
pownzei 2¢ do 22 .23 0238 | 033 P_”i‘{“;z_l T1do 2 1,18 1,44 1,60
powyzej 22 do 23 0,24 029 0.3t pouyiej 2 do 3 1,20 1,46 1,62
powyzej 23 do 24 T 025 | ew0 | 035 | fpowyiej 3do 4 1.21 1,48 1.6
“pownze] 24 do 25 S I T BN e 713(3-55;7\1_1111) 5 1,22 1,49 165
pow:-yz-e; 75 do 26 0.26 TTog3s 0,39 powyiej 3 do 6 2 AT 167
‘powyzej 26 do 27 0,26 035 | 040 powgic] 6 do 7 e s 1,69
powyij 27 do 26 T o270 036 0,42 powyicj 7 do 8 1,25 150 1,70
pouyze 25 do 29 027 | 037 | 643 pouyic] 8 do 9 1,2 155 | 1,7
[)O.Uyz"] 79 do 30 0,28 - 0.38 0,7/:‘3“ pot(m}u‘} 9 do 10 _I,i)%_ 1,36 1,74
powpicy 39 do 31 Tozs | 030 | 046 powytej 10 do 11 L2 1,57 17
pouzej 31 do 2 0,29 0,19 0,48 ponyej 11 do 12 1,29 1,53 1,76
powyzej 32 do 23 6,29 0,41 0,50 pouwref 12 do 13 1,39 1,59 1,78
—E);;x;uvzq 33 do 31 - 0.99 o U Tos1 pow; yrci 13 do 14 1,31 1,60 1,79
powyze 91 do 35 bab | 023 | esz | feesyrilidons ) usr bnel | g0
powwd 33 do 36 | 0s0 | oit | ok |} po 15 do 1 Ly | L6 ) 1AL
powyzej 36 do 37 0,31 043 0,55 powryzer 16 do 17 1,3 1,63 1,83
powyzej 37 d;WF‘ ;0,;2 045 *—(!,75;()‘ P\‘“gl%ii7ﬁ:lé’ ] ﬁii:i3 CoLet w‘:f’i
powy‘a;e-]‘\;B do 39 T e +’—6,/17 o —#707,577 o I}’l‘;“ﬁi’iﬁl}ilf’il(' 1,35 - :1(‘5 i __J_v{)'i:
‘powyrej 39 do 49 033 | 08 | 008 poweyiel 19 do 20 ) 13 | 166 | Lu6
powgyici 40 do 41 ()TS _——_} ‘707,71‘)“ Orr»‘)v P”‘"”“ ')O,ilf J o __»71':}7;_ _ﬁ}fz__» h__!’_“i__,
powyic 41 do 42 T 03 | es | ewo powyeci 21 do 22 1,38 1.68 1,58
pouyie] 42 do 43 0,‘34“"1_’0,51** 061 powriej 22 do 23| 180 169 | 180
powyzej 43 do 44 0,34 | 0,52 0,62 P ’_wl;"“i 23_‘13 2t 1'4()‘ 1,70 1,90
powyzej 4+ do 45 0,34 ﬁi:ﬂ“ Tl o430 | pownael 24 do 25 Lo 1,72 92
pouyzej 45 do 46 035 | 05F | 064 pouyacj 25 do 26 1,41 173 Lo
powyzej i 46 do 47 O,ISSAVE| 055 0,05 powjae] 26 do 27 L4y __‘I’ZL__ . 1,95
powy/(‘ﬂfl Ho 44 4,35 1 O,‘}()v |—~0,()—6—¥ pou'g;/e] 27 do 28 1,42__ “_l',?S 1,97
W razie przechowywania migsa ponad 72 godziny, li- pougAc] i 28 do 29 14 1.76 198
czgc od uboju, rorme ubytku naturalnego ustala sie przes powgie Qf{ ‘}0;3" 143 1,77 2,00
dodanic do normy wyunikajucej z taveli 0,01 za kazde 3 go- Douyiej 30 do 31 1,43 1,78 2,61
dziny przechowywania migsa ponad 72 godziny. pouyici 31 do 32 144 1,79 2,03
Tabela 3. pr)my?org’)- do 33 1.44 1,80 2,04
Normy ubytiéw paturalnych micsa wieprzowego w poitu- powyzej 33 do 33 1,44 1,81 205
szach podczas studzemia, chlodzenia systemem jednostopmio- powyic] 31 do 33 145 1,82 206
wym, przechowywania w magazynach chlodzonych w okre- — =
sle zimowym i letnim oraz w magazyrach nie chlodzonych powyzej 35 do 36 1,45 143 2,08
w okresie zimowym. powyzej 36 do 37 1,46 1.54 2,09
Normy ubytkéw mnaturalnych podane w tabeli slosuje Dowyze] 3:{_‘13 48 147 185 _—_2,10
sie w razie lgcznego rozliczania ubytkow powstalych pod- ‘powyicj 38 do 39 1,47 1.86 211
czas chiodzenia migsa w tunelu i podczas przechowywania powyzej 39 do 40 1,48 1,87 2,12
miesa w magazynie. Ubytek podczas wychladzania obejmuje Eﬁbm 40 do 41 1,48 1,88 213
pelne 24 godziny po uboju, niezaleznie od tego, jak dlugo -
trwa okres chlodzenia w tunelu, powpzej 41 do 42 LAY L8 2
powyzej 42 do 43 1,49 1,90 2,15
Normy ubytkow naturalnych w 95 powyze] 43 do 44 1,49 1,01 2.16
Wyszezeglnienie klasa miesa powyie] 4t do 45 1,49 1,92 217
[ i 1 Euyio] 45 do 46 1,50 1,93 2,18
1 2 ! 3 4 powyiej 46 do 47 1,50 1,94 2,19
Ubgtek naturalny podczas mym 47 do 48 1,50 1,95 2,20
wychladzania w tunchs,
ustaloryy dla 24 godzin li- W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny, liczge
czac od uboju 1,15 1,40 1,55

od uboju, norme¢ ubylku naturalnego ustala si¢ przez dodanie
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do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny Noring ubytk6w naturalnych w 9%,
przechowywania migsa punad 72 godziny. Godiiny [an}‘chou}ywania Klasa micsa
niesa
Tabela 4. I I il
Normy ubylkdw natura’nych miesa wieprzowego w polu- ! 2 3 4
szach podczas studzenia, chlodzeria syslemem dwu- i 1réj- o
stopniowym, przechowywania w magazynach chledzenych _pouizej 44 do 45 1,72 1,07 2,12
w okresie zimowym i letnim oraz w magazynach nie chlo- pom;;zc] 45 do 46 1,73 1,98 2,13
dzonych w okresie zimowym powyzej 46 do 47 1,74 1,99 2,14
Normy ubytkéu' naturalngeh w 9, p(mgv(jjizhirlo 48 ‘il,’ifi 5,00 _——L’TIFS
Godziny prz.echowuumnid “klasa migsa powyicj 48 do 49 1,75 2,02 2.17
migsa A¥‘1' | 117“A mm_ﬁ*ﬁ[“ﬁ_ powyzej 49 do 30 1,76 __2:(;5_“ _—72.19
1 {*i_‘—‘:;_—— T4 pou};;‘f 50 o 51 :,mh ._-'2 ("4_ Z,QO e
I 51 do 52 1,77 2,05 2,22
do 1 0.17 025 | 028 “powgrej 52 da 53 T T 206 | 223
powpzej 1 do 2 o2 T 0a0 | o4 pouniej 53 do 54 T | 207 | 21
pouyicj 2 do 3 0,46 0,54 0,65 powyzej 5% do 55 1,78 2,08 2,26
powgicj 3do 4 | 060 | 047 080 || powyzcj 55 do 56 Toue | 209 | 228
powyiej 4 do 5 0,70 0,79 0.91 porryicj 56 do 57 1,79 2,10 2,29
powyicj 5 do 6 0,80 0,90 1,60 powyzej 57 do 58 1,79 2,1 2.30
—[;ax;';ze] 6 do v? (),")0 “.—707)?:“ jl_,(f)__ pfuu;}ﬁ {7&?716_53 —.hl—,i—;()_ z,fz_ _“——2,31
powyicj 7 do & G,96 1,065 1,15 ])Ulll}lF] 59 do 60 1,80 2,13 2.33
};);Ezf; do 9 | re2 | w0 112t powuzei 60 do 61 st | 214 | 234
powniej 79 do 10 17(—)3 | _—kl;“)ii 127 pmn)/m i 6l do 62 T 182 2.15 2:35
powyicj 10 do 11 R pownre 62 do 63 182 | 216 | 236
poupzej 11 do 12 - ljf(; gﬁ;!':—? i 1,37 p:)\x})/(])(.tr.m 64 1,83 2,17 —_2:3;——
pouvyi(‘j_IZ do 13 B 1,20 ‘"» “f‘*r_ pouy 10] 64 do 65 —1,}‘;’3 2,18 2,38
powyszi—Yé do 14 v——lv,ﬁziﬁ_’ k_'ljmg W{[C'_ pou'u/(] 65 do 06 Elﬁﬁk—k wé:l‘) 2,39
pouryzej 14 do 15 h —ﬁi:2aﬁ —Wﬂl,é‘)gg‘A :iTG(TW rmuxyﬂ) 66 do 67 ]7,84 2,25_—— 2,40
“powyicj 15 do 16 1,29 | 143 1,53 powpie] 67 do 68 1,84 221 2,41
powyzej 16 do 17 1,32 tae s | Lpowgej 6g do o |7 18 | 222 | 243
powu/e; 17 do 18 1,35 TTae “1;6()‘ p\)u)ph] 69 do 70 1,85 2,23 2,43
powyzej 18 do 19 1,38 T3 I—l 61 pou wcfr?)ido 71 T 1es 2,24 244
powyzej 19 do _(} l:-i;)_-f *w;li,ﬂ o —11@_ powuiej 71 d«; >72 o Ii&’; ﬁ;’.’; __»2,4.’;_—_
pouyicj 20 do 21 143 1.60 T
pownzei 21 do 22 1,745AMI‘V~(1,£.4777 R w .ra7io przechowywania micsa ponad 7? godziny, liczz;}c
powyiej 22 do 23 T 148 1.67 1,77 od vhoju, norme ul?ytky naturah‘lego ustala sig przez dodal'ue
— - | ——— do normy wynikajgcej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny
powyicj 23 do 24 B 1,50 Lo 1180 przechowywania migsa penad 72 godziny.
powygzej 24 do 25 1,51 1,72 1,83
powyicj 25 do 26 T 183 | 174 | 185 Tabela 5.
powyiej 26 do 27 1,55 176 | 187 Normy ubyikéow naturalnych miesa wolowego i koniskiego
powyzcj 27 do 28 1,56 T | 1w w poltuszach podczas studzemia, chlodzenia systemem dwu-
W 28 do 29 | 157 79 “199 i tr()istopniowym,.przechowywan'ia w magazynach chtodz?-
——— —_ ) --—|-——- ——| mych w ckresie zimowym i lelnim oraz w magazynach nie
powgzcf 29 dv 30 158 .81 L chledzonych w okresie zimowym.
powyzc; 30 do 31 1,59 1.83 1,94
powytej 31 do 32 %0 T Tier T 1es . N'orm.y' 11bytk§xv naluralnych .podape W taboli' s'tos,uje
e ——— e —— — —t  si¢ rédwnicZz do miesa wolowego i konskiego w ¢wierétu-
powyijzi{ 39 IR 197 1 szach, jozeli wystepulq w danej klasie w ilosciach i propor-
_powyiej 33 do 34 o ke2 186§ 199 | cjach réwnowainych (komplety: 1 ¢wier(tusza przeduia
powyzcj 34 do 35 1,63 1,87 2,00 i1 ¢wierctusza tylna).
powyzej 35 do 36 164 188 | 201 Normy ubytkéw naturalngeh w ©7
pougze‘)j(;j(? 37 165 | 10| 203 Godziny pr‘!:(’cllowymauia i lasa micsa
powyzci 37 do 38 1 tee Loo | 204 e I uo
_powyzej 38 do 39 i L S B R 2 3 1
]’)011]},‘1&) 39 do 40 1,68 £,92 2,06
pougzcj 40 do 41 1,69 1,93 Taos do 1 0,17 0,21 0,28
pomuz‘e;_f}r(m; —>]~70—— _ET— YT powtici T do 2 0726 0,30 0,35
_powyicj 42 do 43 %0 1,95 | 2100 | | pownzej 2 do 3 0,33 0,38 0,45
powyjzej 43 do 44 -—_1—.71*“ MIT»E“{ il] p:) S{/(ﬁ_}ﬂ 3do 4 _-(3T4() ___-(),47 0,55
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Normy ubgtkéw raturalnych w Y, Normy ubytkéw naturalnych w 9
Godziny przechowywania Klasa miesa Godziny prz.echowymania Klasa micsa
migsa — — migsa
I 11 1 I 11 11
I 2 3 4 ) 1 2 3 4
powyzej 4 do 5 0,48 0,55 0,64 powpiej 56 do 57 1,90 2,10 2,29
powyicj 5 do 6 055 | 062 | 072 powyiej 57 do 58 1,1 2,11 2,30
“powyic] 6 do 7 0,61 0,69 0.80 “powyicj 58 do &9 R 2,12 2,31
“powyiej 7 do 8 0,08 0,75 0,89 | | powyiej 59 do 60 1.92 2,12 2,32
powyicj 8 do 9 0,73—“ ‘h“()",é}i’_—' _w(f?)ﬁ—* pﬂll'l'}{‘J BU do 61 1,93 2,13 2,33
pounzej 9 do 10 061 | 088 | 108 | | powpsi 6l do 62 1,94 234 | 234 |
“powpzej 10 do 11 0.67 0.95 1,09 pouysej 62 do 63 195 215 | 235 |
powyzsj 11 do 12 6920 | 100 | 115 | | pouyie) 63 do b4 196 216 | 236 .
powyiej 12 do 13 0,97 1,05 1,21 “powiici 64 do 65 e 217 2.37
pouyzej 13 13 do 14 1,01 1,10 1,26 pouwyz~j 65 do 66 1,98 2,18 238
powyzei 14 do 15 (06 115 131 VITmEy}G 46 do 67 T 1,99 2,19 2,39
powgicj 15 do 16 110 | 120 | 136 | | powyiej 67 do 63 - 200 229 2.40
“pouyiej 16 do 17 Lie | 124 | 140 powyiej 68 do 69 o200 1 2,20 2,41
powyzej 17_[1(TTB I,F]8 _»T,:a 1,4% pouﬂq (.()va(; 70 T 2,02 2,21 ‘572
powyzej 18 do 19 1,22 1,32 1,49 110‘11')” 70 do 71 2,03 2,22 2,42
powyiej 19 do 20 1,26 ~_UIREG l,:';, ) powyicj 71 do 72 2,04 B __2 22 h—i,zu
p"“’j,‘f}_m‘d” 21 1,30 1,40 150 W razie przechowywania migsa ponad 72 godziny, liczgc
powytej 21 do 22 1,3 1,44 ~ Lel od ubcju, norme ubytku naturalnego ustala sie przez dodanie
powyzej 22 do 23 1,38 1,48 | 1,04 do ncimy wynikajscej z tabeli 0,01% za kazde 3 yodziny
powy‘in 23 do 24 - 1,42 152 ’ 167 przechowywania migsa ponad 72 godziny.
pomgzéi?ﬂo 25 —TAE':* ‘Iﬂ,iv ‘MI,'('Z o
[ powyzej 25 do 26 147 1 158 | 176 Tabela 6.
powyrej 26 do 27 139 | L6l | Ls ) _ )
E@:‘J 07 0 28 151 Tt TTTres Nersy ubvtkow natura!ny;ﬁ miesa cielecego w {uszach
e — = —_— = poterrs studzenia, chlodzenia systewmem dwwu- i1 tréjstopnio-
_powgzej 28 do 29 _ LSS Ler h o W86 b wyym, przechowywania w magazynach chlodrouych w okre-
powgzej 29 do 30 [ 159 sle zimowym i leinim ovaz w magazynach nie chlodzonych
powyzej 20 do 31 1,57 1,73 1,92 w ckresic zimowym
po i do 32 159 | 1,75 | L9t Neormy ubgtkouw naturalugeh w %
ej 32 do 33 1,61 ;_“17;%w 1,96 Godiny pr;r:mhuu';pmnia T T T hata miesa
powuzvl 33 do 34 1.63 180 1,99 migsa . - -
poryiy 56 a 30| |y | am | S —
powvzz“; 25 (‘f1 36 1,67 1.35 2.03
powyrej 360 do 57 _“iiﬁ‘)— 1,657 o295 do 1 0.35 0,40 0,50
poumzol 37 do 38 | 17t | 1s9 | 207 | lpowse 1do 2 B 0,63 0,70 078 _
;auy/c] 3 T *T,:fz ‘wf,‘;l _¥2,6;)’ poum;:jmz do 3 ——O_{}‘”pﬁ—— O,(;()——- 1,00
“powgie} 39 do 40 U173 Tl Tz povmici 3 do 4 0,99 1,05 1,19
“ﬁf‘;n;f{ d0de 41| 174 U 104|212} @powsiej 4do 5 B o 11s | 13
j 41 do 42 o 175 105 | 213 b I poumici 5 do 6 1,20 130 150
pouniej 42 do 43 | %6 | 696 21t || powyiei 6 do 7 T 1,57 1,57
R\I}Qﬂ‘} 43 4o 41 Taar T tes 2 P n‘/&)ﬁ'}/ do 8 1 1,4;~;-_ 1,64
“powyicj 44 do 45 oL 107 | 216 pownzej 8 do 9 1% 150 1,70
“pownic] 45 do 46 oy | 1os 217 Tpownie; 9 do 10 'R 1,57 1,77
EEQE of 46 do 47 e 1,99 IERE Tpowgej 10 do 11 1,45 1,02 1,82
powsic) 47 do 48 1T R posniei 11 wo 12 B I WU N R A 1,85
“powgicj 48 do 49 1,82 201 | 2% powoprei 12 do 13 | 1,33 1,69 1,89
pow—y/:;‘rﬁ;)- s ‘7,83 “?Uii k“wzv,if' pouu,/av]—i?&;ii» 1.56 1,72 1,92
pougtej 50 do st s | e | 22 poanivi, 11 do 15 1,59 1,75 1,95
pounyrej 51 do 52 | 185 | 2,03 I nownrel 15 do 16} 1,62 1,78 1,98
powyicj 52 dof[f 06 | 26 225 pounicj 16 do 17 165 l 1,81 2,01
?()—u‘)i;vé 53 de 54| 187 207 2,26 me;r/q 17 do 18 1,68 ]~IEI— Y
_potyz A BT L R L b ) - N LA L :
powyzej 54 do 55 1,68 208 2,27 powm(; 18 do 19 1,70 1,67 2,07
| powyrici 35 do 56 10 209 | 228 pownici 19 da 20 1,72~__\ 1,01 2,10
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Normy ubytkéw naturalagch w ) w .razie przechowywania migsa ponad 72 godziny, licz.@c
Godzing prz.cchowywania khsa?niesa od uboju, normg ul.)ytk.u naturalflego ustala sm‘przez doda'me
miesa el do normy wrynikajacej z tabeli 0,01%0 za kazde 3 godziny
1 1 IiI przechowywania migsa ponad 72 godziny.
! 2 3 4 Tabela 7
o .40 | e | ang | Normy by waroyn mi barsicso v st
powpiej 21 do 22 1,76 1,96 216 1 wym, przechowywania w magazynach chlodzonych w okre-
powyzej 22 do 23 1,78 1,98 2,18 sie zimmowym i letnim oraz w magazynach nie chlodzonych
powyiej 23 do 24 1,80 2,00 220 w okresie zimowym.
powyte} 24 do 25 182 g 202 s Normy ubytkéw naturalnych w %
powyre] 25:{9\2;6 1’83,___ 2’0?_._ 2’25_, Godziny preechowpwania .
powyzej 26 do 27 1,85 2,06 2,27 miesa klasa mi¢sa
pousizej 27 do 2 1,87 2,68 2,29 1 i
powyzej 28 do 29 1,89 2,10 _27731_# 1 2 3
powyzej 29 do 30 191 | 212 | 233
powyzcj 30 do 31 ) 1,02 2,14 | 2,35 do 1 0,36 0,40
powyzej 31 do 32 1,94:_“ 2,16 2,37 pougiej 1 de 2 0,60 0,64
powyzej 32 do 33 1,96 218 | 2,39 pouyicj 2 do 3 0,30 1,85
powgici 32 do 34 T198 2,20 | 241 powyiej 3 do 4 0,95 1,03
powyiej 34 do 35 200 | 222 | 243 501&;;*_?137 1,11 1.20
powyicj 35 do 36 B 2,02 “zfzz ’:i_u: o 'M '_‘;5.‘3‘3 6 1,20 1.35
powyzej 36 do 37 2,04 2.26 2,47 powgiej 6 do 7 1,25 1,46
“powyzej 37 do 38 | 2,06 | 2238 | 219 powgiej 7 do 8 1,29 1,53
powpzej 38 do 39 1 206 | 230 251§ poupiej 8do 9 B 1,33 159
powyzej 39 do 49 2,10 2,32 ! 2,53 powpzei 9 do 10 1,36 1,63
powyzej 40 do 41 a4z | 234 | 255 pouyie} 10 do L1 1,39 1,67
powgzej 41 do 42 T 214 | 930 | 257 || powuc 1L do 12 ) 1,42 1,71
powyzej 42 do 43 205 | 2,37, 258 poyiaj 12 do 13 1,45 1,75
powjze] 43 do 44 216 | 238 | 250 powgicj 13 do 14 1.47 1,78
‘pouyicj 44 do 44 T 2% | zed b L powyic) 14 do 15 N 1,50 I 1el
pZTuuT(; 45 do 45 Toas 0 o | 26l potgze] 15 do 16 1,55“7~ 1,64
powgiej 46 do 47 | 2,49 | 241 | 262 powgicj 1o do 17 1,54 1,86
‘powyici 47 do 43 | 2,20 | 242 | 263 pewgzg 17 do 18| 156 1 1.69
pouyre] 48 do 49 221 | 243 | 261 powygiei 15 do 19 1,58 1,91
_pouwyzej 49 do ;50- T2 i 244 “:;E,G.Bi Doy £- do 20 o 1,59 1,93
powyzej 50 do 5 2,25 2,40 i 2,67 poi uyzej 29 do 21 1,61 1,95
powai’;]—Sl 7’;7)2 T 2,26— j},i&iij}’{)i pmvgmj 21 da 22 - 1,62 197
powyzej 52 do 53 2,28 2 50 | 271 pourize] 22 do 24 1,64 1,9
| vowyiej 53 do 5t | 229 1 252 | 275 “powyicj 23 do 24 ' 1,65 B 2,00
powyzej 5¢ do 55 290 | 25% | 275 powyicj 2t do 23 1 T 1ee 2,02
“powyzej 55 do 55 232 255 iikéfvi powyzej 25 do 25 1,67 2.03
powyzej 56 do 57 2,33 2'i7ﬁ-|_72;79__ powyzej 26 do 27 1,68 2,05
pouyjzej 57 do 58 2,35 2,58 | 2.81 powgiej 27 do o 28 1,70 2,06
powyzej 58 do 59 237 | 250 | 283 pouyici 23 do 29 1,71 2,08
powgicj 59 do 60 2,3-9 2.760»* -Q,BEA powygic] 29 do 30 1,72 2,09
powyie] 60 do 61 T 240 | 262 | 287 ‘putyiej 30 do 31 - 1,73 2,10
poulgzej 61 do 62 BT ”_VQ,F(;ih _2,89——v DU«UHIv:]_QT?l() 32 1,74 2,12
pewpiej 62 do 63 2,43 266 2,91 powgicj 32 do 33 175 2,13
powyzej 63 do 64 i 2,45 267 X pouvgr)_:{vu; 24 1,76 2,15
powpziej 64 do 65 o 2,46 2.68 2,93 pom;[;]v 3t do 35 1,77 2,16
powyzej 65 do 66 243 | 269 | 292 | | powyeej 35 do 36 1,76 2,17
powyiej 66 do 67 2 49 270|295 || powpiej 30 do 37 1,79 2,19
pouwyzej 67 do 68 251 | 271 | 297 | | rpouwyicj 37 do 38 T 1,80 220
powyzej 68 do 69 2,52 272 298 powie 38 do 39 1,81 2,22
powyicj 69 do 70 253 | 273 | 29 powyzej 39 do 49 1,82 2,23
powyzej 70 do 71 2,54 T a7e 300 powga i 40 do 41 - 1,83 2,25
powpzej 71 do 72 255 | 275 | 300 | | pownej 41 do 42 1,84 2,26
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Normy ubptkéw natoralnych w 9 Normp ubptkéw naturalnych w %,
Godziny przechouywania Klasa mie;sz; Godziny prz‘echowywania —_— Py n;igsa"—‘—_—
mi¢sa mi¢sa
I It I i | il
1 2 3 1 2 , 3 | 4
powyiel 42 do 43 1,85 2,28 powpiej 8 do 9 0,86 0,91 1,10 ‘
powpicj 43 do 44 1,86 2,29 o [)Ol.!bl—frj 9 do 10 098 _—()_,98\ 1,18
powpiej 44 do 45 1,87 2,30 “powyiej 10 do 11 1,00 1,05 1,23
powpiej 45 do 46 1,88 232 powyicj 11 do 12 105 1,10 1,30
powyzej 46 do 47 1,89 2,33 “pouwgicj 12 do 13 1,10 1,16 1,35
powyicj 47 do 40 1,90 2,35 powgiej 13 do 14 1,15 1,22 1.40
_powyzej 48 do 49 1,92 2,36 pouyzej 14 do 15 1,20 1,28 1,45
pouyzej 49 do 50 1.93 2,37 “pouzej 15 do 16 1,25 | 1,34 1,50
powyze] 50 do 51 1,94 2,38 powyzej 16 do 17 1.30 1,40 1,55
powyzej 51 do 52 1,95 2,40 puw)/m—lwz“;lo 18 1,35 1,45 | 1.60
powyzej 52 do 53 1,96 2,41 powgic) 18°d0 19 140 1,50 1,65
powyzej 53 do 54 1,97 2,42 powniej 19 do 20 1,45 1,55 1,70
powpzej 5¢ do 55 1,98 244 || pownicj 20 do 21 1,50 | 160 1,75
“powytej 55 do 56 1,99 2,45 powwrc 2 do 22 | 155 | 166 1,80
powyzej 56 do 57 2,00 2,46 “powpicj 22 do 23 1,60 1,70 1,83
Tpowpzej 57 do 58 2,01 247 Tm{v?{;r}'z'i do 24 1,65 1,75 1,85
powyzej 58 do 59 2,02 2,49 o pountzej 24 do 25 - 1,67 1,78 1,90
“powpiej 59 do 60 2,03 2,50 “pounie] 25 do 26 T 1,69 1.81 1,95
pouyiej 60 do 61 2,04 2,51 “powyic] 26 do 27 1,71 1,64 2,00
powpzej 61 do 62 2,05 253 “pewnze) 27 do 26 L 18t | 203
powyiej 62 do 63 2,06 2,51 pourzej 28 do 29 s 1,90 2.06
powyicj 63 do 64 2,07 255 “pouyie] 29 do 30 1,77 193 | 209
powgie) 64 do 63 2,08 256 powgzej 30 do 31 L7y~ 196 | 2.2
powyzej 65 do 66 2,09 2,58 Tpoamizej 31 do 32 1,81 1,99 2,15
“powyzej 66 do 67 200 2,59 Powpicj 72 do 33 | 183 2,02 2,17
_powyzej 67 do 68 T i»fl_ 2,60 }SBmym 33 do 31 1.85 2,05 2,20
pougzej 65 do 69 2,12 2.61 powxﬂe) 34 do 35 T 1,87 ‘11,68 o223
powyzj 69 do 70 IR 263 || pouwnei : 1 Tase | 210 | 225
powyzej 70 do 71 ] 2,14 264 | oo u;f{i?fd&‘ﬁ Tl | 2z |7 27
“powgrel 71 do 72 215 205 | [ oowpi 37 do 3 SRR T R e R Ve
W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny, liczac  f pownkj 38 do 39 | 1o 216 231
od uboju, norme ubylku naturainego ustala sic przcz dodanie pouwlic] 39 do 40 1,95 2,17 2,32
do normy wynikajqcej z tabeli 0,01% za ka?de 3 godziny l»);U;.UL{‘)» 10 do 41 1,96 2,18 2,33
przechowywania migsa ponad 72 godriny. r;:);l;lf*i M R AU 21:;1_._
Tabela 8 powglej 42 do 43 | 198 | 220 2,35
Normy ubytkéw nafuralnych miesa wolowege w (wierttu- powgiej 43 do 44 1,99 2,21 T 236
szach przec‘zr-zich l‘zodczas studzenia, ch}'cdzeziia systemem ])r;{[::qu w41 300 2,02 237
dwu- 1 tréjstopniowym, przechowywania w magazynach — - - _
chlodzenych w okresie zimowym { lctnim craz w magazy- | DOWHEC] 45 do 46 2,00 2,23 238
rach nie chiedzonych w okresje zimowym. powylej 45 do 47 2.02 2.24 2,39
Normyg ubytkéw naturalngch w 4, 'l');){\"}_l-gj 47 do 48 2,03 2,25 T 2,40
Godziay prz.ochowyurania _‘_—“Wl\lggé:;uesa T _1;0;);0_] 48 do 49 204 XY 2,42
puesa I - pouyzej 49 do 50 20 229 | 244
1 2 3 4 powun‘ )0 do 5l 2,06 2,31 2,46
powyzej 51 do 52 __,,2_07,_ ~2T§2—_ 2.47
do 1 0,20 0,25 0,29 “powgiej 52 do 53 2.08 2.35 7 48
powgicj 1 do 2 0.30 034 | o040 powyiej 53 do 54 2,09 2,34 2,49
powyzej 2 do 3 0:3‘) 043 ‘0,“:0* ])61ug101 :1_(?(;)?‘;% —-E,TO* 2,735 2,50
powyiej 3 do 4 0418 0,52 O,g()_’“ powyzej 55 do 36 2,11 2,36 R
pouze] 4 do 5 057 | 061 | 070 | 1 powyrej 56 do 57 2,12 2,37 2,52
‘pouniej 5 do 6 0,65 0,70 0,80 pouxgzo} 57 do 59 2,13 2,38 2,53
powpzej 6 do 7 0,—75"— —_—0.77 T e00 powyzej 53 do 59 2,14 2,5‘)—-— 273;——-
powyzej 7 do 8 0,79 0,84 | 100 powgie} 59 do 69 2.15 2,40 755
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Normy ubptkéw naturalrgeh w ¥ Normy ubpikéw naturalnych w %,
Godziny przechowpwania Klasa micsa Godzing prz.echowywania - Klasa miesa
miesa - migsa
I I 1t I I i
1 2 3 4 1 2 3 4
powyzej 60 do 61 2,16 2,41 2,56 powyzei 26 do 27 1,27 1,39 1,60
“powyzej 61 do 62 217 242 | 257 powyiet 27 do 28 1,29 | 142 | 163
powyiej 62 do 63 2.18 243 2,58 pountiej 28 do 29 1,31 1,45 1,66
“powyic) 63 do 64 2,19 | 24t | 25 | ] pouwiel 29 do 30 1,33 148 1,69
powyzej 64 do 65 2,20 245 2,60 pougze] 40 do 31 1,35 1,50 1,72
;)un}iq' 65 do 66 221 2,46 Co261 pmmﬁcj 31 do 32 1,37 1,52 1,74
powyzej 66 do 67 T 22 T 247 | 262 “pownae] 32 do 33 1,29 15t 1,76
powyiej 67 do 68 2023 248 | 263 | | powniej 33 do 34 141 | 1.5e 1,78
powyzej 68 do 69 2,24 2,18 263 T,ofuw] 31 do 35 PR 1,58 1,80
powgicj 69 do 70 2,25 2,19 264 | | powyrej 35 do 36 145 | 1,60 1,82
paumzej 70 do 71 2,26 249 | 264 powzej 36 do 37 . 1,47 1,63 1.84
powyzej 71 do 72 227 | 2350 | 265 “pownej 37 do 39 - 1,49 1,65 [ 186
] o ] . pougscj 36 do 39 1,51 167 | 188
W razie przechowvirania miesa ponad 72 godrziny, liczac S
od uboju, norme ubytku naturalncqgo ustala sie przez dodanie | PUwirici 39 do 49 — 1,52 1.69 1,9
do normy wynikajocej z tabteli 0,01% za kaide 3 godziny powgizej iQ_(EO““ _Ls3 1,70 1,91
przechowywania migsa ponad 72 gedziny. pouniej 41 do 42 1,54 1.74 1,02
Tabela o, “poupie] 42 do 43 155 IR
, . . o . Lo, PO {[,' :1} do 44— 1,56 1,72 1,94
ARt g ol 10K B T
i trojstopniewym, przechowyweria w magarzyuach chiedzo- I"“”J’,‘,L‘“ f"’ff’ 1,53 1,74 1,96
nych w okresie zimowym i letnim oraz w mafgazynach bie powysef 4h do 47 1.59 1,75 1,97
chloizenych w okresic zimow ym. powyzej 47 do 48 1,60 1,75 1,98
Norpyy vl ptkéw natoralnpeh w 1 0o pou jzei 48 do 49 1,61 176 i 1,59
Godziny prz.cchou‘ywdnia T s migz T — I’i“:' sej 49 do § T 162 77 | ze0
miesa 1 T T Tw muuyq’{ﬂﬂll_ O res L 1w | 20
I R T A T iy [ SUETOVE SR S A W 1,79 2,02
‘ powprej 32 do 53 o Les 180 2,03
- do 1 _;0,} _¥0717“¥ £ B _;0,?;[ p\)nsj; e 3% do 54 1,65 Mlﬂ{__ _2,{!4
powyiej 1 do 2 0,71 0,25 | G4.30 pocnrel 5t do 55 1,66 1,51 2,065
powpicj 2 do 3 o 03 | 0w powyid 55 do 56 167 | 12 206
DO} E.ejifhl 4 _»07,3" __\’_5 o i _-,,Q’_:'(L__ pn.sv;),‘e] J?Sx)— 57 1,68 Iﬁ__ \EZEM__
pounzej 4 do 5 .30 0.18 I 0,59 p()‘ﬂ';il‘] A7 dn ni 1,69 1.54 2,08
powyscj 5 do o 0,45 0,55 | €,65 ponngei 58 do 5’) 1,70 1.85 2.09
'nTwEici 6 do 7 R ool | 0T PO, B dn o) W L85 | 2,10
powyiej 7 do 8 0.57 .57 i 0,79 pounsi 60 Jdo 61 1,71 1,06 2,11
powyiej 8do 9 03 1 e T Tosn po el 61 do 67 172 U 1,87 2,12
'%’1@0;10 T oy e o powrr i do 63 | w1 0w | 23
o ‘MC] 10 do 11 () 75 G,%> 0,95 Py 63 do e 1,74 .09 | 2,1t
p(mmu‘] 11 da 12 ) 150 f¥5:'){) B *‘1,607¥ ;-07:;1“[: B 5t do 65 7_7,775—__ _;XT‘)T__ —£15 o
powyic] 12 do 13 ‘“‘ofﬂ?‘_‘]ﬁ’&oi o 1ar Tpowr g 63 do 66 1.75 OR \—*Z’m )
‘pow jzcj 13 doﬁidt T s | 008 1 1T Duyrel 66 do 67 BRI 1.01 217
pou"‘L:]Tz‘rido 15 “7),‘J2 ;_—iﬁz R 17;4* powy;. P67 do G5 Mk]777‘ l,‘)l— 2_,;'%_-—;
pownzej 15 do 16 - —W(\,(,‘g 771‘,‘)57‘ T 17,2'2 130;;1;;'/4 65 du 69 1,78 1 93 >2M1‘)_~
powyiej 16 do 17 L W R AR pownsrj 69 do 70 1,79 1,04 ' 2,20
powzej 17 do 18 I N R N A Y powsie] 70 do 71 | 180 | 193 | 220
pouij 18 do 19 REE "k"m L | 132 Ppuewai tido 120 1,60 19 | 220
[)()wiLC) 19 do 26 1,68 : ,13 1,33
powyizj 20 do 21 - I,fl e l{é“
;TJ’;,\}/‘] 21 do 22 Y T e W rasie prvechowywania migsa ponad 72 ¢odziny, liczec
powiz 22 do 23 —~117 ~755—~ T4 ol .uboiu, noTIng ub}’(‘:;l.‘. n(}turahmg'o uslola si¢ pr"/o? Go-
e e _ S divie do rormy wynikajacej z tebe'l (,81% za kaZde 3 go-
_bowt "m'v.zlf_lflm 1,29 _ b Lo ziny przechowywania iigsa ponad 72 godziny.
pownie] 24 do 25 1,23 1.3 1,64
poblmj 25 do 26 —1—53 - -3,56 *fg’/v
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Tabela 10
Normy ubytkéw naturalnych migsa wychledzonego wieprro-
wego w poltuszach, otrzymanego z przerzuty, podczas prre-
chowywania w magazynach chledzonych w okresie zime-
wym i letnim oraz w magarynach nie chlodzenych w okre-
sie zimowym.,

W rasie przechowywania migsa ponad 48 godzin, nor-
me ubytku naturaluego ustala sie prrzez dodanie do normy
wynikajqcej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny przechowy-
wania migsa ponad 48 godzin.

Tabela 11.

Godziny przechouwnwania M"_L""”“"i’ "i”ﬂ.m,”( hw e
miesa, liczone od chuwili _ hlasa migsa Normy vbylkédw naturalnych miesa wychledzonego wolowe-
przckazania migsa z prze- go i kenskicgo w péltuszach, otrzymanege z przerzuiu, pod-
rzutu do magazgnu I I B czas przechowywania w magazynach chlodzonych w okre-
- ————— sie zimowym i lefnim oraz w magazynach nie chlodzonych
! 2 3 | 4 w ckresie zimewym.
do 1 001 2 R Noimy ubytkéw naturalnych podane w tabeli stosuje sie
powgici 1 Jo 2 03 0,0¢ t%() 05 réwnicz do migsa wolowego i konskiego w {(wierdtuszach,
F:;““U“J 7 do 3 Teos .06 0.07 jezeli Wyst(}pujq w danej klasie w ilodciach i proporcjach
S e P e rownowaznych (homplety: 1 (wierdtusza przednia i 1 ¢wieré-
l’ﬂuﬂﬂii‘)_“ L TR S S tusza tylna).
powgicj 4 do 5 0,07 f,)‘m_ﬂ_ _}r, tﬁ()~~
powyzej 5 do 6 T e0s | e | 02
Eu_!mej 6do 7 :070(5:# _*“’va —~”'[—4 — Godziny przechowprania | l\urm” “bm“’}u nat. lﬂ_h .w._U/__
powizej 7 da 8 010 | 04 015 micsa, liczone od chwili | Lasa miesa
powpzej 8 do 9 S eIl 0,13 0,17 prechazania migsa z prre-
;o;ry;q 9 do 10 Toa2 | ote ”“o,ui' rzutte do magazyma I | I ‘ U
pomgi 10 do 1 [0 T war | ear | | e ey
pouyzej 11 do 12 0,14 0,7187_ L 0,21 o 1 ‘
powpeej 12 do 13 | ean  p way | e do 1 003 1 eor | oms
“powyicj 13 do 14 B R Ce20 | o2 powyzej 1 do 2 vudk | 066 | 0,09
powgzej 14 do 35 | oar | 02 | e pouij 2do 3 |7 006 | 009 | 03
powgiej 15 do 16 018 0,22 0.26 powyzej 5 do 4 BRSO
pou‘mzjil()-;b*l? 0,19 ;U’f):{ij :U,-?gi; pou q'(| 4 da 5 T ——“0(7‘; 1‘ 0.15 E 0,19
_powyiej 17 do 18 0,20 0,24 6 pmm;/(] 5 do 6 0,11 | 6,18 0,22
pomy yicj 18 do 19 ez e2s | e poyrj 6 do 7 o T o2t T o0
pow)le] 19 do 20 0.21 0.26 KE powgiej 7 do 8 015 | 023 1 o027
pouyicj 20 do 21 022 0,27 0,42 pouicj & do 9 Co0a7 025 1 029
pou,yzo}iﬂ—::ohi}fz w0,23 _k()jﬂr;_ j(),.ils o pomuu] "9 do 10 i 0,19 W~*0:2~8 ; V(f,i_
;)owg_'/.(-j? 22 do 23 0,24 029 0,34 powyic 10 do 11 N —_‘(),?_——i—w(")zi—l——. 034
;:;qu;;e] 23 do 24 0.25 0.30 ::50.35 o pou ;1}0)”1] do 12 e L 033 0,36
powyzej 24 24 do 25 ~‘A()i,ZS H0?327— ;,\5—7—_ 0.25 0,35 T 038
powyzcj 25 do 26 T e2e ] ene ] 039 powniej 15 do 14 - 0.27 0,37 0,40
pouniej 26 do 27 0,26 0,35 | 040 powyicj 14 do 15 0,28 0,39 0,42
powyzej 27 do 28 T o2 | 036 | 042 pounzcj 15 do 16 029 | 041 0,44
powyzej 28 do 29 ~07,2/>_ ~30,3777 —g(—)’“ o powpicj 16 do 17 B 050 0.42 0,45_
potupm]_z})ﬁ«—i: 0 “6,28 0:38 —i 0,45 N pow y;ci)“l'i do 18 0,31 —YPQF‘ -‘i(}?i(;-_
powyzej 30 R 0,28 0 0:3‘)‘- WWO:‘(G—V pr;l;n;/(] 18 do 19 (l:?:"lc_ 0,44 0,47
“powniej 31 do 32 0.29 046 | 048 powyrej 19 do 20 0,33 0,44 0,18
powyrej 32 do 33| 029 | 04l | 0350 pouwwicj 20 do 21 034 | 045 | 049
powyic] 33 do 34 0.29 042 | 051 powyzey 21 do 22 0,35 0,46 0,50
powyze; 34 do 35 _(),30 0,43 T ¥—0,52* po:l};;;q 22 do 23 0,36 0,47 0,_51
powyiej 35 do 36 T o0 | 044 054 powyicj 23 do 24 T 037 | 048 0,52
powyzej 36 do 37 0,3 O,Ilg h(),.‘if; pomy;qﬁ’% do 25 o _0:38 ‘—0,49 0,53
powyiej 37 do 38 0,32 046 | 036 powyzej 25 do 26 o9 | 050 0,55
“powyicj 38 do 39 0,32 047 | 0,57 powgiej 20 do 27 o040 0,52 0,56
powy;cj‘é‘mﬂ 033 —‘0748 o _Oj'ﬁ powyzej 27 do 28 0,41 0,53 0,57
‘pgl—uylej 40 do 41 0,33 049 | 0,59 ])()111;),1(37278“;:7';9———— T 042 | 0,54 0,58
powyzej 41 do 42 033 0,50 000 ;)()117JZ;3“T(10 3¢ 0,43 0,55 0,59
mq 42 do 43 0,34 0,51 0,61 p()un;t;i;() do 31 0;4;_ *—‘Oji’i() 0,60
powule) 43 do 44 0,34 0,52 0,62 powyrej 31 do 32 Tos L 057 0,61
powyzej 44 do 45 0,34 025_ 0,63 b}@y(nj?fﬁo?? -0,46 _‘i38 —(),62#
pouyici 45 do 46 0,35 0,54 0,64 pouwyzei 33 do 3t T o470 059 | 063
powyicj 46 do 47 0,35 0,55 0,65 powytej 34 do 35 048 | 0,60 06t
powyzej 47 do 48 0,35 0,65 0,06 “powyiei 35 do 36 0,48 0,60 0,65




Monitor Polski Nr 8 — 106 — oz, 46
Godziny pl‘zeclmwyluani; _E\T_Ol,n_"il'inht“q e T:P u‘”:i w % Godviey przechowmuania Ilo_iﬂ,g, LI)HE‘OEUM E’llfllﬂrh_lu__oé’
mi¢sa, liczene od chunili ,_“v! wa E‘m‘id,_‘_f,_ mieoa, hiczoae od chunli Masa aigsa

Zanie fos - A7(‘a‘dl.\‘.zll'l ny.¢sa z prze-
1 - _7172_7— I s | 2 3 4
‘powyicj 36 do 37 0,49 0,61 066 pouniiej 21 do 22 0,39 0,40 0.41
powylej 37 do 38 0,50 0,67 . 0 "’7»_,, pougrej 22 d,o 23 - -;,Of(,)_ “(]:4} 0,42
powyzej 38 do 39 0.51 ‘ 0,63 0,0}37 pownjrey 23 df) 2‘{ L S,il _,_O_’iu_ __Of}g_

“powpic 39 do 40 | 0,52 _,1_,0’& T 0w _,vnim.,; ¢j 2k do 23 0,42 043 044

“powyyzcj 40 do 41 0,53 0,65 | 050 powgiej 25 do 26 0,44 0,41 0,45

powyic 41 1 do 42 0,51 0,66 | 071 pour,icj 26 do 27 - ___9'46~_ Jj.—G_ 0,414__

poiuiuz_g;ﬁ “do 43 0.55 0,67 072 pompie 27 do ‘)o - 0,47 6,48 049

powyej 43 do 44 | "’Sb,A‘A 068 5,_‘”73_ povigre} 28 do 29 ~ 04 a5 051
p;;mulchjj-[zloﬁia_-___* R 1 77?,(;87‘: ~ 707,'74vn potyie] 29 do 30#_‘__, _;9’5;0_ 0,53_ ~__0_,53
powyzej 45 e 46 ()5{}‘[ 0,69 k I powwsej 30 do 31 R 0.5

powyiej 46 da 47 0.59 i e | 0Is powysej 31 do 52 053 086 | 057
powiici 47 do 48 1 060 | emw | 075 powyzej 82 o 33 o5k | e |09
powyzaj 33 do 34 0,54 0,58 0,61

W razie prrerhowywania migsa ponad 48 ¢oczia, nor- poumzej 5t do 35 4 058 | 059 T 063

me ubytku naturaicego ustala sic prrez dodunie do s'mrmy powsij 35 ds 36 ;‘):w”" B S A

\vyn}kajq'coj z taheli 0,010/9 za lmtde 3 godsiny przechowy- pori 36 do 37 e P Y

wania mic¢sa ponad 48 godzin. _ — T B

powyzvj 37 do 33 0,63 0,64 0,69
poayj 38 do 3 L o6t 0.66 | 071
Tabela 12, powdrel 39 do 40 1 066 T et 0,72
pounizej 49 do 41 o7 L 068 | 073
Normy izby‘{i;é;w Zxaiura]uych migsa wvt‘.uwzonewz{7(;:;32' o ,1“2;41 do 121 09 | 049 0.74
£ \] rZyIGAReGOo 2 prrierzuil, PoLcias ¥ - - s — .= il he i
f/:\;’zv(\)fama uwzaicnelqugz?ach U,Lm}?g Tyeb wooclrcsie z%mow FyIm paegief 4 do 13 I XL o 0,7::»
i letnim oraz w megarynach nie chisdronych w  okresie poutibej 43 ‘10 “ o eTe el 0,77
zimowym. peugiej 41 do 45 6,72 0,73 0,78
Goteiny pracchowguania. | N G e w | dpose 4 do s |05 1 0m 00
miesa, liczone od chuwili Klasa miy, od POy 46 do 47 o 0.75 9.80
przekazania snicsa z prae- | Ty powyiei 47 do 48 0,75 0,76 0,20
rzutu do magazynu I i i -
! 2 l 3 ! 4 W 1azie przechowywania migsa ponad 48 godzin, nor-
me ubytku naturalnego ustala sig przez dodanie do normy
do L oot 002 1 6M 1 wyynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny przechowy-
pouwyzej I do 2 0.03 0,01 0,05 wahia migsa ponad 48 godzin,
powgzey; 2 do 3 ()TUSA o 6,06 0,07
powgiej 3 do 4 0,07 T 0,08 009
powyze] 4 do, 5 0.09 *ﬂioﬁ_w :6:1 Lt Tabela 13.
powyiej 5 do 6 0,11 0,12 0,13
‘powgze] 6 do 7 RV 014 0,15 Normy ubytkdéw naturalmych micsa wychlodzonego baranie-
-[Evyiej 7 do 8 0’14‘_ 0,,5_ 017 go w tuszach, elrzymanego z przerzutu, podczas przechowy-
powgicj 8 do 9 016 0'-1 8 _75,_1_')_‘ wania' w magazynach ch}od‘zot.xych w okresie zimowym
= —— i letnim oraz w magazynach nie chlodzonych w okresie
_powyzej 9 do 10 __-0.18 0.20 01_25_‘ zimowym.
powyzej L0 do 11 0,20 0,22 0,23
_@E@E:@g 12 0,22 0,24 - 0,25 Godzing przcchmugwania Normy ubytkéw naturalngch w /é’__
p_oiu%;zej 12 do 13 0,24 0,26 0,27 miesa, liczone od chwili Klasa niiesa
powyzej 13 do 14 0.26 0.28 0.29 przekazania miesa 2 prze-
powyzej 14 “do 1., _0,23q 0,30 0,31 rzutu do magazyna 1 I
powyizej I3 do 16 0,30 032 033 1 2 3
powyiej 16 do 17 0,33‘ 0,31 0,35
powyzej 17 do 18 0,34 0.36 0,37 do 1 0,01 0,02
powyzej 18 do 19 0,36 0,3}‘_ 0,38 ’I;)uygicj 1 do 2 0,02 0,03
powytej 19 do 20 0,37 0,38 039 | {powyicj 2 do 3 0,03 0,05
powyzej 20 do 21 038 | 039 | 040 powgzej 3 do 4 0,05 0,06




Monitor Polski Nr 8

107 Poz. 46

Normy ubytkéw naturalnych w 9%

Godzing przechouywania
miesa, liczone od chuwili

klasa micsa

przekazania miesa z prze-

rzufu do magazgnu 1 U
1 2 3

powyzej 4 do 5 0,06 0,08
powgzej 5 do 6 0,07 0,09
powytej 6 do 7 0,08 0,10
powyzej 7 do 8 0.09 0,12
pomg;—e_}-‘ii_(io 9 0,]0 0,13
powyzej 9 do 10 0,11 0,15
powyiej j 10 do 11 0,12 0,16
pownzej 11 do 12 0.13 0,17
pownzej 12 do 13 0,14 6,1‘)
powg;.gilg_a o 14 0,15 0,20
pouyrej 11 do 15 0,16 0,22
“powyiey 15 do 16 0.17 0.23
powyre) 16 do 17 76,18 0,25
“powgrej 17 do 18 0,19 0,26
‘powgtej 18 do 19 T 020 - 0,28
‘powyiej 19 do 20 T 02t ) 0,29
pé}b;;e}v}() do 21 0,22 - 0,30
Powyicj 21 do 22 ;0,23 0,32
pouvy-/}]’Q do 23 0,24 0,33
powgzed 03 do 24 B 025 | Tess
powpzey 2+ do 25 027 | 036
p‘;;w;/e) 25 do 26 N 0,2¢ T m_'(I‘J’}
now}j{e} 26 do 27 0,29 7 Tess
powyze, 27 do 28 0.30 0.40
powyze} 26 do 29 03t | e
_;T&E;{off‘fuu uom_—_“ T 032 0,43
powyzej 30 do 3 0,33 6,“
“powyrej 31 '&8_3? T o 0,45
pomg}le] 32 do 33 0,35 0,{77
powygzej 33 do 24 0,36 0,4
powymfaiﬁo‘hs 0,3:/' 0,50
“powyzej 35 do 36 0.38 0,51
‘powyzej 36 do 37 0,39 0,52
}Ex}}é{é‘de?a 0,40 0,54
“powyzej 33 do 39 0,41 0,55
“powyici 39 do 40 0,42 0,36
powyzcj 49 do 41 0,43 0,57
‘powytej 41 do 42 0,44 0,59
powgicj 42 do 43 0,45 0,60
‘powyiej 43 do 44 0,46 0,61
powl;zg_; 44 do 45 0,47 0,62
po@z}ﬂ 5 do 46 0,48 0,64
powyle 1ﬁ46_(‘~04 217 0,49 0,65
“powgze] 47 do 48 0,50 0,66

Tabela 14.

Normy ubyikéw naturalnych miesa wychiodzonego wolowe-

go w c¢wiertluszach przednich, ofrzymaneqgo z przerzutu,

podczas przechowywania w magazynach chlodzonych w

okresie zimowym I letnim oraz w magarynach nie chiodze-
nych w okresie zimowym.

W rerzie przechowywania miesa ponad 48 godzin, nor-
me ubytku naturainego ustala sig przez dodanie do nonay
wynikajacej z taleli 6,01% za kazde 3 godziny przechowy-
wania migsa ponad 48 godzin.

Godziny  przechowywania Normy ubytkéw nallzfalnych w %
miesa, liczone od chwili klasa migsa
przekazania migsa z prze-
rzutu do magazgnu I 1 n
1 2 3 | 4
do 1 0,02 0,03 0,05
powyicj 1 do 2 0,04 0,06 0,10
*})51}@1}81 2 do 3 0.06 000 | 015
powyzej 3 do 4 MB,bfi 0‘,12 0,18
[);7};1—9]_ do 5 o0 ——_6,15 0,21
pow yL;] “5do 6 0,12 018 0,24
“pounysej 6 do 7 014 | 621 | 027
pouyrej 7 do 8 B R TS T 24 | o030
pl)wz;é?] "8 do 9 0,13 027 ——_()',3’_’
“pewpicj 9 do 10 ¢,20 0,30 | 025
poumze; 10 deo tL 1T e | 033 | onss
pougrej {1 do 12 TToza L 03 | v
powiiej 121107;37 - 020 T 042
pud?!.fe) 13 do 14 0,28— T b,af T *9,.;.; -
powygsej 1:{«{; 13 T m—(;T)gh ——I),~1l o hﬁ(y,.i()v_—
_p_o:x;)zt; 15 do 16 “—(;,30-—” ‘—_0,32;“ _0,4 o
“pouizej 16 do 17 Test | 043 | ous
pogici 17 do 18 B R B X S Y S
powyze] 18 o 19 033 | e4s | s
pourze] i 19 do 20 TTosa | 04 0,51
poigze) EOvid(; 2} 03s T 047 0,52
vowpze 21 do 22 | 0% | ¢48 | o053
powyrej 22 do 23| 037 | 049 | o054
7{)1;1;13;101 23 do 24 0,38 050 T 055
powyle] 24 do 25 o0 o052 —v*()iiﬂv
p()lUJl‘t‘)A 25 do 26 - ~——0;,107— ~-—(),5;”—- 0:5‘;
-pnu'gze) Eékdgvzif 0,41 0;56_-—— ——0—,(\1
powylej 27 do 28 O,Z?m_‘ _—0,;5;/— 0,62
]p—(-);vggei 28 do 29 0,43 0,58 0,63
pouyicj 29 do 30 T o4t | 059 | 064
pouyze] 30 do 3l 0,45 0,60 0,65
powyzej 31 do 32 0,46 061 | 066
pouryzej 32 do 33 047 0,62 0:67
| powyzej 33 do 34 0,48 0,63 0,08
poan; 7327(15 35 0,49 0,62—_ 0,69
poungzej 3:71; 36 0,;50 0,65 0,76——
p{)ur—‘}}ai(iado 37 0,51 0,66_ 0:7[
powyzcj 37 do 58 0,52 0,67 0,72
powyzej 38 do 39 T 053 0,68 073
powyzej 39 do 40 T 054 0,69 0,74
powyie) 40 do 41 T oss | o070 | 0715
750\\71}:(]_41 do 42 __(3,:36 0,7i 0,76
pou"izq 12 do 43 0,57 0,72 0,';7_——
powgrei 43 do 44 0,_58 0,73 0.78
powyze] 44 do 45 TTos9 | 073 0,73




Monitor Polski Nr 8 — 108 — Poz. 46 i 47
Godzing  przechowywania Normy ubytkéw naturalngch w % Godziny  przechowywania Normy ubytkéw nataralnych w 9
miesa, liczone od chuwili klasa migsa miesa, liczone od chwili klasa
przekazania mi¢sa z prze- przekazania migsa z prze-

- rzutu do magazynu 1 i i rzuta do magazynu I II I
1 2 3 4 1 2 3 4
powyzej 45 do 46 0,60 0,74 0,79 powyiej 16 do 17 0,33 0,40 0,41
powptej 46 do 47 0,61 0,74 0,79 powyiej 17 do 18 0,34 0,41 0,42
| powytej 47 do 48 062 | 075 0,80 | | powgzej 18 do 19 0,35 0,42 043
: powyzej 19 do 20 0,36 0,42 0,44
W razie przechowywanis miesa ponad 48 godzin, nor- pomygéj 20 do 21 0,37 0,43 0,45

me gbytku_naturalnfego ustala sie‘ przez dod.anie do normy powyic] 1 de 2 038 04l 046
wynikajacej z tabeli 0,01%s za kazde 3 godziny przechowy- — - ! !
wania miesa ponad 48 godzin. powyzcj.zz do 23 0’32__ 0,45 047

powyzej 23 do 24 0,40 0,45 0,48
Tabela 15 powyzej 24 do 25 04l 0,46 0,49
’ “powyicj 25 do 26 042 | 047 | 050

Normy ubytkéw naturalnych migsa wychlodzonego welowe- J——--ro-p =
go w ¢wierdtuszach tylnych, otrzymeanego z przerzutu, pod- _powyze 26 do 27 0,43 0,48 9,01
czas przechowywania w magazynach chiodzonych w okre- | Powyiej 27 do 28 0,44 0,49 0,52
sie zimowym i letnim oraz w magazynach nie chlodzonych powpyiej 28 do 29 0,45 0,50 0,53

w okresie zimowym. powyzej 29 do 30 0,45 0,50 0,54
zej 55
Gf)dzin{; . przechowyu,“n?a Normy ubytké_w 'naturalnych w 9% gzzﬁjzgj i(l) 32 i; g"i: g:i; g:;;
miesa, “liczone od chwili klasa e —_———
praekazania miesa z prae- _powgyiej 32 do 33 0,48 0,53 0,57
rzutu do magazgnu 1 11 Tt powyiej 33 do 34 049 0,54. 0,58
: 5 3 Z powyz’ej 34 doﬁSS 0,50 0,55 0,59
powyzej 35 do 36 0,50 0,55 0,60
do 1 0,03 0,03 0,04 powyicj 36 do 37 0,51 0,56 0,61
pouyte) 1 do 2 0.05 | 0,06 0,07 powyiej 37 do 38 052 | 057 0,62
pouyze] 2 do 3 0.07 ’“‘009"— “—_O“lb‘“ powyzej 38 do 39 _0,53 0,58 0,§3
powyie) 3 do 4 0,09 0,12 0.13 ‘powyzej 39 do 49 0,54 059 | 064
powyze] 4 do 5 o1l |~ o5 0.16 powyicj 40 do 41 0,55 0,60 0.65
‘powyzej 5 do 6 013 | 018 0,19 powyicj 4l do 42 | 0,55 0,60 0,66
powyze] 6 do 7 015 | 020 0.22 _powgie] 42 do 43 6,56 0,61 667
powyzej 7 do 8 0,17 022 |_ o024 | |Ppowsic 43 do 44 0,57 0,62 0.68
powyicj 8 do 9 019 | 024 0,26 powyzej 44 do 45 058 | 063 | 069
powyej 9 do 10 0,21 026 | 028 _powyiej 45 do 46 0,59 0,64 0,70
powyze] 10 do 11 623 | 0028 0,30 pouwyzcj 46 do 47 0,60 065} o1
“powyze] 11 do 12 0,25 0,30 0,32 powyzej 47 do 48 0,69 9.65 0.7
powyzej 12 do 13 0,27 033 0,34
powyzej 13 do 14 0.29 0.35 0.36 W razie przechowywania miesa ponad 48 godzin, nor-
powyie] 14 do 15 T o YT me 1.1byAtku ‘natumln'ego ustala sie;. przez dod.anie do normmy
— ! ! w2 | wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny przechowy-
powyzej 15 do 16 - 0,32 0,39 0,40 wania migsa ponad 48 godzin,




