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ZARZADIZENIE MINISTRA HANDLU WEWNETRINEGO

z dnia 31 lipca 1963 1.

w.Sprawie przedmiotu dzialalnoSci i rodzajow zekladéow gastronomicznych.

‘Na podstawie § 2 rozporzgdzenia Rady Ministréw z dnia
19 lutego 1949 r. w sprawje zakrosu dzialania Ministra Han-
dlu Wewnetrznego (Dz. U. Nr 10, poz 62 z pdiniejszymi
zmianami) oraz § 21 ust, 3 rozporzgdzenia Rady Ministrow
Z dnia 25 lipca 1958 r. w sprawie zezwolend na prowadzenie
przedsiebiorstw handlowych i na zawodowe wykonywanie
tzynnosci handlowych oraz na prowadzenie przedsigbiorstw
rzemystu gastroncmicznego przez jednostki gospodarki nie
uspolecznionej (Dz. U. Nr 49, poz. 241) zarzadza sig, co na-
stepuje:

§ 1. Zarzadzenie okreéla przedmiot dzialalnosci, rodzaje,

typy 1 kategorie zakladow gastronomicznych oraz wymaya-

nia, jakim powinny one odpowiada¢. Zarzgdzenie nie doly-
czy stoléwek pracowniczych i studenckich, stoldwek prowa-
dzonych przez przedsieébibrstwa pansiwowe , Wojskowa Can-
trala Handlowa', ,Konsumy' oraz jednostki podlegle Mini-
‘strowi Obrony Narodowej.

§ 2. 1. Przedmiotem dzialalnosci zakiaddéw gastronomicz-
nych jest sprzedaz do konsumpciji na miejscu wyrobéw kuli-
narnych, cukierniczych i napojéw produkcji wiasnej lub in-
nych zakladow oraz sprzedaz artvkutow spozywcezych dostar-
czanych zakiadom w formie gotowej do konsumpcji na miej-
scu (np. napoje alkoholowe, chlodzgce, pieczywo, konserwy,
diektére owoce i warzywa); zaklady gastronomiczne mogq
rowniez dokonywad sprzedazy wyrobdw kulinarnych § cu-
kierniczych do konsumpcji poza zakladem,

2. Sprzedaz napojow alkoholowych w zakiadach gastro-

fomicznych odbywa sig na zasadach okreslonych odrebnymi
pizepisami,

§ 3 1 Zaleznie od zakresu dzialalnosci ustala sie dwia
grupy zakladow gastronomicznych: ’ ’
1) zaklady sprzedajgce positki typu obiadowego:

a) restauracije,

b) jadlodainie,

c) ,sam-bary”,

d} bary mleczne,

e) bary z wyszynkiem;

2) porostate rodzaje iak’fadow gastronomicznych:
a) kawiarnie,

b} cukiernie,

'} herbaciarnie,

} bary kawowe,

} bary ,coctail” {cukiernicze)},

} bufety,

} winiarnie,

) piwiarnie.

2. Przedmiotem dzialalnodci poszczegolnych rodzajdw za-
ktadow gastronomicznych jest:

1) restauracji — produkcja i sprzedaz wyrobdéw kulinarnych,
napojow, wyrobow cukierniczych oraz sprzeda? artyku-
6w spozywezych; restauracja na terenie wiejskim moze
przybieraé mnazwe ,gospody', a restauracja w pociggu
nazwe , wagonu restauracyjnego’’;

2) jadiodajni — produkcja i sprzedaz wytobdéw kulinarnych
o charakferze popularnym - oraz napojow, wyrohow cu-
kierniczych 1 sprzedaz artykutow spozywcezych;

3) ,sam-baru” — produkcja i sprzedaz lub tylko sprzedaZ
wyrobow kulinamych o charakterze popularnym, a take
ze przyrzgdzonych na Zadanie konsumenta w jego obec-
nosci, oraz napojéw, wyrobdéw cukierniczych, artykulow
SPOZYWCZYC ch, z wyla,cnn*em napojow o zawartosci atko-
holu powyze) 4,5%,

4) baru mlecznego — produkcja i sprzedaz lub tylko sprze-
daz wyrobéw kulinarnych i napojow z mieka, przetworéw
mlecznych, produktow zhozowych, owocow i ziemniakow
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.oraz wyrobdw cukierniczych; w barze mlecznym nie
mozna produkowac¢ i sprzedawaé wyrobow kulinarnych,
w ktérych skiad wchodzq mieso, ryby lub ich przetwory;

§) baru z wyszynkiem — produkcja 1 sprzedaz lub tylko
sprzedaz wyrobéw kulinarnych o charakterze popular-
nym, a takze przyrzgdzonych na zgdanie konsumenta
w jego obecnodci, oraz napojéw, wyrobdéw cukxelnlc7ych
iartykutéw spozywcezych;

6) kawiarni «— produkcja i sprzedaz lub tylko sprzedaz w
szerokim asortymencie wyrobow cukierniczych oraz pro-
dukcija i sprzedaz napojow i nieklorych wyrobow kuli-
narnych przeznaczonych na s$niadania i podwieczorki
oraz sprzedaz artykuldw spozyvwczych;

7) cukierni — produkcja i sprzedaz lub tylko sprzedaz w
szerokim asortymencie wyrobéw cukierniczych, produk-
cja i sprzedaz napojow oraz sprzedaiz artykuiow SPOZY W=

czych;

8) herbaciarni — przyrzadzanie i. sprzedaz herbatv oraz
sprzedaz wyrobow cul\iemm/ych i axtykulow SpOZY W=
czych;

9} baru kawowego — przyrzqdzanie i sprzedaz kawy oraz
sprzedaz wyrobow cukierniczych 1 artykuléow spozyw-
czych;

10) baru ,coctail” (cukierniczego) - produkcja i sprzedaz .

w . szerokim asortymencie coctaili mlecznych i owozo-
wych, galaretek, kremoéw i napojow gorgcych, z wylg-
czeniem kawy naturalnej, sprzedaz wyrobow cukierni-
czych i artykutéw spozywcezych;

11) bufetu — produkcja i sprzedaz napojéw gorgcych oraz
sprzedaz wyrobow garmazeryjnych, waskiego asortymen-
tu dan gorgcych (bez dodatkuw) oraz artykulow spo-
zywdychy :

12) winfarni-— sprzedaz win i miodéw pitnych w szerokim
asorfymencie oraz dodatkow"ui‘(ip’élnia}qt?&h "jak‘ pler*
niki, bhiszkopty;

13) piwiarni — sprzedaZ piwa w szerokim asortyme'lcxe oraz
doddtkow uzupelniajgcych, jak zimne zakqskx, solanki,
sery, groch solony.

§ 4. 1. W restauracjach, jadlodajniach, kawiarniach, cu-
kierniach i herbaciagniach obowigzuje system obstugi kel-
nerskiej; w uzasadnionych przypadkach w jadtodajniach i ka-
wiarniach moze by¢ wprowadzona samoobsluga w calosci lub
czesci zakladu,

2. W bharach stosuje sie wylacznie system samoobslugl, «

3. W winiarniach i piwiarniach stosuje sie system sa-
moobstugi; w uzasadnionych przypadkach meze by¢ wprowa-
dzona obsiuga kelnerska w calosci lub czesci zakladu.

§ 5. W zaleznesci od specjalizacji w zakresie produkciji
mozna tworzy¢ rozne typy zakladéw gastronomicznych, np.:
1} restauracje, jadlodajnie i bary rybne;
2) restauracje, jadiodajnie i bary jarskie
3} restauracje i jadlodajnie dietetyczne;

4) zaklady specjalizujace sie w kuchniach narodowych, jak,

np.: restauracja wegierska, chinska, tatarska, zydowska;

5) zaklady specjalizujgce sie w okreSlonym asortymencie
produkcji jednego lub dwu rodzajow potiraw, np.: resta-
uracje i bary produkujgce i sprrzedajgce jedynie flaki,
golonki, potrawy z rusztu lub roZna.

§ 8. W zaskladach gastronomicznych moze by¢ organizo-
wana dzialalno$é rozrywkowa, jak koncerty, wyslepy esira-
dowe, dansingi itp., ordz moga by¢ udostepnione konsumen-
tom szaly grajace, gry towarzyskie i zrecznosciowe oraz cza-
sopisma, ‘

§ 7. 1. Zaklady gastronomiczne, z wyjatkiem bardéw
mlecznych, podledajg zaszeregowaniu do nastepujgcyeh ka»
tegorii:

1) specjalnej (S} — restauracje (wagony restauracyjne} i ka-
wiarnie;

2) pierwssej (I} — restauracje, kawiarnie, cukiernie i her-
baciarnie; ‘

3) drugiej (II) lub trzeciej (IlI) -— restauracje (gospody), ja-
diodajnie, bary, kawlarnie, cukiernie, herbaciarnie, bu=
fety, winiarnie i piwiarnie,

2, Zaszeregowanie zakladu gastronomicznego do jedne]j
2z wymienionych kategorii nasltgpuje w zaleznosci od:

1) wykonczenia wnetrz czesci handiowej — rodzaju podiég,
wyprawy, okladzin $cian, armatury oswietleniowej, ta-
picerki dekoracyjnej oraz innych eIamentéw dekoracyj-
nych;

2) wyposazenia w meble i stolowizne; zaklady kategoril
S 1 1 powinny byé wyposazone w meble niestandar-
dowe, a stolowizna powinna by¢ jednolita, starannie do=
brana i w miare moznosci oznaczona emblematami da-
nego zakladu; zaklady kategorii II i III mogg p051adaé
meble 1 stolowizne standardowg;

3) asortymentu wyrobdéw kulinarnych i artykuléw spozyw-
czvch; w restauracjach kategorii ,S" i I obowigzuje
szeroki wybor potraw z roznych rodzajéw mics, drobiu,
rvh, jarzyn, z zastosowaniem réznorodnej techniki pro-
dukcji; w restauracjach Kkategorii II.i II1 wybor po-
traw moze by¢ odpowiednio. mniejszy; w ,,sam-barach”
i barach z wyszynkiem asortyment potraw moze ogras
nicza¢ sie do dwaéch Iub trzech zup 1 czterech do pieciu
drugich dan: 'w kawiarniach kategorii ,,$” i I obowig-
Zuje szeroki asortyment wyrobéw cukierniczych-oraz na-
pojow gorgeyeh i zimnych, a w kawiarniach nizszych
kategorii asortyment wyrobéw  cukierniczych moze by
odpowiednio zmniejszony; pozgdane jest, aby zaklady
kategorii ,,S" i I oprocz trunkéw krajowych posiadaly
réowniez trunki zagraniczne, szozegolnie wina;

4) sposobu obstugi — w restauracjach i jadlodajniach kate-
gorii III i Il polrawy mogg by¢ podawane na talerzach,.
natomiast w restauracjach kategorii 1 zakgski i drugie
dania powinny by¢ podawane na polmiskach, a zupy
w wazach bad?z w innych naczyniach specjalnie na ten
cel przeznaczonych; w restauracjach kategorii ,,S" za-
kaski i drugie dania powinny byc¢ podawane na pohlmi-
skach bagdz w specjalnych naczyniach w zaleznosci od
rodzaju potrawy, np. nelsonki, patelnie, jarzyniarki; kas
wa, herbata badz inne napoje gorgce w zaktadach kate-
gorii 111 t II moga by¢ podawane w filizankach lub
szklankach, natomiast w zakladach kategorii I 1 ,S"
powinny by¢ podawane w specjalnych naczyniach, jak
maszynki do kawy, dzbanuszki.

Wszyscy pracownicy w peszezegéinych zaktadach powinml
by¢ jednakowo ubrani. Jakos¢, fason oraz kolor ubioru moze
by¢ zroznicowany w zaleznosci od kategorii, z tym Ze w za-
kiladach wyzszych kategorii ubidr powinien byé bardziej re=
prezentacyjny. W restauracjach kategorii WS z obstugg kel-
nerska co najmniej 80% kelnerow powinno posiada¢ kwali
fikacje starszego kelnera i kelnera, a w restauracjach kate-
gorii I — 70%o.

3. W stosunku do bardéw mlecznych obowigzujg wymas-
gania ustalone dla zakladow kategorii HIL

§ 8. 1. W zakresie yozwiazania funkcjonalnego, ilosci
i wielkosci pomieszczen oraz wykonczenia budowlanego za-
klady gastronomiczne, z wyjgtkiem wagonéw restauracyjs



— 499 —

Poz, 311 1 N2

Monitor Polski Nr 61

nych, powinny odpowladaé wymaganiom ustalonym dla po-
szczegblnych rodzajow zakladéw w normatywach technice-
nych projektowania.

2. 'W zakladach gastronomicznych lokalizowanych w sta-
rym budownictwie lub adaptowanych mogg byé¢ w wyjatko-
wych przypadkach dopuszczone pewne odstepstwa od wy-
tycznych normatywow technicznych projektowania, przy za-
chowaniu nastepujacych warunkéw:

1) restauracja kategorif ,, 8" Iub I powinna posiadat co
najmniej pomieszczenia na hol (z wyjatkiem restauracji
dworcowych), sale konsumentédw, kuchnie, przygolowal-
nie,, zmywalnie naczyft siolowych, magazyn produktow
suchych, magazyn ziemniakéw 1 warzyw, magazyn na-
pojow, urzadzenia chlodnicze, urzqdzenia sanitarne;

2) restauracja, jadiodajnia, bar z wyszynkiem, ,sam-bar" ka-
tegorii Il i III oraz bar mieczny powinny posiada¢ co
najmniej pomieszczenia .na sale konsumentéw, kuchnie,
zmywalnie naczyn stolowych, magazyn produktow su-
chych, magazyn ziemniakéw i warzyw, urzgdzenia chlod-
nicze i urzadzenia sanitarne oraz wydzielong powierzch-
nie na przygotowalnig;

3) restauracja, jadlodajnia, bar z wyszynkiem, ,sam-bar”
lub bar mleczny — prowadzace wylqcznie sprzedaz wy-
robow kulinarnych dostarczanych z innych zakladéw —
powinny posiada¢ co najmniej pomieszczenia na sale
konsumentéw, zmywalnie naczyn stolowych, magazyn
produktéw suchych, urzgdzenia chlodnicze i .urzgdzenia
ganitarne oraz miejsce na kuchenke podreczng lub inne
urzadzenia umozliwiajgce podgrzewanie potraw; =

4} kawiarnia, cukiernia, herbaciarnia powinny posiada¢ co
najmniej pomieszczenia na sale konsumentéw, urzgdze-
nia do zmywania naczvn stotowych, magezyn produkiow
suchych, urzadzenia sanitarne;

5) bufet, bar kawowy lub ,coctail” (bar cukierniczy), wi-
niarnia, piwiarnia powinny posiada¢ co najmniej po-
mieszczenia na sale kdnsumentdw, magazyn napojow,
urzgdzenia do zmywania naczyd stolowych, urzadzenia
sanitarne.

3. We wszystkich rodzajach zakladéw urzgdzenia sanle
tarne powinny byé oddzielne dla personelu- oraz dla konsu<
mentow. Przez urzgdzenia sanitarne dla konsumentéw w re-
stauracjach ;dworcowych rozumie sie urzadzenia dostepne
dia ogolu podréinych. Bulety, bary mileczne, kawowe
i ,coctail” (bary cukiernicze) mogg posiadaé- urzqdzenia sa-
nitarne tylko dla personelu,

4. Typowanie zakladéw okreslonych w ust, 2 pkt 1§ 2
do kooperacji z zakladami okreslonymi w ust. 2 pkt 3 po-
winno sie odbywac¢ przy wspoludziale terenowo wiasciwego
inspektora sanitarnego.

5. W zakladach kategorii IIT w wyjatkowych przypad-
kach i po uzyskaniu.zezwolenia wlasciwej stuzby zdrowia
motna wzadzi¢ zmywalnie naczyn. stolowych na powierzchnd
wydzielonej z pomieszczenia o Innym przeznaczeniu

$ 9. 1. Zaszeregowania zakladéw gastronomicznych do
kategorii wymienionych w § 7 dokonujg organy administra-
cji handlu prezydiow powiatowych {miejskich, dzielnicowych)
rad narodowych.

2. I(étegoriq zakladu prowadzonego przez jednostke gos,

spodarki nie uspolecznionej okresla sig w zezwoleniu na pro-
wadzenie zakladu gastronomicznego.

§ 10. W okresie 6 miesiecy od dnia wejécia w Zycie za-
rzadzenia organy do spraw handlu prezydiéw powiatowych
{mieiskich, dzielnicowych) rad narodowych dokonajg wery-
fikacji wszystkich zakladdow gastronomicznych istniejacynh
w dniu wejicia w Zycie zarzgdrzenia | ustalg dla kazdegd
z. nich na tej podsiawie rodzaj i kategorie zgodnie z przepis
sami zarzadzenia.

§ 11. Traci moc zarzadzenie Ministra Handlu ‘Wewnetrz-
nego z dnia 6 lutego 1959 r. w sprawie przedmiotu ,d.xialairg{y'
i rodzajéw zakladdw gastronomicznych (Monitor Polski Nr 17,
poz. 76).

§ 12. Zorzadzenie wehodzi w Zycie po uptywis 14 dni'od
dnia ogloszenia. '

Minister Flandlu Wewngtrenegs: M. Lesz



