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ZARZADZENIE MINISTRA PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO 1 SXUPU

z dnia 15 grudnia 1960 r.

w sprawie norm ubytkéw naturalnych podczas studzenia, chlodzenia { przechowywania migsa wieprzowego, wolowego,
cielecego i baraniego, osrodkéw i podrobow zwierzat yzeinych, lojéw surowych oraz podczas przechowywania wedlia
i wyrobéw wedliniarskich w zakladach miesnych podporzadkuwanych Centrali Przemystu Migsnego.

Na podstawie art. 3 ust 2 dekretu z dnia 29 pazdzier-
nika 1952 r. o gospodarowaniu artykulami obrotu towarowe-
go i zaopatrzenia (Dz. U. z 1952 1. Nr 44, poz. 301 i z 1956 .
Nr 54, poz. 244) oraz § 1 ust. 1 zarzadzenia Przewodniczacego
Panstwowej Komisji Planowania Gospodarczego z daia 29 li-
stopada 1955 1. w sprawie przekazania uprawnieft do ustala-
nia norm ubytkow naturalnych oraz trybu opracowania, sto-
sowania i kontroli 'tych norm {(Monitor Polski Nr 127, poz.
1630) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. Przy studzeniu, chlodzeniu i przechowywaniu mie-
sa wieprzowego w poéltuszach luzem, miesa woloweno w pol-
tuszach i ¢wierftuszach luzem, miesa cielacego i baran:ego
w tuszach luzem, o$rodkow rozwieszoaych luzem, pochodzg-

cych ze zwierzat rzeznych, podrobdw zwierzat rzeznych, lo-
jow surowych oraz przy przechowywaniu wedlin i wyrobow
wedliniarskich w zakladach miesnych, podporzadkowanych
Centrali Przemystu Migsnego, nalezy stosowa¢ notmy ubyt-
kow naturalnych oraz zasady okre$lone w zalacznikach nr i,
nr 2, nr 3 i nr 4 do niniejszego zarzadzenia.

§ 2. Dyrektor Centrali Przemysin Miesnego wprowadzi
system ewidencji faktycznych ubytkéw naturalnvch w za-
kiadach miesnych, podporzadkowanych Centrali Przemystu
Miesnego, w celu umozliwienia kontrcli wykonania norm,
o ktorych mowa w § 1.

§ 3. Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem ogloszenia,

Minister Przemyslu Spozywczego i Skupu: F. Pisula
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Zaotaczniki do zarzadzenia Ministra
Przemysie  Spoiywezego 1 Skupu

z dnia 15 .grudnia 1960 r. (poz. 29).

Zalacznik nr 1,

NORMY UBYTKOW NATURALNYCH MIESA WIEPRZOWEGO, WOLOWEGO, CIELECEGO, BARANIEGO ORAZ
OSRODKOW WIEPRZOWYCH, BYDLECYCH, CIELECYCH, BARANICH i KONSKICH PODUZAS STUDZENIA,
CHEODZENIA 1 PRZECHOWYWANIA

L Wsiep.
1. Przedmiol normy.

Pizedimiotem normy sa ubytki naturalne miesa wieprzo-
wego w pottuszach luzem, wolowego w poltuszach i éwieré-
taszach luzem, cielg¢cego i baraniego w tuszach luzem oraz
osrodkow wieprzowych, bydlgcych, cielgcych, baranich i Kon-
skich, rozwieszénych luzem, podczas studzenia, chiodzenia
i przechowywania w zakladach przemystu migsnego.

2. Zakres normy.

Wskazniki ubytkéw naturalnych wustalone w normach
obowiazujg wszyslkie zaklady migsne, podlegle Centrali Prze-
mysiu Miesnego.

3. Okreslenie.

1) Ubytek naturalny miesa i osrodkdéw zwierzat rzeznych
jest to ilo$¢ odparowanej wody z produkiu podczas je-
go studzenia, chlodzenia i przechowywania.

2) Wielko$¢ ubytkow naturainych ustala sie w procentach
w stosunku do wagi produktu cieplego, tj. w stosunku
do ciezaru produktu (tusz, poltusz, ¢wierctusz i osrod-
kow), stwierdzonego w hali uboju.

3) Wskazniki ubytkéw naturalnych stanowia liczby ma-
ksymalne i sa stosowane do wyliczenia $redniowazone-
go ubytku w ustalonym okresie rozliczeniowym.

4. Normy zwiqzane.

a) PN-60/A-82001 — Mieso w tuszach, pélttuszach i éwieré-
tuszach,

b} RN-MPM i Ml. Migs. 155/54 — Podroby wieprzowe.

¢} RN-MPM i Ml. Mies. 154/54 — Podroby bydigce.

d) RN-MPM i Ml. Migs. 156/54 — Podroby cielece.

e) RN-MPM. i MI. Migs. 157/54 — Podroby baranie.

f) RN-56-MPSiS. Miegs. 281 — Technika uboju zwierzat
rzeznych.

II. Warunki techniczne.
1. Wymagania ogélne.

1} Ustalone w niniejszych normach wskazniki ubytkéw na-
turalnych odnoszg sie do miesa w tuszach, poéltuszach
i ¢wierctuszach oraz do osrodkéw, otrzymanych z ubo-
ju zwierzat rzeznych, poddanych wstepnym proceson:
iechnologicznym (obidbce), zgodnie z obowigzujaca nor-
mga RN-56-MPSiS, Migs. 281 — Technika uboju zwierzat
rzeznych. Jako$¢ miesa w tuszach, poltuszach i ¢wieré-
tuszach powinna odpowiada¢ wymaganiom normy
PN 60/A-82001 — Migso w tuszach, poltuszach i ¢wieré-
tuszach, a jakos¢ osrodkow zwierzat rzeinych powinna
odpowiadaé wymaganiom norm podanych we , Wstepie”
w ust. 4 pod lit: b), ¢), d) i e).

2) Wielkoé¢ wskaznikow ubytkéw naturalnych zaleiy od
rodzaju i klasy miesa, rodzaju os$rodka oraz od sposo-
bu schladzania i warunkdéw magazynowania.

3) Ustalone wskazniki ubytkdw naturainych odnosza sie do
migsa i o$rodkéw, przechowywanych w magazynach
chitodzonych w okresie letnim i zimowym, jak réwniez
w magazynach nie chlodzonych w okresie zimowym.

4) W przypadku przechowywania miesa lub o$rodkow w
magazynach nie chlodzonych w okresie letnim powstale
ubytki moga by¢ wyisze od wskaiznikow przyjetych dla
ekresu zimowego o 0,20%.

2. Wymegaonia szczegotowe.

1) Wskazniki ubyikow naturalnych miesa odnosza sig do
migsa w tuszach, poltuszach i éwierétuszach, wobec ktd-
rego zastosowano dwu- lub ftrzystopniowy svstem schla-
dzania przy zaloieniu, Ze po 24 godzinach od uboju tem-
peratura wewnatrz glebszych parlii miesni nie bedzie
wyisza od -+ 8°C.

2} Wskazniki ubytkoéw naturalnych dla poszczegdlnych ro-
dzajow 1 klas miesa podczas przechowywania w maga-
zynach chlodzonych w okresie zimowym i letnim oraz
w magazynach nie chlodzonych w okresie zimowym po-
daje tabela nr 1.

Tabela nr 1.

9/, uhvtkow
Rodzaj i klasa miesa Sposdb przechowywania po 6 po 24 po 48 po 72
godzinach godzinach godzinach godzinach

wieprzowina kl. 1 0,80 1,59 1.99 2,10
wieprzowina kl. 11 pélttasze luzem 0.90 1.70 2.15 2,45
wieprzowina kL 111 1,00 1.85 2,30 2,60
wolowina ki, 1 poltusze i éwierétusze ¢.90 1.75 215 2,45
wolowina ki, U fazem 1.00 1.90 2,30 2,60
wolewina ki, 1TE 1,10 2,00 2,40 2,70
eielecina kl. 1 1,20 2,00 2,50, 2,80
cielecina ki J1 tusze luzem 1,40 2,20 2,75 3,10
eielociva ki LU 1.50 2,45 3,00 3,30
baranina ki, § tasze luzem 1,20 1,70 l 2,10 ‘ 2,40
bararina ki, 1E 1.0 2,06 i 2,50 2,80
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3) Wskazniki ubytkéw naturalnych podezas przechnwywania
oirodkow zwierzat rzeZnych w magazynach chlodzonych

w okresie zimowym 1 letnim oraz w magazynach nie
chlodzonych w okresie zimowym podaje tabela nr 2

dao

Tabela nr 2.

,__ o ubytku
Rodzaj ofrodkéw Sposéh przechowywania po 6 po 12 po 21 po 48
godzinach godzinach godzinach godzinach
oérodki wieprzowe 1,15 2,05 2,65 3,20
oérodki bydlece rozwieszone luzem 1.15 1,99 2,50 3,10
oérodki cielgce 1,20 2,20 2,7‘.:) 3,30
odrodki barauie 1.20 2,20 2,75 3,.30
oérodki konskie 1,i5 1,99 2,50 3,10

4) Dla okresOw przechowywania migsa ponad 72 godziny
i osrodkow zwierzgt rzeinych ponad 48 godzin norm
ubylkow naturalnych nie ustala sig.

HI. Przepisy koficowe.

. W przypadkach rie objetych niniejszymi normami
powstale ubyiki naturalne powinny by¢ stwierdzone komi-
syjnie, przy czym protokol powinien zawiera¢ szuzegdlowe
dane w cela ustalenia, czy ubytki te nalezy uznaé za nie za-
winione lub zawinione, zgodnie z zarzadzeniem nr 367 Mi-

nistra Pirzemyslu Spozywczego i Skupu z dnia 29 listopada
1957 r. w sprawie spisywania niedoboréw maleriatowo-towa-
rowych i $rodkéw trwalych.

2 Do czasu ustalenia i ogloszenia norm ubytkdw natu-
ralnych miesa, powstalych przy przyspieszonym (jednostop-
niowym) schladzaniu, zaklady powinny usiali¢ tymczasowe
zakladowe wskazniki ubytku naturalnego w zaleznosci od
warunkow i rozwigzan chiodniczych zakladu. WskaZniki te
dla poszczegSlnych rodzajow i kias miegsa oraz okresow
przechowywania powinny byé nizsze od wskaznikow poda-
nych w niniejszych normach co nejmniej o 0,20%.

Zatacinik nr 2.

NORMY UBYTKOW NATURALNYCH WEDLIN I WYROBOW WEDLINIARSKICH PODCZAS PRZECHOWYWANIA
W MAGAZYNACH ZAKEADOW MIESNYCH

1. Wstep.
1. Przedmiot normy.

Przedmiotem normy sa ubytki naturalne wediin i wyro-
béw wedliniarskich podczas ich przechowywania w magazy-
nach zaktadow migsnych.

2. Zakres normy.

Wskazniki ubytkéw naturalnvch ustalone w normach
ohowiazuja wszystkie zaklady miegsne, podiegle Centrali Prze-
mystu Migsnego.

3. Okreslenie.

1) Ubytek naturalny wedlin i wyrobéw wediiniarskich jest
to ilo$¢ odparowanej wody z produktu podczas jego
przechowywania w magazynie wyrobow gotowych do
chwili oddania tego produktu do obrotu.

2) Wielkos¢ ubytkow naturalnych ustala sie w procentach
w stosunku do ciezaru wedlin i wyrobdéw wedliniarskich,
przekazywanych do magazvnu wyrobow gotowych,

3

=

Wskazniki ubytkéw naturalnych stanowiag liczby maksy-
malne i sq stosowane do wyliczenia $éredniowaZonegs
ubytku w ustalonym okresie rozliczeniowym.

4. Narmy zwiqzane.

PW-16/09 — Zbior receptur i skrotow instrukeji na we-
dliny i wyroby wedliniarskie,
RN-59-MPSiS. Mies. 397 — Wedliny 1 wyrcby wedliniar-

skie — norma scalona.

II. Warunki technicine.

1. Wymagania ogdine,

1) Ustalone w niniejszych normach wskazniki ubvtkdéw na-
turainych odnoszg sie do wedlin i wyrobow wedliniar-
skich, wyprodukowanych zgodnie z obowiazujgcymi in-
strukcjami technologicznymi PW-16/39, o wydajnosci go-
towego produkiu, okreslonej recepturami dla poszcze-
golnych asortymentéw. Jako$¢ wedlin i wyrobow we-
dliniarskich oraz temperatura wewnatrz batondéw, prze-
kazywanych do magazynowania, powinny by¢ zgodne
z wymaganiami normy RN-59-MPSiS, Migs, 397 — We-
dliny i wyroby wedliniarskie, norma scalona.

Wieikos¢ wskaznikdéw ubytkow naturalnych wedlin i wy-
roboéw wedliniarskich ustala si¢ w zaleznosci od warun-
kéw magazynowania tych produkiéw oraz w odniesieniu
do poszczegélnych grup i podgrup wediin i wyrobow
wedliniarskich, w zaleZnoéci od $rednicy przekroju, wiel-
kosci, rodzaju ostonki itp. czyonikow, majgcych wplyw
na ksztaltowanie sie ubytkow naturalnych pod-zas prze-
chowywania poszczegolnych asortymeniow tych pro-
duktdéw.

Ustalone wskazniki ubytkéw naturalnych odnosza sie do
wediin i wyrobdw wedliniarskich, przechowywanych w
magazynach chiodzonych w okresie zimowym, w warun-
kach magazynowania zgodnych z normg RN-59-MPSiS.
Migs. 397 — Wedhny i wyroby wedliniarskie,

2

Ly

Wymagania szczegdiowe.
1) Wedzonki trwale, pdéitrwatlte i nietrwate.
a) Wskazniki ubytkow naturalnych podczas przechowy-
wania wedzonek trwatych, polirwalych i nietrwalych
w magazynach chiodzonych w okresie zimowym po-
daje tabela nr 1.
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Tabela or 1.

GFllpﬂ

Asortyment

o ubytku

po 12

godzinach

po 24

po 48

godzinach | godzinach

pe 72
godzinach

po 96

godzinach

po 5
dniarch

7\\"(;:lznnki trwale

Slonina wedzona

0,20

‘ 0,33

0,50

0,63

0,70

L 015

Wedzonki polirwale
grapy L

Poledwica lososiowa
Poledwica wedzona

Baleron wedzeny
Szynka wedzona
Boezel ‘wedzony
Bekon wedzony
Slonina paprykowana
Podgardle wedzone
Ozér wolowy wedzony
Ogondwka

0,50 0,70 0,80 0,90 0,98

Wedzonki nietrwale

Wedzonki paltrwale
grapy -

Golonka wedzona
Zeberka wedzone
Néaiki wedzone

0.60 0,30 0,90 1,00 108

Bekon zwijany gotowany
Szynka gotowana

Boezek gotowany

Baleron gotowany

Seynka cieleca

Rolada eielgea

Oz6r wolowy gotowany
Rolada schabowa

Schab pbledwicowy picezony
Poledwiczka pieczona

G,50 0,76 1.60 nie ustala si¢

b) Przy magazynowaniu wedzonek trwalych diuzej niz
5 dni, po 6 dnin magazynowania ubytek moze by¢
wiekszy o 0,05% od ubytku po 5 dniach, a po 7 dniu
przechowywania — moze by¢ wigkszy o 0,05% od
ubytku po 6 dniach. Dla okresu przechowywania od
7 do 14 dni dla kazdego nastepnego dnia, po 7 dniach
magazynowania, ubytek moze by¢ wiekszy o 0,03%.
Po 14 dniach przechowywania wedzonek trwalych dia
dalszych dni wskainikéw ubytkow naturalnych nie
ustala sie.

¢} Przy magazynowaniu wedzonek poéitrwatych grupy 1
i I do 7 dui ubytek po 6 dniach przechowywania
moze by¢ wyiszy od ubytku po 5 dniach o €,07%, po
7 zas dniach przechowywania — moze byl wyiszy
o 0,07% od ubytku po 6 dniach. Po uplywie 7 dni od

chwili przekazania produktu de magazynowania dla
dalszych dri wskaznikow ubytkow nie ustala sie.

d) Podczas przechowywania wedzonek w  megazynach
chiodzonych w okresie letnim i nie chlodzonyeh w
okresie zimowym ubytki moga by¢ wyisze od wskaz-
nikow podanych w tabeli nr 1 o 0,10%0.

e} Podczas przechowywania wedzonek w magazynach
nie chiodzonych w okresie letnim ubytki moga byc
wyizsze od wskainikéw podanych w takeli nr 1
o 0,20%0.

2} Kielbasy trwate.

a} Wskazniki ubytkow mnaturainych podczas przechowy-
wania kielbas frwatych w magazynach chiodzonych
w okresie zimowym podaje tabela nr 2.

Tabela nr 2,

Crepa Asortyment

¢, ubytku

!

po 96 l po 5

po 12 ro 24 po 48 | po 72
godzinach | godzinach | godzinach | godzinach | godzinach , dniach
Satami
Kielbasy trwale Salami wegierskie 0,20 0,40 0,60 0,75 0,85 0,90

Satami krakowskis
Kiethasa Eraowska sucha

b} Przy magazynowaniu kietbas trwalych diuzej niz 5 dai
po 6 dniach przechowywania ubylek moie by¢ wigk-
szy o 0,05% od ubytku pc 5 dniach, po 7 7a$ dniach
przechowywania — moze by¢ wigkszy o 0,05% od
ubylku po § dniach. Przy przechowywaniu kielbas

trwatych ponad 7 dni dla kazdego nastepnego dnia
{w okresie od 8 do 14 dnia) ubytek moze by¢ wigkszy
o 0,03% od ubytku w dniu poprzednim. Przy przecho-
wywaniu dluzej niz 14 dni dla kaidego nastgpnego
dnia magazynowania ubylek moze by¢ wigkszy
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o 0.01% od ubytku w dniu poprzednim. Po uplywie
30 dni magazynowania (od chwili przekazania pro-
duktu do magazynu) dla dalszych dni wskainikow
ubyikéw nie ustala sis.

¢) Podczas przechowywania kielbas trwalych w maga-
zynach chlodzonych w okresie letnim oraz nie chlo-
dzonych w okresie zimowym ubylki mogg by¢ wigk-
sze od wskaznikow podanych w tabeli nr 2 o 0,10%.

d) Podczas przechowywania kielbas trwalych w maga-
zynach nie chlodzonych w okresie letnim ubytki mo-
gq by¢ wigksze od wskainikow podanych w tabe-
li nr 2 o 0.20%.

3) Kielbasy poltrwale.

a) Wskazniki ubytkow naturalaych podczas przechowy-
wania kielbas poéHrwalych w magazynach chlodzo-
nych w okresie zimowym Ppodaje tabela nt 3.

Tabela nr 3.
—

05 ubytkn

Grupa Asortyment pa 12 po 24 po 48 po 72 po 96 pe 5
godzinach | gedzinach | godzinach | godzinach | godzinach |  dniach
I Tuchowska, Ktewska, rzeszowska, pol-
ska, pedhaladska, frapkfurterki €.,50 0,80 1.10 1.30 1,45 1,55
11 - Wegierska, kujawska, wiejska, metka,
ukrainska, zywiecka, piwna, kra-
kowska krajewa. limanowska 0,40 0,70 1,00 1,20 1,35 1.45
I Kabanosy
Myéhiwska 0,30 0,60 0,90 1,10 1,25 1,35
Jaloweowa
Baltycka

b} Przy mzgazynowaniu kielbas poéltrwalych grupy I'i 11
przez okres 7 dni po 6 dniach przechowywania uby-
tek moze by¢ wickszy o 0,08% od ubytku po 5 dniach,
po 7 za$ dniach przechowywania moze by¢ wigk-
szy o 0,08% od ubytku po 6 dniach. Po uplywie 7 dni
magazynowania {od chwili przekazania produktu do
magazynu) dla dalszych dni wskaznikdéw ubytkow nie
ustala sie.

¢} Przy magazynowaniu kielbas péltrwalych grupy I
przez okres 14 dni po 6 dniach przechowywania uby-
tek moze by¢ wiegkszy o 0,07% od ubytku po 5 dniach,
po 7 zas$ dniach przechowywania moze by¢ wigk-
szy o 0,07% od ubytku po 6 dniach. Przy przecho-
wywaniu kielbas poltrwalych grupy i ponad 7 dni
dla kazdego nastepnego dnia {od 8 do 14 dnia) uby-
tek moze by¢ wigkszy o 0,05% od ubytku w dniu po-

przednim. Pe uplywie 14 dni magazynowania {od mo-
mentu przekazania produktu do magazynu) dla dal-
szych dni wskaznikow ubytkow nie ustala sie.

d) Podczas przechowywania kielbas péitrwalych w ma-
gazynach chlodzonych w okresie letnim i mie chlo-
dzonych w okresie zimowym ubvtki mogg by¢ wieksze
od wskaznikéw podanych w tabeli nr 3 o 0,10%,

e) Podczas przechowywania kietbas poltrwalych w ma-
gazynach nie chlodzonych w okresie leinim ubytki
mogg by¢ wyzsze od wskainikéw podanych w tabe-
li nr 3 o 0,20%e.

4) Kietbasy nietrwale.

a) Ubytki podczas przechowywania kielbas nietrwalych
w magazynach chlodzonych w okresie zimowym po-
daje tabela nr 4.

Takhela nr 4-

¢, ubytka
Grupa Asortyment po 12 po 24 po 48 po 12 po 96
godzinach godzinach godzinach godzinach godzinach
1 a) Pardwki 4,9 1,4 1.8 rie ustala nie ustala
sig sig
b} Kielbasa biala surowa 0,9 nie ustala nie ustala nie ustala nie ustala
sie si¢ ,Sie | sie
1 Kiethasa porcjowa
Kicthasa serdelowa
Kielbasa serdelowa ciclgea 0,8 1,2 f 1,5 nie ustala nie ustala
Serdelki si¢ si¢
Kielbasa pardéwkowa
I i Kielbasa zwyczajna purzona
Kielbasa umowna 0.7 1.0 1.4 1.7 1
Kielbasa $igska ’ ’ ’ ’ ’9
13% a) Kielbasa kminkowa 0,6 0,9 1,3 1,6 1,8
b} Kielbusa guieinienska, tomaszowska, bydgoska, boczkowa, nie ustala | nie ustala
mortadela, mortadela cieleca 0.6 0,9 1,3 sig sig
\J Kietbasa szynkowa
Kielbasa cytrynowa 0.5 0,8 1,2 1,5 1,7
Kielbasa czosnkowa |
Kielbasa krakowska parzona
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b) Podczas przechowywania kielbas nietrwalych w ma-
gazynach chilodzonych w okresie letnim i nie chlo-
dzonych w okresie zimowym ubytki moga byé wyz-
sze od wskainikdow podanych w tabeli nr 4 o 6,12%,

¢) Podczas przechowywania kiclbas nietrwalych w ma-
gazynach nie chilodzonych w okresie letnim ubvytki
mogq by¢ wyisze od wskainikow podanych w tabe-
Ii nr 4 o 0,20%.

d) Dla okreséw przechowywania kiethas nietrwaltych
grup I, iV a) i V ponad 96 godzin wskaznikow ubyt-
kow nie ustala sie.

5) Wyroby wedliniarskie,

a) Ubytki podczas przechowywania wyrabdéw wedliniar-
skich w magazynach chlodzonych w okresie zimowym
podaje tabela nr 5.

Tabela rr 5,
—_—

o, ubytku
{
Grapa Asortyment po 12 po 24 po 48 po 72 1 po 96
godzinach godzinach godzinach godzinach godzinach
i
! 0,7 } 1.1 ‘ 1.4 nie vstala sie
11 Kiszki i kaszauki 0.8 ‘ 1.3 1.6 nie ustala sig

b) Podczas przechowywania wyrobdéw wedliniarskich w
magazynach chlodzonych w okresie letnim i nie chlo-
dzonych w okresie zimowym ubytki moga by¢ wyzsze
od wskaznikow podanych w tabeli nr 5 o 0,10%.

c) Podczas przechowywania wyrebdow wedlinisrskich w
magazynach nie chiodzonyeh w okresie letnim ubytki
moga by¢ wyisze od wskainikow podanych w tabe-
li nr 5 o 0,20%.

HI. Przepisy koncowe,

1. W przvpadku wprowadzenia do produkcii asortymen-
16w nie wymienionych w niniejszych normach nalezy przy-

ja¢ dla nich wskazniki ubytkow, ustalone dla wedlin lub wy-
rebow wedliniarskieh, zaliczonych do tej samej grupy tech-
nologicznej i podgrupy o podobnej wydajnosci, rozdrobnie-
niu i Srednicy przekroju.

2. W przypadkach nie obietych niniejszymi normami
powstate wubytki naturalne powinny byé siwierdzone komi-
syjnie, przy czym protokél powinien zawiera¢ szczegdlowe
dane w celu ustalenia, czy ubytki te naleiy uznaé za nie za-
winione lub zawinione, zgodnie z zarzadzeniem nr 367 Mi-
nistrga Przemystu Spozywczego i1 Skupu z dnia 29 listopada
1957 r. w sprawie spisywania niedoborow materiatowo-tech-
nicznych i srodkow trwatych.

Zalaernik wr 3.

NORMY UBYTKOW NATURAILNYCH PODROBOW ZWIERZAT RZEZNYCH PODCZAS STUDZENIA,
CHEODZENIA 1 PRZECHOWYWAMNIA

L Wstep.
1. Przedmiot normy.

Przedmiotem normy sg ubytki naturalne podrobdow zwie-
izgt rzeinych podczas studzenia, chlodzenia i przechowywa-
nia w magazynach zakladéw migsnych.

2. Zakres normy.

Wskainiki ubytkdéw naturalnych ustalone w normach
ohowigzuja wszystkie zaklady migsne, podlegle Centrali
Przemysiu Miesnego.

3. Okreslenie.

1) Ubytek naturalny podrobdw jest to ilod¢ cdparowanej
wody 2z produktu podczas jego sludzenia, chlodzenia
i przechowywania.

2} Wielko$¢ ubytkéw naturalnych dla pedrobdéw, otrzyma-
nych z uboju zwierzat rzeznych, okresla sie w procen-
tach w stosunku do ciezaru podrobdw, stwierdzonego
w halt uboju {do wagi cieplej}. Wietkosl ubyiku nalu-
raluego podczas przechowywania elemenidow  podrobo-
wych, wchodzgcych w sklad odrodikdw, okresla sie w
stosunku do cigzaru elemenldw, stwierdzonego w mio-
mencie rozbiorn osrodka.

3) Wskairiki ubytkow natureloych stanowig liczby maksy-

malne I sg stosowane dla wyliczenia $redniowazonego
ubytku w ustalonym okresie rozliczeniowyn.

4. Normy zwiqzune,

RN-MPM i M1. Migs. 154/54 — Podroby bydlegce.

RN-MPM i Ml. Migs. 155/54 — Podroby wieprzowe,

RN-MPM i Mi. Mies. 156/54 ~ Podroby cielece.

RN-MPM i Ml Migs. 15%/54 — Podroby baranie.

RN-36-MPS t 5. Migs. 28t — Technika uboju zwierzat rz~-
znych,

1I. Warunki techniczne,
¥ Wymagania ogolne.

1) Wskazniki ubytkéw naturalnych odnoszg sie do podro-
béw otrzymanych z uboju zwierzat rzeinvch zgodnie
z norma RN-56-MPSiIS. Mies. 281 — Technika uboju zwie-
rzat rzeznych oraz do elementéw podrobowych otrzyma-
nych z rozbioru osrodkow. Jako§¢ podrobow powinna
odpowiada¢ wymaganiom norm przedmiotowych na pod-
roby, wymienionym we ,Wslepie” w ust. 4

2) Wielkos¢ wskainikow ubytkow naturalnych dla poszcza-
goluych podrebow zalezy od redzajow podrobow, spo-
scbu schladzania i warunkow magazynowania.

3) Ustalone wskazniki ubytkéw naturalnych odnosza sig do
podrobdow przechowywauych w magazynach chiodzoaych
w okresie zimowym i lefnim oraz w magazynach nie
chiodzonych w okresie zimowym,
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4) W przypadku przechowywania podrobéw w magazynach
nie chiodzonych w okresie letnim powstale ubytki mnga
by¢ wyzsze od wskainikéw przyjetych dla okresuy zimo-

wego o 0.20%.

2. Wymagania szczegolowe.

{) Podroby ze zwierzagt rzeinych.

Wskazniki

ubytkéw maturalaych, podczas przechowy-

wania podrobow w magazypach chlodzonych w okresie
zimowym i letnim oraz w magazynach nie chlodzonych
w okresie zimowym, podaje tabela nr i.

Tahela ne 1o

Y% ubytku
po b godzinach po 12 godzinach po 24 godeinach po 48 godzinach
Nazwa podrobu T i T - 1 - T ""“"’““—“‘-:‘“‘—“
bydlece | wieprzo-; cielece | bydieee ! wieprzo-[ cielece | bydlece | wieprzo-| cielece | bydlece ! wieprzo-| cielece
i konskie|  we 1 i barauie ikm’xskiei we | i baranief i koniskie| we i baranie|i knr’xskie’ we 1 baranie
1. Sledziony 0,80 i 1,60 1,00 1,30 1,60 1,60 1,70 2,10 2,10 1 210 2,60 2,60
2. Nerki (z wyjatkiem nerek cie- ! baranie | baranie baranie baranie
feeyeh) 1,00 1,20 1,20 1,50 1,8¢ 1,80 2,19 2,30 2,30 2,60 2,80 2,80
3. Ozory 0,90 0,90 0,99 1,60 1,60 1,60 1 210 2,10 2,10 2,50 2,59 2,50
4. Méozgi 1,70 1,70 1,70 2,70 2,70 2,76 3,20 3,20 3,20 3,70 3,70 3,79
5. Glowy (z wyjatkiem gliw wie-
~ przowych) 0,80 —_ 1,60 1,40 — 170 1,90 —_ 2,20 2,30 —_ 2,50
6. Nogi (z wyjatkiem ndg wie-
prrowyeh) 0,60 — 0.60 1,10 — Lo ;160 — 1,60 1 1.80 — 1,80
7. Flaki, krezki, wymiona, warzi,
Zolgdll wieprzowe Suzowane 1,80 2,60 3,10 3,50
2) Watroby, ptuca i serca wystudzone. cych z rozbioru osrodkéw wystudzonych) w maga-
zynach chiodzonych w okresie zimowym i letnim
a) Wskazniki ubytkéw naturalnych, podczas przechowy- oraz w magazynach nie chlodzonych w okresie zi-

wania watroby, pluz i serc wystwidzonych (pochodzg-

mowym, podaje tabela nr 2.

Tabela nr 2.

(474
Temperatura wewnatrz elementu /o ubytku
Nazwa elcwentn w momencie rozbioru esrodkéw po 12 po 24 po 48
} godzinach godzinach godzinach
i
1. Watroba ponizej -+20°C 1,05 1,45 1,75
2. Ptuca ponizey +-20°C 1,15 1,55 1,80
¥t 3. Serca ponizej +20°C 1,00 1,36 1,50
b} Dla nerek cielecych wychlodzonych (uzyskanych 3} Watroby, pluca { serca wychlodzone

z rozbioru tusz} ustala sig ubytek po 24 godzinach

prz
wy
c) Dia

echowywanja 0,40"/s, a po 48 godzinach przecho-
wania 0,60%0.

okreséw przechowywania podrobow ponad 48 jgo-

dzin wskaznikéw - ubytkéw naturalnych nie usta-

la

sig.

d) Dia okreséw przechowywania elementéw osrodkow

wy

stndzonych ponad 48 godzin wskaipikéw ubytkéw

nie ustala sig.

8) Wskazniki ubytkéw naturalnych, podczas przechowy-

wania watroby, pluc | sere wychlodzonych {pocho-
dzacych z rozbioru odrodkow wychlodzonych) w ma-
gazynach chlodzonych w okresie zimowym i letnim
oraz w magazynach nie chiodzonych w okresie zimo-

wym, podaje tabela nr

3.

Tabela nr 3,

YA
Temperatura wewngtrz elementu Jo_nbytkn
Nazwa clementu w momencie rozhioru ofrodkéw po 12 po 24 po 48
godzinach godzinach godzinach
1. Watroba ponize) -+8°C 0,55 0,85 1,00
2. Pluca ponize] --8°C 0,60 ¢,90 1,05
3. Serca ponizej --8°C 0,50 6,70 0,80
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b) Dla okreséw przechowywania elementdéw osrodkéw
wychtodzonych ponad 48 godzin wskainikéw ubyt-
kow nie ustala sie. ’

III. Przepisy koncowe,

W przypadkach nie objetych niniejszymi normami po-
wstale ubytki naturalne powinny byé stwierdzone komisyj-

nie, przy czym protokdét powinien zawieral szczegdlowe da-
ne w celu ustalenia, czy ubytki te nalezy uzna¢ za nie za-
winione ‘lub zawinione, zgodnie z zarzgdzeniem nr 367 Mi-
nisira Przemystu Spoizywczego i Skupu z dnia 29 listopada
1957 r. w sprawie spisywania niedobordw materiatlowo-towa-
rowych i $rodkoéw trwatlych.

Zatacznik nr 4.

NORMY UBYTKOW NATURALNYCH EOJOW SUROWYCH PODCZAS STUDZENIA, CHLODZENIA
I PRZECHOWYWANIA

1. Wstep.

1. Przedmiot normy.

Przedmiotem normy sa ubytki naturalne lojéw surowych,
powstale w czasie studzenia, chlodzenia i przechowywania
w zakladach przemysiu miesnego,

2. Zakres normy.

Wskazniki ubytkéw naturalnych ustalone w .normach
obowigzujg wszystkie zaklady miesne, podlegte Centrali
Przemystu Migsnego.

3. Okreslenie.

1) Ubytek naturalny lojéw surowych jest to ilo§¢ odparo-
wanej wody z produktu podczas jego studzenia, chlo-
dzenia i przechowywania.

2) Wielkoé¢ ubytkéw naturalnych ustala sie w procentach
w stosunku do wagi loju otrzymanego po uboju zwie-
rzgt rzeznych (wagi cieplej).

3) Wskazniki ubytkéw naturainych stanowig liczby maksy-
malne i sa stosowane do wyliczenia $redniowazoneqo
ubytku w ustalonym okresie rozliczeniowym.

4. Normy zwiqzane,

RN-56-MPS i S, Mies. 281 — Technika uboju zwierzat rze-
Znych.

ZN-CZ-58/CZPMs. 8 — Tluszcze zwierzece surowe. Zbidr-
ka poubojowa.

RIN-58-MPS i S. Mies. 384 — Tluszcze zwierzece techniczs
ne surowe,
PW-77/53 — L6j wolowy surowy jadalay.

II. Waranki techniczne.
1. Wymagania ogdine.

1} Ustalone w niniejszych normach wskazniki ubytkéw na-
turalnych odnosza sie do lojéw surowych, otrzymany:h
z uboju zwierzat rzeznych na bali uboju i w jeliciarni,
poddanych wstepnej obrébce zgodnie z norma RN-53-
MPS i S. Mies. 281 — Technika uboju zwierzat rzeznych
i instrukcjg ZN-CZ-58/CZPMs. 8 — Tluszcze zwierzece
surowe. Zbiorka poubojowa. Jakos¢ lojow powinna ol-
powiada¢ wymaganiom podanym w normach: RN-58-
MPS i S. Mies. 384 — Tluszcze zwierzece techniczne su-
rowe oraz PW-77/53 — L6j wolowy surowy jadalny.

2) Wielkos¢ wskaznikéw ubytkdéw mnaturalnych zalezy od
rodzajow lojow surowych oraz warunkow Imagazyno-
wania.

3) Ustalone wskazniki ubytkéw naturalnych ednosza sig 4o
lojow surowych, przechowywanych w magazynach chio-
dzonych w okresie zimowym i lelnim oraz w magazy-
nach nie chlodzonych w okresie zimowym.

2. Wymagania szczegélowe.

1) Wskazniki ubytkéw naturalnych poszczegolnych rodza-
jow lojow surowych podczas przechowywania w maga-
zynach chlodzonych w okresie letnim i1 zimowym oraz
nie chlodzonych w okresie zimowym podaje ponizsza
tabela. ‘

o/, ubytkun

Nazwa loju

po 6 godzinach

po 12 godzinach ] po 24 godzinach 1 po 36 godzinach |

po 48 godzinach

1. Okolonerkowy 1,00
2. Odziezowy 1,70
3. Otokowy 1,50
4, Cielecy 1,50
5. Barani 1,10
6. Konski 1,20
7. Odpadkowy 490

1,40 1,80 2,10 2,30
2,10 2,60 3,00 3,29
1,99 2,30 2,60 2,80
1,90 2,40 2,80 3,00
1,50 1,90 2,20 2,40
1,60 2,00 2,30 2,50
5,20 6,30 71,30 7,99

2) Dla okresow przechowywania lojéw surowych ponad
48 godzin norm ubytkéw naturalnych nie ustala sie.

3} Podczas przechowywania lojow surowych w magazynach
nie chtodzonych w okresie letnim ubytki naturalne mo-
ga by¢ wyisze od podanych w powyiszej tabell o 0,20%.

I{L Przepisy kencowe.

W przypadkach nie objetych niniejszymi normami po-
wstale ubytki naturalne powinny by¢ stwierdzone komisyjnie,

przy czym protokol powinien zawieraé szczegolowe dane
w celu ustalenia, czy ubytki te nalezy uzna¢ za nie zawin o-
ne lub zawinione, zgodnie z zarzadzeniem nr 367 Ministra
Przemyslu Spozywczego i Skupu z dnia 29 listopada 1957 r.
w sprawie spisywania niedobordw materialowo-towarowych
i Srodkow trwalych.



