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ZARZADZENIE MINISTRA PRZEMYSEU ROLNEGO 1 SPOZYWCZEGO

z dnia 22 lutego 1955 1.

w sprawie kontiroli produkcji { magazynowania napojéw winnych i miodéw pitaych w wylwérniach resortu
przemystu rolnego i spozywczego,

Na podstawie art. 22 ustawy z dnia 18 listepada
1948 1. o produkcji win, moszczéw winnych i miodéw
pitnych oraz o obrocie tymi produktami (Dz. U. Nr 38,
poz. 462), art. 20 ustawy z dnia 10 lutego 1949 r. o zmia-
nie organizacji naczelnych wtadz gospodarki narcdowej
(Dz. U. Nr 7, poz. 43) oraz §§ 2 i*4 rozporzadzenia Rady
Ministrow z dnia 18 marca 1949 r. w sprawie zakresu
dzialania Ministra Przemystu Rolnego i Spozywczego
(Dz. U. Nr 18, poz. 122) zarzadza sig, co nastgpuje:

§ 1. Kontrole nad procesem produkrji, magazyno-
waniem i rozlewem napojéw ‘winnych i miodéw pilnych
w wytwoérniach reseriu przemystu rolnego 1 spozyweze-
go beda wykoanywali pracownicy kontroli technicznej
(K.T.} przedsiebiorsiw. ‘ ’ '

§ 2. Kontrole analityczna na zawartos¢ cukru i alko-
holu oraz kontrole kwasowosci ogélnej i lotnej mosz-
czéw branych do nastawdw, wina odfermentowanego i
przeznaczonego do obciagu bedag prowadzi¢é pracownicy
kontroli technicznej w laboraleriach zakiadowych,

§ 3. . 1. 1lloé¢ cukru potrzebnego do nastawow (z&i-
cieréw) wyliczaé¢ bedzie kierownik produkcji lub majster
na podstawle analizy moszczdéw branych do nasiawow w
ilosci potrzebnej dla poszczegélnych typéw win.,

2. 'Tlo$¢ miodu i cukru potrzebng do nastawow po-
szczegolnych typoéw miodéw pilnych, sporzgdzanych na
wodzie | moszczach, wylicza¢ bedzie kierownik produkcii
lub majster na podstawie analiz miodu i moszczéw wy-
konanych przez K.T.

§ 4. Oznaczenie ilosci wina i osadow w czasie obcig-
gu z fermentowni do lezakowni bedzie ustala¢ komisja, w
sktad ktorej wchodzg: kierownik predukcji i kierownik
K.T. lub ich zastepcy oraz brygadzista zgodnie z obo-
wigzujacq instrukcjg technologiczng dla stanowisk pracy.

§ 5. 'Spiry;tus przeznaczony do win wzmocnionych,
deserowych i wermutéw powinien by¢ przechowywany
w magazynie w zamknigtych naczyniach metalowych, Na.
czynia bgdg plombowane przez magazyniera; plombow-
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nice przechowuje magazynier odpowiedziainy za maga-
ym
§ 6. Analizg jakodciowg (*/o alkocholu) otrzymaneqo

spirytusu pobieranego do produkcji kaizdorazowo wyko-
nywac¢ bedzie K.T,

§ 7. Ilos¢ spirytusu podlegajacego dodanin do win
wzmocnionych wylicza kierownik produkcji lub kiper
na podstawie wynikéw analiz przeprowadzanych przez
K.T,

§ 8. Pobierania spirytusu do produkcji win wzmo-
cnionych oraz dodawania spirytusu do wina dokenuje sig
komisyjnie. W sktad komisji wchodzg: ‘

a) kierownik K.T. lub jego zastepca,

b) kierownik produkcji lub jego zastepca, _
¢) przewodniczacy rady zakladowej lub sekretarz
podstawowej organizacji partyjnej.

$§ 9. K.T. przeprowadza analizg wina wzmecnionego
po dedaniu i wymieszaniu spirytusu z winem,

§ 10. Zapasy wina, zacierébw i magazynowanego
gpirytusu nalezy sprawdza¢ raz na kwartal, ustalajgc
powstale zaniki i ubytki produkcyine osobno dla kaide-
go rodzaju napoju. Sprawdzenie przeprowadza komisja
inwentaryzacyina, a wyliczenia zapasow i obrotu wina
za okres kontiroli dokonywaé bedzie wydzial ksiegowasci
z uwzglednieniem dokumentacii produkcyjnej i obowia-
zujgcych norm zanikéw i ubytkdw produkcyjnych.

§ 11. Komisje inwentaryzacyjng powoluje dyrektor
przedsiebiorstwa na podstawie zarzgdzenia Ministra Fi-
nansdéw z dnia 20 lutego 1953 r. w sprawie inwentaryzacji
oraz gporzgdzania i zatwierdzania sprawozdan finanso-
wych (Monitor Polski Nr A-29, poz. 359}, z tym ze w
sklad komisji inwentaryzacyjnej do sprawdzania zapasow
wchodzi przedstawiciel K.T. przedsigbiorstwa.

§ 12. Date kwartalnego sprawdzenia zapasdw ustala
kazdorazowo dyrelitor przedsigbiorstwa.

§ 13. 1, Ustalony slan zapaséw wina i zacierdw
komisja zamieszcza w protokole, sporzadzonym wedlug
wzoru ustalonego w zalaczniku nr 1 w 3 egzemplarzach,
Z ktoérych 1 egzemplarz pozostaje w aktach technicznych

" Centralny Zarzad Przemystu Owocowo-Warzywnego
Zaktad. . . . O .«

o

. . .

zakladu, drugi egzemplarz otrzymuje wydzial ksiegowosci
przedsiebiorstwa w celu dokonania wyliczen i ustalenia
zanikow i ubytkow badz nadwyzek, trzeci egzemplarz
wraz £ wyliczeniem przesyla si¢ do Centralnego Zarzadu
Przemystu Owccowo-Warzywnego (CZPOW),

2. Zatwierdzone przez komisje zaniki i ubytki po-
winny by¢ zapisane w ksigice produkcyjnej na rouchéd,
nadwyzki za$ na przychéd.

§ 14." Oprocz kwartalnegd sprawdzenia zapaséw w
powyzszym trybie bedg sprawdzane zapasy nie rzadziej
niz raz w roku przez inspektoréw CZPOW przy wspél
udziale komisji mwentaryzachne] i. wydzialu ksiggo-
wosct.

§ 15. Date sprawdzania zapaséw w poszczegblnych
rakiadach przez inspektoréw CZPOW usiala naczelny
inzynier CZPOW.,

§ 16. Z dokonanego sprawdzenia zapastéw inspekio-
rzy CZPOW sgporzadzajg protokoty, analogiczaie jak przy
sprawdzeniach kwartalnych (§ 13).

§ 17. Weryfikacje pejemnikéw przeprowadza ko-
misja kazdorazowo powolywana przez dyrektora przed-
siebiorstwa, w sklad kidérej wchodzg: przedstawiciel
wydzialu produkcji, przedstawiciel K.T. zakladu, przy
ewenlualnym udziale przedstawiciela K.T. CZPOW, sto-
sujgc sie do przepisow instrukeji wykonawczej stano-
wigcej zalacznik nr 2 dé niniejszego zarzadzenia.

§ 18. Rachunkowcs$é kontrolno-techniczna (prowa-
dzenie dokumentacji produkcyjnej magazynowej i obrotu
spirytusem) bedzie prowadzona przez pracownikéw tech-
nicznych produkcji wediug przepisowych wzordw ksiag;
ci sami pracownicy bsda dokonywa¢ miesigcznych zam-
knie¢ ksiag. Kontrol» prowadzenia tych ksiag ped
wzgledem prawidlowce.,ci 1 zgodno$ci przeprowadzaé be-
dg K. T. i inspektorzy CZPCW.

§ 19. Zarzadzenie wchodzi w Zycie z dniem ogtlo-
szenia.

Minister Przemystlu Roinego i Spozywczego:
w z. J. Domariski

Zalaczniki do zarzadzenia Ministra
Przemysiu Rolnego i Spoiywczego
z dnia 22 lutego 1955 r. {poz. 238).

Zatacznik nr 1,

Wzédr

PROTOKOL I‘RZEPROWADZONEuO OBLICZE? \TIA ZAPASOW MOSZCZOW, NASTAWOW, NAPOJOW
- WINNYCH I SPIRYTUSU , ‘

Komisja w skladzie:
1) kierownik techniczny . . . .
fimie i nazwisko)

2) kierownik kontroli technicznej . . .

(imig i nazwisko)
3) . i 3 v s, . . . . . . .
4) . . . . . . . . .
w obecnosci mspekLora kontroh technicznej Cen*ralnacfo

) €

Zarzadu Przemyshu Om{ocowo Warzywnego . . . . .
P . . . ‘ . . . . " ‘ ‘
) {imie 1 nazwisko)

przeprowadzile sprawdzenie zapaséw moszczéw, nasta-
woéw, napojow winnych i spirvtusu za okres od diia

§ s+ 2 s . do dnia . . . . « Wilgcznie,

1. Mazgazyn moszczéw,

1, Stan na dzien poprzedniego spraw-

dzenia . . . . . litréw
2, Przychéd , s 5 s T -
3. Rozchod . s 0] . § e "
4, Osady . s . . s . o
5. Zaniki 1 - ubyiki produkcyjne / ,

ogotem . . i . . . ”

6. Sian na dzien przcprowadzonego

sprawdzenia ., PR P o
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II. Fermentownia,

1. Stan na dzien poprzedniego spraw-
dzenia . . . . . litrow
2. Sporzadzono nastawow . .
Rozchod wina do lezakowania
4. Zaniki i ubytki produkcyjne:
a) agolem w litrach . .
b) %% zanikow i ubytkéw pro-
duKcyjnych w stosunku do na-
. stawOw obciggunietych do leza-

&

kowni . . .
5. Stan na dzien przeprowadzunego
sprawdzenia . . . . s "

1. Leiakownia i kupaZownia,

1. Stan na dzied poprzedniego spraw-

- dzenia . . . . . - litrow
2. Przychéd wina: \
a) z fermentowni . . R "
b} z magazynu lub rouwini do
‘penownego przerobu , . . "
3. Dodatki:
a) spirylus . . ‘ i . "
b) wyciag ziolowy . . . "
¢) cukier {w przeliczeniu na 11try) " -

d) inne (karmel, kwasek) . . "
Rozchod wina do rozlewu . . "
Zaniki i ubytki produkcyjne . . "
Stan na dzien przeprowadzonego .
eprawdzenia . . . . . ‘ "

2B

1V, Wina luzem i w butelkach w rozlewni.

1. Stan na dzieh poprzeumego spraw-

dzenia . . . . . . itréow
2. Przychdd z kupazowni . . -
3. Rozchdd:

a) wydano do magazynu . . "
b) zwrécono do ponownego prze-

‘Tobu . . ’ "

4. Zaniki zubytki pvodukcyjne . . "
5. Stan na dzien przeprowadzonego
sprawdzenia . . . . .

13 2 . . . . .
(miejscowos¢, data)

-
e

V. Magazyn wyrobéw gotowych,

Butelek o pojemnosci

071 | 0751 Razem
= E‘. A 8 Y 3 li!réw
2128121812132
N N | =
0 bt 7 _— »n _

1. Stan na dzied po-
przedniego spraw-

dzenia . . . . .
2. Przychod . « .
3. Rozchod:

a) do dystrybucji
b) do penownego -
przerobu .
Straty  magazy-
nowe . . .
5. Stan na dmen
przeprowadzonego
sprawdzenia , .

V1. Zestawienie zanikéw i ubyilkéw produkeyjnych
(pkt I i IV).

1. Zaniki i ubytki produkcyjne w
litrach

2. Procent za*nkow i ubytkow pro~
dukcyjnych w stosunku do whn
przekazanych do magazynu w okre-
sie obliczeniowym . o

VII. Cbliczenie zapasu spirytusu w przeliczeniu na
100-procentowy.

1. Stan na dzied poprzedniego spraw-
dzenia . litrow

2, Przychéd w 0‘(re51e sprawdzanym . "
3. Rozchéd w okresie sprawdzanym. "
4. Stan na dzien przeprowadzonego

sprawdzenia . . . . . «

(podpisy czlonk6éw komisji 1 inspektora kontroli
technicznej CZPOW)

Zalacznik nr 2,

INSTRUKCJA "W SPRAWIE WERYFIKACJI POJEMNIKOW ORAZ W SPRAWIE PRZEPROWADZANIA POMIA-
ROW W WYTWORNIACH WIN

A. Weryfikacja.

Weryfikacji (przemiarowi) podlegajg wszystkie po-
jemniki w zakladzie przeznaczone do:
1) magazynowania moszZCzow,
2} fermentacji all@®holowej,
3) lezakowania win,
4) kupazowania win,
5) rozlewu win.

B. Narzedzia miemicze,

1. WNarzedzia miernicze znajduisce siy w przedsig-
biorstwie maja by¢ legalizowane i powiany posiadaé waz-
ng ceche legalizacyjng urzedu miar,

2, Legalizacje i uwierzytelnianie narzedzi mierni-
czych nalezy powtarza¢ w przepisanych terminach,

3. Narzedzia miernicze nie posiadajgce wainej ce-
chy legalizacyjnej oraz wymaganego $wiadectwa uwiec-
rzytelnienia nie moga by¢ uzywane; zaklad ma obowia-
zek zglosi¢ je do legalizacji badz niezwlocznie naby¢ in-
ne, przepisowo zalegalizowane.

C. Pomiary,

1. Pomiary bywajg dwojakiego rodzaju:

a) zasadnicze — przeprowadzane po raz pierwszy pc
-ustawieniu naczynia badz tez po gruntownej na-
prawie | ponownym uslawieniu naczyaia;
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b) nastepne — przeprowadzane w pewnych okresach
*  celem sprawdzenia, c¢zy naczynie nie zmienilo
ksztaltu lub polozenia badz tez czy urzadzenia po-
miarowe hie stracily na swej dokladnosci;
pomiary nastepne powinny by¢ dokonywane przy-
-najmniej raz na 3 lata,
~- 2. Przemierzone naczynia — z wyjatkiem przezna-
czonych do magazynowania moszczé4w — powinny byé
zaopatrzone w przyrzgdy umozliwiajace zbadanie ilosci
ptynu przy dowolnym napeinieniu naczyn (laski mierni-
cze, plynowskazy).

3. Przyrzady miernicze (laski, plynowskazy) powin-
ny posiada¢ podziatki:

a) przy pojemnikach do 10.000 1 — na kazde 100 1

plyny,

b) przy pojemnikach powyzej 10.000 1 ~— na kaide

500 1 ptynu.

4. Pomiaru dokonuje sig woda systemem nalewu lub
odlewu. - Przy zbiornikach o duZej pojemnos$ci praktycz-
niej jest stosowal system odlewu, W tym celu zbiornik
podlegajgcy zmierzeniu napelnia sie wodg, po czym
opréznia sie go przez wylew, napelniajgc kazdorazoewo
pojemnik pomocniczy do wilasciwego wskainika. Po
uspokojeniu sie powierzchni pltynu w zbierniku — na la-
skach, ramkach szkiel wziernych lub innych urzadzeniach
wskazujacych oznacza sig kreski, kiére przy uZyciu ply-
nowskazéw powinny sie znajdowad na poziomie gdrnego
menisku w plynowskazie. Przy wuzyciu stalowego przy-
miaru wstegowego z pcdzialka milimetrowa po napeinie-
niu kazdego pojemnika pomocniczego nofuje sig wyto-
kos¢ poziomu i ilo§¢ wylanego plynu i po uken-

czeniu wylewu na podstawie poczynionych notewan spo- -

1z3dza sig tablice pomiaru. Przymiar wstegowy uzyty do
pomiaru powinien by¢ zaopatrzony w cigzarek, ktdrego
dolna powierzchnia ma odpowiada¢ podzialce 0. Ostatni
. widoczny w plyncwskazie poziom plynu oznacza sie na
skali cyfrg 0. Wode pozostals w =zbiorniku poniiej
kreski O nalezy spusci¢ i dokladnie przemierzyé., Okre-
§long w ten sposob ilos¢ dodaje sie do wskazan piyno-
wiskazu przy obliczeniu objetosci plynu w zbiorniku.

5. Pojemniki pomocnicze mierzy sie przez nalewa-
nie do nich wody z 10- lub 5-litrowego legalizowanego
pojemnika.

6. Pojemniki pomocnicze nalezy ustawi¢ tiwale i
dokladnie wediug poziomnicy,

7. Kolejne podziatki (kreski) nalezy utrwali¢ zalez-
nie od armatury:

a) przy plynowskazach — na sXali plynowskazu

kreski przez nacigcia, a cyfry farbg clejng; na

metalowych skalach cyfry mogg byé wybite, na
drewnianych wypalone; nacigcia dokonuje si¢ do-
piero wowczas, gdy pomiar nie nasuwa Zadnej
watpliwogci;

b) laski powinny by¢ zrobione z twardego drzewa;
doiny koniec laski powinien by¢ okuty blachg
kwasoodporng; podziaiki na laskach nalezy utrwa-
li¢ dokiadnie mozliwle cienka i widoczng kreska
ostrym narzedziem, cyfry —— wypali¢; laski powin-
ny mie¢ w gdrnej swej czesci poprzeczke, do ktd-
rej opuszcza sie laske w glah raczynia; dolny ko-
niec laski powinien opieraé¢ sie o dno naczynia;
poprzeczka laski powinna epoczywaé na gornej
krawedzi otworu naczynia; dla unikniecia podro-
bienia lub zamiany laski mierniczej nalezy wypa-
li¢ na niej numer naczynia, do pomiary ktérego
jest przeznaczona, oraz zmierzy¢ jej dlugosé od
dolnego kofica do ostatniej gérnej kreski w mili-
metrach i wynik zapisaé¢ w protokole pomiaru;
nalezy réwniez zabezpieczy¢ deiny koniec laski
{ ostatnig gorna kreske przez wypalenie znaku
K. T. Centralnego Zarzgdu Przemyshi Qwocowo-
Warzywnego, )

8. Wszystkie pojemniki powinny by¢ oznaczone w
6possb trwaly 1 w miejscu widocznym numerem kolej-
nym oraz pojemnoscig w litrack,

9, Centralny Zarzad moze zezwoli¢ na inne sposoby
mierzenia niz przewidziane w niniejszej instrukcji.

10. Z pomiaru kaidego pojemnika spisuje sig pro-
tokol, kiéry powinien zawieraé:

a) nazwe zaklady,

b} kolejny numer protokotly,

c) date rozpoczecia i zakoiiczenia czynnosci zwigza-

nych z pomiarem, '

d) wymienienie osob obecnych i odpowiedzialnych
za prawidlowe dokonanie pomiaruy,

e) numer pojemnika zgodnie z planem sytuacyjnym
zakladu, stwierdzenie przydatnosci, opis oraz prze-
znaczenie,

f) temperature wody uzytej do pomiara i tempera-
ture w lokalu,

g) opis sposcbu, jakim postugiwano sie przy pomia-
rze {przez wlew — wylew wody), opis narzedzia
mierniczego, opis plynowskazow, lasek mierni-
czych,

-h) pojemnoé¢ pojemnika w litrach cyframi i stownie,

i) date sporzadzenia protokolu i podpisy oséb biorg-
cych udzial oraz obecnych przy pomiarze,



