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ZARZADZENIE MINISTRA HANDLU WEWNETRZNEGO

z dnia 1 grudnia 1955 r.

w sprawie trybu i warunkéw uruchamiania oraz zasad prowadzenia bufeléw przyzakladowych i studenckich.

Na podstawie § 2 rozporzadzenia Rady Ministréw z dnia
19 lutego 1949 r. w sprawie zakresu dziafania Ministra Handla
Wewnetiznego (Dz. U. Nr 10, poz. 62) zarzgdza sie, co naste-
puje:

I. Preepisy ogélne.

§ 1. 1. Zarzadzenie dotyvezy bufetow prowadzonych przy
zaktadach pracy (bufetow preyzakiadowych) oraz przy szko-
tach wyiszych (bufetdw studenckich).

2. lekro¢ w zarzadzeniu jest mowa o wydzialach handlu
bez blizszego okreslenia, rozumie sig przez to wydzialy handlu
prezydiow wiasciwych powiatowych rad narocdowych i miej-
skich rad narodowych miast stanowigcych powiaty, a na
obszarze m. st. Warszawy i m. bodzi — oddziaty handlu pre-
zydiéw dzieinicowych rad narodowych,

3. Przepisy dotyczace prezydidw wojewoddzkich rad naro-
dowych odnoszg sie rowniez do Frezydiow Rad Narodowych
w m, st. Warszawie i m. Lodzi. -

II. Uruchamianie,

§ 2. 1. Bufety przyzakitadowe powinny by¢ uruchamiane
zgodnie z narodowym planem gospedarczym.

2. Wrydzialy handiu prezydiéw wojewddzkich rad naro-
dowych przesylaja do wilasciwych wydzialdw handlu (§ 1
ust, 2) powiatowe (micjskie, dzielnicowe) harmonogramy uru-
chamiania bufetow okreslonych w ust, 1.

3. Harmonogramy, o kidrych mowa w ust. 2, slanowia

wycinki z wojewo6dzkich harmonogramow uruchamiania bufe-
téw; harmonogramy te wydziaty handiu prezydidw wojewodz.
kich rad narodowych otrzymuja z zainteresowanych mini-
sterstw  (centralnych urzeddw) po uchwaleniu narcdowego
planu gospodarczego.

-§ 3. 1. Uruchomienie bufetu przyzakladowego nie obje-
tego naredoWwym planem gospodarczym moze nastagpi¢ po uzy-
skaniu zgody Ministerstwa Handlu Wewnetrznego (Departa-
ment Zywienia Zbiorowego) na wnicsek zainteresowancgo za-
kladu pracy, zaopiniowany przez wlasciwe ministerstwo (cen-
tralny urzad).

" 2. We wniosku oprocz uzasadpienia potrzeby urucho.
mienia bufetu nalezy poda¢ nastepujqce dane:

1) wielkos¢ powierzchni lokalu wraz z opisem urzadzen oraz
zasadniczego wyposazenia w sprzat,

2) zamierzony termin uruchomienia hufetu,

3) przewidziang liczbe konsumentow,

4) jednostke, ktéra ma prowadzi¢ bufet,

8 4. 1. Rozpoczecie dzialalnosci bufetéw przyzaklados
wych moze nastapi¢ po uzyskaniu zgody wydzialu handlu.
Wzér decyzji w tym przedmiocie stanowi zalgcznik nr 1 do
zarzgdzenia. .

2. W celu uzyskania zgody na rozpoczecie dzialalno$c
bufetu przyzakladowego, przewidzianego w narodowym planie
gospedarczym, zainteresowany zaklad pracy powialen wystg
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pi¢ do wydzialu handln z odpowiednim wnioskiem. Wniosek
powinien zawiera¢ dane wymienione w § 3 ust. 2

3. W razie wyrazenia zgody na uruchomienie bufetu w
trybie praewidzianym w § 3 Ministerstwo Hendlu Wewnetrz-
nego przesyla akia sprawy do wydziaiu handlu w celu wyr}a-
nia decyzji okreslonej w ust. 1.

§ 5. 1. Wydzial handlu wyraza zgode na rozpoczecie
dzialalnodci bufetn po stwierdzeniu, Ze bufet odpowiada
orientacyjnym normom dotyczgcyro powierzchni oraz zasadni-
czego wyposazenia bufetéw, podanym w zalgczniku nr 2 do
zarzadzenia. : :

‘2. Przed powzieciem decyzji wyd;l.:‘a% handlu  powinien
zasiegnad opinii organéw nadzoru sanifarnego, czy nbie ma
przeszkod do uruchomienia bufetu ze wzgleddw higieniczno-
sanitarnych.

‘3. W razie stwierdzenia uchybien wydzial handlu uza-
leznia zgode na rozpoczecie dzialalnosci bufelu od ich usu-
nigcia.

) 6 Wydzial handlu przesyla niezwlocznie odpis decyzji,
o ktdrej mowa w § 4 ust. 1, do Ministerstwa Handlu Wewnetrz-
nego {Departament Zywienia Zbiorowego).

§ 7. 1. Uruchomienie bufetu studenckizgo moze nastgpic
na wnicsek zainteresowanej szkoly wyisze], po uzyskandu
zgody Ministerstwa Handlu Wewnetrznego (Departament Zy-

rienia Zblorowego).

2, Przepisy § 4 ust. 11 3 qrez §%
zastosowanie,

51 6 majg odpowiednie

ili. Zasady prowadzenia.

§ 8. 1. Bufety przyzakiadowe i studenckie powinny byt
w zasadzie prowadzoune przez powszechne spoldzielnie spo-
Zywedw,

2. W zaleznodci od warunkdéw miejscowych wydziat han-
diu w decyzji o rozpoczeciu dzialalnosci bufetu moie upo-
waznit zaklad pracy do prowadzenia go we wlasnym zakresie,
jak réwniez do powierzenia prowadzenia bufetu jednostce in-
nej niz okredlona w ust, 1.

3. Prowadzenie bufetu przyzakiadowego we wlasnym za-
kresie przez jednostkg budzetows, niezaleinie od ohowiazku
zachowania innych warunkéw przewidzianych w niniejszym
zarzgdzeniu, wymaga decyzji o utweorzeniu {wyodrebnieniu] bu-
fatu joko gospodarstwa pomocniczego zgodpie z przepisami
o gospodarstwach pomocniczych jednostek budietowych.

4. Jezeli w danym zakladzie pracy istnieje stotdwka, bu-

fat przyzakladowy powinien by¢ prowadzony w zasadzie przez
jednostke prowadzagcy stotowke.

§ 9. Powierzenie prowadzenia bufetu spdéidzielni spoiyw-
c6w badZ innej jednostce (§ & ust. 2} powmno nastgpi¢ w dro-
dze umowy.

§ 10. 1. Jednostka, przy ktérej prowadzony jest bufet,
oddaje nieodplainie do uzytku dla potrzeb bufetu pomieszcze-
nia z pelnym urzadzeniem i wyposazeniem w sprzet oraz do-
konuje wszelkich remontéw pomieszczen, a w miare potrzeby
uzupeinia wyposazenie w sprzet zmechanizowany. Jednostka
ta ponosi rowniez koszty zwigzane z ogrzewaniem, osdwietle-
niem i1 dekoracja pomieszczen, konserwacjg i naprawag urzg-
dzef i sprzetu oraz oplaty za zuizyla wode i za korzystanie
2 kanalizacji.
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2. Inne wydatki zwigzane z prowadzeniem bufetéw po-
krywane sg z wplywow bufelu, Do wydatkéw tych zalicza sig
rowniez koszt uzupelnienia wyposazenia w drobny sprzet,

§ 11, Jeieli w zakiadzie pracy lub szkole wyisze] cl:zia-
laja stoiéwka i bufet, gospodarka tino powinna Lyd pro-
wadzona odrebnie dla kazdego rodzaju tej dzistalnodci w s;m-
sOb umozliwiajgey kontrole surowcowg i finansowa, z tym ie
nadwyiki finsnsowe uayskane w bufecie powinny by¢ prze-
znaczone na poprawe jakosci posifkow -wydawanych w sio-
towee.

§ 12. 1. Bufety prowadzg sprzedas towardw w formie
gotowe] do konsumpcji, w jednolitych porcjach, o wadze badi
pojemnosci okreSlonych recepturami centralpeymi lub regio-

nalnymi, ustalomymi zgodnie z zarzadzeniem nr 171 Minisira

Handlu Wewnglrznego z dnla 7 maja 1954 r. w sprawie
receptur w zakiadach gastronomicznych, albo w opakowa-
niach fabrycznych.

2. Sprzedaz papierosow i zapalek odbywa sie na zasa-
dacih obowigzujgeych w punktach sprzedazy detalicznej,

3. Owoce, jarzyny orax wyroby cukiernicze
sprzedawane ha wage,

mogy bydé

4. Na wszysikich towarach sprzedawanych w bufetach
powinny by¢ uwidocznione ceny, a ponadio cennik powianien
by¢ umieszczony na widocznym miejscu.

§ 3. L
sprzedazy

Ustala sie nastepujqcg dekadowa
wyrobow w bufetlach:

strukiure

40%/s dani z uzyciem surowcow miesnych,

20%y . sera i jaj,
10%, " Tyh,
o " jarzyn i innych surowcdw

2. Przekroczenie 40% dan z uviyciem surowcow migsnych
moze nastapi¢ wylacznie przez uzycie surowctw migsnych po-
chodzgeych 2 tuczu gospodarczego trzody chlewnej,

IV. Przepisy kofcowe,

§ 14, Zarzadzenie nie dotyczy hbufetéw uruchamic
przez oddzialy zaopatrzenia robotniczego {OZR) i
podiegte Ministrowi Obrony Narodowej.

§ 15, Traca moc:

1) zarzadzenie nr 307 Ministra Handlu Wewnetrznego z dnia
24 listopada 1951 r. o warunkach i trybie wuruchamiania
stoldwek pracowniczych i bufetéw przyzakladowych,

2) pismo cokdlne nr 77 Ministerstwa Handlu Wewnetrznego
z dnia 13 grudnia 1951 1, w sprawie warunkéw i trybu
uruchamiania stoléwek pracowniczych i bufetéw przyzas
kladowych,

3) pismo okéine nr 23 Ministerstwa Handlu Wewnetrznego
z dnia 24 grudnia 1950 r. w sprawie zasad prowadzenia
bufetéw przyzakladowych i akademickich,

4) pismo okolne Ministerstwa Handlu Wewnetrznego z dnia
23 marca 1953 r. nr ZZ-V-A-181/22 w sprawie zasad pro-
wadzenia bufetéw przyzakltadowych,

§ 16, Zarzqdzenie wchodzi w zycie z dniem ogioszenia.

Minister Handlu Wewngtrznego; M. Minor
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Zalgcznik nr 1 do zarzgdzenia Ministra
Handlu Wewnegtrznego z dnia | grud-
nia 1955 r. (poz. 1618j,

Prezydium . .

k1 (] [ »
Rady Narodowej
W . . . ] 3 ' ]
Wrydzial Handla
Nr . » o . .
dnia . . . . N . 195 .o L

DECYZJA Nr. v s

Na podstawie § . . . . zarzadzenia Ministra Handlu Wewnetrznego z dnia 1 grudnia 1955 r. w sprawie trybu i warunkow

uruchamienia oraz zasad prowadzenia bufetéw przyzakiadowych i studenckich (Monitor Polski Nr 124, poz. 1618) wyraza
sie zgods na rozpoczecie dzialalnosci bufetu przy . .

. . . . . (3 [} . I3 . . .
Termin rozpoczgeia dziatalnosci bufetu . . . . . % . N % % . . . . . . v )
Bufet prowadzony bedzie przez . . . o . . - . . . . . . . . . .
Liczba konsumentow . . . .

Uzasadnienie

Zgoda na rozpoczecie dziatalnodci wyZej wymienionego bufetu wyrazona zostata w zwigzku z:
1) planem zywienia zbiorowego w zakresie bufetdéw na rok . . zatwierdzonym dla Ministerstwa . . . . .
(uruchomienie plapowe, cbjete narodowym planem gospodarczym),

2) decyzjg Ministerstwa Handlu Wewnetrznego z dnia . . . . v + (uruchomienie pozaplanowe).

. ¢ | ]

» » .

(podpis)

Zalacznik nr 2 do zarzadzenia Ministra
Handlu Wewnetrznego z dnia 1 grud-
nia 1955 r. {poz 1618).

ORIENTACYJNE NORMY DOTYCZACE POWIERZCHNI ORAZ ZASADNICZEGO WYPOSAZENIA BUFETOW
4 1. Wytyczne planowania powierzchni,

1. Bufet obejmuje czesci:

a) ekspedycyjno-handlowag wraz z wydzielonym miejscem
na kase,

b) magazynowa.

3. Przyjmuje sig dwie wielkosci typowe bufetow:

a) bufet przewidziany do obstugi 20 konsumentow jedno-
TAZOWO,

2. Bufet korzysta z pomieszczen administracyjnych oraz
urzadzen socjalnych i sanitarnych instytucji, przy ktoérej jest
prowadzony.

Tabela minimalnych wielko$ci

b) bufet przewidziany do obslugi 40 konsumentéw jedno-
razowo,

oraz pomieszczen bufetodw

Pomieszczenie

dla bufetu przp obsludze
jednorazowel

Uwagi

20 konsumentéw

40 konsumentéw

A. Czesé ekspedycyjno-handiowa

1. Miejsce na lade bufetowa 9 m?
2. Miejsce dla konsumentow 12 m2
Razer: 21 m2

B. Czes$¢ magazynowa 6 m?
Ogdlem: 27 m?

20 m? Wskaznik powierzchni przypadajagcej na jed-

24 m? nego konsumenta — 0,6 m?

44 m?

9 m? W bufetach, w kiérych wystepuje dzialalnosé
gastronomiczna, nalezy przewidzie¢ zaplecze
produkcyjne w zaleznosci. od rozmiaru pro-

53 m? wadzonej produkciji.
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1. Zasadnicze wyposaienie bufetu,

Wielkosé bufetéw prup
obstudze jednorazowej

Lp. Wyszczegolnienie Uwngi
20 konsu- | 40 konsu-
mentéw meniéie
A. Sprzet butetowy
1 Szafa bufetowa i 1 Gérna czedé szaly powinna bydé oszklona (su-
. waki), dolna za$§ czesé zasuwana {nie oszkiona)
2 Lada bufetowa z kranami do piwa 1 1 Lada powinna byé pokryta blacha, cerata
Iub szkiem.
3 Gahloty oszklone, wymiary dostosowane do :
wymiardw lady 2 2
4 | Stol pokryty blacha 1 1 Nalezy umie$cié w poblizu lady bufetowej
jako podreczny sté} do pracy
5 Biurko 1 1 Przeznaczone dla kasjerki i do przechowywa-«
nia dokumeniow
6 LEkspres do kawy 1 1 W wyjgtkowych uzasadnionych przypadkach
7 Waga uchylna [ 1 Szalkowa
8 Kemplet odwaznikow 1 1
9 Deski do krajania 2 2
10 Potmiski diugosci 34 cm 6 6
11 Polmiski diugosci 42 cm 6 8
12 Salaterki szklane 6 6
13 Salaterki kamionkowe 3 3
14 Rawiery diugosci 25 ¢m 2 2
15 Talerze deserowe O 21 cm 60 90
16 Talerzyki ()17 cm 48 72
17 | Szklanki do herbaty 48 72
18 Filizanki do herbaty lub kawy 48 72
19 | Spodeczki 96 144
20 Szklanki do wody mineralnej 0,12 1 36 54
2 Klosze do ciastek 2 2
22 Kubeczki porcelitowe 0,25 1 48 72
23 Kwasiarki do mleka 0,5 1 120 180
24 | Kwasiarki do mleka 0,25 1 120 180
25 | Kufle do piwa 0,25 1 24 86
26 | Kufle do piwa 0,51 24 36
27 | Kieliszki do wina 0,10 1 48 72
28 Stoje do cukierkéw zamykane 2 2
29 | Widelce 48 72
30 Noze 48 72
31 Lyzki stolowe 6 6
32 Lyzeczki do herbaty 60 90
33 tyzki z masy do salatek 2 2
34 Tace drewniane 6 6
35 Tace z masy papierowej 6
36 Termosy 20 1 .
(zaleca sie) 2 2
37 | Soiczki 6 6
38 Szczypce do ciastek 2 $ 2
39 Szczypce drewniane do ogorkow ) 2 2
40 Waga dziesietna z kompletem odwainikéw 1 1
41 Stol podreczny 1 1
42 Szafa chlodnicza o pojemnoéci 500 — 850 )
badz lodoéwka na 16d naturalny lub sztuczny 1 1
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" Wielkosé buletéw pray.
alstudze jednerazowej

Lp. Wyszezegdinienie o T Uwagl
20 !:c>;§»ix-' 40 knﬂ‘uw
sLenicm mentow
43 ) a lub elekiryczna i 1
@4 Garnki aluminiowe o pojenmodci § — 6 1 9 9
45 Garnzk emaliowany 10 1 1 1
48 Gamek aluminiowy 20 1 1 i
47 gamionkowe 10 — 151 3 ‘4
45 : & 24 cm 9 2
48 Czajniki 10 1 2. 3
50 Patelnie () 24 cm 2 2
51 Maszynka do krajania chleba 1 1
59 Noze do wedlin 3 3
55 ~hiochie 2 3
54 Sitka do herbaty’ 2 2
55 Sitko wilesiane do kawy 1 i
58 Lejek i 1
&7 byzki drewniane rdéinej wlelkosci 4 4
58 Wiadra emaliowane 2 3
59 Wiadra ocynkowane 1 ‘2
60 Miska emaliowana b 50 cm 1 1
61 Kosze do pieczywa 2 2
62 Koszyk do towardow i 1
B. Ubrania ochronne
9 Fartuchy biale 3 3 na 1.pracownika
64 Fartuchy granatowe B! 1 na 1 pracownika
65 Czdlka 3 3
C. Bielizna kuchenna
63 Obrusy 2 2
$7 Scierki do naczynh 24 24
63 Scierki do podidg 6 6
69 Reczniki 6 [}
D. Przybory porzqdkowe
70 Szezotki do zamiatania 1 2
71 Szezotki do szorowania 2 2
72 Kuhet hermetyczny do $mieci 1 1
73 Kosz do $mieci 1 1
£y Szuielka do $mieci 1 1
5 Miocita 1 1
76 Mydelnjezki emaliowane 1 i
i Szobry ryzowe do mycia naczyh 2 2




