886

ZARZADZENIE MINISTROW ZDROWIA I HANDLU WEWNETRZNEGO

z dnia 3 lipca 1953 r.

w sprawle zmywania naczyf stolowych w zakladach fywlenia zhiorowego,

Na podstawie §§ 16 i 17 uchwaly Prezydium Rzgdu
z @nia 8 listopada 1850 r. w sprawie usprawnienia go-
spodarki uspoiecznionej w dziedzinie zywienia zbhioto-
wedo (Monitor Polski Nr A-123 poz. 1527, w celu pod-
niesienia stanu sanitarnego w zaktadach zyw:ema zbio
roweno, zarzadza sie, co nastgpuje:

1

¢ 1, Zmywanie naczyn w zakladach Zywienia zbio-
rowego powinno odbywaé sie w pomieszczeniu  {zo -
waini), wydzielonym z imnych pomieszczed i zamyka-
nyw, Powinno ono by¢ widne dobrze przewietrzans
i czysto ulrzymywane. Sciany powinny mie¢ olejng lub
kafe'kowy lamperie siggajgcg 1,8 do 2 m od poddogi.
Podloga powinna by¢ szczelna, z materialu niewsigkii-
wego i faiwo zmywalnego, a w miejscu staiej pracy po-
winna by¢ przykrvta drewniang krata,

¢ 2. W przypadku gdy ze wzgledu na warunki lo-
kalcwe zntywalnia nie moze by¢ urzadzona w oddzielnym
Fomieszczeniu, zmywanie w okresie przejsciowym moze
sig odbywaC w wydzielonej w tym celu czesci kuchni,
W tym przypadku zmywanie powinno byé tak zorgani-
zowane, aby brudne naczynia nie stykaly sie z artyku-

fami Zzvwnosdci, z produkc;q potraw oraz gotowymi po-
“trawami.

§ 3. Przy urzadzaniu zmywalni i organizowaniu w
niej pracy nalezy przestrzegaé zasady, aby brudne na-

czynia nie st;)rkaly sie z czystymi, a praca i ruch odby-
waly sie w jednym kierunku.

§ 4. Brudrych naczyn nie nalezy przetrzymywac
i gromedzi¢ w zmywalni, Nalezy z nich usunac resziki
pokarnmowe przy pomocy lopatki gumowej lub szcuotki
z uchwytem.

§ 5. Cdpadkéw pokonsumpcyjnych nie wolno wy-
rzucaé do $mietnika, lecz nalezy je skiadaé do specjalnie
na ten cel przeznaczonych zbiornikdw, Zbiorniki te co-
dziennie po priiy paleiy zmyé gorgcg wodg z sodg, 4 vaz
w tygodniu zdezynfekowaé, Zbiornikéw tych nie wolno
uzywad ¢o jakichkolwiek ~prac zwiazanych' z przecho-
wywaniem bLadZ przygotowywaniem zywnosci.

§ 6. Do mycia recznego wolno uiywaé wody o
temperaturze nie niiszej niz 450 C,

§ 7. W wannie lub przegrodzie zlewozmywaka po-
winno by¢ co najmniej 15 litréw wody, ktérg nalezy
czesto zmieniaé,

§ 8. Przy uzywaniu maszyny do mycia nalezy prze-
strzegaé nastepujacych wytycznych: -~
a) talerze oczysci¢ z resztek pozywienia, zmy¢ regcz-
nie, ulozy¢ na specjalnej tacy i wstawi¢ do ma-
sZyny,
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b) naczynia pozostawié w maszynie pod dzialaniem

gorgcej wody przez 3 — 4 minuty,

c) tace z czystymi naczyniami (talerzami) wyjmowad
z przeciwnej strony od miejsca jej wstawienia,

d) wode w maszynie utrzymywaé w temperaturze
co najmniej $09 C.

§ 9. W prrypadku braku maszyny do mycia na-
czynia stolowe nalezy my¢ w dwoch iach, a w trze-
ciej wodzie wyparza¢ je przestrzegajac nastepujacych
wytycznych:

a) umyte naczynia nalezy uloizy¢ w drucianym ko-
szu i wstawi¢ do wody w kotle,

'b) temperatura wody w kotle. po wstawieniu naczvi
do wyparzania, powinna wynosic co najmniej
. 859 C,

c) naczynia calkowicie zanurzone w wodzie powin-
ny pozostawaé¢ w niej 3 — 4 minuty.

W zakladach, w ktoérych nie ma kottéw do wypa-
rzania, zezwala sie na mycie reczne w trzech wodach
bez wyparzania.

§ 10. Kotly do wyparzania i przybory pomocnicze
do znywania nalezy utrzymywal w czystosci.

- § 11. Umytych naczyh nie wolno przechowywaé w
zmywalni na stole, Talerze po osuszeniu nalezy natych-
miast przenie$¢ do zamykanych szaf, utrzymywanych
czysto i w porzadku,

§ 12. Do wycierania sztuécéw (kyzek, nozy, widel-
cow, tyzeczek) mozna uiywaé specjainie do tego celu
przeznaczonych scierek,

§ 13. Zbrudzone Scierki nalezy wymienia¢ w czasie
pracy mozliwie czgsto. Nalezy je w czasie prania wy-
gotowywag, '

§ 14. Czyste Scierki nalezy przechowywaé w zam-

knietej szafie, z dala od ubran i rzeczy osobistych per-’

sonely, brudnych obrusow itp.

815 Scierek do mycia (myjek) powinna by¢ do-
stateczna ilos¢, aby mogly byé¢ po calodzieanym uzywa-
niuy wygolowane, wyprane i wysuszone,

§ 16. Zmvwaki, pomocnicze wanienki, miednice,
szczotki itp. powinny by¢ codziennie po pracy oczyszczo-
ne i wyparzone.

§ 17. Tlaszczowniki, svfony otwarte pod zlewaml,
zmywaki, puszki w kanslach i Sciekach oraz podlogach
nalezy codziennie po pracy oczysci¢ i umy¢, a raz na ty-
dzien zdezynfekowaé.

§ 18. Przy przeprowadzaniu dezyniekcji
przestrzega¢ nastepujgcych wytycznych:

nalezy

a) przygotowaé plyn dezynfekcyjny: na jeden litr
wody 1 g wapna chlorowanego {chlorku bielace-
go), ktérym nalezy zmy¢ czysto umyty przedmiot,
pozostawiajac go w tym ptynie przez kilka minut,

b) uzywaé do zlewow i kanaléw roztworu podwéjnie
stezonego,

¢) spluka¢ érodek dezynfekcyjny po kilku minutach,

d) czynnoéci dezynfekcyjnych powinna dokonywaé
osoba zaznajomiona z dzialaniem $rodkoéw de-
zynfekcyjnych o duzym stezeniu,

§ 19. Pracownicy, zatrudnieni w zmywalni, powinn{
by¢ zaopatrzeni w aktualne $wiadectwa zdrowia i za-
Swiadczenia, Ze nie sg dotknieci choroby zakazna badz
ze nie sg nosicielami chorob zakaznych Powinni mieé
schludny wyglad i wykonywaé czynnoéci w fartuchu
plaszczowym i czepku a zatrudnieni w zetknieciu z wo-

da — ponadto posiadaé fartuchy gumowe lub ceratowe
oraz obuwie ochronne,

Minister Zdrowia: w z. B. Ko#usznik
Minister Handlu Wewnegtrznego: w z. J. Kiljanczyk



