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ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) 2018/149
z dnia 15 listopada 2017 r.

zmieniajgce rozporzadzenie delegowane (UE) 2016/1238 w odniesieniu do wymogéw dotyczacych
skladu i cech jako$ciowych mleka i przetworéw mlecznych kwalifikujacych sie do interwencji
publicznej i doplat do prywatnego przechowywania

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajgce wspdlng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczeg6lnosci jego art. 19 ust. 1 lit. a),

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2016/1238 () ustanawia wymogi dotyczacych skladu i cech
jakoSciowych mleka i przetworéw mlecznych kwalifikujgcych sie do interwencji publicznej i doplat do

prywatnego przechowywania.

(2) W nastepstwie technicznych udoskonalen metod wykorzystywanych do analizy i oceny jakosci mleka
i przetworéw mlecznych oraz w celu dostosowania istniejacych przepiséw unijnych dotyczacych wymogéw
w zakresie higieny, nalezy dokonaé przegladu i aktualizacji parametréw odnoszacych si¢ do wymogéw
dotyczgcych skladu i cech jako$ciowych niektérych przetworéw mlecznych kwalifikujacych sie do interwencji
publicznej i doptat do prywatnego przechowywania.

(3)  Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ zalaczniki IV i V do rozporzadzenia delegowanego (UE) 2016/1238,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
W zalgcznikach do rozporzadzenia delegowanego (UE) 2016/1238 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a) czes$¢ I zalgeznika IV zastepuje si¢ tekstem znajdujacym si¢ w zalaczniku I do niniejszego rozporzadzenia;

b) czes¢ 11 zalgcznika V zastepuje si¢ tekstem znajdujacym si¢ w zalgczniku Il do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie siédmego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 15 listopada 2017 r.

W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy

(') Dz.U.L347220.12.2013,s.671.
(¥) Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2016/1238 z dnia 18 maja 2016 r. uzupelniajace rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego
iRady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do interwencji publicznej i doplat do prywatnego przechowywania (Dz.U. L 206 z 30.7.2016,

s. 15).
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#CZESC 11

ZALACZNIK I

Wymogi dotyczace skladu i cechy jakosciowe

Maslo jest emulsja stalg, gléwnie typu woda/olej, o nastepujacym skladzie i cechach jakosciowych:

Parametry

Skiad i cechy jako$ciowe

Thuszcz

Minimalnie 82 %

Woda

Maksymalnie 16 %

Sucha masa beztluszczowa

Maksymalnie 2 %

Kwasowos$¢ ttuszezu

Maksymalnie 1,2 mmoli/100 g tluszczu

Liczba nadtlenkowa

Maksymalnie 0,3 meq tlenu/1 000 g tluszczu

Thuszcz niemleczny

Niewykrywalny za pomocg analizy tréjglicerydow

Wiasciwosci sensoryczne

Przynajmniej cztery na pie¢ mozliwych punktéw za wyglad, smak i konsysten-

g¢
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ZALACZNIK 11

~CZESC Il

Wymogi dotyczace skladu i cechy jakoSciowe

Parametry Skiad i cechy jakosciowe
Biatka Minimum 34,0 % suchej masy beztluszczowej
Thuszcz Maksymalnie 1,00 %
Woda Maksymalnie 3,5 %

Kwasowo$¢ miareczkowa w ml decynormalnego roztworu
wodorotlenku sodu

Maksymalnie 19,5 ml

Mleczany

Maksymalnie 150 mg/100 g

Test na fosfataze

Wynik ujemny, tj. aktywno$¢ fosfatazy nie wigksza niz
350 mU na litr mleka rekonstytuowanego

Wskaznik nierozpuszczalnosci

Maksymalnie 0,5 ml (24 °C)

Czastki przypalone

Maksymalnie 15,0 mg, tj. co najmniej dysk B

Mikroorganizmy Maksymalnie 40 000 jtk na gram
Maslanka () Brak ()
Serwatka podpuszczkowa (%) Brak

Serwatka kwasna (3)

Brak (* lub maksymalnie 150 mg/100 g ()

Smak i zapach

Czyste

Wyglad

Biale lub lekko Zéltawe, bez zanieczyszczen i czastek kolo-
rowych

(") »Maslanka« oznacza produkt uboczny wytwarzania masta powstaly po zmasleniu $mietanki i oddzieleniu stalego tluszczu.
(3 Brak maslanki moze by¢ zweryfikowany albo przez niezapowiedziang kontrolg na miejscu jednostki produkcyjnej przeprowadzang
co najmniej raz w tygodniu, albo poprzez badania laboratoryjne produktu koncowego wykazujace maksymalnie 69,31 mg PEDP

(dipalmitoilofosfatydyloetanolaminy) na 100 g.

(}) »Serwatka« oznacza produkt uboczny wytwarzania sera lub kazeiny uzyskany w wyniku dziatania kwaséw, podpuszczki lub proce-

sow fizyko-chemicznych.
W przypadku przeprowadzenia kontroli na miejscu.
(*) W przypadku stosowania ISO 8069.”

—
=




	ROZPORZĄDZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) 2018/149 z dnia 15 listopada 2017 r. zmieniające rozporządzenie delegowane (UE) 2016/1238 w odniesieniu do wymogów dotyczących składu i cech jakościowych mleka i przetworów mlecznych kwalifikujących się do interwencji publicznej i dopłat do prywatnego przechowywania 

