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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) 2015/1137
z dnia 13 lipca 2015 r.

zmieniajgce rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 w odniesieniu do najwyzszego dopuszczalnego
poziomu ochratoksyny A w przyprawach Capsicum spp.

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajagc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z dnia 8 lutego 1993 r. ustanawiajace procedury Wspodlnoty w
odniesieniu do substancji skazajacych w zywnosci ('), w szczegdlnosci jego art. 2 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) W rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 1881/2006 (*) ustalono najwyzszy dopuszczalny poziom ochratoksyny A w
przyprawach Capsicum spp.

(2) W rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 105/2010 (}), zmieniajacym rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006,
ustanowiono najwyzszy dopuszczalny poziom ochratoksyny A w przyprawach, ktéry moze by¢ osiagniety przy
zastosowaniu najlepszych praktyk. Aby umozliwi¢ panstwom produkujacym przyprawy wprowadzenie $rodkéw
zapobiegawczych i uniknaé¢ niemozliwych do zaakceptowania zaklécen w handlu, w rozporzadzeniu (UE)
nr 105/2010 ustalono ponadto podwyzszony najwyzszy dopuszczalny poziom w wysokosci 30 uglkg
obowiazujacy przez okre$lony czas do momentu rozpoczecia stosowania najwyzszego dopuszczalnego poziomu
w wysokosci 15 pg/kg. Rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 594/2012 (*) przedluzono ten okres w odniesieniu do
przypraw Capsicum spp. do dnia 31 grudnia 2014 r. Stuzby Komisji we wspolpracy z ekspertami rzadowymi z
panstw czlonkowskich ocenily mozliwo$¢ osiggniecia nizszych pozioméw ochratoksyny A przy zastosowaniu
najlepszych praktyk w réznych regionach $wiata, w ktérych prowadzi si¢ produkcje. Mimo Ze odnotowano
znaczng poprawe stosowania najlepszych praktyk w réznych regionach $wiata, w ktérych prowadzi si¢
produkcje, nadal nie jest mozliwe stabilne osiagnigcie w przyprawach Capsicum spp. planowanego obnizonego
najwyzszego dopuszczalnego poziomu ochratoksyny A w wysokosci 15 pglkg, gdyz podczas wzrostu i zbioru
niekiedy panuja niekorzystne warunki pogodowe. Nalezy zatem ustali¢ nowy najwyzszy dopuszczalny poziom na
poziom ochratoksyny A w przyprawach Capsicum spp., ktory jest mozliwy do osiagnigcia przy zastosowaniu
najlepszych praktyk i ktéry nadal zapewni wysoki poziom ochrony zdrowia ludzi.

(3)  Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ zalacznik do rozporzadzenia (WE) nr 1881/2006.

(4)  Podwyzszony najwyzszy dopuszczalny poziom w wysokosci 30 pg/kg mial zastosowanie do dnia 31 grudnia
2014 r., nalezy zatem przewidzie, ze najwyzszy dopuszczalny poziom ustalony niniejszym rozporzadzeniem
stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2015 r.

(5) $r0dki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sg zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Roélin, Zwierzat,
Zywnosci i Pasz,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalgczniku do rozporzadzenia (WE) nr 1881/2006 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 2

Przyprawy Capsicum spp., w przypadku ktorych nie s3 spelnione najwyzsze dopuszczalne poziomy ochratoksyny A
zgodnie z pkt 2.2.11 zalgcznika do rozporzadzenia (WE) nr 1881/2006, zmienionego niniejszym rozporzadzeniem,
ktére zgodnie z prawem wprowadzono do obrotu przed dniem 1 stycznia 2015 r., moga pozostawal w obrocie po tej
dacie do uptywu ich daty minimalnej trwatosci lub przydatnosci do spozycia.

(') Dz.U.L37213.2.1993,s. 1.

(*) Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszczen w §rodkach spozywczych (Dz.U. L 364 z 20.12.2006, s. 5).

(*) Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 105/2010 z dnia 5 lutego 2010 r. zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 ustalajace
najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w §rodkach spozywezych w odniesieniu do ochratoksyny A (Dz.U. L 35 z
6.2.2010,s. 7).

(*) Rozporzqdzer)lie Komisji (UE) nr 594/2012 z dnia 5 lipca 2012 r. zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 w odniesieniu do
najwyzszych dopuszczalnych zanieczyszczen ochratoksyna A, polichlorowanymi bifenylami o dzialaniu niepodobnym do dioksyn i
melaming w §rodkach spozywczych (Dz.U.L 176 2 6.7.2012, 5. 43).
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Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2015 r.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 13 lipca 2015 r.
W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy

ZALACZNIK

Punkt 2.2.11 w sekgji 2.2 Ochratoksyna A w zalgczniku do rozporzadzenia (WE) nr 1881/2006 otrzymuje brzmienie:

»2.2.11. | Przyprawy, w tym przyprawy suszone
Piper spp. (jego owoce, w tym bialy i czarny pieprz) 15 ug/kg
Myristica fragrans (gatka muszkatotowa)
Zingiber officinale (imbir)

Curcuma longa (kurkuma)

Capsicum spp. (jego suszone owoce, cale lub mielone, w tym papryka chili, mielone chili, 20 pglkg
pieprz kajenski i papryka)

Mieszanki przypraw zawierajace jedng z wyzej wspomnianych przypraw 15 pglkg”
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