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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 115/2009
z dnia 6 lutego 2009 r.

zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych (Bleu des Causses (CHNP))

KOMISJA WSPOLNOT EUROPE]JSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 (')
z dnia 20 marca 2006 r., w szczegblnosci jego art. 9 ust. 2
zdanie drugie,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 i na mocy art. 17 ust. 2 tego rozpo-
rzadzenia Komisja przeanalizowala wniosek Francji
w sprawie zatwierdzenia zmiany elementoéw specyfikacji
chronionej nazwy pochodzenia ,Bleu des Causses”, zare-
jestrowanej — rozporzadzeniem  Komisji (WE) nr
1107/96 (3.

()  Wniosek ma na celu zmiang specyfikacji poprzez usci-
Slenie warunkéw prowadzenia obrébki i stosowania
dodatkéw w odniesieniu do mleka i w procesie wytwa-
rzania ,Bleu des Causses”. Praktyki te gwarantuja zacho-
wanie istotnych wilasciwosci produktu o tej nazwie.

(3) Komisja  przeanalizowala  przedmiotowg  zmiang
i stwierdzila, Ze jest ona uzasadniona. W zwiazku

z tym, ze jest to zmiana nieznaczna w rozumieniu art. 9
rozporzadzenia (WE) nr 510/2006, Komisja moze ja
zatwierdzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury okres-
lonej w art. 5, 6 i 7 wymienionego rozporzadzenia.

(4)  Zgodnie z art. 18 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr
1898/2006 (*) i na mocy art. 17 ust. 2 rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 nalezy opublikowal streszczenie
specyfikacji,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Bleu des
Causses” wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem I do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2
Streszczenie zawierajace gléwne elementy specyfikacji znajduje
si¢ w zalgczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloici i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 6 lutego 2009 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 148 z 21.6.1996, s. 1.

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Cztonek Komisji

() Dz.U. L 369 z 23.12.2006, s. 1.
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ZALACZNIK |

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Bleu des Causses” zatwierdza si¢ nastepujace zmiany:

,Metoda produkcji”

W pkt 5 specyfikacji, zawierajgcym opis metody wytwarzania produktu, dodaje si¢ nastgpujace zdania:

,[...] Do $cinania mleka mozna uzywaé wylacznie podpuszczki.
Zageszczanie mleka poprzez czgSciowe lub catkowite usuwanie z niego wody przed koagulacj jest zabronione.

Poza surowcami mlecznymi jedynymi sktadnikami, Srodkami pomocniczymi produkcji lub dodatkami dozwolonymi

w mleku i podczas produkcji sa podpuszczka, nieszkodliwe kultury bakteryjne, drozdze, plesnie, chlorek wapnia
isol.

[...] Zabrania si¢ przechowywania surowcéw mlecznych, produktéw w trakcie procesu wytwarzania, kwasnego
mleka lub $wiezego sera w ujemnej temperaturze.

[...] Zabrania si¢ przechowywania Swiezych serow oraz seréw w trakcie dojrzewania w atmosferze modyfikowanej.”



L 38/30

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

7.2.2009

ZALACZNIK II

STRESZCZENIE

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i $rodkéw spozywczych

,BLEU DES CAUSSES”
NR WE: FR-PDO-0117-0107/29.03.2006
CHNP (X) CHOG ( )

Niniejsze streszczenie zawiera glowne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informacyjnych.

4.1.

4.2.

4.3.

Wladciwy organ pafistwa czlonkowskiego:

Nazwa: Institut National de I'Origine et de la Qualité
Adres: 51 rue d’Anjou — 75 008 Paris

tel:  +33 (0)1 53 89 80 00

Faks: +33 (0)1 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr

Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Syndicat du Bleu des Causses

Adres: BP9 — 12004 RODEZ Cedex

tel.: +33 (0)5 65 76 53 53

Faks: +33 (0)5 65 76 53 00

E-mail: frangoise.lebrou@valmont.fr

Skiad: producenci/przetworcy (X) inni ()

Rodzaj produktu:
Klasa 1.3: Sery

Specyfikacja produktu:
(streszczenie wymogow art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa:

sBleu des Causses”

Opis:

Ser z pelnego mleka krowiego z przerostami niebieskiej ple$ni, nieprasowany i niegotowany, zawierajacy 45 %
tluszczu w suchej masie, przy czym ta ostatnia musi wynosi¢ co najmniej 53 g na 100 g sera. Ma ksztalt plaskiego
cylindra, wazy 2,3 - 3 kg.

Powierzchnia sera musi by¢ czysta, bez zbednego nalotu ani plam.

Obszar geograficzny:

Rouergue z dwoma przylegajacymi obszarami, siggajacymi na zachodzie Causses du Quercy, a na wschodzie Causses
lozériens i czg$ci granitowego masywu Margeride, co odpowiada cz¢sci departamentu Aveyron i sgsiednich depar-
tamentoéw Lot, Lozére, Gard i Héraut, czyli terenom nastepujacych gmin:
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4.4.

4.5.

Departament Aveyron
Okregi Millau i Villefranche-de-Rouergue: wszystkie gminy.

Kantony Baraqueville, Bozouls, Cassagnes-Bégonhes, Conques, Entraygue-sur-Truyere, Espalion, Estaing, Laguiole,
Laissac, Marcillac-Vallon, Naucelle, Pont-de-Salars, Requista, Rignac, Rodez-Nord, Rodez-Sud, Saint-Amans-des-
Cots, Saint-Chély-d’Aubrac, Saint-Geniez-d’Olt i La Salvetat-Peyrales: wszystkie gminy.

Departament Lot

Kantony Cahors, Cajarc, Castelnau-Montratier, Catus, Labastide-Murat, Lalbenque, Lauzes, Limogne-en-Quercy,
Luzech, Montcuq, Puy-L’Evéque i Saint-Géry: wszystkie gminy.

Kanton Gourdon: gminy Saint-Circq-Souillaguet, Saint-Projet i Le Vigan.

Kanton Livernon: gminy Boussac, Brengues, Cambes, Corn, Durbans, Espagnac-Sainte-Eulalie, Espedaillac, Flaujac-
Gare, Grezes, Livernon, Quissac i Reilhac.

Kanton Payrac: gminy Cales, Lamothe-Fénelon, Loupiac, Nadaillac-de-Rouge, Payrac, Reilhaguet i Le Roc.
Kanton Saint-Germain-du-Bel-Air: gminy Lamothe-Cassel, Montamel, Saint-Chamarand, Soucirac, Ussel i Uzech.
Kanton Souillac: gminy Gignac, La Chapelle-Auzac, Lanzac et Souillac.

Departament Lozére

Kantony Aumont-Aubrac, Chanac, La Canourgue, Le Malzieu-Ville, Le Massegros, Marvejols, Meyrueis, Saint-Chély-
d’Apcher i Sainte-Enimie: wszystkie gminy.

Kanton Bleymard: gminy Allenc, Chavenet i Sainte-Hélene.
Kanton Florac: gminy Florac, Ispagnac, Saint-Laurent-de-Tréves i Vebron.
Kanton Mende: gminy Badaroux, Balsiéges, Brenoux, Lanuéjols, Mende, Saint-Bauzile i Saint-Etienne-du-Valdonnez.

Kanton Saint-Germain-du-Teil: gminy Chirac, Le Monastier-Pin-Mories, Saint-Germain-du-Teil i Saint-Pierre-de-
Nogaret.

Departament Gard:
gmina Treves.
Departament Hérault:
gmina Pégairolles-de-I'Escalette.

Dowdd pochodzenia:

Kazdy producent mleka, kazdy zaklad przetwérczy i kazda dojrzewalnia seréw wypelnia ,0$wiadczenie o spelnieniu
warunkow” rejestrowane przez INAO i umozliwiajace temu ostatniemu identyfikacje wszystkich podmiotéw.
Podmioty te maja obowigzek przechowywania do wgladu INAO rejestréw i wszystkich dokumentéw niezbednych
do kontroli pochodzenia, jakosci i warunkéw produkcji mleka i serow.

W ramach kontroli wlasciwo$ci produktu objetego chroniong nazwa pochodzenia przeprowadza si¢ badanie anali-
tyczne i organoleptyczne majace na celu zapewnienie jakosci i typowych cech charakterystycznych produktéw
poddawanych temu badaniu.

Metoda produkgji

Produkcja mleka i wytwarzanie seréw muszg si¢ odbywaé w przedmiotowym obszarze geograficznym. Dojrzewanie
sera odbywa si¢ w dojrzewalniach wyzyny Causses polozonych na obszarze geograficznym ograniczonym do
kantonéw Campagnac, Cornus, Millau, Peyreleau, Sainte-Affrique (Aveyron), gminy Tréves (Gard) i gminy Pégai-
rolles-de-I'Escalette (Hérault).

Bleu des Causses jest wytwarzany zgodnie z tradycja: pelne mleko, zazwyczaj stosowane w stanie surowym,
zakwaszane na cieplo (30 °C), krojenie i mieszanie mleka zsiadlego, ukladanego w azurowych formach. Po zaszcze-
pieniu pedzlaka (Penicillium) ser, odcedzony, posolony i wyszczotkowany nakluwa si¢ iglami, aby umozliwi¢ rozwéj
plesni pedzlaka pod wplywem chlodnego powietrza dojrzewalni. Dojrzewanie trwa 3-6 miesiecy (minimum 70 dni).
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4.6.

4.7.

4.8.

Zwiqgzek z obszarem geograficznym:

Ser Bleu des Causses ma tradycje réwnie dtuga jak Roquefort. Rolnicy z wyzyny Causses do przechowywania seréw
z mleka krowiego zazwyczaj wykorzystywali naturalne zaglebienia wydrazone w usypiskach wapiennych, otwarte od
strony péinocnej i owiewane chtodnymi, wilgotnymi pradami powietrza. Poczatkowo nazywany Bleu de I'Aveyron,
ser ten zostal scharakteryzowany w dekrecie z 1937 r., a nastgpnie juz jako Bleu des Causses otrzymal nazwe
pochodzenia na mocy orzeczenia trybunalu w Millau w 1953 r., potwierdzong dekretem z dnia 21.5.1979 r.

Typowe cechy Bleu des Causses sa SciSle zwigzane z miejscem jego produkeji, czyli z wapiennymi, skalistymi
i suchymi plaskowyzami wyzyny Causses, oraz ze specyfika jego dojrzewania, ktore przebiega powoli,
w naturalnych dojrzewalniach, zazwyczaj urzadzonych w naturalnych zaglebieniach krasowych, gdzie krazy chlodne
i wilgotne powietrze.

Organ kontrolny:

Nazwa: Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
Adres: 51, Rue d’Anjou, 75008 Paris

tel.: +33 (0)1 53 89 80 00

Faks: +33 (0)1 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr

Institut National de I'Origine et de la Qualité jest publiczng jednostka o charakterze administracyjnym, posiadajaca
osobowos¢ prawng i podlegajaca Ministerstwu Rolnictwa.

INAO odpowiada za kontrolg warunkéw wytwarzania produktéw objetych chroniong nazwa pochodzenia.
Nazwa: Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes (DGCCRF)
Adres: 59, Boulevard Vincent Auriol 75703 PARIS Cédex 13

tel. +33 (0)1 44 87 17 17

Faks:  + 33 (0)1 44 97 30 37

DGCCRF wchodzi w skfad stuzb Ministerstwa Gospodarki, Finanséw i Przemyshu.

Etykietowanie:




