Dziennik Urzedowy PL
Unii Europejskiej Seria C

C[2025/221 3.1.2025

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winoroéli i wina na podstawie w art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33
(C[2025/221)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]

19y

»Emavopn
PGI-GR-A0858-AM02

Data przekazania informacji: 4 paZdziernika 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Zmiana ta koryguje m.in. zawarto$¢ alkoholu w bialym winie z przejrzalych winogron: minimalna rzeczywista zawarto$¢
alkoholu powinna wynosi¢ 12 % obj., a nie 15 %.

W zmianie specyfikacji technicznej produktu ChOG ,Enavopr”, przedtozonej za posrednictwem e-ambrosia w 2018 r., oraz
we wszystkich kolejnych dokumentach, minimalng rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w bialym winie z przejrzatych
winogron blednie podano jako 15 %, podczas gdy w pierwotnym wniosku zlozonym w dniu 30 lipca 2015 r.
stwierdzono, ze minimalna rzeczywista zawarto§¢ alkoholu wynosi 12 %. Wniosek ostatecznie zatwierdzono
rozporzadzeniem wykonawczym Komisji (UE) 2022/953 zatwierdzajacym zmiang w specyfikacji chronionej nazwy
pochodzenia lub chronionego oznaczenia geograficznego (,Enavopn” (Epanomi) (ChOG)), opublikowanym dnia
21 czerwca 2022 r.

Zmieniono sekcje ,,Opis wina”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Enavopr

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

16. Wino z przejrzatych winogron

3.1.  Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Opis wina lub win

1. Wino czerwone wytrawne

ZWIEZLY OPIS

Analityczne cechy charakterystyczne:

— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: co najmniej 12,0 %

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,5 %

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0*

— Maksymalna kwasowos$¢ ogdlna: 7,0 gramoéw na litr, wyrazona jako kwas winowy.

* Jezeli zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zastosowanie maja warunki okre$lone w czg$ci B zalgcznika III do
rozporzadzenia Komisji (UE) 2019/33.

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okre§lone w przepisach unii.

Wiasciwosci organoleptyczne

Wyglad: $wietlista gleboka purpurowa barwa z ceglastoczerwonymi refleksami po dtuzszym lezakowaniu wina.
Aromat: aromat $wiezych dojrzalych owocow, przypraw, rodzynek i kakao.

Smak: w pelni nasycone, o zréwnowazonym smaku i lagodnych taninach wzmocnionych owocami oraz
intensywnie aromatycznym finiszem.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12,0

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

2. Wino biale wytrawne

ZWIEZLY OPIS

Analityczne cechy charakterystyczne:

— Calkowita zawarto$¢ alkoholu: co najmniej 11,0 %

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 10,5 %

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0*

— Maksymalna kwasowos$¢ ogdlna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy.

* Jezeli zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zastosowanie maja warunki okreslone w czg$ci B zalacznika IIl do
rozporzadzenia Komisji (UE) 2019/33.

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach unii.

Wiasciwosci organoleptyczne

Wyglad: intensywna barwa jasny blond z zielonymi refleksami lub intensywna barwa zlotozélta po lezakowaniu
wina przez pewien okres.

Aromat: aromat owocow egzotycznych i letnich, jasminu, cytruséw, wanilii, miodu i nuty tytoniu.
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5.1.

Smak: w smaku zlozone, bogate i harmonijnie zréwnowazone, o $wiezej kwasowosci, intensywnym aromacie
i utrzymujacym sie finiszu.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,0

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

3. Wino biale z przejrzatych winogron

ZWIEZLY OPIS

Analityczne cechy charakterystyczne:

— Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 15 %

— Naturalna zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 250 g/l

— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 6,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy.

Przy braku wskazania konkretnej wartosci stosuje si¢ limity okreslone w przepisach unii.
Wiasciwosci organoleptyczne

Wyglad: gleboka, zlota barwa wynikajaca z dojrzewania przez dtuzszy czas w dgbowych beczkach.

Aromat: zfozone aromaty dojrzatych owocéw o jasnej skérce, takich jak brzoskwinia, gruszka, pigwa i mango, oraz
miodu.

Smak: w smaku wyraznie kremowe, o odpowiedniej kwasowosci i stodkiej glebi.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 3,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 300

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. System prowadzenia winorosli

Metoda uprawy

Winoro$l jest uprawiana zgodnie z typowymi lokalnymi technikami uprawy.

2. Winifikacja win bialych
Ograniczenia w zakresie wyrobu wina
Winifikacja win bialych:

Wino biale objete ChOG ,Enavopr|”

Wyprodukowane przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii do produkcji wina bialego; temperatura podczas
fermentacji alkoholowej nie moze przekraczac¢ 20 °C.
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5.2.

3. Winifikacja win czerwonych

Ograniczenia w zakresie wyrobu wina
Winifikacja win czerwonych:

19

Wino czerwone ChOG ,Enavopr)” produkuje si¢ zgodnie z tradycyjnymi metodami wyrobu wina czerwonego.

4. Winifikacja win bialych z przejrzatych winogron
Ograniczenia w zakresie wyrobu wina
!9

Wino biale z przejrzalych winogron objete ChOG ,Enavopn

Winogrona pozostawia si¢ na winoroéli, aby przejrzaly, wylacznie w latach, w ktérych pozwalaja na to warunki
klimatyczne.

Wyprodukowane przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii do produkcji wina bialego; temperatura podczas
fermentacji alkoholowej nie moze przekraczaé 20 °C.

Maksymalna wydajnosé

1. Maksymalna wydajno$¢ w hektolitrach gotowego produktu z hektara — wino czerwone

88 hektolitréw z hektara

2. Maksymalna wydajno$¢ w hektolitrach gotowego produktu z hektara — wino biate

82,5 hektolitra z hektara

3. Maksymalna wydajno$¢ w hektolitrach gotowego produktu z hektara — wino biale z przejrzalych winogron

40 hektolitréw z hektara

4. Maksymalna wydajno$¢ w kilogramach winogron z hektara — wino czerwone

11 000 kg winogron z hektara

5. Maksymalna wydajno$¢ w kilogramach winogron z hektara — wino biate

11 000 kg winogron z hektara

6. Maksymalna wydajno$¢ w kilogramach winogron z hektara — wino biale z przejrzatych winogron

8 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar geograficzny produkcji win objetych ChOG Enavopr)” ustanowiono decyzja ministerialng
nr 340582/1.9.1989 (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 694//15.9.1989), zmieniong nastepnie decyzjami
ministerialnymi nr 420192/21.12.1992 (GG 1 758/B/31.12.1992), nr 359489/25.10.1996 (GG II 1010/B/
5.11.1996), nr 387425/11.9.2000 (GG II 1179/B/25.9.2000) i nr 278474/26.02.2008 (GG II 391/B[7.3.2008).
Wyznaczony obszar produkcji win objetych ChOG ,Enavopr]” obejmuje region potozony na potudnie od Salonik,
w obrebie jednostki administracyjnej Epanomi w gminie Thermaikos

Odmiany winorosli

Cabernet Sauvignon N
Chardonnay B
Grenache Rouge N
Merlot N

Mourvedre N
Sauvignon Blanc B
Syrah N

Viognier B
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8.2.

Assyrtiko B
Limnio N
Malagousia B

Xinomavro N - Xinogaltso, Popolka

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Informacje na temat obszaru geograficznego — wina i wina z przejrzatych winogron

Zwigzek historyczny, kulturowy, spoleczny i gospodarczy, jak réwniez $rodowisko geograficzne i pochodzenie
geograficzne maja znaczenie dla kategorii ,wino” i ,wino z przejrzatych winogron”.

A.  Zwiazek historyczny

Region Epanomi nalezal do regionu ,Kalamaria”. Nazwa ta oznacza ,dobrg strong” i zostala nadana przez
francuskich podréznikéw ze wzgledu na dobrg jakos$¢ produktéw rolnych z tego regionu. Istnieja dowody na to, ze
wino wytwarzano tu juz 1500 lat temu, a o winnicach z tego regionu pisano w okresie bizantyjskim. Pierwsza
wzmianka o osadzie zwanej Panomi (1302 r.) zwigzana jest z istnieniem winnic na tym terenie. Wydaje si¢, ze
uprawa winorosli trwala do korica okupacji osmanskiej. W spisie z 1875 roku odnotowano 325 winnic, a w spisie
z 1907 roku — 586. W 1907 roku istnialo 27 wolnostojacych budynkéw z prasami do wyciskania winogron, a 22
takie prasy znajdowaly si¢ w domach. Istnieja réwniez zapisy dotyczace platnosci podatkéw na rzecz lokalnych
wladz tureckich w zwigzku z uprawa winnic i produkcjg win tureckich.

B.  Zwigzki kulturowe, spoleczne i gospodarcze

Juz od czaséw starozytnych winiarnie i wino sa nierozerwalnie zwigzane z zyciem kulturalnym, spofecznym
i gospodarczym miejscowej ludnosci.

Zwigzek ten trwa do dzi$, a jego odzwierciedleniem sg wydarzenia i konferencje organizowane w celu promowania
wina i tradycji kulturowej regionu, takie jak ,szlaki win” Epanomi.

C.  Srodowisko geograficzne oraz pochodzenie geograficzne

Region winiarski Epanomi polozony jest na poludnie od Salonik, w gminie Thermaikos. Panuje tu klimat
$rédziemnomorski. Srednia roczna temperatura wynosi 16 °C, a $rednia roczna suma opadéw — okoto 550 mm.
We wezesnych godzinach porannych mozna zaobserwowaé obfita rose, ktéra sprzyja zmniejszeniu transpiracj,
a po niej zwykle wystepuje suchy potnocny wiatr usuwajacy nadmiar wilgoci z roélinnosci. Gleba jest piaszczysto-
gliniasta i ilasto-gliniasta. Zawarto$¢ weglanu wapnia przyczynia si¢ do dobrej struktury i drenazu gleby, podczas
gdy stosunkowo wysoka zawartos¢ itu prowadzi do duzej akumulacji sktadnikéw odzywezych. Srednia zawartosé
materii organicznej korzystnie wplywa na strukture i drenaz gleby. Gleby maja lekkie lub $rednie nachylenie, co
prowadzi do lepszego drenazu i ogranicza, a nawet eliminuje, ryzyko wystapienia chorob, takich jak maczniak
rzeczywisty. Wplyw morza w polgczeniu z nachyleniem i orientacjg terenu znacznie zmniejsza ryzyko wystgpienia
mrozu.

Szczeg6towe informacje o produkcie w odniesieniu do kategorii ,wino”

Wina biale objete ChOG ,Enavopr]” maja blado z6lta barwe z zielonymi i srebrnymi refleksami lub intensywng
barwe zlotozéltg po lezakowaniu wina przez pewien okres w debowych beczkach. Aromaty r6znig si¢ w zaleznosci
od rodzaju, odmiany i okresu lezakowania. Dzigki idealnym dla stosowanych odmian warunkom dojrzewania, wina
odznaczajg si¢ $wiezg kwasowoscia, ich smak jest ztozony i bogaty z dtugo utrzymujgcym si¢ posmakiem.

Wina czerwone objete ChOG ,Enavop)” majg intensywng czerwong barwe z niebieskawymi refleksami oraz
aromaty czerwonych owocéw, przypraw, kakao i rodzynek. Dzigki idealnym warunkom klimatycznym panujgcym
w regionie, majacym wplyw na dobra dojrzalo$¢ technologiczng i fenolowa, wina te sa3 w pelni nasycone, maja
zréwnowazony smak i p6istodkie taniny.
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Informacje dotyczgce produktu w odniesieniu do kategorii ,wino z przejrzatych winogron”

Wina z przejrzalych winogron wytwarzane s3 z odmiany Malagousia od poczatku lat 2000. Odmiana ta jest
uprawiana w regionie od ponad 35 lat z doskonalymi wynikami. Jej harmonia z regionem kraju jest idealna,
poniewaz wszystkie elementy zwiazane z uprawa winoroéli sg korzystne.

Winogrona pozostawia si¢ na winorodli, aby przejrzaly, wylacznie w latach, w ktérych pozwalaja na to warunki
klimatyczne. Ciemnozlota barwe uzyskuje si¢ dzigki dlugotrwalemu lezakowaniu w debowych beczkach, a wino
charakteryzuje si¢ aromatami dojrzalych owocéw o jasnej skorce i miodu. W smaku wyrdznia je przyjemna
kragto$¢ idealnie zréwnowazona odpowiednig kwasowoscia.

Wina z przejrzatych winogron zdobyly nagrody na migdzynarodowych konkursach, takich jak: Decanter World
Wine Awards, International Wine Challenge, International Wine & Spirits Competition.

Zwigzki przyczynowe w odniesieniu do kategorii ,wino”

Jak opisano szczegétowo w poprzednich sekcjach, wyjatkowy charakter win objetych ChOG ,Enavopn” wynika
z polaczenia szczegdlnych cech regionu (gleba, klimat, wplyw wiatréw w okresie letnim), uprawianych odmian
winorosli i stosowanych technik uprawy.

Klimat w regionie Epanomi jest idealny dla uprawianych tam odmian, poniewaz winogrona osiagaja pozadang
dojrzalos¢ technologiczng i fenolowg przed okresem obfitych jesiennych deszczéw, ktére moglyby obnizy¢ ich
jakos$¢.

Warunki kserotermiczne panujagce w tym regionie w polgczeniu z rodzajem gleb powodujg, ze winogrona
dojrzewajg od polowy sierpnia do polowy wrze$nia, w zalezno$ci od odmiany. W zwigzku z tym polaczenie
uprawianych odmian i wysokiego wskaznika kserotermicznego regionu powoduje réznice w rodzaju i cechach
organoleptycznych produkowanych win bezposrednio odzwierciedlajace klimat.

Biale odmiany uprawia si¢ w najnizszych partiach winnicy, aby unikna¢ silnego stresu wodnego, ktéry zmniejszylby
kwasowo$¢ win. Jedynym wyjatkiem jest odmiana Malagousia, ktérg uprawia si¢ w $rodkowej i gornej czesci,
poniewaz jest ona wrazliwa na nadmiar wilgoci. Dojrzewanie winogron rozpoczyna si¢ okolo polowy sierpnia
w przypadku odmian Chardonnay, Sauvignon Blanc i Viognier, natomiast odmiany Assyrtiko i Malagousia
dojrzewaja pod koniec sierpnia.

W szczeg6lnosci odmiana Assyrtiko doskonale zaaklimatyzowala si¢ w tutejszym Srodowisku i daje wina o wysokiej
kwasowosci i wysokiej zawartoSci alkoholu, o aromatach dojrzatych zielonych owocéw, nutach kwiatowych
i subtelnej mineralno$ci w smaku.

Odmiana Malagousia fatwo dojrzewa i daje wina o szczegdlnie wysokiej zawartosci alkoholu, dobrej kwasowosci
(dzigki zimnym wiatrom wiejacym z pdlnocy) oraz aromatach owocow tropikalnych, cytruséw i jasminu.

Dzigki termicznym warunkom dojrzewania odmiany Chardonnay, Viognier i Sauvignon Blanc majg tropikalny
charakter aromatyczny, ktéry laczy si¢ z duza objetoscig w ustach, dobrg kwasowoscia i dobrg zdolnoscig do
starzenia si¢.

Czerwone odmiany uprawia si¢ w najwyzszych partiach winnicy, gdzie gleba zatrzymuje mniejsze ilosci wody,
w celu wywolania pozadanego stresu wodnego i osiggniecia najlepszej dojrzalosci fenolowej i technologicznej.
Wina produkowane na glebach piaszczystych maja delikatne aromaty, natomiast wina produkowane na glebach
o duzej zawartosci ilu majg wyrazny fenolowy charakter. Dojrzewanie winogron rozpoczyna si¢ pod koniec
sierpnia w przypadku czerwonych odmian Merlot, Grenache Rouge, nastgpnie odmian Syrah, Cabernet Sauvignon
i Mourvedre, a koficzy w pierwszej polowie wrzesnia w przypadku odmian Limnio i Xinomavro.

W szczeg6lnosci odmiany Merlot i Grenache Rouge dajg wina o wysokiej zawartosci alkoholu, delikatnym smaku
i aromatach dojrzatych owocéw. Z odmian Syrah, Cabernet Sauvignon i Mourvedre powstaja dobrze zbudowane,
intensywnie wybarwione wina o doskonalym potencjale starzenia. Z odmiany Limnio produkuje si¢ wina
o intensywnej barwie, wyjatkowych aromatach czerwonych owocéw i duzej objgtosci, natomiast z odmiany
Xinomavro powstajg wina o dobrej intensywnosci barwy, wynikajacej z idealnego dojrzewania tej odmiany
w regionie, o dobrej zawartosci alkoholu i aromatach czerwonych owocéw.
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Zwigzki przyczynowe w odniesieniu do kategorii ,wino z przejrzatych winogron”

Odmiana Malagousia jest odmiana polidynamiczng, ktéra w zalezno$ci od sposobu uprawy i winifikacji moze dawaé
wina proste o aromatach muskatowych i cytrynowych, ale takze bardziej ztozone o aromatach cytruséw (cytron,
cytryna), dojrzatych owocéw, zi6t i bialego pieprzu. Wazng rol¢ odgrywa lokalizacja, ekspozycja, uksztaltowanie
terenu oraz sktad mechaniczny i chemiczny winnicy.

Odmiana Malagousia ma dobre zdolnosci adaptacyjne, ale jest wrazliwa na wilgo¢. Z tego wzgledu sadzi si¢ ja na
najwyzszych poziomach obszaru, gdzie wilgotno$¢ jest nizsza, czyli w miejscach, ktdre sprzyjaja dojrzewaniu
winogron. Wina produkowane z tej odmiany sg zlozone i charakteryzuja si¢ wyraZnymi aromatami owocow
cytrusowych i tropikalnych. Charakteryzuja si¢ one dobra kwasowos$cig dzigki wiatrom pdlnocnym, ktére
wydmuchuja wilgo¢ z roélin i morskiej bryzie obniZajacej temperaturg winogron w letnich miesiacach.

Gleba jest gléwnie piaszczysta, uboga w skladniki odzywcze i nachylona, co umozliwia szybki i fatwy drenaz,
tworzac bardzo korzystne warunki dla tej odmiany, zwlaszcza w okresie dojrzewania. W przeciwnym razie
wchlonigcie duzej ilosci wody powoduje pekanie cienkiej skorki odmiany Malagousia i rozwéj gronoweca.
Jednocze$nie wybor starszych roslin (30-letnich i starszych), w polaczeniu z ubogimi glebami regionu, prowadzi do
niskiej wydajnosci i sprzyja przejrzewaniu winogron. W latach produkcyjnych stosuje si¢ jednak usuwanie zielonych
owocow, aby wesprzec dojrzewanie odmiany.

Ekspozycja na bezposrednie dzialanie promieni stonecznych zmniejsza intensywno$¢ aromatéw terpenowych
w odmianie, ktére nadajg cechy charakterystyczne muskatu. Z tego powodu nasadzenia na tym obszarze powinny
mie¢ orientacje zachodnio-wschodnia, aby zapewni¢ harmonijne dojrzewanie i chroni¢ winogrona przed
bezposrednim dzialaniem promieni stonecznych, a tym samym uniknaé¢ poparzen. Jednoczesnie, specyficzne

zarzadzanie powierzchnig lisci (ponad 2 metry) gwarantuje lepsze zacienienie i ochrong winogron.

Atutem jest réwniez selekcja klonalna. Nasadzenia z rozcieficzonego klonu odmiany ulatwiaja lepsza wentylacje
winogron i zmniejszajg ryzyko rozwoju gronowca.

Ponadto stwierdzono, Ze odmiana ta jest bardzo dobrze przystosowana do zmian klimatycznych. W ostatnich latach

w sierpniu ani we wrze$niu w regionie nie odnotowano opadéw. Odmiana lepiej dojrzewa w tych warunkach,
umozliwiajgc w ten sposéb produkcje wina z przejrzatych winogron prawie kazdego roku.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania wina

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Art. 53 ust. 1, 2 i 6, a w szczegblnosci zalacznik V do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33
uzupelniajgcego rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do wnioskéw
o objecie ochrong nazw pochodzenia, oznaczen geograficznych i okresleri tradycyjnych w sektorze wina, procedury
zglaszania sprzeciwu, ograniczefi stosowania, zmian w specyfikacji produktu, uniewaznienia ochrony oraz

etykietowania i prezentacji. Na etykiecie win ekologicznych objetych ChOG ,Enavour” przy stowach ,froloyko”|
,p10” (ekologiczne) wystepujacych w polaczeniu z nazwa produktu nalezy obowigzkowo umiescié:

— numer kodu organu kontrolnego,
— logo UE,

— oznaczenie ,[ewpyia EE” (rolnictwo UE) lub ,Tewpyia EANaSa” (rolnictwo greckie).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Okreslenia odnoszace si¢ do niektorych metod produkcji

W art. 3 1 4 decyzji ministerialnej nr 280557/9.6.2005 w sprawie czasu dojrzewania, lezakowania i wprowadzenia
na rynek win wysokiej jakosci pochodzacych ze cile okreslonego obszaru oraz win regionalnych, a takze okreslen
uzywanych do ich etykietowania, dotyczacych metod ich wytwarzania lub przygotowywania (Dziennik Urzedowy,
seria II, nr 818/15.6.2005) okreslono warunki stosowania nastepujacych okreslen:

— ,NEOZ OINOZ” lub ,NEAPOZ OINOZX” (mlode wino)
— ,QPIMANZH ZE BAPEAI” lub ,QPIMAXE XE BAPEAI” (DOJRZEWAJACE W BECZKACH)
— ,JTAAAIQMENOZ ZE BAPEAI” lub ,[TAAAIQZH ZE BAPEAI” (STARZEJACE SIE W BECZKACH)

— ,OINOIIOIHOHKE KAI QPIMASE SE BAPEAI” | ,,OINOITOIHEH KAI QPIMANZH XE BAPEAI” (poddane winifikacji
i dojrzewane w beczce);

,OINOITOIHSH XE BAPEAI” | ,,OINOIIOIHOHKE XE BAPEAI” (poddane winifikacji w beczce).
Wskazanie rocznika na etykiecie

W przypadku uzycia okrelenia ,NEOX OINOZ"[,NEAPOX OINOZ” (,mlode wino”) na etykiecie wina obowigzkowe
jest podanie rocznika, zgodnie z art. 1 ust. 2 decyzji ministerialnej nr 280557/9-6-2005 w sprawie czasu
dojrzewania, lezakowania i wprowadzenia na rynek win wysokiej jakosci pochodzacych ze $cisle okreslonego
obszaru oraz win lokalnych, a takze okreslen uzywanych do ich etykietowania dotyczacych metod ich wytwarzania
lub przygotowywania (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 818/15-6-2005).

Umieszczanie okresleni na etykietach zgodnie z przepisami krajowymi

Zgodnie z decyzja ministerialng nr 235309/7-2-2002 etykiety win objetych ChOG ,Enavop” moga zawieraé
nastepujace okreslenia:

LAEYKOZ AITO AEYKA ITAOYAIA” (biale z bialych winogron), ,AEYKOX AIIO EPY®PA ITAO®YAIA” (biale
z czerwonych winogron), ,AEYKOX AIIO EPYOPQITA XTA®YAIA H AEYKOX AIIO TKPIZA ITA®YAIA” (biale
z rézowych winogron), ,KOKKINEAI” (Kokkineli), ,OINOZ AOOQN” (wino ze wzgérz), ,OINOX TTAATION” (wino ze
zboczy).

Odstepstwa

Ramy prawne:

Prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Art. 5 ust. 1 litera b) rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 uzupelniajgcego rozporzadzenie
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do wnioskéw o objecie ochrona nazw
pochodzenia, oznaczen geograficznych i okreslen tradycyjnych w sektorze wina, procedury zglaszania sprzeciwu,
ograniczen stosowania, zmian w specyfikacji produktu, uniewaznienia ochrony oraz etykietowania i prezentacji.

Odstepstwa

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Art. 4 lit. ¢) wspélnego zarzadzenia ministerialnego nr 392169/20.10.1999 ustanawiajacego ogdlne zasady
dotyczace stosowania okreslenia ,wino regionalne” do opisu wina stolowego (Dziennik Urzedowy seria I nr 1985
z 8.11.1999), zmienionego wsp6lnym zarzadzeniem ministerialnym nr 321813 z 29.8.2007, stanowi, ze:

,Wina stolowe, w przypadku ktdrych okreslenie »wino regionalne« moze by¢ stosowane z oznaczeniem
geograficznym prowingji, prefektury lub obszaru uprawy winorosli, ktory jest mniejszy niz prefektura, produkuje
si¢ w wytworniach wina dzialajacych w danej prefekturze lub w przyleglych prefekturach”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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W przypadku win objetych ChOG ,Enavopn” mozna je produkowaé w winiarniach zlokalizowanych w nomosie
Saloniki lub w sgsiadujacych nomosach: Chalkidiki, Imatia, Pella, Kilkis i Serres.

Link do specyfikacji produktu

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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