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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i Srodkow spozywczych, o ktérej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) 664/2014

(C[2024[779)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO
CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO
Z PANSTWA CZLONKOWSKIEGO

(Rozporzadzenie (UE) 1151/2012)
,Miele delle Dolomiti Bellunesi”
Nr UE: PDO-IT-0776-AMO1 - 28.9.2023
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa produktu

,Miele delle Dolomiti Bellunesi”

2. Pafistwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Wlochy

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

MASAF [Ministerstwo Rolnictwa, Gospodarki Zywnosciowej i Le$nictwa]

4. Opis zatwierdzonych zmian

Wyjasnienie, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano w art. 53 ust. 2
rozporzgdzenia (UE) 1151/2012

Zmiany wchodza w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano w art. 53 ust. 2 rozporzadzenia
(UE) 1151/2012, poniewaz:

nie dotyczg nazwy oznaczenia
nie zmieniaja zwigzku z obszarem geograficznym

nie wigza si¢ z Zadnymi dalszymi ograniczeniami przy wprowadzaniu produktu do obrotu.

1. Zmiana w art. 1 specyfikacji produktu
Obecne brzmienie:
JArtykut 1 Nazwa produktu

Chroniona nazwa pochodzenia »Miele delle Dolomiti Bellunesic jest zarezerwowana dla miodu, ktéry spelnia warunki
i wymogi okre$lone w rozporzadzeniu (WE) nr 510/2006 i wymienione w niniejszej specyfikacji produktu.”.

Nowe brzmienie:
»Artykul 1 Nazwa produktu
Chroniona nazwa pochodzenia »Miele delle Dolomiti Bellunesic« jest zarezerwowana dla miodu, ktory spelnia warunki

i wymogi okre$lone w niniejszej specyfikacji produktu.”.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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Uzasadnienie
Skreslono odniesienie do obecnie nieaktualnego rozporzadzenia (WE) nr 510/2006.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Art. 2 specyfikagji produktu (Opis produktu); pkt 3.2 jednolitego dokumentu. Dodanie gatunkéw ,Miele delle Dolomiti Bellu-
nesi”: Melata di Bosco (spadz lesna) i Melata di Abete (spadZ z jodly pospolite))

Specyfikacja produktu

Obecne brzmienie:

»Miele delle Dolomiti Bellunesi« jest produkowany z nektaru kwiatéw z gérskiego obszaru prowingji Belluno, przez
ekotyp Apis mellifera, ktéry pochodzi z naturalnych krzyzéwek réznych ras pszczét, w wigkszosci rasy Ligustica i Car-
nica; rasa ta z biegiem czasu w sposéob szczegdlny dostosowata si¢ do warunkéw Srodowiska gorskiego panujacych

w Alpach Bellunesi i umozliwia uzyskanie duzych ilosci miodu.

W zaleznosci od réznych gatunkéw roslin, kwitnacych stopniowo przez caly okres produkcji miodu, rozréznia sig
nastepujace gatunki »Miele delle Dolomiti Bellunesi«:

Millefiori (wielokwiatowy),

di Acacia (akacjowy),

di Tiglio (lipowy),

di Castagno (kasztanowy),

di Rododendro (rododendronowy),

di Tarassaco (mniszkowy).”.

Nowe brzmienie:

»Miele delle Dolomiti Bellunesi« jest produkowany z nektaru kwiatow i ze spadzi z gérskiego obszaru prowingji Bel-
luno, przez ekotyp Apis mellifera, ktry pochodzi z naturalnych krzyzéwek réznych ras pszczél, w wigkszosci rasy
Ligustica i Carnica; rasa ta z biegiem czasu w sposob szczeg6lny dostosowala sie do warunkéw $rodowiska gérskiego

panujacych w Alpach Bellunesi i umozliwia uzyskanie duzych ilosci miodu.

W zaleznosci od réznych gatunkéw roslin, kwitngcych stopniowo przez caly okres produkcji miodu lub wydzielaja-
cych spadz, rozréznia si¢ nastgpujace gatunki »Miele delle Dolomiti Bellunesic:

Millefiori (wielokwiatowy),

di Acacia (akacjowy),

di Tiglio (lipowy),

di Castagno (kasztanowy),

di Rododendro (rododendronowy),

di Tarassaco (mniszkowy),

Melata di Bosco (spadz le$na),

Melata di Abete (spadz z jodly pospolitej).”.
Jednolity dokument

Pkt 3.2
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Obecne brzmienie:

,»Miele delle Dolomiti Bellunesi« jest produkowany z nektaru kwiatéw i ze spadzi z gérskiego obszaru prowingji Bel-
luno, przez ekotyp Apis mellifera, ktéry pochodzi z naturalnych krzyzéwek réznych ras pszczél, w wigkszosci rasy
Ligustica i Carnica; rasa ta z biegiem czasu w sposob szczegdlny dostosowala si¢ do warunkéw Srodowiska gérskiego
panujacych w Alpach Bellunesi i umozliwia uzyskanie duzych ilosci miodu. W zaleznosci od réznych gatunkéw
roélin, kwitnacych stopniowo przez caly okres produkcji miodu i wynikajacego stad pochodzenia kwiatowego, rozré-
znia si¢ nastepujace gatunki ,Miele delle Dolomiti Bellunesi”: Millefiori (wielokwiatowy), di Acacia (akacjowy), di
Tiglio (lipowy), di Castagno (kasztanowy), di Rododendro (rododendronowy) e di Tarassaco (mniszkowy).”.

Nowe brzmienie:

,»Miele delle Dolomiti Bellunesi« jest produkowany z nektaru kwiatéw i ze spadzi z gorskiego obszaru prowingji Bel-
luno, przez ekotyp Apis mellifera, ktéry pochodzi z naturalnych krzyzéwek réznych ras pszczél, w wigkszosci rasy
Ligustica i Carnica; rasa ta z biegiem czasu w sposob szczegdlny dostosowala si¢ do warunkéw Srodowiska gérskiego
panujacych w Alpach Bellunesi i umozliwia uzyskanie duzych ilosci miodu. W zaleznosci od réznych gatunkow
ro$lin, kwitnacych stopniowo przez caly okres produkcji miodu lub wydzielajacych spadz, rozréznia si¢ nastepujace
gatunki »Miele delle Dolomiti Bellunesi«: Millefiori (wielokwiatowy), di Acacia (akacjowy), di Tiglio (lipowy), di Cas-
tagno (kasztanowy), di Rododendro (rododendronowy), di Tarassaco (mniszkowy), Melata di Bosco (spadz lesna)
i Melata di Abete (spadz z jodly pospolitej).”.

Uzasadnienie

Zmiana polega na dodaniu nieuwzglednionych w obowigzujacej specyfikacji produktu gatunkéw miodu objetego
ChNP ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” uzyskanego ze spadzi z terenéw zalesionych potozonych na obszarze produk-
qji.

Te gatunki miodu nie byly uwzglednione w chwili rejestracji, poniewaz zainteresowanie konsumentéw takimi produk-
tami bylo niewielkie.

W ostatnich latach popyt na te gatunki miodu jest jednak coraz wigkszy, dlatego producenci postanowili wigczy¢ je do
specytikacji produktu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Zmiana w art. 2 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu
Specyfikacja produktu i jednolity dokument
Obecne brzmienie:
»A. Cechy chemiczno-fizyczne
»Miele delle Dolomiti Bellunesi« w zaleznosci od gatunku musi mie¢ nastgpujace cechy chemiczno-fizyczne:

HMF — zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (w momencie <10 mg/kg".
wprowadzania do obrotu)

Nowe brzmienie:
»A. Cechy chemiczno-fizyczne

»Miele delle Dolomiti Bellunesi« w zalezno$ci od gatunku musi mie¢ nastgpujace cechy chemiczno-fizyczne:

HMEF — zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (na < 10 mg/kg

opakowaniach w stoikach)

Woda <18 %"
Uzasadnienie:

Zmieniono punkt dotyczacy zawarto$ci hydroksymetylofurfuralu (HMF) w miodzie objetym ChNP ,Miele delle Dolo-
miti Bellunesi”, aby zapewni¢ lepsza gwarancj¢ Swiezosci produktu pakowanego w stoikach. Zmieniono réwniez
samg zawarto$¢, ktdra obecnie wynosi < 10 mg/kg.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/779/oj
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Zawarto$¢ wody takze zostala ustalona na jednolitym poziomie dla wszystkich gatunkéw miodu objetego ChNP
,Miele delle Dolomiti Bellunesi”, poniewaz w poszczegdlnych gatunkach produktu zawarto$¢ ta rézni si¢ w bardzo
niewielkim stopniu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Zmiana w art. 2 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu dotyczgca cech chemiczno-fizycznych

Ze specytikacji produktu i z jednolitego dokumentu skresla si¢ ponizszg tabele:

Gatumek miodu V\(/%()ia ol Fruktoza(%:r) glukoza Sacl(l;);oza
Min. Maks. Min. Maks. Min. Maks. Min. Maks.

Wielokwiatowy 15 18 3,4 4,4 69 78 0 3,8
Akacjowy 15 18 3,7 41 61 77 0 10
Lipowy 16,5 17,8 4,0 4,1 67 70 0,8 4,6
Kasztanowy 16,5 18 4,4 5,8 61 74 0 2,4
Rododendronowy 16 17,7 3,7 4,2 65 72 0,1 0,7
Mniszkowy 17 18 4,3 4,7 37,8 38,5 0,1 0,4

Uzasadnienie:

Usunigto parametry chemiczno-fizyczne dotyczace pH, fruktozy + glukozy i sacharozy, poniewaz po przeprowadze-
niu szeregu badan analitycznych na przestrzeni lat poziomy wskazane w tabeli okazaly si¢ niewlasciwe do odpowied-
niego scharakteryzowania miodu objetego ChNP ,Miele delle Dolomiti Bellunesi”.

Poziomy stwierdzone w odniesieniu do tych parametréw rozkladaly si¢ ponadto w szerszych zakresach niz wskazane
w tabeli, do tego stopnia, Ze mialy one ograniczone znaczenie dla identyfikacji i charakterystyki miodu objetego ChNP
,Miele delle Dolomiti Bellunesi”.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Zmiana w art. 2 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu dotyczgca cech melisopalinologicznych
Specyfikacja produktu i jednolity dokument
Obecne brzmienie:
,B. Cechy melisopalinologiczne
Ogolne spektrum pytkowe jest charakterystyczne dla flory gérskiej. Niemniej w zaleznosci kwiatéw, z ktorych

midéd pochodzi, spektra pytkowe poszczegdlnych gatunkéow »Miele delle Dolomiti Bellunesic musza spetniaé
ponizsze warunki:

Gatunek miodu Pytki

Wielokwiatowy Gléwnie mniszka lekarskiego, lipy, kasztanowca,
rododendrona, réznych jasnotowatych

Akacjowy > 30 % pytku z Robinia pseudoacacia L.

Lipowy > 10 % pyltku z Tilia spp.

Kasztanowy > 70 % pytku z Castanea sativa M.

Rododendronowy > 20 % pytku z Rododendrum spp.

Mniszkowy > 5% < 30 % pylku z Taraxacum spp.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/779/oj
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Nowe brzmienie:

,Gatunek miodu Pytki
Wielokwiatowy typowe dla obszaru geograficznego pochodzenia
Akacjowy > 15 % pytku z Robinia pseudoacacia L.
Lipowy zmienna warto$¢ procentowa pylku Tilia spp., ale prawie
zawsze bardzo niska
Kasztanowy > 90 % pytku z Castanea sativa M.
Rododendronowy > 25 % pytku z Rododendrum spp.
Mniszkowy > 5 % pytku z Taraxacum spp.
Spadz lesna obecnos¢ wskaznikow spadzi
Spadz z jodly pospolitej obecno$¢ wskaznikéw spadzi”.
Uzasadnienie:

Aktualizuje si¢ tabele podsumowujaca cechy melisopalinologiczne przez dodanie opisu wymogdw dotyczacych
dwoch nowych gatunkéw miodu objetego ChNP ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” oraz zmian pozioméw referencyj-
nych dla wszystkich pozostatych gatunkéw na podstawie wynikéw nowszych analiz, w szczegdlnosci w odniesieniu
do miodu akacjowego i kasztanowego, w celu zblizenia ich do pozioméw okreslonych w odpowiednich normach
UNI (UNI'11382:2010, UNI 11376:2010 i UNI 11375:2010).

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

6.  Zmiana w art. 2 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu dotyczgca cech organoleptycznych. Zmiana opisu aromatu
,Miele delle Dolomiti Bellunesi” Millefiori (wielokwiatowego)

Specyfikacja produktu i jednolity dokument
Millefiori (wielokwiatowy),

Obecne brzmienie:

,Aromat: staby; w niektorych przypadkach przywodzacy na mysl aromat dominujacego nektaru”.

Nowe brzmienie:

»2Aromat: zwykle staby lub o $redniej intensywnosci; w niektérych przypadkach przywodzacy na mysl aromat domi-
nujacego nektaru”.

Uzasadnienie:

Wieloletnie kontrole, z ktérych wynikalo, ze aromat nie zawsze odpowiadal opisowi, sklonily producentéw do
zmiany tego parametru w celu lepszego dostosowania go do ich ustalei poczynionych na przestrzeni lat.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

7. Zmiana w art. 2 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu dotyczgca cech organoleptycznych. Zmiana opisu wyglgdu
,Miele delle Dolomiti Bellunesi” di Castagno (kasztanowego)

Specyfikacja produktu i jednolity dokument

Castagno (kasztanowy)

Obecne brzmienie:

,poczatkowo plynny, nastepnie o konsystencji syropu; sprzyja powstawaniu duzych krysztaléw i krystalizacji”.
Nowe brzmienie:

Lposta¢ migkkiej masy, o opéznionej krystalizacji, a powstajace krysztaly sa duze i maja nieregularny ksztatt”.
Uzasadnienie:

Wydaje sig, ze opis nie odzwierciedla juz stanu faktycznego obserwowanego przez wiele lat w ramach kontroli, ktére
wskazywaly na rézne niespdjnosci.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/779/oj 5/13
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Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Zmiana w art. 2 specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu dotyczgca cech organoleptycznych w odniesieniu do dwéch
dodanych gatunkéw miodu

Specyfikacja produktu i jednolity dokument
Nowe brzmienie:

,Melata di Bosco (spadz lesna)

Barwa od ciemnobursztynowej do praktycznie czarnej w postaci plynnej, brazowa w przypadku
krystalizacji

Smak $rednio intensywny, utrzymujacy si¢ na podniebieniu; niezbyt lub normalnie stodki, niekiedy
z kwasnymi i sfonymi nutami

Aromat cieply, czesto z nutami zywicy

Wyglad przez dlugi czas utrzymuje posta plynna, ale moze ulega¢ krystalizacji; czysty, lepki, plynny

Melata di Abete (spadz z jodly pospolitej)

Barwa od ciemnobursztynowej do praktycznie czarnej, przechodzgca czasem w niebieskawozielong

Smak niezbyt lub normalnie stodki, normalnie kwasny, $rednio intensywny, przywodzacy na mysl
stod, panna cotte z mleka zageszczonego i karmel

Aromat specyficzny, balsamiczny, drzewny, Zywiczny, z nutami dymu i sadzy

Wyglad przez dugi czas utrzymuje postaé plynng, moze metnie¢ podczas krystalizacji, na og6t ma

bardzo kleista konsystencje”.

Uzasadnienie:

Zmiana polega na dodaniu do specyfikacji produktu cech organoleptycznych dwdch nowych gatunkéw miodu obje-
tego ChNP ,Miele delle Dolomiti Bellunesi”.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Zmiana w art. 5 specyfikacji produktu dotyczgca w szczeg6lnosci etapu zbioru
Obecne brzmienie:

,Zbior: Na poczatku okresu kwitnienia na danym terytorium instaluje si¢ nadstawki, a miedzy gniazdem a pierwszym
nadkladem nalezy zamontowa¢ kraty odgrodowe, aby zapobiec skladaniu w nich jaj. Miéd mozna zbieraé dopiero,
gdy plastry miodu w nadstawkach s3 catkowicie zapelnione miodem, pod warunkiem Ze osiagnie on prawidlowa
zawarto$¢ wilgoci. Przy wyjmowaniu nadstawek pszczoly mozna odseparowaé za pomoca metod, ktére nie moga
wplywac na jako$¢ produktu, takich jak powatki lub dmuchawy, bezwzglednie unikajac uzywania podkurzaczy lub
srodkéw odstraszajacych, ktére moglyby przenies¢ obcy smak lub zapach na miéd.”

Nowe brzmienie:

,Zbidr: Na poczatku okresu kwitnienia na danym terytorium instaluje si¢ nadstawki, a miedzy gniazdem a pierwszym
nadkladem nalezy zamontowa¢ kraty odgrodowe, aby zapobiec skladaniu w nich jaj. Midd zbiera si¢ z plastréw
miodu w nadstawkach w okresie kwitnienia odpowiednich kwiatéw lub pdzniej, pod warunkiem ze midd osiagnat
odpowiedni poziom dojrzalosci. Przy wyjmowaniu nadstawek pszczoly mozna odseparowaé za pomocg metod,
ktére nie mogg wplywaé na jako$¢ produktu, takich jak powalki lub dmuchawy, ograniczajac stosowanie podkurzaczy
— niezbednych do bezpiecznego i skutecznego zarzadzania ulem — ktére nalezy trzymac w odpowiedniej odleglosci od
nadstawek, tak aby nie przenie$¢ obcego smaku ani zapachu na miéd. W podkurzaczach mozna stosowaé kawalki
juty, niezadrukowane zwoje kartonowe, igly sosnowe i siano.”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/779/oj
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10.

11.

Uzasadnienie:

Zmiana wynika z faktu, ze zbiér plastr6w miodu z nadstawek nie zawsze moze mie¢ miejsce po calkowitym zapelnie-
niu miodem, poniewaz niektére gatunki miodu szybko ulegajg krystalizacji, a zatem musza zosta szybko usunigte.
Zaznacza si¢ takze dokladniej, Ze czas zbioru zalezy od osiagnigcia przez miéd odpowiedniego poziomu dojrzatosci.
Dodaje si¢ mozliwo$¢ wykorzystywania podkurzaczy do uspokajania pszczél, pod warunkiem ze s3 one uzywane
w odpowiedniej odleglosci od nadstawek, a takze podaje si¢ informacje o materiatach, ktére mozna spalaé¢ w podku-

rzaczach.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Zmiana w art. 5 specyfikacji produktu dotyczgca w szczeg6lnosci etapu po zbiorze

Obecne brzmienie:

W ciaggu maksymalnie pieciu dni od wyjecia nadstawek produkt musi zostal wydobyty z plastréw miodu; wydobycie
miodu nalezy przeprowadzaé wylacznie metoda odwirowania. Inne metody wydobycia nie s3 dozwolone. Otrzymany
w ten spos6b midd umieszcza si¢ w specjalnych zbiornikach ze stali nierdzewnej, znanych jako miodarki, po filtracji,
ktéra umozliwia przepuszczenie wszystkich drobin pylku w miodzie w celu sprawdzenia pochodzenia botanicz-
nego.”.

Nowe brzmienie:

,Po wyjeciu nadstawek produkt nalezy jak najszybciej wydoby¢ z plastréw miodu; wydobycie miodu nalezy przepro-
wadzal wylacznie metoda odwirowania. Etapy te przeprowadza si¢ w taki sposob, aby zapobiec ryzyku krystalizacji
i fermentacji. Zaleca si¢ stosowanie dehydratora powietrznego.

Inne metody wydobycia nie s3 dozwolone. Otrzymany w ten sposob midéd umieszcza si¢ w specjalnych zbiornikach
ze stali nierdzewnej, znanych jako miodarki, po filtracji, ktéra umozliwia przepuszczenie wszystkich drobin pylku
w miodzie w celu sprawdzenia pochodzenia botanicznego.”.

Uzasadnienie:

Zmiana polega na zniesieniu pigciodniowego terminu na przeprowadzenie zbioru z nadstawek, poniewaz nie ma
dowodéw naukowych na poparcie tego wymogu. Zbiér miodu z nadstawek nalezy przeprowadzi¢ mozliwie najszyb-
ciej, aby zapobiec ryzyku krystalizacji miodéw o wysokiej zawartosci glukozy lub ryzyku fermentacji w przypadku

wysokiej zawartosci wilgoci.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Zmiana w art. 5 specyfikacji produktu dotyczgca w szczegdlnosci dodania etapu osuszania

Obecne brzmienie:

,Po ekstrakgji i oczyszczeniu dozwolone sg wylacznie czysto techniczne procesy przetwarzania, ktére nie wplywaja
negatywnie na typowe cechy produktu, takie jak indukowana krystalizacja i ogrzewanie w celu uplynnienia produktu,
ktérego temperatura nigdy nie moze przekroczy¢ 40 °C.”.

Nowe brzmienie:

,Po ekstrakgji i oczyszczeniu dozwolone sa wylacznie czysto techniczne procesy przetwarzania, ktore nie wplywaja
negatywnie na typowe cechy produktu, takie jak osuszanie, indukowana krystalizacja i ogrzewanie w celu uptynnienia
produktu, ktérego temperatura nigdy nie moze przekroczy¢ 40 °C.”.

Uzasadnienie:

Dodaje si¢ proces osuszania w celu kontrolowania zawartosci wody w miodzie objetym ChNP ,Miele delle Dolomiti
Bellunesi”, bez negatywnego wplywu na typowe cechy produktu.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.
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12. Zmiana w art. 8 specyfikacji produktu i pkt 3.6 jednolitego dokumentu
Specyfikacja produktu
Obecne brzmienie:
,Etykieta, ktora dziata rowniez jako pieczeé, zawiera nastepujace informacje:
nazwe produktu »Miele delle Dolomiti Bellunesic;
akronim »DOP« (ChNP) lub wyrazenie »Denominazione di Origine Protetta« (chroniona nazwa pochodzenia);

wage netto;

O

a

O

O  imig¢ i nazwisko lub nazwe handlowa producenta;

O  adres producenta i miejsce przetwarzania produktu;

O  numer partii produkcyjnej; oraz

O  termin przydatnosci do spozycia produktu.”.

Nowe brzmienie:

,Etykieta, ktora dziata réwniez jako pieczeé, zawiera nastepujace informacje:
nazwe produktu »Miele delle Dolomiti Bellunesic;
akronim »DOP« (ChNP) lub wyrazenie »Denominazione di Origine Protetta« (chroniona nazwa pochodzenia);
odmiane botaniczng;

mas¢ netto;

imig i nazwisko lub nazwe handlowg producenta;

numer partii produkcyjnej;
date minimalnej trwatosci;
logo ChNP »Miele delle Dolomiti Bellunesic;

|
d
a
a
a
O  adres producenta oraz (jesli jest inne) miejsce przetwarzania produktu;
a
a
a
O  ogdlne logo ChNP UE;

d

etykiety moga réwniez zawieraé inne dodatkowe informacje dla konsumentéw lub informacje na temat wartosci
odzywczych i dotyczace Srodowiska.”.

Jednolity dokument
Obecne brzmienie:

,Logo ChNP »Miele delle Dolomiti Bellunesi« sktada si¢ z nieregularnego kota, zawierajacego ponizsze elementy: w gor-
nej czedci znajduje si¢ pas koloru zielonego, a na nim napis »MIELE DELLE DOLOMITI BELLUNESI« wykonany bia-
tymi literami; w $rodkowej cze$ci miedzy nieregularnymi pasami w kolorze z6ttym, niebieskim i zielonym naszkico-
wane sg trzy szczyty Lavaredo powstale z kropli miodu naniesionych tradycyjng warzachwia do zbierania miodu;
w dolnej czesci znajduje si¢ napis »D.O.P.« wykonany z6ltymi literami, jak pokazano na ponizszym rysunku. Na ety-
kiecie mozna podaé dodatkows informacje »prodotto della montagna« (»produkt gérski«) zgodnie z obowigzujacymi
przepisami krajowymi.”.

Nowe brzmienie:

,Logo ChNP »Miele delle Dolomiti Bellunesi« sklada si¢ z nieregularnego kola, zawierajacego ponizsze elementy: w gér-
nej czesci znajduje si¢ pas koloru zielonego, a na nim napis »MIELE DELLE DOLOMITI BELLUNESI« wykonany bia-
tymi literami; w $rodkowej czgsci miedzy nieregularnymi pasami w kolorze zéttym, niebieskim i zielonym naszkico-
wane sg trzy szczyty Lavaredo powstale z kropli miodu naniesionych tradycyjna warzachwia do zbierania miodu;
w dolnej czedci znajduje sie napis »D.O.P.« wykonany Z6ttymi literami, jak pokazano na ponizszym rysunku.”

Uzasadnienie:

Aktualizuje si¢ etykiety przez dodanie botanicznej odmiany miodu, logo ChNP ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” oraz
ogdlnego logo ChNP UE, a termin przydatnosci do spozycia zastepuje si¢ data minimalnej trwalosci. Przewiduje si¢
réwniez mozliwo$¢ podawania informacji fakultatywnych dla konsumenta lub informacji na temat wartosci odzy-
wezych i dotyczacych srodowiska.
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13.

14.

Usuwa si¢ ponadto mozliwos¢ dodania sformutowania ,prodotto di montagna” (,produkt gérski”) zgodnie z przepi-
sami krajowymi, poniewaz kwestia ta jest obecnie regulowana przepisami UE.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Inne opakowania — zmiana w art. 8 specyfikacji produktu i pkt 3.5 jednolitego dokumentu
Specyfikacja produktu
Obecne brzmienie:

,Do pakowania »Miele delle Dolomiti Bellunesi« stosuje si¢ opakowania szklane o pojemnosci 250, 500 lub 1 000 g,
zamykane metalowym wieczkiem lub pieczetowane etykieta, dostarczane do producentéw, ktérzy zadeklarowali
pelna akceptacje niniejszej specyfikacji produktu i wyrazili zgod¢ na przeprowadzanie kontroli. Ponadto dopuszcza
si¢ konfekcjonowanie miodu w opakowania zawierajace pojedyncza porcje, stosujac mate pojemniki szklane, saszetki,
tacki lub inne pojemniki z odpowiedniego materjatu.”

Nowe brzmienie:

,Do pakowania »Miele delle Dolomiti Bellunesi« stosuje si¢ opakowania szklane, zamykane metalowym wieczkiem
i pieczgtowane etykiets, dostarczane do producentéw, ktdrzy zadeklarowali pelng akceptacje niniejszej specyfikacji
produktu i wyrazili zgode na przeprowadzanie kontroli. Ponadto dopuszcza si¢ konfekcjonowanie miodu w opakowa-
nia zawierajace pojedyncza porcje, stosujac male pojemniki szklane, saszetki, tacki lub inne pojemniki z odpowied-
niego materiatu.

Miéd dostarczany na potrzeby przemystu przetwoérstwa spozywczego moze by¢ pakowany w wiaderka i beczki.”.
Jednolity dokument

Obecne brzmienie:

,Do pakowania »Miele delle Dolomiti Bellunesi« stosuje si¢ opakowania szklane o pojemnosci 250, 500 lub 1 000 g,
zamykanych metalowym wieczkiem lub piecz¢towanych etykiets. Ponadto dopuszcza si¢ konfekcjonowanie miodu

w opakowania zawierajgce pojedynczg porcje, stosujac mate pojemniki szklane, saszetki, tacki lub inne pojemniki
z odpowiedniego materiatu.”

Nowe brzmienie:

,Do pakowania »Miele delle Dolomiti Bellunesi« stosuje si¢ dostarczane do producentéw opakowania szklane, zamy-
kane metalowym wieczkiem i pieczgtowane etykietg. Ponadto dopuszcza si¢ konfekcjonowanie miodu w opakowania
zawierajace pojedyncza porcje, stosujac male pojemniki szklane, saszetki, tacki lub inne pojemniki z odpowiedniego
materiatu.

Miéd dostarczany na potrzeby przemystu przetworstwa spozywczego moze by¢ pakowany w wiaderka i beczki.”.
Uzasadnienie:

Zmiana polega na wprowadzeniu wigkszej elastycznosci co do wyboru pojemnikéw, aby odzwierciedli¢ zmiany
w przemySle opakowaniowym i umozliwi¢ sprostanie wszelkim potrzebom sektora sprzedazy detalicznej zywnosci
i rynku dotyczacym stosowania pojemnikéw o roéznej wielkosci.

Okresla sig¢ réwniez spos6b, w jaki produkt moze by¢ pakowany na potrzeby przemystu przetwérstwa spozywczego.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Inne — Zmiana w art. 7 specyfikacji produktu. Aktualizacja odniesieri do organu kontrolnego

Obecne brzmienie:

JArtykut 7

Odniesienia do organu kontrolnego

Zgodnos$¢ produktu ze specyfikacjg produktu monitoruje organ kontrolny zgodnie z przepisami art. 10 i 11 rozpo-

rzadzenia Rady (WE) nr 510/2006. Organem kontrolnym jest: CSQA Certificazioni Srl — Via San Gaetano, 74 —
36016 Thiene (VI) — tel. +39-044-531301,1 faks +39-0445-313070, e-mail csqa@csqa.it.”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/779/oj


mailto:csqa@csqa.it

PL DzU. C z 9.1.2024

Nowe brzmienie:
»Artykul 7 — Organ kontrolny

Zgodnie z art. 37 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 organ kontrolny przeprowadza kontrole zgodnosci produktu
z wymogami okre$lonymi w niniejszej specyfikacji produktu. Organem kontrolnym jest: CSQA Certificazioni Srl —
Via San Gaetano, 74 — 36016 Thiene (VI) — tel. +39-0445313011, faks +39-0445313070, adres e-mail: csqga@csqa.
it, certyfikowany adres e-mail: csqa@legalmail.it.”.

Uzasadnienie:

Zmiana polega na aktualizacji odniesienia do prawodawstwa i uzupelieniu szczegétowych informacji dotyczacych
organu kontrolnego oraz poprawieniu kilku bledéw.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT
»,Miele delle Dolomiti Bellunesi”
Nr UE: PDO-IT-0776-AMO1 - 28.9.2023
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Miele delle Dolomiti Bellunesi”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]

Klasa 1.4. Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, midd, rézne produkty mleczne z wyjatkiem masta itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Miele delle Dolomiti Bellunesi” jest produkowany z nektaru kwiatéw i ze spadzi z gorskiego obszaru prowingji Bel-
luno, przez ekotyp Apis mellifera, ktory pochodzi z naturalnych krzyzéwek ras pszczét, w wigkszosci rasy Ligustica
i Carnica; rasa ta w sposéb szczegélny dostosowala sie do warunkéw Srodowiska alpejskiego panujacych w Alpach
Bellunesi i umozliwia uzyskanie duzych ilosci miodu. W zaleznosci od réznych gatunkéw roslin, kwitngcych lub
wydzielajacych spadz, rozrdznia si¢ nastgpujace gatunki ,Miele delle Dolomiti Bellunesi”: Millefiori (wielokwiatowy),
di Acacia (akacjowy), di Tiglio (lipowy), di Castagno (kasztanowy), di Rododendro (rododendronowy), di Tarassaco
(mniszkowy), Melata di Bosco (spadz lesna) i Melata di Abete (spadZ z jodly pospolitej).

A.  Cechy chemiczno-fizyczne

Wszystkie gatunki ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” muszg mie¢ nastepujace cechy chemiczno-fizyczne: HMF — zawar-
to$¢ hydroksymetylofurfuralu (na opakowaniach w stoikach) <10 mg/kg; Woda: < 18 %

B.  Cechy melisopalinologiczne

Ogodlne spektrum pytkowe jest charakterystyczne dla flory gérskiej. Niemniej w zaleznosci kwiatéw, z ktérych miéd
pochodzi, spektra pytkowe poszczegdlnych gatunkéow ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” muszg spelnia¢ ponizsze
warunki: Wielokwiatowy cechy typowe dla obszaru geograficznego pochodzenia Akacjowy > 15 % pytku z Robinia
pseudoacacia Lipowy zmienna warto$¢ procentowa pytku Tilia spp., ale prawie zawsze bardzo niska Kasztanowy >
90 % pytku z Castanea sativa M. Rododendronowy > 25 % pytku z Rododendron spp. Mniszkowy > 5 % pytku z Taraxa-
cum spp. Melata di Bosco (spadz lesna) i Melata di Abete (spadZ z jodly pospolitej) obecnos¢ wskaznikéw spadzi.
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C.

3.3.

3.4.

3.5.

Cechy organoleptyczne

Cechy zalezg od pochodzenia kwiatowego i sa inne dla kazdego gatunku miodu: Millefiori (lub multiflora) (wielokwia-
towy): barwa od jasnozoéttej do bursztynowej, smak stodkawy, fagodny, o réznej intensywnosci, staby aromat, w nie-
ktérych przypadkach przywodzacy na mysl aromat dominujacego nektaru, z wyrazng tendencja do krystalizacji
(drobne i jednorodne krysztaly). Acacia (lub robinia) (akacjowy): barwa jasna, bursztynowa, przezroczysta, smak deli-
katny, specyficzny i bardzo stodki, niezbyt wyrézniajacy si¢ aromat, moze przypomina¢ kwiat robinii, posta¢ na ogét
plynna i lekko metna, jezeli pojawig si¢ krysztaly, cho¢ nigdy nie dochodzi do pelnej krystalizacji. Tiglio (lipowy):
barwa zmienna od zéltej po jasnozielong, czasami nawet z brazowymi refleksami, smak stodki, z lekko gorzkim, ale
malo dostrzegalnym posmakiem, §wiezy, specyficzny aromat, migtowy, balsamiczny, przypominajacy zapach herbaty
z kwiat6éw lipy, posta¢ migkkiej masy, o opdznionej krystalizacji, a powstajace krysztaly sa duze i maja nieregularny
ksztalt. Castagno (kasztanowy): barwa ciemnobrazowa, kolor orzecha wloskiego — od jasnych do niemal czarnych
tonéw, smak niezbyt stodki, gorzki lub bardzo gorzki, z nutami taniny, cierpki, zapach wyrazny i aromatyczny,
mocny i surowy, poczgtkowo plynny, nastepnie o konsystencji syropu, sprzyja powstawaniu duzych krysztatéw i krys-
talizacji. Rododendro (rododendronowy): od niemal bezbarwnego do stomkowozéltego w postaci plynnej, jasna
barwa, od bialej po jasnobezowa po krystalizacji, smak specyficzny, delikatny, przyjemny i fagodny, dlugo utrzymu-
jacy si¢ roélinny i owocowy aromat, ktéry moze przywodzi¢ na mysl zapach kwiatéw, ale takze owoce le$ne, a nawet
syrop cukrowy, poczatkowo plynny, a po kilku miesigcach ulega krystalizacji i przybiera posta¢ migkkiej masy z drob-
nymi krysztalkami. Tarassaco (mniszkowy): w postaci plynnej nabiera zoltych reflekséw, po krystalizacji ma barwe
z6ta i kremowg, niezbyt lub normalnie stodki, zazwyczaj kwaskowy, lekko gorzki i cierpki, mocny, ostry i dlugo
utrzymujacy si¢ aromat, szybko ulega krystalizacji w drobne krysztaly o regularnym ksztalcie, co nadaje mu migkka
i kremowa konsystencje. Melata di Bosco (spadZ le$na): barwa od ciemnobursztynowej do praktycznie czarnej
w postaci plynnej, brazowa w przypadku krystalizacji, smak $rednio intensywny, utrzymujacy si¢ na podniebieniu,
niekiedy z kwa$nymi i stonymi nutami, cieply aromat, cze¢sto z nutami zywicy, przez dhugi czas utrzymuje postaé
plynng, ale moze ulegaé krystalizacji. Melata di Abete (spadz z jodly pospolitej): barwa od ciemnobursztynowej do
praktycznie czarnej, przechodzgca czasem w niebieskawozielona, niezbyt lub normalnie stodki smak, normalnie
kwasny, $rednio intensywny, przywodzacy na mysl stod, panna cotte z mleka zageszczonego i karmel, specyficzny
aromat, balsamiczny, drzewny, Zywiczny, z nutami dymu i sadzy, przez dlugi czas utrzymuje posta¢ plynna, moze
metnie¢ podczas krystalizacji, na og6t ma bardzo kleista konsystencje.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetwo-
rzonych)

W celu ewentualnego dokarmiania rodzin pszcz6t biatkiem z pytkéw zabronione jest stosowanie produktéw zawiera-
jacych pyltek pochodzenia innego niz $cile lokalne.

Zwykle stosowang praktyka jest zbieranie plastréw pytku lub samego pytku — w tym ostatnim przypadku za pomoca
polawiaczy, a nastepnie suszenie lub magazynowanie w stanie zamrozonym przez okres najwigkszej produkcji do
poZniejszego wykorzystania w okresach mniejszej dostepnosci pytkow.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
,Miele delle Dolomiti Bellunesi” jest produkowany i przetwarzany na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4.

Mibd jest produkowany w ulach stacjonarnych lub okresowo przenoszonych wylacznie w ramach gérskiego obszaru
produkcji; midd ten jest pozyskiwany bezposrednio z plastréw miodu przez odwirowanie.

Zbiér miodu odbywa si¢ zawsze etapami, zbieznymi z poszczegélnymi okresami kwitnienia w celu uzyskania odré-
zniajacego si¢ produktu jednokwiatowego.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Do pakowania ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” stosuje si¢ dostarczane do producentéw opakowania szklane, zamy-
kane metalowym wieczkiem i pieczgtowane etykieta. Ponadto dopuszcza si¢ konfekcjonowanie miodu w opakowania
zawierajace pojedyncza porcje, stosujac male pojemniki szklane, saszetki, tacki lub inne pojemniki z odpowiedniego
materiatu.

Miéd dostarczany na potrzeby przemystu spozywczego moze by¢ pakowany w wiaderka i beczki.
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3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Logo ChNP ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” skiada si¢ z nieregularnego kola, zawierajacego ponizsze elementy: w gor-
nej czesci znajduje si¢ pas koloru zielonego, a na nim napis ,MIELE DELLE DOLOMITI BELLUNESI” wykonany bia-
tymi literami; w $rodkowej czg$ci miedzy nieregularnymi pasami w kolorze z6ttym, niebieskim i zielonym naszkico-
wane sg trzy szczyty Lavaredo powstale z kropli miodu naniesionych tradycyjna warzachwia do zbierania miodu;
w dolnej czedci znajduje si¢ napis ,D.O.P.” wykonany zottymi literami, jak pokazano na ponizszym rysunku.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Geograficzny obszar produkcji ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” ChNP obejmuje caly obszar prowincji Belluno,
w calosci polozony na obszarze gorskim, ktorego granice wyznaczajg tancuchy gor, oddzielajace w spos6b naturalny
obszar geograficzny od prowincji i regionéw sasiadujacych i od Austrii granicg pétnocna.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Obszar produkgji to teren gorski polozony migdzy dolinami i wysokimi masywami, ktérego cechy glebowo-klima-
tyczne i Srodowiskowe sg typowe dla obszaréw alpejskich, bogate w lasy i fgki.

Na obszarze produkcji nie ma duzych zakladéw przemystowych ani nie prowadzi si¢ intensywnej dziatalnosci rolni-
czej, nie ma tez duzych szlakéw komunikacyjnych, ktére stanowilyby potencjalne zrédla zanieczyszczenia w przy-
padku produktéw pszczelarskich. Warunki te umozliwiaja uzyskiwanie zdrowego i czystego miodu, niezawierajacego
ciezkich metali czy innych zanieczyszczen.

Warunki klimatyczno-§rodowiskowe regionu Belluno, takie jak temperatura i $redni poziom opadéw deszczu, odno-
towywane w historycznych archiwach, s zdecydowanie odmienne od panujacych na innych sgsiadujacych obszarach
réwniny i od $rednich wartosci odnotowywanych w regionie Veneto, pozytywnie wplywajac na wydzielanie nektaru,
na jako§¢ produktu i na jego zdatnos¢ do przechowywania.

Niskie temperatury i wysoki poziom opadéw deszczu powoduja, ze w prowingji Belluno wystepuja najbardziej roz-
legte obszary lak i pastwisk, co wplywa na bogactwo flory alpejskiej, rozwijajacej si¢ w wigkszosci na wapniowych
podtozach dolomitowych i liczacej ponad 2 200 gatunkéw (co stanowi 1/3 flory obszaru calego kraju), dzigki czemu
pszczoly moga wybieraé najlepsze zrédla rodlinne, z ktérych zbieraja nektar i pytki.

Dolomity Bellunesi byly znane juz w ubieglych wiekach z bogactwa roslinnosci na lgkach i pastwiskach alpejskich;
bogactwo i szczegdlny charakter tej flory stanowi jedna z gtéwnych podstaw naukowych do uznania na skale unijna,
krajowq i regionalng parkéw w Belluno.

Wiréd tej roslinnosci wysokopiennej najwazniejsze sg lasy modrzewiowe, bukowe, skladajgce si¢ z sosny zwyczajnej
i Swierkéw, ktére charakteryzuja ten obszar. U st6p Scian skalnych rozciagaja si¢ geste lasy drzew szerokolistnych
i iglastych oraz bogate we florg Iaki wysokogérskie, na ktérych wystepuje wiele gatunkéw endemicznych, wsrdd kto-
rych sg rododendrony, osty, szarotki alpejskie i inne rosliny gorskie. W dolinach regionu Belluno flora naczyniowa jest
niezwykle liczebna — sktada si¢ z ponad 1 400 gatunkéw, a wsrdd nich liczne zastuguja na uwage, poniewaz sg gatun
kami endemicznymi, rzadkimi, o duzej wartosci fitogeograficzne;.

Wielogatunkowa flora traw i drzew bogata jest w gatunki, ktore s3 uznawane za najlepsze pod wzgledem pszczelar-
skim i wystepowania pytkéw, takie jak robinia akacjowa, rododendron, mniszek lekarski, lipa, wrzos, koniczyna,
a takze dluga lista gatunkéw, ktdre stanowig sktadnik miodéw wielokwiatowych.
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Dzialalnos¢ pszczelarska od zawsze byla rozpowszechniona w gérach regionu Belluno, réwniez w czasach bardzo
odleglych, gdy zbieranie miodu — ktére odbywalo si¢ z wykorzystaniem naturalnych uli — wymagalo duzych umiejet-
nosci ze strony pszczelarzy, by nie zniszczy¢ catych kolonii pszczét.

Réwniez w najtrudniejszych czasach pszczelarstwo bylo dzialalnoscig czgsto prowadzong na tych obszarach; wow-
czas wykorzystywano proste ule wiejskie. Wprowadzenie nowatorskich uli typu ,Dadant Blatt” ulatwilo produkcje
miodu, ale w gérach rejonu Belluno po dzi§ dzien pszczelarstwo uprawiane jest w sposéb tradycyjny i wymaga od
producentéw specyficznych umiejetnosci lokowania i prowadzenia pasiek, zabezpieczania i rozwijania kolonii
pszczot, doboru metod zbierania i wyboru okresu, co pozwala na wyodrebnienie miodéw z poszczegdlnych gatun-
kéw kwiatow, a takze doboru sposob6w jego przechowywania.

Dzisiaj wigkszo$¢ pszczelarzy prowadzi swoje pasieki w dolinach Bellunese i Feltrina, a obok nich sa tez liczni produ-
cenci wysokogorscy, ktorzy wytwarzaja midd szczegdlnie ceniony — midd rododendronowy.

Miody jednokwiatowe odzwierciedlaja specyficzne dla tego obszaru gatunki, uznawane za najlepsze z punktu widze-
nia pszczelarstwa pod wzgledem wystepowania pytkéw i nektaréw, takie jak akacja/robinia akacjowa, rododendron,
mniszek lekarski, lipa, kasztanowiec, z ktérych wigkszo$¢ wystepuje tylko na goérskich obszarach, dzigki czemu
,Miele delle Dolomiti Bellunesi” jest tak ceniony. Gatunek millefiori (wielokwiatowy) jest produkowany z licznych
odmian roélin alpejskich, wybieranych przez pszczoly z ponad 2 200 gatunkéw, ktére porastajg géry Belluno.

Oprécz wartosci kwiatowej jakosé ,Miele delle Dolomiti bellunesi” ma tez inne zasadnicze cechy: jest czysty, zdrowy
i ma duzg zdatnos¢ do przechowywania, o czym $wiadczy réwniez niska warto§¢ HMF, co wynika zaréwno z cech
obszaru geograficznego, jak i z umiejetnoéci producentow.

Gorskie Srodowisko alpejskie, charakteryzujace sig niskimi temperaturami, wysokim poziomem opaddw deszczu i gle-
bami pochodzenia dolomitowego, umozliwia rozwdj flory alpejskiej, bogatej w drzewa i trawy, bardzo wartosciowej
z punktu widzenia pszczelarstwa, co sprawia, ze rejon Belluno jest obszarem odpowiednim dla produkcji cenionego
miodu, wytwarzanego z gatunkéw roslin wystepujacych wylacznie lub w przewazajacej mierze na gérskich obszarach
alpejskich.

Niskie temperatury w ciggu roku, zdecydowanie nizsze od $rednich temperatur panujacych w regionie czy calym
kraju, pozytywnie wplywaja rowniez na jako$¢ miodu i na jego zdatno$¢ do przechowywania, poniewaz uniemozli-
wiajg jakakolwiek nieprawidlowg fermentacje i zapewniajg zachowanie przez dlugi czas cech organoleptycznych
i skladu.

Dzigki niskiej wartosci parametréw antropologicznych (zaludnienie, przemyst, szlaki komunikacyjne), typowemu dla
obszaréw gorskich odizolowaniu, a przede wszystkim dzieki posiadanej przez producentéw umiejetnosci profesjonal-
nego prowadzenia tradycyjnej dzialalno$ci uzyskuje si¢ produkt czystszy i zdrowszy w poréwnaniu z produktem
uzyskiwanym na réwninie.

Hodowla pszcz6l, od zawsze powszechna w rejonie Belluno, nie tylko stanowi dodatkowe Zrédto dochodéw miesz-
kanicow, ale tez od dawnych czaséw Zrédlo zapaséw energetycznych wykorzystywanych jako skladnik pozywienia
w miesigcach zimowych oraz w kuchni, jako $rodek stodzacy do przygotowania réznorodnych tradycyjnych dan
lokalnych. ,Miele delle Dolomiti bellunesi” jest obecny na rynku pod ta nazwa od ponad 35 lat, a od korica lat 80. jest
prezentowany na licznych miejscowych targach i wystawach rolnictwa gérskiego, o czym $wiadczg liczne dyplomy,
zdjecia producentéw ze zjazdéw pszczelarskich oraz artykuly publikowane w latach 80. Zdjecia z tego okresu $wiad-
czg o renomie nazwy ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” stosowanej w réznych znakach towarowych i etykietach. ,Miele
delle Dolomiti Bellunesi” jest od zawsze wykorzystywany réwniez do przygotowywania tradycyjnych dan jako sktad-
nik stodyczy i pieczywa typowego dla gmin Cadore i Ampezzo, a takze do wytwarzania typowego likieru miodowego
oraz w polaczeniu z lokalnymi serami. Produkt jest dzisiaj bardzo poszukiwany przez konsumentéw, szczegélnie
przez turystow, kt6rzy cenig jego specyficzne cechy i w okresach wakacyjnych kupuja miéd, ktéry pézniej spozywaja
przez caly rok, rozpowszechniajac jego renome we wszystkich regionach Wtoch.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/files/1/3/e/D.77¢39e9f90679ca6 51d4/disciplinare__Miele_delle_Dolomiti_Bellu
nesi_06.23.pdf
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