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1. Nazwa lub nazwy

Ruster Ausbruch

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina

15. Wino z suszonych winogron

4. Opis wina lub win

~Ruster Ausbruch” (ChNP)

KROTKI OPIS

Okreslenie tradycyjne ,,Ausbruch” jest w Austrii chronione. ,,Ausbruch” produkuje si¢ gléwnie w Burgenland, w gminie
Rust na brzegach Neusiedlersee. Z tego wzgledu wnioskuje si¢ o ochrong okreslenia tradycyjnego ,Ausbruch” w pola-
czeniu z nazwg pochodzenia ,Rust” jako ,Ruster Ausbruch” (ChNP).

JRuster Ausbruch” (ChNP) jest szczegdlnym rodzajem wina stodkiego produkowanego z co najmniej jednej bialej
odmiany winoro§li nadajacej si¢ na wina gatunkowe. Biale winogrona s3 dotknigte przez Botrytis cinerea jeszcze na
krzewach winoroéli. Plesn ta powstaje w szczeg6lnosci na obszarach, gdzie cieple lata, fagodne jesienie i wilgotnosé
spowodowana powstawaniem mgiel nad pobliskimi zbiornikami wodnymi tworza optymalne warunki. Plesn ta
zmigkcza grona i powoduje wigdnigcie, przypominajgce proces tworzenia si¢ rodzynek, powodujgc tym samym
wzrost stezenia kwasu, cukru, ekstraktu i aromatu.

Wynikajgca z tego zwigkszona zawarto$¢ glicerolu sprawia, ze ,Ruster Ausbruch” (ChNP) jest bardzo geste i ma cha-
rakterystyczng barwe, zlota do z6ltej bursztynowej. Stezenie cukru w jagodach powoduje wyjatkowo wysokg natu-
ralng zawarto$¢ cukru w moszczu do produkeji ,Ruster Ausbruch” (ChNP). Wina ,Ruster Ausbruch” (ChNP) sg niedo-
fermentowane i w zwiazku z tym charakteryzujg si¢ wysoka zawartoscig cukru resztkowego, co nadaje ,Ruster
Ausbruch” (ChNP) stodki smak. (Stezenie cukru przed fermentacja musi odpowiadaé okresleniu ,stodkie”.) Zapach
i smak ,Ruster Ausbruch” (ChNP) charakteryzuja aromaty bakalii, miodu, karmelizowanych migdaléw i owocéw
egzotycznych, takich jak dojrzate banany.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 5,0

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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5.1.

5.2.

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,0 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

40

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki

(w miligramach na litr)

400

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. ,Ruster Ausbruch” (ChNP)
Praktyka uprawy

JRuster Ausbruch” (ChNP) to wino produkowane gltéwnie ze zbotrytyzowanych, w duzej mierze pomarszczonych
winogron, masa moszczu soku z ktérych wynosi co najmniej 30° w skali wagowej moszczu Klosterneuburga. Kwaso-
wos$¢ lotna nie moze przekracza¢ 2,4 g/l (40 milickwiwalentéw na litr).

,Ruster Ausbruch” (ChNP) nie moze by¢ stodzone, a cukier resztkowy musi powstawac wylgcznie w wyniku przerwa-
nia fermentacji. Wina ,Ruster Ausbruch” (ChNP) nie mozna wzbogacac.

Maksymalna wydajnosé

1. ,Ruster Ausbruch”

10 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Gmina Rust na brzegach Neusiedlersee

Odmiany winoro$li
Bliitenmuskateller

Bouvier

Chardonnay — Morillon
Frithroter Veltliner — Malvasier
Furmint

Goldburger

Grauer Burgunder — Pinot Gris
Grauer Burgunder — Ruldnder
Griiner Veltliner — Weiflgipfler
Jubildumsrebe

Muscaris

Muskat-Ottonel

Muskateller — Gelber Muskateller
Muskateller — Roter Muskateller
Miiller-Thurgau — Rivaner
Neuburger

Roter Veltliner

Rotgipfler

Sauvignon Blanc
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Scheurebe — Samling 88
Souvignier gris

Sylvaner — Griiner Sylvaner
Traminer — Gelber Traminer
Traminer — Gewiirztraminer
Traminer — Roter Traminer
WeifSer Burgunder — Klevner
Weifler Burgunder — Pinot Blanc
Weifler Burgunder — WeilSburgunder
WeifSer Riesling — Rheinriesling
WeifSer Riesling — Riesling
Welschriesling

Zierfandler — Spitrot

Opis zwigzku lub zwigzkéw
~Ruster Ausbruch” (ChNP)

Gleba: podtoze na péinocy gminy Rust charakteryzuje si¢ brunatnymi glebami wapiennymi z gérng warstwg gliny
o réznej grubosci. (Im blizej Neusiedlersee lezy dana winnica, tym warstwa gliny jest grubsza.) Na potudniu gminy
dominuja gleby krzemionkowe, ztozone ze zwietrzalych tupkéw.

Klimat: Rust lezy w panonskiej strefie klimatycznej, charakteryzujacej si¢ zasadniczo gorgcymi, suchymi latami oraz
zimnymi, suchymi zimami. Ponadto wysoki stopient parowania Neusiedlersee (bardzo plytkiego i cieplego jeziora ste-
powego) w polaczeniu z cieplymi i stalymi temperaturami jesienig wnosi do klimatu szczegdlny komponent.

Czynnik ludzki: na obszarze ,Ruster Ausbruch” (ChNP) stosowana jest réwniez zwyczajowa w Austrii metoda uprawy
winnic z wysokim prowadzeniem winoroli, w ktdrej wigkszo$¢ prac (przycinanie, prowadzenie, przerzedzanie sku-
pisk itp.) wykonuje si¢ recznie. Specyfika produkeji ,Ruster Ausbruch” (ChNP) wynika jednak z pracy wykonywanej
przed zbiorem i w jego trakcie. Zbotrytyzowane winogrona zbiera si¢ recznie w kilku etapach, poniewaz winogrona
nie zawsze sg jednolicie zbotrytyzowane. W zwigzku z tym odpowiednie kiScie trzeba wybieraé i zrywaé recznie
(stad nazwa ,Ausbruch” [dostownie: ,oddzielanie”]).

Zwigzek: ,Ruster Ausbruch” (ChNP) jest szczegblnym rodzajem wina stodkiego, produkowanym z winogron dotknie-
tych przez Botrytis cinerea jeszcze na krzewach winorosli i zbieranych recznie. Plesn ta powstaje w szczeg6lnosci na
obszarach, gdzie cieple lata, fagodne jesienie i wilgotno$¢ spowodowana powstawaniem mgiet nad pobliskimi zbior-
nikami wodnymi tworzg optymalne warunki.

Plesn ta niszczy zewnetrzne warstwy jagdd, w zwigzku z czym skladniki ciekle odparowujg podczas cieplych i suchych
dni. W wyniku dotknigcia tg szlachetng plesnig winogrona marszcza si¢ i wysychaja na krzewie winorosli, powodujac
wysokg koncentracje aromatéw i cukréw. Klimat panonski, wplyw regulujacego wilgotno$¢ jeziora, wentylacja winnic
i fagodne jesienie sprzyjaja rozwojowi szlachetnej plesni. W przeciwienistwie do warunkéw glebowych cechy klimatu
- w szczeg6lnosci odparowanie Neusiedlersee — oraz wynikajace z nich szczeg6lne wymogi dotyczace sposobu zbioru
winogron majg silny wplyw na smak i charakter win. Chodna poranna mgla unoszaca si¢ znad Neusiedlersee osiada-
jac na winoroéli tworzy idealne warunki do rozwoju bardzo pozadanej szlachetnej plesni. Plesni ta zmigkcza grona
i powoduje wigdniecie, przypominajace proces tworzenia si¢ rodzynek, powodujac tym samym wzrost stezenia
kwasu, cukru, ekstraktu i aromatu. Wynikajaca z tego zwigkszona zawarto$¢ glicerolu sprawia, ze ,Ruster Ausbruch”
(ChNP) jest bardzo geste i ma charakterystyczng barwe, zlotg do z6ltej bursztynowe;j.

Mozna zatem stwierdzi¢, ze w gminie Rust warunki zwigzane z wytwarzaniem produktu objetego tradycyjna nazwa
»2Ausbruch” w polaczeniu z warunkami produkcji win uzasadniaja polaczenie nazwy geograficznej ,Rust” z tradycyj-
nym okresleniem ,Ausbruch” w celu utworzenia chronionej nazwy pochodzenia ,Ruster Ausbruch” w rozumieniu
art. 93 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
~Ruster Ausbruch” (ChNP)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego
Opis wymogu:

Wino ,Ruster Ausbruch” (ChNP) musi by¢ butelkowane w Rust. Ma to na celu zapewnienie spelnienia i weryfikacji
szczegllnych warunkow produkeji. Poniewaz ilos¢ ,Ruster Ausbruch” (ChNP) produkowana kazdego roku moze sig
znacznie rézni¢ ze wzgledu na réznice w warunkach pogodowych, gdyby butelkowanie odbywalo si¢ poza Rust ist-
nialoby ryzyko falszowania.

Link do specyfikacji produktu

https://info.bml.gv.at/themen/landwirtschaft/landwirtschaft-in-oesterreich/pflanzliche-produktion/wein/Weinherkunft.
html
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