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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C[2024/579)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Rheinhessen”
PDO-DE-A1274-AMO02
Data przekazania informacji: 26.10.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Opis zmian

a)  Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne

Okreslenia minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu i minimalnej naturalnej masy moszczu beda w przyszlosci
powigzane spéjnikiem ,i”. W celu wyjasnienia dodaje si¢ zdanie dotyczace prowadzenia ewidencji przez producentéw
wina: ,Masa moszczu w zbiorniku do fermentacji musi by¢ udokumentowana”.

b)  Odmiany winorosli
Dotychczas w pkt 8 specyfikacji produktu wymienione byly nastepujace odmiany winorosli:
Wino biate:

Albalonga, Arnsburger, Auxerrois (Auxerrois blanc, Pinot auxerrois), Bacchus, Blauer Silvaner, Bronner, Cabernet
Blanc, Calardis Blanc, Chardonnay, Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe (Faber), Felicia, Findling, Freisamer, Frither
Malingre (Malinger), Frither Roter Malvasier (Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie), Gelber Muskateller (Blanc,
Muskateller, Moscato, Muscat), Goldmuskateller, Goldriesling, Griiner Silvaner (Silvaner, Sylvaner), Griiner Veltliner
(Veltliner), Helios, Hibernal, Holder, Huxelrebe (Huxel), Johanniter, Juwel, Kanzler, Kerner, Kernling, Merzling, Morio-
Muskat, Miiller-Thurgau (Rivaner), Muscaris, Muskat-Ottonel, Nobling, Optima 113 (Optima), Orion, Ortega, Ostei-
ner, Perle, Phoenix (Phonix), Prinzipal, Regner, Reichensteiner, Rieslaner, Rosa Chardonnay, Roter Elbling (Elbling,
Elbling Rouge), Roter Gutedel (Gutedel, Chasselas, Chasselas Rouge), Roter Miiller-Thurgau, Roter Muskateller (Muska-
teller, Moscato, Muscat), Roter Riesling, Roter Traminer (Gewiirztraminer, Clevner, Traminer), Ruldnder (Grauer Bur-
gunder, Grauburgunder, Pinot gris, Pinot grigio), Saphira, Sauvignon blanc, Sauvignon Cita, Sauvignon Gryn, Sauvig-
non Sary, Sauvitage, Scheurebe, Schonburger, Septimer, Siegerrebe (Sieger), Silcher, Sirius, Solaris, Souvignier Gris,
Staufer, Trebbiano di Soave, Villaris, Weiller Burgunder (WeifSburgunder, Pinot blanc, Pinot bianco), Weifler Elbling
(Elbling), Weiler Gutedel (Gutedel, Chasselas, Fendant Blanc), Weifler Riesling (Riesling, Rheinriesling, Riesling
renano, Klingelberger), Wiirzer.

Wino czerwone i rézowe:

Accent, Acolon, Allegro, Baron, Blauburger, Blauer Frithburgunder (Frithburgunder, Pinot noir Précoce, Pinot Made-
leine, Madeleine Noir), Blauer Limberger (Lemberger, Blaufrinkisch, Limberger), Blauer Portugieser (Portugieser),
Blauer Spitburgunder (Spitburgunder, Pinot noir, Pinot nero, Samtrot), Blauer Trollinger (Trollinger, Vernatsch),
Blauer Zweigelt (Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt), Bolero, Cabernet Cantor, Cabernet Carbon, Cabernet Carol,
Cabernet Cortis, Cabernet Cubin (Cubin), Cabernet Dorio (Dorio), Cabernet Dorsa (Dorsa), Cabernet franc, Cabernet
Mitos (Mitos), Cabernet Sauvignon, Cabertin, Calandro, Dakapo, Deckrot, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder, Firber-
traube, Hegel, Helfensteiner, Heroldrebe, Merlot, Monarch, Miillerrebe (Schwarzriesling, Pinot Meunier), Muskattrol-
linger, Neronet, Palas, Pinotin, Piroso, Prior, Reberger, Regent, Rondo, Rosenmuskateller, Rotberger, Rubinet, Saint-
Laurent (Sankt Laurent, St. Laurent), Syrah (Shiraz), Tauberschwarz, Wildmuskat.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/579/0j 1/17



PL

Dz.U. Cz 8.1.2024

ZMIANY:

W przyszlosci naglowki ,wino biale” oraz ,wino czerwone i rézowe” zostang zastgpione nagtéwkami ,biale odmiany
winoro$li” i ,,czerwone odmiany winorosli”.

Dodano nastgpujgce odmiany:
Biale odmiany winorosli:

»Adelfrankisch, Alvarinho, Bliitenmuskateller, Chenin blanc, Cumdeo Blanc, Dalkauer, Donauriesling, Donauveltliner,
Frither Leipziger, Furmint, Gelber Kleinberger, Gelber Orleans, Glera, Gm 324-58, Gm 6423-12, Gm 6427-5, Gm
789-10, Gm 7926-1, Gm 7941-11, Griinfrinkisch, Jakob Gerhardt Blanc, Manzoni Bianco, Mariensteiner, Marsanne
blanche, Muscabona, Orangentraube, Petit Manseng, Pollux, Rheinfelder, Rinot, Roter Veltliner, Sauvignac, Sauvignon
gris, Savagnin Blanc, Semillon, VB 32-7, Viognier, Weifler Rauschling, We S 503.”

Czerwone odmiany winorosli:

,»Alegrillo Negro, Barbera, Bettlertraube, Blauer Gansfiier, Blauer Hingling, Blauer Muskateller, Cabaret noir, Cabernet
Jura, Calabrese, Carménére, Chatus, Cumdeo Rouge, Divico, Gamay noir, Gm 6421-2, Gm 6421-15, Gm 674-1, Gm
7217-5, Gm 8210-1, Grenache Noir, Hartblau, Kleiner Friankischer Burgunder, Lagrein, Laurot, Malbec, Nebbiolo,
Petite Syrah, Petit Verdot, Pinotage, Pinot nova, Primitivo, Sangiovese, Satin Noir, Schwarzblauer Riesling, Schwarzer
Heunisch, Schwarzer Urban, Stiischwarz, Tannat, Tempranillo, VB 91-26-5, We 70-281-37, We 94-26-37.”

Synonimy zostaly skrelone.

c)  Obowigzujgce wymogi
Obowigzujgce wymogi na mocy przepiséw krajowych:

Dodano przepis dotyczacy nazewnictwa okreslajacy, ze dozwolone jest stosowanie prawnie regulowanych elementéw
nazwy zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

d)  Organy kontrolne

Korekta numeru faksu Izby Rolniczej.

e) Inne

W akapicie ,Zwigzek z obszarem” doprecyzowano i przeformutowano opisy kategorii ,wino”, ,wino pétmusujace”
i ,gatunkowe wino musujgce”. Nie ma potrzeby zglaszania zmiany na poziomie Unii, poniewaz nie powoduje ona
uniewaznienia zwigzku z obszarem geograficznym (por. art. 14 rozporzadzenia (UE) 2019/33).

Wprowadzono nast¢pujace zmiany:

W pkt 9.4.1 specyfikacji produktu dodano kategorie ,Wino”. Zdanie to pierwotnie mialo nastgpujace brzmienie:
»Pradikatsweine« (wina z wyréznikiem) muszg spelnia¢ co najmniej kryteria okreslone w pkt 3.2.”. Obecne brzmie-
nie: ,»Pradikatsweine« (wina z wyrdznikiem) muszg spetnia¢ co najmniej kryteria okreslone w pkt 3.2 i nie moga by¢
wzbogacane.”

W pkt 9.4.2 specyfikacji produktu w kategorii ,wino pétmusujace” przeredagowano jedno zdanie. Zdanie to miato
nastepujgce brzmienie: ,Wino jest produkowane w procesie fermentacji lub poprzez dodanie endogenicznego dwu-
tlenku wegla”. Zmienione zdanie ma nastepujace brzmienie: ,Czg$¢ dwutlenku wegla uzyskana w sposéb naturalny
z fermentacji jest zatrzymywana podczas fermentacji.”.

W pkt 9.4.3 specyfikacji produktu w kategorii ,gatunkowe wino musujace” dodano opis pierwszej fermentacji. Do tej
pory, zgodnie z opisem, gatunkowe wino musujgce moglo by¢ produkowane jedynie w drodze drugiej fermentacji
bazowego wina musujacego. W zmianie rozszerzono mozliwo$¢ produkcji gatunkowych win musujacych na pierw-
szg fermentacje.
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Powody, dla ktérych wprowadzono zmiany

a)  Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne

Usunigcie tabeli przeliczeniowej oznacza, ze nie ma juz podstawy prawnej do podawania minimalnej naturalnej masy
moszczu. Poniewaz jednak producenci w praktyce stosujg Ochslegrade (skala masy moszczu), bedzie ona nadal figu-
rowa¢ w specyfikacji produktu. Dlatego okreslenie minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu i okreslenie minimalnej
naturalnej masy moszczu bedg powigzane spéjnikiem ,i”. Pokazuje to wyraznie, ze producenci, ktorzy chca wprowa-
dza¢ do obrotu produkty objete ChNP ,Rheinhessen”, muszg przestrzega¢ zaréwno wymogu dotyczacego minimalnej
naturalnej zawartosci alkoholu, jak i minimalnej naturalnej masy moszczu. Aby unikna¢ nieporozumien dotyczacych
prowadzenia ewidencji przez producentéw wina, stowarzyszenie zajmujace si¢ ochrong (Schutzgemeinschaft) posta-
nowito doda¢ zdanie wyjasniajgce, ze producenci wina majg obowiazek rejestrowaé wylgcznie mase moszczu.

b)  Odmiany winorosli

Wykaz odmian winorosli byt nickompletny i zostal uzupelniony, poniewaz nalezalo w nim uwzgledni¢ wszystkie
wezesniej sklasyfikowane uprawiane odmiany, ktore juz sprawdzily si¢ w regionie. Wina produkowane z tych odmian

spetniaja wymogi specyfikacji produktu.

W nowej wersji odmiany winorosli beda wymienione pod nagléwkami ,biale odmiany winorosli” i ,czerwone
odmiany winoro$li” (wczesniej: ,wino biale” i ,wino czerwone i r6zowe”), poniewaz w wykazie odmian winorosli
w specyfikacji produktu nie chodzi o wymogi dotyczace produktu koficowego, ale o okreslenie, czy mozna uprawiaé
dang odmiang, czy nie. Synonimy skreslono, poniewaz wykaz odmian winorosli w specyfikacji produktu jest w zasa-
dzie ,zezwoleniem na sadzenie”, natomiast nie wprowadza wymogow dotyczacych etykietowania.

¢)  Obowigzujgce wymogi

Obowiazujace wymogi na mocy przepiséw krajowych: Nowe przepisy dotyczace nazw majg na celu wyjasnienie tych
pojec stosowanych w nazwach w prawie krajowym, ktére nie sa chronione przez e-Ambrosia.

d)  Organy kontrolne

Zmianie ulegl numer faksu Izby Rolniczej Nadrenii-Palatynatu.

e) Inne

Zmieniono brzmienie pkt 9.4.1 specyfikacji produktu w odniesieniu do kategorii ,Wino”, aby odrézni¢ Pradikatsweine
(wina z wyrdznikiem) od Qualititsweine (win gatunkowych).

Zmieniono brzmienie pkt 9.4.2 specyfikacji produktu w odniesieniu do kategorii ,Wino pétmusujace”, aby odzwier-
ciedli¢ faktyczne procedury zwigzane z produkejg wina pétmusujacego.

W pkt 9.4.3 specyfikacji produktu w kategorii ,gatunkowe wino musujace” dodano odniesienie do procesu pierwszej
fermentacji; zgodnie z poprzednig wersja opisu tej kategorii takie wino moglo by¢ produkowane wylgcznie w procesie
drugiej fermentacji. Nie bylo to zgodne z praktyka, poniewaz obecnie mozliwe jest wytwarzanie gatunkowego wina
musujacego w procesie pierwszej fermentacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Rheinhessen

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujgce

8. Wino pétmusujace
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Opis wina lub win
1. Qualitatswein (wino gatunkowe), biale

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Poniewaz wigkszo$¢ win stanowig wina odmianowe, zwykle odzwierciedlajg one wlasciwosci poszczegélnych odmian
winorodli, z ktérych sa produkowane. Wina te maja zwykle barwe od bladozéttej do stomkowozéttej, czesto z zielo-
nymi odcieniami. Dzigki delikatnemu procesowi produkcji wina zyskujg pierwotne aromaty z6ltych i tropikalnych
owocéw, czasami takze kwiatowe nuty gatki muszkatolowej, a takze doskonale zréwnowazong stodycz i kwasowosc.
Pozostawiajg wyrazne i $wieze doznanie zmystowe.

Wina Riesling szczegdlnie dobrze odzwierciedlajg réznice pomiedzy poszczegélnymi terroir Hesji Nadrenskiej. Cha-
rakteryzuja si¢ one na og6t orzezwiajacg kwasowoscia i facza mineralnosé z ,eleganckimi” owocami. W szczegdlnosci
wina dojrzewajace w debowych beczkach czesto nosza $lady fermentacji malolaktycznej i wyczuwalne sg w nich deli-
katne nuty tostowe. Wina z kupazy odmian winogron sa czesto p6istodkie z powodu cukru resztkowego.

Tylko kupaze, w ktérych co najmniej 70 % winogron stanowia winogrona odmian Riesling, Silvaner, Miiller-Thurgau
lub Kerner, a wigc kt6rych smak jest zdominowany przez te odmiany, moga by¢ opatrzone oznaczeniem ,Liebfrau(en)
milch”.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Qualitatswein (wino gatunkowe), czerwone

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te sg produkowane jako wina odmianowe i kupazowane. Maja barwe od czerwonej do glebokiej czerwieni,
czesto z niebieskawymi i fioletowymi odcieniami, i charakteryzuja si¢ aromatem owocéw czerwonych i jagodowych.
Wina o zréwnowazonej intensywnosci charakteryzuja si¢ fagodng kwasowoscig i dyskretng struktura taninowg oraz
sa wyraznie owocowe. Obok skoncentrowanych aromatéw czerwonych owocéw wina petne moga mie¢ réwniez aro-
maty korzenne i dymne.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/579/oj
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Qualitdtswein (wino gatunkowe), ré6zowe, Weifherbst, Blanc de Noir

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te maja barwe od bladoczerwonej do jasnoczerwonej lub, w przypadku wina Blanc de Noir, barwe wina bialego.
Tloczy si¢ je wylacznie z czerwonych winogron. Zazwyczaj sg Srednio intensywne, z subtelnymi aromatami owocow
czerwonych i jagodowych oraz $§wiezg, orzezwiajacg kwasowoscia.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Qualitdtswein (wino gatunkowe), Rotling

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te majg barwe od bladoczerwonej do jasnoczerwonej i otrzymuje si¢ je w wyniku zmieszania bialych i czerwo-
nych winogron lub moszczu. Zazwyczaj sg one $rednio intensywne i w ustach laczg aromaty z6ltych i czerwonych
OWOCOW.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Pradikatswein Kabinett (wino z wyrdznikiem ,Kabinett”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Sa to subtelne i rzeskie wina, ktére z reguly maja umiarkowang zawarto$¢ alkoholu i charakteryzuja si¢ $wiezg kwaso-
woscig 1 wyrazista winnoscia.

Calkowita zawartos¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Pridikatswein Spatlese (wino z wyrdznikiem ,Spitlese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Dzigki wykorzystaniu w pelni dojrzalych winogron powstaja wina, ktére s3 harmonijnie bogate i majg intensywny,
$mialy smak miedzy innymi z6ltych owocéw, czgsto z wyrazng owocows stodycza. Zazwyczaj maja barwe stomko-
wozoltg, niekiedy ze ztocistymi odcieniami.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Pradikatswein Auslese (wino z wyrdznikiem ,Auslese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te majg zwykle zlotozoltg barwe dzigki wykorzystaniu winogron, ktére sa w pelni dojrzate lub przejrzale, ale
najlepiej, aby byly nadal zdrowe. Maja $mialy smak z6ltych i tropikalnych owocéw, a nawet aromat suszonych owo-
c6w, ktory wzmacnia si¢ w miar¢ dojrzewania. Szczegdlnie w przypadku win Riesling ogdlnie wysokiej zawartosci
cukru resztkowego towarzyszy wyraznie wyczuwalna kwasowosc.

Calkowita zawartos¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.
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Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8.  Pradikatswein Beerenauslese (wino z wyrdznikiem ,Beerenauslese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te wytwarza si¢ z przejrzalych, suszonych lub zbotrytyzowanych winogron i zazwyczaj maja one intensywny
zloty kolor, ktéry w miare dojrzewania moze stac si¢ bursztynowy. Ich smak charakteryzuje si¢ zwykle wyrazista sto-
dycza i niskg lub umiarkowang zawartoscia alkoholu. Czgsto obecne sg skoncentrowane aromaty rodzynek, suszo-
nych owocéw i miodu, a takze nuty korzenne.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

9. Pradikatswein Eiswein (wino z wyrdznikiem ,Eiswein”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te powstajag w duzej mierze ze zdrowych, dojrzatych winogron, ktére — ze wzgledu na warunki pogodowe — sg
zamarznigte w czasie zbioru i tloczenia. W rezultacie stezenia skladnikéw w owocach sa bardzo wysokie, dzigki
czemu wina majg bardzo wysoka naturalng zawarto$¢ alkoholu bez wplywu szlachetnej plesni. W zwigzku z tym
wina maja zwykle stomkowozoltg barwe i cechuje je bardzo wyrazna owocowa stodycz oraz skoncentrowana kwaso-
wosC.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowiazujace przepisy.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

10. Pradikatswein Trockenbeerenauslese (wino z wyréznikiem ,Trockenbeerenauslese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te wytwarza si¢ z przejrzalych, suszonych lub zbotrytyzowanych winogron i zazwyczaj maja one intensywny
ztoty kolor, ktéry w miar¢ dojrzewania moze stac si¢ bursztynowy. Ich smak charakteryzuje si¢ zwykle wyrazistg sto-
dyczg i niskg lub umiarkowang zawarto$cig alkoholu. Czgsto obecne s3 skoncentrowane aromaty rodzynek, suszo-
nych owocéw i miodu, a takze nuty korzenne. Wina Trockenbeerenauslese roznig si¢ od win Beerenauslese tym, ze sa
znacznie bardziej nacechowane przez szlachetna plest.

Calkowita zawartos¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

11. Gatunkowe wino musujgce

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina musujgce zazwyczaj produkuje si¢ z win odmianowych. Ich smak jest charakterystyczny dla uzytej odmiany
i w wygladzie s3 delikatnie musujgce.

Wina musujace oznaczone jako ,Cremant” czgsto majg migkka, kremowa strukture z eleganckim bukietem i drobniut-
kimi pecherzykami.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

12. Wino pétmusujace

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina pélmusujace sg rzeskie, owocowe i §wieze. Zazwyczaj produkuje si¢ je z odmian aromatycznych, ktére charak-
teryzujg ich smak.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Rheinhessen” wyprodukowanego bez wzbogacania moze prze-
kroczy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowigzujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5.  Praktyki winiarskie
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Wszystkie produkty
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Zastosowanie majg obowiazujace przepisy.

2. Wszystkie produkty
Ograniczenia majace zastosowanie do produkcji wina

Zastosowanie majg obowigzujace przepisy.

3. Wszystkie produkty
Praktyka uprawy

Zastosowanie majg obowiazujace przepisy.
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5.2. Maksymalna wydajnosc
1.

105 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar ChNP obejmuje winnice znajdujace si¢ w nastgpujacych gminach: Albig, Alsheim, Alzey, Appenheim, Arm-
sheim, Aspisheim, Badenheim, Bechenheim, Bechtheim, Bechtolsheim, Bermersheim (Alzey-Worms), Bermersheim
vor der Hohe, Biebelnheim, Biebelsheim, Bingen am Rhein 1, Bodenheim, Bornheim (Alzey-Worms), Bubenheim
(Mainz-Bingen), Budenheim, Dalheim, Dexheim, Dienheim, Dintesheim, Dittelsheim-Hefloch, Dolgesheim, Dorn-
Diirkheim, Eckelsheim, Eich, Eimsheim, Engelstadt, Ensheim, Eppelsheim, Erbes-Biidesheim, Esselborn, Essenheim,
Florsheim-Dalsheim, Flonheim, Flomborn, Framersheim, Frei-Laubersheim, Freimersheim (Alzey-Worms), Fretten-
heim, Friesenheim, Fiirfeld, Gabsheim, Gau-Algesheim, Gau-Bickelheim, Gau-Bischofsheim, Gau-Heppenheim, Gau-
Odernheim, Gau-Weinheim, Gensingen, Gimbsheim, Grolsheim, Gumbsheim, Gundersheim, Gundheim, Gunters-
blum, Hackenheim, Hahnheim, Hangen-Weisheim, Harxheim, Heidesheim am Rhein, Hillesheim (Mainz-Bingen),
Hochborn, Hohen-Siilzen, Horrweiler, Ingelheim am Rhein, Jugenheim in Rheinhessen, Kettenheim, Klein-Wintern-
heim, Kongernheim, Lorzweiler, Lonsheim, Ludwigshéhe, Mainz, Mauchenheim, Mettenheim, M6lsheim, Morstadt,
Mommenheim, Monsheim, Monzernheim, Nack, Nackenheim, Neu-Bamberg, Nieder-Hilbersheim, Nieder-Olm, Nie-
der-Wiesen, Nierstein, Ober-Florsheim, Ober-Hilbersheim, Ober-Olm, Ockenheim, Offenheim, Offstein, Oppenheim,
Osthofen, Partenheim, Pfaffen-Schwabenheim, Pleitersheim, Sankt Johann (Mainz-Bingen), Saulheim, Schornsheim,
Schwabenheim an der Selz, Selzen, Siefersheim, Sorgenloch, Spiesheim, Sprendlingen, Stadecken-Elsheim, Stein-Boc-
kenheim, Sulzheim, Tiefenthal (Bad Kreuznach), Udenheim, Uelversheim, Undenheim, Vendersheim, Volxheim,
Wachenheim, Wackernheim, Wahlheim, Wallertheim, Weinolsheim, Welgesheim, Wendelsheim, Westhofen, Winter-
sheim, Wollstein, Worrstadt, Wolfsheim, Wonsheim, Worms, Zornheim, Zotzenheim.

Qualitdtswein (wino gatunkowe), Pridikatswein (wino z wyrdznikiem), Sekt b.A. (gatunkowe wino musujgce z okreslo-
nych regionéw) lub Qualitdtsperlwein (gatunkowe wino péimusujace) opatrzone chroniong nazwa ,Rheinhessen”
muszg by¢ produkowane na obszarze uprawy, na innym obszarze uprawy w Nadrenii-Palatynacie lub na obszarze
uprawy w sasiednim kraju zwigzkowym.

7. Wine grape variety/-ies
Accent
Acolon
Adelfrankisch — Griiner Adelfrankisch
Albalonga
Alegrillo negro
Allegro
Alvarinho — Albarino
Arnsburger
Auxerrois — Auxerrois blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus
Barbera
Baron
Bettlertraube — Griine Bettlertraube
Blauburger
Blauer Frithburgunder — Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer GansfuiSer

Blauer Hingling
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Blauer Limberger — Lemberger, Blaufrankisch, Limberger

Blauer Muskateller — Muskateller, Schwarzblauer Muskateller; Muscat Noir, Schwarzer Muskateller, Muscat a petits
grains noirs

Blauer Portugieser
Blauer Silvaner
Blauer Spatburgunder
Blauer Trollinger — Trollinger, Vernatsch
Blauer Zweigelt — Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt
Bliittenmuskateller
Bolero

Bronner

Cabaret Noir
Cabernet Blanc
Cabernet Cantor
Cabernet Carbon
Cabernet Carol
Cabernet Cortis
Cabernet Cubin
Cabernet Dorio
Cabernet Dorsa
Cabernet Franc
Cabernet Jura
Cabernet Mitos
Cabernet Sauvignon
Cabertin

Calabrese — Nero d’Avola
Calandro

Calardis Blanc
Carménere
Chardonnay

Chatus

Chenin Blanc
Cumdeo blanc
Cumdeo rouge
Dakapo

Dalkauer

Deckrot

Divico

Domina
Donauriesling
Donauveltliner
Dornfelder
Dunkelfelder
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Ehrenbreitsteiner
Ehrenfelser

Faberrebe

Felicia

Findling

Freisamer

Frither Leipziger

Frither Malingre — Malinger
Frither Roter Malvasier — Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie
Furmint

Firbertraube

Gamay noir

Gelber Kleinberger

Gelber Muskateller

Gelber Orleans — Orleans
Glera

GM 324-58

Gm 6421-15

Gm 6421-2

Gm 6423-12

Gm 6427-5

Gm 674-1

Gm 7217-5

Gm 789-10

Gm 7926-1

Gm 7941-11

Gm 8210-1
Goldmuskateller — Muskateller
Goldriesling

Grenache noir — Grenache
Griiner Silvaner — Silvaner, Sylvaner
Griiner Veltliner — Veltliner
Griinfrankisch

Hartblau

Hegel

Helfensteiner

Helios

Heroldrebe

Hibernal

Huxelrebe — Huxel

Holder

Jakob Gerhardt Blanc —Jakob Gerhardt blanc

Johanniter

12/17
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Juwel

Kanzler

Kerner

Kernling

Kleiner Frinkischer Burgunder — Burgunder frankisch Kleiner
Lagrein — Blauer Lagrein, Lagrain
Laurot

Malbec

Manzoni bianco — Manzoni bianco
Mariensteiner

Marsanne blanche — Marsanne
Merlot

Merzling

Monarch

Morio Muskat

Mucabona

Muscaris

Muskat Ottonel — Muskat-Ottonel
Muskat Trollinger

Miiller Thurgau — Rivaner
Miillerrebe — Schwarzriesling, Pinot Meunier
Nebbiolo

Neronet

Nobling

Optima 113 - Optima
Orangentraube

Orion

Ortega

Osteiner

Palas

Perle

Petit Manseng

Petit Verdot

Petite Syrah

Phoenix — Phonix

Pinot Nova

Pinotage

Pinotin

Piroso

Pollux

Primitivo — Zinfandel, Blaucher Scheuchner

Prinzipal
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Prior

Reberger

Regent

Regner

Reichensteiner

Rheinfelder

Rieslaner

Rinot

Rondo

Rosenmuskateller — Muskateller

Rosé Chardonnay — Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé
Rotberger

Roter Elbling — Elbling Rouge

Roter Gutedel — Chasselas Rouge, Fendant Rouge
Roter Muskateller — Muskateller, Muscat, Moscato
Roter Miiller-Thurgau

Roter Riesling

Roter Traminer — Clevner, Traminer
Roter Veltliner

Rubinet

Ruldnder — Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pino Gris
Saint Laurent — St. Laurent, Sankt Laurent
Sangiovese

Saphira

Satin Noir

Sauvignac

Sauvignon Blanc — Muskat Silvaner
Sauvignon Cita

Sauvignon Gris

Sauvignon Gryn

Sauvignon Sary

Sauvitage

Savagnin Blanc — WeifSer Traminer
Scheurebe

Schwarzblauer Riesling

Schwarzer Heunisch

Schwarzer Urban

Schonburger

Semillon

Septimer

Siegerrebe

Silcher

Sirius

Solaris
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Souvignier Gris
Staufer

Syrah
Siilischwarz
Tannat
Tauberschwarz
Tempranillo

VB 32-7

VB 91-26-5

Verdicchio bianco — Trebbiano di Soave

Villaris
Viognier

We 70-281-37
We 94-26-37
We § 503

WeifSer Burgunder — Pinot Bianco, WeifSburgunder, Pinot Blanc

Weifser Elbling — Elbling, Kleinberger

Weifser Gutedel — Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant

Weifer Riesling — Riesling renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling
WeifSer Rauschling

Wildmuskat

Wiirzer

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar uprawy winorosli Hesja Nadrefiska pokrywa si¢ niemal dokladnie z obszarem obejmujagcym Rheinhessische
Tafel- und Hiigelland (ptaskowyz i wyzyna Hesji Nadreniskiej) oraz Basen Moguncki. Krajobraz tego regionu charakte-
ryzuje si¢ plaskowyzami z wytrzymalego wapienia, poprzecinanymi szerokimi depresjami z tagodnymi wzgdérzami
i nizinami. Najwyzsze obszary plaskowyzu znajduja si¢ na wysokosci 250-300 m n.p.m., natomiast niziny — na wyso-
kosci 100-150 m n.p.m. Winoro$l uprawia si¢ gléwnie na zboczach wzgérz, chociaz $rednie nachylenie wynosi
zaledwie okolo 7 %. Uprawe winoroéli na stromych zboczach mozna znalezé w szczegdlnosci w okolicach Nierstein
i Bingen. Przecietnie winoro$l ro$nie na wysokosci 175 m n.p.m. Wiekszo$¢ winnic ma poludniowo-wschodnig lub
potudniowo-zachodnig orientacje.

Na obszarze uprawy winoroéli Hesja Nadrefiska wystepuja gtéwnie osady trzecio- i czwartorzedowe, pod ktérymi
lezg skaly czerwonego spagowca. Skaly czerwonego spagowca wystepuja na powierzchni ziemi tylko w skrajnie
potudniowo-zachodniej czesci tego obszaru i w poblizu Nierstein (Niersteiner Horst). Wiekszo$¢ obszaru jest uloko-
wana na skalach trzeciorzgdowych, nad ktérymi przewaznie wystepuja osady czwartorzedowe (pochodne lessu,
terasy rzeczne, osady z ciekéw wodnych, osady stokowe). Na obszarach plaskowyzu w Hesji Nadreniskiej wystepuja
wapienie trzeciorzedowe, natomiast zbocza, wzgodrza i niziny charakteryzujg bardziej miekkie margle trzeciorzedowe.
Wapienie na obszarach plaskowyzu sg zwykle pokryte lessem, wapienie i margle na zboczach sa czesto przykryte les-
sem lub osadami stokowymi, a margle na obszarach nizinnych s3 pokryte osadami z ciekéw wodnych lub taraséw lub
osadami naniesionymi. Kwarcyty i tupki dewonskie wystepuja w pétnocno-zachodniej czesci obszaru uprawy wino-
roéli Hesja Nadrefiska, w poblizu Bingen. Jesli chodzi proces glebotwoérczy, gtéwnym podtozem macierzystym sg less
i pochodne lessu. Klimat obszaru uprawy winoroéli Hesja Nadrenska jest nastepujacy: Srednia roczna temperatura
wynosi okoto 9,9 °C. Srednia temperatura w sezonie wegetacyjnym wynosi 14,6 °C. Obszary o nizszych $rednich tem-
peraturach rocznych znajduja si¢ w potudniowo-zachodniej czgsci obszaru upraw, na granicy z Basenem Saar—Nahe.
Srednie temperatury wystepuja na obszarze Rheinhessische Tafel- und Hiigelland, natomiast najwyzsze $rednie tempe-
ratury roczne osiaggane sa na Nizinie Gérnoreniskiej. Srednie roczne opady na tym obszarze wynosza okoto 500 mm,
z czego 65 % (355 mm) przypada na sezon wegetacyjny. W sezonie wegetacyjnym winoro$l korzysta $rednio
z 650 000 Wh/m?2 bezposredniego nastonecznienia.
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Plantatorzy winorosli uprawiaja duze, polaczone dzialki, co oznacza, ze mechanizacja dobrze si¢ sprawdza i obszary
te mozna uprawiaé w sposob oplacalny. Duza wage przywiazuja do réznorodnosci odmian winorosli i mozliwosci
ich uprawy, jakie stwarzajg poszczeg6lne profile glebowe. W ten spos6b powstaje bogactwo smakéw dla konsumenta.
W ciagu ostatnich 20 lat sektor wina nabral szczegdlnego rozpedu. Dowodem tego jest rosngca liczba najlepszych
miodych producentéw. Czynnik ludzki opiera si¢ na wielowiekowej tradycji uprawy winorosli.

8.2. Wino

Zwiazki wymienione w pkt 9.1-9.3 specyfikacji produktu odnoszg si¢ do produkcji produktéw bazowych z wino-
gron, ktdre réznig si¢ charakterem ze wzgledu na réznorodnos¢ gleb i metod przetwarzania.

Po zbiorach winogrona klasyfikuje si¢ w odpowiednich klasach jakosci na uzytek produkeji wina.

Wina gatunkowe muszg spetniaé minimalne wymogi dla danej kategorii odmiany winorosli, okreslone w pkt 3.2 spe-
cyfikacji produktu, i moga by¢ wzmacniane.

,Pradikatsweine” (wina z wyrdznikiem) musza spelnia¢ co najmniej kryteria okreslone w pkt 3.2 specyfikacji pro-
duktu i nie mogg by¢ wzbogacane. Aby uzyskaé podstawowy produkt winogronowy wykorzystywany do produkcji
wina z wyréznikiem, plantatorzy winorosli moga osiagna¢ lepsza jako$¢ — tzn. wyrazistszg kompozycje skladnikow
winogron — poprzez zastosowanie specjalnych zabiegéw pielegnacyjnych w sezonie wegetacyjnym, takich jak usuwa-
nie li§ci wokét winogron lub przerzedzanie gron. Ponadto wina z wyréznikiem sg efektem stosowania przez produ-
centéw zréznicowanych technologicznie metod dojrzewania, a wigc dodatkowego oddziatywania czynnika ludzkiego.

8.3. Wino pdtmusujgce

W przypadku gatunkowego wina potmusujacego z okreslonych regionéw produkt bazowy musi spelnia¢ minimalne
wymogi dotyczace wina gatunkowego z danego regionu, okre$lone w pkt 3.2 specyfikacji produktu. Cz¢$¢ powstajg-
cego w procesie naturalnej fermentacji kwasu weglowego jest zatrzymywana podczas fermentacji.

8.4. Gatunkowe wino musujgce

Produkt bazowy musi spelniac kryteria okreslone w pkt 3.2 specyfikacji produktu. W zaleznosci od etapu wzrostu
i lokalizacji winogrona z wybranych winnic wykorzystywane do produkcji wina bazowego przeznaczonego do pro-
dukcji wina musujacego nalezy zbiera¢ wezesniej, aby zachowacd orzezwiajaca kwasowos¢ gatunkowego wina musuja-
cego z okreslonych regionéw. Wino jest produkowane w procesie pierwszej lub drugiej fermentacji w zbiorniku lub
w butelce. Jezeli do produkgji stosuje si¢ specjalng tradycyjng metodg fermentacji w butelce, wino musujace otrzymuje
si¢ w wyniku poddania produktu drugiej fermentacji alkoholowej w butelce. W takim przypadku produkt musi doj-
rzewaé w butelce przez co najmniej dziewigé miesigcy.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
Wina muszg przej$¢ kontrole urzedows, aby na etykietach mozna bylo uzywaé okreslen tradycyjnych Qualitatswein
(wino gatunkowe), Pridikatswein (wino z wyrdznikiem), Qualitdtsperlwein b.A. (gatunkowe wino pétmusujace z okreslo-
nych regionéw) oraz Sekt b.A. (gatunkowe wino musujace z okreslonych regionéw). Na etykiecie nalezy umiescic
wydany w zwigzku z tym numer kontroli (amtliche Priifungsnummer). Zastgpuje on numer partii. Oprécz istniejacej
chronionej nazwy wina, wino i produkty sektora wina musza by¢ opatrzone etykieta zawierajacg jedno z okreslen tra-
dycyjnych wymienionych w punkcie 5 lit. a) specyfikacji produktu. Stosowanie okreslen tradycyjnych wymienionych
w pkt 5 lit. b) specyfikacji produktu nie jest obowigzkowe.

Okreslone w przepisach elementy nazwy moga by¢ stosowane zgodnie z przepisami majgcymi zastosowanie.
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Ponadto w rejestrze winnic przedstawiono wykaz nazw obszaréw, duzych oraz pojedynczych winnic, a takze syste-
moéw parceli, ktére moga by¢ wykorzystywane jako mniejsze jednostki geograficzne.

Wskazano w nim granice obiektow i obszaréw w kategoriach odniesien katastralnych (jednostka katastralna, podjed-
nostka katastralna, system parceli, dziatka). Rejestrem zarzadza Izba Rolnictwa Nadrenii-Palatynatu.

Rejestr winnic ustanawia si¢ i prowadzi na podstawie:
— 23 ust. 3 i 4 federalnej ustawy o winach (Weingesetz);
— 29 federalnego rozporzadzenia o winach (Weinverordnung);

— ustawy Nadrenii-Palatynatu o wyznaczaniu miejsc i obszaréw oraz o rejestrze winnic (ustawa o winnicach) (Lan-
desgesetz iiber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und iiber die Weinbergsrolle (Weinlagengesetz));

— 2 ust. 16 rozporzadzenia Nadrenii-Palatynatu w sprawie obowigzkéw w dziedzinie przepiséw dotyczacych wina
(Landesverordnung iiber Zustandigkeiten auf dem Gebiet des Weinrechts).

Granice mniejszych jednostek geograficznych mozna zmieni¢ wylacznie za zgoda wlasciwego organu zgodnie z § 22g
federalnej ustawy o winach, ktéry zgodnie z tym paragrafem musi powiadomi¢ o wszelkich zmianach Federalny
Urzad ds. Rolnictwa i Zywnosci (BLE).”.

Link do specyfikacji produktu

http:/[www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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