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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i Srodkow spozywczych, o ktérej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) 664/2014

(C/2024/1633)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO
CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO
Z PANSTWA CZLONKOWSKIEGO

(rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012)
,Garda”
Nr UE: PDO-IT-1516-AMO1 - 21.11.2023
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa produktu
,Garda”

2. Pafistwo czlonkowskie, do ktorego nalezy obszar geograficzny

Wilochy

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowe;j

Ministerstwo Rolnictwa, Gospodarki Zywnosciowej i Lesnictwa (MASAF), Promowanie Jako$ci Produktéw Rolno-
Spozywczych (PQA) 4

4.  Opis zatwierdzonych zmian

Wyjasnienie, dlaczego zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano w art. 53 ust. 2
rozporzadzenia (UE) 1151/2012

Zmiany mozna uznaé za standardowe, poniewaz nie obejmuja zmiany nazwy ani stosowania oznaczenia, nie groza
uniewaznieniem zwigzku ani nie wigzg si¢ z dalszymi ograniczeniami przy wprowadzaniu produktu do obrotu.

1. Opis produktu
Zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji produktu.
Skresla si¢ nastgpujace zdanie:
,Jnne parametry, ktorych nie okreslono w sposéb wyrazny, muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami UE.”
Uzasadnienie:
Zdanie to usunigto, poniewaz jest ono zbedne.
Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.
2. Dowdd pochodzenia
Obecne brzmienie:

,W ten sposob zapewnia si¢ identyfikowalno$¢ produktu, ktérg gwarantuje réwniez rejestrowanie gajéw oliwnych,
producentéw, przetworcow i pakujacych w wykazach prowadzonych w tym celu przez jednostke certyfikujaca,
prowadzenie rejestrow produkeji i pakowania, a takze terminowe o$wiadczenia dotyczace wyprodukowanych
ilosci, przedktadane jednostce certyfikujacej.”

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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Nowe brzmienie:

,W ten sposéb zapewnia si¢ identyfikowalnos¢ produktu, ktérg gwarantuje réwniez rejestrowanie gajéw oliwnych,
producentéw, przetwdrcow i pakujacych w wykazach prowadzonych w tym celu przez jednostke certyfikujac.”

Uzasadnienie:
Poprawka tg zniesiono wymog, ktory nie jest juz konieczny ze wzgledu na obowiazek rejestracji przez podmioty
gospodarcze w Krajowym Systemie Informacji Rolnej (SIAN) i wprowadzania informacji na temat wyprodukowa-

nej oliwy do sekgji elektronicznego rejestru dotyczacej produktéw przychodzacych lub wychodzacych.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

. Metoda produkgji

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu.

W specyfikacji produktu:

Obecne brzmienie:

,Chroniong nazwe pochodzenia »Garda« wraz z dodatkowym okre$leniem geograficznym »Trentino« mozna stoso-
wal wylacznie w odniesieniu do oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia wyprodukowanej
z nastepujacych odmian oliwek wystepujacych w gajach oliwnych, samodzielnie lub w polaczeniu: Casaliva, Fran-
toio, Pendolino i Leccino stanowiag co najmniej 80 % skladu; mozna réwniez stosowaé inne odmiany rosnace
w gajach, pod warunkiem Ze nie stanowig one wiecej niz 20 % skladu.”

Nowe brzmienie:

,Chroniong nazwe pochodzenia »Garda« wraz z dodatkowym okresleniem geograficznym »Trentino« mozna stoso-
waé wylgcznie w odniesieniu do oliwy z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia wyprodukowanej
z nastgpujacych odmian oliwek wystepujacych w gajach oliwnych, samodzielnie lub w polaczeniu: Casaliva i Fran-
toio stanowia co najmniej 80 % skladu; mozna réwniez stosowaé inne odmiany rosnace w gajach, pod warunkiem
ze nie stanowig one wigcej niz 20 % skladu.”

W jednolitym dokumencie:

Obecne brzmienie:

,— Casaliva, Frantoio, Leccino, Pendolino stanowig co najmniej 80 % skladu, a inne odmiany wchodzace
w sklad gajow oliwnych stanowig nie wigcej niz 20 % w przypadku nazwy »Garda Trentino«.”

Nowe brzmienie:

,— Casaliva i Frantoio stanowig co najmniej 80 % skladu, a inne odmiany wchodzace w sklad gajéw oliwnych
stanowig nie wiecej niz 20 % w przypadku nazwy »Garda Trentino«.”

Uzasadnienie:

W badaniu genetycznym przeprowadzonym w celu oceny mieszanki odmianowej populacji drzew oliwnych
w Alto Garda Trentino stwierdzono, ze odmiany Leccino i Pendolino stanowig nie wigcej niz 1-2 % drzew oliw-
nych. Podjeto zatem decyzje o usunieciu ich z listy gléwnych odmian wymaganych do produkeji oliwy ChNP

,Garda”, ktérej towarzyszy dodatkowe okreslenie geograficzne ,Trentino”.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

. Metoda produkgji

Zmiana ta dotyczy pkt 5.3 specyfikacji produktu (zbiory i plony)
Obecne brzmienie:
,Maksymalna produkcja oliwek z gajéw oliwnych przeznaczonych do produkdji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci

z pierwszego tloczenia ChNP »Garda« nie moze przekracza¢ 6 000 kg z hektara gruntu obsadzonego drzewami
oliwnymi.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1633/oj
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Nowe brzmienie:

,Maksymalna produkcja oliwek z gajéw oliwnych przeznaczonych do produkgji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci
z pierwszego tloczenia ChNP »Garda« nie moze przekracza¢ 7 500 kg z hektara gruntu obsadzonego drzewami
oliwnymi. W latach wysokich zbioréw dopuszcza sig tolerancje 20 % w produkcji.”

Uzasadnienie:

Zwigkszono poziom maksymalnej wydajnosci z hektara ze wzgledu na zmiang klimatu, ktéra w ciagu ostatnich 4
lat doprowadzita do szczytowych pozioméw produkeji w ciagu jednego roku, po czym w kolejnym roku produk-
cja byla bliska zeru. O konieczno$ci wprowadzenia tej zmiany $wiadczg dwie poprawki tymczasowe odnos$nie do
sezonéw 2018 i 2020 dotyczace tej wlasnie kwestii. W niektdrych szczeg6lnie dobrych latach wydajno$¢ z hektara
moze przekroczyé warto§¢ graniczng wynoszaca 7 500 kg/ha, w zwiazku z czym dodano tolerancje produkcji
wynoszaca 20 %. Wzrost produkgji z hektara nie ma negatywnego wplywu na jako$¢ produkowanej oliwy.

Zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

. Etykietowanie

Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu oraz pkt 3.6 jednolitego dokumentu.
Specyfikacja produktu

Obecne brzmienie:

,1. Na etykiecie produktu umieszczonej na opakowaniu musi znajdowac sie zapisany wyrazng czcionkg, nieusu-
walny i dobrze odrdzniajacy si¢ od innych napiséw napis: »Garda«. Napisowi »Garda« musi towarzyszy¢ sym-
bol unijny przewidziany dla ChNP, zgodnie z rozporzadzeniem wykonawczym (UE) nr 668/2014. Na etykie-
cie moze réwniez znajdowal si¢ wyrazenie »denominazione di origine protetta« (chroniona nazwa
pochodzenia) lub jego akronim »DOP« (ChNP).

2. Na etykiecie mozna umiesci¢ tradycyjne dodatkowe okreSlenie geograficzne »Brescianoe, »Orientale« lub
»Trentino¢, pod warunkiem ze spelniono wymogi okreslone w art. 5.

3. Zabrania si¢ dodawania do oznaczenia jakichkolwiek okreslen, ktére nie zostaly wyraZnie przewidziane
w specyfikacji produktu, w tym nastepujacych przymiotnikow: »fine, »scelto, »selezionato« lub »superiore«
(czysta, wyborna, wyborowa lub podwyzszonej jakosci).

4. Dozwolone jest stosowanie okrelefi odnoszacych si¢ do nazwisk, nazw firm lub prywatnych znakéw towa-
rowych, pod warunkiem Ze nie majg charakteru reklamujacego i nie wprowadzajg konsumenta w blad.

5. Na etykiecie mozna wskaza¢ polozenie geograficzne gajow oliwnych, jesli produkt uzyskiwany jest wylacznie
z oliwek zbieranych we wskazanych gajach oliwnych i jesli na etykiecie umieszczone jest dodatkowe okresle-
nie geograficzne.

6. Stosowanie nazw przedsigbiorstw, majatkéw i gospodarstw i podawanie ich polozenia geograficznego jest
dozwolone tylko w przypadku, gdy produkt jest uzyskany wylacznie z oliwek zebranych w gajach oliwnych
nalezacych do danego przedsigbiorstwa.

7. Stosowanie obrazéw jeziora Garda lub wszelkich innych przedstawien graficznych jest dozwolone pod
warunkiem weryfikacji zgodnosci z obowigzujacymi przepisami.

8. Umieszczone na etykiecie okreslenia, o ktérych mowa w pkt 2, musza by¢ wykonane czcionkami, ktérych
wysoko$¢ i szeroko$¢ odpowiada co najwyzej potowie wysokosci i szerokosci czcionki wykorzystanej w napi-
sie okrelajgcym chroniong nazwe pochodzenia »Garda«. Wszystkie umieszczone na etykiecie okreslenia,
o ktérych mowa w pkt 5, musza by¢ wykonane czcionkami, ktérych wysokos¢ i szerokos¢ odpowiada co naj-
wyzej polowie wysokosci i szerokosci czcionki wykorzystanej w dodatkowym okresleniu geograficznym.

9. Chroniona nazwa pochodzenia, o ktérej mowa w art. 1, musi by¢ umieszczona na etykiecie czytelng i nieusu-
walng czcionkg w kolorze mocno kontrastujacym z kolorem tla etykiety i w taki sposob, aby wyraznie odré-
zniala si¢ od pozostalych informacji umieszczonych na etykiecie. Etykiety stosowane w produktach posiada-
jacych oznakowanie musza ponadto by¢ zgodne z zadami etykietowania okre$lonymi w obowigzujacych
przepisach.

(Pkt 101 11 dotycza opakowan i w zwigzku z tym nie zostaly uwzglednione w niniejszej sekcji).
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12. Na etykiecie nalezy umieszczaé rok produkgji oliwek, z ktérych otrzymano oliwe.

13. Logo ChNP »Garda« skfada si¢ z czarnego kwadratu ze stowami »olio Garda D.O.P.« [oliwa z oliwek ChNP
Garda)] napisanymi wewnatrz bialymi literami (rodzaj czcionki: Helvetica Neue, podtypy: Roman, Medium
i Light). Na czarnym kwadracie znajduje si¢ z6ltozielony obrys jeziora Garda, a w dolnej czgsci logo po lewej
stronie umieszczony jest napis, wykraczajac nieco poza krawedz kwadratu.

Obry jest zoltozielony: kod Pantone 103U, CMYK — cyjan 28 %, magenta 29 %, 261ty 94 % i czarny 11 %.
14. Umieszczenie logo nazwy na etykiecie jest obowiazkowe.”
Nowe brzmienie:

,1. Na etykiecie produktu umieszczonej na opakowaniu musi znajdowac si¢ zapisany wyrazna czcionka, nieusu-
walny i dobrze odr6zniajacy si¢ od innych napiséw napis: »Gardac.

2. Na etykiecie mozna umiesci¢ tradycyjne dodatkowe okreslenie geograficzne »Bresciano«, »Orientale« lub
»Trentino«, wykonane czcionkami, ktérych wysokos¢ i szerokos¢ odpowiada co najwyzej potowie wysokosci
i szerokosci czcionki wykorzystanej w napisie okreslajgcym chroniona nazwe pochodzenia »Garda«, pod
warunkiem ze spelniono wymogi okreslone w art. 5.

3. Zabrania si¢ dodawania do oznaczenia jakichkolwick okresleni, ktore nie zostaly wyraznie przewidziane
w specyfikacji produktu, w tym nastepujacych przymiotnikéw: »fine«, »sceltoc, »selezionato« lub »superiore«
(czysta, wyborna, wyborowa lub podwyzszonej jakosci). Dozwolone jest oznaczenie »monovarietale« (jedna
odmiana) lub »monocultivar« (jeden kultywar), po ktérym nastepuje nazwa odmiany.

4. Dozwolone jest stosowanie okreslert odnoszacych si¢ do nazwisk, nazw firm lub prywatnych znakéw towa-
rowych, pod warunkiem ze nie majg charakteru reklamujacego i nie wprowadzaja konsumenta w blad.

5. Na etykiecie mozna wskazaé polozenie geograficzne gajéw oliwnych, jesli produkt uzyskiwany jest wylacznie
z oliwek zbieranych we wskazanych gajach oliwnych i jesli na etykiecie umieszczone jest dodatkowe okresle-
nie geograficzne. Informacje o polozeniu geograficznym gajéw oliwnych musza by¢ wykonane czcionkami,
ktorych wysokos¢ i szerokos§¢ odpowiada co najwyzej potowie wysokosci i szerokosci czcionki wykorzystanej
w dodatkowym okresleniu geograficznym.

(Pkt 6 i 7 dotycza opakowan i w zwigzku z tym nie zostaly uwzglednione w niniejszej sekcji).
8. Na etykiecie nalezy umieszczad rok produkji oliwek, z ktérych otrzymano oliwe.

9. Logo ChNP »Garda« sklada si¢ z czarnego kwadratu ze stowami »olio Garda D.O.P.« [oliwa z oliwek ChNP
Garda] napisanymi wewnatrz bialymi literami (rodzaj czcionki: Helvetica Neue, podtypy: Roman, Medium
i Light). Na czarnym kwadracie znajduje si¢ z6ttozielony obrys jeziora Garda, a w dolnej czgsci logo po lewej
stronie umieszczony jest napis, wykraczajac nieco poza krawedz kwadratu.

Obraz jest z6ltozielony: kod Pantone 103U, CMYK — cyjan 28 %, magenta 29 %, z6tty 94 % i czarny 11 %.
10. Umieszczenie logo nazwy na etykiecie jest obowiazkowe.”
Jednolity dokument
Obecne brzmienie:

,Na etykiecie produktu umieszczonej na opakowaniu musi znajdowaé si¢ zapisany wyrazng czcionka, nieusu-
walny i dobrze odrézniajacy si¢ od innych napiséw napis: »Garda«. Napisowi »Garda« musi towarzyszy¢ symbol
unijny przewidziany dla ChNP, zgodnie z rozporzadzeniem wykonawczym (UE) nr 668/2014. Na etykiecie moze
réwniez znajdowac si¢ wyrazenie »denominazione di origine protetta« (chroniona nazwa pochodzenia) lub jego
akronim »DOP« (ChNP). Obok nazwy mozna ewentualnie umiesci¢ na etykiecie jedno z dodatkowych okreslen
geograficznych »Bresciano, »Trentino« lub »Orientale« jedynie wéwczas, gdy olej produkowany jest wytacznie z oli-
wek pochodzacych z danego obszaru i gdy czynnosci mielenia i pakowania odbywaja si¢ w regionie wskazanym
w nazwie. Na etykiecie mozna wskaza¢ polozenie geograficzne gajéw oliwnych, jesli produkt uzyskiwany jest
wylacznie z oliwek zbieranych we wskazanych gajach oliwnych i jesli na etykiecie umieszczone jest dodatkowe
okreslenie geograficzne.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1633/oj
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Stosowanie nazw przedsi¢biorstw, majatkow i gospodarstw i podawanie ich polozenia geograficznego jest dozwo-
lone tylko w przypadku, gdy produkt jest uzyskany wylacznie z oliwek zebranych w gajach oliwnych nalezgcych
do danego przedsigbiorstwa.

Zabrania si¢ dodawania do chronionej nazwy okreslen takich jak »fine«, »sceltos, »selezionato« i »superiore« (czysta,
wyborna, wyborowa i podwyzszonej jakosci). Dozwolone jest stosowanie okreslent odnoszacych si¢ do nazwisk,

nazw firm lub prywatnych znakéw towarowych, pod warunkiem Ze nie majg charakteru reklamujacego i nie
wprowadzajg konsumenta w blad. Dozwolone sg obrazy jeziora Garda.

Na etykiecie nalezy umieszcza¢ rok produkeji oliwek, z ktérych otrzymano oliwe. Umieszczenie logo nazwy na
etykiecie jest obowigzkowe.”

Nowe brzmienie:

,Na etykiecie produktu umieszczonej na opakowaniu musi znajdowacl si¢ zapisany wyrazng czcionkg, nieusu-
walny i dobrze odrdzniajacy si¢ od innych napiséw napis: »Gardac.

Obok nazwy mozna ewentualnie umiesci¢ na etykiecie jedno z dodatkowych okresleri geograficznych »Brescianos,
»Trentino« lub »Orientale« jedynie wowczas, gdy olej produkowany jest wytacznie z oliwek pochodzacych z danego
obszaru i gdy czynnosci mielenia i pakowania odbywaja si¢ w regionie wskazanym w nazwie.

Na etykiecie mozna wskaza¢ polozenie geograficzne gajéw oliwnych, jesli produkt uzyskiwany jest wylacznie z oli-
wek zbieranych we wskazanych gajach oliwnych i jesli na etykiecie umieszczone jest dodatkowe okreslenie geogra-

ficzne.

Dozwolone jest oznaczenie »monovarietale« (jedna odmiana) lub »monocultivar« (jeden kultywar), po ktérym
nastgpuje nazwa wykorzystanej odmiany.

Zabrania si¢ dodawania do chronionej nazwy okresleri takich jak »finec, »sceltoc, »selezionato« i »superiore« (czysta,
wyborna, wyborowa i podwyzszonej jakosci). Dozwolone jest stosowanie okresleri odnoszacych sie do nazwisk,
nazw firm lub prywatnych znakéw towarowych, pod warunkiem ze nie majg charakteru reklamujacego i nie
wprowadzaja konsumenta w blad.

Na etykiecie nalezy umieszczaé rok produkcji oliwek, z ktérych otrzymano oliwe.

Umieszczenie logo nazwy na etykiecie jest obowigzkowe.”

Uzasadnienie:

— Wymdg umieszczenia unijnego symbolu ChNP ustanowiono w innym miejscu i w zwiazku z tym zostal skre-
Slony.

— Zasady umieszczania dodatkowego okreslenia geograficznego na etykiecie ujgto w osobnym akapicie.
— Wprowadzono przepis dotyczacy okreslenia nazwy odmiany.
— Zasady umieszczania polozenia geograficznego gajéw oliwnych na etykiecie ujeto w osobnym akapicie.
Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

6. Inne [pakowanie]
Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu oraz pkt 3.5 jednolitego dokumentu.
Obecne brzmienie:

,Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra o chronionej nazwie pochodzenia »Garda« musi by¢ wprowadzana
do obrotu w pojemnikach szklanych lub metalowych o pojemnosci nie wigkszej niz 5 litréw.”

Nowe brzmienie:

,Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra o chronionej nazwie pochodzenia »Garda« musi by¢ wprowadzana
do obrotu w pojemnikach o pojemnosci nie wigkszej niz 5 litréw.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1633/oj 5/9
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3.1.

3.2.

3.3.

Uzasadnienie:

Skreslono doprecyzowanie materiatu, ktéry ma by¢ stosowany w pojemnikach, aby umozliwi¢ wigkszg elastycz-
nos$¢ w tym zakresie i uwzglednic postep technologiczny w przemysle opakowaniowym.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT
»,Garda”
Nr UE: PDO-IT-1516-AM01 — 16.11.2023
ChNP (X) ChOG ()

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]
,Garda”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Typ produktu [zgodnie z zalgcznikiem XI]

Klasa 1.5. — Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chroniong nazwe pochodzenia ,Garda”, ktérej moze towarzyszy¢ dodatkowe okreslenie geograficzne ,Bresciano”,
,Orientale” lub ,Trentino”, mozna stosowaé wylacznie w odniesieniu do oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierw-
szego tloczenia o nastepujacych wlasciwosciach:

— barwa od zielonej po z6ttg, mniej lub bardziej intensywna,
— zapach lekko lub $rednio owocowy,

— smak owocowy,

— lagodne nuty i typowy posmak migdatowy.

Ocena chemiczna:

— kwasowos¢ (wyrazona jako procent zawartosci kwasu oleinowego): maksymalnie 0,5 %;
— maksymalna liczba nadtlenkowa: <= 14 Meq O,/kg.
Ocena organoleptyczna (metoda I0OC):

Zakres median

Owocowy $wiezy/dojrzaly: min. >0 maks. <6

Migdatowy: min. >0 maks. <5

Gorzki: min. >0 maks. <5

Pikantny: min. >0 maks. <6.

W ocenie organoleptycznej mediana bledéw musi by¢ réwna zero.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Oliwa z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia noszaca nazwe ,Garda”, ktérej moze towarzyszy¢ dodat-
kowe okreslenie geograficzne ,Bresciano”, ,Orientale” lub ,Trentino”, jest pozyskiwana z ponizszych odmian oliwek
wystepujacych w gajach oliwnych, samodzielnie lub w polaczeniu, zgodnie z nastepujacymi specyfikacjami:
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3.4.

3.5.

3.6.

— Casaliva, Frantoio i Leccino stanowig co najmniej 55 % skladu; mozna réwniez stosowaé inne odmiany rosnace
w gajach, pod warunkiem ze nie stanowia one wigcej niz 45 % skladu w przypadku ,Garda”, ,Garda Bresciano”
i,Garda Orientale”;

— Casaliva i Frantoio stanowia co najmniej 80 % skladu; mozna réwniez stosowad inne odmiany rosngce w gajach,
pod warunkiem Ze nie stanowig one wiecej niz 20 % sktadu w przypadku ,Garda Trentino”.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy procesu produkcyjnego (uprawa, zbior oliwek i tloczenie oliwy) musza odbywac si¢ na terenie okres-
lonego obszaru.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

W celu zachowania szczeg6lnych cech produktu na wszystkich etapach produkeji i zagwarantowania przestrzegania
wymogoéw jakoSciowych pakowanie oliwy ,Garda” musi zawsze odbywac si¢ na obszarze okre§lonym w pkt 4.

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia o chronionej nazwie pochodzenia ,Garda” musi by¢ wpro-
wadzana do obrotu w pojemnikach o pojemnosci nie wigkszej niz 5 litréw.

Producenci z tego obszaru doskonale znajg ,zachowanie” oliwy w fazie pakowania wstepnego i pakowania, np. czas
trwania i metody filtrowania i wytracania osadu oraz temperature pakowania; pakowanie na okreslonym obszarze po

zakoniczeniu procesu produkcji umozliwia miedzy innymi zagwarantowanie zachowania cech organoleptycznych,
ktore bez zastosowania tego Srodka ostroznosci szybko pogorszytyby sie przy kontakcie z powietrzem.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Na etykiecie produktu umieszczonej na opakowaniu musi znajdowal si¢ zapisany wyrazna czcionks, nieusuwalny
i dobrze odrézniajacy si¢ od innych napiséw napis: ,Garda”.

Obok nazwy mozna ewentualnie umie$ci¢ na etykiecie jedno z dodatkowych okreslei geograficznych ,Bresciano”,
,Trentino” lub ,Orientale” jedynie wéwczas, gdy olej produkowany jest wylacznie z oliwek pochodzacych z danego

obszaru i gdy czynnosci mielenia i pakowania odbywajg si¢ w regionie wskazanym w nazwie.

Na etykiecie mozna wskaza¢ polozenie geograficzne gajéw oliwnych, jesli produkt uzyskiwany jest wylacznie z oliwek
zbieranych we wskazanych gajach oliwnych i jesli na etykiecie umieszczone jest dodatkowe okreslenie geograficzne.

Dozwolone jest oznaczenie ,monovarietale” (jedna odmiana) lub ,monocultivar” (jeden kultywar), po ktérym naste-
puje nazwa wykorzystanej odmiany.

Zabrania si¢ dodawania do chronionej nazwy okreslen takich jak ,fine”, ,scelto”, ,selezionato” i ,superiore” (czysta,
wyborna, wyborowa i podwyzszonej jakosci). Dozwolone jest stosowanie okreslent odnoszacych si¢ do nazwisk,
nazw firm lub prywatnych znakéw towarowych, pod warunkiem Ze nie maja charakteru reklamujacego i nie wprowa-
dzaja konsumenta w blad. Na etykiecie nalezy umieszczaé rok produkeji oliwek, z ktérych otrzymano oliwe.

Umieszczenie logo nazwy na etykiecie jest obowigzkowe.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji oliwy ChNP ,Garda” lezy w prowincjach Brescia, Verona (Werona), Mantova (Mantua) i Trentino
(Trydent) i obejmuje obszary lezace wokdl basenu jeziora Garda.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Czynniki srodowiskowe
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Drzewa oliwne stosowane do produkeji oliwy ,Garda” sg uprawiane na zboczach wzgérz morenowych pochodzenia
lodowcowego, ktdre otaczaja jezioro Garda i oddzielaja je na péinocy od faiicucha Alp. Obszary zwrécone w kierunku
jeziora lub na potudnie sg przeznaczone niemal wylacznie pod uprawy drzew oliwnych lub winoroéli. Dzigki bliskosci
g6r opady s3 rownomiernie roztozone na przestrzeni calego roku, a w szczegdlnosci wiosna i jesienia.

Ogdlnie klimat na okreSlonym obszarze znajduje si¢ pod silnym wplywem zaréwno obecnosci duzej masy wod
jeziora, jak i ochrony, jaka zapewniajg faficuchy gorskie; charakteryzuje si¢ goracymi latami, ale bez nadmiernej wil-
gotnosci i umiarkowanie zimnymi zimami; jest do tego stopnia fagodny, ze jest uznawany za ,S$rédziemnomorski-
tagodny”, miedzy innymi dzigki wystepowaniu lokalnych mikroklimatéw. W skali calego §wiata bowiem obszar pro-
dukdiji oliwy z oliwek nad jeziorem Garda jest rejonem uprawy drzew oliwnych wysunietym najdalej na péinoc. Obec-
no$¢ jeziora fagodzi wahania temperatur migdzy dniem a nocg.

Czynniki ludzkie i historyczne

Tradycja produkgji oliwy w rejonie otaczajacym jezioro Garda stanowi czg$¢ zycia mieszkancéw i jest odzwiercied-
lona w zwyczajach kulinarnych oraz w dochodach przedsigbiorstw, o czym $wiadcza liczne dokumenty.

Swiadectwa o wiedzy i umiejetnosciach ludnosci w zakresie uprawy drzew oliwnych w rejonie jeziora Garda siggaja
okresu renesansu, kiedy to ludzka reka przyczynita sie do uksztaltowania gléwnych cech charakterystycznych krajo-
brazu rolniczego i ogdlnego pejzazu w okolicach jeziora Garda. To wlasnie w tym okresie rozpoczeto ksztaltowanie
zboczy wzgbrz na nowo poprzez wypracowane konstrukcje, ktére staly si¢ prawdziwymi ,tarasowymi” uprawami,
skierowanymi w strong jeziora Garda, dostosowanymi do upraw drzew oliwnych i charakteryzujacymi ten rejon do
tego stopnia, Ze w 1968 r. zyskat on nazwe ,Riviera degli Ulivi” (Riwiera Drzew Oliwnych).

Odnosnie do tradycji zwigzanej z ludZmi, zwyczajowo — z punktu widzenia zaréwno konsumentéw jak i producentéw
— stosuje si¢ jedno z trzech tradycyjnych dodatkowych okreslert geograficznych: ,Bresciano”, ,Trentino” lub ,Orien-
tale”, aby lepiej zidentyfikowad ,niektore obszary bardzo wazne z punktu widzenia tradycji mieszkaficéw i administra-
Gji”, jak napisano w pierwotnych dokumentach.

Specyfika produktu

Oliwa ,Garda” i oliwki, z kt6rych jest produkowana, charakteryzuja si¢ mniej intensywnym i bardziej delikatnym sma-
kiem i zapachem w poréwnaniu z oliwami uzyskiwanymi na obszarach polozonych bardziej na poludniu, cieplej-
szych, typowych dla uprawy drzew oliwnych.

W szczeg6lnosci oliwa ta jest ceniona przez konsumentéw ze wzgledu na delikatny, wywazony i harmonijny smak
oraz ze wzgledu na lekki, typowy posmak migdaléw, ktory powoduje, ze jest ona jedyna w swoim rodzaju i z fatwoscia
rozpoznawalna wéréd innych wloskich oliw ChNP.

Ze wzgledu na swoje wyjatkowe cechy charakterystyczne produkt jest wykorzystywany w wielu przepisach, poniewaz
jego delikatny smak nie przystania smaku potraw, ale go podkresla. Oliwa nadaje si¢ idealnie do potraw na bazie ryb,
bialych mies, warzyw surowych lub gotowanych, warzyw straczkowych, seréw wiezych lub dojrzalych, potraw mies-
nych typu carpaccio lub carne salada (migso solone), ale réwniez do przygotowania deseréw.

Zwiazek przyczynowy zachodzacy miedzy charakterystyka obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku
ChOG)

Obecnos¢ fancucha goérskiego na péinocy i najwigkszego wloskiego jeziora upodabnia klimat do typu $rédziemno-
morskiego i tagodzi wplyw Srodowiska naturalnego, ktére na wysokosci, na ktorej potozone jest jezioro Garda, unie-
mozliwialoby uprawe drzew oliwnych. Opady, charakteryzujace si¢ dobrym rozkladem w ciagu roku, zabezpieczaja
drzewa oliwne przed stresem wodnym i pozwalaja unikna¢ retencji wody, ktéra zaszkodzitaby zaréwno drzewom,
jak i jakosci oliwy. Zbocza wzgdrz zwrécone w kierunku jeziora lub na potudnie fatwo nagrzewaja si¢ pod koniec
zimy i pozwalajg na szybki powrdt do fazy wegetatywnej drzew oliwnych; dzigki wlasciwosciom terenu, ktérym
sprzyjaja takze warunki meteorologiczne i klimatyczne ,$§rédziemnomorskie-tagodne” regionu jeziora Garda, oliwki
i oliwa pochodzgce z tych okolic majg mniej intensywny i bardziej delikatny smak i zapach w poréwnaniu z oliwami
uzyskiwanymi w warunkach $rodowiskowych typowych dla obszaréw goracych, potozonych bardziej na potudniu.
Dzigki tym wlasciwosciom klimatu i sSrodowiska oliwa cechuje si¢ lekkim lub $rednim smakiem owocéw i posmakiem
migdaléw, co powoduje, ze jest ona jedyna w swoim rodzaju i konsumenci moga ja z tatwoscig rozpoznaé wsréd
innych wioskich oliw ChNP.
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Ponadto w poszczeg6lnych obszarach otaczajacych jezioro Garda, ktdre rozciagaja si¢ od réwnin po zbocza gorskie,
istnieja specyficzne mikroklimaty, dzigki ktérym pojawiaja si¢ ,réznice organoleptyczne, ktére s3 w stanie wyczué
wylacznie eksperci”, a jednocze$nie zachowana jest jednorodnos¢ cech charakterystycznych wszystkich rodzajéw
oliwy produkowanych pod nazwa ,Garda”.

Wiedza i umiejgtnosci producentéw z calego sektora, od przygotowania gleb, w tym tradycyjnych upraw tarasowych,
po uprawe drzew oliwnych i pakowanie, pozwalaja utrzymal i zachowad specyficzne cechy produktu, jak jego
fagodny smak i typowy posmak migdatéw.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/files/1/9/d/D.ee0f0dfelaaec57cf343/MASAF_2023_0357815_DMmodordGarda_sig
ned.pdf
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