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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/574)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,FJormentera”
PGI-ES-A0875-AMO02
Data przekazania informacji: 6.10.2023 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Wljczenie odmiany winoro§li Syrah
Opis:

Odmiana winoro§li Syrah zostala wiaczona jako czerwona odmiana winogron nadajaca si¢ do produkcji wina objetego
ChOG Formentera.

Zmieniono pkt 5 specyfikacji produktu oraz pkt 7 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105 ust. 2
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (3 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie:

Jest to uzasadnione gléwnie potrzebg wlaczenia odmian odpornych na warunki klimatyczne obszaru Formentera, a jedno-
cze$nie poprawiajgcych jako$¢ wina.

Odmiana Syrah spelnia te dwa wymogi z nast¢pujacych powodow:

— Jest szczegblnie przystosowana do cieplych obszaréw Morza Srédziemnego.
— Dojrzewa pdzno.

— Charakteryzuje si¢ bardzo dobrym poziomem kwasowosci.

— Ma pozytywny wplyw na strukture wina i zapewnia duze bogactwo tanin, dzigki czemu wino nadaje si¢ szczegélnie do
lezakowania.

— Otrzymane wino charakteryzuje si¢ wysoka intensywno$cig aromatyczng, wlasciwg réwnowaga miedzy kwasowoscia
a alkoholem, dobra zawarto$cia fenoli i wysoka zawartoscig pierwotnych aromatéw owocowych.

Oraz dodatkowo:
— Ma pozytywny wplyw gospodarczy na zarejestrowane wytwornie wina.

— Spelnia wymogi specyfikacji produktu objetego ChOG Formentera.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Formentera

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

() Dz.U.L9z11.1.2019,s. 2.
() Dz.U.L 347 2 20.12.2013,s. 671.
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Opis wina lub win
1. Wino biale

KROTKI OPIS

Wina gotowe do spozycia sg jasne, o wyraznych i czystych aromatach, ktére pozwalaja doceni¢ whasciwosci surowca,
z ktérego s3 wytwarzane, w smaku s bogate, zréwnowazone i pelne. Zadna z ich cech nie daje wrazenia utlenienia,
z wyjatkiem tego, ktore wynika z prawidlowego dojrzewania. Wina dojrzewajace charakteryzuja si¢ wlasciwosciami
aromatycznymi i smakowymi charakterystycznymi dla procesu dojrzewania.

* Maksymalna zawarto$¢ SO2: < 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru < 5 gfl; < 250 mg|l, jezeli zawartos¢
>5g¢/l

Wina dojrzewajgce > 1 rok: maksymalna kwasowos¢ lotna 14,33 mEq/ i zwigkszona o 1 mEq/l dla kazdego pro-
centa zawarto$ci alkoholu powyzej 11 %

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowos¢ ogé6lna 4,5 gramo6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino rozowe

KROTKI OPIS

Wina gotowe do spozycia sg jasne, o wyraznych i czystych aromatach, ktére pozwalaja docenié whasciwosci surowca,
z ktérego s3 wytwarzane, w smaku sg bogate, zréwnowazone i pelne. Zadna z ich cech nie daje wrazenia utlenienia,
z wyjatkiem tego, ktére wynika z prawidlowego dojrzewania. Wina dojrzewajace charakteryzuja sie wlasciwosciami
aromatycznymi i smakowymi charakterystycznymi dla procesu dojrzewania.

* Maksymalna zawarto$¢ SO2: < 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru < 5 gfl; < 250 mg]l, jezeli zawartos¢
>5gfl

* Wina dojrzewajgce > 1 rok: maksymalna kwasowos¢ lotna 14,33 mEq/ i zwigkszona o 1 mEq/l dla kazdego pro-
centa zawartoSci alkoholu powyzej 11 %

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5.1.

5.2.

3. Wino czerwone

KROTKI OPIS

Wina gotowe do spozycia sg jasne, o wyraznych i czystych aromatach, ktdre pozwalaja doceni¢ wlasciwosci surowca,
z ktdrego s3 wytwarzane, w smaku sg bogate, zréwnowazone i petne. Zadna z ich cech nie daje wrazenia utlenienia,
z wyjatkiem tego, ktére wynika z prawidlowego dojrzewania. Wina dojrzewajace charakteryzuja si¢ wlasciwo$ciami
aromatycznymi i smakowymi charakterystycznymi dla procesu dojrzewania.

* Maksymalna zawarto$¢ SO2: < 150 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru < 5 gfl; < 200 mg]l, jezeli zawartos¢
>5gfl

* Wina dojrzewajace > 1 rok: maksymalna kwasowos¢ lotna 14,33 mEq/ i zwigkszona o 1 mEq/l dla kazdego pro-
centa zawartosci alkoholu powyzej 11 %

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
Podstawowe praktyki enologiczne

1. Praktyka uprawy

Gesto$¢ obsady jest ograniczona do maksymalnie 5 000 roslin na hektar.

2. Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina

Do ekstrakeji moszczu i oddzielenia go od wytlokéw nalezy stosowaé odpowiednie ci$nienie, tak aby uzyskac nie wie-
cej niz 65 litréw wina na kazde 100 kg zbioru.

Maksymalna wydajnosé
8 500 kilograméw winogron z hektara

55,25 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

q

Obszar produkgji, wytwarzania i butelkowania win objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Formentera’
rozciaga si¢ na cala wyspe Formentera, polozona we wspdlnocie autonomicznej Balear6w.

Odmiany winoro§li
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
FOGONEU

GARNACHA BLANCA
MALVASIA AROMATICA
MERLOT
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MOLL - PRENSAL

MONASTRELL

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
SYRAH

TEMPRANILLO

VIOGNIER

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Specyfika obszaru produkcji znajduje odzwierciedlenie w organoleptycznych i chemicznych cechach win, dzigki kté-
rym obszar ten zyskal renome.

Duze naslonecznienie, wysokie temperatury i mata ilo§¢ wody prowadza do niskiej produkcji, co zapewnia znaczna
zawarto$¢ polifenoli i cukréw, dzigki czemu wina maja intensywny kolor i wysoka zawarto$¢ alkoholu.

Wapienne i piaszczyste gleby Formentera prowadzg do powstania bardzo jasnych i wyrazistych win z czystymi aro-
matami charakterystycznymi dla tych odmian winorosli.

Czynnik ludzki ma kluczowe znaczenie dla uzyskania win o tych cechach, zwlaszcza pod wzgledem wyboru optymal-
nego czasu zbioréw i niskiej wydajnosci produkeji wina.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogdéw dodatkowych:

butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Vino de la Tierra Formentera moze by¢ wprowadzane do obrotu wylacznie jako wino butelkowane w miejscu pocho-
dzenia w celu ochrony jakosci chronionego oznaczenia geograficznego, zapewnienia identyfikowalnosci i kontroli.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wszystkie opakowania, na ktorych etykiecie widnieje chronione oznaczenie geograficzne ,Formentera”, musza by¢
opatrzone numerem kontrolnym wydanym przez organ kontrolny.

Link do specyfikacji produktu

http:/[www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/vi_de_la_terra_formentera-690/
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