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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/7385)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Pla de Bages”
PDO-ES-A1557-AMO07
Data przekazania informacji: 13.9.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. ZMIANY W OPISIE WIN BIAO141YCH
Opis:

— Usunigto maksymalng rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w winie bialym i dodano minimalng calkowity
zawarto$¢ alkoholu.

— Dodano nowy rodzaj wina bialego o nazwie ,Brisado” (wino pomaraficzowe).
wy ) g p

Zmianie ulegt pkt 2.A specyfikacji produktu, a pierwsza zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument. Rodzaj
,Brisa” [sic] dotyczy pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian okre§lonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 w sprawie oznaczef geograficznych.

Uzasadnienie:
Wykreslono maksymalna rzeczywistg zawarto$¢ alkoholu, poniewaz istniejg juz przepisy wyzszej rangi okreslajace
limity maksymalne, a specyfikacje uproszczono, aby byla latwiejsza do zrozumienia. Ponadto dodano catkowita

zawarto$¢ w celu zapewnienia bardziej precyzyjnej charakterystyki produktu.

Dodano rodzaj ,Brisado” (wino pomaraficzowe), poniewaz metoda jego produkcji jest powigzana z historig powiatu
i wyrdznia si¢ wystarczajaco pod wzgledem metody produkcji oraz cech organoleptycznych.

2. ZMIANY W OPISIE WIN ROZOWYCH
Opis:

— Rzeczywistg zawarto$¢ alkoholu w niektérych winach rézowych zmniejszono z 12,5 % do 11,5 % obj., co
prowadzi do harmonizagji limitu dotyczacego wszystkich win rézowych.

— Dodano minimalng catkowitg zawartos¢.

—  Wykreslono ustep dotyczacy zawartosci alkoholu w przypadku wina produkowanego poprzez kupazowanie.
Zmiana dotyczy pkt 2.A specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada Zadnemu z rodzajéw zmian okreslonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/7385/oj 1/11



PL

Dz.U. Cz 6.12.2024

Uzasadnienie:

Zmniejszono zawarto$¢ alkoholu w winie rézowym, poniewaz do specyfikacji produktu dodano niedawno
historyczne odmiany o nizszej zawartosci alkoholu. Jednoczesnie konieczne jest zapewnienie réwnowagi miedzy
kwasowoscig a $wiezoScig, co oznacza, ze winogrona nalezy zbiera¢ wczesniej. Odniesienie do minimalnej
catkowitej zawartosci alkoholu sprawia, Ze charakterystyka produktu jest bardziej precyzyjna. Wykreslono
odniesienie do kupazowania jako zbedne.

ZMIANY W OPISIE WIN CZERWONYCH
Opis:
— Dodano minimalng catkowitg zawartos¢.

— Dodano ustgp dotyczacy rzeczywistej zawarto$ci alkoholu powstatej w drodze kupazowania.

Zmianie ulegl pkt 2.A specyfikacji produktu, a kwestia kupazowania nie ma wplywu na jednolity dokument.
Pozostale zmiany dotycza pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian okre§lonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 w sprawie oznaczef geograficznych.

Uzasadnienie:

Odniesienie do minimalnej catkowitej zawartosci alkoholu sprawia, ze charakterystyka produktu jest bardziej
precyzyjna.

Coraz czestsze kupazowanie odmian o nizszej zawartosci alkoholu oznacza, ze powstale w ten sposéb wino
réwniez bedzie cechowac sig nizszg zawartoscig alkoholu.

INNE ZMIANY W WINACH KATEGORII 1 (WINA BIALE, ROZOWE I CZERWONE)

Opis:

— Do kategorii 1 dodano nowy rodzaj wina o nazwie ,Fermentado en Rapa” (fermentowane z fodyga).
— Do kategorii 1 dodano nowy rodzaj wina o nazwie ,Naturalmente Dulce” (naturalnie stodkie).

— Limity kwasowosci lotnej, kwasowosci ogdlnej i dwutlenku siarki przeniesiono z kofica pkt 2 na koniec pkt 2.A.
Zmiana dotyczy pkt 2.A specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada Zadnemu z rodzajéw zmian okreslonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Wina te wytwarza si¢ z uzyciem metod powigzanych z historig powiatu, stosowanych w produkcji win biatych,
czerwonych i rézowych, ktére to metody wyrdzniaja si¢ wystarczajgco pod wzgledem produkeji oraz cech
organoleptycznych.

Nowo wprowadzone limity analityczne poprawiaja brzmienie specyfikacji produktu i sprawiaja, ze jest ona
jasniejsza.

ZMIANY W OPISIE WIN PC)LMUSU]ACYCH

Opis:

— Zwigkszono minimalng rzeczywistg zawarto$¢ alkoholu z 10 do 10,5 % obj.

— Usunigto wyciag suchy, popi6t i pH.

— Zmieniono kwasowo§¢ lotng z 0,8 na 0,6 g/l.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/7385/oj



Dz.U. Cz 6.12.2024

PL

Zmianie ulegl pkt 2.B specyfikacji produktu. Jedynym aspektem zmiany, ktéry ma wplyw na jednolity dokument,
jest kwasowo$¢ lotna, co dotyczy pkt 4 tego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian okreslonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Granice rzeczywistej zawartosci dostosowano do limitu dotyczacego gatunkowych win musujgcych. Usunigto inne
parametry, by specyfikacja byla bardziej zrozumiala oraz by dostosowaé podane wartosci do innych rodzajow wina.
Obnizenie limitu kwasowosci lotnej jest kwestig zwigzang z jakoscia.

ZMIANY W OPISIE GATUNKOWYCH WIN MUSUJACYCH

Opis:

— Typowe odmiany na tym obszarze wymieniono jako zalecane.

— Dodano limit catkowitej zawartosci alkoholu.

— W przypadku metody tradycyjnej wydtuzono okres od tirage do degorzowania z 12 do 15 miesiecy.
— Usunigto limity dotyczace wyciagu suchego, popiotu i pH.

— Wlgczono starodawng metode produkgji, okreslajac czas trwania od tirage do degorzowania na dziewigé
miesigcy.

Zmiana ta dotyczy pkt 2.C specyfikacji. Nie ma ona wplywu na jednolity dokument.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian okreSlonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:
Celem jest potwierdzenie zalecanych odmian.

Na potrzeby bardziej precyzyjnej charakterystyki produktu dodano limit calkowitej zawartosci alkoholu. Usunigto
pewne informacje, by specyfikacja byla bardziej zrozumiala oraz by dostosowaé podane wartosci do innych
rodzajow wina.

W przypadku metody tradycyjnej dluzsze dojrzewanie podnosi jako§¢ dzigki poprawie wlasciwosci organolep-
tycznych wyczuwalnych na podniebieniu. Natomiast w ramach starodawnej metody stosuje si¢ krotszy okres
dojrzewania w celu zachowania cech wina obejmujacych elastyczno$é, $wiezos¢ i milodo§é, co skutkuje

wyrazniejsza kwasowoscig. Metoda ta, powigzana z historig powiatu i wyrézniajaca si¢ wystarczajaco pod
wzgledem produkcji i cech organoleptycznych, zachowala si¢ do dzisiaj.

ZMIANY W OPISIE WIN LIKIEROWYCH

Opis:

— W przypadku win typu ,rancio” minimalny okres dojrzewania wynosi 1 rok i mozna je umieszczaé
w pojemnikach wykonanych z dowolnego rodzaju drewna, a nie tylko z debu.

— Dodano limit calkowitej zawarto$ci alkoholu dotyczacy win typu ,rancio”, ,mistelas” i naturalnych win stodkich.

Zmiana ta dotyczy pkt 2.D specyfikacji. Nie ma ona wplywu na jednolity dokument.
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Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajow zmian okre$lonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 w sprawie oznaczei geograficznych.

Uzasadnienie:

Poszerzono zakres rodzajéw drewna, ktére mozna wykorzystywaé na potrzeby dojrzewania win ,rancio”, by
umozliwi¢ uzycie drewna tradycyjnie stosowanego w produkcji tego rodzaju wina, m.in. kasztanowca i wisni.

Na potrzeby bardziej precyzyjnej charakterystyki produktu dodano limit catkowitej zawartosci alkoholu.

UZUPEENIONO PARAMETR ZAWARTOSCI CUKRU

Opis:

W odniesieniu do wszystkich rodzajéw produktu dodano oznaczenie zawartosci cukru, z wyjatkiem gatunkowych
win musujacych, poniewaz w ich przypadku zawarto$¢ cukru byla juz uwzgledniona w specyfikacji produktu.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajow zmian okreslonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 w sprawie oznaczef geograficznych.

Uzasadnienie:

Zmiana stuzy bardziej precyzyjnej charakterystyce produktu.

POPRAWIONO OPIS CECH ORGANOLEPTYCZNYCH
Opis:
— Wykreslono okreslenie ,wyglad czysty, bez zmetnienia” w przypadku win bialych, czerwonych i rézowych.

— Dodano aromaty wynikajace z produkgji i zwigzane z dojrzewaniem win, w przypadku ktorych nie stosuje si¢
drewna.

— Dodano opisy cech organoleptycznych win pomaraiczowych ,brisado” oraz wina ,fermentado con rapa”
fermentowanego z fodyga.

Zmiana ta dotyczy pkt 2.1 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian okre$lonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 w sprawie oznaczef geograficznych.

Uzasadnienie:

Dopuszcza si¢ zmgtnienie, o ile wskazano to na etykiecie. Poprawiono opisy i wprowadzono nowe potrzebne
w przypadku nowych rodzajéow wina.

ZMIANY OKRESLENIA ,VINO NUEVO” [MEODE WINO] NA ETYKIECIE

Opis:

Dodano odniesienie do przepiséw regionalnych zawierajacych definicje okreslenia ,vino nuevo” [mlode wino].
Zmiana ta dotyczy pkt 2.2 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian okreSlonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Dodano podstawe prawng majacg zastosowanie do okreslenia na etykiecie.
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13.

POPRAWIONO BRZMIENIE PUNKTU DOTYCZACEGO KONKRETNYCH PRAKTYK

Opis:

Zmieniono brzmienie punktu dotyczacego zbioréw w celu wyjasnienia, ze limity naturalnej zawartosci alkoholu
powinny odnosi¢ si¢ do odmian, a nie do win.

Z punktu dotyczacego metod produkcji wykreslono nastgpujace zdanie: ,Podczas produkcji moszczu nalezy
stosowa¢ tradycyjne praktyki z wykorzystaniem technologii majacej na celu optymalizacje jakosci win”.

Pierwsza zmiana dotyczy pkt 3.2 oraz 5.1 jednolitego dokumentu. Druga zmiana dotyczy pkt 3.3 specyfikacji
produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian okre$lonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 w sprawie oznaczef geograficznych.

Uzasadnienie:

Po pierwsze, stuzy to poprawieniu blednego odniesienia do win zamiast do winogron. Po drugie, jest to
uproszczenie tekstu, usuwajace zawarte juz w nim wyjasnienie.

ZMIANY DOTYCZACE ODMIAN

Opis:

Odmiana ,Picapoll negro” z ,zatwierdzonej” staje si¢ ,zalecana”, natomiast odmiana ,Ull the Llebre” z ,zalecanej”
staje si¢ ,zatwierdzona”. Odmiany umieszczono réwniez w wykazie na podstawie powierzchni objetej ChNP.

Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian okre§lonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 w sprawie oznaczefi geograficznych.

Uzasadnienie:

Zalecane odmiany odnoszg si¢ do odmian historycznych, ktére s3 powigzane z obszarem. Pozostale odmiany uznaje
si¢ za odmiany zatwierdzone. Dokonano ponownej klasyfikacji odmian z uzyciem tego kryterium.

Sa one wymienione w kolejnosci wedlug wielkosci uprawy.

DOPRACOWANIE PRZEPISOW DOTYCZACYCH ETYKIETOWANIA
Opis:
—  Wysoko$¢ tekstu ,Pla de Bages” zmieniono z maksymalnie 4 mm na minimalnie 3 mm;

— Dodano znak jakosci wraz z wykazami wedlug wielkosci i modeli zatwierdzonych w przypadku ChNP ,Pla de
Bages”. Usunieto odniesienie do logo.

— Obowigzek podawania nazwy paristwa cztonkowskiego po nazwie gminy butelkujacego.

— Dodano okreSlenia ,Brisado”, ,wino pomaraficzowe”, ,fermentado con rapa” [fermentowane z todyga] i ,no
FILTRADO?” [niefiltrowane].

Zmiana dotyczy pkt 8.3 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajow zmian okreslonych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 w sprawie oznaczef geograficznych.
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3.1.

Uzasadnienie:

Zmiana wielko$ci ChNP gwarantuje minimalng widoczno$¢ tej nazwy. Wprowadzono zmiany dotyczace znaku
jakoSci i okre§lono (juz ustawowy) obowigzek wskazania pafistwa pochodzenia. Ponadto dodano terminy
odnoszace si¢ do wprowadzonych nowych rodzajéw wina.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Pla de Bages

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

3. Wino likierowe

5. Gatunkowe wino musujace
8.  Wino pélmusujace

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, NAPOJE ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win
1. Wina biale

KROTKI OPIS

BIALE: Kolor od bladozéttego do ciemnozéttego (zloty). Obecno$¢ aromatéw owocowych. W niektérych
przypadkach moga one zawiera¢ aromaty drewna lub zwigzane z dojrzewaniem. Sa czgsto lekkie.

BRISADO (WINA POMARANCZOWE): Odcienie od zéltego do pomaraficzowego. Aromaty owocowe lub
kwiatowe, moga mie¢ nuty warzywne lub trawiaste. W niektérych przypadkach moga one zawieraé aromaty
drewna lub zwigzane z dojrzewaniem. Moze rowniez mie¢ nuty lekko gorzkie lub taniczne.

Fermentado EN RAPA [fermentowane z lodyga]: Aromaty owocowe lub kwiatowe, moga mie¢ nuty warzywne lub
trawiaste. W niektérych przypadkach moga one zawiera¢ aromaty drewna lub zwigzane z dojrzewaniem. Moze
réwniez mie¢ nuty lekko gorzkie lub taniczne.

* Naturalnie stodkie wina muszg mie¢ rzeczywistg zawarto$¢ alkoholu wynoszacg co najmniej 13 %.

* Wina lezakujace dtuzej niz jeden rok oraz wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku,
zaréwno w przypadku fermentacji, jak i lezakowania, majg rzeczywista kwasowos¢ lotng 0,9 g/l (15 meq/l).

*Jezeli nie wskazano limitw, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepisow.
Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 11,67

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 180

2. Wina rozowe

KROTKI OPIS
Barwa czerwona od bladorézowej i (lub) barwy tupiny cebuli do wisniowoczerwonej. Obecno$é aromatéw

owocowych. W niektérych przypadkach moga one zawiera¢ aromaty drewna lub zwigzane z dojrzewaniem. Sg
czesto lekkie.

Fermentado EN RAPA [fermentowane z odyga]: Aromaty owocowe lub kwiatowe, moga mie¢ nuty warzywne lub
trawiaste. W niektérych przypadkach mogg one zawieral aromaty drewna lub zwigzane z dojrzewaniem. Moze
réwniez mie¢ nuty lekko gorzkie lub taniczne.

* Naturalnie stodkie wina muszg mie¢ rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynoszacg co najmniej 13 %.

* Wina lezakujace dtuzej niz jeden rok oraz wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku,

zaréwno w przypadku fermentacji, jak i lezakowania, maja rzeczywista kwasowos¢ lotng 0,9 g/l (15 meq/l).
*Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepis6w.
Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 11,67

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 180

3. Wino czerwone

KROTKI OPIS

Barwa czerwona o réznych odcieniach od purpurowych do odcieni ochry w zaleznosci od produkgji i dojrzewania.
Obecnosé aromatéw owocowych. W niektérych przypadkach mogg one zawieraé aromaty drewna lub zwigzane
z dojrzewaniem. Zmienne w zaleznosci od produkgji/dojrzewania. Od lekkich i $wiezych do bardziej ustruktury-
zowanych i skoncentrowanych.

Fermentado EN RAPA [fermentowane z lodyga]: Aromaty owocowe lub kwiatowe, moga mie¢ nuty warzywne lub
trawiaste. W niektérych przypadkach moga one zawiera¢ aromaty drewna lub zwigzane z dojrzewaniem. Moze
réwniez mie¢ nuty lekko gorzkie lub taniczne.

* Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w przypadku win rézowych wyprodukowanych wylacznie
z winogron odmian Sumoll, Ull de llebre, Picapoll negro i Garr6/Mandé wynosi 11,5 % obj.

* Naturalnie stodkie wina muszg mie¢ rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynoszacg co najmniej 13 %.

* Wina lezakujace dtuzej niz jeden rok oraz wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku,
zarobwno w przypadku fermentacji, jak i lezakowania, maja rzeczywista kwasowo$¢ lotna 1,1 gfl
(18,33 meq/l).

*ezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepis6w.
Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
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— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12,5
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

4. Wino pdtmusujgce

KROTKI OPIS

Jak opisano powyzej zgodnie z odpowiednimi kolorami. Obecnos¢ babelkéw. Obecno$é aromatéw owocowych.
W niektorych przypadkach mogg one zawiera¢ aromaty dojrzewania. Wina $wieze ze wzgledu na obecnosé
dwutlenku wegla, co z kolei zwigksza poczucie struktury i pelnego smaku.

*Jezeli nie wskazano limitw, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepisow.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 10

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

5. Gatunkowe wino musujgce

KROTKI OPIS

Jak opisano powyzej zgodnie z odpowiednimi kolorami. Obecnos¢ babelkéw. Obecno$é¢ aromatéw owocowych.
W niektorych przypadkach mogg one zawieraé aromaty dojrzewania. Wina $wieze ze wzgledu na obecnosé
dwutlenku wegla, co z kolei zwigksza poczucie struktury i pelnego smaku.

*Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepiséw.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185

6. Wina likierowe

KROTKI OPIS

Zélte, bursztynowe, zlote, czerwone, brazowe. Obecnos¢ aromatéw $wiezych owocéw lub dojrzatych owocéw
w zaleznosci od produkgji/dojrzewania. Aksamitne i trwate.

*Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepiséw.
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5.1.

5.2.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w gramach na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

Praktyka uprawy

Praktyki zwigzane z uprawa sg praktykami tradycyjnymi, ktérych celem jest uzyskanie win najwyzszej jakosci.
Podczas wszystkich prac zwigzanych z uprawa winoroéli nalezy uwzgledniaé zaréwno fizjologiczng réwnowage
roéliny, jak i koniecznos¢ ochrony Srodowiska, a takze stosowaé wiedze w zakresie agronomii, ktéra jest konieczna,
aby uzyskaé winogrona w optymalnym stanie na potrzeby produkcji wina.

Prowadzenie winorosli odbywa si¢ zgodnie z metodami powszechnie stosowanymi przy ich uprawie.

Przewéz zebranych winogron powinien odbywaé si¢ w jak najkrétszym czasie i przy uzyciu Srodkéw
gwarantujacych utrzymanie jakosci winogron.

Ograniczenia dotyczgce produkcji win

Zbiér nalezy przeprowadzal z najwyzsza staranno$cig, a do produkcji win ChNP przeznacza si¢ wylacznie
winogrona zdrowe o stopniu dojrzalo$ci wymaganym do produkcji win o minimalnej naturalnej objetosciowej
zawartosci alkoholu réwnej lub wyzszej niz 9,5 % obj. dla odmian biatych i 11 % obj. dla odmian czerwonych.
W przypadku winogron przeznaczonych do produkeji win pétlmusujacych lub gatunkowych win musujacych
minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu wynosi 9,5 %.

Maksymalna wydajnos¢
1. Odmiany biale

10 000 kilograméw winogron z hektara

2. Odmiany biale

70 hektolitrow z hektara

3. Odmiany czerwone

9 000 kg winogron z hektara

4. Odmiany czerwone

63 hektolitry z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Gminy produkujace wina objete ChNP ,Pla de Bages™ Aguilar de Segarra, Artés, Avinyd, Balsareny, Calders, Callds,
Cardona, Castellbell i el Vilar, Castellfollit del Boix, Castellgali, Castellnou de Bages, El Pont de Vilomara i Rocafort,
LEstany, Fonollosa, Gaia, Manresa, Marganell, Moia, Monistrol de Calders, Monistrol de Montserrat, Mura,
Navarcles, Navas, Rajadell, Sallent, Sant Feliu Sasserra, Sant Fruités de Bages, Sant Joan de Vilatorrada, Sant Mateu
de Bages, Sant Salvador de Guardiola, Sant Viceng de Castellet, Santpedor, Santa Maria d’019, Stria i Talamanca.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/7385/oj



PL Dz.U. C z 6.12.2024

7. Odmiany winorosli

CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTA
GARRO - MANDON
GEWURZTRAMINER
MACABEO - VIURA
MALVASIA AROMATICA - MALVASIA SITGES
MAZUELA - CARINENA
MAZUELA - SAMSO
MERLOT

PARELLADA

PICAPOLL BLANCO
PICAPOLL NEGRO
SAUVIGNON BLANC
SUMOLL TINTO

SYRAH

TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wino

Cechy agroklimatyczne okreslone dla powiatu wskazuja na znacznie odmienng temperature i poziom opadéw niz
w powiatach sgsiadujacych. Z drugiej strony Srednia wysoko$¢ nad poziomem morza jest korzystna dla win
objetych ChNP Pla de Bages. Odleglos¢ od morza i bariera przybrzezna nadajg naszej ChNP aspekty klimatyczne
posrednie migdzy klimatem $roédziemnomorskim a klimatem kontynentalnym.

Na obszarze, na ktéry znaczny wplyw ma blisko$¢ Pirenejéw, aromat bialych win wyrdznia si¢ $wiezoScig kazdej
z opisanej odmian, a szczeg6lnie w przypadku win produkowanych z odmiany Picapoll. Klimat ten umozliwia
réwniez uzyskanie win lekkich, charakteryzujacych si¢ dobrym kwasnym profilem. Aby zwigkszy¢ objetosé
w ustach, stosowane sg takie praktyki winiarskie, jak dojrzewanie na osadzie lub dojrzewanie w beczkach.

Terroir powiatu Bages definiujg duze regionalne zasoby le$ne otaczajace wigkszo§¢ winnic i duza ilo§¢ zidt
rosnacych na calym obszarze, co w znaczacy sposob wplywa na wszystkie produkty winiarskie objete ChNP ,Pla de
Bages”. Aromaty podstawowe win sg zaimpregnowane zapachem tych ziél. Nalezg do nich miedzy innymi
rozmaryn, lawenda czy tymianek.

Klimat zimny sprzyja powolnemu dojrzewaniu jesienig, co ulatwia dobrg akumulacje barwy we wszystkich
odmianach. Nalezy jednak podkresli¢ obecnos$¢ rodzimych odmian, takich jak Mandé, Sumoll, i Picapoll negro,
ktére z definicji mogg mie¢ mniejszy potencjat barw.

Profil aromatyczny zawdzigcza swéj charakter temu, ze typowe cechy wigkszosci odmian s3 na tym obszarze $cisle
respektowane. Poniewaz jest to obszar pbZnego dojrzewania w stosunku do przecigtnej, zazwyczaj zachowane
zostajg aromaty podstawowe. Ze wzgledu na silng obecno$¢ laséw otaczajacych winnice w regionie w niektérych
winach czerwonych odkry¢ mozna nuty balsamiczne, kt6re uwypuklaja poczucie $wiezosci.

10/11 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/7385/oj



Dz.U. Cz 6.12.2024

PL

8.2.

8.3.

8.4.

Wino pétmusujgce

Wyjasnienia zawarte w poprzedniej sekcji majg réwniez zastosowanie w tym przypadku.

Gatunkowe wino musujgce

Powiat Bages ma dtuga tradycje w produkcji win musujgcych. Mianowicie gmina Artés objeta jest ChNP ,Cava”,
poniewaz juz na poczatku XX wieku rozpoczeto tutaj produkcje i testowanie win tego rodzaju. Innymi stowy,
gmina ta byta pionierem produkcji win musujacych.

Wino likierowe

Powiat Bages jest producentem win likierowych od niepamigtnych czaséw: wino ,Rancio”, wino ,Mistela” i wino
stodkie naturalne od wielu lat pojawiaja si¢ w codziennej diecie regionu. Polaczenie tradycyjnej metody produkcji
i lokalnych odmian winorosli, na ktére wplyw ma wyzej wymieniony agroklimat, rzutuje na szczegdlne cechy
organoleptyczne tych win.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Butelkowanie win objetych ChNP ,Pla de Bages” musi odbywac si¢ na obszarze okre§lonym w rozporzadzeniu. Jest
to decyzja podjeta przez Rade Regulacyjna (,Consejo Regulador”), ktéra uwaza, ze z uwagi na niewielki obszar
objety chroniong nazwg pochodzenia kazda ewentualna ingerencja z zewnatrz moze mie¢ negatywny wplyw na
jako$¢ win objetych ChNP, poniewaz jest ona poza kontrola tej Rady i moze prowadzi¢ do znieksztalcenia
ustalonych standardéw.

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wysoko§¢ znakéw uzywanych do oznaczenia ,Pla de Bages” musi wynosi¢ co najmniej 3 mm, a okreSlenie
,Denominacién de Origen” [nazwa pochodzenia] zapisuje si¢ o polowe mniejszg czcionks.

W przypadku win pomaranczowych, win fermentowanych z fodyga lub o cechach metnosci znak jakosci nazwy
pochodzenia musi zawiera¢ odpowiednio okreslenia ,Brisado”, ,Fermentado con rapa”, ,No filtrado”. Zaleca si¢
réwniez umieszczenie informacji na ten temat na etykiecie. Butelki z winem ,Brisado” (wino pomaraiczowe) moga
réwniez zawieraé na etykiecie okreslenie ,orange wine” [wino pomaranczowe)].

Link do specyfikacji produktu

https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/DO-Pla-de-Bages-proposta-
canvis-2023-v6.pdf
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