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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/7269)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Montecucco”
PDO-IT-A1433-AMO02
Data przekazania informacji: 25 wrze$nia 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Usuniecie wykazu dodatkowych odmian winorosli

OPIS
Ze specyfikacji produktu usunigto wykaz dodatkowych odmian winorosli, zastepujac go bardziej ogdlnym

stwierdzeniem, ze dodatkowe odmiany winorosli to odmiany oficjalnie wpisane do krajowego rejestru odmian
winorosli 1 nadajace si¢ do uprawy w Toskanii.

UZASADNIENIE

Usuniegcie tego elementu poprawia przejrzysto$¢ wykazu odmian winorosli, przy zachowaniu minimalnych limitéw
uzytkowych dotyczacych gléwnych odmian winorosli.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. Dostosowanie polaczeni odmian winorosli

OPIS

Z pkt 2 specyfikacji produktu usunigto ponizsze zdanie:

,Dostosowanie polaczet odmian winorosli w winnicach objetych ChNP »Montecucco« musi nastgpi¢ w ciggu 10 lat
od daty wejScia w Zycie niniejszej specyfikacji produktu; pelny wykaz wspomnianych polaczen znajduje sig
w zalgczniku 1.

UZASADNIENIE
Usuniecie tego zdania uznano za konieczne, poniewaz zawarty w nim przepis stal si¢ nieaktualny. Od zatwierdzenia

ChNP ,Montecucco” dekretem ministerialnym z dnia 30 lipca 1998 r. minglo ponad 10 lat i wszyscy producenci
stosujg polaczenia odmian winorosli opisane w pkt 2 specyfikacji produktu.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.
3. Usunigcie przepiséw regionalnych

OPIS

Z pkt 4 specyfikacji produktu usunigto ustep dotyczacy zarzadzania produkcja przez wiadze Toskanii.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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UZASADNIENIE

Usunigcia dokonano ze wzgledéw redakcyjnych, poniewaz wymogi dotyczace zarzadzania produkcjg winogron sg
juz uregulowane w prawie Republiki Wloskiej.

Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Rozszerzenie obszaru produkcji wina

OPIS

Obszar suszenia winogron oraz produkcji i dojrzewania wina rozszerzono o obszar znajdujacy si¢ w poblizu
obszaru produkgji i obecnie obejmuje on cale terytorium prowingcji Grosseto w Toskanii. Odpowiada on obecnie
obszarowi butelkowania utworzonemu, gdy ChNP ,Montecucco” zostala po raz pierwszy uznana dekretem
ministerialnym z dnia 30 lipca 1998 r. ChNP ,Montecucco” zostala uznana dekretem ministerialnym z dnia
30 lipca 1998 1.

Majg réwniez zastosowanie wyjatki w regionie Toskanii, tj. w regionalnej jednostce administracyjnej, na obszarze
ktérej wytwarzane sa produkty objete ChNP ,Montecucco”.

UZASADNIENIE

Zmiana jest konieczna, aby umozliwi¢ suszenie winogron, produkcje wina, jego dojrzewanie i butelkowanie
wszystkim przedsigbiorstwom, ktére nie maja piwnic na obszarze produkgji, ale ktére sg wiascicielami winnic na
obszarze produkcji lub zarzadzaja takimi winnicami.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu.

Zmiana dotyczy pkt 9 (Dodatkowe wymogi zasadnicze) jednolitego dokumentu.

»Montecucco” — etykietowanie

OPIS

Wprowadzono obowigzek stosowania na etykietach poza chroniong nazwa pochodzenia ,Montecucco” szerszego
pojecia geograficznego , Toscana” [Toskania).

UZASADNIENIE

Zmiana umozliwia podanie dokladnych informacji na temat pochodzenia geograficznego win objetych ChNP
~Montecucco”.

Zmiana dotyczy jednolitego dokumentu, w szczegdlnosci pkt 9 (Dodatkowe wymogi zasadnicze) i pkt 7 specyfikacji
produktu.

Aktualizacja odniesienia do prawodawstwa UE

OPIS

Usunigto odniesienie do rozporzadzenia (WE) nr 607/2009 oraz dodano bardziej ogélne i odpowiednie
sformutowanie ,Zgodnie z odpowiednim prawodawstwem UE”.

UZASADNIENIE

Odniesienie do rozporzadzenia (WE) nr 607/2009 usunigto, poniewaz rozporzadzenie to zostato uchylone.
Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Zmiany dotyczace wlasciwosci chemicznych rodzajéw wina

OPIS

Przepis, ktory pozwalal Ministerstwu na zmiang wartosci minimalnej kwasowosci ogélnej i minimalnej zawartosci
ekstraktu bezcukrowego, zostal usuniety z pkt 6 specyfikacji produktu.
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3.1.

UZASADNIENIE

Przepis ten usunigto, poniewaz nie ma juz znaczenia w $wietle majacych zastosowanie przepiséw unijnych
i krajowych.

Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu.
Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Organ kontrolny — zmiana adresu

OPIS

Zaktualizowano adres organu kontrolnego.

JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwa produktu

Montecucco

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produkt6w sektora wina

1. Wino

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten
objety pozycja 2009

Opis wina lub win

1. ,Montecucco” Rosso [czerwone], w tym Rosso Riserva [czerwone opatrzone okresleniem ,Riserva”] i Rosato
[r6zowe]
ZWIEZLY OPIS

Barwa: wino Riserva jest intensywnie rubinowe, nabierajace koloru kamienia granatu. Wino Rosato ma barwe od
bladorézowej do rézowej o odcieniu wisniowym. Aromat: wino Riserva ma aromat winny i kompleksowy, bardziej
elegancki i charakterystyczny. Wino Rosato ma aromat $wiezy i owocowy. Smak: wino Riserva ma smak
harmonijny, wytrawny, przyjemnie taninowy, bardziej cielisty, cieply i elegancki z mozliwymi nutami drewna.
Wino Rosato ma smak bogaty, wytrawny i harmonijny. Minimalna calkowita obj¢tosciowa zawartos¢ alkoholu:
12,00 %; Riserva — 12,50 %; Rosato — 11,50 %. Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: Rosso i Riserva — 4,50 g/I; Rosato —
5 g/l. Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 gfl; Riserva — 25,0 g/I; Rosato — 18,50 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: w gramach na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/7269/oj



PL

Dz.U. C z 5.12.2024

5.1.

5.2.

2. ,Montecucco” Bianco [biale], w tym wina opatrzone nazwa odmiany winoroéli , Vermentino”

ZWIEZLY OPIS

Barwa: stomkowozolta. Aromat: delikatny, Swiezy, mniej lub bardziej owocowy; w przypadku Vermentino takze
charakterystyczny. Smak: wytrawny, Swiezy, charakterystyczny; w przypadku Vermentino miekki i cielisty.
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %. Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego:
17,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 5,00 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18,00

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

3. ~Montecucco” Vin Santo i Vin Santo Occhio di Pernice

ZWIEZLY OPIS

Barwa: od zlotoz6ttej do intensywnie bursztynowej. Barwa wina Occhio di Pernice: od bursztynowej do intensywnie
topazowej, o szerokim czerwonawym obrzezu, ktdre z wiekiem brazowieje. Aromat: intensywny, charakterystyczny
dla dojrzalych owocéw; w przypadku wina Occhio di Pernice aromat bardziej ztozony, z nutami dojrzatych owocoéw
i innymi. Smak: wino Occhio di Pernice ma smak intensywny i aksamitny, trwaly, ze stlodkim posmakiem.
Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 17,00 %, przy czym w przypadku wina Occhio di Pernice
rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 12,00 %. Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$é
alkoholu: 20,00 %, przy czym rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi co najmniej 15,00 %. Minimalna zawarto$¢
ekstraktu bezcukrowego: 25,0 g/l; Occhio di Pernice: 27 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 28,00

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Metoda produkgji Vin Santo i Vin Santo Occhio di Pernice

Szczegblne praktyki enologiczne

Po dokladnym sortowaniu winogrona muszg zosta¢é poddane naturalnemu suszeniu w odpowiednich
pomieszczeniach. Okres suszenia musi trwa¢ do momentu osiagnigcia przez winogrona odpowiedniej zawartosci
cukru przed tloczeniem. Wino nalezy przechowywac¢ i musi dojrzewaé w drewnianych beczkach o wystarczajacej
pojemnosci.

Maksymalna wydajnosé

1. ,Montecucco” Rosso, Rosso Riserva i Rosato
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63 hektolitréw z hektara

2. ,Montecucco” Rosso, Rosso Riserva i Rosato

9 000 kg winogron z hektara

3. ,Montecucco” Bianco i Vermentino

77 hektolitrow z hektara

4. ,Montecucco” Bianco i Vermentino

11 000 kg winogron z hektara

5. ,Montecucco” Vin Santo Occhio di Pernice

31,50 hektolitra z hektara

6. ,Montecucco” Vin Santo Occhio di Pernice

9 000 kg winogron z hektara

7. ,Montecucco” Vin Santo

38,50 hektolitra z hektara

8. ,Montecucco” Vin Santo

11 000 kg winogron z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji znajduje si¢ w Toskanii i obejmuje calo$¢ lub czgs¢ gmin Cinigiano, Civitella Paganico,
Campagnatico, Castel del Piano, Roccalbegna, Arcidosso i Seggiano w prowingji Grosseto.

7. Gléwne odmiany winoro$li
Ciliegiolo N
Grechetto B
Malvasia Bianca Lunga B — Malvasia
Sangiovese N
Trebbiano Toscano B — Trebbiano

Vermentino B

8. Opis zwigzku lub zwigzkow

~Montecucco”

Obszar ten obejmuje wzgdrza i przedgérza, klimat jest lagodny, ale deszczowy i wystarczajaco wietrzny,
o odpowiednim dziennym zakresie temperatur. Gleby sg gliniaste i obfituja w kamienie pochodzace z rozpadu
piaskowca oraz charakteryzujg si¢ wysoka zyznoscia chemiczng i biologiczna. Jest to obszar o silnej tradycji uprawy
winorosli, siegajacej czasow Etruskéw. Idealnie nadaje si¢ do uprawy winoroéli z zastosowaniem metody Guyota
i sznura sko$nego przy duzej gestoSci nasadzen. Uprawia si¢ gldwnie odmiany tradycyjne, takie jak Sangiovese,
Trebbiano Toscano, Ciliegiolo, Vermentino, Malvasia Bianca i Grechetto, z ktdrych pozyskuje si¢ bardzo
charakterystyczne wina, odznaczajgce si¢ $wiezo$cig, aromatem i dobrg strukturg.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Obszar uprawy i butelkowania wina

Ramy prawne:
prawodawstwo UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu:

butelkowanie, a takze dzialania w zakresie suszenia winogron oraz produkgji i dojrzewania wina muszg odbywa¢ si¢
w prowincji Grosetto.

Zezwala si¢ jednak na prowadzenie takich dzialan, nawet oddzielnie, w piwnicach znajdujacych si¢ poza obszarem,
o ktéorym mowa w poprzednim akapicie, pod warunkiem ze znajdujg si¢ one w regionie administracyjnym
Toskania. Piwnice te musza naleze¢ do gospodarstw wykorzystujacych je — indywidualnie lub zbiorowo — do
produkcji win objetych ChNP ,Montecucco” z nadajacych si¢ do tego winogron, ktére zebrano w winnicach
zarzadzanych przez takie gospodarstwa.

Zgodnie z prawodawstwem UE butelkowanie lub pakowanie musi odbywal si¢ na wyzej wymienionym
wyznaczonym obszarze geograficznym w celu ochrony jakosci i renomy produktu oraz zagwarantowania jego
pochodzenia.

Obszar produkcji wina

Ramy prawne:

prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

dzialania w zakresie suszenia winogron oraz produkgji i dojrzewania wina, a takze butelkowanie, musza odbywa¢
sie w prowingji Grosetto.

Zezwala si¢ jednak na prowadzenie takich dziatan, nawet oddzielnie, w piwnicach znajdujacych si¢ poza obszarem,
o ktérym mowa w poprzednim akapicie, pod warunkiem ze znajduja si¢ one w regionie administracyjnym
Toskania. Piwnice te musza naleze¢ do gospodarstw wykorzystujacych je — indywidualnie lub zbiorowo — do
produkcji win objetych ChNP ,Montecucco” z nadajacych si¢ do tego winogron, ktére zebrano w winnicach
zarzadzanych przez takie gospodarstwa.

Zgodnie z prawodawstwem UE butelkowanie lub pakowanie musi odbywaé si¢ na wyzej wymienionym
wyznaczonym obszarze geograficznym w celu ochrony jakosci i renomy produktu oraz zagwarantowania jego
pochodzenia.

Nazwa wigkszej jednostki geograficznej

Ramy prawne:

prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

w przypadku win objetych ChNP ,Montecucco” obowigzkowe jest podanie szerszej nazwy geograficznej ,Toscana”.
Nazwa taka musi by¢ zapisana czcionka nie wigkszg niz % czcionki, ktéra zapisano nazwe ,Montecucco”.

Nazwa geograficzna ,Toscana” musi zawsze znajdowal si¢ ponizej specjalnego tradycyjnego okreslenia
,Denominazione di Origine Controllata” (zapisanego w calosci lub w skrécie jako DOC lub D.O.C.) badZ okreslenia
unijnego ,chroniona nazwa pochodzenia”, w nastgpujacej kolejnosci:

Montecucco

Denominazione di Origine Controllata (bgdz litery DOC lub D.O.C.)
lub chroniona nazwa pochodzenia

Toscana

Nazwa ,Toscana” musi by¢ zapisana z zastosowaniem tej samej czcionki, stylu, odstepéw, wyeksponowania, barwy
i intensywnosci barw co nazwa ,Montecucco”.

Wszystkie wymienione informacje musza znajdowac si¢ na jednolitym tle.

Pomimo wymogu umieszczania na etykietach szerszej nazwy geograficznej , Toscana” mozna nadal uzywac etykiet,
ktére nie zawieraja nazwy ,Toscana”, pod warunkiem ze stosuje si¢ je wylacznie w przypadku win
wyprodukowanych ze zbioréw w 2023 r. lub wczesniejszych.
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Odmiany uzupetniajgce w potgczeniach odmian winorosli

Ramy prawne:

prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

do produkcji win ,Montecucco” Rosso i Rosso Riserva poza gléwna odmiang winorosli (Sangiovese, ktéra wystepuje
w polaczeniu odmian winorosli w proporcji wynoszacej co najmniej 60 %) mozna uzywaé, w proporgji nieprzekra-
czajacej 40 %, innych czerwonych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy w Toskanii, z wyjatkiem odmian
Malvasia Nera, Malvasia Nera di Brindisi i Aleatico.

Do produkeji wina ,Montecucco” Rosato poza gléwnymi odmianami winoroéli (Sangiovese i Ciliegiolo) mozna
uzywaé, w proporcji nieprzekraczajacej 40 %, pojedynczo lub lacznie, innych czerwonych odmian winorosli
nadajacych si¢ do uprawy w Toskanii, z wyjatkiem odmian Malvasia Nera, Malvasia Nera di Brindisi i Aleatico.

Do produkgji wina ,Montecucco” Bianco poza gtéwnymi odmianami winorosli (Trebbiano Toscano i Vermentino
Bianco) mozna uzywaé, pojedynczo lub lacznie, innych bialych odmian winorodli nadajacych si¢ do uprawy
w Toskanii.

Do produkcji wina ,Montecucco” Vermentino poza gléwna odmiang winoro$li mozna uzywaé, w proporcji
nieprzekraczajacej 15 %, pojedynczo lub lacznie, innych bialych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy
w Toskanii.

Do produkcji wina ,Montecucco” Vin Santo poza gléwnymi odmianami winorosli (Malvasia Bianca Lunga,
Grechetto Bianco i Trebbiano Toscano) mozna uzywaé, w proporcji nieprzekraczajacej 30 %, pojedynczo lub
facznie, innych bialych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy w Toskanii.

Do produkgji wina ,Montecucco” Vin Santo Occhio di Pernice poza gléwng odmiang winorosli (Sangiovese) mozna
uzywaé, w proporcji nieprzekraczajacej 30 %, pojedynczo lub lacznie, innych czerwonych odmian winorosli
nadajacych si¢ do uprawy w Toskanii.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/22069
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