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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i Srodkow spozywczych, o ktérej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) nr 664/2014

(C/2024/7097)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 664/2014 ()

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA
NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZLONKOWSKIEGO

,Carne dos Acores”

Nr UE: PGI-PT-0155-AMO1 - 27.08.2024 r.

ChNP () ChOG (X)
1.  Nazwa produktu
,Carne dos Agores”
2. Panstwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny
Portugalia
3. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich

4. Opis zatwierdzonych zmian

Oswiadczenie wyja$niajace, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji zmiany standardowej:

Proponowana zmiana jest zmiang standardowa, poniewaz nie obejmuje zmiany nazwy, nie obejmuje zmiany
zwigzku migdzy ,Carne dos Agores” a obszarem geograficznym ani nie ogranicza wprowadzania produktu do
obrotu.

1. Opis produktu

Zmiana w punkcie ,Opis produktu” w celu dostosowania produktu do nowych potrzeb rynku.

Wymdg przeprowadzania rozbioru na Azorach, ktére stanowig archipelag ztozony z dziewieciu wysp, ma na celu
poprawe kontroli jakosci, koncentracje warto$ci dodanej i optymalizacje wysytki produktéw, z uwzglednieniem
oddalenia od rynku i logistyki transportu morskiego miedzy tymi dziewigcioma wyspami a wlasciwymi rynkami.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

2. Whasciwosci

Rozporzadzenie (UE) nr 1308/2013 nie odnosi si¢ do limitéw masy dotyczacych kategorii bydta, wobec czego
wydaje sig, Ze masa przy uboju nie ma znaczenia dla opisu wlasciwosci migsa. Dlatego usunigto limity masy tuszy
dotyczace réznych kategorii wiekowych.

Usunigto uformowanie tuszy i okrywe tluszczows z kategorii ,cielgcina”, poniewaz kategoria ta nie zostala
sklasyfikowana w obowiazujacych przepisach.

() DzU.L179219.6.2014,s.17.
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Do wszystkich kategorii wlaczono klase uformowania S kategorii zgodnie z aktualng skala unijna, podobnie jak
klasy okrywy tluszczowej 4 i 5, co ma znaczenie dla wprowadzania do obrotu i docierania do nowych nisz
rynkowych.

Wprowadzono wolowing o klasie uformowania P z mysla o przetwarzaniu na migso mielone, co zwigksza wartos§é
produktu.

Wilaczenie wykastrowanych samcéw umozliwia wprowadzanie do obrotu samcéw, ktdre sa chowane i osiagaja
dojrzalo§¢ ubojowa na pastwiskach razem z samicami, bez uszczerbku dla jakosci migsa.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

3. Prezentacja handlowa

Wigczenie ¢wierctusz i migsa mielonego w celu reagowania na rynek i podniesienia wartosci produktu.

Wilgczenie glebokiego mrozenia, co pozwala dotrze¢ na nowe rynki dzigki usunigciu ograniczen zwigzanych
z odleglocig, poniewaz Azory sg najbardziej oddalonym regionem UE.

Usunigcie opisu kawatkdéw migsa w celu zmniejszenia ograniczefi prezentacji handlowe;j.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

4. Wlaczenie pkt 2.4 ,Rozbiér i pakowanie” oraz pkt 2.5 ,Pasze”

Rozbiér i pakowanie na Azorach wzmacnia zwigzek z miejscem pochodzenia produktu i kontrole
identyfikowalnosci.

Metoda produkcji migsa nie wymaga wykorzystania konkretnych ras ani krzyzéwek, obejmuje gtéwnie zwierzeta ras
wolno rosnacych, $redni wiek ubojowy wynosi 15 miesiecy (byczki), a liczba i jako§¢ pastwisk sg uzaleznione od
czynnikéw sezonowych. Karmienie paszg w koficowym okresie tuczu ujednolica tusze i podnosi jako§¢ migsa.

System ten umozliwia grupowanie bydla z gospodarstw, ktére nie posiadaja niezbednych urzadzen, w szczegélnosci
na wyspach, na ktérych produkcja trawy jest w znacznym stopniu sezonowa. W ten sposéb mozna ograniczy¢
transport morski zywych zwierzat. System przyczyni si¢ do poprawy hodowli, zwigkszenia liczby zwierzat
poddanych ubojowi oraz koncentracji wartosci dodanej w regionie.

Dieta jest typowg dietg paszows i uwzglednia pochodzace z tego regionu pasze konserwowang oraz kiszonke
z kukurydzy, co prowadzi do pelnego wykorzystania zasoboéw wiasnych.

Zaréwno czas trwania koficowego okresu tuczu, jak i dieta pozwalajg zachowal sklad i walory dietetyczne migsa
poprzez wypas/karmienie paszami.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

5. Gwarancja pochodzenia geograficznego produktu

Whiosek przewiduje uproszczenie brzmienia.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

6.  Opis metody uzyskiwania produktu zgodnie z autentycznymi i niezmiennymi lokalnymi metodami

Usunigto zdjecia z zalgcznika 1.

Uwzgledniono mozliwo$¢ karmienia paszg w koficowym okresie tuczu. Nie wigze si¢ to ze zmiana szczegdlnych
wlhasciwosci ,Carne dos Agores”, poniewaz metoda produkcji migsa nie wymaga wykorzystania konkretnych ras ani
krzyzéwek, obejmuje gtéwnie zwierzgta ras wolno rosnacych, ktorych $redni wiek ubojowy wynosi 15 miesigcy
(byczki), a liczba i jako§¢ pastwisk sa uzaleznione od czynnikéw sezonowych. Karmienie pasza w koficowym
okresie tuczu ujednolica tusze i podnosi jako$¢ migsa.

System ten umozliwia grupowanie bydla z gospodarstw, ktére nie posiadaja niezbednych urzadzen, w szczeg6lnosci
na wyspach, na ktérych produkcja trawy jest w znacznym stopniu sezonowa. W ten sposéb mozna ograniczy¢
transport morski zywych zwierzat. System przyczyni si¢ do poprawy hodowli, zwigkszenia liczby zwierzat
poddanych ubojowi oraz koncentracji warto$ci dodanej w regionie.
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3.1.

Dieta jest typowa dieta paszows i uwzglednia pochodzace z tego regionu pasz¢ konserwowang oraz kiszonke
z kukurydzy, co prowadzi do pelnego wykorzystania zasobéw wiasnych.

Czas trwania koncowego okresu tuczu i dieta pozwalajg zachowal sklad oraz walory dietetyczne migsa poprzez
wypas/karmienie paszami.

Wprowadzono zostala maksymalng liczebno$¢ stada wynoszaca 2,5 duzej jednostki przeliczeniowej inwentarza na
hektar wykorzystywanej rolnej powierzchni paszowej. Umozliwia to utrzymanie systeméw ekstensywnych
i potekstensywnych, typowych dla tej metody produkcji.

Uproszczono brzmienie.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

7. Elementy decydujace o zwigzku miedzy produktem a $rodowiskiem geograficznym

Usunigto zalgcznik II zawierajacy przepis na potrawke.
Z zalacznika usunigto zdjecia, a niektére z nich wlaczono do tekstu.

Odniesienia historyczne do klimatu podsumowano w bardziej zwigzlym tekscie, ktéry obejmuje wszystkie elementy
dotyczace czynnikéw naturalnych majacych wplyw na produkcje migsna.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

8. Jednostka kontrolna i certyfikujaca

Punkt ten zmieniono w celu dostosowania naglowka i tresci do przepiséw dotyczacych kontroli urzedowych
zatwierdzonych rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
(kontrole urzedowe).

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

9.  Etykietowanie

Zmiana ta ma na celu uproszczenie i dostosowanie tresci do obowigzujgcych przepiséw oraz usunigcie obowiazkéw
okreslonych w przepisach ogélnych.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

10.  Wklad w zréwnowazony rozwdj

Dodano, poniewaz migso ,Carne dos Agores” przyczynia si¢ do zréwnowazonego rozwoju Srodowiskowego,
spolecznego i gospodarczego.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
»Carne dos Acgores”
Nr UE: PGI-PT-0155-AMO1 - 27.08.2024 r.
ChNP () ChOG (X)

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Carne dos Agores”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Portugalia
Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

Kod Nomenklatury scalonej

— 02 -MIESO I PODROBY JADALNE

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/7097oj



PL

Dz.U. Cz 25.11.2024

3.2.

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.3.

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Nazwa ,Carne dos Agores” odnosi si¢ do migsa bydla urodzonego, hodowanego, ubitego i poddanego rozbiorowi
w Regionie Autonomicznym Azoréw zgodnie z tradycyjnymi praktykami okreslonymi ponizej.

Migso ,Carne dos Agores” jest delikatne, cechuje si¢ niewielkg zawartoscig tluszczu $rédmig$niowego, wysokim
wspolczynnikiem soczystosci, miekka konsystencja oraz charakterystycznym aromatem i smakiem, typowymi dla
tradycyjnych metod produkgji, tj. rodzaju karmienia i sposobu wypasu. Posiada nastepujgce wlasciwosci:

Cielgcina
Wiek ubojowy zwierzecia: co najmniej 5 miesiecy i mniej niz 9 miesiecy;
barwa thuszczu: od biatej do kremowej;

barwa migsa: rézowawa.

Miode bydto

Wiek ubojowy zwierzecia: byczki w wieku co najmniej 9 miesiecy i ponizej 24 miesigcy oraz jatéwki;
barwa thuszczu: barwa koéci stoniowej;

barwa miesa: od czerwonej do ciemnoczerwonej;

klasyfikacja tuszy: klasy uformowania S, E, U, R i O oraz okrywa tluszczowa odpowiadajaca klasom 2, 3, 41 5.

Wykastrowane samce

Wiek ubojowy zwierzecia: wykastrowane samce w wieku co najmniej 12 miesiecy;
barwa tluszczu: zéttawa;

barwa migsa: ciemnoczerwona;

klasyfikacja tuszy: klasy uformowania S, E, U, R i O oraz okrywa tluszczowa odpowiadajaca klasom 2, 3, 41 5.

Krowy

Wiek ubojowy zwierzecia: samice po ocieleniu;
barwa tluszczu: z6ttawa;

barwa migsa: ciemnoczerwona;

klasyfikacja tuszy: klasy uformowania S, E, U, R, O 1 P oraz okrywa tluszczowa odpowiadajaca klasom 1-5.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

Dieta cielat jest tradycyjna, obejmuje gtéwnie mleko matki, co najmniej przez pierwsze 3 miesigce. Od tego wieku
ich karmienie przebiega zgodnie z tradycyjna dieta, ktéra sklada si¢ gléwnie z traw pochodzacych z naturalnych lub
ulepszonych pastwisk.

Przed osiggnigciem wieku ubojowego zwierzeta wypasa si¢ na pastwiskach Azoréw — zgodnie z tradycjg. Diete te
czesto uzupelniaja kiszonka i siano z tych samych gospodarstw oraz koncentraty energetyczne i biatkowe.

Produkty stosowane tradycyjnie jako uzupeknienie diety obejmuja zboza (pszenice, owies, jeczmien i kukurydze),
roéliny wysokobiatkowe (tubin zélty i stodki tubin), makuchy (soja i stonecznik), lucerng odwodniong, pulpe
cytrusows, pulpe i liScie buraczane, liScie orzecha ziemnego i gorzelniane wywary kukurydziane.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/7097oj



Dz.U. Cz 25.11.2024

PL

3.4.

3.5.

3.6.

Rolnicy wypasaja stada w naprzemiennych cyklach i przemieszczajg je z jednego pastwiska na drugie za kazdym
razem, kiedy ro$linnos¢ staje si¢ rzadka lub pastwisko wymaga odnowienia.

Zwierzgta wypasa si¢ w stadach o réznej liczebnosci, ktdra jest zazwyczaj wyzsza na nizej polozonych obszarach
i nizsza na wyzej polozonych obszarach, ale nie przekracza 2,5 duzej jednostki przeliczeniowej inwentarza na

hektar.

Bez uszczerbku dla powyzszego bydlo majace wigcej niz 12 miesigcy mozna w koficowym okresie tuczu karmic¢
paszg, co zapewnia parametry zootechniczne, jednolitos¢ tusz i jako$¢ miesa.

Dieta w ramach karmienia pasza w koficowym okresie tuczu sklada si¢ w 70 % z pasz konserwowanych lub kiszonki
z kukurydzy uzyskiwanych wylacznie na obszarze geograficznym produkcji oraz w 30 % z koncentratu
energetycznego i biatkowego, przy uwzglednieniu warto$ci odzywczej paszy.

Dieta w ramach karmienia pasza w konicowym okresie tuczu trwa maksymalnie 100 dni.

Poszczegélne etapy produkcji, ktore muszq odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Urodzenie, chéw, ubdj i rozbiér.

Szczegdtowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana
nazwa

Migso ,Carne dos Acores” jest prezentowane w formie calych tusz, péltusz, éwierétusz, calych lub pokrojonych
kawatkéw oraz w postaci zmielonej.

Mrozenie/glebokie mrozenie dopuszcza si¢ w przypadku calych lub pokrojonych kawalkéw migsa oraz migsa
mielonego.

Wolowina pochodzgca z tusz w klasie uformowania P wedlug unijnej skali klasyfikacji tusz jest przeznaczona
wylacznie do przetworzenia na migso mielone.

Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktorego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Etykieta musi zawiera¢ stowa ,Carne dos Acores IGP” [ChOG Carne dos Acores] lub ,Carne dos Acores Indica¢io
Geogrifica Protegida” [Chronione oznaczenie geograficzne Carne dos Agores], symbol unijny oraz znak certyfikacji
i znak identyfikacyjny jednostki kontrolnej.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszarem geograficznym produkcji migsa ,Carne dos Agores” jest archipelag Azoréw, ktéry obejmuje dziewigd
wysp: Santa Maria, Sdo Miguel, Terceira, S3o Jorge, Graciosa, Pico, Faial, Flores i Corvo.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Specyfika migsa ,Carne dos Acores” jest SciSle zwigzana z obszarem geograficznym ze wzgledu na laczne
oddzialywanie korzystnych gleb, klimatu i cech hydrograficznych, warunkéw zycia, obfitosci naturalnych pastwisk
oraz opracowanej przez rolnikéw metody chowu dostosowanej do cech archipelagu.

Zwierzeta chowane w §rodowisku naturalnym zywig si¢ gléwnie na pastwiskach regionu i spedzajg znaczng czesé
swojego zycia na wolnym powietrzu w malowniczym otoczeniu. Srodowisko to wplywa na ich rozwdj i dobrostan.

W koficowym okresie tuczu proces odkladania si¢ tluszczu srédmigsniowego zostaje dopelniony przez utworzenie
si¢ warstwy tluszczu na tuszy. Sprzyja to procesowi dojrzewania, a tym samym rozwojowi smaku i konsystencji.

Wezesne wypuszczanie zwierzat na trawe i prowadzenie ich przez pastwiska wraz z pigknym otoczeniem
i minimalnymi okresami wypasu sprzyjaja nabieraniu przez migso ,Carne dos Agores” swoistych cech organolep-
tycznych, do ktérych naleza delikatno$¢, migkka konsystencja, soczysto$¢, barwa i niewielka ilo$¢ tluszczu
srédmigéniowego.

Wilasciwosci  organoleptyczne i charakterystyczny smak migsa wynikaja z réznorodnosci odmian roslin
porastajacych pastwiska, obejmujacych naturalne murawy.

Zwiazek miedzy migsem ,Carne dos Agores” a jego obszarem geograficznym opiera si¢ rowniez na renomie tego
produktu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/7097oj



Dz.U. Cz 25.11.2024

Io$¢ i jako$¢ migsa produkowanego na Azorach dostrzegano juz XVI i XVII wieku. Jego cechy nie mialy zadnego
zwiazku z okreslong rasa zwierzat, lecz byly wynikiem systemu produkcji wotowiny.

Oproécz gospodarstw mleczarskich i migsnych na niektérych wyspach istnieja réwniez gospodarstwa mieszane
hodujace bydlo przeznaczone zaréwno do produkcji mleka, jak i migsa, ale w kazdym przypadku dieta zwierzat
jest oparta na wypasie.

Dlatego migso ,Carne dos Acores” od wiekéw zajmuje wazne miejsce w kuchni Azoréw i Portugalii. Dzi§ nadal
wykorzystuje si¢ tradycyjne przepisy z wolowing, ktéra ze wzgledu na jej szczegélnie wysoka jakos¢ podawano
jedynie na wyjatkowe okazje, np. podczas ,Festas do Espirito Santo” [uroczystosci zielono§wigtkowych].

Podczas tych obchodéw podaje si¢ ,Sopas do Espirito Santo” [zupe Ducha Swigtego], przygotowang z azorskiego
migsa, a takze migso pieczone i ,Alcatra” [migso duszone na wolnym ogniu] z wyspy Terceira.

Istnieje wiele innych przepiséw na bazie migsa, takich jak ,bife a Regido dos Agores” [azorski stek regionalny],
opracowany okolo 60 lat temu przez szefa kuchni Alcidesa Cabrala de Melo.

Na wyspie Sdo Miguel mozna réwnie rowniez zje$¢ stynny ,cozido das Furnas” [gulasz z Furnas] — wolowina i inne
skladniki tej potrawy s3 gotowane w naturalnych kalderach wulkanu Furnas.

Stosowanie migsa ,Carne dos Acores” w gastronomii pozwolito utrzymac i zachowacé jego wielowiekows reputacje.
Jego jako$¢ dostrzegaja najlepsi szefowie kuchni: ,To migso ma charakterystyczny smak. Mozemy je kupi¢ $wieze,
w dobrej jakosci. Niektére produkty wyrdznia niepowtarzalny smak, co zawdzigczajg zwlaszcza miejscu swojego
powstania”.

Azory sa znane z jakosci swoich produktéw, a produkty migsne i mleczne naleza do tych najbardziej
poszukiwanych.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/carne/docs/20240806_CADERNO_ESPECIFICACOES_IGP.pdf
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