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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
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INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
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PDO-IT-A1497-AMO02
Data przekazania informacji: 31 lipca 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Dodanie nowych rodzajéw wina i usunigcie podobszaréw

Dodano nowe kategorie zwigzane z tradycja i historig obszaru objetego nazwa pochodzenia: Orpicchio, Trebbiano,
Malvasia Nera, Canaiolo Nero, Ciliegiolo, Foglia Tonda i Pugnitello.

Dodanie rézowego gatunkowego wina musujacego daje pierwszenistwo kategorii, ktdra jest stosowana, przy
jednoczesnym usunieciu kategorii bialego gatunkowego wina musujacego, ktdra nie jest stosowana.

Ponadto w celu poprawy jakosci produkcji w przypadku win odmianowych dodano rodzaj ,Riserva” oraz roézowy
rodzaj odmian produkowanych z winogron Sangiovese, Cabernet Franc lub Pugnitello.

Odnowiono réwniez tradycje produkeji win czerwonych i bialych z péznego zbioru, a takze tradycyjnych ,Vin
Santo” i ,Vin Santo Occhio di Pernice”.

Poprzednie podobszary jednak usunigto, poniewaz ich istnienie utrudnialo rozwéj nazwy pochodzenia.

Niniejsza zmiana dotyczy wszystkich punktéw specyfikacji produktu oraz nastepujacych punktéw jednolitego
dokumentu: ,Opis wina lub win”, ,Maksymalna wydajno$¢”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym” i ,Odmiany
winorosli”.

2. Zmiana dotyczaca odmian winoro$li

Aby zwigkszy¢ typowos¢ i jakos$¢ niektérych rodzajow wina, dostosowano wykaz dozwolonych odmian winorosli
w oparciu o do§wiadczenia z pierwszych dziesigciu lat stosowania nazwy pochodzenia.

Do odmian winoro$li do produkcji wina bialego dodano Trebbiano ze wzgledéw historycznych, a Sauvignon ze
wzgledu na jego uzupelniajace cechy.

Zmieniono wykaz odmian winorosli do produkcji wina czerwonego po usunigciu poprzednich podobszaréw,
w ktérych uzywano dwéch réznych kombinacji odmian winorosli.

Dodano réwniez odmiany winoroéli do produkgji nieuwzglednionych wczesniej rodzajéw wina.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu.

3. Rozszerzenie obszaru produkdji

Producenci zwrécili si¢ o rozszerzenie obszaru produkeji, zgodnie z historig nazwy pochodzenia, o obszar
wymieniony w edykcie Kosmy III Medyceusza z 1716 r., takze z uwagi na to, ze wystepuja na nim takie same
warunki glebowo-klimatyczne.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt ,Wyznaczony obszar geograficzny” w jednolitym
dokumencie.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Zmiana i wlaczenie wydajnosci i naturalnej objetos$ciowej zawartosci alkoholu

Maksymalng produkcje winogron z hektara ujednolicono na poziomie 11 ton z hektara, z wyjatkiem winogron
z péznego zbioru i ,Vin Santo”, w przypadku ktérych maksymalna wielko$¢ produkcji wynosi 7,5 tony na hektar.

Ponadto ze wzgledu na trwalg zmiane klimatu skorygowano lub podano minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu.
We wszystkich przypadkach celem jest poprawa jakosci produkowanego wina.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 4 specyfikacji oraz pkt ,Maksymalna wydajno$¢” w jednolitym dokumencie.

Przepisy dotyczace produkcji wina i wprowadzania go do obrotu

Aby ulatwi proces kontroli i wzmocni¢ identyfikacje z obszarem, usunigto mozliwo$¢ produkeji i butelkowania
gatunkowego wina musujgcego poza obszarem objetym nazwa pochodzenia. Ponadto, w celu zagwarantowania
zwigzku miedzy produktem a obszarem oraz ze wzgledu na zmiang klimatu nie bedzie juz dozwolone
wzbogacanie moszczu i win.

W nastepstwie reorganizacji i dodania kolejnych rodzajéw wina zaktualizowano odniesienie do win opatrzonych
okresleniem ,Riserva”, uwzgledniajgc terminy ich wprowadzenia do obrotu.

W przypadku gatunkowego wina musujacego ustanowiono wymagane okresy przeprowadzania procesu tirage
(wywolywania drugiej fermentacji), aby zagwarantowal wysoka jako$¢ zgodnie z wszystkimi wymogami
specyfikagji.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu oraz punktu ,Dalsze warunki” w jednolitym dokumencie.

Uzupelnienia i zmiany dotyczace chemicznych, fizycznych i organoleptycznych wlasciwosci win

Zaktualizowano i dodano wiasciwosci réznych rodzajéw wina w momencie wprowadzenia do obrotu w celu
uwzglednienia dodanych nowych rodzajéw wina i zapewnienia dokladniejszych opiséw.

Umozliwi to réwniez dokladniejsza ocene win na etapie zatwierdzania.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 6 specyfikacji oraz pkt ,Opis wina lub win” w jednolitym dokumencie.

Przepis dotyczacy win ré6zowych, win opatrzonych okresleniem ,,Vigna” oraz podawania szerszej nazwie
geograficznej na etykiecie

Od tej pory: mozna uzywaé wyrazu ,ré6zowe” w odniesieniu zaréwno do gatunkowego wina musujacego, jak i win
rézowych; wina opatrzone okresleniem ,Vigna” musza mie¢ takie same warto$ci analityczne, jak wina opatrzone
okresleniem ,Riserva”; mozna stosowaé nazwe geograficzng ,Toscana” na etykietach z odpowiednimi oznaczeniami.

Wszystkie te zmiany majg na celu zapewnienie wigkszej jasnosci oraz poprawe jakosci i konkurencyjnosci win
objetych chroniong nazwg pochodzenia.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu.

Przepisy dotyczace butelkowania

O ile pojemniki sg dozwolone, ich pojemno$¢ jest kwestig swobodnego wyboru. Zabrania si¢ stosowania kapsli.

Ma to umozliwi¢ producentom nadazanie za postgpem technologicznym i popytem ze strony konsumentéw, przy
jednoczesnym utrzymaniu postrzegania wysokiej jakosci win objetych przedmiotows nazwg pochodzenia.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu.
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3.1.

Aktualizacja opisu zwigzku ze Srodowiskiem

Dokonano czg¢sciowych dostosowan ze wzgledu na nowg definicje obszaru i wlaczenie lokalnych odmian winorogli,
a takze w celu poprawy ogélnego opisu w pkt A1 ,Czynniki istotne z punktu widzenia zwigzku” i A2 ,Czynniki
ludzkie istotne z punktu widzenia zwigzku”.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu oraz pkt ,Zwiazek z obszarem geograficznym” w jednolitym
dokumencie.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Val d’Arno di Sopra

Valdarno di Sopra

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1.
5.

Wino

Gatunkowe wino musujace

Kod Nomenklatury scalonej:

22 —NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlgcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win

1. Biale i biale opatrzone okresleniem ,Riserva”, réwniez z uwzglednieniem odmian winorosli Chardonnay,
Sauvignon, Malvasia Bianca Lunga, Orpicchio i Trebbiano
ZWIEZLY OPIS

Barwa: slomkowozélta o réznej intensywnosci, przy czym w miare dojrzewania zlote refleksy staja sie
wyrazniejsze;

Aromat: subtelny i delikatny, intensywny i kwiatowy, owocowy, w miare dojrzewania rozwijajg si¢ nuty
mineralne;

Smak: subtelny, delikatny, wytrawny, harmonijny, w miar¢ dojrzewania migknacy;

Minimalna calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %; lub 12,50 % w przypadku win opatrzonych
okresleniem ,Riserva” i win opatrzonych okresleniem ,Vigna”;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,00 graméw na litr w przypadku Chardonnay i Sauvignon;
17 graméw na litr w przypadku Malvasia Bianca Lunga, Orpicchio i Trebbiano; 19,00 graméw na litr
w przypadku Chardonnay i Sauvignon, jesli s3 opatrzone okresleniem ,Riserva” lub ,Vigna”; 18 graméw na litr
w przypadku Malvasia Bianca Lunga, Orpicchio i Trebbiano, jesli s opatrzone okre$leniem ,Riserva” lub
»vigna”.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —
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2.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Gatunkowe rézowe wino musujgce

ZWIEZLY OPIS

Metoda tradycyjna, z winogron z tego samego rocznika, ktére musza by¢ wskazane na etykiecie;
Pianka: delikatna i dlugotrwala;

Barwa: od rézowej do barwy tupiny cebuli, o réznej subtelnosci;

Aromat: z delikatng nutg drozdzy, niekiedy owocowy;

Smak: Zywy, harmonijny, $rednio intensywny;

Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,00 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

3. Czerwone i czerwone opatrzone okre§leniem ,Riserva”, rowniez z uwzglednieniem odmian winoroli
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Syrah, Malvasia Nera, Canaiolo Nero, Ciliegiolo,
Pinot Nero, Pugnitello i Foglia Tonda

ZWIEZLY OPIS

Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci; w miare dojrzewania mogg pojawiac si¢ refleksy barwy granatu;

Aromat: delikatny, owocowy, korzenny, w miare dojrzewania moze sta¢ si¢ dynamiczny, intensywny, zlozony
w winach produkowanych z winogron Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc i Merlot, kwiatowi i owocowy
w winach produkowanych z winogron Sangiovese, z aromatem czerwonych jagdd i przypraw w winach
produkowanych z winogron Syrah;

Smak: wytrawny, pelny, harmonijny w winach produkowane z winogron Cabernet Franc i Cabernet Sauvignon;

Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %; lub 13,00 % w przypadku win opatrzonych
okre$leniem ,Riserva” i win opatrzonych okresleniem ,Vigna”;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,00 w przypadku wszystkich win; 25,00 w przypadku win
opatrzonych okresleniem ,Riserva” lub opatrzonych okresleniem ,Vigna”.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

4. Rézowe z winogron Cabernet Franc, Pugnitello lub Sangiovese
ZWIEZLY OPIS

— Barwa: od bladorézowej do intensywnie rézowe;.

— Aromat: subtelny, delikatny, owocowy;

— Smak: wytrawny, harmonijny, delikatny;

— Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %;

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,00 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —
5. Pbzny zbidr

ZWIEZLY OPIS

— Barwa: od intensywnie stomkowozéttej do bursztynowozéltej i glebokiej ceglastej;
— Aromat: delikatny, intensywny, dynamiczny;

— Smak: aksamitny, stodki, harmonijny, o wyraznej kraglosci;

— Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,00 %;

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

6. »vin Santo”
ZWIEZLY OPIS
— Barwa: od intensywnej stomkowoz6ttej do zlotej i intensywnie bursztynowej;

— Aromat: dynamiczny, intensywny;
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5.1.

5.2.

— Smak: od wytrawnego do bardzo stodkiego.

W przypadku win niefiltrowanych dopuszcza si¢ lekkie zmetnienie.
— Minimalna catkowita obj¢toSciowa zawarto$¢ alkoholu: 16,00 %;

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 45

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

7. ,Vin Santo Occhio di Pernice”

ZWIEZLY OPIS

— Barwa: od glebokiej ceglastej do intensywnej rézowej i blador6zowej;
— Aromat: dynamiczny, intensywny;

— Smak: stodki, aksamitny, migkki i okragly.

W przypadku win niefiltrowanych dopuszcza si¢ lekkie zmetnienie.
— Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 16,00 %;

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 45

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Maksymalna wydajnosé:

1. Valdarno di Sopra: wina biale, w tym wina opatrzone okresleniem ,Riserva”, wina rézowe musujace, wina
czerwone, w tym wina opatrzone okreSleniem ,Riserva”, wina produkowane z nastepujacych odmian
winoroéli, w tym wina opatrzone okre$leniem ,Riserva” Malvasia Lunga Bianca, Orpicchio, Sauvignon
i Trebbiano

11 000 kg winogron z hektara
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2. Valdarno di Sopra: wina biale, w tym wina opatrzone okresleniem ,Riserva”, wina rézowe musujace, wina
czerwone, w tym wina opatrzone okreSleniem ,Riserva”, wina produkowane z nastgpujacych odmian
winoroéli, w tym wina opatrzone okresleniem ,Riserva” Chardonnay, Malvasia Lunga Bianca, Orpicchio,
Sauvignon i Trebbiano — opatrzone okre$leniem ,Vigna”

9 000 kg winogron z hektara

3. Cabernet Franc, w tym wina opatrzone okre§leniem ,Riserva” i r6zowe, Cabernet Sauvignon, w tym
»Riserva”, Canaiolo Nero, w tym ,Riserva”, Ciliegiolo, w tym ,Riserva”, Foglia Tonda, w tym
»Riserva” i Malvasia Nera, w tym ,,Riserva”

11 000 kg winogron z hektara

4. Cabernet Franc, w tym wina opatrzone okresleniem ,Riserva” i r6zZowe, Cabernet Sauvignon, w tym ,Riserva”,
Canaiolo Nero, w tym ,Riserva”, Ciliegiolo w tym ,Riserva”, Foglia Tonda, w tym ,Riserva”, oraz Malvasia Nera,
w tym ,Riserva” — opatrzone okre§leniem ,Vigna”

9 000 kg winogron z hektara

5. Merlot, w tym wina opatrzone okre§leniem ,Riserva”, Pinot Nero, w tym ,Riserva”, Pugnitello, w tym ,Riserva”
irézowe, oraz Syrah, w tym ,Riserva”

11 000 kg winogron z hektara

6. Merlot, w tym wina opatrzone okresleniem ,Riserva”, Pinot Nero, w tym ,Riserva”, Pugnitello, w tym ,Riserva”
irézowe, oraz Syrah, w tym ,Riserva”— opatrzone okresleniem ,Vigna”

9 000 kg winogron z hektara

7. Val d'Arno di Sopra Vin Santo, Vin Santo Occhio di Pernice

7 500 kg winogron z hektara
8. Pdzne zbiory Val d’Arno di Sopra

7 500 kg winogron z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkgji znajduje si¢ w regionie Toskanii i obejmuje w szczegdlnosci cale terytorium nastgpujacych gmin:
Cavriglia, Montevarchi, Bucine, Civitella in Val di Chiana, Castelfranco-Piandisco, Terranuova Bracciolini, Loro
Ciuffenna, San Giovanni Valdarno, Castiglion Fibocchi, Laterina-Pergine Valdarno i cz¢$¢ gminy Arezzo miedzy
granicami gmin Civitella, Laterina-Pergine Valdarno i Castiglion Fibocchi oraz lewy brzeg kanalu Maestro della
Chiana i rzeki Arno, do granicy gminy Capolona w prowincji Arezzo, a takze cale terytorium gmin Figline e Incisa
Valdarno, Reggello i Rignano sullArno w prowingji Florencja.

7. Odmiany winorosli

Cabernet Franc N - Cabernet

Cabernet Sauvignon N - Cabernet

Canaiolo Nero N - Canaiolo

Chardonnay B

Ciliegiolo N

Foglia Tonda N

Malvasia Nera di Brindisi N - Malvasia Nera di Lecce N
Malvasia Nera di Lecce N - Malvasia Nera di Brindisi N
Malvasia Bianca Lunga B - Malvasia

Merlot N

Orpicchio B
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Pinot Nero N - Pinot
Pugnitello N
Sangiovese N
Sauvignon B

Syrah N

Trebbiano Toscano B - Trebbiano

Opis zwigzku lub zwigzkéw

,VALDARNO [ VAL D’ARNO DI SOPRA”

Obszar ten charakteryzuje si¢ specyficznym uksztaltowaniem terenu i klimatem, ktére, w polgczeniu z interwencja
czlowieka, umozliwiajg produkcje win wysokiej jakosci.

Na obrzezach winnic zasadzonych niegdy$ przez Etruskéw nadal widoczne sg $lady rzymskich drdg, wraz ze
Sredniowiecznymi suchymi murkami kamiennymi tworzgcymi tarasy przy szlakach pielgrzymich wiodacych do
Rzymu.

W edykcie Kosmy Il Medyceusza z 1716 r. wspomniano o Val d’Arno jako obszarze produkcji wina gatunkowego.
Po epidemii maczniaka poczyniono duze postepy, eksperymentujac z innymi i nowymi odmianami winorosli. Od
lat 70. XX wieku produkuje si¢ wina cieszace si¢ migdzynarodowg renoma ze wzgledu na ich doskonatosé. Takie
byly poczatki nazwy pochodzenia.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Wprowadzenie do obrotu

Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

— Biale i biale opatrzone okre$leniem ,Riserva”, réwniez z uwzglednieniem odmian winoro$li Chardonnay,
Sauvignon, Malvasia Bianca Lunga, Orpicchio i Trebbiano: nie wcze$niej niz w dniu 1 lutego roku
nastepujacego po roku, w ktoérym zebrano winogrona. W przypadku win opatrzonych okresleniem ,Riserva” —
nie wczesniej niz 12 miesiecy od okresu zbioréw winogron, z ktérych przez co najmniej 6 miesigcy wino
znajdowalo si¢ w beczkach, a przez 3 miesigce w butelkach.

— Gatunkowe réZowe wino musujgce: co najmniej 48 miesiecy dojrzewania od daty tirage.

— Czerwone i czerwone opatrzone okreleniem ,Riserva”, réwniez z uwzglednieniem odmian winorosli
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Syrah, Malvasia Nera, Canaiolo Nero, Ciliegiolo, Pinot
Nero, Pugnitello i Foglia Tonda: nie wcze$niej niz w dniu 31 marca roku nastgpujacego po roku, w ktérym
zebrano winogrona. W przypadku win opatrzonych okresleniem ,Riserva” — nie wczesniej niz 24 miesigce od
okresu zbioréw winogron, z ktérych przez 12 miesigcy wino znajdowalo si¢ w beczkach, a przez 3 miesigce
w butelkach.

— Roézowe z winogron Cabernet Franc, Pugnitello lub Sangiovese: nie wczesniej niz w dniu 1 lutego roku
nastepujacego po roku, w ktérym zebrano winogrona.

— PbZny zbidr: nie wezedniej niz w dniu 1 listopada roku nastepujacego po roku, w ktérym zebrano winogrona.
— ,Vin Santo™ wylacznie po okresie dojrzewania w drewnianych beczkach znanych jako caratelli, o pojemnosci

nieprzekraczajacej 225 litréw. Dojrzewanie uznaje si¢ za zakonczone w dniu 1 listopada czwartego roku
nastepujacego po zbiorach.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/6594/oj
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— ,Vin Santo Occhio di Pernice” wylacznie po okresie dojrzewania w drewnianych beczkach znanych jako
caratelli, o pojemnosci nieprzekraczajacej 225 litréw. Dojrzewanie uznaje si¢ za zakoficzone w dniu 1 listopada
czwartego roku nastgpujacego po zbiorach.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/21633

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/6594/oj
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