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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/6465)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Cava”
PDO-ES-A0735-AM13

Data przekazania informacji: 2.8.2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. DOSTOSOWANIE OPISU CECH ORGANOLEPTYCZNYCH PRODUKTU CAVA ,,PARAJE CALIFICADO”

Opis:

W przypadku produktu Cava ,Paraje Calificado” skresla si¢ odniesienie do cechy organoleptycznej ,nuty surowcow
mineralnych typowych dla obszaru”.

Zmienia si¢ pkt 2 lit. d) specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu zostaja zatem zmienione.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 24
ust. 3 rozporzadzenia 2024/1143 o oznaczeniach geograficznych.

Uzasadnienie:

Obecne brzmienie specyfikacji produktu zawarte w tym punkcie zawiera odniesienia cechy organoleptycznej
dotyczacej ,surowcéw mineralnych”. Cecha dotyczaca nut surowcéw mineralnych nie jest ani technicznie
zdefiniowana, ani wymierna. W zwiazku z tym konieczne jest, by cechy organoleptyczne mogly by¢ okreslone
przez zesp6t degustatoréw, a zatem specyfikacje nalezy dostosowaé w opisie organoleptycznym produktéw do
wskaznikow, ktére moga zostal ocenione i zmierzone przez zespét degustatorow.

2. UTWORZENIE REZERWY Z GWARANCJA JAKOSCI
Opis:

W przypadku winnic produkujgcych wino bazowe wprowadza si¢ mozliwo$¢ utworzenia ,rezerwy z gwarancja
jako$ci” wina bazowego, z przeliczeniem na kilogramy réwnowaznych ilosci winogron i identyfikacja
zarejestrowanych gospodarstw winiarskich, z ktérych pochodzi wino, o ile tak przyjeto na sesji plenarnej Rady
Regulacyjnej dotyczacej przepisow dla danego roku zbioréw. Taka rezerwa zostanie utworzona z nadwyzki
wydajnosci winnic lub wydajnosci ekstrakeji stanowigcej roznice migdzy wydajnoscia przeznaczona do produkcji
CAVA a wydajnoscig przeznaczong do utworzenia rezerwy, zgodnie z decyzja w odniesieniu do kazdego roku.
Zmieniono pkt 8 lit. b) pkt (ii), pket 8 lit. b) pke (iii) i pkt 9 lit. b) pkt (i) ppkt 1) specyfikacji produktu oraz dodano
nowy pkt 8 lit. b) pkt (v) specyfikacji produktu i odpowiednio zmieniono numeracj¢ kolejnych punktéw. Nie ma
ona wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 24
ust. 3 rozporzadzenia 2024/1143 o oznaczeniach geograficznych.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Uzasadnienie:

Biorgc pod uwage coraz bardziej oczywisty wplyw zmiany klimatu na produkcje rolng i wytwarzanych produktéw
rolnych, takich jak CAVA, co przeklada si¢ na nieregularne i zmienne zbiory, konieczne jest podjecie $rodkéw
w celu zlagodzenia i rozwigzania problemu negatywnych skutkéw zmiany klimatu dla zréwnowazonego rozwoju.
Nalezy zatem zwigkszy¢ produkcje winogron i win bazowych o jako$ci gwarantowanej przez chroniong nazwe
pochodzenia CAVA, tak by byly one stale dostepne dla podmiotéw gospodarczych.

W zwigzku z tym, aby wspiera¢ rozwdj i zréwnowazony charakter chronionej nazwy pochodzenia CAVA, jej
podmiotéw gospodarczych i krajobrazow, Rada Regulacyjna zdecydowala si¢ ustanowi¢ mechanizm ochrony
i poprawy jakosci, ktéry ma by¢ instrumentem regulacyjnym oraz gwarantowaé dostepno$¢ winogron i wina
bazowego o standardach jakosci wlasciwych dla ChNP CAVA w sposéb zréwnowazony, jak najbardziej regularny
i przewidywalny, a tym samym stanie si¢ instrumentem zréwnowazonego rozwoju dla podmiotéw gospodarczych
i terytorium, co jest ostatecznym celem chronionych nazw pochodzenia.

Mechanizm ten opiera si¢ na zmiennej regulacji produkgji i wydajnosci, z uwzglednieniem warunkéw panujacych
w danym roku zbioréw, dostepnosci surowcéw oraz réwnowagi podazy i popytu na produkty wysokiej jakosci.
Obejmuje on utworzenie rezerwy z gwarancjg jakoSci wina bazowego zgodnej ze standardami okre§lonymi

w specyfikacji produktu. Ma to na celu ochrong i zagwarantowanie jako$ci w sytuacjach mniejszych zbioréw
i dostepnosci oraz umozliwi¢ poprawe jako$ci poprzez zastapienie surowcéw na podstawie kryteriéw jakoSciowych.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Cava

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

5. Gatunkowe wino musujace

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 20.09:

Opis wina lub win

Gatunkowe wino musujace

ZWIEZLY OPIS

Cava — wino biale lub rézowe: czyste i jasne wina, ciagle uwalniajgce dwutlenek wegla w postaci malych
pecherzykéw w ksztalcie koralikow. Kolor bialego wina przybiera odcieni od bladozéltego do stomkowozéttego,
a intensywno$¢ koloru wina rézowego zmienia si¢, z wyjatkiem win rézowych o fioletowym zabarwieniu; wino
charakteryzuje si¢ owocowym, lekko kwasnym, Swiezym i zréwnowazony aromatem z wyczuwalnymi w bukiecie
nutami drozdzowymi.

CAVA ,Gran Reserva” — wino biale lub rézowe: zréwnowazone wina, z nuta dojrzalych owocéw i prazonych
orzechéw, o ztozonym i czystym aromacie z charakterystycznymi nutami na skutek dlugiego kontaktu z drozdzami.

CAVA ,Paraje Calificado” — wino biale lub rézowe: zlozone aromaty na ktére skladaja si¢ doskonale dobrane nuty
i prazonych orzechéw. Na podniebieniu wina te charakteryzujg si¢ doskonalg réwnowagg strukturalng, kremowa
konsystencja i kwasowoscia.

(*) W odniesieniu do parametréw analitycznych, ktérych ograniczeni nie okreslono w niniejszym jednolitym
dokumencie, zastosowanie maja odpowiednie przepisy UE.
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5.1.

5.2.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista objgto$ciowa zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,8
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 10,83

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 160

Praktyki enologiczne

Podstawowe praktyki enologiczne

1.

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino bazowe do produkeji Cava mozna wytwarzaé jedynie z soku z pierwszego tloczenia, przy czym maksymalna
wydajno$¢ wynosi 1 hektolitr moszczu/wina na kazde 150 kg winogron. Wykorzystuje si¢ zdrowe winogrona
o minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu, w zaleznosci od obszaru, wynoszacej 8,5 lub 9 % obj. Wina bazowe
produkuje si¢ wylacznie z wyciSnietego soku bez innych cze$ci winogron; przynajmniej 25 % winogron
wykorzystywanych do produkcji win r6zowych musi pochodzi¢ z czerwonych odmian winorosli.

W przypadku produkcji Cava ,Paraje Calificado™
— maksymalna wydajnos¢ ekstrakcji wynosi 0,6 hl moszczu na kazde 100 kg winogron;

— zakazuje sig: sztucznego zwigkszania naturalnej zawartoci alkoholu moszczéw lub wina bazowego,
zakwaszania i odbarwiania;

— minimalna kwasowo$¢ ogélna wina bazowego wynosi 5,5 g/l (5 g/l w przypadku pozostatych win Cava);

— maksymalna warto$¢ pH wina bazowego wynosi 3,3 (3,4 w przypadku pozostalych win Cava).

2.

Praktyka uprawy

Plantacje winoro§li uznaje si¢ za produkujgce winogrona nadajace si¢ do produkcji Cava od trzeciego sezonu
wegetacyjnego zatwierdzonej odmiany. Gesto$¢ nasadzen wynosi od 1500 do 3 500 szczepéw na hektar przy
zastosowaniu tradycyjnych systeméw prowadzenia winoroéli z nadaniem im kulistego ksztaltu lub uprawy
w strukturze szpalerowe;.

Winogrona uzywane do produkcji win, ktére moga nosi¢ oznaczenia ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”,
muszg pochodzi¢ z winnic, ktére maja co najmniej 10 lat i sa certyfikowane jako ekologiczne przez wiasciwy organ.

Maksymalna wydajnosé

1. Cava

12 000 kilograméw winogron z hektara

80 hektolitréw z hektara

3. Cava ,Paraje Calificado”

8 000 kilograméw winogron z hektara
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4.

48 hektolitréw z hektara
5. Cava ,Reserva” i ,Gran Reserva”

10 000 kilograméw winogron z hektara
6.

66,66 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny, na ktérym mozna uprawia¢ winogrona oraz produkowaé wino bazowe i Cava, znajduje si¢
w granicach nastgpujacych gmin, podzielonych w tekscie wedtug prowingji, do ktérej naleza:

— Alava:

Laguardia, Moreda de Alava i Oy6n.
— Badajoz:

Almendralejo.
— Barcelona:

Abrera, Alella, Artés, Avinyonet del Penedés, Begues, Cabrera d’Igualada, Cabrils, Canyelles, Castellet i la Gornal,
Castellvi de la Marca, Castellvi de Rosanes, Cervell6, Corbera de Llobregat, Cubelles, El Masnou, Font-Rubi,
Gelida, La Granada, La Llacuna, La Pobla de Claramunt, Les Cabanyes, Martorell, Martorelles, Masquefa,
Mediona, Mongat, Odena, Olérdola, Olesa de Bonesvalls, Olivella, Pacs del Penedes, Piera, Els Hostelets de
Pierola, El Pla del Penedés, Pontons, Premia de Mar, Puigdalber, Rubi, Sant Cugat Sesgarrigues, Sant Esteve
Sesrovires, Sant fost de Campsentelles, Vilassar de Dalt, Sant Lloren¢ d’'Hortons, Sant Marti Sarroca, Sant Pere
de Ribes, Sant Pere de Riudevitlles, Sant Quinti de Mediona, Sant Sadurni d’Anoia, Santa Fe del Penedes, Santa
Margarida i els Monjos, Santa Maria de Martorelles, Santa Maria de Miralles, Sitges, Subirats, Teia, Tiana,
Torrelavit, Torrelles de Foix, Vallbona d’Anoia, Vallirana, Vilafranca del Penedés, Vilanova i la Geltrd, Vilobi del
Penedes.

— Girona:
Blanes, Capmany, Masarac, Mollet de Perelada, Perelada.
— LaRioja;

Alesanco, Azofra, Briones, Casalarreina, Cihuri, Cordovin, Cuzcurrita de Rio Tirdn, Fonzaleche, Gravalos, Haro,
Hormilla, Hormilleja, Ndjera, Sajazarra, San Asensio, Tirgo, Uruifiuela i Villalba de Rioja.

— Lleida:

Lleida, Fulleda, Guimera, L'Albi, LEspluga Calva, Malda, Sant Marti de Riucorb, Tarrés, Verdd, El Vilosell
i Vinaixa.

— Navarra:

Mendavia i Viana.
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— Tarragona:

Aiguamurcia, Albinyana, Alid, Banyeres del Penedes, Barbera de la Conca, Bellvei, Blancafort, Bonastre, Brafim,
Cabra del Camp, Calafell, Creixell, Cunit, El Catllar, EI Pla de Santa Maria, El Vendrell, Els Garidells, Figuerola del
Camp, Els Pallaresos, La Bisbal del Penedés, La Nou de Gaia, UArbog, La Riera de Gaia, La Secuita, LEspluga de
Francoli, Lloreng del Penedés, Maslloreng, Montblanc, Montferri, El Montmell, Nulles, Perafort, Pira, Puigpelat,
Renau, Rocafort de Queralt, Roda de Bera, Rodonya, Salomd, Sant Jaume dels Domenys, Santa Oliva, Sarral,
Solivella, Vallmoll, Valls, Vespella, Vilabella, Vila-rodona, Vilaseca de Solcina, Vilaberd i Vimbodi.

— Walengja:
Requena.

— Saragossa:
Ainzén i Carifiena.

Na calym tym obszarze okreslono cztery ,strefy” (,COMTATS DE BARCELONA”, ,VALLE DEL EBRO’,
,VINEDOS DE ALMENDRALEJO” i ,REQUENA”); pierwsze dwie sg podzielone na podstrefy i mozna réwniez
wyznaczy¢ w nich ,Parajes Calificados”. Wszystkie s3 mniejszymi jednostkami geograficznymi.

Odmiany winorosli

ALARIJE - SUBIRANT PARENT
CHARDONNAY

GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
MONASTRELL

PARELLADA

PINOT NOIR

TREPAT

XARELLO

Opis zwigzku lub zwigzkéw

a) Czynniki naturalne i ludzkie

CZYNNIKI NATURALNE: przewazaja gleby wapienne, niezbyt piaszczyste o podtozu wzglednie gliniastym. Zwykle
zawierajg malo materialu organicznego i nie sa bardzo zyzne.

Obszar posiada cechy charakterystyczne typowe dla Srodowiska $rédziemnomorskiego: bardzo dlugi sezon letni
z wielogodzinnym nastonecznieniem i wysokimi temperaturami od wiosny do lata, powodujacy réwniez duze
wahania temperatury, ktére umozliwiaja odpowiednie dojrzewanie winogron, w tym odmian o dluzszym cyklu.
Ponadto opady deszczu sa niewielkie i nieréwnomiernie rozlozone w réznych porach roku, co oznacza, ze
w okresie wzrostu i rozwoju rolin opady deszczu wystepuja z rzadka, a wilgotno$¢ wzgledna jest bardzo niska.
W rezultacie wystepuje wyrazny deficyt wody, w szczegdlnosci na etapie dojrzewania. Na tym obszarze panuje
klimat $rédziemnomorski przejSciowy miedzy lagodniejszym klimatem na wybrzezu, wynikajacym z bliskosci
morza, a ostrzejszym klimatem kontynentalnym obszaréw Srédladowych, ktéry jest chlodny zima i cieplejszy
latem. Srednie roczne opady deszczu wynosza 500 mm, przy czym opady wystepuja czesciej jesienia i wiosna.
Obszar jest bardzo nastoneczniony, odnotowuje si¢ $rednio okoto 2 500 godzin nastonecznienia, co wystarcza do
odpowiedniego dojrzewania winogron.
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8.2.

8.3.

CZYNNIKI LUDZKIE: w drugiej potowie XIX w. rézne rodziny trudniace si¢ produkcja wina na obszarach wiejskich
w prowincji Barcelony zaczely produkowaé wina musujace, stosujac, jak nazywano jg wéwczas, metode szampana
(méthode champenoise), w ramach ktérej w butelce odbywa si¢ druga fermentacja powodujaca powstawanie
pecherzykéw. W 1872 r. w gminie Sant Sadurni d’Anoia wyprodukowano pierwsze butelki Cava. Po
przeprowadzeniu tirage butelki wina musujacego przechowywano w podziemnych jaskiniach lub piwnicach
charakteryzujacych sig wystarczajacym poziomem wilgotno$ci wzglednej i temperaturg otoczenia utrzymujacg sie
przez caly rok na poziomie okolo 13-15°C, co sprzyjalo wyeliminowaniu drgan, ktorych nalezy unikaé przy
produkgji dobrych gatunkowych win musujgcych. Takie warunki sg idealne do prawidlowego przebiegu drugiej
fermentacji i procesu dojrzewania win musujgcych. Z czasem nazwa piwnicy ,cava”, ktéra okreslata miejsca
przechowywania butelek wina musujacego w celu dojrzewania, stala si¢ nazwa samego wina. Najczesciej
uprawianymi odmianami winoro§li sa: Macabeo, Xarelelo i Parellada, ktére stanowia 85 % winogron
wykorzystywanych do produkcji Cava. Te trzy odmiany wystepuja zawsze w réznych proporcjach w winach
bazowych uzyskiwanych z wyznaczonego obszaru geograficznego. Mala gesto$¢ nasadzenia winoroéli, miedzy
1500 a 3 500 roslin na hektar, pomaga poprawi¢ jakos¢ wina bazowego. Ponadto ograniczone opady wystepujace
na tym obszarze oraz stosowanie systeméw prowadzenia winorosli z nadaniem im kulistego ksztaltu lub uprawy
w strukturze szpalerowej umozliwiaja powstawanie umiarkowanej liczby produktywnych pakéw, co ogranicza
maksymalng wydajno$¢ na hektar do 12000 kg. Ponadto wino bazowe mozna wytwarzaé jedynie z soku
z pierwszego tloczenia, przy czym maksymalna wydajno$¢ wynosi 100 litréw moszczu na kazde 150 kg winogron;
naprzemienne dojrzewanie obejmuje oddzielne zbiory poszczegdlnych odmian, przy czym potencjalny poziom
alkoholu w winie bazowym wynosi miedzy 9,5 a 11,5 % objetosci, kwasowos¢ ogdlna > 5 gfl, a wskazniki
analityczne zapewniaja zdrowotno$¢ uprawy. Rownoczesnie stosunek miedzy kwasem jabtkowym a kwasem
winowym wynosi w przyblizeniu jeden do jednego; warunki produkcji umozliwiaja powolny rozwdj drugiej
fermentacji oraz interakcje miedzy winem a drozdzami (autoliza), ktéra nadaje winom delikatne aromaty
i wyjatkowe wiasciwosci organoleptyczne.

b) Szczegdtowe informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu

Zawarto$¢ alkoholu w winach objetych ChNP Cava produkowanych prawidlowo, z druga fermentacja
i dojrzewaniem w butelce w kontakcie z osadem wynosi od 10,8 do 12,8 % obj. Cava charakteryzuje si¢ niskimi
poziomami pH — migdzy 2,8 a 3,4 — dzigki czemu wino dojrzewa prawidlowo w miar¢ uptywu czasu, co zmniejsza
ryzyko szkodliwego utleniania. Sg to wina o niskim poziomie kwasu glukonowego — co $wiadczy o wykorzystaniu
zdrowych winogron.

¢) Zwigzek przyczynowy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a cechami charakterystycznymi produktu

Gleby w polaczeniu z warunkami klimatycznymi, odpowiadajacymi za stosunkowo fagodny i suchy koniec lata oraz
jesien, umozliwiaja prawidlowy rozwéj winogron, w szczeg6lnosci na etapach poprzedzajacych zbiory, co sprzyja
stopniowemu dojrzewaniu réznych zatwierdzonych odmian, powodujgc tym samym powstawanie dobrego wina
bazowego do produkcji odpowiedniego wina Cava o umiarkowanej zawartosci alkoholu, wysokiej kwasowosci
i niskim pH. Bogate trzeciorzedne aromaty produktu i odpowiednie uwalnianie pecherzykéw zaleza w pelni od
procesu produkcji, od tirage do degorzowania w specjalnie wyposazonych zakladach, co pozwala na powolne
rozwijanie si¢ drugiej fermentacji i dojrzewanie wina.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Cava mozna produkowaé w pieciu winnicach znajdujacych si¢ poza wyznaczonym obszarem geograficznym,
poniewaz piwnice te produkowaly wino bazowe lub ,Cava” przed wejSciem w zycie rozporzadzenia z dnia
27 lutego 1986 r., a zatem uzyskaly zezwolenie w drodze rozporzadzen ministerialnych z dnia 14 listopada 1991 r.
iz dnia 9 stycznia 1992 r.

Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
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przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
Na korku powinny znajdowac si¢ nazwa CAVA i numer podmiotu dokonujacego butelkowania.

Obowiazkowe jest uzywanie znaku towarowego wpisanego do hiszpanskiego rejestru wlasnosci intelektualnej (RPI)
lub zarejestrowanego w EUIPO.

Jedynie w przypadku Cava ,Gran Reserva” i Cava ,Paraje Calificado” mozna uzywac oznaczen ,Brut Nature”, ,Extra
Brut”i,Brut”

Wskazanie rocznika jest obowigzkowe w przypadku Cava ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”.
Oznaczenie ,Guarda” ustanawia si¢ dla win Cava, ktére nie sg winami ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”.
Oznaczenie ,Guarda Superior” ustanawia si¢ dla Cava ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”.

Okreslenie ,Elaborador integral” stosuje si¢ wylacznie w przypadku winnic, ktére jako producenci zaréwno wina
bazowego, jak i Cava, tloczg i produkuja 100 % wina bazowego wykorzystywanego do wlasnej produkcji Cava oraz
produkujg 100 % win Cava w tym samym miejscu (w winnicy) i nie kupujg od innych producentéw butelek
w pozycji poziomej (,en rima”) lub odwrdconej (,en punta”).

Nalezy obowigzkowo stosowa¢ okreslone znaki kontrolne.

Oznaczenie ,Paraje Calificado” nie moze przekracza¢ 4 mm wysokosci ani przewyzsza¢ rozmiaru marki i nalezy je
umieszcza¢ obok nazwy przedmiotowego obszaru.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/htm/documentos_dop_cava.aspx

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/6465/oj


https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/htm/documentos_dop_cava.aspx
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