Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych

(C/2024/6211)

W nastepstwie niniejszej publikacji organy panstwa czlonkowskiego lub panistwa trzeciego, lub osoba fizyczna lub prawna
majgca uzasadniony interes oraz majaca siedzibe lub miejsce pobytu w panfstwie trzecim, moga, zgodnie z art. 17
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji w terminie 3 miesigcy
od daty niniejszej publikacji.

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Melon de Cavaillon”
Nr UE: PGI-FR-02984 - 3.8.2023
ChNP () ChOG (X)

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Melon de Cavaillon”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Melon de Cavaillon” jest Zéttym melonem Charentais. Charakteryzuje si¢ Srednig zawartosciag cukru wigksza lub
réwna 13° w skali Brixa, przy czym zaden melon nie ma mniej niz 11° w skali Brixa. Musi wazy¢ co najmniej
550 g i mniej niz 1750 g (jezeli produkt jest przeznaczony do przetworzenia, zakres jest szerszy: co najmniej
400 g i mniej niz 1 950 g).

Melony sa zaokraglone i Zebrowane, o pomarafnczowym migzszu. Podstawowa barwa skorki staje si¢ z6tta wraz
z dojrzewaniem owocéw. Segmenty sg wyraznie zaznaczone, ale nie s3 zbyt wyeksponowane, czasami majg lekki
wzOr siatki. Linie zeber migdzy segmentami majg ciemniejsza, zielong barwe. Miazsz melona ma pomaraficzows
ijednolita barwe. Zbiera si¢ go pod katem uzyskania optymalnej zawartosci cukru.

,Melon de Cavaillon” przeznaczony do spozycia w stanie Swiezym sprzedawany jest w caloici na wytlaczanych,
jednowarstwowych tackach albo w opakowaniach jednostkowych. Melony znajdujace si¢ w kazdym opakowaniu
muszg by¢ jednolite (pod wzgledem ksztattu, wygladu, rozwoju, dojrzatosci i wybarwienia).

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji musza odbywac si¢ na przedmiotowym obszarze geograficznym.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych

w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen

jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,

(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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3.5.

3.6.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Sortowanie, w tym sortowanie wedtug rozmiaru, oraz pakowanie musza odbywac si¢ na obszarze geograficznym
okreslonym dla ChOG ,Melon de Cavaillon”. Czynnosci te musza odbywac si¢ w tym samym zakladzie, aby
zminimalizowa¢ potencjalne uszkodzenia, a tym samym zachowac jako$¢ melona.

,Melon de Cavaillon” jest $wiezym owocem zbieranym po uzyskaniu optymalnej dojrzatosci fizjologicznej. Po
zbiorze na jako$¢ melona moga wplywaé rézne czynniki, ktére mogg wynikaé z przedluzajacego si¢ transportu,
takie jak wstrzasy termiczne albo szybkie lub duze zmiany temperatury oraz uderzanie melonéw o siebie podczas
przechowywania luzem w skrzyniach paletowych. Sciste ograniczenie zaréwno czasu transportu z pola do zakladu
pakowania, jak i powtarzajacego si¢ transportu luzem, umozliwia utrzymanie kontroli nad jakoscia produktu po
zbiorze. Ponadto pakowanie bezposrednio po certyfikacji do opakowan jednostkowych albo wytlaczanych,
jednowarstwowych tacek lub tacek z widkien rolinnych pozwala zapobiec uderzaniu o siebie lub zgniataniu
OWOCOW.

Wykonywanie czynnosci pakowania owocéw na obszarze geograficznym nie tylko przyczynia si¢ do zachowania
jakosci i wlasciwosci produktu, ale tez poprawia jego identyfikowalnosé.

Podczas transportu owocéw luzem mozliwe jest ich zmieszanie z owocami innego pochodzenia. ,Melon de
Cavaillon” produkowany i pakowany na obszarze geograficznym jest pakowany do opakowan jednostkowych albo
wytlaczanych, jednowarstwowych tacek lub tacek z wiékien roslinnych.

W przypadku melonéw przeznaczonych do sprzedazy w stanie $wiezym system identyfikacji indywidualnej

wprowadzony w momencie pakowania na obszarze geograficznym zapewnia identyfikowalno$¢ produktu az do
sprzedazy konicowej, a tym samym zapewnia dodatkowa gwarancje pochodzenia i jakosci produktu.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykiecie nalezy umie$ci¢ nazwe ,Melon de Cavaillon” oraz unijne logo ChOG w tym samym polu widzenia.
W ramach wymogu minimalnego na kazdym owocu nalezy umieici¢ oznakowanie identyfikacyjne w postaci
naklejki, opaski lub wstazki. Na etykiecie produktu musi znajdowaé si¢ logo grupy ,Melon de Cavaillon”.
Przedstawiono je ponizej:

melan
Cavaillon

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkcji i pakowania ,Melon de Cavaillon” obejmuje cze$¢ nastepujacych czterech
departamentow: Alpes-de-Haute-Provence, Bouches-du-Rhone, Var i Vaucluse. Obszar geograficzny obejmuje 249
gmin pogrupowanych w nastepujace kantony:

— w departamencie Alpes-de-Haute-Provence (departament 04): Chéteau-Arnoux-Saint-Auban (dla gmin
Ganagobie i Peyruis), Forcalquier, Manosque-1, Manosque-2, Manosque-3, Oraison (dla gminy Villeneuve),
Reillanne (dla gmin Aubenas-les-Alpes, Céreste, Dauphin, Mane, Montjustin, Oppedette, Reillanne, Saint-
Maime, Saint-Michel-I'Observatoire, Sainte-Croix-a-Lauze, Vachéres i Villemus);
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— w departamencie Bouches-du-Rhéne (departament 13): Aix-en-Provence, Arles (dla gmin Arles i Saintes-Maries-
de-la-Mer), Berre-'Etang, Chateaurenard, Istres (dla gminy Istres), Pélissanne, Salon-de-Provence-1, Salon-de-
Provence-2, Trets (dla gmin Jouques, Meyrargues, Meyreuil, Peyrolles-en-Provence, Le Puy-Sainte-Réparade
i Saint-Paul-lés-Durance);

— w departamencie Var (department 83): Saint-Maximin-la-Sainte-Baume (dla gmin Artigues, Ginasservis, Rians,
Saint-Julien, La Verdiére i Vinon-sur-Verdon);

— w departamencie Vaucluse (departament 84): Apt (z wyjatkiem gminy Lagarde-d’Apt), Avignon-1, Avignon-2,
Avignon-3, Bolléne, Carpentras, Cavaillon, Cheval-Blanc, Llsle-sur-la-Sorgue, Monteux, Orange, Pernes-Les-
Fontaines (z wyjatkiem gmin Aurel, Monieux, Saint-Christol, Saint-Trinit i Sault), Pertuis, Le Pontet, Sorgues,
Vaison-la-Romaine.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwigzek migdzy ,Melon de Cavaillon” a obszarem geograficznym opiera si¢ na jego szczeg6lnej jakosci zwigzanej
z obszarem i jego renoma.

Specyfika obszaru geograficznego

Czynniki naturalne:

Obszar geograficzny ,Melon de Cavaillon” graniczy z podnézem Mont Ventoux, plaskowyzem Sault i Montagne de
Lure na péinocnym wschodzie. Jest on ograniczony rzeka Rodan od zachodu, masywem Sainte-Victoire od
potudnia, a nastgpnie, w kierunku zachodnim, lafcuchem gérskim Etoile, lagung Berre oraz poludniowym
wybrzezem w gminach Arles i Saintes-Marie-de-la Mer.

Gmina Cavaillon stanowi centrum tego rozleglego dorzecza, ktérego wyjatkowa sie¢ drog wodnych, polaczonych
z Rodanem i Durance, umozliwila rozwéj rozleglej sieci nawadniania w regionie.

Obszar ten cechuje si¢ klimatem typu $rédziemnomorskiego, charakteryzujacym sie:
— suchymi latami i deszczowymi jesieniami;
— wysokimi $rednimi temperaturami rocznymi;

— zimnym, suchym wiatrem péinocno-péinocno-zachodnim, mistralem, ktéry stopniowo stabnie, zmieniajac
kierunek na potudniowo-wschodni;

— obfitym nastonecznieniem (od 2650 do 2850 godzin rocznie), wysokim natezeniem S$wiatla i niska
wilgotnoscig atmosferyczng bedacg skutkiem mistralu.

Obszar produkgji charakteryzuje si¢ duzg ré6znorodnoscia gleb, w tym glebokimi glebami wapiennymi o strukturze
gliniasto-ilastej, ktére sprzyjaja uprawie melonéw.

Czynnik ludzki:
,Melon de Cavaillon” moze si¢ pochwali¢ dlugotrwalym i ciaglym zwiazkiem z regionem.
Pierwsze $lady obecnosci melonéw w Cavaillon pochodzg z 1495 r.

Melony uprawiano w celu ich dystrybucji w dolinie Durance i Comtat Venaissin od 1882 r. Istnieja dowody na to, ze
melony uprawia si¢ w Alpes-de-Haute-Provence od lat 30. XX wieku.

Fakt, Zze do dnia dzisiejszego melony s uprawiane w tych lokalizacjach w duzej odleglosci od Cavaillon oraz
zar6wno na réwninach, jak i na wzgérzach, wynika w duzej mierze z tego, ze dystrybutorzy chcieli z czasem
poszerzy¢ zasigg swoich dostaw i sprzedazy.

Rozwdj sieci drogowej i kolejowej majgcy miejsce od potowy XIX wieku doprowadzit szybko do wysylania melonéw
z Cavaillon poza granice regionu i przyczynit si¢ do wzrostu produkdji.

Istnienie lokalnych rynkéw przeznaczonych specjalnie dla melonéw jest udokumentowane od 1859 r., a w 1965 r.
utworzono w Cavaillon rynek o znaczeniu krajowym (Marché d'Intérét National — MIN).
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5.2.

5.3.

Z technicznego punktu widzenia drewniano-szklane skrzynki wykorzystywane do uprawy melonéw w latach
1950-1970 znane s3 jako chdssis cavaillonnais.

Listy z lat 1950-1969, zachowane w archiwach departamentu Vaucluse, ukazuja dynamiczny region, ktéry wi6dt
prym w zakresie wiedzy technicznej na temat uprawy melonéw. Pierwsze krajowe sympozjum techniczne
dotyczace melonéw odbylo si¢ w Cavaillon w 1969 r.

W 2022 r. Stowarzyszenie Mistrzéw Uprawy Melonéw w Cavaillon obejmowato 40 producentéw zajmujacych si¢
uprawa melonéw oraz 10 podmiotéw zajmujacych si¢ pakowaniem i handlowcéw (liczba ta utrzymuje si¢ na
stalym poziomie od kilku lat).

W regionie znajdujg si¢ rowniez placoéwki badawczo-rozwojowe zajmujace si¢ owocami i warzywami,
w szczegblnosci INRAE (Krajowy Instytut Badawczy ds. Rolnictwa, Zywnosci i Srodowiska) w Awinionie
(departament 84), zatozony w 1953 r., oraz CTIFL (Migdzybranzowe Centrum Techniczne ds. Owocéw i Warzyw)
i APREL (Prowansalskie Stowarzyszenie na rzecz Badan i Eksperymentéw nad Warzywami) w Saint-Rémy-de-
Provence (departament 13), ktére wspdlpracujg w sieciach z lokalnymi o$rodkami badan i technik rolniczych oraz
izbami rolniczymi oraz z ktérymi podmioty dzialajace w tym sektorze ustanawiaja partnerstwa.

Lokalna wiedza fachowa jest wykorzystywana na kazdym etapie procesu uprawy, az do momentu wprowadzenia
,Melon de Cavaillon” do obrotu; sg to:

— wyb6r dzialek na podstawie struktury gleby i dostepu do wody;

— wybdr migdzy uprawa na wolnym polu a uprawg chroniona (skrzynki, szklarnie i tunele), w zaleznosci od
warunkow oraz potrzeby zarzadzania poziomami wilgotnosci i temperaturami;

— stosowanie mulczowania i zarzgdzanie nawadnianiem;
— zbiory przy optymalnej dojrzalosci;

— rygorystyczny selekcja jakoSciowa melonéw przed ich wprowadzeniem do obrotu dzigki przyjeciu
zharmonizowanego systemu certyfikacji i sortowania we wszystkich zakladach pakowania.

Specyfika produktu

.....

konsumpcji w stanie Swiezym lub do przetworzenia. Cechy charakterystyczne:
— intensywny pomaraiczowy kolor migzszu;
— jednolito$¢ barwy przy optymalnej dojrzatosci;

— optymalna zawarto$¢ cukru.

Zwigzek przyczynowy

Wlasciwosci ,Melon de Cavaillon” s3 zwigzane z czynnikami naturalnymi na tym obszarze, ktdre sprzyjaja uprawie
melonéw, oraz z wiedzg fachowa podmiotéw gospodarczych.

Dane dotyczace klimatu, odnotowane na tym obszarze migdzy marcem a wrze$niem (okres produkgji), wskazuja, Ze
Srednie temperatury (migdzy 18°C a 25,4°C w tym okresie) oraz godziny naslonecznienia (268-293
godziny/miesigc) s3 optymalne dla wlasciwego rozwoju roslin, wielkoSci i dojrzalosci owocéw oraz jakosci
produktu (zawarto$¢ cukru, wyglad).

Obfite nastonecznienie zmienia barwe skorki owocu z zielonej na z61tg w stanie dojrzalym ze wzgledu na degradacje
czasteczek chlorofilu i pozwala na pojawienie si¢ dobrze zaznaczonych, ciemnozielonych zeber.

Mistral przyczynia si¢ do zwigkszenia natezenia $wiatla i nastonecznienia poprzez odsuwanie mas chmur, a takze do
ograniczenia presji choréb grzybiczych poprzez zmniejszenie wilgotno$ci atmosferycznej i osuszanie wdd stojacych.

Gleby, na ktérych uprawia si¢ melony, maja strukture i glebokos¢, ktére zapewniaja rozwdj dobrego systemu
korzeniowego i odpowiednie zasoby wody.
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Lokalna wiedza wzmacnia korzys$ci wynikajace z czynnikéw naturalnych:

— Gleba jest uzyzniana w celu poprawy jej struktury i napowietrzania oraz stymulowania odwadniania
i ocieplania.

— Stosowanie mulczowania zapewnia dobra dystrybucje ciepla, ktére dociera do gleby, ogranicza parowanie
i hamuje wzrost chwastéw. Roéliny rozwijaja si¢ zatem energicznie i szybko rosna, cechujgc si¢ gestym
ulistnieniem, ktdre chroni owoce przed oparzeniami stonecznymi.

— Nawadnianie z wykorzystaniem rozleglej sieci nawadniania dostgpnej na obszarze jest umiarkowane
i dostosowane do potrzeb rodlin.

— Profesjonalne zaklady zajmujace si¢ sortowaniem i pakowaniem melonéw przed ich wprowadzeniem do
obrotu, ktére tradycyjnie znajdujg si¢ na przedmiotowym obszarze geograficznym i w ktérych melony sg
poddawane rygorystycznemu procesowi certyfikacji i pakowania przez specjalnie wyszkolonych w tym celu
pracownikéw, zapewniaja optymalng jako$¢ wprowadzanych do obrotu melonéw.

Liczne dokumenty i $wiadectwa potwierdzaja, ze ,Melon de Cavaillon” zdobyt na przestrzeni wiekéw znaczna
renome. Od czasu pierwszego pojawienia si¢ ,Melon de Cavaillon” w Cavaillon w 1495 r. regularnie podawano go
waznym goSciom odwiedzajagcym miasto: ksieciu Guise w 1620 r., Monseigneur d’Oppede, pierwszemu
przewodniczacego parlamentu Prowansji w 1626 r., wicelegatowi Mazarinowi w 1635 r. oraz wicelegatowi
Lascarisowi w 1664 r.

Handel ,Melon de Cavaillon” rozwinat si¢, czeSciowo dzigki temu, ze plantatorzy dzialali na rozleglym obszarze
produkgji, co umozliwilo im wydluzenie okresu sprzedazy (od maja do konca wrze$nia), a czgSciowo dzigki
koncentracji handlowcéw/dystrybutoréw wokét Cavaillon, ktére bardzo wezesnie miato dobre polaczenia drogowe
i kolejowe. Dzigki temu produkt stal si¢ znany i doceniany poza obszarem jego produkcji. Obecnie kilka lokalnych
kanaléw medialnych obserwuje i relacjonuje roztozone w czasie rozpoczecie sezonu (France Bleu, ,Début de saison
pour le Melon de Cavaillon” [Poczatek sezonu na ,Melon de Cavaillon”], publikacja 30 maja 2023 r. oraz BFM
Marseille, ,La saison du Melon de Cavaillon a commencé a Piolenc” [Sezon na ,Melon de Cavaillon” rozpoczat si¢
w Piolenc], emisja 12 czerwca 2023 r.).

Badanie przeprowadzone przez CTIFL w 1998 r. i powtdrzone w 2002 r. pokazuje, ze konsumenci prawie
natychmiast kojarza nazwe ,melon” z nazwa miasta ,Cavaillon”. Na pytanie o pochodzenie zakupionych melonéw
pierwsza odpowiedzia udzielong spontanicznie przez konsumentéw w 1998 r. byla ,Cavaillon”.

Obecnie ,Melon de Cavaillon” stanowi czg$¢ dziedzictwa miasta Cavaillon, gdzie co roku $wietuje si¢ je w drugi
weekend lipca. Do specyfiki ,Melon de Cavaillon” odniosto si¢ kilka lokalnych gazet, takich jak gazeta regionalna
,La Provence”, w ktérej opisano slodki melon o bardzo pomaraiczowym migzszu (20 maja 2023 r.). Renoma
,Melon de Cavaillon” sigga réwniez zagranicy, gdzie przedstawia si¢ go jako jeden z najlepszych melonéw,
w szczeg6lnosci ze wzgledu na cechy klimatyczne regionu, takie jak ciepto i wiatr mistral (artykut opublikowany
w miesigczniku ,The Connexion” w sierpniu 2023 r.). Ponadto Towarzystwo Ochrony Tradycji Prowansalskich
i ,Melon de Cavaillon” promuje ten ikoniczny produkt poza regionem od 1988 r.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/CDC-MelonCavaillon-CN231212.pdf
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