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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/6283)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Flevoland”
PGI-NL-A0380-AM07

Data przekazania informacji: 19.7.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Opis i uzasadnienie zmiany standardowe;j

W wyniku zmiany nastepuje aktualizacja dozwolonych odmian winorosli w odniesieniu do ChOG ,Flevoland” zawartych
w specyfikacji produktu i w jednolitym dokumencie.

Opis:

Do wykazu odmian dozwolonych dla tego ChOG dodano 12 odmian, a mianowicie:

Amigne B

Donauriesling B

Griiner Veltliner B

Merlot Kanthus N

Merlot Khorus N

Pineau d’Aunis N

Pinot Kors N

Riesel B

Sauvignon Nepsis B

Savagnin Blanc B (Traminer)

Trousseau Gris G

Voltis B

Uzasadnienie: Nowe odmiany winogron s3 opracowywane i dodawane — po ich zatwierdzeniu — do katalogu odmian
Miedzynarodowej Organizacji ds. Winoroéli i Wina po dlugim okresie rozwoju i w wyniku kompleksowych procedur
zatwierdzania. Poniewaz odmiany te zostaly wlaczone do katalogu odmian Migdzynarodowej Organizacji ds. Winorosli
i Wina, moga réwniez kwalifikowa¢ si¢ do dodania do wykazu odmian dozwolonych dla tego ChOG.

Zmiana ta jest zmiang standardows, poniewaz nie dotyczy nazwy ChOG, kategorii produktu, zwigzku, ani ograniczef

w zakresie wprowadzania do obrotu.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Flevoland

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Wino musujace

5. Gatunkowe wino musujace
8.  Wino pélmusujace

9. Gazowane wino pétmusujace

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 - NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlgcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win
1. Kategoria wina 1: wino

ZWIEZLY OPIS

Wilasciwosci organoleptyczne:

Wina biale odznaczajg si¢ do$¢ pelnym, $wiezym, owocowym charakterem ze zdecydowang nuta zielong.
Wina czerwone odznaczajg si¢ nutg czerwonych owocéw i do§¢ pelnym charakterem.

Cechy analityczne:

Opisano nastepujace cechy z zastosowaniem definicji obowigzujacych w rozporzadzeniach UE/niderlandzkich
rozporzadzeniach ministerialnych:

— Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu
— Maksymalna kwasowos¢ lotna
— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki

— Maksymalne wzbogacanie, odkwaszanie i — z zastrzezeniem zatwierdzenia — zakwaszanie

Ogdlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci): 6,5
— Minimalna kwasowo$¢ og6lna: 59,85 miliekwiwalentéw na litr
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Kategoria wina 4: wino musujgce

ZWIEZLY OPIS

Wihasciwosci organoleptyczne:
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Wina biate odznaczaja si¢ do$¢ pelnym, $wiezym, owocowym charakterem ze zdecydowana nuta zielong.
Wina czerwone odznaczajg si¢ nutg czerwonych owocéw i dos¢ pelnym charakterem.
Cechy analityczne:

Opisano nastgpujace cechy z zastosowaniem definicji obowigzujacych w rozporzadzeniach UE/niderlandzkich
rozporzadzeniach ministerialnych:

— Maksymalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu
— Maksymalna kwasowos¢ lotna
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki

— Maksymalne wzbogacanie, odkwaszanie i — z zastrzezeniem zatwierdzenia — zakwaszanie

Ogdlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 6,5
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 59,85 miliekwiwalentow na litr
— Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

3. Kategoria wina 5: gatunkowe wino musujgce

ZWIEZLY OPIS

Wilasciwosci organoleptyczne:

Wina biale odznaczajg si¢ do$¢ pelnym, $wiezym, owocowym charakterem ze zdecydowang nutg zielong.
Wina czerwone odznaczajg si¢ nutg czerwonych owocoéw i do$¢ pelnym charakterem.

Cechy analityczne:

Opisano nastgpujgce cechy z zastosowaniem definicji obowigzujacych w rozporzadzeniach UE/niderlandzkich
rozporzadzeniach ministerialnych:

— Maksymalna calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna
— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki

— Maksymalne wzbogacanie, odkwaszanie i — z zastrzezeniem zatwierdzenia — zakwaszanie

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 6,5
— Minimalna kwasowo$¢ og6lna: 59,85 miliekwiwalentéw na litr
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

4. Kategoria wina 8: wino polmusujace

ZWIEZLY OPIS
Wiasciwosci organoleptyczne:
Wina biale odznaczajg si¢ do$¢ pelnym, $wiezym, owocowym charakterem ze zdecydowang nuta zielona.

Wina czerwone odznaczajg si¢ nutg czerwonych owocéw i dos¢ pelnym charakterem.
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5.1.

Cechy analityczne:

Opisano nastgpujace cechy z zastosowaniem definicji obowiazujacych w rozporzadzeniach UE/niderlandzkich
rozporzadzeniach ministerialnych:

— Maksymalna calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu
— Maksymalna kwasowos¢ lotna
— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki

— Maksymalne wzbogacanie, odkwaszanie i — z zastrzezeniem zatwierdzenia — zakwaszanie

Ogdlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$c alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci): 6,5
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 59,85 miliekwiwalentéw na litr
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

5. Kategoria wina 9: gazowane wino pétmusujgce

ZWIEZLY OPIS

Wiasciwosci organoleptyczne:

Wina biale odznaczajg si¢ do$¢ pelnym, $wiezym, owocowym charakterem ze zdecydowang nutg zielong.
Wina czerwone odznaczajg si¢ nutg czerwonych owocéw i do$¢ pelnym charakterem.

Cechy analityczne:

Opisano nastgpujgce cechy z zastosowaniem definicji obowigzujgcych w rozporzadzeniach UE/niderlandzkich
rozporzadzeniach ministerialnych:

— Maksymalna catkowita objetoSciowa zawarto§¢ alkoholu
— Maksymalna kwasowos¢ lotna
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki

— Maksymalne wzbogacanie, odkwaszanie i — z zastrzezeniem zatwierdzenia — zakwaszanie

Ogdlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 6,5
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 59,85 miliekwiwalentéw na litr
— Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne

Szczegélne praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

BIALE - zbidr, sortowanie, ttoczenie, wstepne klarowanie, fermentacja, klarowanie/dojrzewanie, butelkowanie

CZERWONE - zbidr, sortowanie, zgniatanie/usuwanie szypulek, fermentacja alkoholowa, tloczenie, fermentacja
jabtkowo-mlekowa, klarowanie/dojrzewanie, butelkowanie
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5.2. Maksymalna wydajnos¢

1. Winogrona biale

90 hektolitréw z hektara

2. Winogrona czerwone

75 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Prowincja Flevoland, ograniczona konstytucyjnymi granicami prowingji.

7. Odmiany winoro§li

Accent N

Acolon

Allegro N

Amigne B
Auxerrois B
Bacchus B

Baco Noir

Baron N

Bianca B

Birstaler Muscat
Bolero N

Bronner B

Cabaret Noir N (VB-91-26-4)
Cabernet Blanc B (VB-91-26-1)
Cabernet Cantor N
Cabernet Carbon N
Cabernet Carol N
Cabernet Cortis
Cabernet Cubin
Cabernet Dorio
Cabernet Dorsa
Cabernet Franc N
Cabernet Jura
Cabernet Mitos
Cabernet Sauvignon
Cabertin N (VB-91-26-17)
Calandro N

Calardis Blanc B
Carmenere
Chardonnay B
Dakapo

Divicio N

Divona B
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Domina N
Donauriesling B
Dornfelder N
Dunkelfelder N
Excelsior

Faber B

Felicia B
Florental N
Frihburgunder N
Gamaret N
Gamay N
Gewiirztraminer Rs
Golubok N
Griiner Veltliner B
Hegel

Helios

Hibernal B
Huxelrebe B
Holder B
Johanniter B
Juwel B

Kerner B
Kernling B
Landal N

Laurot N

Léon Millot N
Maréchal Foch N
Melody

Merlot

Merlot Kanthus N
Merlot Khorus N
Merzling B
Meunier N
Monarch

Morio Muscat B
Muscaris B
Muscat Blanc
Muscat Blue
Miiller Thurgau B
Orion B

Ortega B

Palatina

Phoenix B

Pineau d’Aunis N

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/6283/oj



Dz.U. Cz 17.10.2024

PL

Pinot Grigio

Pinot Gris G

Pinot Kors N

Pinot Blanc B

Pinot Noir N
Pinotin N

Plantet N

Polo Muscat B
Portugiezer N

Prior N

Rayon d'Or B
Reberger

Regent N
Reichensteiner B
Riesel B

Riesling B

Rinot B

Rondo N

Roter Elbling Rs
Rulidnder G

Saphira N

Satin Noir N (VB-91-26-29)
Sauvignac B (Cal 6-04)
Sauvignon Blanc B
Sauvignon Nepsis B
Sauvignon Soyhieres B (VB-32-7)
Sauvitage B
Savagnin Blanc B (Traminer)
Scheurebe B
Schonburger Rs
Seyval B

Siegerrebe Rs
Silcher B

Sirius

Solaris

Souvignier Gris

St Laurent

Staufer

Sylvaner B

Syrah

Tempranillo
Trousseau Gris G
Villaris B

Viognier B
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Voltis B
Wiirzer B
Zweigeltrebe N

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
8.1. Obszar geograficzny: opis i klimat

W prowingji Flevoland wystepuja gléwnie holocenskie poklady gliny morskiej na piasku lub torfie.

Dotyczy to réwniez Polderu Pétnocno-Wschodniego, ale w gornej warstwie gleby miejscami wystepuje torf lub glina
krzemienna.

Poldery te powstaly w XX wieku po osuszeniu czgsci [Jsselmeer.

Cechy charakterystyczne klimatu:

— §rednie roczne opady na poziomie 850 mm

— 1678 godzin stonecznych w roku (Lelystad)

— $rednia roczna temperatura wynoszaca 9,8 °C i $rednia temperatura w okresie letnim wynoszaca 16,7 °C

— rdznica miedzy temperaturami dziennymi i nocnymi we wrze$niu na poziomie 8,4 °C

8.2. Zwigzek przyczynowy

Klimat umozliwia osiagniecie okreslonej wydajnosci i dojrzalosci. Dojrzato$¢ przejawia si¢ w Swiezym winie bialym
o pelnym, owocowym charakterze z nutg zielona, a w przypadku wina czerwonego — nutg czerwonych owocéw.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Wyjatek dotyczacy produkeji na okreslonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Pobliski obszar w odniesieniu do produkcji wina

Jezeli chodzi o obszar produkcji wina (winifikacja), wszystkie niderlandzkie prowincje definiuje si¢ jako pobliskie.

W przypadku gdy wino bazowe jest wytwarzane na obszarze ChOG lub na pobliskim obszarze, cze$¢ tego wina
bazowego lub catkowita objeto$¢ moze by¢ butelkowana na zlecenie jako wino pétmusujace lub wino musujace.

Czynno$¢ ta moze mie¢ miejsce poza obszarem ChOG lub pobliskim obszarem przy zachowaniu nazwy ChOG.
W takim przypadku na etykiecie nalezy takze wskaza¢ butelkujacego na zlecenie, réwniez za pomocg numeru kodu
(Butelkowane przez...dla...).

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.rvo.nl/sites/default/files/2024-07 [BGA_Flevoland_productdossier_2024.pdf
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