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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/5920)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Saint-Joseph”
PDO-FR-A0200-AMO02
Data przekazania informacji: 24 lipca 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Etykietowanie

Rozdzial I specyfikacji produktu objetego nazwa ,Saint-Joseph” uzupeliono w pkt XII ,Zasady prezentacji i etykieto-
wania” ppkt 2 ,Przepisy szczegdlne”. Zawiera on obecnie zasady etykietowania dotyczace stosowania nazwy wiek-
szej jednostki geograficznej ,Vignobles de la Vallée du Rhone” jak uscisSlono w umowie podpisanej miedzy poszcze-
g6lnymi zainteresowanymi organami ds. ochrony i zarzadzania. Okreslenie to musi znajdowa¢ si¢ w tym samym
polu widzenia co wszystkie napisy, ktére nalezy obowigzkowo umiescié na etykiecie, i musi by¢ wydrukowane taka
samg czcionkg, o takim samym kolorze co czcionka, ktdra zapisano nazwe, i nie moze przekraczaé dwoch trzecich
rozmiaru nazwy.

Przepis ten dodano do punktu ,Wymogi dodatkowe — etykietowanie” jednolitego dokumentu.

2. Obowigzki w zakresie skladania deklaracji

Zaktualizowano rozdziat II specyfikacji produktu objetego nazwa ,Saint-Joseph”: obowigzki podmiotéw w zakresie
skladania o$wiadczen organowi ds. ochrony i zarzadzania zostaly dostosowane do planu kontroli nazwy.

Aktualizacja ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. Dane organu kontrolnego
W rozdziale III specyfikacji produktu uaktualniono pkt IT ,Dane organu kontrolnego” oraz, aby uscisli¢, ze kontrolg
przestrzegania specyfikacji produktu jest przeprowadzana w oparciu o zatwierdzony plan kontroli przez podmiot

zewnetrzny dajacy gwarancje kompetencji, bezstronnosci i niezaleznosci, upowazniony przez INAO (francuski Kra-
jowy Instytut Pochodzenia i Jakosci), organ odpowiedzialny za kontrole.

Aktualizacja ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Saint-Joseph

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

() DzU.L9z11.1.2019, str. 2.
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3.1.

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlgcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win

1. Kryteria analityczne

ZWIEZLY OPIS

Nazwa pochodzenia ,Saint-Joseph” jest zastrzezona dla biatych i czerwonych win niemusujacych.
Minimalna naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi 10,5 %.
Na etapie pakowania zawarto$¢ kwasu jablkowego w winach czerwonych nie przekracza 0,4 grama na litr.

Zawarto$¢ cukréw fermentujacych (glukozy i fruktozy) w winach na etapie pakowania nie przekracza:

— 3 graméw na litr w przypadku win, ktérych naturalna objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu wynosi nie wigcej niz
13,5 %;

— 4 graméw na litr w przypadku win, ktérych naturalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu przekracza 13,5 %.
Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13 %.

Kwasowos¢ ogdlna, kwasowos¢ lotna i catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki sa zgodne z warto$ciami okre§lonymi
w przepisach wspolnotowych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: —

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Opis organoleptyczny win

ZWIEZLY OPIS

W 2010 r. wina czerwone stanowily 90 % produkcji. Powstaja one gléwnie z jednej odmiany winorosli — Syrah N,
znanej lokalnie réwniez pod nazwg ,Serine”.

Sa to wina aromatyczne, pelne elegancji i subtelnosci, czesto przywolujace nuty owocowe, korzenne, lukrecji i poszy-
cia leSnego. W smaku duzym uznaniem cieszg si¢ aksamitne taniny. Wplyw réznych rodzajow gleby i mezoklimatu
jest widoczny gléwnie w strukturach taninowych, ktére sg solidniejsze i wolniej migkna w winach z winogron upra-
wianych na dziatkach o wapiennych glebach.

Wina biale s3 mniej powszechne i nie przekraczaja 10 % produkcji. Sa one wytwarzane gtéwnie z odmiany Mar-
sanne B, ktéra stanowi 95 % odmian winogron bialych, uprawianych gtéwnie na glebach o znacznej zawartosci
wapienia. S3 to bardzo aromatyczne wina wytrawne, ze szczegélnie powszechnymi aromatami bialych kwiatéw
miododajnych. W smaku wina te cechuje charakterystyczna réwnowaga z oleistg konsystencja w tle.
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5. Praktyki enologiczne
5.1.  Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Metoda uprawy
— Minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicy wynosi 4 500 krzewdw na hektar.

— Na kazdy krzew przypada maksymalnie 2,30 metra kwadratowego powierzchni. Powierzchnie te oblicza
si¢ przez pomnozZenie odstgpu miedzy rzedami przez odstep miedzy krzewami.

— Odstep miedzy rzedami nie przekracza 2,50 metra.

Winoro$l przycina si¢ na maksymalnie dziesi¢¢ oczek na lozie wedlug nastepujacych technik:
— cigcia krétkiego (w formie glowy, jedno- lub dwuramiennego sznura Royat);

— jednoramiennego sznura Guyota.

Maksymalna wysoko$¢ sznura wynosi 0,60 metra, mierzona od podloza do dolnej czgsci konstrukeji podtrzy-
mujace;j.

Wina produkuje si¢ z winogron zebranych recznie. Winogrona transportuje si¢ do piwnicy winiarskiej w catych
kisciach.
2. Szczegdlne praktyki enologiczne

Zabrania si¢ stosowania kawatkéw drewna.

Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy
przestrzega¢ wymogéw obowiazujacych na poziomie wspolnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa
i ryboléwstwa morskiego.

5.2. Maksymalna wydajnosé

46 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbi6r winogron, ich fermentacja i wytwarzanie wina odbywaja w okreslonych gminach w nastepujacych departa-
mentach:

— w departamencie Ardéche: Andance, Ardoix, Arras-sur-Rhone, Champagne, Charnas, Chateaubourg, Félines,
Glun, Guilherand-Granges, Lemps, Limony, Mauves, Ozon, Peyraud, Saint-Désirat, Saint-Etienne-de-Valoux,

Saint-Jean-de-Muzols, Sarras, Sécheras, Serrieres, Talencieux, Tournon-sur-Rhone i Vion;

— w departamencie Loire: Chavanay, Malleval i Saint-Pierre-de-Boeuf.

7. Odmiany winorosli
Marsanne B
Roussanne B

Syrah N - Shiraz

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Przedmiotowy obszar geograficzny polozony jest na prawym brzegu Rodanu. Jest catkowicie otoczony obszarami
geograficznymi chronionych nazw pochodzenia ,Saint-Péray” na potudniu i ,,Condrieu” na péinocy.

W systemie chronionych nazw pochodzenia z Doliny Rodanu ,Saint-Joseph” jest cze$cig ,Crus des Cotes du Rhone”.
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Winnice rozciggaja si¢ z pétnocy na poludnie przez okoto 60 km, wznoszac si¢ nad Rodanem. Znajduja si¢ one
gléwnie na terenach o najlepszym klimacie, tj. o najkorzystniejszej orientacji potudniowej/potudniowo-wschodniej,
usytuowanych na wschodnim kraficu Masywu Centralnego.

Obszar geograficzny jest zatem starannie wyznaczony na terytorium 23 gmin w departamencie Ardeche i 3 gmin
w departamencie Loire.

Klimat, okreslany lokalnie jako ,Lyonnais”, ma charakter kontynentalny, mimo ze obszar ten stanowi najbardziej
wysunietg na poélnoc cz¢$¢ doliny Rodanu, ktéra czerpie korzysci z wplywdéw $rédziemnomorskich. Najczesciej
wystepuje tu wiatr péinocny, znany lokalnie jako ,Bise”. Wiatr ten jest zimny i suchy, umozliwia wyschniecie lisci
i pomaga zapobiega¢ rozprzestrzenianiu si¢ chordb grzybowych. Sprawia jednak, ze panujg tu warunki temperatu-
rowe, ktére mozna uzna¢ za nieodpowiednie do dojrzewania. Ze wzgledu na ten wiatr wybiera si¢ miejsca stosun-
kowo ostonigte i stoneczne. Rzadziej wieje goracy i wilgotny wiatr potudniowy, ktéry wspomaga dojrzewanie, ale
czesto przynosi opady deszczu.

W przesztosci rozwdj winoro$li i handel winem byly ciSle powigzane z lewym brzegiem Rodanu. Wynikalo to czes-
ciowo z przynalezno$ci wschodniej czg$ci obszaru geograficznego do miasta Vienne, znanego jako ,la Vineuse”
(winne miasto), ktére byto gléwnym osrodkiem produkgji Allobrogicum (stynnego starozytnego wina rzymskiego).
Czg$ciowo wynikato to réwniez z bliskich powigzain migdzy gminami Tournon i Tain-I'Hermitage, w ktérych upra-
wia si¢ winoros$l i ktére leza naprzeciw siebie po obu stronach waskiego odcinka Rodanu. Samo wzgérze Tain-L'Her-
mitage jest usytuowane na podtozu geologicznym utworzonym z fragmentu masywu granitowego oddzielonego od
g6ry Tournon przez Rodan. Ponadto odmiany winoroli preferowane na tym obszarze, po obu stronach Rodanu, to
takie samo trio: Syrah N, Marsanne B i Roussanne B.

Pomimo zmiennych kolei historii, kiedy czasami urywat si¢ zwigzek miedzy dwoma brzegami rzeki, mieszkaricy
tego obszaru byli w stanie dobrze wykorzysta¢ swoja wiedze. Dzigki swojej determinacji byli w stanie wytworzy¢
szczegblng jakos¢, ktéra znalazta odzwierciedlenie w reputacji i renomie ich win, znanych zaréwno jako vins de Tour-
non”, jak i vins de Mauves. Dzigki temu do$wiadczeniu udalo si¢ rozszerzy¢ winnice na inne gminy polozone na pét-
noc od Tournon, przy jednoczesnym zachowaniu ich tozsamosci.

Wplywy $rédziemnomorskie s3 odczuwalne na najlepiej wyeksponowanych zboczach na tym obszarze i tagodza
surowe oddzialywanie klimatu z pélnocy oraz nadchodzace stamtad podmuchy chlodnego wiatru. Wystepujace na
tych stromych zboczach piaszczyste gleby i osypiska tworza zapewniajace drenaz i cieplo tarasy, ktére mozna utrzy-
mywac i uprawiaé dzigki wiedzy fachowej czlowieka. Z uplywem czasu mieszanka odmian winorosli pozostala
dokladnie taka sama. Wraz z tymi dwoma czynnikami wplywy $rédziemnomorskie tworza warunki dla doskona-
tych zbioréw, ktére nauczono si¢ chroni¢ dzigki wymianie dowiadczen ludzkich. Podtrzymujac tradycje recznego
zbioru winogron, producenci wina ,Saint-Joseph” przyczyniaja si¢ do zachowania unikatowego charakteru i szcze-
g6lnych cech tych polozonych na wzgérzach winnic.

Wina czerwone produkuje si¢ z winogron, ktdre rozwijaja si¢ w dobrych warunkach dojrzewania i zbierane sg
z zachowaniem starannej gospodarki wodnej. Charakteryzuja si¢ jedrnoscia i elegancja oraz obecnoscia ztozonych
skfadnikéw aromatycznych.

Cho¢ wina biale stanowig jedynie niewielka cze$¢ produkeji, to w pelni odzwierciedlajg wplyw tych zboczy na
uprawy oraz wiedze tamtejszych plantator6w. Winogrona wykorzystywane w produkgji tych win sa uprawiane
gléwnie na glebach wapiennych, na idealnie eksponowanych dzialkach. Dzigki temu wina zachowuja szczeg6lnag
réwnowage, w ktérej zywy charakter laczy sie z wyrazng oleistoscia, na ktdrej moze rozwijac si¢ polaczenie kwiato-
wych i miodowych aromatéw.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

a) Na etykiecie wina objetego chroniong nazwg pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geogra-
ficznej, pod warunkiem ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksigg wieczystych;

— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.
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b)

Na etykiecie wina objetego chroniong nazwg pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe wigkszej jednostki geogra-
ficznej: ,Cru des Cotes du Rhone” lub ,Vignobles de la Vallée du Rhone”. Warunki stosowania nazwy wigkszej
jednostki geograficznej ,Vignobles de la Vallée du Rhéne” uscislono w umowie podpisanej migdzy poszczegdl-
nymi zainteresowanymi organami ds. ochrony i zarzadzania. Okreslenie to musi znajdowac si¢ w tym samym
polu widzenia co wszystkie napisy, ktdre nalezy obowiazkowo umiescic na etykiecie, i musi by¢ wydrukowane
takg samg czcionkg, o takim samym kolorze co czcionka, kt6ra zapisano nazwe, i nie moze przekracza¢ dwéch
trzecich rozmiaru nazwy.

Obszar bezposredniego sgsiedztwa

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie wyjatku w odniesieniu do fermentacji winogron i wytwa-
rzania wina, stanowi obszar nastgpujgcych gmin:

w departamencie Ardéche: Alboussiere, Arlebosc, Boffres, Bogy, Champis, Charmes-sur-Rhone, Cheminas,
Colombier-le-Cardinal, Cornas, Eclassan, Etables, Gilhac-et-Bruzac, Peaugres, Plats, Quintenas, Saint-Barthé-
lemy-le-Plain, Saint-Cyr, Saint-Georges-les-Bains, Saint-Romain-d’Ay, Saint-Romain-de-Lerps, Saint-Péray,
Soyons, Thorrenc, Toulaud, Vernosc-lés-Annonay i Vinzieux;

w departamencie Drome: Albon, Andancette, Beaumont-Monteux, Beausemblant, Bourg-les-Valence, Chanos-
Curson, Chantemerle-les-Blés, Chateauneuf-sur-Isére, Chavannes, Clérieux, Crozes-Hermitage, Erome, Gervans,
Granges-les-Beaumont, Larnage, Laveyron, Mercurol, La Motte-de-Galaure, Ponsas, Pont-de-I'Isére, La Roche-
de-Glun, Saint-Barthélemy-de-Vals, Saint-Donat-sur-I'Herbasse, Saint-Rambert-d’Albon, Saint-Uze, Saint-Val-
lier, Serves-sur-Rhone, Tain-I'Hermitage, Triors, Valence i Veaunes;

w departamencie Isére: Chonas-I'Amballan, Le Péage-de-Roussillon, Reventin-Vaugris, Les Roches-de-Condrieu,
Sablons, Saint-Alban-du-Rhone, Saint-Clair-du-Rhone, Saint-Maurice-l'Exil, ~Salaise-sur-Sanne, Seyssuel
i Vienne;

w departamencie Loire: Bessey, La Chapelle-Villars, Chuyer, Lupé, Maclas, Pélussin, Roisey, Saint Michel sur
Rhone, Saint-Romain-en-Jarez i Vérin;

w departamencie Rhone: Ampuis, Condrieu, Les Haies, Loire-sur-Rhone, Longes, Sainte-Colombe, Saint-Cyr-
sur-le-Rhéne, Saint-Romain-en-Gal i Tupin-et-Semons.

Link do specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-20ed7 6a6-b4c3-43al-8cfd-e8b40379¢325
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