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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego oznaczeniem
geograficznym w sektorze napojow spirytusowych, o ktérej to zmianie mowa w art. 8 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2021/1235

(C/2024/5869)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 8 wust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2021/1235 ().

INFORMACJA DOTYCZACA STANDARDOWE] ZMIANY W JEDNOLITYM DOKUMENCIE

,CrnBencka nepna (CimBeHcka rpo3mosa pakust | Iposnosa pakust or Ciusen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova
rakya | Grozdova rakya from Sliven)”

Nr UE: PGI-BG-01856-AMO02

Przedlozony dnia 22 lipca 2024 r.

1.  Nazwa produktu

,Crusercka nepra (CrvBeHcka rposnosa pakust | [posnosa pakust or CrimseH) | Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya |
Grozdova rakya from Sliven)”

2. Panstwo cztonkowskie

Bulgaria

3. Nadawca

Ministerstwo Gospodarki i Finanséw

4. Zmiana

Wyjasnienie, dlaczego zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano w art. 31 rozpo-
rzadzenia (UE) 2019/787 Opis i uzasadnienie zmiany

Zmiany nie pociagaja za soba zmiany nazwy ani cze$ci nazwy oznaczenia geograficznego, nazwy prawnej ani kate-
gorii napoju spirytusowego; nie stwarzaja ryzyka dla renomy ani jakiejkolwiek innej cechy napoju spirytusowego,
ktére mozna zasadniczo przypisa¢ réwniez pochodzeniu geograficznemu; nie wigzg si¢ réwniez z zadnymi dal-
szymi ograniczeniami przy wprowadzaniu produktu do obrotu.

Po zgloszeniu zmian przez producenta napoju krajowa bulgarska procedura zmiany zostala uchwalona zarzadze-
niem nr RD-27-4/27.10.2017 zatwierdzajacym napdj spirytusowy opatrzony oznaczeniem geograficznym Crusen-
cka mepra (CrimBeHcKa rpoamosa pakuist | [posnosa pakust ot Cusen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya | Groz-
dova rakya from Sliven), wydanym przez Ministra Gospodarki zgodnie z rozdzialem 9 ,Napoje spirytusowe” sekcja
VI, Oznaczenie geograficzne” ustawy o winach i napojach spirytusowych (Dziennik Urzedowy nr 45, 2012). Zgod-
nie z krajowg procedurg wprowadzania zmian zmiana zostaje opublikowana w dwoch krajowych publikacjach
dziennych i umozliwia zainteresowanym stronom zglaszanie zastrzezen. Nie zgloszono Zadnych zastrzezen. Minis-
ter Gospodarki i Przemystu wydal nowe zarzadzenie nr RD-16-617/02.06.2023, ktére zostato opublikowane w nie-
oficjalnej sekeji Dziennika Urzedowego nr 55 z dnia 27 czerwca 2023 r. (s. 34). Po opublikowaniu zarzgdzenia
w Dzienniku Urzedowym zamieszczono je na oficjalnej stronie internetowej Ministerstwa Gospodarki i Przemystu,
razem z kolejng aktualizacja i pelng wersjg specyfikacji produktu.

Nowe sformulowanie stanowi w rzeczywisto$ci doprecyzowanie tekstu: stowa ,Prosecco/Glera” zastapiono stowem
,Glera”. Poprawiona wersja kolejnej aktualizacji zostala zamieszczona na oficjalnej stronie internetowej Ministerstwa
Gospodarki i Przemystu, razem z pelng wersja specyfikacji produktu.

() DzU.L270229.7.2021,s. 1.
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4.1

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

,Crmsercka nepra (CrimBeHcka rposmosa pakus | Iposmosa pakus ot Crinsew) [ Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya |
Grozdova rakya from Sliven)”

Pafistwo wnioskodawcy

Bulgaria

Rodzaj oznaczenia geograficznego

Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG)

Kategoria lub kategorie napoju spirytusowego

4. Okowita z wina gronowego

. Kod Nomenklatury scalonej

— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2208 - Alkohol etylowy nieskazony o objetoSciowej mocy alkoholu mniejszej niz 80 % obj.; wodki, likiery
i pozostale napoje spirytusowe

2208 20 — Napoje spirytusowe otrzymane przez destylacje wina z winogron lub wytlokéw z winogron

2208 20 19 — Pozostale

Opis napoju spirytusowego

Minimalna zawarto$¢ alkoholu w napoju wynosi 40 % obj. Zgodnie z zasada produkgji ze 100 kg winogron mozna
wyprodukowac nie wiecej niz 75 litréw wina, a w procesie destylacji mozna uzyskaé zawartos¢ alkoholu wynoszaca
maksymalnie 65 % obj.

—  Wlasciwosci fizyczne, chemiczne lub organoleptyczne

Produkt Crimeercka nepra (CrivBeHcka rposgosa pakust | Tposmosa pakust or Crmeen) | Slivenska perla (Slivenska
grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) jest okowitg z wina. Charakteryzuje si¢ barwa od zywej jasnozot-
tej do bursztynowej oraz trwalym aromatem i posmakiem winogron odmiany muskat, faczacym zapachy rézy
i geranium, ktérym towarzyszg charakterystyczne oleiste akcenty. Okowita ma bogaty, pelny i delikatny smak.
Ograniczona liczba specjalnych partii dojrzewa w dgbowych beczkach.

Wiasciwosci organoleptyczne napoju wynikaja z zawartych w nim substancji lotnych. Na podstawie szeregu
wyprodukowanych wariantéw ustalono, ze najlepszy profil organoleptyczny uzyskuje si¢ przy minimalnej
zawartosci alkoholu absolutnego wynoszacej 128 graméw na hektolitr . Aromat wynika z zawartosci estréw
i aldehyddw, ktére réznig si¢ w zaleznosci od warunkow klimatycznych w ciggu roku. Im cieplejszy rok, tym
nizsza jest zawarto$¢ estrow. Wiasciwosci smakowe wynikaja z zawartosci wyzszych alkoholi.

— Cechy szczegdlne (w poréwnaniu z napojami spirytusowymi nalezacymi do tej samej kategorii)

Produkt Crimeercka nepra (CrivBeHcka rposmosa pakus | Tposmosa pakust ot Crmsen) | Slivenska perla (Slivenska
grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) byl jedna z pierwszych specjalnych okowit z wina produkowa-
nych z Bulgarii. Jest on wytwarzany w drodze destylacji wina wyprodukowanego z mieszanek nastepujacych
odmian winoro$li: Muscat Ottonel, Tamyanka, Perle de csaba, Ugni Blanc, Aligote i Glera. Podczas fermentacji
temperatura jest $ciSle kontrolowana, podobnie jak stosowana technologia. Destylacja odbywa si¢ w zakladzie
destylacji ciaglej i rektyfikacji typu DK-5, wytwarzajacym 24 000 litréw w 24 godziny, oraz w dwéch zakladach
destylacji ciaglej i rektyfikacji typu DK-1 wytwarzajacych 90 000 litréw w 24 godziny. Wino wprowadza si¢ do
kolumny destylacyjnej w ustalonej temperaturze. Podczas destylacji wytwarza si¢ zroszenie, ktérego czes$¢ zos-
taje Sciggnieta z destylatu. Istotne jest rowniez, aby sam destylat zbieral wéwczas, gdy zawartos¢ alkoholu
wynosi 62-65 % obj. Nastepnie klasyfikuje si¢ go do przechowywania lub dojrzewania w dgbowych beczkach.
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10.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkcji produktu Crnvsercka nepna (Crmercka rposnosa pakust [ Tposnosa pakust ot CrviseH) |
Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) obejmuje czg$¢ potudniowo-wschodniej
Bulgarii. Na péinocy znajdujg si¢ stosunkowo niskie zbocza we wschodniej czgsci gor Stara Planina. Na zachodzie
lezg gbry Sredna Gora. Na potudniu znajduja si¢ dolina rzeki Tundzy i niziny trackie. Obszar ten obejmuje nastepu-
jace miejscowosci: — gmina Sliwen — 9 miejscowosci (mikroregionéw): miasto Sliwen i wsie Gawraitowo, Gergewec,
Gorno Aleksandrowo, Dragodanowo, Kalojanowo, Nikolaewo, Strupec i Czintutowo; — gmina Nowa Zagora, obwdd
Sliwen — pig¢ miejscowosci (mikroregionéw): wsie Nauczene, Karanowo, Korten, Konjowo i Sydiewo; — gmina Twyr-
dica, obwéd Sliwen — 2 miejscowosci (mikroregiony): miasto Sziwaczewo i wies Sboriszte; — gmina Tundza, obwod
Jambol — 1 miejscowos¢ (mikroregion): wie§ Tenewo; — gmina Ajtos, obwdd Burgas — 1 miejscowo$¢ (mikroregion):
wie§ Topolica; — gmina Kameno, obwdd Burgas — 1 miejscowos¢ (mikroregion): wie§ Trojanowo. Laczna powierz-
chnia winnic wynosi 4 010 ha.

Metoda produkcji napoju spirytusowego

Wedlug producentéw winogrona zbiera si¢ recznie, gdy osiagaja dojrzalo$ technologiczng i charakteryzuja sie
minimalng zawartoScig cukru wynoszaca 19 %. Winogrona przetwarzane sg ciaggu 24 godzin od zbioru. Owoce
oddziela si¢ od todyg, a nastgpnie wyciska. Miazsz winogronowy zostaje schtodzony i pozostawia si¢ go do macera-
qji przez 72-96 godz. Kontakt z pozostatoSciami owocéw winogron powoduje wydzielanie si¢ substancji aroma-
tycznych wystepujacych w skérkach winogron. Odbywa si¢ kontrolowana fermentacja alkoholowa. Otrzymane
wino destyluje si¢ najszybciej, jak to mozliwe, w zakladzie destylacji cigglej i rektyfikacji typu DK-5, wytwarzajacym
24000 litréw w 24 godziny, oraz w dwoch zakladach destylacji ciaglej i rektyfikacji typu DK-1 wytwarzajacych
90 000 litréw w 24 godziny.

Destylat jest przechowywany w zbiornikach ze stali nierdzewnej, chociaz najlepsze partie dojrzewajag w debowych
beczkach. Pewna liczba beczek stala si¢ neutralna wraz z wiekiem. Niekt6re beczki s3 wykonane z dgbu charakterys-
tycznego dla Strandzy (Quercus hartwissiana Stev). W Europie drewno to wystepuje wylacznie na obszarze masywu
g6rskiego Strandza.

Kontakt z drewnem intensyfikuje barwe, aromat i smak destylatow.

Destylat nastgpnie miesza si¢ z uzdatniong zmigkczong wodg w celu uzyskania pozadanej zawarto$ci alkoholu 40 %
obj. Na koniec okowita z wina Crnsercka meprna (Crsercka rposmosa pakus | [posmosa pakust or Crmeen) | Slivenska
perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) jest butelkowana. Nie ma ograniczefi, na podstawie
ktoérych wymagane byloby butelkowanie wytacznie na okreslonym obszarze geograficznym.

Szczegélowe zasady dotyczace pakowania

Szczegblowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis zwigzku miedzy napojem spirytusowym a jego pochodzeniem geograficznym, w tym, w stosownych
przypadkach, szczegélowe elementy opisu produktu lub metody produkcji uzasadniajace zwigzek

Obszar geograficzny produkcji produktu Crnusercka nepna (Crmsercka rposgosa pakust | Tposgosa paxust ot Crvisen) |
Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) graniczacy na pdétnocy ze zboczami gor
Stara Planina charakteryzuje si¢ typowym klimatem gérskim, znacznymi opadami i wysoka $rednig temperaturg
dnia oraz piaszczystymi glebami. Warunki te umozliwiaja produkcje winogron wysokiej jako$ci. Zawieraja one
znaczne ilo$ci substancji aromatycznych. Zbiory odbywaja si¢ w momencie, gdy poziom cukru i kwasowosci jest
optymalny. Proces fermentacji alkoholowej jest Scisle kontrolowany, podobnie jak temperatura. Szczegdlne cechy
procesu destylacji ustanowiono w 1979 r. i sg one Scisle przestrzegane. Naleza do nich: projekt destylarni, proporcja
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zroszenia, temperatury i pozioméw alkoholu, a takze zawarto$¢ alkoholu, przy ktérej destylat jest Sciggany, wyno-
szaca 62-65 % obj. Doswiadczeni praktycy zachowuja tradycje wytwarzania produktu wysokiej jakosci o charakterze
i stylu specjalnej okowity z wina. Produkt charakteryzuje si¢ barwg od jasnozéltej do bursztynowej oraz przyjem-
nym aromatem laczacym noty rézy i geranium, ktéremu towarzysza charakterystyczne oleiste akcenty, o gladkim
i pelnym smaku. W przypadku specjalnych, ograniczonych partii produktu kontakt z drewnem dgbowym wzbogaca
aromat o utrzymujace si¢ w ustach subtelne nuty debowe, a jednocze$nie nadaje smakowi stodycz i zwigksza
gladkos¢.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.mi.government.bg/files/useruploads|files/register_industrialni_lizensi/uslugi/Zapoved_%20Slivenska2_TD.pdf
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