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INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Babadag”
PDO-RO-A1424-AMO1
Data przekazania informacji: 1 lipca 2024 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Dodanie odmian winoro$li do produkcji wina

Zmieniono specyfikacje produktu, aby uwzgledni¢ nowe odmiany winorosli, ktére mozna wykorzystywaé do pro-
dukgji win, tj. biale odmiany Riesling de Rhin, Tdmaioasd roméneascd, Crimposie, Traminer roz i Viognier oraz
odmiany przeznaczone do produkcji wina czerwonego Syrah, Burgund mare, Petit verdot i Cabernet franc.

Zmieniono rozdzial IV specyfikacji produktu oraz pkt 7 jednolitego dokumentu.

2. Uwzglednienie nowych wlasciwosci organoleptycznych win

Zmieniono specyfikacje produktu, aby uwzgledni¢ wlasciwosci organoleptyczne win produkowanych z odmian
winoroéli zgloszonych do produkgji, zar6wno w przypadku win biatych (Riesling de Rhin, Timaioasd romaneasc,
Cramposie, Traminer roz i Viognier), jak i win czerwonych (Syrah, Burgund mare, Petit verdot i Cabernet franc).

Zmieniono rozdzial XI specyfikacji produktu, pozostawiajac jednolity dokument bez zmian.

3. Zmiana dopuszczalnych wielko$ci zbioréw winogron i produkcji wina

Zmieniono specyfikacj¢ produktu w celu zwigkszenia dopuszczalnych wielkosci zbioréw winogron i produkcji
wina, poniewaz winnice utworzone w ramach programéw restrukturyzacji/konwersji przy uzyciu wybranych klo-
néw wykazaly wzrost maksymalnych pozioméw produkcji winogron, a co za tym idzie — produkcji wina. Oznacza
to, ze nalezy zwigkszy¢ maksymalne wartosci, zapewniajac jednocze$nie zachowanie szczegdlnej jakosci kontrolo-
wanej nazwy pochodzenia.

Zmieniono rozdzialy V i VI specyfikacji produktu i pkt 5.2 jednolitego dokumentu.

4. Przeformulowanie warunkéw odnoszacych si¢ do winnic i jako$ci upraw

Zmieniono specyfikacje produktu i przeredagowano niektére warunki dotyczace charakterystyki winnic. Zmiany
dotyczg informacji na temat czystosci odmianowej, gestosci nasadzen (minimalna liczba krzewéw winoroéli na hek-
tar) i zielonych zbioréw.

W zwigzku z tym zmieniono rozdzial VIII specyfikacji produktu, pozostawiajac jednolity dokument bez zmian.

5. Dodanie warunku zbior6w — poziom cukru podczas zbioru winogron

Rumunskie przepisy krajowe przewiduja minimalng zawarto$¢ cukru 230 g/l w momencie zbioru winogron w przy-
padku win, na ktérych etykiecie mozna umiesci¢ okreslenie tradycyjne DOC-CIB [kontrolowana nazwa pochodzenia
— zbierane w okresie, gdy winogrona pokryte sa szlachetna ple$nia]. Konieczne byto zatem wprowadzenie zmian
w specyfikacji produktu, aby uwzgledni¢ ten przepis prawny, poniewaz zawarto$¢ cukru moze osiggnac ten poziom
w winogronach na obszarze nazwy pochodzenia. Z tego wzgledu nalezalo uwzgledni¢ ten wymaég w odniesieniu do
winogron zbieranych na potrzeby produkcji win o kontrolowanej nazwie pochodzenia Babadag.

Zmieniono rozdzial VII specyfikacji produktu, pozostawiajac jednolity dokument bez zmian.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Wskazanie warunkéw odnoszacych sie do przetwarzania winogron/rozlewania i butelkowania win

Zmieniono specyfikacj¢ produktu, aby uwzgledni¢ pewne warunki zwigzane z przetwarzaniem winogron oraz roz-
lewaniem i butelkowaniem win, ktére dotycza wyznaczonego obszaru i obszaréw sgsiadujacych.

Niektére etapy moga odbywac si¢ na obszarach sasiadujacych, w istniejacych zakladach w tej samej jednostce admi-
nistracyjnej lub w zaktadach zlokalizowanych w jednostkach administracyjnych z nig sasiadujacych. Nalezy powia-
domi¢ o tym wlasciwy organ.

Rozlewanie i butelkowanie win moze odbywac si¢ poza sgsiedztwem wyznaczonego obszaru, o ile w procesie tym
przestrzegane sa zasady produkcji okreslone w specyfikacji produktu.

Zmieniono rozdzial IX specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Dodanie praktyk technologicznych w zakresie przetwarzania niektérych win

Zmieniono specyfikacje produktu w celu uwzglednienia krétkich informacji na temat niektérych technik przetwa-
rzania wina: uzyskanie wina rézowego z bialych winogron, win bialych z czerwonych winogron, wina pomaraficzo-
wego z bialych winogron oraz wina lodowego jako wina niemusujgcego poprzez przesycenie, w celu rozszerzenia
zakresu rodzajéw win niemusujgcych, ktore mogg by¢ wytlaczane z biatych i czerwonych winogron.

Zmieniono rozdzial IX specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Dodanie nowych parametr6w analitycznych/organoleptycznych win

Zmieniono specyfikacje produktu w celu uwzglednienia niektérych przepiséw dotyczacych analitycznych i organo-
leptycznych cech charakterystycznych win.

W celu zachowania jasnosci i biorgc pod uwage fakt, ze zaczgto produkowad wina, ktore wydaja si¢ ewoluowaé
w kierunku zawarto$ci alkoholu wyzszej niz 15 % obj. okre$lonej w przepisach, konieczne bylo uwzglednienie
w specyfikacji produktu zapisu, ze zawarto$¢ alkoholu wzrasta do maksymalnie 20 % obj. okreslonej w przepisach,
gdy wina produkowane sg bez wzbogacania.

Dodano specyficzne parametry organoleptyczne odnoszace si¢ do odmian winorosli przeznaczonych do produkcji.

Zmieniono specyfikacj¢ produktu w celu uwzglednienia warunkéw odnoszacych si¢ do rodzajéw wina, ktére mozna
produkowad, sklasyfikowanych wedlug zawartosci cukru, wyrazonej jako glukoza i fruktoza.

Zmieniono rozdzial XI specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Przeredagowanie warunkéw wprowadzania do obrotu

Zmieniono specyfikacje produktu, aby uwzgledni¢ opcjonalny wymdg uwzgledniania na etykiecie informacji takich
jak ,winnica”, ,gospodarstwo” lub odniesienia do wyrdzniefi przyznawanych za partie wina, wyjatkowe roczniki lub
wszelkie inne wazne wydarzenia zwigzane z produkcjg wina lub wprowadzaniem go do obrotu.

W celu zachowania przejrzystosci przeredagowano niektére warunki dotyczace butelkowania win oraz teksty umie-
szczane na etykietach, aby byly zgodne z krajowymi przepisami dotyczacymi etykietowania.

Zmieniono specyfikacje produktu w celu uwzglednienia warunku dotyczacego win, ktére poddano okresowi dojrze-
wania wynoszacemu co najmniej dwa lata lub ktérych catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi przy-
najmniej 13 % i w przypadku kt6rych nie obowiazuja limity kwasowosci lotnej w winach biatych i czerwonych.

Zmieniono rozdzial XII specyfikacji produktu, pozostawiajac jednolity dokument bez zmian.
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10.

11.

12.

13.

3.1.

Dodanie nazwy okre$lenia tradycyjnego z przepisé6w krajowych
Zmieniono specyfikacje produktu w celu uwzglednienia nazwy okreslenia tradycyjnego wskazanej w przepisach kra-
jowych, a mianowicie DOC-CIB (,cules la innobilarea boabelor”) [zbierane w okresie, gdy winogrona pokryte s3 szla-

chetng plesnia]. Termin ten odnosi si¢ do zawarto$ci cukru w momencie zbioru winogron i mozna go umieszczaé
na etykiecie, gdy zawarto$¢ cukru w czasie zbioru winogron wynosi co najmniej 230 g/l.

Termin DOC-CIB jest uregulowany w przepisach krajowych (zalacznik nr 5 do zarzadzenia nr 732/2005 Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich, z pdZniejszymi zmianami).

Zmieniono rozdziat XIII specyfikacji produktu, pozostawiajac jednolity dokument bez zmian.

Przeformulowanie warunkéw odnoszacych si¢ do wina niespelniajgcego wymogow
Zmieniono specyfikacje produktu, aby przeredagowa¢ niektére warunki dotyczgce wprowadzania do obrotu wina,

ktére nie jest juz zgodne z przepisami, okreslajac kroki i warunki odnoszace si¢ do mozliwosci przeklasyfikowania
wina z powodu braku zgodnosci z przepisami.

Zmieniono rozdzial XIV specyfikacji produktu, pozostawiajac jednolity dokument bez zmian.

Aktualizacja danych kontaktowych wlasciwego organu

Zmieniono specyfikacje produktu w celu zaktualizowania danych kontaktowych wlasciwego organu odpowiedzial-
nego za kontrolg i zarzadzanie w odniesieniu do chronionej nazwy pochodzenia.

Zmieniono rozdzial XV specyfikacji produktu, pozostawiajac jednolity dokument bez zmian.

Przedstawienie warunkow zmiany specyfikacji produktu

Zmieniono specyfikacje¢ produktu, aby jasno okresli¢ warunki, na jakich mozna zmieni¢ specyfikacje wina w celu
zachowania zgodno$ci z przepisami prawa dotyczacymi zmiany specyfikacji produktu.

Zmieniono rozdzial XV specyfikacji produktu, pozostawiajac jednolity dokument bez zmian.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Babadag

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produkt6w sektora wina

1. Wino

Kod Nomenklatury scalonej

— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

— 2204 — Wino ze éwieiych winogron, wh;cznie Z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objt;ty

pozycja 2009

Opis wina lub win

1. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne win biatych/rézowych
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ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina biate niemusujace charakteryzujg si¢ harmonijna, zréwnowazong strukturg i dobra kwasowoscia. Jezeli chodzi
o bukiet, wyczuwalne sg aromaty owocowe (owoce cytrusowe, gruszki, jabtka), z kwiatowymi nutami kwiatéw
winoroéli, Swiezo skoszonego siana, czarnego bzu, lipy i akacji. Maja barwe od z6ttej do zielonkawozbltej, stomko-
wozoltej, a nawet zlocistozéltej. Ich smak jest owocowy i §wiezy.

Wina rézowe niemusujace charakteryzujg si¢ aromatami czerwonych owocéw, truskawek, wisni i malin oraz rze-
skim, orzezwiajagcym smakiem. Moga mie¢ barwe tososiowa, rézang lub rézows jak skorka cebuli.

Wina wytrawne charakteryzujg si¢ mineralnymi, kwiatowymi, brzoskwiniowymi i cytrynowymi aromatami. Wina
z zawarto$cia cukru resztkowego mogg by¢ miodowe, kwiatowe i aksamitne o aromacie dojrzatych z6ttych owo-
céw. Zaréwno wina wytrawne, jak i te z zawartoscig cukru resztkowego maja wyjatkowy potencjal do ewoluowania
w czasie, rozwijajac aromatyczng i strukturalng ztozono$¢.

(Maksymalny limit catkowitej zawartosci alkoholu moze wynosi¢ do 20 % obj. w przypadku win, ktére wyproduko-
wano bez wzbogacania).

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15,00

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,00

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

2. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina czerwone niemusujgce charakteryzujg si¢ pelnym bukietem, dobrze zintegrowanymi taninami i odcieniami
rubinowej czerwieni, purpurowej czerwieni, ceglastej czerwieni i czerwieni owocu granatu. Odznaczaja si¢ aroma-
tami bardzo dojrzatych czerwonych owocdéw, suszonych §liwek i czarnych owocéw lesnych, natomiast w winach
dojrzalych wyczuwalne sa aromaty wanilii, kawy, czekolady i przypraw. Niektére wina mogg mie¢ niezwyklg struk-
ture taninowg, z wyrazistymi taninami, ktore nadaja im skoncentrowany aromat czerwonych owocéw. Dhugi czas
dojrzewania zapewnia szczeg6lne wlasciwosci i pikantne nuty polaczone z aromatami wanilii. Dojrzewanie rowniez
nadaje im specyficzny charakter, dzigki dobrze zintegrowanym taninom.

(Maksymalny limit calkowitej zawartosci alkoholu moze wynosi¢ do 20 % obj. w przypadku win, ktére wyproduko-
wano bez wzbogacania).

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15,00

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,00

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

3. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina lodowe moga by¢ biale, rézowe lub czerwone. Wina biate charakteryzuja si¢ ztocistozéltymi odcieniami, réz-
owe s3 jasnor6zowe, a czerwone majg barwe purpurowoczerwong. Ich smak jest pelny, kremowy, przywodzacy na
mys$] migsiste owoce (morele, brzoskwinie), truskawki, jezyny i przejrzate owoce lesne.

Ogodlne cechy analityczne
—  Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): 15,00

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,00
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5.1.

5.2.

—  Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

Praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Praktyki enologiczne

Ograniczenie majace zastosowanie do produkeji wina

Winogrona, z ktérych otrzymuje si¢ wina objete nazwa pochodzenia Babadag, moga by¢ przetwarzane na odpo-
wiednim wyznaczonym obszarze lub na obszarach z nim sasiadujacych, w obrebie tej samej jednostki administracyj-
nej lub w jej sasiedztwie. Winogrona moga by¢ rowniez przetwarzane poza sasiedztwem wyznaczonego obszaru,
o ile w procesie tym przestrzegane sg zasady produkgji okreslone w specyfikacji produktu.

Rozlewanie i butelkowanie win objetych nazwa pochodzenia moze odbywal si¢ w zakladach na wyznaczonym
obszarze objetym nazwa pochodzenia lub na obszarach sgsiadujacych, w istniejacych zakladach w tej samej jed-
nostce administracyjnej lub w zakladach zlokalizowanych w sasiadujacych z nig jednostkach administracyjnych.
Rozlewanie i butelkowanie win moze odbywac si¢ poza sgsiedztwem wyznaczonego obszaru, o ile w procesie tym
przestrzegane sg zasady produkcji okreslone w specyfikacji produktu.

Jesli przetwarzanie winogron oraz rozlewanie i butelkowanie produktéw sektora wina odbywa si¢ poza wyznaczo-
nym obszarem objetym nazwg pochodzenia, producent musi powiadomi¢ ONVPV [krajowy urzad ds. winorosli
i wina] co najmniej 24 godziny przed rozpoczeciem procesu technologicznego wskazanego w powiadomieniu,
chyba ze zaklady produkcji wina lub rozlewnie nalezg do tego samego podmiotu gospodarczego i znajduja si¢ w jed-
nostce administracyjnej, w ktorej polozony jest obszar objety nazwa pochodzenia, lub w sasiadujacych okregach
(taki podmiot powinien by¢ wlascicielem lub operatorem winnic, zaktadéw produkcji wina i rozlewni).

2. Praktyka uprawy

Praktyka uprawy

Winnice, z ktorych otrzymywane sg wina opatrzone kontrolowang nazwa pochodzenia Babadag, musza mie¢ czys-
to$¢ odmianowa na poziomie co najmniej 85 %;

— gesto$¢ nasadzen — co najmniej 4 000 krzewdéw winoro$li na hektar;

— zielone zbiory — zmniejszanie liczby gron w fazie véraison, gdy potencjalna produkcja przekracza maksymalne
limity dozwolone w ramach specyfikacji produktu.

W winnicach nalezy zapewni¢ skuteczna ochrong fitosanitarna i dobry stan zdrowia upraw, a w deszczowych jesien-
nych miesigcach, gdy istnieje ryzyko ataku plesni, zaleca si¢ czeSciowa defoliacje wokét winogron na podkladkach
o duzej masie liSciowej. W przypadku win objetych kontrolowana nazwa pochodzenia stosuje si¢ szczeglne
metody zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, aby zapewni¢ jako$¢ odpowiadajaca kategorii kontrolowanej nazwy
pochodzenia.

Maksymalna wydajnos¢

1. Aligote, Chardonnay, Pinot gris, Muscat Ottonel, Sauvignon, Riesling italian, Riesling de Rhin, Feteasci regala,
Feteascd albd, Tdmaioasd romaneascd, Cramposie, Columna, Traminer roze, Viognier

15 000 kg winogron z hektara

2. Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot noir, Feteascd neagrd, Syrah, Burgund mare, Petit verdot, Bibeascad neagrd,
Cabernet franc

14 000 kg winogron z hektara
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3. Aligote, Chardonnay, Pinot gris, Muscat Ottonel, Sauvignon, Riesling italian, Riesling de Rhin, Feteascd regald,

Feteascd albd, Tdmaioasd romaneascd, Craimposie, Columna, Traminer roze, Viognier

105 hektolitréw z hektara

4. Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot noir, Feteascd neagrd, Syrah, Burgund mare, Petit verdot, Bdbeasci neagra,

Cabernet franc

98 hektolitréw z hektara

5. Maksymalne zbiory winogron w przypadku wina lodowego (kg/ha). Dopuszczalna wielkos¢ produkcji wina

lodowego (hl/ha) wynosi maksymalnie 18 % hl/ha i maksymalnie 30 % zebranych winogron.

6 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Okreg Tulcza:

— miasto Babadag;

— gmina Sarichioi — wsie Sarichioi, Enisala, Visterna, Zebil i Sabangia;
— gmina Ceamurlia de Jos — wsie Ceamurlia de Jos i Lunca;

— gmina Valea Nucarilor — wsie Agighiol, Valea Nucarilor, lazurile;
— gmina Peceneaga — wie$ Peceneaga;

— gmina Ostrov — wie$ Ostrov;

— gmina Déeni — wie$ Déeni;

— gmina Turcoaia — wie§ Turcoaia;

— gmina Jurilovca — wie$ Jurilovca;

— gmina Baia — wie$ Baia.

Okreg Konstanca:
— gmina Mihai Viteazu — wsie Mihai Viteazu i Sinoie;
— gmina Istria — wsie Istria i Nuntasi;

— gmina Cogealac — wsie Cogealac, Tariverde i Fantanele.

Odmiany winorosli

Aligoté B - Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Burgund Mare N - Grosser Burgunder, Blaufrinkisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger
Bibeascd neagrd N - Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cilddrusd, Serecsia
Cabernet Franc N

Cabernet Sauvignon N - Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Columna B

Cramposie B

Feteascd albd B - Pdsdreascd alba, Poama fetei, Madchentraube, Lednyka, Lednka
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Feteascd neagrd N - Schwarze Maddchentraube, Poama fetei neagrd, Pasdreasca neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B - Konigliche Mddchentraube, Konigsast, Kirdlylednyka, Ddndsand, Galbend de Ardeal

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B - Muscat Ottonel blanc

Petit Verdot N

Pinot Gris G - Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N - Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B - Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B - Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B - Sauvignon blanc

Syrah N - Shiraz, Petit Syrah

Traminer Rose Rs - Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tamaioasd romaneascd B - Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B - Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasd albi de Dragasani

Viognier B - Bergeron, Barbin, Rebolot, Greffou, Picotin Blanc, Vionnier

Viognier B - Petit Vionnier, Viogne, Galopine, Vugava bijela

8. Opis zwigzku lub zwigzkow

Zwigzek z wyznaczonym obszarem

Obszar wyznaczony dla kontrolowanej nazwy pochodzenia Babadag znajduje si¢ w jednostce morfostrukturalnej
srodkowej Dobrudzy, w ktérej gtéwna skalg, na ktorej powstaly gleby tego obszaru, jest less o grubosci ponad 20
metréw. Gleba odznacza si¢ bardzo dobrymi wlaSciwosciami fizycznymi i chemicznymi oraz dobra przepuszczal-
noscia, porowatoscia i Srednig gliniasto-piaszczysta tekstura.

Przewazajg tu gleby z klasy czarnoziemu, stabo osiadle, o charakterze zasadowym (pH 8,0-8,2) i umiarkowanej
zawarto$ci weglanu wapnia. S3 one odpowiednio zaopatrzone w azot, fosfor i potas (NPK) i posiadaja IIl klas¢ przy-
datnosci, co wskazuje na bardzo dobre warunki do uprawy winorosli. Srednia gleboko$¢ wdd gruntowych wynosi
okoto 10 m.

Srednia roczna temperatura wynosi nieco ponad 11 °C, a roczny poziom opadéw miesci si¢ w przedziale 400-445
mm.

Wyznaczony obszar objety nazwa pochodzenia Babadag, ktéry znajduje si¢ w okregu Tulcza, niedaleko jeziora
Razim, obejmuje winnice potozone na obszarach pagérkowatych, takich jak Jurilovca, Sarichioi i Valea Nucarilor.

Obszar ten jest bogaty w znaleziska archeologiczne z IV i V w. p.n.e., ktére dowodzg, ze uprawiano tu winorosl.
Zaliczaja si¢ do nich odkrycia archeologiczne w starozytnym mie$cie Histria, gdzie pod podtoga $wiatyni lub w gro-
bowcu odkryto amfory, w ktérych przechowywano wino skladane w ofierze.

W Sredniowieczu syryjski kronikarz Pawel z Aleppo, podrézujacy z patriarchg Makarym z Antiochii, pisal o napot-
kanych w rejonie Babadag ,niezwyklych winoroslach, z ktérych wytwarza si¢ znakomite wino”.
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Pojedyncze winnice wsi Enisala, Sarichioi i Zebil, zlokalizowane po stronie ptaskowyzu Babadag w kierunku Morza
Czarnego, charakteryzujg si¢ szkieletowymi redzinami, ktére sprzyjaja uprawie odmiany Cabernet, a po potud-
niowo-zachodniej stronie plaskowyzu warunki w winnicach takich wsi, jak Ddeni, Agighiol i Valea Nucarilor, sprzy-
jaja uprawie wyjatkowej jakoSci odmian takich jak Riesling italian i Merlot.

Najwyzszej jakosci wytrawne czerwone wina Cabernet Sauvignon produkowane s3 w potnocnej czg$ci Dobrudzy na
plaskowyzu Casimcea od strony systemu lagun Razim-Sinoe, podczas gdy po stronie Dunaju produkuje sie
wytrawne i pétwytrawne wina biale Riesling italian, a takze doskonale wina Cabernet Sauvignon i Merlot.

Wszystkie te cechy, wraz z bliskoscig duzych jezior i delty Dunaju, nadaja szczegdlne cechy winogronom i winom
produkowanym na tym obszarze, charakteryzujacym si¢ zréwnowazong zawartoscia alkoholu i kwasowoscig, wyso-
kim ekstraktem i cenionymi wiasciwosciami sensorycznymi.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Warunki w zakresie wprowadzania do obrotu

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na etykietach win kontrolowang nazwe pochodzenia Babadag mozna uzupehic¢ jedng z nastgpujacych nazw winnic:

DEALU MORFA, HERACLEEA, ENISALA, AGIGHIOL, VALEA NUCARILOR, DAIENI, MIHAI VITEAZU, ISTRIA,
COGEALAC, TARIVERDE.

Przetwarzanie, produkcja, rozlewanie, butelkowanie

Ramy prawne:

okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Winogrona, z ktérych otrzymuje si¢ wina objete nazwa pochodzenia Babadag, moga by¢ przetwarzane na odpo-
wiednim wyznaczonym obszarze lub na obszarach z nim sgsiadujacych, w obrebie tej samej jednostki administracyj-
nej lub w jej sasiedztwie. Winogrona moga by¢ réwniez przetwarzane poza sgsiedztwem wyznaczonego obszaru,
o ile w procesie tym przestrzegane sa zasady produkcji okreslone w specyfikacji produktu.

Rozlewanie i butelkowanie win objetych nazwa pochodzenia Babadag moze odbywac si¢ w zakladach na wyznaczo-
nym obszarze objetym nazwa pochodzenia lub na obszarach sgsiadujacych, w istniejacych zakladach w tej samej
jednostce administracyjnej lub w zakladach zlokalizowanych w sasiadujacych z nig jednostkach administracyjnych.
Rozlewanie i butelkowanie win moze odbywac si¢ poza sgsiedztwem wyznaczonego obszaru, o ile w procesie tym
przestrzegane sg zasady produkcji okreslone w specyfikacji produktu.

Jesli przetwarzanie winogron oraz rozlewanie i butelkowanie produktéw sektora wina odbywa si¢ poza wyznaczo-
nym obszarem objetym nazwa pochodzenia, producent musi powiadomi¢ ONVPV [krajowy urzad ds. winoro$li
i wina] co najmniej 24 godziny przed rozpoczeciem procesu technologicznego wskazanego w powiadomieniu,
chyba ze zaklady produkcji wina lub rozlewnie naleza do tego samego podmiotu gospodarczego i znajduja si¢ w jed-
nostce administracyjnej, w ktérej polozony jest obszar objety nazwa pochodzenia, lub w sasiadujacych okregach
(taki podmiot powinien by¢ wiascicielem lub operatorem winnic, zakladéw produkcji wina i rozlewni).

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_babadag_modif_standard_579_26.03.2024_no_track_chan
ges_2.pdf
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