Dziennik Urzedowy PL
Unii Europejskiej Seria C

C[2024/4880 5.8.2024

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/4880)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,»Husi”
PDO-RO-A1583-AM04
Data przekazania informacji: 30 maja 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Aktualizacja informacji dotyczacych jednostki certyfikujacej

Zaktualizowano niektére informacje dotyczace danych kontaktowych wlasciwego organu kontrolnego.

Zmieniono rozdzial XV specyfikacji, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian.

2. Wskazanie pewnych szczegélowych warunkéw dotyczacych etykietowania

Specyfikacja zostala zmieniona, aby prawidlowo wskazaé pewne szczegélowe warunki etykietowania, ktére musza
figurowac w odpowiednim rozdziale dotyczacym warunkéw wprowadzania do obrotu (prezentacja, etykietowanie).

Wprowadzono zmiany w rozdzialach 11l i XII specyfikacji oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

3. Zmiana warunkéw dotyczacych praktyk uprawy w winnicach

Specyfikacja zostala zmieniona ze wzgledu na zmiany warunkoéw nawadniania, kt6re nalezy zaktualizowac i przefor-
mulowaé w celu zapewnienia jasnoSci.

Wprowadzono zmiany w rozdziale VIII specyfikacji oraz pkt 5.1.1. jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Husi

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

3.1.  Kod Nomenklatury scalonej

22 - NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 - Wina ze $wiezych winogron, wigcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Opis wina lub win
1. Wiasciwosci organoleptyczne — wina biate

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozolta/intensywnie z6lta, zielonkawozélta, cytrynowozélta, zielonkawa, zlota.

Aromat: typowy, kragly, intensywny aromat kwiatéw winorosli, czarnego bzu, zielonych cytruséw, owocowy,
w miare dojrzewania pojawiajg si¢ nuty melona.

Bukiet: letnie jabtka, Swiezo skoszone siano, lekko gorzki, typowy zapach kwitnacej winorosli o subtelnym charakte-
rze, delikatny aromat dojrzewajacych winogron, aromat $wiezych jablek, owocéw cytrusowych i kwiatéw polnych
zmieniajacy si¢ wraz z uplywem czasu w aromat §wiezo Scigtego siana; aromat miodu, owocowy, aromat kwiatéw
akacji, nuty $wiezego masta z bukietem kwiatowym, wywazona kwasowos¢, wyrazne nuty kadzidel i bazylii.

Smak: lekko kwasny, zywy, owocowy, okragly, z przyjemnym posmakiem, aromat kwiatéw polowych zmieniajacy
si¢ wraz z uplywem czasu w aromat §wiezo $cietego siana, aromat miodu, owocowy, z lekko gorzkim posmakiem.

(Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon, Riesling de Rhin — te odmiany aromatyczne i pélaromatyczne wykazuja
silne nuty aromatyczne, co moze prowadzi¢ do akumulacji zar6wno aromatéw, jak i cukréw).

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15,00

objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10,5

objetodci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 18
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr):

2. Whasciwosci organoleptyczne — wina czerwone

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowa, czerwona przypominajaca barwe owocu granatu, rubinowoczerwona, jasnoczerwona/ciemno-
czerwona.

Bukiet: aromat czeresni, truskawek, wisni, nuty $liwek, intensywny. Aromat: czerwone porzeczki, Zurawina, jezyny,
bukiet kwiatowy, zapach platkow r6zy i bazylii.

Smak: taninowy, o aromacie dojrzalych owocéw lesnych, wisni, mocno ziotowy, z nutami $liwek.

(Wina produkowane z odmian Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo i Barbera charakteryzujg si¢ wigksza akumula-
cja kolorowych tanin i podobnym stezeniem aromatéw, najprawdopodobniej ze wzgledu na zmiang klimatu na tym
obszarze w ostatnich latach.)

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15,00

objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10,5

objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 20

litr):
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5.1.

5.2.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr):

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Praktyki uprawy

Praktyka uprawy

— minimum 3 000 roélin/ha (lub minimum 75 % rolin w stosunku do planowanej winnicy);

— nawadnianie: dozwolone wylacznie w latach suszy lub niekorzystnych warunkéw pogodowych i pod warun-
kiem zgloszenia tej praktyki do ONVPV (Krajowego Urzedu ds. Winorosli i Wina); wymaga si¢ rowniez prze-

strzegania optymalnych norm nawadniania w celu zapewnienia potencjatu wzrostu i szczegélnej jakosci owocu;

— zielone zbiory — zmniejszanie liczby gron w fazie véraison, gdy potencjalna produkcja przekracza maksymalne
limity dozwolone w ramach specyfikacji.

2. Produkcja win

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win

W pewnych warunkach klimatycznych, ktére w polaczeniu z potencjalem niektérych odmian majg pozytywny
wplyw na plony na plantacjach na wyznaczonym obszarze, mozliwe byloby przetwarzanie win objetych ChNP
Husi réwniez poza wyznaczonym obszarem, na obszarze sgsiednim, gdzie o$rodki uprawy winorosli oferuja najlep-
szg zdolno$¢ produkcyjna.

Sasiadujgcy obszar przeznaczony do tego celu (szybki proces produkcji wina, fermentacja w kontrolowanej tempe-
raturze, zachowanie potencjatu aromatycznego niektérych odmian, w tym Feteascd Regald, Sauvignon, Muscat Otto-
nel, Timaioasd Romaneascd, Busuioacd de Bohotin) obejmuje nastepujgce miasta i wsie w okregu Vrancea:

— Panciu, Movilita;

— Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti;

— Obrejita, Tamboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

3. Produkcja wina bialego lub ré6zowego

Szczegblna praktyka enologiczna

Z odmian Pinot Gris i Traminer roz mozna otrzymywa¢ wina biale i rézowe, w zaleznosci od wyboru producenta,
stosujac technologie, ktére zachowujg jakos¢ ChNP winogron i win produkowanych z tych odmian.

Maksymalna wydajnosé

1. Odmiany Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Crimposie Selectionatd, Francusd, Plivaie, Donaris
i Grasi de Cotnari

16 000 kg winogron z hektara

2. Odmiany Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codand i Portugais Bleu

16 000 kg winogron z hektara

3. Odmiany Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay, Aromat de lasi, Syrah, Sangiovese, Neb-
biolo i Barbera

15 000 kg winogron z hektara
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4. Odmiany Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd Romaneascd, Sarba, Traminer roz, Busuioaci de

Bohotin, Merlot i Zweigelt

13 600 kg winogron z hektara

5. Odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat i Bibeascd Neagrd

12 900 kg winogron z hektara

6.  Wina biale i czerwone, odmiany Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Cramposie Selectionatd, Fran-
cusd, Plivaie

123 hektolitry z hektara

7. Wina biale i rézowe, odmiany Grasi de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codang,
Portugais Bleu

123 hektolitry z hektara

8.  Wina czerwone, odmiany Codand, Portugais bleu

119 hektolitréw z hektara

9.  Wina biale i r6zowe, odmiany Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay, Aromat de Iasi

115 hektolitréw z hektara

10.  Wina czerwone, odmiany Syrah, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera

111 hektolitréw z hektara

11.  Wina biale i r6zowe, odmiany Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd romaneascd, Sarba, Trami-
ner roz

104 hektolitry z hektara

12.  Wina czerwone, odmiany Busuioacd de Bohotin, Merlot, Zweigelt

100 hektolitréw z hektara

13.  Wina rézowe, odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagrad

97 hektolitréw z hektara

14.  Wina czerwone, odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagrad

93 hektolitry z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar wyznaczony na potrzeby produkeji win objetych kontrolowang nazwg pochodzenia ,Husi” moze obejmo-
waé podnazwy i znajduje si¢ na nastgpujacych obszarach okregu Vaslui:

Nazwa ,HUSI":
— miasto Husi;
— gmina Duda-Epureni, wsie Epureni, Duda;

— gmina Pidureni, wsie Pddureni, Vileni, Leosti, Ivinesti, Rusca;
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— gmina Tatdradni, wsie Tatdrdni, Crasniseni, Baltati, Mantu;

— gmina Stanilesti, wsie Stanilesti, Pogdnesti;

— gmina Bunesti-Averesti, wsie Bunegti, Averesti, Armaseni, Tabildesti, Plopi;
— gmina Arsura, wsie Arsura, Funddtura, Pahnesti;

— gmina Dranceni, wsie Dranceni, Ghermanesti, Rasesti;

— gmina Botesti, wsie Botesti, Gugesti;

— gmina Banca, wsie Banca, Stoisesti, Sarbi, Tifu;

— gmina Filciu, wsie Filciu, Bozia, Copdceana, Ranzesti;

— gmina Blagesti, wsie Blagesti, Igesti.

Podnazwa ,VUTCANTI":

— gmina Vutcani, wsie Vutcani, Méléie§ti;

— gmina Rosiesti, wsie Rosiesti, Gara Rosiesti, Valea lui Darie;
— gmina Suletea, wsie Suletea, Riscani, Fedesti;

— gmina Epureni, wie§ Horga;

— gmina Berezeni, wsie Berezeni, Ranceni, Musata.

7. Odmiany winoro$li
Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc
Aromat de lasi B
Barbera N
Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd gri G
Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cilddrusd, Serecsia
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Codand N
Cramposie selectionatd B
Donaris B
Feteascd albd B — Pdsireascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka
Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagra, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Méadchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dandsand, Galbend de Ardeal
Francusd B — Vinoasd, Mildweisser, Mustoasi de Moldova, Poami Creatd
Grasi de Cotnari B — Dicktraube,Grasd, Kover szolo

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc
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Muscadelle B — Moscatello bianco, Mouscadet doux

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulander
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N - Spitburgunder, Pinot nero

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamd bailaie

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino

Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Sémillon B — Semillon Blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewlirztraminer

Tamaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat Blanc a petit grains

Tamaioasd romaneascd B- Rumdanische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Drigasani

Zghihara de Husi B — Zghihard, Zghihari galbend, Zghihara verde batutd

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sarba B

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Zwigzek z wyznaczonym obszarem

Podloze skalne tworzy typologicznie zréznicowang pokrywe. Wystepuja w nim naprzemiennie stepowe i le§no-ste-
powe gleby zaliczane do kategorii Mollisol w gliniasto-mulistej glebie pigtra lasu. Wylugowane czarnoziemy i szaro-
ziemy bedgce najbardziej rozpowszechnionymi glebami w depresji Husi sa réwniez najbardziej wartoiciowe dla
winnic, poniewaz ich piaszczysta/glinopodobna struktura poprawia wlasciwosci fizyczne wraz z ich podstawowymi
wlasciwosciami biochemicznymi: intensywng aktywnoscig biologiczng, znaczng zawartoscig préchnicy, wysoka
pojemnoscig wymiany kationéw, odczynem obojetnym do lekko kwasnego, wysokim nasyceniem zasadami i sklad-
nikami odzywczymi.

Rzezbe terenu tworzy szereg rozleglych, fagodnych wzgérz wzdtuz osi NW-SE. Wzgdrza majg rézne ekspozycje,
cechy morfologiczne i nachylenie. Ten obszar uprawy winorosli faczy w sobie rézne podjednostki: pagorkowaty
obszar na wysokosci okoto 300 m, a nizej pogérze polozone na Sredniej wysokosci 150 m. Wzgérza majg rozne
ekspozycje, cechy morfologiczne i nachylenia, ktore stanowig tlo dla niektérych winnic na tym obszarze.

Na terenie depresji Husi, ktorg wyznaczajg wysokie wzgérza na potudniu, zachodzie i pétnocy oraz dolina Prutu na
wschodzie, znajduje si¢ ponad 70 % winnic na tym obszarze. Doliny rozdzielajace wzgérza regionu, o lekko asyme-
trycznych zboczach, zaczynajg si¢ na przybrzeznej réwninie o pagérkowatym pokryciu, tworzac taficuch depresji
(Voloseni, Husi, Epureni, Novaci, Diuca, Funddtura, Arsura, Ghermanesti), ktére wraz z wyzszymi wzgorzami depre-
sji obejmuja najcenniejsze obszary uprawy winoroli.
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Panuje tu klimat umiarkowany kontynentalny, na wzgérzach majacy charakter umiarkowany kontynentalny,
a w depresji Husi hemiborealny.

Calkowite natezenie promieniowania stonecznego wynosi okoto 120 kcal/CMP/rok, Sredni czas nastonecznienia
w ciggu roku wynosi 2 000 godzin na wysokich wzgoérzach i ponad 2 100 godzin w depresji Husi i dolinie Prutu.
Biorgc pod uwage $rednie roczne warto$ci promieniowania i ciepla stonecznego, mozna zauwazy¢, ze pozostajg
one wysokie przez caly sezon wegetacyjny, co jest korzystne dla rozwoju i dojrzewania winogron.

Przewazaja wiatry z zachodu, pénocnego-zachodu i pétnocy, ktére tacznie stanowig ponad 60 % rocznych wiatrow
i majg cechy fenu, gdy wieja w d6t zboczy wzgérz w kierunku depresji. Wiatr pétnocnowschodni, zwlaszcza Crivi,
wzmaga mrozy, natomiast latem wiatry ze wschodu i potudniowego-wschodu sg gorace i suche, zwigkszajgc susze,
ktére sa intensywnie odczuwane zaréwno w depresji Husi, jak i na réwninach zalewowych Prutu.

Sie¢ hydrograficzna, ktéra odwadnia terytorium miasta, skfada si¢ z dwoch gtéwnych arterii: Drislavit na potudniu,
a na pénocy Riiesti, ktdrg tworza Turbata i Sara. Zbiegaja si¢ one na wschod od miasta, tworzgc rzeke Husi. Potoki
Draslaviat i Raiesti pod wzgledem hydrograficznym maja charakter wezbraniowy. Wiosng, gdy $nieg szybko topnieje
na skutek wzrostu temperatury, lub latem po ulewnych deszczach strumienie niosg duze ilosci wody, niekiedy zry-
wajac brzegi.

Na tym obszarze produkuje si¢ biale, rézowe lub czerwone wina od win wytrawnych do stodkich lub win likiero-
wych. S3 to na ogét wina lekkie, niezbyt ekstraktywne, o umiarkowanej zawartosci alkoholu, lekko kwaskowate na
po6lnocy obszaru, przy czym ,szczyt” kwasowosci wystepuje na obszarze Averesti, gdzie naturalna kwasowos¢
moze w niektdrych latach osiggngé 11-12 graméw kwasu winowego na litr, co sprawia, Ze obszar ten nadaje si¢
doskonale do produkcji win musujacych.

Wina czerwone z péinocy regionu sg jasno zabarwione, natomiast na poludniu majg intensywna barwe.

Pierwsze pisemne dokumenty dotyczace istnienia winnic na terenach, na ktérych znajduja si¢ dzisiejsze winnice,
pojawily si¢ zanim po raz pierwszy umieszczono w dokumentach nazwe miasta Husi. Granice starej winnicy wyzna-
czono w 1415 r. aktem Aleksandra Dobrego. Z innego dokumentu z sierpnia 1436 r. wynika, ze na obszarach
uprawy winoroéli Epureni — Pahnesti — Husi istnialy plantacje winoroéli. Wsp6tczesne dokumenty podaja, Ze wino-
roél byla intensywnie sadzona w winnicach Saca i Ochi w latach 1600-1662, a winorosle w Husi nalezaly do lokal-
nego wiadcy.

O doskonalej jako$ci win z Husi wspominali w starych zapiskach zagraniczni podréznicy, ktérzy przybywali do
Sredniowiecznej Moldawii, w szczegdlnosci Marco Bandinus w 1646 r.: ,Husi, stara osada motdawskich winnic, pro-
dukuje pyszne i aromatyczne wino, ktore cieszy si¢ duzym zainteresowaniem”. Urodzony w polozonej niedaleko

Husi wsi Silisteni wielki kartograf Dimitrie Cantemir (na ktérego cze$¢ zmieniono nazwe wsi) pisze w ,Descriptio
Moldaviae”, ze ,najlepsze wino produkuje si¢ w Cotnari, a drugie miejsce zajmuje wino z Husi”.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Informacje na etykietach

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

W zaleznosci od intereséw producentéw chroniona nazwe pochodzenia HUSI mozna uzupelni¢ na etykietach win
jedng z nastepujacych nazw pojedynczych winnic: Duda-epureni, Pidureni, Dealul Lohan, Dealul Dobrina, Dealul
Sara, Dealul Ochi, Dealul Galbena, Dealul Ograda, Dealul Podgoria, Cerdacul Lui Vodd, Dealul Manastirii, Averesti,
Pihnesti, Arsura, Dealul Dragalina, Dealul Rosiori, Podina, Armiseni, Dealul Pribeasca, Bunegti, Movila Lui Andrei,
Dealul Célcea, Colina Méndstirii, La Schit, Dealul Lui Motoc,

a odniesieniu do nazwy ,Husi-vutcani” — nast¢pujacymi nazwami winnic: Valea Lui Darie i Dealul Heretei.

Warunki w zakresie wprowadzania do obrotu

Ramy prawne:
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okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wina mozna etykietowaé w dowolny sposéb, pod warunkiem ze obowigzkowe informacje zostang podane w tym
samym polu widzenia. Etykieta i tylna etykieta nie s3 obowigzkowe, etykieta moze sklada si¢ z jednego lub kilku
element6w, mie¢ dowolny ksztalt i by¢ wykonana z dowolnego materiatu i przy uzyciu dowolnej techniki.

Na etykiecie mozna réwniez umiesci¢ okreslenie tradycyjne przewidziane w obowiazujacych przepisach dotycza-
cych win, ktére wskazuje na jako$¢ zbioréw wynikajaca z zawartosci cukru podczas zbioréw (gdy winogrona
pokrywa szlachetna plesn).

Oznaczenia wykorzystane w prezentacji/na etykietach
Ramy prawne:

okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Niektére oznaczenia odnoszace si¢ do niektérych metod produkcji moga by¢ réwniez stosowane na zasadzie dobro-
wolnosci, jak np.:

— oznaczenia ,fermentat in barrique” [poddane fermentacji w beczkach], ,maturat in barrique” [dojrzewajace
w beczkach], ,fermentat in prezenta aschiilor de stejar” [fermentowane w obecnosci kawalkéw drewna debo-
wego] oraz ,maturat in prezenta aschiilor de stejar” [dojrzewajace w obecnosci kawatkéw drewna dgbowego]
moga by¢ umieszczone na etykiecie w jezyku rumunskim lub w celu poinformowania konsumenta o zastosowa-
niu odpowiedniego procesu mozna uzy¢ okreslen w jezykach uzywanych na catym $wiecie, takich jak ktérekol-
wiek z ponizszych oznaczen:

Lfumé” lub ,smoked” lub ,toasted” w jezyku angielskim, ktérym moze, ale nie musi towarzyszy¢ zwrot
okreslajacy intensywno$¢ obrébki cieplnej zastosowanej do uzytego drewna debowego, tj. light”,
,medium” lub ,heavy”;

— fumé” lub ,fumée” w jezyku francuskim, ktérym moze, ale nie musi towarzyszy¢ zwrot okreslajacy inten-
sywno$¢ obrobki cieplnej zastosowanej do uzytego drewna debowego, tj. ,1égere”, ,moyenne”, ,forte” lub
Lpetite fumé”, ,demi fumé”, ,intense fumé”.

Oznaczenia te mogg by¢ przedstawione w jakimkolwiek innym jezyku uzywanym na $wiecie lub w jezyku kraju,
w kt6érym produkt sektora wina ma by¢ sprzedawany, jezeli producent wina tak zdecyduje, w celu poinformowania
konsumenta o stosowaniu praktyk wykorzystywanych na calym $wiecie, ktére nadaja winom ich wyjatkowe wlasci-
wosci sensoryczne.

W przypadku win, ktére przechodzg okres dojrzewania lub dojrzewania na osadzie, etykieta moze zawiera¢ okresle-
nia takie jak ,sur lie”, ,battonnage” lub ,aged on the lees” [dojrzewajace na osadzie].

Link do specyfikacji produktu

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_standard_356_19.02.2024_no_-
track_changes.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4880/oj
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