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nr 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO
CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO
Z PANSTWA CZEONKOWSKIEGO
[Rozporzadzenie (UE) 1151/2012]

»Sidra de Asturias [ Sidra d’Asturies”

Nr UE: PDO-ES-0260-AMO02 - 11.3.2024
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa produktu
,Sidra de Asturias | Sidra d’Asturies”
2. Panstwo cztonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny
Hiszpania
3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowe;j
Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich — Rzad Asturii
4. Opis zatwierdzonych zmian

Wyjasnienie, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano

wart. 53 ust. 2 rozporzadzenia (UE) 1151/2012

Opisane i wyjasnione ponizej zmiany nie obejmuja zmiany nazwy chronionego oznaczenia geograficznego lub stoso-

wania tej nazwy, nie wiazg si¢ z ryzykiem uniewaznienia zwiazku z obszarem geograficznym ani nie pociagaja za soba

nowych ograniczen we wprowadzaniu produktu do obrotu. Zmiany sg zatem ,zmianami standardowymi” w rozumie-

niu art. 53 ust. 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.

w sprawie systemow jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych.

1. Wyjasnienie identyfikacji i procesu wytwarzania produktu chronionego jako ,Sidra de Asturias” na mocy dekretu
krélewskiego 72/2017.

— Punkt B.1,Opis produktu. Definicja”, punkt B.3 ,Opis produktu. Wlasciwosci fizyczne i organoleptyczne”, punkt
C ,Obszar geograficzny”, punkt E.10 ,Uzyskiwanie produktu. Stabilizacja”, punkt E.11 ,Uzyskiwanie produktu.
Stodzenie”, punkt E.12 ,Uzyskiwanie produktu. Karbonacja”, punkt G ,Zakazane praktyki”, punkt H.1 ,Zwiazek
z obszarem geograficznym. Zwigzek historyczny”, punkt H.2 ,Zwigzek z obszarem geograficznym. Zwigzek natu-
ralny” i punkt J , Etykietowanie” specyfikacji produktu.

— Punkt 3.2 ,Opis produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 17, punkt 3.3 ,Pasza i surowce”, punkt 3.4
,Poszczegolne etapy produkeji, ktore musza odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym”, punkt 3.6
,Szezegbtowe zasady etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa” i punkt 5 ,Zwiazek
z obszarem geograficznym” jednolitego dokumentu.
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Dekret krélewski 72/2017 z dnia 10 lutego 2017 r. zatwierdzajacy norme jakosci dla réznych kategorii cydru i cydru
naturalnego uchyla rozporzadzenie z dnia 1 sierpnia 1979 r., w tym oznaczenie i opis produktéw w nim zawartych.

Dekret ten spowodowal konieczno$¢ dostosowania kategorii produktéw w specyfikacji, poniewaz nowa norma
okresla kategorie produktéw zwanych sidra lub ,cydr” wytwarzanych z moszczu jabtkowego (wyttoczyn) i dwutlenku
wegla, ktéry nie musi zosta¢ uzyskany naturalnie w procesie produkcji cydru. Poniewaz opisany produkt sidra nie
nalezy do kategorii okreslonej w obowigzujacej specyfikacji (wyprodukowane ze $wiezych jablek lub ich moszczu
i wylgcznie z naturalnie wystgpujacym dwutlenkiem wegla), mogloby to prowadzi¢ do nieporozumieni na rynku co
do prawdziwego charakteru produktéw wprowadzanych do obrotu pod t3 nazwg.

Aby wyjasni nazwy stosowane w specyfikacji produktu i dostosowac je do dekretu krélewskiego 72/2017 oraz unik-
na¢ dezorientacji konsumentéw, wnosimy o zastapienie nazwy sidra (,cydr”) nazwg sidra natural espumosa (,cydr natu-
ralny musujacy”), ktorej definicja w nowej normie odpowiada produktowi wytwarzanemu tradycyjnie z ChNP sidra
zgodnie z obowigzujaca specyfikacja. Produkt ten jest wytwarzany z naturalnego moszczu jabtkowego i wylacznie
naturalnie wystepujacego dwutlenku wegla, zgodnie z kategoria sidra natural espumosa (,cydr naturalny musujacy”)
zawartg w dekrecie krolewskim 72/2017. Uznaje si¢ zatem za konieczne dostosowanie definicji chronionych produk-
téw w celu dostosowania jej do dekretu krélewskiego 72/2017.

Zgodnie z dostosowaniem nazwy, o ktorej mowa powyzej, w specyfikacji produktu nalezy uwzglednic¢ proces produk-
cji opisany obecnie w punkcie E.11 (Druga fermentacja), po dostosowaniu go do przepiséw dekretu krélew-
skiego 72/2017 i zwyczajowych praktyk objetych ChNP.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

2. Dostosowanie wartosci zawarto$ci alkoholu zgodnie z dekretem krélewskim 72/2017 oraz wyja$nienie definicji
prawnej parametru ,ci$nienie”.

Zmiana dotyczy:

— punkt B.1,Opis produktu. Definicja” i punkt B.3 ,Opis produktu. Wiasciwosci fizyczne i organoleptyczne” specy-
fikacji produktu.

— punkt 3.2 jednolitego dokumentu ,Opis produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1 jednolitego doku-
mentu”.

— Zgodnie z wyja$nieniami zawartymi w punkcie 3.1 niniejszego wniosku warto$¢ analityczng zawartosci alkoholu
cydru naturalnego musujacego nalezy dostosowac zgodnie z przepisami dekretu krélewskiego 72/2017.

— Zawarto$¢ alkoholu: proponuje si¢ zwigkszenie minimalnej zawarto$ci okreslonej dla sidra (sidra natural espumosa
w proponowanej zmianie specyfikacji) z 5,0 % obj. do 5,5 % obj., jak przewidziano w art. 4 ust. 3 dekretu krélew-
skiego 72/2017.

Zmiana ta nie ma wplywu na jako$¢ objetych produktow.

Termin ,wzgledne” zostal uzyty w parametrze ci$nienia w celu dostosowania sformutowania do terminologii prawnej
i uniknigcia jego interpretacji w kategoriach bezwzglednych, to znaczy bez uwzglednienia ci$nienia atmosferycznego.
Wyjasnienie to nie ma wplywu na wlasciwosci fizyczne i chemiczne objetych nim produktéw ani na interpretacje
wynikow uzyskanych przez certyfikowane podmioty w odniesieniu do tego parametru w ramach ich wlasnego moni-
torowania lub wynikow uzyskanych przez Rade Regulacyjng w odniesieniu do tego parametru w ramach jej dzialal-
nosci certyfikacyjnej.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

3. Usunigcie dozwolonych praktyk i wyja$nienie zakazanych praktyk.

Zmiana dotyczy:
— punkt F,Dozwolone praktyki” i punkt G ,Zakazane praktyki” specyfikacji produktu.

— punkt 3.2 jednolitego dokumentu ,Opis produktu, do ktorego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1 jednolitego doku-
mentu”.
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Aby nie powiela¢ informacji i uniknaé nieporozumieni co do wymogéw dotyczacych przetwarzania okre$lonych w spe-
cyfikacji produktu, proponuje si¢ skreslenie punktu F dotyczacego dozwolonych praktyk w odniesieniu do ChNP
,Sidra de Asturias”. Bioragc pod uwage, ze wszelkie praktyki, ktore nie s3 wyraznie zakazane, zostang uznane za dozwo-
lone, a punkt F nie obejmuje wszystkich potencjalnie dozwolonych praktyk, proponuje si¢ skreslenie tego ustepu
i wyja$nienie wymog6w okreslonych w specyfikacji produktu, co pozwoli unikngé blednej interpretacji.

Konieczne jest rowniez wyjasnienie roznych kategorii chronionych produktéw oraz praktyk, ktére nie moga by¢ stoso-
wane w procesie produkcji moszczu. Aby zachowac sp6jnos¢ z Dekretem Krélewskim 72/2017 i ulatwi¢ zrozumienie,
opisano zakazane praktyki, a sformutowanie uproszczono w celu uwzglednienia istniejgcych opisow.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

4. Usunigcie odniesien do rozporzadzenia w sprawie ChNP.

Zmiana dotyczy:
— punkt D ,Dowdd na pochodzenie produktu z danego obszaru” i punkt J ,Etykietowanie” specyfikacji

— punkt 3.4 ,Poszczegdlne etapy produkeji, ktére muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym”
i punkt 3.6 ,Szczegdlne zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa”
jednolitego dokumentu.

Skreslono odniesienia do rozporzadzenia w sprawie ChNP, poniewaz wymogi, ktére musi spetnia produkt chroniony,
opisano wylacznie w specyfikacji produktu.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
5. Zastgpienie skrétu ,D.O.P.” przez ,DOP” (ChNP)

Zmiana dotyczy:

— punkt A ,Nazwa produktu”, punkt D ,Dowdd na pochodzenie produktu z danego obszaru”, punkt E.13 ,Butelko-
wanie” i punkt ] ,Etykietowanie” specyfikacji produktu.

— punkt 3.5 ,Szczegdlowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi si¢ zarejes-
trowana nazwa” i punkt 3.6 ,Szczegblowe zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ zare-
jestrowana nazwa” jednolitego dokumentu

Skrét ,D.O.P” zastapiono skrétem ,DOP” w celu dostosowania do obowigzujgcych przepiséw wspdlnotowych,

a w szczegdlnosci do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia 13 czerwca 2014 r., Zalacznik

X, w ktérym okre$lono forme odtworzenia skrétu terminu ,chroniona nazwa pochodzenia” w réznych jezykach UE.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

6. Zastgpienie odniesient do autoryzowanych cydrowni

Zmiana dotyczy punktu D specyfikacji ,Dow6d na pochodzenie produktu z danego obszaru”.

Odniesienie do ,upowaznionych cydrowni” zastgpiono odniesieniem do ,certyfikowanych cydrowni” w celu dostoso-
wania terminologii do systemu certyfikacji zgodnie z migdzynarodowa norma UNE EN ISO[IEC 17065.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

7. Usuniecie odniesienia do podpisu certyfikatéw

Zmiana dotyczy punktu D specyfikacji ,Dow6d na pochodzenie produktu z danego obszaru”.

Usunigto odniesienie do podpisu certyfikatéw wydanych przez przewodniczacego Rady Regulacyjnej w celu dostoso-
wania tego procesu do systemu certyfikacji ustanowionego przez Rade Regulacyjng zgodnie z miedzynarodowa
norma UNE EN ISO/IEC 17065.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

8. Wyjasnienie pochodzenia dwutlenku wegla zawartego w chronionych ,,cydrach”.

Zmiana dotyczy:
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— punkt D ,Dowdd na pochodzenie produktu z danego obszaru” i punkt E.13 ,Butelkowanie” obecnej specyfikacji
produktu

— punkt 3.4 ,Poszczegélne etapy produkgji, ktore muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym”
i punkt 3.5 ,Szczegélowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi si¢ zare-
jestrowana nazwa” jednolitego dokumentu.

Punkt D ,Dowdd na pochodzenie produktu z danego obszaru” odnosi si¢ do kontroli ustanowionej w celu zagwaran-
towania, ze produkt zawiera wylacznie naturalnie wystepujacy dwutlenek wegla. W zwigzku z tym dwutlenek wegla
mozna uzyskaé poprzez fermentacj¢ moszczu w przypadku sidra natural (,cydr naturalny”) oraz poprzez fermentacje
sidra natural lub karbonacje w przypadku sidra natural espumosa (,cydr naturalny musujacy”). Proponuje si¢ zatem skre-
Slenie nastepujacego fragmentu: ,ktory moze by¢ zawarty w przypadku produktu sidra (»cydr«), uzyskanego w drodze
nastgpujacego procesu fermentacji moszczu”, poniewaz jest on nickompletny, a takze wprowadza dezorientacje.

Ponadto punkt B.1 ,Opis produktu” i punkt E.12 ,Karbonizacja” obecnej specyfikacji produktu stanowia, Ze produkty
chronione moga zawieral wylacznie naturalnie wystepujacy dwutlenek wegla. Ponadto w punkcie G ,Zakazane prak-
tyki” obecnej specyfikacji produktu zakazuje si¢ dodawania dwutlenku wegla innego niz naturalnie wytwarzany w pro-
cesie produkgji cydru. Brzmienie punktu E.13 ,Butelkowanie” prowadzi jednak do niejasnosci co do rzeczywistego
pochodzenia dwutlenku wegla w produktach chronionych i obowigzku jego naturalnego wytwarzania w procesie pro-
dukgji cydru. Ustep ten stanowi, ze ,,0kolicznos¢, iz chronione cydry moga zawieraé wylgcznie naturalnie wystgpujacy
dwutlenek wegla wytwarzany w procesie produkeji cydru, wiaze si¢ z wykorzystaniem odpowiednich urzadzen [...]".
Lektura tego punktu sugeruje, ze chronione cydry moga, ale nie muszg zawiera¢ naturalnie wystepujacego dwutlenku
wegla wytwarzanego w procesie produkgji cydru. Innymi stowy, spelnienie tego wymogu (zawarto$¢ naturalnie wyste-
pujacego dwutlenku wegla wytwarzanego w procesie produkgji cydru) jest opcjonalne. Pozwolitoby to na stosowanie
dwutlenku wegla innego niz naturalnie wytwarzany w procesie produkcji cydru.

Uznaje sig¢, ze nalezy zmieni¢ brzmienie punktu E.13 ,Butelkowanie” w celu dostosowania go do wymogéw okreslo-
nych w innych punktach specyfikacji produktu. Proponuje si¢ zatem zastapienie stéw ,moga zawiera¢”, co sugeruje,
ze jest to opcjonalne, stowami ,muszg zawieral”, co sprawia, ze jest to obowigzkowe.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

9. Zastgpienie terminu ,etykiety dodatkowe” terminem ,etykiety” w odniesieniu do identyfikacji opakowan objetych
produktéw

Zmiana dotyczy:
— punkt D ,Dowdd na pochodzenie produktu z danego obszaru” i punkt J ,Etykietowanie” specyfikacji

— punkt 3.6 jednolitego dokumentu ,Szczegbtowe zasady etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ zarejestro-
wana nazwa”.

W odniesieniu do identyfikacji produktéw chronionych proponuje si¢ zastapienie odniesien do stosowania numerowa-
nych etykiet dodatkowych odniesieniami do stosowania numerowanych etykiet w celu dostosowania tej terminologii
do systemu certyfikacji ustanowionego przez Rad¢ Regulacyjng zgodnie z migdzynarodowg normg UNE EN ISO/IEC
17065.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
10. Zmiana danych wlasciwych organéw kontrolnych.

Zmiana dotyczy punktu I,,Organ kontrolny” obecnej specyfikacji produktu i punktu H ,Organ kontrolny” proponowa-
nej zmiany specyfikacji.

Zmiana ta ma na celu aktualizacj¢ danych organu kontrolnego na podstawie rozporzadzenia Parlamentu Europej-
skiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i $rod-
kéw spozywcezych oraz ustawy o jakosci zywnosci, systemach jakosci i sprzedazy bezposredniej produktéw spozy-
wezych (ustawa nr 2/2019 wspélnoty autonomicznej Asturii z dnia 1 marca 2019 r.) po otrzymaniu upowaznienia
do kontroli.
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Decyzja z dnia 1 marca 2021 r. asturyjskiego Ministerstwa ds. Wsi i Spojnosci Terytorialnej upowazniono w zakresie
ChNP ,Sidra de Asturias” Rade Regulacyjng jako organ kontrolny delegowany do wykonywania zadan w zakresie kon-
troli urzedowych w celu sprawdzania zgodnosci podmiotéw ze specyfikacja produktu ChNP ,Sidra de Asturias” przed
wprowadzeniem do obrotu produktéw o tej nazwie.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

11. Zniesienie zakazu jednoczesnego uzywania znakow towarowych na produktach chronionych i niechronionych.

Zmiana dotyczy:

— punkt ] ,Etykietowanie” obecnej specyfikacji produktu i punkt I, Etykietowanie” proponowanej zmiany specyfika-
cji.

Proponuje si¢ usunigcie ograniczenia dotyczgcego jednoczesnego uzywania znakéw identyfikacyjnych na produktach
z lub bez ChNP, poniewaz jest to sprzeczne ze swobodnym uzywaniem znakéw towarowych.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.
12. Wyjasnienie stosowania oznaczeni obowigzkowych i opcjonalnych

Zmiana dotyczy:

— punkt ] Etykietowanie” obecnej specyfikacji produktu i punkt I, Etykietowanie” proponowanej zmiany specyfika-
cji.

— punkt 3.6 jednolitego dokumentu ,Szczeg6towe zasady etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ zarejestro-
wana nazwa’.

Proponuje si¢ zmiang terminologii stosowanej w etykietowaniu produktu w celu zharmonizowania oznaczen obo-
wigzkowych i opcjonalnych umozliwiajacych réznicowanie produktu na rynku, przy jednoczesnym zachowaniu zgod-
nosci z obowigzujacymi przepisami.

Obecna specyfikacja zostata dostosowana do wymogéw okreslonych w prawodawstwie europejskim, a w szczegdlnosci
do przepiséw art. 12 ust. 3 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemow
jakosci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych, ktére umozliwiajg zastgpienie oznaczenia ,chroniona nazwa
pochodzenia” odpowiednim skrétem ,ChNP”. Obecna specyfikacja produktu nie zezwala na stosowanie tego skrétu,
w zwiazku z czym jest ona bardziej restrykcyjna niz prawodawstwo europejskie.

Podobnie, aby zapewni¢ konsumentom dostep do odpowiednich informacji na temat zasadniczych wiasciwosci orga-
noleptycznych produktu chronionego, proponuje si¢ wprowadzenie obowigzku umieszczania na etykiecie sidra (sidra
natural espumosa w zmienionej specyfikacji produktu) okreslen dotyczgcych zawartosci cukru.

Proponuje si¢ réwniez wilgczenie do specyfikacji produktu wymogu dotyczacego etykietowania chronionych produk-
téw symbolem UE wraz z ChNP, zgodnie z art. 12 ust. 3 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada
2012 r. w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i srodkéw spozywezych.

Stosowanie tych terminéw na etykiecie w zaden sposdb nie pocigga za sobg zmiany w procesie produkcji produktu
chronionego.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
13. Skreslenie punktu odnoszgcego si¢ do krajowych wymogéw prawnych.

W specyfikacji produktu skreslono punkt K ,Krajowe wymogi prawne”, poniewaz nie stanowi on wymogu zgodnie
z rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012. Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

14. Wlaczenie numeracji stron do specyfikacji produktu

Zmiana ta nie ma wplywu na zaden punkt specyfikacji produktu ani jednolitego dokumentu.
Proponuje si¢ wprowadzenie numeracji stron specyfikacj.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.
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3.1.

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
,»Sidra de Asturias [ Sidra d’Asturies”
Nr UE: PDO-ES-0260-AMO02 - 11.3.2024
ChNP (X) ChOG ()

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Sidra de Asturias | Sidra d’Asturies”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Typ produktu [zgodnie z Zatgcznikiem XI]

Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w Zalgczniku I do Traktatu (przyprawy itd.)

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Produkty majace zosta¢ objete chroniong nazwa pochodzenia ,Sidra de Asturias” to:

—  Sidra natural (,cydr naturalny”): naturalnie gazowany nap6j uzyskany w wyniku cze$ciowej lub pelnej fermentaciji
alkoholowej $wiezych jablek lub ich moszczu, wyprodukowany metodami tradycyjnymi, bez dodatku cukru,
zawierajacy wylacznie naturalnie wystepujacy dwutlenek wegla. Minimalna rzeczywista objetoSciowa zawarto$é
alkoholu musi wynosic¢ 5 %.

Sidra natural charakteryzuje si¢ wyraZnym smakiem, w ktérym réwnowazy si¢ smak cierpki i gorzki oraz wystepuje
delikatne wrazenie naturalnego musowania. Jego zapach jest czysty i $wiezy, zawiera nuty owocowe lub nuty charakte-
rystyczne dla danej odmiany oraz odznacza si¢ lekka cierpkoscia. Ma postaé klarownego, musujgcego napoju o roz-
nych odcieniach z6lci lub w kolorze stomy.

—  Sidra natural espumosa (,cydr naturalny musujacy”): produkt powstaly w wyniku drugiej fermentacji cydru natural-
nego, dzigki naturalnym cukrom zawartym w tym cydrze lub dodaniu liqueur de tirage, zawierajacy wylacznie
naturalnie wystepujacy dwutlenek wegla. Minimalna rzeczywista objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu musi wynosi¢
5,5 %.

W zaleznosci od zawarto$ci cukru nosi on nazwe: ,Brut Nature”, jezeli jest ona mniejsza niz 3 g/l i nie ma dodanej
dawki; ,Extra Brut”, jezeli jest ona mniejsza niz 6 gfl; ,Brut”, jezeli jest ona mniejsza lub réwna 12 gfl; ,Bardzo
wytrawne”, jezeli jest ona wigksza niz 12 g/l i mniejsza lub réwna 20 g[l; ,Wytrawne”, jezeli jest ona wigksza niz 20 g/
11 mniejsza lub réwna 30 g/l; ,Potwytrawne”, jezeli jest ona wigksza niz 30 g/l i mniejsza lub réwna 50 gfl; oraz ,Stod-
kie”, jezeli jest ona wigksza niz 50 g/l i mniejsza lub réwna 80 g/l.

Pod wzgledem organoleptycznym sidra natural espumosa (,cydr naturalny musujacy”) ma zwykle charakterystyczny
smak, ktéry moze odpowiada¢ kategorii ,Brut Nature”, ,Extra Brut”, ,Brut”, ,Bardzo wytrawne”, ,Wytrawne”, ,Pétwy-
trawne” lub ,Stodkie”; babelki naturalnie wystepujacego dwutlenku wegla wznoszace si¢ ciagglymi strumieniami, two-
rzace okregi na powierzchni i przywierajace do brzegdw szklanki; oraz czysty, wyréwnany zapach z nutami surowych
jablek lub przecieru jabtkowego. Ma postaé klarownego, musujacego napoju o réznych odcieniach zékci.

Zakazane praktyki
1. Moszcze

a) zakazane sg wszelkie zmiany naturalnej zawarto$ci cukru w naturalnych moszczach jablek oraz:

o

) mieszanie naturalnych moszczéw z koncentratem w dowolnej ilo$ci

(e

) sztuczne aromatyzowanie moszczu
d) pasteryzacja
¢) dodawanie wody.

2. Cydr naturalny i cydr naturalny musujacy
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a) zakazane jest sztuczne zwigkszanie naturalnej zawartosci alkoholu oraz:

b) dodawanie wody na dowolnym etapie produkcji

¢) dodawanie wina, substancji pochodzacych z fermentacji owocéw lub alkoholu jakiegokolwiek pochodzenia
d) dodawanie sztucznych substancji stodzacych, barwnikéw i Srodkéw aromatyzujacych

(¢)
~

pasteryzacja
f)  dodanie dwutlenku wegla innego niz naturalnie uwalniany w procesie produkcji cydru

g) dodawanie skoncentrowanego moszczu jabtkowego, z wyjatkiem liqueur de tirage i liqueur d’expedition
w przypadku cydru naturalnego musujgcego

h) dodanie sacharozy, z wyjatkiem liqueur de tirage, ktéry moze zosta¢ dodany w ilosci $cisle niezbednej do dru-
giej fermentacji w przypadku cydru naturalnego musujacego

i) stosowanie cukréw dowolnego pochodzenia w cydrze naturalnym.
Cydr naturalny posiada nastgpujace whasciwosci fizyczne i chemiczne:
kwasowos$¢ lotna: < 2,0 g/l
kwas octowy
zawarto$¢ alkoholu: > 5 %.
catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: < 150 mg/L.
ci$nienie wzgledne w butelce (20 °C): > 0,5 atm.

Cydr naturalny musujgcy posiada nastgpujace wlasciwosci fizyczne i chemiczne:
kwasowo$¢ lotna: < 2,0 g/l

kwas octowy

zawarto$¢ alkoholu: > 5,5 %.

catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: < 200 mg/L.

ci$nienie wzgledne w butelce (20 °C): > 3 atm.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetwo-
rzonych)

Zaréwno cydr naturalny, jak i cydr naturalny musujacy produkuje si¢ z odmian jablek przeznaczonych do produkgji
cydru, ktdre sg tradycyjnie uprawiane na obszarze produkdji.

Na podstawie cierpkosci i stezenia zwiazkéw fenolowych dopuszczone odmiany dzieli si¢ na dziewigé kategorii tech-
nologicznych: stodkie, stodko-gorzkie, gorzkie, pdlcierpkie, gorzko-pdlcierpkie, pélcierpko-gorzkie, cierpkie, gorzko-
cierpkie i cierpko-gorzkie.

Klasyfikacja technologiczna kwasowosci:

Blanquina, Limén Montés, Teérica, San Roquefia, Raxao, Fuentes, Xuanina, Regona, Prieta, Collaos, Josefa, Carrandona,
Raxila Acida, Collaina, Raxina Marelo, Perurico Precoz, Perurico, Raxona Acida, Raxina Acida, Arbeya, Reineta Caravia,
Durén Encarnado, Fresnosa, Pefiarudes, Perracabiella, Reineta Encarnada, Repinaldo de Hueso, San Justo i Sucu

Gorzko-cierpkie:

Beldredo, Picén, Madiedo, Martina i Montoto
Gorzkie:

Clara, Amariega i Cladurina

Cierpko-gorzkie:

Meana, Lin, Cladurina Amargodcida i Rosadona
Pélcierpko-gorzkie:

Durcolora i Colord Amarga

Pélcierpkie:

Solarina, De la Riega, Carrid, Perico, Perezosa, Durona de Tresali, Panquerina, Raxila Rayada, Antonona, Chata Encar-
nada, Durén d’Arroes, Maria Elena, Marifiana, Miyeres, Repinaldo Caravia, Reineta Pinta i Celso.
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3.4.

3.5.

Gorzko-pdlcierpkie:
Montes de Llamera i Corchu

Stodkie

Ernestina, Verdialona, Raxila Dulce, Raxina Dulce, Raxona Dulce, Chata Blanca, Cristalina, Dura, Montés de Flor, Para-
guas i Verdosa.

Stodko-gorzkie:

Coloradona, Raxina Amarga i Raxarega.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkty objete ChNP ,Sidra de Asturias” [ ,Sidra d’Asturies” (cydr naturalny i cydr naturalny musujacy) wytwarzane sg
z odmian jablek na cydr dopuszczonych w specyfikacji produktu, uprawianych na dziatkach wpisanych do rejestru
gruntéw Rady Regulacyjnej. Produkcja musi odbywac si¢ w zarejestrowanych w Radzie Regulacyjnej cydrowniach,
ktére znajdujg si¢ na obszarze produkeji i przeszly szereg testow sprawdzajacych metody produkeji i przetwarzania
cydru. Testy te, w ramach ktdrych sprawdza si¢ stosowane odmiany, techniki uprawy, surowce, prasowanie, procesy
produkgji cydru, butelkowanie i etykietowanie, s3 prowadzone zgodnie z udokumentowang procedurg systemu jakosci
Rady Regulacyjnej.

Przy produkgji cydru naturalnego i cydru naturalnego musujacego nalezy w szczegélnosci sprawdzié, czy wytwarzany
jest wylacznie naturalnie wystepujacy dwutlenek wegla. Caly proces musi by¢ monitorowany zgodnie z instrukcjami
zawartymi w podreczniku jakosci Rady Regulacyjnej, w ktorym okresla si¢ przynajmniej technike analizy stosowana
do wykrywania dwutlenku wegla poprzez okreslenie zawartosci lekkich trwalych izotopow oraz stosunku C13-C12,
co pozwala na ustalenie pochodzenia gazu.

Proces certyfikacyjny musi obejmowaé kontrole wizualne, kontrole dokumentacji i pobieranie prébek produktu.
Cydry, ktére uzyskaja certyfikat, bedg mogly zosta¢ oznakowane etykietg, na ktérej umieszczone jest logo Rady Regu-
lacyjnej oraz adnotacja ,Denominacién de Origen Protegida Sidra de Asturias”. Butelki beda ponadto opatrzone nume-
rowanymi etykietami kontrolnymi wydanymi przez Radeg.

Proces produkgji cydru obejmuje nastgpujace etapy: mycie i zgniatanie jablek; wyciskanie ich w celu ekstrakeji
moszczu naturalnego; fermentacja; rozlewanie; oczyszczanie; filtrowanie przy pomocy dozwolonych produktéw
i materialéw; a takze butelkowanie.

W przypadku cydru naturalnego musujacego nastgpuje druga fermentacja cydru naturalnego lub moze by¢ on gazo-
wany przy uzyciu dwutlenku wegla uwalnianego naturalnie w procesie produkgji cydru, zgodnie z warunkami okreslo-
nymi w niniejszym dokumencie, specyfikacji produktu i podreczniku jakosci.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Butelkowanie musi odbywa¢ si¢ na okreslonym obszarze geograficznym.

Butelkowanie cydru na wyznaczonym obszarze w ramach procesu produkcji cydru objetego ChNP ,Sidra de Asturias”
ma na celu ochrong renomy produktu, gwarantujac zaréwno jego autentyczno$é, jak i utrzymanie jakosci i whasci-
wosci. Beneficjenci tego procesu ponosza pelna i zbiorowa odpowiedzialno$¢ za zapewnienie tych aspektéw poprzez
Radg¢ Regulacyjna utworzona w tym celu.

Gwarantuje to, Ze otrzymane produkty moga by¢ przedmiotem kontroli i Srodkéw identyfikowalnosci, i zapobiega
mozliwosci ich mieszania z produktami pochodzacymi z innych miejsc. Wynika to z faktu, ze kontrole prowadzone
na obszarze produkgji (na odpowiedzialno$¢ beneficjentéw ChNP) sa gruntowne, systematyczne i oparte na doglebnej
znajomosci cech produktu.

Ponadto maszynom butelkujagcym muszg towarzyszy¢ odpowiednie urzadzenia z uwagi na fakt, ze cydry zawieraja
dwutlenek wegla (powstajacy wylacznie w sposéb naturalny w procesie produkgji). W zwiazku z tym nie jest wskazane
przewozenie cydréw do innych rozlewni, gdyz byloby to niewygodne, znacznie utrudnitoby proces kontroli oraz
stworzylo niebezpieczeristwo stosowania niedozwolonych praktyk w ramach procesu.
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3.6. Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Aby unikngé wprowadzania konsumentéw w blad, etykiety cydru musza by¢ zgodne z odpowiednimi przepisami
w odniesieniu do obowigzkowych i opcjonalnych danych szczegétowych. Ponadto chroniona nazwa ,Sidra de Astu-
rias” musi by¢ umieszczona na etykiecie chronionych cydréw wraz z napisem ,Chroniona nazwa pochodzenia” lub
jego skrotem ,,ChNP” (w jezyku hiszpaniskim ,Denominacion de Origen Protegida” lub akronim ,DOP”).

Nazwa ChNP (,Sidra de Asturias”) musi by¢ umieszczona w widocznym miejscu na etykietach cydrow butelkowanych
wraz z wszelkimi informacjami wymaganymi na mocy obowigzujacych przepiséw.

Konsument moze tatwo rozrézni¢ poszczegdlne rodzaje produktu na podstawie wygladu zewnetrznego, poniewaz do
zamykania butelek stosuje si¢ réznego rodzaju zamkniecia. Jako Ze ci$nienie w butelce cydru naturalnego musujacego
wynosi powyzej trzech atmosfer, wymaga on oczywiscie innego rodzaju zamkniecia i innego rodzaju szklanego
pojemnika niz w przypadku cydru naturalnego.

W kazdym przypadku wszystkie chronione cydry, spelniajace warunki okre$lone w przepisach dotyczacych uzywania
nazwy, muszg by¢ opatrzone etykieta z zapisem ChNP ,Sidra de Asturias”. Ponadto zgodnie z ogélnymi przepisami
dotyczacymi etykietowania i prezentacji produktéw spozywczych, obowigzkowo umieszcza si¢ rowniez informacje,
czy produkt to cydr naturalny czy cydr naturalny musujacy.

Wszystkie wysylane butelki zawierajace cydr objety ChNP muszg posiadaé numerowang etykiete kontrolng wydana
przez Rade Regulacyjna.

Terminy odnoszace si¢ do zawarto$ci cukru w cydrze naturalnym musujacym muszg by¢ okreslone zgodnie z pkt 3.2
niniejszego dokumentu.

Objete nim produkty muszg by¢ oznaczone logo Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1151/2012
lub przepisami go zastepujgcymi.

4, Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Asturia to geograficzny i historyczny region péinocnej Hiszpanii, skfadajacy sie z 78 gmin: Allande, Aller, Amieva,
Avilés, Belmonte de Miranda, Bimenes, Boal, Cabrales, Cabranes, Candamo, Cangas de Narcea, Cangas de Onis, Caravia,
Carreflo, Caso, Castrillon, Castropol, Coaila, Colunga, Corvera, Cudillero, Degaiia, El Franco, Gijon, Gozon, Grado,
Grandas de Salime, Ibias, Illano, Illas, Langreo, Las Regueras, Laviana, Lena, Llanera, Llanes, Mieres, Morcin, Muros de
Nal6n, Nava, Navia, Norefia, Onis, Oviedo, Parres, Pefiamellera Alta, Peflamellera Baja, Pesoz, Pilofia, Ponga, Pravia,
Proaza, Quirés, Ribadedeva, Ribadesella, Ribera de Arriba, Riosa, Salas, San Martin de Oscos, San Martin del Rey Aure-
lio, Santirso de Abres, Santa Eulalia de Oscos, Santo Adriano, Sariego, Siero, Sobrescobio, Somiedo, Soto del Barco,
Tapia de Casariego, Taramundi, Teverga, Tineo, Valdés, Vegadeo, Villanueva de Oscos, Villaviciosa, Villayon, Yernes
y Tameza.

Pomimo, iz okre$lony obszar geograficzny ma powierzchni¢ 10 560 km? Asturia nalezy do jednych z najbardziej
g6rzystych regionéw w Europie. W znacznym stopniu ogranicza to powierzchnig, na ktérej moga by¢ uprawiane
jablka, a ich uprawa prowadzona jest w niewielkich dolinach i na wzgérzach na calym okreslonym obszarze (tj. na
terytorium wymienionych powyzej 78 gmin).

Uksztattowanie terenu i warunki produkcji w regionie Asturii sprawiajg, ze gospodarstwa rolne s3 w mniejszym lub
wiekszym stopniu rozproszone w réznych gminach, co oznacza, ze osrodki wiejskie sg stabo zaludnione i rozpro-
szone, podobnie jak dzialki.

Tradycyjna uprawa jablek na cydr w regionie Asturii jest uprawg ekstensywna mieszang (uprawa jablek na cydr i natu-
ralne pastwiska). Ze wzgledu na znaczne rozdrobnienie gospodarstw rolnych w regionie Asturii, to potaczenie hodowli
zwierzat i uprawy jablek przeznaczonych do produkeji cydru wywarlo znaczny spoleczno-gospodarczy wplyw na sro-
dowisko wiejskie tego regionu: uprawa jablek przynosita dodatkowy dochéd w rodzinnych gospodarstwach rolnych,
zapewniajgc dziatalno$¢ zréwnowazong pod wzgledem ochrony Srodowiska, ktéra zatrzymuje ludno$é, przyczyniajac
si¢ w pewnym stopniu do powstrzymania odplywu ludnosci z obszaréw wiejskich.

Podobnie jak sady jabtkowe sa rozsiane po calym terytorium, cydrownie tradycyjnie byly matymi zaktadami w gospo-
darstwach rolnych, ktére produkowaly cydr przeznaczony do konsumpcji whasnej przez rodziny rolnikéw. Praktyka ta
zanikala z biegiem czasu, a nowoczesne cydrownie koncentrujg si¢ w miejscach potozonych w poblizu infrastruktury
i maja do dyspozycji ustugi bardziej odpowiednie dla dziatalnosci przemystowe;.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwigzek historyczny

Region Asturii zajmuje pierwsze miejsce w Hiszpanii pod wzgledem produkcji cydru — jego udzial w krajowej produk-
cji wynosi 80 %. Historia tego regionu jest Scisle powigzana z praktykami uprawy jablek na cydr i produkcja tego
napoju, o czym $wiadczg opisy geografa Strabo z 60 r. p.n.e.

Zwigzek naturalny

Przez wieki rolnicy z regionu Asturii, uprawiajac drzewa otrzymywane z nasion (bez uzycia szczepien) stopniowo
wybierali najbardziej wydajne odmiany, najlepiej dostosowane do otoczenia oraz dajace jabtka najlepiej nadajace si¢
do produkeji cydru. Odmienne wiasciwosci réznych odmian jablek (stodkie, stodko-gorzkie, gorzkie, pélcierpkie,
gorzko-polcierpkie, pélcierpko-gorzkie, cierpkie, gorzko-cierpkie i cierpko-gorzkie) oraz polaczenia tych kategorii
nadaja cydrowi z regionu Asturii jego szczegdlny potcierpki smak.

Fakt, ze nazwa obejmuje dwa rodzaje produktow, odzwierciedla hiszpanskie przepisy dotyczace jakosci (rozporzadze-
nie ministerialne z dnia 1 wrze$nia 1979 r.), ktére wprowadzajg rozrdznienie miedzy sidra (,cydr”) a sidra natural (,cydr
naturalny”) na tej podstawie, ze dwutlenek wegla, ktéry nie jest naturalnie wytwarzany w procesie produkcji cydru — tj.
pochodzi z dowolnego zrédla — moze by¢ dodawany do ,cydru”.

Sposréd dwdch rodzajéw cydru objetego nazwa pochodzenia podstawowym produktem jest cydr naturalny, natomiast
cydr naturalny musujacy jest wytwarzany w wyniku dodania do cydru dwutlenku wegla odzyskanego w procesie fer-
mentagji (tj. wylacznie gazu wystepujacego naturalnie) oraz niewielkiej ilosci syropu cukrowego. Surowce, technologie
i zaklady produkcyjne sg praktycznie takie same, chociaz produkcja cydru naturalnego sigga daleko w przesztosé, pod-
czas gdy cydr z dodatkiem dwutlenku wegla pojawit si¢ dopiero niedawno w wyniku badan i rozwoju technologicz-
nego osiggnietego w XIX wieku.

Nazwa ,Asturias” jest historycznie zwiazana z produkcja i spozyciem cydru w Hiszpanii, gdyz region ten odpowiada za
wigkszo$¢ produkeji krajowe;j.

Czynnik ludzki:

Pod wzgledem obrotéw cydr zajmuje trzecie miejsce wirdéd najwazniejszych produktéw sektora rolno-spozywezego
regionu Asturii. Cydr naturalny wytwarzany jest w tradycyjnych cydrowniach; w regionie Asturii funkcjonuje obecnie
106 cydrowni produkujacych na skale komercyjng. Tradycja rodzinna jest szczegdlnie silna, gdyz ponad 60 % tych
cydrowni zostalo odziedziczonych przez obecnych wiascicieli. Wigkszo$¢ z nich prowadzi jednoosobows dziatalnosé
gospodarczg, a tylko okoto 10 % cydrowni stanowi przedsigbiorstwa i sp6tki z ograniczona odpowiedzialnoscig.
Rynek asturyjski reprezentuje 93 % catkowitej sprzedazy cydru naturalnego. Produkcja cydru naturalnego musujacego
jest zdominowana przez dziesig¢ przedsigbiorstw, ktérych faczny udzial w obrotach tego sektora wynosi 61 %. Okoto
80 % produkji przeznaczone jest na rynek krajowy, okolo 13-14 % jest eksportowane, a pozostale 7 % spozywane na
obszarze samego regionu Asturii.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.asturias.es/documents/217090/2692269pliego-de-condiciones.pdf/51debefb-6807-3b 6f-2 0ef-
44231e25cdd6?t=1707908902741
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