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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/2559)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Anjou”
PDO-FR-A0820-AM04
Data przekazania informagji: 25.1.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Obszar geograficzny

Specyfikacja zostala zmieniona w celu dodania nowej daty zatwierdzenia wytyczania dziatek objetych nazwa.

Zmiana ta ma na celu dodanie daty zatwierdzenia przez wlasciwy organ krajowy zmiany powierzchni dziatek wyzna-
czonych do produkcji w obrebie obszaru geograficznego produkeji. Wyznaczenie granic dziatek rolnych polega na
zidentyfikowaniu na obszarze geograficznym produkeji dzialek nadajacych si¢ do wytwarzania produktu objetego
dang chroniong nazwa pochodzenia.

Obszar geograficzny nie ulegl zmianie.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. Zasady cigcia
Zmieniono pkt VI.1 lit. b) specyfikacji produktu, aby zmiani¢ maksymalng liczbe galazek owocowych w przypadku

czerwonych win niemusujacych z 12 do 10 oraz usunaé odmiang Sauvignon B z przepiséw dotyczacych cigcia wino-
roéli w przypadku win musujacych.

Zmiana ta ma na celu skorygowanie bledow zaistnialych przy opracowywaniu planowanych zasad cigcia; zmieniono
jedynie jeden zapis ,10”. Za$§ odmiana Sauvignon B nie nalezy do odmian przeznaczonych na wina musujace.

Przedmiotowe korekty powodujg zmiang w pkt 4 jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Anjou

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Opis wina lub win

1. Biale wina niemusujace

ZWIEZLY OPIS

Wina te charakteryzuja sig: — naturalng objetoSciowq zawartoscia alkoholu wynoszaca co najmniej 11 % — w winach
wytrawnych zawartoscig cukréw fermentacyjnych po fermentacji nieprzekraczajaca 3 gfl, ktéra moze osiagaé war-
to$¢ maksymalng réwnag 8 gfl, jezeli kwasowo$¢ miareczkowa wyrazona w gramach kwasu winowego na litr jest
mniejsza maksymalnie o 2 g/l od zawartosci cukréw fermentacyjnych. Catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
w winach po wzbogacaniu nie przekracza 12,5 %. Kwasowo$¢ lotna, kwasowo$¢ miareczkowa i catkowita zawartosé
dwutlenku siarki sg zgodne z warto$ciami okreslonymi w przepisach wspdlnotowych. Wina biale niemusujace sa
zazwyczaj wytrawne, lecz czasami moga zawiera¢ cukry fermentacyjne i kwalifikowaé si¢ jako ,pétwytrawne”,
,potstodkie” lub ,stodkie”. Ich wlasciwosci aromatyczne s3 przewaznie intensywne, z wyczuwalnymi aromatami
kwiatowymi (gl6g, lilak, lipa, werbena, rumianek itd.) oraz nutami owocowymi (owoce cytrusowe, liwka, gruszka,
suszone owoce itd.). W smaku sg okragle, pelne, o Swiezym i subtelnym finiszu.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9,5
— Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

2. Czerwone wina niemusujace

ZWIEZLY OPIS

Wina te charakteryzuja si¢: — minimalna naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynoszaca 10,5 % — zawarto$é
cukrow fermentacyjnych po fermentacji nieprzekraczajaca 3 gfl — w przypadku win oznaczonych okre$leniem
,gamay” uzupelnionym okresleniem ,primeur” lub ,nouveau” — zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych po fermentacji
nieprzekraczajaca 2 gfl. W przypadku win czerwonych fermentacja jabtkowo-mlekowa musi zosta¢ zakonczona.
W winach czerwonych gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub w opakowaniu zawarto§¢ kwasu jablko-
wego nie przekracza 0,4 g/l. Catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza
12,5 %. Kwasowos¢ lotna, kwasowos¢ miareczkowa i catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg warto$ciom
okreslonym w przepisach wspélnotowych, ale kwasowos¢ lotna kazdej partii wina niepakowanego, ktére moze by¢
opatrzone okre$leniem ,primeur” (wczesne) lub ,nouveau” (mlode), nie przekracza 10,2 miliekwiwalentu na litr.
Wina czerwone dojrzewaja co najmniej do dnia 15 stycznia roku nastepujgcego po roku zbioréw. Czerwone wina
niemusujace charakteryzujg si¢ dobra strukturg taniczng. Aromat tych win jest do$¢ intensywny i przywodzi na mysl
glownie nuty czerwonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki). Wyczuwalna jest dobra struktura wina,
jednak nie moze ona dominowac¢ jego lekkiego charakteru. Sg to wina zdatne do spozycia w okresie trzech lat od
zbioréw. Wina czerwone oznaczone okresleniem ,gamay” sa $wieze, intensywne i apetyczne. Rozwijaja charakterys-
tyczne aromaty, przewaznie owocowe. Zazwyczaj najlepiej smakujg jako wina mlode.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci)
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)
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3. Wina musujgce

ZWIEZLY OPIS

Wina musujace dzielg si¢ na wina biale i rézowe. Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach bazowych
przeznaczonych do produkgji bialych i rézowych win musujacych wynosi co najmniej 10,5 %. W przypadku win
bazowych przeznaczonych do produkeji win musujgcych niepoddanych wzbogaceniu maksymalna rzeczywista obje-
toSciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 12 %. W przypadku win bazowych niepoddanych wzbogaceniu zawarto$é
cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) po fermentacji nie przekracza 24 graméw na litr. W przypadku win
bazowych poddanych wzbogaceniu zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) nie przekracza 5 gra-
moéw na litr po fermentacji. Catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach bazowych przeznaczonych do
produkgji bialych i rézowych win musujacych i poddanych wzbogaceniu nie przekracza 11,6 %. Po drugiej fermenta-
Gji i przed dodaniem expedition liqueur catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie
przekracza 13 %. Kwasowo$¢ lotna, kwasowo$¢ miareczkowa i calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki sa zgodne
z warto$ciami okre$lonymi w przepisach wspdlnotowych. Wina musujace dzielg si¢ na wina biale i rézowe. Wina te
charakteryzuja si¢ subtelnym charakterem, ktéry objawia si¢ nie tylko poprzez ulatujace babelki, lecz réwniez
poprzez ich aromat i strukture.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
— Minimalna kwasowos¢ ogdlna:

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Gesto$¢ nasadzen — odstepy
Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ nasadzenn w winnicy wynosi 4 000 krzewéw na hektar. Odstep miedzy rzedami winorosli nie
moze wynosi¢ wiecej niz 2,50 metra, za$ odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej
niz 0,90 metra.

Zbiory z dzialek, na kt6rych odstep miedzy ro$linami w tym samym rzedzie wynosi mniej niz 0,90 metra, ale nie
mniej niz 0,80 metra, i ktére sg polozone na zboczu o nachyleniu powyzej 10 %, kwalifikujg si¢ do objecia kontrolo-
wang nazwg pochodzenia.

Zbiory z dzialek, na ktorych gesto§¢ nasadzen winoroli wynosi mniej niz 4 000 krzewdw na hektar, ale nie mniej
niz 3 300 krzew6w na hektar, kwalifikujg si¢ do objecia kontrolowana nazwg pochodzenia, z zastrzezeniem zgod-
nosci z przepisami dotyczacymi zasad odnoszacych si¢ do palikowania i wysokosci ulistnienia okre$lonymi w niniej-
szej specyfikacji produktu. Odstep miedzy rzedami winorosli na tych obsadzonych winorosla dzialkach nie moze
wynosi¢ wigcej niz 3 metry, za$ odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej niz 1 metr.

2. Zasady cigcia
Praktyka uprawy

Stosuje si¢ cigcie krotkie, dtugie albo mieszane:

— biale wina niemusujace (wszystkie odmiany), czerwone wina niemusujace (cabernet franc N, cabernet-sauvignon
N, gamay N, pineau d’Aunis N): winoro$l przycina si¢ na maksymalnie 12 oczek na krzew. Winoro$l mozna
przycinaé, pozostawiajac 2 dodatkowe oczka na rosling, pod warunkiem ze w stadium rozwoju fenologicznego
odpowiadajacego 11 lub 12 lisciom (ukladanie paczkéw owocowych) liczba galazek owocujacych w roku na
roéling nie przekroczy 12.

— Czerwone wina niemusujace (odmiana grolleau N): Winoro$l przycina si¢ na maksymalnie 10 oczek na krzew.
Winoro$l mozna przycinaé, pozostawiajac 2 dodatkowe oczka na rosling, pod warunkiem ze w stadium rozwoju
fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 lisciom (ukladanie pgczkéw owocowych) liczba gatazek owocujg-
cych w roku na rosling nie przekroczy 10.

— Biale i r6zowe wina musujace (chenin B, gamay N, grolleau G, grolleau N, pineau d’Aunis N): winorosl przycina
si¢ na maksymalnie 12 oczek na krzew.
Winoro$l mozna przycinal, pozostawiajac 4 dodatkowe oczka na rosling, pod warunkiem ze w stadium rozwoju

fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 liSciom (ukladanie paczkéw owocowych) liczba galazek owocujacych
w roku na ro§ling nie przekroczy 12.
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3. Zasady cigcia
Praktyka uprawy

Stosuje si¢ cigcie krotkie, dlugie albo mieszane:
— Dbiale i r6zowe wina musujace (cépages cabernet franc N, cabernet-sauvignon N, chardonnay B): Winorosl przy-
cina si¢ na maksymalnie 14 oczek na krzew.

Winoro$l mozna przycinaé, pozostawiajac 4 dodatkowe oczka na krzew, pod warunkiem ze w stadium rozwoju
fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 liSciom (oddzielne paki kwiatowe) liczba galazek owocujacych w roku
na krzew nie bedzie przekraczala 14.

4.  Nawadnianie

Praktyka uprawy

Nawadnianie jest zabronione.

5. Wzbogacanie

Szczegdlne praktyki enologiczne

W przypadku win czerwonych zezwala si¢ na stosowanie substraktywnych technik wzbogacania przy maksymalnym
progu czg$ciowego stezenia wzgledem objetosci przed wzbogacaniem wynoszacym 10 %.

Po wzbogacaniu catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu win niemusujacych nie przekracza 12,5 %.

W winach bazowych przeznaczonych do produkcji bialych i rézowych win musujacych i poddanych wzbogaceniu
zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych wynosi < 5 gfl, a catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu < 11,6 %.

6.  Stosowanie wioréw drzewnych

Szczegdlne praktyki enologiczne
W przypadku win biatych niemusujacych zabronione jest stosowanie wiéréw drzewnych.

W przypadku win czerwonych i win musujacych zabrania si¢ stosowania kawatkéw drewna poza okresem fermenta-
cji.

Wina bazowe przeznaczone do produkgji rézowych win musujgcych mozna wytwarza poprzez maceracje lub Scig-
ganie soku (fr. saignée).

Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy prze-
strzega wymogow obowiazujacych na poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéw-
stwa morskiego.

7. Wysoko$¢ ulistnienia i palikowanie

Praktyka uprawy

Wysoko$¢ ulistnienia poddanego palikowaniu odpowiada co najmniej 0,6-krotnosci odstepu miedzy rzedami, przy
czym wysoko$¢ ulistnienia poddanego palikowaniu mierzy si¢ migdzy dolng granicg ulistnienia ustalong na co naj-
mniej 0,40 metra nad powierzchnig ziemi a gorng granicg cigcia wierzchotkéw pedéw winorodli (fr. rognage) usta-
long na co najmniej 0,20 metra nad gérnym drutem konstrukgji.

W przypadku dzialek, na ktérych gesto$é nasadzef winoro$li wynosi mniej niz 4 000 krzew6w na hektar, ale nie
mniej niz 3 300 krzew6w na hektar, obowigzujg ponadto nastepujace zasady dotyczgce palikowania: minimalna
wysokos¢ stupkéw do palikowania nad powierzchnia ziemi wynosi 1,90 metra; konstrukcja sklada si¢ z 4 pozioméw
drutéw; minimalna wysoko$¢ gornego drutu wynosi 1,85 metra nad powierzchnia ziemi.
Maksymalna wydajnos¢
1. Biale wina niemusujace

65 hektolitréw z hektara
2. Czerwone wina niemusujgce

65 hektolitréw z hektara
3. Biale i r6zowe wina musujace

76 hektolitrow z hektara

4. Wina z okre$leniem ,gamay”

72 hektolitry z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

a) — Wszystkie etapy produkeji win, ktére moga by¢ objete kontrolowanymi nazwami pochodzenia ,Anjou”,
,Cabernet d’Anjou” i ,Rosé d’Anjou”, odbywaja si¢ na obszarze geograficznym, ktéry obejmuje terytorium naste-
pujacych gmin zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym (,code officiel géographique”) z 2021 r.:

— w departamencie Deux-Sevres: Brion-prés-Thouet, Loretz-d’Argenton, Louzy, Plaine-et-Vallées (wylacznie
dla terytorium gminy delegowanej Oiron), Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-
Martin-de-Sanzay, Thouars (wylacznie dla terytorium gmin delegowanych Mauzé-Thouarsais, Sainte-Rade-
gonde oraz dawnej gminy Thouars), Tourtenay, Val en Vignes (wylacznie dla terytorium gmin delegowanych
Bouillé-Saint-Paul, Cersay i Saint-Pierre-a-Champ);

— w departamencie Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon,
Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon, Bellevigne-les-Chateaux, Blaison-Saint-Sulpice, Bouchemaine,
Brain-sur-Allonnes, Brissac Loire Aubance (wylacznie dla terytorium gmin delegowanych Alleuds, Brissac-
Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Satur-
nin-sur-Loire i Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire, Chaudefonds-
sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (wylgcznie dla terytorium gmin delegowanych Chanzeaux, La Jumelliere
i Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Cléré-sur-Layon, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-
Doué, Distré, Doué-en-Anjou, Epieds, Fontevraud-I'Abbaye, Les Garennes sur Loire, Gennes-Val-de-Loire
(wylacznie dla terytorium gmin delegowanych Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-
des-Sept-Voies i Le Thoureil), Huillé-Lézigné (wylacznie dla terytorium gminy delegowanej Huillé), Ingran-
des-Le Fresne sur Loire (wylacznie dla terytorium gminy delegowanej Ingrandes), Jarzé Villages (wylacznie
dla terytorium gminy delegowanej Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon, Mauges-sur-
Loire (wyfacznie dla terytorium gmin delegowanych La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée, Mont-
jean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine i Saint-Laurent-du-Mottay),
Mazé-Milon (wylacznie dla terytorium gminy delegowanej Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay,
Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné, Orée d’Anjou (wylacznie dla terytorium gmin delegowanych
Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré i La Varenne), Parnay, Passavant-sur-Layon, La Possonniére,
Le Puy-Notre-Dame, Rives-de-Loir-en-Anjou (wylacznie dla terytorium gminy delegowanej Villevéque),
Rochefort-sur-Loire, Rou-Marson, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-
Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saumur, Savenniéres, Soulai-
nes-sur-Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou, Tuffalun, Turquant, Les Ulmes, Val-du-Layon, Varennes-
sur-Loire, Varrains, Vaudelnay;

— w departamencie Vienne: Berrie, Curgay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,
Saix, Ternay, Les Trois-Moutiers.

Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny sg dostepne do wgladu na stronie internetowej
Krajowego Instytutu ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de l'origine et de la qualité).

b) — Wszystkie etapy produkcji win, dla ktérych mozna stosowaé okreslenie ,gamay”, odbywaja si¢ na obszarze
geograficznym, ktéry obejmuje terytorium nastgpujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym
(w~code officiel géographique”) z 2021 r.:

— w departamencie Deux-Sevres: Brion-prés-Thouet, Loretz-d’Argenton, Louzy, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-
Verge, Saint-Martin-de-Sanzay, Thouars (wylacznie dla terytorium gmin delegowanych Mauzé-Thouarsais,
Sainte-Radegonde oraz dawnej gminy Thouars), Val en Vignes (wylacznie dla terytorium gmin delegowa-
nych Bouillé-Saint-Paul, Cersay i Saint-Pierre-a-Champ);

— w departamencie Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-
Layon, Blaison-Saint-Sulpice, Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brissac Loire Aubance (wylacznie dla tery-
torium gmin delegowanych Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures,
Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire i Vauchrétien), Cernusson, Chalonnes-sur-Loire,
Champtocé-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (wylacznie dla terytorium gmin delego-
wanych Chanzeaux, La Jumelliere i Valanjou), Cléré-sur-Layon, Denée, Dénezé-sous-Doué, Doué-en-Anjou
(wylacznie dla terytorium gmin delegowanych Brigné, Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine, Forges,
Montfort, Saint-Georges-sur-Layon i Les Verchers-sur-Layon), Les Garennes sur Loire, Gennes-Val-de-Loire
(wyltacznie dla terytorium gmin delegowanych Chénehutte-Treves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-
des-Sept-Voies i Le Thoureil), Huillé-Lézigné (wylacznie dla terytorium gminy delegowanej Huillé), Ingran-
des-Le Fresne sur Loire (wylacznie dla terytorium dawnej gminy Ingrandes), Jarzé Villages (wylacznie dla
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terytorium gminy delegowanej Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon, Mauges-sur-Loire
(wylacznie dla terytorium gmin delegowanych La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-
Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine i Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-
Milon (wylacznie dla terytorium gminu delegowanej Fontaine-Milon), Montilliers, Mozé-sur-Louet, Miirs-
Erigné, Orée d’Anjou (wylacznie dla terytorium gmin ddelegowanych Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Lan-
demont, Liré i La Varenne), Passavant-sur-Layon, La Possonniére, Rives-de-Loir-en-Anjou (wylacznie dla
terytorium gminy delegowanej Villevéque), Rochefort-sur-Loire, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-
sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Savenniéres, Soulai-
nes-sur-Aubance, Terranjou, Tuffalun, Val-du-Layon, Varennes-sur-Loire.

Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny sa dostgpne do wgladu na stronie internetowej
Krajowego Instytutu ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de l'origine et de la qualité).

Odmiana(-y) winorosli
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Chardonnay B

Chenin B

Gamay N

Grolleau N

Grolleau gris G

Pineau d’Aunis N

Sauvignon B - Sauvignon blanc

Opis zwigzku(-6w)

Wina niemusujgce

Obszar geograficzny obejmuje dwa rozlegle tereny geologiczne, na ktérych winoro$l ro$nie gléwnie na obszarach
dorzeczy rzek i kilku plaskowyzach: na zachodzie podloze prekambryjskie i paleozoiczne laczy si¢ z Masywem
Armorykaniskim; na wschodzie podbudowa mezozoiczna i kenozoiczna Basenu Paryskiego pokrywa dawne podloze.
Powyzsza wlasciwos¢ geologiczna odréznia czg$¢ zachodnig obszaru geograficznego, charakteryzujaca si¢ wystepo-
waniem tupkéw, zwlaszcza dachéwkowych, nazywang lokalnie ,Andegawenig czarng”, od cz¢sci wschodniej obszaru
geograficznego, wyrdzniajacej si¢ wystepowaniem kredy tufowej (fr. craie tuffeau) (Saumur), nazywanej lokalnie
~Andegawenia biala”.

Obszar geograficzny, zwigzany historycznie z dawng prowincja Andegawenii, w 2021 r. obejmowal gtéwnie potud-
niowg cze$¢ departamentu Maine-et-Loire (68 gmin), a takze pdlnocne obrzeza departamentéw Deux-Sevres (11
gmin) i Vienne (9 gmin). Na pétnocy departamentu Maine-et-Loire zachowato si¢ kilka winnic — pozostalos¢ z cza-
sow, kiedy winoro$l uprawiano w calym departamencie.

Na dziatkach wyznaczonych do zbioru winogron wystepuja gleby powstale z roznych formacji geologicznych. Gleby
te — chociaz bardzo zréznicowane — sa na 0gé! ubogie i zawieraja umiarkowane rezerwy wodne. Charakteryzuja si¢
réwniez dobrymi wlasciwo$ciami termicznymi.

Na obszarze geograficznym panuje umiarkowany klimat oceaniczny charakteryzujacy si¢ dos¢ niewielkimi waha-
niami temperatury, biorac pod uwage z jednej strony stosunkowg blisko$¢ Oceanu Atlantyckiego, a z drugiej strony
role regulatora termicznego, jaka pelnig Loara i jej doplywy, jak réwniez sadzenie winorosli na zboczach wzgérz.
Lagodnos¢ klimatu regionu obrazuje okreslenie ,andegaweniska fagodno$¢” (fr. douceur angevine) znajdujace odz-
wierciedlenie zwlaszcza w okresach zimowych, dlugich okresach wiosennych oraz jesiennych. Latem natomiast
czesto wystepujg upaly. Pélnocno-zachodnie | potudniowo-wschodnie wzniesienia chronig obszar przed nierzadko
wilgotnymi wiatrami z zachodu. Obszar geograficzny jest zatem terenem, na ktérym wystepuja niewielkie opady
deszczu i na ktory korzystny wplyw wywiera fen, chronionym przed wilgocia oceaniczng dzieki wyzszemu poloze-
niu Choletais i Mauges. Roczna suma opadéw wynosi 585 milimetréw, natomiast w Choletais blisko 800 mili-
metrow.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2559/oj
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Uznaje sig, ze winnica andegaweriska istnieje nieprzerwanie od I wieku naszej ery. W regionie tym winorosl rozwija
si¢ bardzo dobrze, o czym $wiadczy tych kilka werséw wiersza Apoloniusza (VI wiek): ,Niedaleko Bretanii lezy
miasto zbudowane na skale, obfitujagce w bogactwa Ceres i Bachusa, ktdre z jezyka greckiego wziglo swa nazwe
Andégave (Angers)”. Chociaz w regionie Andegawenii uprawa winoro$li rozwijala si¢ w calym okresie redniowiecza,
klasztorne winnice na brzegach Loary i wokot Angers zaczely zyskiwaé renome zwlaszcza w wiekach XII i XIIL
Dzigki wplywom krélestwa Henryka I i Eleonory Akwitariskiej ,wino z Andegawenii” dotarto do najzamozniejszych
odbiorcow.

Produkcja wina zaczela znacznie si¢ rozwija¢ w XVI wieku dzigki przybyciu na te tereny holenderskich kupcow
poszukujgcych wina, ktére mogliby zabraé do kraju i swoich kolonii. Holendrzy zaopatrywali si¢ w wina produko-
wane w regionie na szerokg skale i w XVIII wieku handel rozwijal si¢ tak dobrze, ze w celu usprawnienia transportu
rzeka Layon, przecinajgca obszar geograficzny, zostala skanalizowana. Cieszgce si¢ znaczng renomg ,wina z Andega-
wenii” byly jednak takze takomym kaskiem dla wladz podatkowych, ktére wprowadzily liczne podatki (oplata za
utrzymanie muréw miasta (fr. droit de cloison), podatek od skrzynki, podatek od sprzedazy detalicznej wina (fr.
droit d’appetissement), podatek w wysokosci jednej smej ceny, oplata za przew6z itd.) majace negatywny wplyw na
handel winami. Wojny wandejskie doprowadzily do calkowitego spustoszenia winnicy. Jej rozkwit nastapit ponownie
w XIX wieku. W 1881 r. winnica zajmowala powierzchni¢ 45 000 hektaréw, z czego 10 000 hektaréw przetrwato
do 1893 r., po inwazji filoksery.

Andegawenia zawdzigcza swojg stawe gléwnie produkgji win biatych wytwarzanych z odmiany winoroéli chenin B.
Po kryzysie wywolanym przez filoksere nastapit jednak szybszy rozw6j winnic, w ktérych uprawiano odmiang caber-
net franc N, oraz — nieco pdzniej — winnic obsadzonych odmiang cabernet-sauvignon N. Na poczatku XX wieku pro-
dukcja wina ukierunkowana byta gtéwnie na wytwarzanie lekkiego wina serwowanego w kawiarniach, nazywanego
lokalnie ,rouget”, co stanowilo pierwszy etap przemiany winnic andegaweniskich. Drugi etap tej przemiany opieral
si¢ na zdobytym przez producentéw do$wiadczeniu w zakresie prowadzenia winnicy.

Wina niemusujgce

Obserwacja i analiza najlepszego dostosowania miejsca uprawy danej odmiany winorosli do wlasciwosci tej odmiany,
ocena potencjalu zbioréw i opanowanie technik produkcji wina doprowadzily do rozwoju produkcji win czerwo-
nych na poczatku lat 60. XX wieku.

Produkowane wina niemusujgce objete kontrolowang nazwg pochodzenia ,Anjou” dziela si¢ na wina biale, r6zowe
i czerwone.

Wina biale sg zazwyczaj wytrawne, lecz czasami moga zawiera¢ cukry fermentacyjne i kwalifikowa¢ si¢ jako ,pStwy-
Stwytrawne”, ,polstodkie” lub ,stodkie”. Ich wlasciwosci aromatyczne s3 przewaznie intensywne, z wyczuwalnymi
aromatami kwiatowymi (gldg, lilak, lipa, werbena, rumianek itd.) oraz nutami owocowymi (owoce cytrusowe, Sliwka,
gruszka, suszone owoce itd.). W smaku sa one okragle, pelne, o $wiezym i subtelnym finiszu.

Wina czerwone charakteryzuja si¢ dobrg struktura taniczna. Aromat tych win jest do§¢ intensywny i przywodzi na
mys$l gléwnie nuty czerwonych owocoéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki). Wyczuwalna jest dobra struktura
wina, jednak nie moze ona dominowac jego lekkiego charakteru. Sa to wina zdatne do spozycia w okresie trzech lat
od zbioréw.

Wina czerwone oznaczone okreSleniem ,gamay” sa $wieze, intensywne i apetyczne. Rozwijajg charakterystyczne aro-
maty, przewaznie owocowe. Zazwyczaj najlepiej smakuja jako wina mlode.

Niepowtarzalny smak wina o wyczuwalnej §wiezosci wynika z polaczenia pélnocnego potozenia winnicy charaktery-
zujacej sie szczegblnym krajobrazem z fagodnym klimatem oraz wyjatkowymi cechami geologicznymi i pedologicz-
nymi obszaru.

Réznorodno$¢ warunkéw uprawy, a w szczegdlnosci réznorodno$é warunkéw geologicznych i pedologicznych,
umozliwila producentom zapewnienie kazdej zadomowionej odmianie winorosli optymalnych warunkéw wzrostu.
Obserwacja i analiza zachowania winorosli prowadzone przez producentéw wina umozliwiaja im zatem wyznacze-
nie odpowiedniego miejsca zasadzenia winorodli. O ile caly andegawenski region winiarski umozliwia odmianie
winoroéli chenin B rozwinigcie swoich gléwnych wlasciwosci w wytrawnych winach bialych, o tyle nastonecznione
zbocza o potudniowej ekspozycji sprawiajg, ze dojrzale wina wytworzone z tej odmiany charakteryzuja si¢ jeszcze
bardziej ztozonym charakterem; pod warunkiem wystapienia korzystnych warunkéw w okresie jesiennym z odmiany
tej mozna réwniez produkowa¢ wina ,,pétstodkie” lub ,stodkie”.

Podobnie o ile odmiany winorosli grolleau N, grolleau gris G lub pineau d’Aunis N, ktére wykorzystuje sie do produk-
cji owocowych win rézowych, uprawia si¢ na piaszczysto-kamienistych wzgérzach i uskokach, o tyle odmiany wino-
roéli cabernet franc N i cabernet-sauvignon N wykorzystywane do produkgji kraglych win rézowych o duzej trwa-
losci aromatycznej lub do produkcji win czerwonych, ktérych lekko rustykalny charakter wydobywa sie dzieki
krétkiemu okresowi dojrzewania przewidzianemu w specyfikacji produktu, najlepiej rosng w miejscach, w ktérych
wystepuja gleby plytkie lub brunatne, o uregulowanym doplywie wody.
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Z kolei odmiang winoro$li gamay N uprawia si¢ gléwnie na dziatkach, na ktérych wystepuja gleby powstale na pre-
kambryjskich skalach w centrum tzw. Andegawenii czarnej, z wylaczeniem wszystkich dzialek wchodzacych
w sklad tzw. Andegawenii bialej, o czym $wiadczy opis jednostki geograficznej szczegdtowo okreslonej w specyfikacji
produktu w odniesieniu do win czerwonych oznaczonych okreleniem ,gamay” w obrebie obszaru geograficznego.

Umiejetnosci praktyczne producentéw nabyte dzigki wielopokoleniowemu do$wiadczeniu przejawiajg si¢ rowniez
w doborze metod produkcji oraz w selekcji odmian winorosli w zaleznoéci od przeznaczenia produkgji i rocznika.
Zréznicowany charakter produkcji stanowi zalete przy zdobywaniu poszczeg6lnych rynkéw. Wina objete kontrolo-
wanymi nazwami pochodzenia ,Anjou”, ,Cabernet d’Anjou” i ,Rosé d’Anjou” s szczegdlnie doceniane nie tylko na
poziomie krajowym, przez mieszkaficow miasta Angers i jego okolic lub mieszkaficow Bretanii i Normandii, lecz
réwniez poza granicami kraju, co istotnie przyczynilo si¢ do zajecia przez Doling Loary siédmego miejsca na liscie
regionéw eksportujacych najwigksze ilosci wina we Francji.

Wina musujgce

Produkcja win musujacych wywodzi sie z duzo dawniejszej produkgji biatych win niemusujacych. W XV wieku pro-
ducenci zauwazyli, ze wino zabutelkowane zima, ktére nastgpnie przejdzie drugg fermentacje w okresie ocieplenia,
fagodnie musuje, zachowujac jednoczesnie subtelne walory aromatyczne. Pierwotnie produkowano wina pétmusu-
jace, lecz opanowanie drugiej fermentacji w butelce, ktéra przeprowadza si¢ dzigki cukrom fermentacyjnym zawar-
tym w czg$ciowo sfermentowanym moszczu albo poprzez dodanie liqueur de tirage, przyczynito si¢ na poczatku
XIX wieku do rozwoju produkcji win musujacych, w ktérej wykorzystywano wystepujace wowczas przestronne piw-
nice wydrazone w kredzie tufowej w celu przechowywania wina i poddawania go dojrzewaniu w stalej, niskiej tem-
peraturze.

Wina musujgce charakteryzuja si¢ subtelnym charakterem, ktéry objawia si¢ nie tylko poprzez ulatujace babelki, lecz
réwniez poprzez ich aromat i strukture.

Produkcja win musujacych wpisuje si¢ w ten sam kontekst. Producenci doszli do wniosku, ze pod koniec zimy zabu-
telkowane wina przechowywane w piwnicach mozna poddawacé drugiej fermentacji. Opanowanie zjawiska ,samoist-
oistnej drugiej fermentacji” doprowadzito najpierw do produkcji win ,pétmusujacych”, w szczegélnosci z odmiany
winoroéli chenin B. Ta pdzna odmiana o wykwintnych wiasciwos$ciach cechuje si¢ delikatng Swiezoscig i subtelnym
aromatem, co sprawia, ze szczegdlnie dobrze nadaje si¢ do produkcji win musujgcych. Wiasciwosci tej odmiany,
dzigki ktérym jest ona odpowiednia do produkeji win musujgcych, rozwinigto w XIX wieku, w szczeg6lnosci pod
wplywem Jean-Baptiste Ackermana, poprzez opanowanie metody produkcji polegajacej na drugiej fermentacji
w butelce, celem uzyskania win musujacych.

Szczegblng uwage zwracano na zbiory. Zbiory mialy zapewni¢ optymalna dojrzato$¢ winogron i doskonaly balans
miedzy stodkoscig a kwasowoscig, niezbedny zaréwno do nadania winu $wiezosci, jak i do prawidlowego przepro-
wadzenia procesu drugiej fermentacji oraz do zapewnienia winu zdatnosci do dojrzewania. Ponadto wystepowanie
podziemnych piwnic, w szczegdlnosci w centralnej czgici Andegawenii bialej, byto wowczas czynnikiem sprzyjaja-
cym produkgji tego rodzaju win, do ktérej niezbedne sg obszerne pomieszczenia na potrzeby przechowywania wina
i manipulowania nim w warunkach zapewniajacych idealne o$wietlenie, wilgotno$¢ powietrza i temperature. Takie
rygorystyczne zasady i takg metode produkcji stosowano w przypadku czarnych odmian winorosli na potrzeby bar-
dziej specjalistycznej produkeji rézowych win musujacych.

Bogatsi o ponad stuletnie do$wiadczenie, dzisiejsi producenci win musujgcych doskonale opanowali umiejetnosci
komponowania swoich cuvées. Dojrzewanie na osadzie przez okres nie krétszy niz 9 miesiecy przyczynia sie do roz-
winiecia ztozonego charakteru win.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Obszar bezposredniego sgsiedztwa

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2021 r. bezposredni obszar sgsiedztwa okre§lony na zasadzie odstep-
stwa w odniesieniu do fermentacji i wytwarzania win, ktére potencjalnie moga zosta¢ objete kontrolowanymi
nazwami pochodzenia ,Cabernet d’Anjou” i ,Rosé d’Anjou”, fermentacji, wytwarzania i dojrzewania win niemusujg-
cych, ktére potencjalnie moga zostaé objete kontrolowang nazwa pochodzenia ,Anjou”, obejmuje terytorium naste-
pujacych gmin:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2559/oj
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— w departamencie Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— w departamencie Loire-Atlantique: Ancenis-Saint-Géréon (wylacznie dla terytorium dawnej gminy Ancenis), Le
Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiere, Vair-sur-Loire (wylgcznie dla terytorium gminy delegowanej Anetz),
Vallet;

— w departamencie Maine-et-Loire: Orée d’Anjou (wylacznie dla terytorium gminy delegowanej Saint-Laurent-des-
Autels), Saint-Martin-du-Fouilloux.

Obszar bliskiego sgsiedztwa okreslenie gamay

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji i produkcji win,
dla ktérych mozna stosowaé okreslenie ,gamay”, stanowi obszar nast¢pujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem
geograficznym ,code officiel géographique” z 2021 r.:

— w departamencie Deux-Sevres: Saint-Martin-de-Macon, Tourtenay;
— w departamencie Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— w departamencie Loire-Atlantique: Ancenis-Saint-Géréon (wylacznie dla terytorium dawnej gminy Ancenis), Le
Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire (wytacznie dla terytorium gminy delegowanej Anetz),
Vallet;

— w departamencie Maine-et-Loire: Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Bellevigne-les-Chateaux, Brossay, Cizay-la-
Madeleine, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Distré, Doué-en-Anjou (wylacznie dla terytorium gminy delego-
wanej Meigné), Epieds, Fontevraud-l'Abbaye, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Orée d’Anjou (wytgcznie dla teryto-
rium gminy delegowanej Saint-Laurent-des-Autels), Parnay, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Just-sur-
Dive, Saint-Martin-du-Fouilloux, Saumur, Souzay-Champigny, Turquant, Les Ulmes, Varrains, Vaudelnay;

— w departamencie Vienne: Berrie, Curgay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,
Saix, Ternay, Les Trois-Moutiers.

Pakowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Wina musujgce wytwarza si¢ wylacznie przy zastosowaniu metody drugiej fermentacji w butelce.
Czas dojrzewania w butelce na osadzie wynosi co najmniej 9 miesiecy.

Wina musujace produkuje si¢ i wprowadza na rynek w butelkach, wewnatrz ktérych przeprowadzono proces fer-
mentacji, z wyjatkiem win sprzedawanych w butelkach o pojemnosci nieprzekraczajgcej 37,5 centylitra lub przekra-
czajacej 150 centylitrow.

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:
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Okreslenia fakultatywne, ktorych stosowanie, zgodnie z przepisami wspélnotowymi, moga regulowaé panstwa
czlonkowskie, zapisuje si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysokos¢, szeroko$¢ i grubosé) nieprzekraczajacych
dwukrotnosci wymiaréw czcionki, ktorg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupehi¢, dodajac do niej nazwe geograficzna ,Val de Loire”, zgodnie
z zasadami okre$lonymi w specyfikacji produktu.

Czcionka, kt6ra zapisana jest nazwa geograficzna ,Val de Loire”, nie moze by¢ wigksza (wysokoS¢ i szerokos¢) niz
dwie trzecie wielkosci czcionki, ktdrg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Okreslenie ,gamay”

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Kontrolowang nazwe pochodzenia uzupelnia si¢ okre$leniem ,gamay” w przypadku win, ktére spetniajg szczegélne
warunki wskazane dla tego okreslenia w specyfikacji produktu.

Okreslenie ,gamay” nalezy umie$ci¢ na etykiecie po kontrolowanej nazwie pochodzenia, zapisujac je czcionka
w takim samym kolorze co czcionka, ktéra zapisano kontrolowana nazwe pochodzenia, i o wielkoci — zaréwno
wysokosci, jak i szerokosci — nieprzekraczajacej dwoch trzecich wielkosci czcionki, ktérg zapisano wspomniang
nazwe.

Wspomniane okrelenie ,gamay” mozna uzupekni¢ okreleniem ,primeur” (wczesne) lub ,nouveau” (mtode) w przy-
padku win, ktére spelniajg szczegdlne warunki wskazane dla tych okreslen w specyfikacji produktu.

Oznaczenie rocznika win opatrzonych okre$leniami ,primeur” lub ,nouveau” jest obowigzkowe.

Biate wina niemusujgce

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

W dokumentach handlowych, dokumentach przewozowych i na etykietach win biatych niemusujacych obowiagz-
kowo umieszcza si¢ okreslenia ,demi-sec” (pétwytrawne), ,moelleux” (péistodkie) lub ,doux” (stodkie) odpowiadajace
zawarto$ci cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winie zgodnie z definicja zawarta w przepisach wspdlno-
towych. Na etykietach okreslenia te umieszcza si¢ w tym samym polu widzenia co kontrolowang nazwe pochodze-
nia.

Mniejsza jednostka geograficzna

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Na etykietach win z kontrolowana nazwa pochodzenia mozna okresli¢ nazwe mniejszej jednostki geograficznej, pod
warunkiem Ze jest to zarejestrowana lokalizacja oraz ze pojawia si¢ ona w deklaracji zbioréw. Nazwa lokalizacji wpi-
sanej do ksigg wieczystych jest zapisana czcionka o wymiarach nieprzekraczajacych (pod wzgledem wysokosci i sze-
rokosci) polowy wymiaréw czcionki, ktorg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Link do specyfikacji produktu
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e44f4049-fd48-42ec-bf72-a61a4cbe7c1f
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