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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(C/2023/1471)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (") w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,MéM Kieooipr/Meli Kissouri”
Nr UE: PDO-GR-02827 — 19.1.2022
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy

,Mé\1 KioooUpt/Meli Kissouri”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Grecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.4. Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, mi6d, rézne produkty mleczne z wyjatkiem masta itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Mé\1 KisooUpt/Meli Kissouri” to miéd kwiatowy, midd wrzosowy produkowany w regionie Karistii przez pszczoly
zbierajace nektar wrzosu pospolitego (Erica manipuliflora i Erica verticillata), ktéry ro$nie w tym regionie. Jest wprowa-
dzany do obrotu w postaci plynnej lub skrystalizowane;j.

Mibd ,Méht Kisooupy/Meli Kissouri” posiada nastgpujace wlasciwosci:
— Zawarto$¢ wilgoci < 19 %

— Aktywno$¢ diastazy (skala Schade) = 9

— Przewodno$¢ elektryczna < 0,8 mS/cm

— Wolna kwasowo$¢ < 40 meq kg

— Zawarto$¢ HMF < 30 mg/kg

— Zawarto$¢ sacharozy < 0,2 %

— Zawarto$¢ glukozy i fruktozy > 70 %. Laczna zawarto$¢ tych dwoch cukréw moze w niektérych przypadkach
przekroczy¢ 90 %.

Wtasciwos$ci organoleptyczne
Smak jest lekko gorzki, barwa ciemna z czerwono-miedzianymi odcieniami, a zapach jest silny i dlugo si¢ utrzymuje.

Pozostaje w stanie ptynnym przez krotki czas, przez okres 1-3 miesigcy. Nastepnie krystalizuje si¢ (ze wzgledu na
wysoka zawarto$¢ glukozy), a powstale krysztaly s stosunkowo duze i mozna je wyczu¢ w ustach podczas spozywa-
nia miodu.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Wlasciwosci melisopalinologiczne

Gléwnym rodzajem pylku obecnego w ,Méh KioooUp/Meli Kissouri” jest pylek wrzoséw (Erica manipuliflora i Erica ver-
ticillata). Pytek wrzoséw stanowi ponad 65 % pytku roslin nektarodajnych obecnego w ,Méh KioooUpi/Meli Kissouri”.

Pozostaly pytek pochodzi z lokalnych dziko rosngcych roslin zielnych i pétkrzewdw — midd nie zawiera pytku gatun-
kéw uprawnych, poniewaz skala dziatalnosci rolniczej jest w tym obszarze bardzo niewielka.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Podczas zbierania miodu ,Méht KisooUpt/Meli Kissouri” pszczelarze pozostawiaja w ulach wystarczajacy ilos¢ miodu,
aby pszczoly mogly sie nim wyzywi¢ przez zime i aby nie bylo potrzeby sztucznego karmienia.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji maja miejsce na okreslonym obszarze geograficznym. Po zebraniu miodu tymiankowego
przenosi si¢ ule na wysoko polozone obszary géry Ochi (powyzej 600 metréw n.p.m.). Na tej wysokosci — pod
warunkiem wystgpienia letnich opadéw deszczu — rozpoczyna si¢ kwitnienie wrzosu. Od tego momentu do grudnia
pszczelarze stopniowo przenosza swoje ule z wysoko polozonych obszaré6w na obszary nizinne (do poziomu
morza), podazajgc za kwitnieniem wrzosu. Proces ten konczy si¢ na poczatku grudnia, blisko poziomu morza. W ten
sposob pszczelarze wykorzystujg fakt, ze wrzos kwitnie stopniowo, i zbieraja midd ze swoich uli w odstepach czasu.

Ekstrakcje miodu przeprowadza si¢ w obiektach znajdujacych si¢ na okreslonym obszarze, ktére s3 odpowiednio
wyposazone do produkcji miodu (obejmujacej zbieranie, odwirowywanie, sortowanie, przechowywanie w zbiorni-
kach).

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Whioskuje si¢ 0 ochrong nazwy ,Mé\ Kisooupy/Meli Kissouri” w odniesieniu do calej gminy Karistos (okreslonej zgod-
nie z programem Kallikratis), obejmujacej jednostki gminne Karistos, Kafireas, Marmari i Styra w ramach jednostki
regionalnej Eubea. Obszar ten rozciaga si¢ do potudniowego konca wyspy Eubea i graniczy z zatoka Eubejska Potud-
niowg od zachodu i Morzem Egejskim od wschodu.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Szczegblne wlasciwosci miodu ,Méh Kisooupy/Meli Kissouri” wynikaja gléwnie z czynnikéw naturalnych i ludzkich
wystepujacych w obszarze geograficznym, w ktérym jest produkowany.

Okreslony obszar geograficzny znajduje si¢ na potudniowym krancu Eubei i obejmuje okolo 670 km?. Jest to wyjat-
kowy, odizolowany obszar o réznorodnym krajobrazie i réznorodnych mikroklimatach. Znaczna czgs¢ okreslonego
obszaru (okoto 30 000 ha) znajduje si¢ w wykazie obszaréw greckich nalezacych do europejskiej sieci ekologicznej
Natura 2000 i jest obszarem o statusie OSO (obszar specjalnej ochrony) i SOO (specjalny obszar ochrony).

Nad obszarem dominuje géra Ochi, a jej najwyzsze szczyty to Profitis Ilias (1 398 n.p.m.) i Giouda (1 386 n.p.m.). Od
tych szczytéw biegng granie z wystepami i formacjami skalnymi, ktére rozciggajg sie: a) na pétnocny wschéd i wschdd
w dot do Morza Egejskiego, ze stromymi zboczami, oraz b) na potudnie i poludniowy wschdd, z bardziej fagodnym
terenem, w dét do zatoki Eubejskiej Poludniowe;j.

Obecnos¢ gory Ochi przyczynia si¢ do wytworzenia specyficznego klimatu, ktory rézni si¢ od klimatu panujgcego na
pozostalej czeSci wyspy. W szczegdlnosci zréznicowanie terenu spowodowane obecnoscig tej gory wywoluje znaczne
réznice, jezeli chodzi o mikroklimat i roslinno$¢. Klimat panujgcy na nizinach jest bardzo odmienny od klimatu
w obszarach goérskich. Dokladniej rzecz ujmujac, poziom opadéw deszczu jest bezposrednio powiazany z uksztalto-
waniem terenu i wiatrami wiejagcymi znad pétnocno-wschodniej czgéci Morza Egejskiego. Oznacza to, ze po stronie
péinocno-wschodniej i na wigkszych wysokosciach wystepuja wigksze opady deszczu niz, odpowiednio, po stronie
poludniowo-zachodniej i na nizinach. W rezultacie cz¢$¢ pélnocno-wschodnia jest bardziej zalesiona niz potud-
niowo-zachodnia.
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Roélinnos¢ obszaru sklada si¢ z krzewdw i drzew $rédziemnomorskich oraz wielu pospolitych greckich roslin, a takze
gatunkéw endemicznych dla Eubei lub Karistii. Najbardziej rozleglym typem siedliska wymienionym w dyrekty-
wie 92/43 jest Sarcopoterium spinosum phryganas (kod 5420). Obejmuje ono okolo 30 % okreslonego obszaru, a wrzosy
(Erica manipuliflora i Erica verticillata) tworzg jeden z rodzajoéw wystepujacych tam garigéw.

Kwitnienie wrzosu rozpoczyna si¢ na wyzszych wysokosciach (tj. okoto 1 000 m n.p.m.) i koficzy si¢ na obszarach
znajdujacych si¢ na poziomie morza. Kepy wrzosu rosng na réznych glebach, w tym na glebach o niskiej jakosci, co
ilustruje, jak pozyteczne sg na obszarach, ktére byly okresowo niszczone przez pozary lub nadmierny wypas.

Wrzosy rosngce na wyzszych wysoko$ciach zaczynajg kwitna¢ z pierwszymi deszczami, ktére wystepujg w drugiej
polowie lata. Nastepnie kwitng wrzosy na nizinach, po pierwszych jesiennych deszczach.

W takim Srodowisku naturalnym lokalni pszczelarze wykonuja swoja prace, kontynuujgc odwieczng tradycje. Wspol-
czesne pszczelarstwo zapoczatkowat Dimitrios Rigas w 1910 r. i od jego imienia nazwano stowarzyszenie pszczela-
rzy w Karistos.

Produkcja miodu odbywa si¢ zazwyczaj na niewielkg skale, na potrzeby uzyskania dodatkowego dochodu. Lokalne
praktyki pszczelarskie obejmujg nastepujace elementy:

— Wigkszo$¢ uli jest wykonana z drewna.

— Ule przenosi si¢ z obszaréw wysoko polozonych na niziny, aby jak najlepiej spozytkowa¢ fakt, ze wrzosy rozkwi-
taja stopniowo, co pozwala w pelni wykorzystaé potencjal pszczelarski tego obszaru.

— W okresie produkcji miodu pszczoly nie sg sztucznie karmione.

— Pod koniec zbioréw pozostawia si¢ troche miodu, aby kolonia pszcz6t mogta si¢ nim zywi¢ zima, dzigki czemu
wiosng pojawiajg si¢ liczne populacje pszczét.

— Odymianie przeprowadza si¢ bardzo ostroznie, a jako paliwo w podkurzaczach wykorzystuje si¢ igly sosnowe.
Dzigki temu powstaje chlodny i lagodny dym, ktéry w zaden sposéb nie zmienia whasciwosci miodu.

— Plastry miodu wyjmuje si¢ za pomoca miotelek, nozy lub szczotek.

— Midd odciaga si¢ z ramki za pomoca odwirowywania, bez podgrzewania czy dekantacji i bez wywierania jakiego-
kolwiek nacisku.

— Podczas przetwarzania miodu jego temperatura w zadnym momencie nie przekracza 40 °C.
— Do produkgji wykorzystuje si¢ lokalnie wyhodowane roje, ktdre sg przystosowane do tego regionu.
O szczegblnym charakterze ,Méht Kisooupi/Meli Kissouri” $wiadczy:

— Mieszanka ziaren pytku, w ktérej dominuje pylek Erica manipuliflora (zazwyczaj 65-90 % calego pytku), w ktorej
wystepuja rowniez pylki roslin dziko rosnacych i ktéra nie zawiera pytkéw gatunkéw uprawnych. Ta szczeg6lna
mieszanka pylkéw powstaje w wyniku oddzialywania $rodowiska naturalnego i stosowania lokalnych praktyk
pszczelarskich. W szczegdlnoci fakt, ze w miodzie dominujg pylki wrzoséw, wynika z obfitosci tych roslin na
tym obszarze. Ze wzgledu na szczegdlne warunki geomorfologiczne i klimatyczne zakwit przebiega stopniowo
wraz ze zmiang wysokosci, w otoczeniu wielu innych roslin dziko rosngcych. Pszczelarze wykorzystuja to w jak
najwickszym stopniu, przenoszac swoje ule (wzdluz calego zbocza géry Ochi, z wysoko polozonych obszaréw
do obszaréw polozonych najnizej) zgodnie z kwitnieniem wrzosu. Dzigki temu midd zawiera wysoki odsetek
pytku wrzoséw, a mieszaning pytkéw wzbogacaja pytki wielu dzikich gatunkéw z rodzin Fabaceae, Lamiaceae,
Ephedraceae i Asteraceae, ktore wystepuja na terenach porosnietych przez drzewa lub krzewy i na obszarach skal-
nych badZ kamienistych. Ponadto ze wzgledu na szczegdlng geomorfologie obszaru i niskg jakos¢ gleby bardzo
niewielka czg$¢ terenu pokrywaja uprawy, w zwiazku z czym mieszanina pytkéw nie zawiera pytku pochodzacego
z gatunkéw roélin uprawnych. Mieszanina pytkéw w ,Meli Kissouri”, ktéra powstaje w wyniku oddziatywania
powyzszych czynnikéw, wplywa na wlasciwosci organoleptyczne miodu. Dokladniej rzecz ujmujac, jego charak-
terystyczna barwa (ciemna z czerwonymi odcieniami) wynika z faktu, ze pylek jest zbierany przez pszczoly jesie-
nig, a nie wiosng. Powszechnie wiadomo, ze jesienig ziarna pylku sg ciemniejsze, a wiosng jasniejsze. Ponadto
intensywny aromat i smak miodu przypisuje si¢ wysokiemu odsetkowi pytku wrzoséw, ktéry zawiera wiele r6z-
nych zwigzkow lotnych.

— Wyjatkowo niska zawarto$¢ sacharozy. Maksymalna zawarto$¢ sacharozy nie przekracza 0,2 % i, jak wynika z lite-
ratury, jest to mniej niz w przypadku jakiegokolwiek innego greckiego miodu wrzosowego. Ten niski poziom
sacharozy wynika z czynnika ludzkiego, a w szczegdlnosci z lokalnych praktyk pszczelarskich. Jedng z fundamen-
talnych regut jest niepodawanie pszczotom sztucznej karmy w okresie produkeji ,MéM Kisooupt/Meli Kissouri”,
poniewaz zaspokajajg wszystkie swoje potrzeby zywieniowe dzigki obfitosci kwitngcych wrzoséw. Zima pszczoly
zywia si¢ ostatnim miodem wrzosowym, ktéry wyprodukowaly w tym okresie i ktorego czes¢ pozostawia si¢
w ulach.
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,Mé\1 KioooUpt/Meli Kissouri” stanowi $wiadectwo wiedzy i doswiadczenia zdobytego przez ostatnie 100 lat przez
lokalnych pszczelarzy. Nauczyli si¢ oni odczytywal szczegdlne warunki panujace na tym okreslonym obszarze geo-
graficznym, réznigce si¢ w zaleznosci od pory roku i polozenia uli, i dzigki temu potrafig produkowaé midd z pytku
zebranego z wielu rodzajow kwiatow, a przede wszystkim z wrzosow.

Specyfika miodu ,Mé\ KisooUpt/Meli Kissouri”, jego znaczna renoma i otrzymane nagrody wynikaja ze wszystkich
powyzszych czynnikéw. Sprzedaje si¢ go pod ta nazwag od ponad 30 lat i czgsto pojawiajg si¢ 0 nim wzmianki w roz-
nych publikacjach.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE[2021/meli_kissouri_pdo170523.pdf
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