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Unii Europejskiej Seria C
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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i Srodkow spozywczych, o ktérej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) nr 664/2014

(C/2023/389)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA
NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZLONKOWSKIEGO

[rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012]
,Volailles de Gascogne”
Nr UE: PGI-FR-0175-AMO1 - 31.7.2023
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa produktu

,Volailles de Gascogne”

2. Panstwo cztonkowskie, do kt6rego nalezy obszar geograficzny

Francja

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowe;j

Ministére de l'agriculture et de la souveraineté alimentaire (Ministerstwo Rolnictwa i Gospodarki Zywnoéciowej)

4. Opis zatwierdzonych zmian

1. Wihasciwy organ patistwa cztonkowskiego

Dodano punkt ,Wlasciwy organ panstwa cztonkowskiego” zawierajacy dane kontaktowe Institut national de l'origine
et de la qualité (INAO, Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci) jako wlasciwego organu panstwa cztonkowskiego
zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. Grupa sktadajgca wniosek

Zmieniono punkt ,Grupa skladajaca wniosek”, aby zawieral wylacznie dane kontaktowe grupy, jej forme prawna
i sktad.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. Typ produktu
Punkt , Typ produktu” zaktualizowano zgodnie z obowigzujaca nomenklaturg.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

4. Nazwa produktu

Punkt ,Nazwa produktu” ograniczono do nazwy ChOG ,Volailles de Gascogne”. Produkty objete ta nazwa wymie-
niono w czgsci ,Opis produktu”.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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5. Opis produktu

Zmieniono punkt ,Opis produktu” w celu dodania do wykazu przedmiotowego drobiu pulardy i kaptona perliczki,
a takze podrobdow.

Nalezy zauwazy¢, Ze w obecnej specyfikacji pularda nie jest ujeta ani w wykazie produktéw objetych ChOG, ani w opi-
sie, chociaz wystepuje ona w tabeli przedstawiajacej warunki siedliska i wybiegu. W zwiazku z tym zostaje formalnie
dodana do wykazu produktéw objetych ChOG.

Kapton perliczki uzupelnia asortyment produktéw $wigtecznych ,Volailles de Gascogne”.

Przedmiotowe podroby obejmuja watrobe, zoladek i serce. Podroby pochodza z tusz drobiowych wyselekcjonowa-
nych do ChOG. Mozna je wprowadza¢ do obrotu oddzielnie jako ChOG.

Opis uzupelniono o tabele przedstawiajacg poszczeg6lne rodzaje drobiu, jego barwe, minimalny czas chowu i mini-
malng mase tusz.

Masa kaplona w obecnej specyfikacji to masa w relacji pelnej i przeliczana na mase tuszy.

Usuwa si¢ wykaz kawatkow migsa, zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 543/2008 w sprawie niekt6rych norm hand-
lowych w odniesieniu do migsa drobiowego.

Dodano, ze kawalki moga pochodzi¢ z tusz klasy A lub z nieznacznymi wadami. Masa tusz, z ktérych pochodza
kawalki, jest zgodna z minimalng masg wypatroszonych tusz bez podrobéw. Wyglad kawatkéw jest zgodny z kryte-
riami prezentacji klasy A.

Do opisu tusz dodaje si¢ rowniez, ze naleza one do klasy A.

Cale tusze, kawalki i podroby maja by¢ wprowadzane do obrotu w postaci gleboko mrozone;.

Opis zmieniono, aby opisa¢ wla$ciwosci drobiu: dréb migsisty, o dobrze rozwinigtej masie migSniowej, wystarczaja-
cym stopniu ottuszczenia, delikatnej skorze i jedrnym migsie.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

6.  Okreslenie obszaru geograficznego
Zmieniono brzmienie punktu ,Okreslenie obszaru geograficznego”, ale obszar geograficzny pozostal niezmieniony.
Wykazy gmin, sgsiadujacych kantonéw lub okregéw wymienionych w pierwotnej specyfikacji produktu zastgpiono

obowigzujacym wykazem gmin.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

7. Dowody potwierdzajgce, ze produkt pochodzi z okreslonego obszaru geograficznego
Zmieniono punkt ,Elementy $wiadczace o pochodzeniu produktu z obszaru geograficznego”. Dodano wymog
uprzedniej identyfikacji podmiotéw niezbednej do przeprowadzenia kontroli. W tabeli umieszczono informacje zwia-

zane z identyfikowalnoscig (etap/monitorowane informacje/dokument powiazany).

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

8. Metoda produkgji
W punkcie ,Metoda produkgji” wprowadzono zmiany dotyczace nastepujacych kwestii.
— ,Wprowadzenie do hodowli”

Dodano tabele z fenotypami odmian wybranych do produkcji objetej ChOG, okreslajacg barwe upierzenia, skory
i koficzyn.

Dodano takze wymogi dotyczace dostarczania pisklat nie p6Zniej niz 36 godzin po wylegu.
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— ,Siedlisko i wybieg”
Uzupelniono warunki chowu w budynkach przenosnych.
Dodaje si¢ przepisy dotyczace wielkosci wlazéw (4 m biezace [100 m?) i przedzialy czasowe otwarcia.

Zmieniono opis wybiegéw. Termin ,zacieniony” zastgpiono stowem ,zadrzewiony” i dodano liczbe drzew lub
krzewow, w zaleznosci od liczby zwierzat na wybiegu.

W odniesieniu do chowu perliczek lub kaptonéw perliczek dodano rozmiar wolier i obowigzek posiadania grzed.
Przerwe sanitarng uzupelniono o zasadg jej obliczania.
— ,Czas trwania i metoda chowu”

Zaktualizowano i zmieniono tabele zbiorczg dotyczaca warunkéw chowu i warunkéw transportu oraz wieku
uboju dla poszczegdlnych rodzajéow drobiu poprzez:

— skreslenie kolumny ,maksymalna liczba zwierzat w budynku”, bedacej innym sposobem wyrazenia tresci
kolumny ,maksymalna obsada na budynek”;

— dodanie powierzchni wybiegéw dla kurczat zgodnie z metoda chowu;

— zmiang terminéw w przypadku kaptonéw i pulard z 81 dni na 91 dni w celu zapewnienia mozliwosci prze-
trzymywania kurczat przez kilka dodatkowych dni;

— zniesienie obowiazku tuczu konicowego pulardy w zamknieciu od 105. dnia;
— zwiekszenie obsady w budynkach z 6,25 pulard na m? po 81 dniach do 9 pulard na m? po 91 dniach;
— zniesienie obowiazku tuczu koncowego perliczek w zamknigciu od 105. dnia;
— zwigkszenie obsady na wybiegu w przypadku indykéw z 20 m? do 6 m? na indyka;
— dodanie przepiséw dotyczacych kaptona perliczki.
— ,Zywienie”

Dodaje si¢ wykaz pozytywny dozwolonych kategorii surowcéw. Przewiduje si¢ zakaz stosowania oleju palmo-
wego i kukurydzy zmodyfikowanej genetycznie.

Zawarto$¢ zboz zmieniono z minimum 75 % na minimum 70 %. Obnizenie odsetka zbéz ulatwi wykorzystanie
roélin wysokobiatkowych innych niz importowana soja. Zawieraja one mniej biatka, dlatego zwigkszenie ich
udzialu w dawce pokarmowej kosztem zb6z umozliwi skompensowanie deficytu w spozyciu bialka.

Dodaje si¢ maksymalny odsetek catkowitego tluszczu w paszy wynoszacy 6 %.

Specyfikacje uzupelnia tabela przedstawiajaca okresy tuczu i tuczu koficowego oraz okreslajaca minimalny odse-
tek kukurydzy dla kazdego rodzaju drobiu.

W przypadku drobiu o zéltym migsie (kurczecia, kaplona, pulardy) zachowano odsetek kukurydzy ustalony
na 50 % na etapie tuczu; obowigzek zaopatrzenia w kukurydze pochodzgca gléwnie z obszaru geograficznego
zastapiono natomiast obowigzkiem stosowania kukurydzy niezmodyfikowanej genetycznie.

W przypadku drobiu o bialym migsie dodano odsetek kukurydzy, ktory ustalono na poziomie 20 %.

Utrzymano okres tuczu koficowego indykéw od 64. dnia; skreslono go w odniesieniu do perliczek.
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— ,Warunki odbierania, transportu i uboju”

Do specyfikacji dodano przepisy okreslajgce warunki odbierania, maksymalny czas miedzy zakoriczeniem
odbioru a ubojem, maksymalny czas transportu i czas odzyskania pierwotnego stanu przed ubojem.

— ,Ubdj — rozbidr”

Do specyfikacji produktu dodano przepisy dotyczace czasu migdzy ubojem a poczatkiem schladzania oraz doty-
czace maksymalnej temperatury tusz.

W specyfikacji produktu uzupelniono, co nastgpuje:

— Dr6b niespelniajgcy minimalnego wymaganego wieku i minimalnej wymaganej masy nie jest sklasyfikowany jako
ChOG ,Volailles de Gascogne”.

— Tusze pakowane jako ChOG ,Volailles de Gascogne” spelniaja kryteria prezentacji klasy A.

— Kawalki pochodzg z tusz, ktére odpowiadajg minimalnej masie i moga mie¢ nieznaczne wady; muszg one jednak
spelnia kryteria prezentacji klasy A.

— Glebokie mrozenie
Dodano, ze glebokie mrozenie ma miejsce w ciagu trzech dni od uboju. MrozZenie jest zabronione.
— ,Produkcja podrobéw”

W odniesieniu do podrobéw dodano przepisy szczegétowe dotyczace obrébki i klasyfikacji podrobéw jako
ChOG.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

9.  Zwigzek

Punkt ,Zwigzek” podzielono na trzy czesci, co umozliwia odrebne opisanie specyfiki obszaru geograficznego, pro-
duktu i zwigzku przyczynowego.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

10. Organ kontrolny

Punkt ,Organ kontrolny”, zgodnie z instrukcjami obowigzujacymi na szczeblu krajowym, kt6re majg na celu ujedno-
licenie formulowania specyfikacji produktéw, zmieniono tak, aby ograniczal si¢ do nazwy i danych kontaktowych
wlasciwych organéw krajowych (INAO i DGCCRE).

Nazwa i dane kontaktowe jednostki certyfikujacej sa dostgpne w INAO.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

11. Etykietowanie
Punkt ,Etykietowanie” zmieniono zgodnie z instrukcjami obowigzujacymi na szczeblu krajowym, ktére majg na celu
ujednolicenie formutowania specyfikacji produktéw, obecny punkt usunieto i zastapiono zdaniem okreslajacym obo-

wigzki regulacyjne.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

12. Wymogi krajowe

Punkt ,Wymogi krajowe” zmieniono zgodnie ze zmianami w krajowych przepisach ustawowych i wykonawczych,
punkt ma forme tabeli przedstawiajacej gtéwne punkty podlegajace kontroli oraz metody ich oceny.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.
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JEDNOLITY DOKUMENT

,Volailles de Gascogne”

Nr UE: PGI-FR-0175-AMO1 - 31.7.2023

ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Volailles de Gascogne”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [wymieniony w zatgczniku XI]

Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby).

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Volailles de Gascogne” to ptaki nalezace do rzedu kurakéw (galliformes). Naleza one do réznych rodzin i obejmuja

kilka typow zwierzat:

— kurcze, pularda, kapton,

— perliczka, kapton perliczki,

— indyk.

,Volailles de Gascogne” to dréb pochodzacy z odpornych, wolno rosngcych odmian, przystosowanych do dlugiego
okresu chowu, na obszarach zadrzewionych lub uzytkach zielonych, na wolnym wybiegu lub w chowie wybiegowym

bez ograniczen.

W polaczeniu z paszg na bazie zbdz warunki chowu umozliwiajg uzyskanie migsistego drobiu o dobrze rozwinigtej
masie mig§niowej, wystarczajgcym stopniu ottuszczenia, delikatnej skorze i jedrnym miesie.

Minimalny okres

Minimalna masa calych tusz przeznaczonych

Produkt Barwa skory chowu do sprzedazy
Gotowe dp ob.rébki Patroszone
termicznej
Kurcze Z6tta lub biata 81 dni 1 kg 1,3 kg
Kapton Zétta lub biata 150 dni 1,7 kg 2,0 kg
Pularda Z6tta lub biata 120 dni 1,650 kg 1,950 kg
Perliczka Brazowa 94 dni 0,850 kg 1,1kg
Kaplon perliczki Brazowa 150 dni 1,4 kg 1,8 kg
Indyk Bladozétta lub biata 140 dni 2,3kg 2,7 kg

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-

rzonych)

Przez cale zycie dréb otrzymuje diete dostosowang do potrzeb fizjologicznych w zaleznosci od wieku. Dieta ta sklada
si¢ gléwnie ze zb6z, w tym kukurydzy niezmodyfikowanej genetycznie. Udzial kukurydzy jest szczegélnie wazny
w diecie ,volailles de Gascogne”, a w przypadku drobiu o z6ttym migsie stanowi co najmniej 50 % zbéz.
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3.4.

3.5.

3.6.

Surowcami skladowymi paszy sa wylacznie surowce roslinne, produkty mleczne i mineraly.

Od okresu tuczu dieta drobiu zawiera co najmniej 70 % zb6z w mieszance paszowej, wedlug Sredniej wazonej. Odse-
tek produktéw zbozowych nie moze przekraczaé 15 % catkowitej masy mieszanki paszowej.

Maksymalna zawarto$¢ tluszczé6w w paszy nie moze przekraczaé 6 %.

Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Chéw ,Volailles de Gascogne” odbywa si¢ na okreslonym obszarze geograficznym od momentu ich wprowadzenia do
hodowli do momentu odbioru.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Dréb jest oferowany do sprzedazy w jednej z nastgpujacych form:

— cale tusze czgSciowo wypatroszone (patroszone)

— tusze wypatroszone z podrobami lub bez, z glowg lub bez (gotowe do obrébki termicznej)

— kawalki

— podroby: watroba, serce, zotadek.

Caly dréb, kawalki i podroby s3 wprowadzane do obrotu w stanie $wiezym lub w postaci gleboko mrozone;.

Tusze i kawalki ,Volailles de Gascogne” spelniajg nastepujace kryteria prezentacji:

cale sztuki pochodza z tusz klasy A;

kawatki moga pochodzi¢ z tusz klasy A lub z nieznacznymi wadami; masa tusz, z ktérych pochodza kawalki, jest

zgodna z minimalng masg wypatroszonych tusz bez podrob6éw; wyglad kawaltkéw jest zgodny z kryteriami prezenta-
cji klasy A.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego
Obszar geograficzny obejmuje:

— departamenty: Gers (32), Lot-et-Garonne (47), Hautes-Pyrénées (65), Landes (40), Pyrénées-Atlantiques (64)
w calosci

— gminy nastepujacych departamentéw na podstawie oficjalnego kodu geograficznego (COG) w dniu 1 stycznia
2022 r.:

W departamencie Dordogne (24):

Bardou, Bayac, Beaumontois en Périgord, Besse, Biron, Boisse, Bouniagues, Bourniquel, Campagnac-les-Quercy, Capd-
rot, Colombier, Conne-de-Labarde, Cunéges, Eymet, Faurilles, Faux, Fonroque, Gageac-et-Rouillac, Gardonne, Gau-
geac, Issigeac, Lamonzie-Saint-Martin, Lavalade, Lavaur, Lolme, Loubejac, Marsales, Mazeyrolles, Mescoules, Monba-
zillac, Monestier, Monmadaleés, Monmarves, Monpazier, Monsac, Monsaguel, Montaut, Montferrand-du-Périgord,
Naussannes, Orliac, Plaisance, Pomport, Prats-du-Périgord, Rampieux, Razac-d’Eymet, Razac-de-Saussignac, Ribagnac,
Rouffignac-de-Sigoules, Sadillac, Saint-Aubin-de-Cadelech, Saint-Aubin-de-Lanquais, Saint-Avit-Riviére, Saint-Avit-
Sénieur, Saint-Capraise-d’Eymet, Saint-Cassien, Saint-Cernin-de-Labarde, Saint-Cernin-de-I'Herm, Sainte-Croix, Saint-
Julien-Innocence-Eulalie, Saint-Léon-d’Issigeac, Saint-Marcory, Saint-Perdoux, Sainte-Radegonde, Saint-Romain-de-
Monpazier, Saussignac, Serres-et-Montguyard, Sigoulés-et-Flaugeac, Singleyrac, Soulaures, Thénac, Vergt-de-Biron,
Villefranche-du-Périgord.
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W departamencie Gironde (33):

Aillas, Aubiac, Auriolles, Auros, Bagas, Baigneaux, Balizac, Barie, Bassanne, Bazas, Bellebat, Bellefond, Bernos-Beaulac,
Berthez, Bieujac, Birac, Blaignac, Blasimon, Bommes, Bourdelles, Bourideys, Brannens, Brouqueyran, Camiran, Cap-
tieux, Casseuil, Castelmoron-d’Albret, Castelviel, Castets et Castillon, Caudrot, Caumont, Cauvignac, Cazalis, Cazats,
Cazaugitat, Cessac, Cleyrac, Coimeres, Coirac, Courpiac, Cours-de-Monségur, Cours-les-Bains, Coutures, Cudos, Dau-
beéze, Dieulivol, Escaudes, Escoussans, Les Esseintes, Faleyras, Fargues, Floudés, Fontet, Fossés-et-Baleyssac, Frontenac,
Gajac, Gans, Gironde-sur-Dropt, Giscos, Gornac, Goualade, Grignols, Hostens, Hure, Labescau, Ladaux, Lados, Lamo-
the-Landerron, Landerrouat, Landerrouet-sur-Ségur, Langon, Lartigue, Lavazan, Léogeats, Lerm-et-Musset, Lignan-de-
Bazas, Listrac-de-Duréze, Loubens, Louchats, Loupiac-de-la-Réole, Lucmau, Lugasson, Marimbault, Marions, Martres,
Masseilles, Massugas, Mauriac, Mazeres, Mérignas, Mesterrieux, Mongauzy, Monségur, Montagoudin, Montignac,
Morizes, Mourens, Neuffons, Le Nizan, Noaillac, Noaillan, Origne, Pellegrue, Le Pian-sur-Garonne, Pompéjac, Pondau-
rat, Porte-de-Benauge, Préchac, Le Puy, Puybarban, La Réole, Rimons, Roaillan, Romagne, Roquebrune, Ruch, Saint-
André-du-Bois, Saint-Antoine-du-Queyret, Saint-Brice, Saint-Come, Saint-Exupéry, Saint-Félix-de-Foncaude, Saint-
Ferme, Saint-Genis-du-Bois, Saint-Germain-de-Grave, Saint-Hilaire-de-la-Noaille, Saint-Hilaire-du-Bois, Saint-Laurent-
du-Bois, Saint-Laurent-du-Plan, Saint-Léger-de-Balson, Saint-Loubert, Saint-Macaire, Saint-Maixant, Saint-Martial,
Saint-Martin-de-Lerm, Saint-Martin-de-Sescas, Saint-Martin-du-Puy, Saint-Michel-de-Castelnau, Saint-Michel-de-Lapu-
jade, Saint-Pardon-de-Conques, Saint-Pierre-d’Aurillac, Saint-Pierre-de-Bat, Saint-Pierre-de-Mons, Saint-Séve, Saint-
Sulpice-de-Guilleragues, Saint-Sulpice-de-Pommiers, Saint-Symphorien, Saint-Vivien-de-Monségur, Sainte-Foy-la-Lon-
gue, Sainte-Gemme, Sauternes, Sauveterre-de-Guyenne, Sauviac, Savignac, Semens, Sendets, Sigalens, Sillas, Soulignac,
Soussac, Taillecavat, Targon, Toulenne, Le Tuzan, Uzeste, Verdelais, Villandraut.

W departamencie Tarn-et-Garonne (82):

Belveze, Bourg-de-Visa, Brassac, Castelsagrat, Espalais, Fauroux, Gasques, Golfech, Goudourville, Lacour, Lamagistére,
Miramont-de-Quercy, Montaigu-de-Quercy, Montjoi, Perville, Pommevic, Roquecor, Saint-Amans-du-Pech, Saint-
Beauzeil, Saint-Clair, Saint-Nazaire-de-Valentane, Touffailles, Valeilles, Valence.

Mapa przedstawiajaca obszar geograficzny jest dostepna do wgladu na stronie internetowej Krajowego Instytutu
ds. Pochodzenia i JakoSci (Institut national de l'origine et de la qualité).

Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek z pochodzeniem ChOG ,Volailles de Gascogne” opiera si¢ na ugruntowanej renomie wynikajacej z jakosci
drobiu produkowanego na tym obszarze oraz na naturalnych i ludzkich czynnikach stojacych za rozwojem tej pro-
dukcji w Gaskonii. Metoda chowu, stosowanie odpornych, wolno rosnacych ras oraz dieta bogata w kukurydze sprzy-
jaja powolnemu rozwojowi drobiu o jedrnym migsie i stanowig podstawe renomy ,Volailles de Gascogne”.

Gaskonia jest od poludnia ograniczona przez Pireneje, na zachodzie przez Zatoke Biskajska, na pétnocy przez wzgé-
rza okalajace doling Garonny. Gaskonia jest nazwg dawnego ksigstwa, ktdre okolo X wieku rozciggalo si¢ na Gujenng
i obejmowalo to samo terytorium poludniowo-zachodniej Francji do czaséw rewolucji.

Ten rozlegly obszar mozna podzieli¢ na trzy czesci:

— ogromna piaszczysta rownina w ksztalcie tréjkata, opadajaca tagodnie w kierunku Oceanu Atlantyckiego, pokryta
wrzosowiskami (znana jako Landy Gaskonskie),

— od podgérza Pirenejéw na péinoc od Agenais i Armagnac gesta sie¢ hydrograficzna wydrazyla doliny o pagérko-
watej rzezbie znane jako ,Coteaux de Gascogne”.

— szeroka dolina Garonny — o zboczach poro$nietych sadami, winnicami i lakami — odprowadzajaca wodg z Pirene-
jow i Masywu Centralnego swoimi dwoma doplywami: Lot i Tarn.

W Gaskonii panuje umiarkowany klimat oceaniczny, charakteryzujacy si¢ niewielkimi roéznicami temperatur oraz sto-
sunkowo fagodnymi zimami i umiarkowanie cieptymi latami.
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Za sprawa dolin wysokim nawodnieniu i fagodnego klimatu rozwingla si¢ uprawa zb6z, zwlaszcza kukurydzy, ktéra
jest podstawowym pozywieniem ,Volailles de Gascogne”.

Zboze to, sprowadzone Hiszpanii pod nazwg ,BIé d’Inde”, szybko stalo si¢ istotng rosling uprawng w regionie. Jej
korzysci dla drobiu opisano w traktacie rolniczym opata Roziera, opublikowanym w 1787 r.. ,Dréb wszelkiego
rodzaju odnosi widoczne pozytki z karmienia surowg lub gotowang kukurydza, w postaci maki lub granulatu, zys-
kuje duzo tluszczu, a jego migso nabiera fagodnego i delikatnego smaku, totez najbardziej ceniony dréb pochodzi
z miejsc, w ktérych ziarno to jest uprawiane w duzych ilociach”.

W XVI w., pod rzadami Henryka IV Wielkiego, rolnictwo przezylo istny rozkwit, a powszechne stosowanie wsp6t-
dzierzawy [fr. métayage] pozwolilo na intensywniejsze wykorzystanie gruntéw. Dréb wykorzystywano wéwczas do
oplacania dzierzawy wlascicielom.

Kurnik prowadzily gtéwnie kobiety, a dréb byt waluta w przypadku wielu ustug. Od tamtej pory chéw drobiu rozwijat
sig, aby stac si¢ rzeczywistym zrodlem dochodéw dzigki sprzedazy bezposredniej na lokalnych rynkach.

W 1960 r. ustawg o orientacji rolnej [fr. loi d'orientation agricole] wprowadzono we Francji oficjalny znak jakosci: ,label
rouge”. Z inicjatywy kilku rolnikéw powstala pierwsza profesjonalna branza drobiarska w regionie.

Wzniesiono specjalne budynki przeznaczone dla drobiu i zaopatrywano kilka ubojni, w tym ,Les fermiers de Gas-
cogne”, ktéra w 1971 r. otrzymala ,label rouge” w uznaniu dla jakosci kurczat. ,Volailles de Gascogne” wyrdzniono
ChOG w 1996 .

Asortyment drobiu wysokiej jakosci rozwinat si¢ i poszerzyt o kurczaka, pularde, kaplona, perliczke, kaptona per-
liczki i indyka.

Obecnie, podobnie jak w przesztosci, dréb zachowal swoj odporny charakter i utrzymano metode chowu na wolnym
wybiegu. Zwierzeta sg nadal karmione ziarnami zboz, ktdre stanowia co najmniej 70 % ich diety, z duzym udzialem
kukurydzy. Pokarm jest stale dostepny w budynku, dzigki czemu ptaki, ktére mogg swobodnie wchodzi¢ do niego
i wychodzi¢, mogg zywic si¢ zgodnie ze swoimi potrzebami.

Volailles de Gascogne” to dréb pochodzacy z odpornych, wolno rosngcych odmian, chowany na zadrzewionych
wybiegach lub uzytkach zielonych, na wolnym wybiegu lub w chowie wybiegowym bez ograniczef.

Dréb jest migsisty, o dobrze rozwinigtej masie migSniowej, wystarczajacym stopniu otluszczenia, delikatnej skorze
ijedrnym miesie.

Dzigki lagodnemu klimatowi i gestej sieci hydrograficznej Gaskonia stala si¢ obszarem uprawy mieszanej i hodowli.
Zyzne grunty na réwninach s3 wykorzystywane do uprawy zbdz lub ogrodnictwa towarowego, podczas gdy zbyt
strome zbocza pozostawia si¢ jako laki lub lasy i wykorzystuje do hodowli zwierzat, zwlaszcza drobiu z wolnego
wybiegu lub chowu wybiegowego bez ograniczen.

Lagodny klimat umozliwit:

— uprawe kukurydzy, ktéra stala si¢ istotng czescig diety ,Volailles de Gascogne”. Kukurydza dostarcza drobiowi
znaczng cz¢$¢ energii, sprzyja rozwojowi migsni i migsistemu wygladowi ,Volailles de Gascogne”;

— chéw na wybiegach zadrzewionych, ktére zaspokajaja naturalng u drobiu potrzebg eksploracji i drapania, a jedno-
czednie chronig przed stoficem i drapieznikami. Aktywno$¢ ta sprzyja rozwojowi masy mig$niowej i jedrnosci
miesa tego wolno rosnacego drobiu.

Hodowle ,Volailles de Gascogne” zmodernizowano poprzez dostosowanie specjalistycznych umiejetnosci wykorzys-
tywanych w uprawie mieszanej i hodowli do warunkéw geograficznych Gaskonii. Dieta bogata w kukurydze oraz
metoda chowu na wolnym wybiegu lub w chowie wybiegowym bez ograniczen na zadrzewionych wybiegach nadaja
drobiowi jego szczeg6lne cechy i jakosé, ktére sg cenione przez wiele masarni i restauracji.
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Na stronie ,Gault et Millau I'expert gourmand” ,Volailles de Gascogne” figuruje jako niekwestionowany klasyk serwo-
wany w restauracjach. ,Slimaki, tosos, foie gras, dorsz smazony, antrykot z pietruszkg i frytkami czy dréb z Gascogne
— zamiast sili¢ si¢ na oryginalnos¢ za wszelkg ceng, warto z przyjemnoscig i znawstwem przyrzadzac te niekwestiono-
wane klasyki, na ktdre zawsze jest popyt”.

Jest to dowdd uznania renomy ,Volailles de Gascogne”, potwierdzajacy jako$¢ i jednorodnos¢ produktu.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu
https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-df9d655a-57ab-48b5-9fbe-1cba5d056f5¢
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