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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().
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Data przekazania informagji: 18.7.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Obszar geograficzny i obszar bezposredniego sasiedztwa

Rozdzial I specyfikacji produktu objetego nazwa ,Rivesaltes” uzupelniono bez zmian w pkt IV — Obszary, na ktérych
odbywaja si¢ poszczegdlne czynnosci — ppkt 1 — Obszar geograficzny i ppkt 3 — Obszar bezposredniego sgsiedztwa”
w celu dodania odniesienia do oficjalnego kodu geograficznego z 1 stycznia 2022 r.

Ta zmiana redakcyjna umozliwia uwzglednienie obszaru geograficznego na podstawie obowigzujacej w 2022 r. wersji
oficjalnego kodu geograficznego redagowanego przez INSEE oraz zapewnienie prawnej definicji obszaru geograficz-
nego.

Jednolity dokument uzupetniono o to odniesienie w punkcie ,,obszar geograficzny”, jak réwniez w punkcie ,wymogi
dodatkowe — obszar bezposredniego sgsiedztwa”.

2. Intensywno$¢ barwy win opatrzonych okre$leniem ,,rosé”

W rozdziale I specyfikacji produktu pkt IX — Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie, przecho-
wywanie — w ppkt 1 lit. b) Normy analityczne, zakres intensywnosci barwy (DO 420 + DO 520) w przypadku win,
ktére mozna opatrzy¢ okresleniem ,rosé” (r6zowe), obecnie wynoszacy 0,40-0,70, zostaje rozszerzony do zakresu
0,30-0,85 w celu lepszego dostosowania do produktéw wytwarzanych na tym obszarze. Dostosowanie to nie zmie-
nia zwigzku z obszarem pochodzenia.

Uzupelniono punkt ,Opis wina lub win” jednolitego dokumentu.

3. Skrécenie okresu dojrzewania win opatrzonych okre$leniami ,,ambré” i ,,tuilé”

W rozdziale I specyfikacji produktu pkt IX — Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie, przecho-
wywanie — w ppkt 2 — Przepisy wedlug rodzaju produktu okres dojrzewania win opatrzonych okresleniami ,ambré”
(bursztynowe) i ,tuilé” (ceglaste) skrécono z 30 do 24 miesigcy. To dostosowanie nie wigze si¢ ze zmiang wlasciwosci
organoleptycznych produktéw. Pozwala na dostosowanie wprowadzenia do obrotu win do popytu na rynku, przy
jednoczesnym zachowaniu oksydacyjnego i owocowego charakteru win opatrzonych okreleniem ,ambré” lub ,tuilé”.

To skrécenie okresu dojrzewania uwzgledniono réwniez w pkt X ,Zwiazek z obszarem geograficznym” w specyfikacji

produktu.

Skrécenie okresu dojrzewania uwzgledniono w punkcie ,Wymogi dodatkowe — Pakowanie” w jednolitym dokumencie.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zniesienie obowigzku minimalnego dojrzewania w butelce i obowigzku pakowania przez producenta wina
lub spétdzielni¢ w odniesieniu do win opatrzonych okresleniem ,,grenat”

W rozdziale 1 specyfikacji produktu pkt IX — Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie, przecho-
wywanie — w ppkt 2 — Przepisy wedtug rodzaju produktu i w ppkt 3 — Przepisy dotyczace pakowania zniesienie obo-
wiazku dojrzewania w butelce przez co najmniej 3 miesigce i obowigzku pakowania przez producenta wina lub spét-
dzielni¢ ma na celu rozszerzenie mozliwosci pakowania na sprzedawcéw wina z mysla o rozwoju rynkéw.

Zmiany te uwzgledniono w punkcie ,Wymogi dodatkowe — Pakowanie” w jednolitym dokumencie.

Data wprowadzania do obrotu produktu przeznaczonego dla konsumenta w przypadku win opatrzonych
okresleniem ,,ambré” lub ,,tuilé”

W rozdziale I specyfikacji produktu pkt IX — Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie, przecho-
wywanie — w ppkt 5 lit. a) Przepisy dotyczace przeptywu produktéw i wprowadzenia do obrotu z przeznaczeniem
dla konsumenta, a takze w pkt X — Zwiazek z obszarem geograficznym date¢ wprowadzenia do obrotu z przeznacze-
niem dla konsumenta w przypadku win opatrzonych okresleniem ,ambré” lub ,tuilé” przyspieszono o 6 miesigcy ze
wzgledu na réwnowazne skrécenie okresu dojrzewania. Wina wprowadza si¢ do obrotu z przeznaczeniem dla konsu-
menta od 1 wrze$nia drugiego roku nastepujacego po roku zbioréw.

Wyjasnienie to uwzgledniono w punkcie ,Wymogi dodatkowe — Pakowanie” jednolitego dokumentu.

Data wprowadzenia win do obrotu mi¢dzy uprawnionymi wlascicielami sktadow

W rozdziale I specyfikacji produktu pkt IX — Przetwarzanie, wytwarzanie, proces dojrzewania, pakowanie, przecho-
wywanie — w ppkt 5 lit. b) Przepisy dotyczace przeplywu produktéw i wprowadzenia do obrotu z przeznaczeniem
dla konsumenta usunigto daty wytyczajace okres, w ktérym wina nie moga by¢ przedmiotem obrotu migdzy sprze-
dawcami i dystrybutorami, zanim zostang dopuszczone do konsumpcji. Zmiana ta umozliwia obrét winami pomie-
dzy wszystkimi podmiotami przed dopuszczeniem ich do konsumpgji i eliminuje ryzyko nieuczciwej konkurencji
miedzy dystrybutorami.

Przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

Srodki przejéciowe

W rozdziale I specyfikacji produktu pkt XI Srodki przejsciowe — zmieniono, aby skresli¢ ppkt 3 i 4 dotyczace przepi-
sow przejsciowych, ktore staly si¢ nieaktualne.

Ppkt 3 stanowi, ze przepis dotyczacy pakowania win opatrzonych okresleniami ,ambré”, ,rosé”, ,tuilé”, ,hors d'age”
i,rancio” na obszarze geograficznym i na obszarze bezposredniego sasiedztwa bedzie miat zastosowanie od 1 stycznia
2014 r.

Ppkt 4 okresla warunki zglaszania win do objgcia okresleniem ,rosé” w przypadku zbioréw w 2010 r.

Przedmiotowe wykreslenia nie maja wplywu na jednolity dokument.

Obowigzki w zakresie skladania deklaragji

Rozdzial IT specyfikacji produktu zaktualizowano zgodnie z procedurami kontroli nazwy. Przepisy te zawarto w planie
kontroli, a aktualizacja tego punktu nie ma wplywu na jednolity dokument.

Gléwne punkty podlegajace kontroli

Tabele znajdujacg si¢ w rozdziale III specyfikacji produktu, ktéra zawiera gléwne punkty podlegajace kontroli, zaktua-
lizowano zgodnie z wymogami planu kontroli nazwy ,Rivesaltes”. Punkty te zawarto w planie kontroli.

Aktualizacja ta nie ma wplywu na jednolity dokument.
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10. Procedura kontroli przestrzegania specyfikacji produktu

W rozdziale Il specyfikacji produktu objetego nazwa ,Rivesaltes” zmieniono pkt IT - Odniesienia do organu kontrol-
nego, aby wskazal, ze kontrola przestrzegania specyfikacji produktu odbywa si¢ pod nadzorem INAO na podstawie

zatwierdzonego planu kontroli.

Doprecyzowanie to nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Rivesaltes

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3.  Kategorie produktéw sektora wina
3. Wino likierowe

4. Opis wina lub win
1. Analityczne cechy charakterystyczne

KROTKI OPIS

Przedmiotowe wina sa naturalnymi winami stodkimi.

a) Naturalne wina stodkie przeznaczone do wprowadzenia do obrotu luzem lub na etapie pakowania spelniaja poniz-

sze normy analityczne:

— zawarto$¢ cukrow fermentujacych (glukozy i fruktozy): co najmniej 45 graméw na litr;

— intensywno$¢ barwy (DO 420 + DO 520): maksymalnie 2,50 w przypadku win opatrzonych okresleniem
,ambré”; co najmniej 2,80 w przypadku win opatrzonych okresleniem ,tuilé”; co najmniej 4 w przypadku win
opatrzonych okre$leniem ,grenat”; co najmniej 0,30 i maksymalnie 0,85 w przypadku win opatrzonych okres-

leniem ,,rosé”;

— odcient (DO 420/DO 520): maksymalnie 1,2 w przypadku win opatrzonych okresleniem ,rosé”.

b) Kwasowos¢ lotna, calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki i kwasowo$¢ miareczkowa sa zgodne z warto$ciami

okre$lonymi w przepisach unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

21,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

15

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wlasciwosci organoleptyczne

KROTKI OPIS

— Wina opatrzone okre$leniem ,rosé” wytwarza si¢ z tradycyjnych odmian winorosli wykorzystywanych do produk-
¢ji naturalnych win stodkich. Maja zwykle aromaty czerwonych owocow (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki)

charakteryzujace si¢ wyrazng $wiezoscig.
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— Wina opatrzone okresleniem ,grenat” wytwarza si¢ wylacznie z odmiany winorosli grenache N. Powszechnie sto-

sowana technika ,mutage sur grains” (wzmacnianie podczas maceracji) nadaje tym winom pigkng karmazynowa
szatg, aromaty czerwonych i czarnych owocéw oraz korzenne nuty.

Wina opatrzone okresleniami ,ambré” i ,tuilé” wytwarza si¢ z tradycyjnych odmian winorosli wykorzystywanych
do produkgji naturalnych win stodkich: grenache blanc B, grenache gris G, grenache N, macabeu B i tourbat B (zna-
nej lokalnie jako malvoisie du Roussillon). Odmiany winorosli muscat a petits grains B i muscat d’Alexandrie B s3
ograniczone w kupazu do 20 %. Te przeznaczone do dojrzewania wina powstaja zwykle w drodze klasycznej wini-
fikacji, a niekiedy poprzez wzmacnianie podczas maceracji, szczegdlnie w przypadku win opatrzonych okresle-
niem ,tuilé”. Dojrzewaja one w Srodowisku oksydacyjnym przez co najmniej trzydziesci miesigcy, dzigki czemu
uzyskuja ztozono$¢ nut aromatycznych i smakowych. Dojrzewanie moze odbywac sie w kadzi, beczce, szklanych
gasiorach na zewnatrz, wystawionych na dzialanie warunkéw atmosferycznych, dzigki czemu wina uzyskujg zré-
znicowang game aromatow. Po kilku latach lezakowania w butelce lub beczce nabieraja pigknego ceglastego lub
bursztynowego odcienia, ze ztozonymi, ewoluujacymi aromatami przechodzgcymi az do ,rancio”, ktére przywo-
dzi wéwczas na mysl prazenie i suszone owoce, a w szczegdlnosci orzech whoski.

5. Praktyki winiarskie

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1.

Szczegdlna praktyka enologiczna

a) Zabrania si¢ dodawania jakichkolwiek produktéw mogacych zmieni¢ barwe wina. Zabrania si¢ stosowania
pras cigglych srubowych.

b) Wina otrzymuje si¢ poprzez wzmacnianie moszczu podczas fermentacji. Wzmacnianie odbywa si¢ poprzez
dodanie alkoholu neutralnego pochodzenia winnego, w ktérym zawartos$¢ alkoholu wynosi co najmniej 96 %
obj., w granicach obliczonych jako zawarto$¢ czystego alkoholu od co najmniej 5 % do maksymalnie 10 %
objetosci uzytego moszczu. Wzmacnianie przeprowadza si¢ przed 31 grudnia roku, w ktérym zbiera si¢
moszcz. W ramach dodatkowego wzmacniania mozna dodac jednak maksymalnie do 10 % czystego alkoholu.

¢) Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy

przestrzega¢ wymog6w obowigzujacych na poziomie unijnym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybo-
téwstwa morskiego.

Praktyka uprawy

— Gesto$¢ nasadzen

— Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 4 000 roélin na hektar. Odstep miedzy rzedami winorosli
wynosi maksymalnie 2,5 metra. Na kazdy krzew przypada maksymalnie 2,5 m? powierzchni. Powierzchnie
te oblicza si¢, mnozac odlegtosci migdzy rzedami i odstep migdzy krzewami w tym samym rzedzie.

— W przypadku sadzenia winorosli w formie kwadratu lub w kwinkunks na kazda rosling przypada maksymal-
nie 3 m? powierzchni. Powierzchnig te oblicza sig¢, mnozac odleglosci miedzy rzedami i odstep miedzy krze-
wami w tym samym rzedzie. Odstep miedzy rzedami i odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie
przekracza 1,70 m.

Z zastrzezeniem zgodnosci z wymogami dotyczacymi minimalnej gesto$ci nasadzen wynoszacej 4 000 roslin na
hektar, odstep miedzy rzedami winorodli sadzonej jako przedluzenie istniejacego obszaru moze przekraczaé
2,50 metra.

— Nawadnianie

— Nawadnianie jest zabronione.

Praktyka uprawy
— Zasady przycinania
a) Przepisy ogdlne

— Winoroél przycina si¢ na maksymalnie 7 czop6éw na toze. Kazdy czop posiada maksymalnie 2 oczka.
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— W przypadku odmiany Muscat Alexandria B obowiazuje zakaz stosowania sznura Royat.
b) Przepisy szczegdlne

— Odmtlodzenie dziatki winorosli przycinanej w formie sznura Royat nie moze przekroczy¢ 10 % roélin
rocznie.

— Odmiany winorosli grenache blanc B, grenache gris G i grenache N mozna poddawaé wstgpnemu
przycinaniu, przy czym kazdy czop ma wigcej niz 2 oczka, pod warunkiem ze winoro§l przycigto
zgodnie z przepisami ogdlnymi najpdzniej do 15 kwietnia.

5.2. Maksymalna wydajnos¢
1. 40 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, winifikacja oraz produkcja wina, jego dojrzewanie i pakowanie odbywaja si¢ na obszarze nastepujg-
cych gmin, okreslonych na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z dnia 1 stycznia 2022 r.:

— w departamencie Aude: Cascatel-des-Corbiéres, Caves, Fitou, Leucate, La Palme, Paziols, Treilles, Tuchan, Ville-
neuve-les-Corbieres;

— w departamencie Pyrénées-Orientales: Argelés-sur-Mer, Bages, Baho, Baixas, Banyuls-dels-Aspres, Bélesta, Le Bou-
lou, Brouilla, Cabestany, Caixas, Calce, Camélas, Canet-en-Roussillon, Canohes, Cases-de-Péne, Cassagnes, Castel-
nou, Céret, Claira, Les Cluses, Corbeére, Corbére-les-Cabanes, Corneilla-del-Vercol, Corneilla-la-Riviere, Elne,
Espira-de-1'Agly, Estagel, Fourques, Ille-sur-Tét, Laroque-des-Albéres, Latour-Bas-Elne, Latour-de-France, Lesquerde,
Llauro, Llupia, Maureillas-las-Illas, Maury, Millas, Montauriol, Montescot, Montesquieu-des-Albéres, Montner,
Néfiach, Opoul-Périllos, Ortaffa, Palau-del-Vidre, Passa, Perpignan, Peyrestortes, Pézilla-la-Riviére, Pia, Planézes,
Pollestres, Ponteilla, Rasigueres, Reynes, Rivesaltes, Saint-André, Sainte-Colombe-de-la-Commanderie, Saint-
Esteve, Saint-Féliu-d’Amont, Saint-Féliu-d’Avall, Saint-Génis-des-Fontaines, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-Lasseille,
Saint-Jean-Pla-de-Corts, Saint-Nazaire, Saint-Paul-de-Fenouillet, Saleilles, Salses-le-Chateau, Le Soler, Soréde, Tau-
tavel, Terrats, Thuir, Torderes, Toulouges, Tresserre, Trouillas, Villelongue-dels-Monts, Villemolaque, Villeneuve-
de-la-Raho, Villeneuve-la-Riviere, Vingrau, Vives.

7. Odmiana(-y) winoro§li
Grenache N
Grenache blanc B
Grenache gris G
Macabeu B - Macabeo
Muscat d’Alexandrie B - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B - Muscat, Moscato

Tourbat B

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Opis czynnikéw naturalnych i ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny to teren tworzacy rozlegly amfiteatr otwarty na wschéd w kierunku Morza Srédziemnego i ogra-
niczony zespotem wysokich wzniesieni:

— na zachodzie masywem Canigou (Pic du Canigou o wysokosci 2 780 m n.p.m.);
— na poludniu masywem Albeéres (Roc de France o wysokosci 1 450 m n.p.m.);
— na pélnocy masywem Corbiéres (Mont Tauch o wysokosci 878 m n.p.m.).

Obejmuje on terytorium 85 gmin departamentu Pyrénées-Orientales oraz 9 gmin departamentu Aude.
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Od zachodu na wschdd obszar geograficzny przecinajg trzy rzeki o krétkim biegu i nierzadko wyschnigte koryta rzek,
ktére przez wieki nanosily fragmenty wyrwane z formacji gorskich, tworzac liczne tarasy.

Krajobraz ksztaltuje erozja, ksztaltowana przez kolejne osady pochodzace z ingresji wéd morskich i uzupelniona sze-
regiem dawnych formacji wyniesionych na powierzchni¢ po wypietrzeniu Pirenejow.

Wszystkie okresy geologiczne sg tu reprezentowane i daja poczatek réznym rodzajom gleb powstalych z formacji na
skale macierzystej, z materialéw naniesionych lub osadéw jeziornych i morskich. Wspdlng cechg gleb na dziatkach
specjalnie wyznaczonych do zbioru winogron jest to, Ze s3 one do$¢ plytkie, bardzo suche, ubogie w materi¢ orga-
niczng, zawsze bardzo kamieniste i dobrze osuszone.

Dzialki te, obsadzone tradycyjnymi odmianami winorosli uzywanymi do produkcji naturalnych win stodkich, znaj-
duja si¢ na tarasach z otoczakéw lub na glebach gliniasto-wapiennych, glebach powstalych w wyniku erozji tupkéw,
glebach wywodzacych si¢ z piaskéw plioceriskich i innych bardziej marginalnych formacji.

Ograniczona na zachodzie warstwicg 300 m lub izoterma 13 °C winnica jest nastoneczniona przez ponad 2 500 godzin
rocznie, a opady wynoszace 500-650 mm czesto maja charakter burzowy i wystepuja gléwnie wiosng i jesienia.

Jednak klimat Roussillon charakteryzuje si¢ zwlaszcza czgstotliwoscig wystgpowania (co trzeci dzien) i gwaltownoscia
tramontany, wiatru péinocno-zachodniego, zimg bardzo zimnego po przejsciu nad pokrytymi $niegiem szczytami
Pirenejow.

Na ten obszar geograficzny tagodzaco wplywa jednak blisko$¢ morza, ktére latem ogranicza stoneczny zar, a noca
utrzymuje lekki chiéd.

W tym surowym $rodowisku naturalnym winoro$l zajmuje przestrzen miedzy garigami i makig, uprawa drzew i krze-
wéw ozdobnych pozostaje w nawadnianych sektorach, a uprawa warzyw na najnizej polozonych obszarach.

Roussillon, zawdzigczajace swoja nazwe ibero-liguryjskiemu miastu Ruscino, ktére rozkwitalo od VI wieku p.n.e.,
otworzylo si¢ na uprawe winorosli w tym samym czasie co na cywilizacje $rodziemnomorsks. Okolo 600 r. p.n.e.
Fokijczycy, zalozyciele Massilii (Marsylia), nauczyli miejscowg ludnos¢ sztuki przycinania winorosli i produkcji wina.
W tym cieplym i wietrznym klimacie bardzo szybko zaczeto produkowal szczegdlne wina wytwarzane z winogron
o naturalnie bardzo wysokiej zawarto$ci cukru. Niepelna fermentacja doprowadzita do powstania win, ktére w sposéb
naturalny zawierajg cukry fermentujace.

Praktyki produkeji stodkiego wina siggaja bardzo odleglych czaséw. Pisma PLINIUSZA STARSZEGO (23-79 r. n.e.)
potwierdzaja t¢ praktyke w prowincji Galia Narboniska (Narbona), ktérej czescia jest Roussillon.

Wino, poczatkowo naturalnie stodkie wino wytwarzane przy uzyciu réznych technik, takich jak suszenie winogron na
stomie lub ukrgcanie ich szypulek, dodawanie miodu do moszczu, podgrzewanie itp., od XIII wieku stopniowo
wytwarza si¢ jako naturalnie stodkie wino przy uzyciu techniki zapoczatkowanej przez Arnau de VILANOVA
(1238-1311), z zawodu lekarza, ktéry zastosowal do win zasadg destylacji znang od bardzo dawna Mozarabom przy
tworzeniu perfum. Laczgc ,wino i jego ducha”, wynalazt technike mutage, polegajaca na dodawaniu alkoholu do fer-
mentujgcego wina w celu zatrzymania procesu fermentacji.

Pierwsze dekrety uznajace kontrolowane nazwy pochodzenia naturalnych win stodkich ogloszono 6 sierpnia 1936 r.,
a wérdd nich znalazly si¢ ,Cotes du Haut-Roussillon”, ,Cotes d’Agly” i ,Rivesaltes”.

W 1972 r., wraz z sukcesem kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Muscat de Rivesaltes”, jedynej uznanej kontrolowa-
nej nazwy pochodzenia w celu uniknigcia duzej liczby nazw poprzedzonych nazwa tej odmiany winoroéli, trzy wyzej
wymienione kontrolowane nazwy pochodzenia polgczono w jedng nazwe ,Rivesaltes” wybrang ze wzgledu na
renome, jakg gmina ta uzyskala dzigki swojemu centralnemu polozeniu w departamencie, obecnosci kolei, licznych
doméw handlowych, a przede wszystkim bliskosci najbardziej rozleglych winnic. Przez terytorium Rivesaltes prowa-
dzi droga do doliny Agly, rzeki ,orfa”, §rédziemnomorskiej trasy prowadzacej do serca Pirenejow.
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8.2. Zwigzki przyczynowe

Majac za punkt orientacyjny Pic du Canigou o wysokosci 2 780 metréw, oddalony o niecate 40 kilometréw od
wybrzeza, fokijscy zeglarze uznali ten amfiteatr otwarty na morze za zamkniety obszar wyjatkowo sprzyjajacy rozwo-
jowi wysokiej jako$ci winnic.

Suchy, zapewniajacego bardzo dobra wentylacje, cieply klimat i ubogie, naturalnie osuszone gleby to warunki biokli-
matyczne, ktére sg szczeg6lnie korzystne dla odmian winorosli grenache N, grenache gris G, grenache blanc B, maca-
beu B, muscat a petits grains B i muscat d’Alexandrie B oraz tourbat B (znanej lokalnie jako malvoisie du Roussillon),
ktére naturalnie osiagaja pelng dojrzatos¢ fizjologiczna niezbedng do produkcji naturalnych win stodkich, jednoczes-
nie rozwijajac bogaty i oryginalny potencjal aromatyczny.

Barwy win objetych nazwa Rivesaltes réznig si¢ w zalezno$ci od proporcji poszczegdlnych odmian winorosli, ale
takze w zaleznosci od ich pochodzenia, etapu wzmacniania, a przede wszystkim metody dojrzewania wybranej przez
producenta wina, obejmujacej wybér pojemnika i metody skutkujacej mniejszym lub wigkszym utlenianiem. Gestosé
optyczna, okre$lona w specyfikacji produktu, pozwala ustali¢, czy produkt mozna opatrzy¢ okreleniami ,ambré”,
L,grenat”, ,rosé” lub ,tuilé”.

Aromatyczne i likierowe cechy win ,Rivesaltes”, ktére s3 Zrédlem ich renomy, ujawniajg si¢ dzigki umiejetnosciom
producenta, zdobywanym na przestrzeni pokoleri od ponad siedmiu wiekéw, z jednej strony dzigki praktyce wzmac-
niania alkoholem neutralnym podczas fermentacji, co pozwala zachowal pierwotne aromaty winogron, wzbogaci¢
wino o aromaty fermentacyjne i nada¢é mu odpowiednia rownowage i stabilnos$¢ fizyczng, a z drugiej strony dzigki
opanowaniu ztozonego i zréznicowanego procesu dojrzewania, od stuletnich barylek po beczki lub kadzie, nie zapo-
minajac o szklanych gasiorach, ktére pozwalajg uzyskaé bogata palete trzeciorzednych aromatéw, w szczeg6lnosci
czasteczke sotolonu, ktéra nadaje ,smak rancio”.

Optymalne warunki tego obszaru uprawy winoroéli podkreslaja rowniez precyzyjnie wyznaczone dziatki rolne do
zbioru winogron, ktére zwyczajowo znajduja si¢ na tarasach rzek Agly i Tét, na plaskowyzach zbudowanych z otocza-
kéw oraz na wzgdrzach i podnézach gor, na ktdrych wystepuja wylugowane, ubogie i suche gleby. Warunki te ozna-
czaja, Ze producent wina musi rozwaznie zarzadza¢ winnicg, stosujac zasady krétkiego cigcia winorosli, ktéra prowa-
dzi si¢ gléwnie w formie kielicha zapewniajacej odpornos¢ na ekstremalne warunki pogodowe (susza, silny wiatr),
dzigki zachowaniu tradycyjnych nasadzen na planie kwadratu, utrzymaniu niskich plonéw niezbednych do uzyskania
wysokiej naturalnej zawarto$ci cukru w winogronach, ktéra jest konieczna do produkeji naturalnych win stodkich.

Te umiejetnodci, ktore przyczyniaja si¢ do wytwarzania oryginalnych produktéw o uznanym profilu aromatycznym
i duzej renomie, sprawily, ze ustawodawca, w drodze dekretow i aktéw prawnych, objat te ,tradycyjng i zwyczajowg”
produkecje ochrong, kodyfikujac ja na poczatku XIX wieku.

Wina opatrzone okreSleniami ,rosé” i ,grenat” pakuje si¢ bardzo wczesnie na wyznaczonym obszarze geograficznym
i na ograniczonym obszarze bezposredniego sasiedztwa. Producenci postawili sobie za cel lepsza ochrong jakosci i spe-
cyfiki produktu, w ktérym dominuja mlodziencze cechy, a co za tym idzie renomy kontrolowanej nazwy pochodzenia.

Podobnie, w celu zachowania potencjatu aromatycznego wszystkich win, pakuje si¢ je na wyznaczonym obszarze geo-
graficznym i na obszarze bezpos$redniego sgsiedztwa w odpowiednie pojemniki. Celem producentéw jest zagwaranto-
wanie i zachowanie, poprzez kontrole przeprowadzane w regionie produkgji, jakosci i specyfiki produktéw, a tym
samym renomy kontrolowanej nazwy pochodzenia.

Te wzmocnione wina bardzo wczesnie zaczely cieszy¢ si¢ znaczng renomg. Nie brakuje pochwal dla win z Roussillon,
a w szczegllnosci ,Rivesaltes”, a liczne dokumenty handlowe §wiadczg o tym, ze te dobrze znoszgce podréz wina tra-
fialy na dwory réznych krélestw Europy, a takze na najbardziej prestizowe stoly.

Gmina Rivesaltes (,wysokie brzegi” w jezyku katalonskim), centralny punkt na rynku wina, bardzo wcze$nie zwigzala
si¢ z handlem naturalnymi winami stodkimi, od ktérych wziela si¢ jej renoma.

Wazng role w zwigkszeniu renomy miasta dzigki naturalnym stodkim winom ,Rivesaltes” odegrato nastepnie pojawie-
nie si¢ kolei.

Dynamizm i po$wigcenie producentéw na przestrzeni ponad 25 wiekéw zapewnily przetrwanie winorosli i wyjatko-
wych produktéw w surowym i trudnym $rodowisku, uznanym i chronionym przez ustawodawce. Te rzadkie wina,
ktore dzieki swojemu niezwyklemu potencjalowi starzenia, mozna nadal wprowadza¢ do obrotu 100 lat pdZniej,
zachowujg niezaprzeczalne walory smakowe.
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Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Obszar bezposredniego sgsiedztwa

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Obszar bezposredniego sgsiedztwa, okre§lony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do winifikacji oraz produkcji
wina, jego dojrzewania i pakowania, stanowi obszar nastgpujacych gmin okre$lonych na podstawie oficjalnego kodu
geograficznego z dnia 1 stycznia 2022 r.:

— w departamencie Aude: Bages, Gruissan, Narbonne, Peyriac-de-Mer, Portel-des-Corbieres, Port-la-Nouvelle, Sigean;

— w departamencie Pyrénées-Orientales: Alénya, Ansignan, Banyuls-sur-Mer, Le Barcares, Bompas, Bouleternére,
Caramany, Caudies-de-Fenouilledes, Cerbere, Collioure, Felluns, Lansac, Montalba-le-Chateau, Oms, Port-Vendres,
Prugnanes, Rodes, Saint-Arnac, Saint-Cyprien, Sainte-Marie-la-Mer, Saint-Laurent-de-la-Salanque, Saint-Martin,
Saint-Michel-de-Llotes, Tarerach, Théza, Torreilles, Trévillach, Trilla, Villelongue-de-la-Salanque.

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

a) Na etykietach widnieje tradycyjne okreslenie ,naturalne wino stodkie”.

b) Kontrolowana nazwa pochodzenia musi by¢ uzupelniona okresleniami ,ambré”, ,grenat”, ,rosé¢” lub ,tuilé”. Okres-
lenia te muszg by¢ zapisane na etykiecie takg sama czcionka, o takim samym kolorze i rozmiarze, co czcionka,
ktora zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Okreslenia te pojawiaja si¢ rowniez na reklamach, broszurach i fakturach.
— Wina opatrzone okresleniami ,grenat” i ,rosé” muszg by¢ prezentowane ze wskazaniem rocznika.

¢) Kontrolowana nazwe pochodzenia mozna uzupelnic¢ okresleniem ,hors d'dge” w przypadku naturalnych win stod-
kich opatrzonych okresleniami ,ambré” lub ,tuilé”.

d) Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupelnic¢ okresleniem ,rancio” w przypadku naturalnych win stodkich
opatrzonych okresleniami ,ambré” lub ,tuilé”, wraz z okresleniem ,hors d’age” lub bez niego.

¢) Okreslenia fakultatywne, ktérych stosowanie, zgodnie z przepisami wspdlnotowymi, moga regulowaé panstwa
cztonkowskie, zapisuje si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysoko$¢, szeroko$¢ i grubos¢) nieprzekraczajg-
cych dwukrotnosci wymiaréw czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Pakowanie win

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Wina opatrzone okresleniem ,rosé” maja zwykle aromaty czerwonych owocoéw (czeresni, truskawki, maliny,
porzeczki) charakteryzujgce si¢ wyrazng $wiezo$cig. Pakuje si¢ je najpdzniej 31 grudnia roku nastepujacego po roku

zbioréw, na wyznaczonym obszarze geograficznym i na ograniczonym obszarze bezposredniego sasiedztwa. Celem
producentéw jest, z jednej strony, lepsze zachowanie istotnych cech produktu, w ktérym dominujg mlodziencze
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cechy, a z drugiej strony zagwarantowanie i zachowanie, poprzez kontrole przeprowadzane w regionie produkgji,
jakosci i specyfiki produktéw, a tym samym renomy chronionej nazwy pochodzenia.

Powszechnie stosowana technika ,mutage sur grains” (wzmacnianie podczas maceracji) nadaje winom opatrzonym
okreleniem ,grenat” pigkng karmazynows szate, aromaty czerwonych i czarnych owocéw oraz korzenne nuty. Aby
rozwing¢ i zachowal charakterystyczne aromaty, wina dojrzewaja w Srodowisku redukujacym do 30 kwietnia roku
nastepujacego po roku zbioréw. Pakowanie ma miejsce najp6zniej 30 czerwca drugiego roku nastepujacego po roku
zbioréw. Celem producentéw jest, z jednej strony, lepsze zachowanie istotnych cech produktéw, a z drugiej strony
zagwarantowanie i zachowanie, poprzez kontrole przeprowadzane w regionie produkgji, jakosci i specyfiki produk-
téw, a tym samym renomy nazwy.

Przeznaczone do dojrzewania wina opatrzone okreleniami ,ambré” i ,tuilé” powstajg zwykle w drodze klasycznej
winifikacji, a niekiedy poprzez ,mutage sur grains” (wzmacnianie podczas maceracji), szczegdlnie w przypadku win
opatrzonych okre$leniem ,tuilé”. Dojrzewaja one w Srodowisku oksydacyjnym przez co najmniej 24 miesigce
w kadziach, beczkach, szklanych gasiorach na zewnatrz, wystawionych na dzialanie warunkéw atmosferycznych,
dzigki czemu uzyskuja ztozono$¢ nut aromatycznych i smakowych. Wina wprowadza si¢ do obrotu z przeznaczeniem
dla konsumenta od 1 wrze$nia drugiego roku nastepujacego po roku zbioréw.

Po kilku latach lezakowania w butelce lub beczce nabieraja pigknego ceglastego lub bursztynowego odcienia, ze zlozo-
nymi, ewoluujacymi aromatami przechodzacymi az do ,rancio”, ktére przywodzi wéwczas na my$l prazenie i suszone
owoce, a w szczeg6lnosci orzech wloski.

Gdy dojrzewaja przez co najmniej 5 lat, opatruje si¢ je okresleniem ,hors d’age”.
Pakuje si¢ je na wyznaczonym obszarze geograficznym i na ograniczonym obszarze bezposredniego sasiedztwa.

Celem producent6w jest, z jednej strony, lepsze zachowanie istotnych cech produktéw wytwarzanych zgodnie z okres-
lonymi technikami i poddawanych dlugiemu procesowi dojrzewania, ktéry to proces wymaga opanowania okreslo-
nych umiejetnosci, a z drugiej strony, poprzez kontrole przeprowadzane w regionie produkgji, ktére wymagaja szcze-
g6lnej wiedzy organoleptycznej, zagwarantowanie i zachowanie jakosci i specyfiki produktéw, a tym samym renomy
kontrolowanej nazwy pochodzenia.

Link do specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5ale5e28-f4bf-4626-bbc3-70ee9a4bfc7c
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