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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 11 lutego 2004 r.

w sprawie metod analiz miesa drobiowego

Na podstawie art. 34 pkt 2 ustawy z dnia 21 grud-
nia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spo-
zywczych (Dz. U. z 2001 r. Nr 5, poz. 44, z p6zn. zm.?)
zarzadza sie, co nastepuje:

8 1. 1. Analizy miesa drobiowego polegaja na:
1) sprawdzeniu wymagan jakosciowych;
2) dokonaniu pomiaru temperatury;

3) okresleniu masy opakowan jednostkowych klasyfi-
kowanych wedtug kategorii wagowych;

4) oznaczeniu zawartosci wody wchtonietej w tusz-
kach kurczat.

2. Stan opakowan jednostkowych sprawdza sie
wzrokowo podczas pobierania prébek do wykonania
analiz miesa drobiowego.

8 2. 1. Sprawdzenia wymagan jakosciowych doko-
nuje sie wzrokowo w $wietle dziennym rozproszonym.

2. Jezeli sprawdzenie wymagan jakosciowych wy-
maga rozmrozenia migsa drobiowego, to migso pozo-
stawia sie w zamknietych, szczelnych opakowaniach
jednostkowych, a w razie uszkodzenia opakowania
jednostkowego przektada sie je do nowego szczelne-
go opakowania jednostkowego.

3. Rozmrazania dokonuje sie w wodzie o tempera-
turze okoto 30 °C w ciggu 2—5 godzin, do momentu
otrzymania temperatury od 0 °C do 4 °C wewnatrz:

1) miesnia piersiowego — w razie analizy tuszki dro-
biowej;

2) mie$ni — w razie analizy elementéw tuszek dro-
biowych.

8 3. 1. Pomiaru temperatury dokonuje sie bezpo-
srednio po pobraniu probki przez wprowadzenie ter-
mometru do:

1) najgrubszej czesci miesnia piersiowego — w razie
analizy tuszki drobiowej;

2) wnetrza prébki — w razie analizy elementéw tusz-
ki drobiowej.

" Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie 8 1 ust. 2
pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia
29 marca 2002 r. w sprawie szczegétowego zakresu dzia-
tania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 32,
poz. 305).

2) Zmiany wymienionej ustawy zostaty ogtoszone w Dz. U.
z 2001 r. Nr 154, poz. 1802, z 2002 r. Nr 135, poz. 1145
i Nr 166, poz. 1360 oraz z 2003 r. Nr 208, poz. 2020
i Nr 223, poz. 2220 i 2221.

2. Wynik analizy stanowi $rednia arytmetyczna
wynikow trzech pomiarow temperatury.

8 4. Podczas wykonywania czynnosci, o ktorych
mowa w 8 2 ust. 3 i 8 3, nie uzywa sie termometréw
rteciowych.

8 5. 1. Mase opakowan jednostkowych klasyfiko-
wanych wedtug kategorii wagowych okresla sie przez
obliczenie:

1) rzeczywistej masy kazdego opakowania jednostko-
wego w prébce, polegajace na odjeciu od masy
nominalnej miesa drobiowego odchylenia ujem-
nego;

2) $redniej rzeczywistej masy opakowan jednostko-
wych w prébce.

2. Analizowana partia opakowan jednostkowych
spetnia wymagania, jezeli $rednia rzeczywista masa
opakowan jednostkowych w prébce spetnia nastepu-
jace kryterium kwalifikujace:

. . |Dopuszczalna rzeczywista masa
Liczba opakowan b
. opakowan jednostkowych
jednostkowych X
w prébce
30 x=Q,-0,503s
50 x=2Q,-0379s
80 x=Q,-0,29s
X — $rednia rzeczywista masa opakowan jednostko-
wych w prébce,
Q, — nominalna masa migsa drobiowego w opako-

n
waniu jednostkowym,

s — odchylenie standardowe rzeczywistej
opakowania jednostkowego.

masy

3. Sposob obliczania wartosci odchylenia standar-
dowego (s) rzeczywistej masy opakowania jednostko-
wego zawierajgcego mieso drobiowe jest okreslony
w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia.

8 6. 1. Oznaczenia zawartosci wody wchtonigtej
w tuszkach kurczat dokonuje sie, stosujgc metode:

1) ociekania, ktéra jest okreslona w zatgczniku nr 2 do
rozporzadzenia;

2) chemiczng, ktéra jest okreslona w zatgczniku nr 3
do rozporzadzenia;
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3) zaktadowag, ktdra jest okreslona w zataczniku nr 4
do rozporzadzenia.

2. Zaktady ubojowe drobiu, dokonujac oznaczenia
zawartosci wody wchtonietej w tuszkach kurczat, sto-
suja:

1) metode ociekania lub

2) metode zaktadowa, co najmniej raz w ciggu kazde-
go o$miogodzinnego cyklu pracy.

8 7. 1. Liczba opakowan jednostkowych, ktére po-
biera sie losowo z partii miesa drobiowego do anali-
zy, jest okreslona w zataczniku nr 5 do rozporzadze-
nia.

2. Liczba opakowan jednostkowych w partii nie po-
winna przekracza¢ 10 000 sztuk.

3. Jezeli opakowania jednostkowe sg analizowane
na koncu linii pakowania, ich liczba w partii powinna
odpowiadaé¢ godzinowej wydajnosci urzadzenia paku-
jacego.

8 8. Przepisy &8 1 ust. 1 pkt 3i 4 oraz § 5—7 stosuje
sie do dnia uzyskania przez Rzeczpospolita Polska
cztonkostwa w Unii Europejskie;j.

8 9. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak

Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi z dnia 11 lutego
2004 r. (poz. 301)

Zatacznik nr 1

SPOSOB OBLICZANIA WARTOSCI ODCHYLENIA STANDARDOWEGO (s) RZECZYWISTEJ MASY
OPAKOWANIA JEDNOSTKOWEGO ZAWIERAJACEGO MIESO DROBIOWE

Wartos$¢ odchylenia standardowego (s) rzeczywistej masy opakowania jednostkowego w probce okresla sie

w drodze obliczenia:

: . 2
i=n 1 i=n

1) sumy skorygowanej: SC = Z(Xi)z ——(in)
n\iq

1=l

gdzie:

a) n — oznacza liczbe opakowan jednostkowych w proébce,

b) x, — oznacza rzeczywistg mase opakowania jednostkowego w probce;

SC

2) szacowanej wariancji: v = P

Wartos¢ odchylenia standardowego wynosi: s = Vv,

Zatacznik nr 2

METODA OCIEKANIA

1. Metoda ociekania stuzy do okreslania zawarto-
sci wody wchtonietej przez tuszki kurczat poprzez
okreslenie straty wody podczas rozmrazania zmrozo-
nych lub gteboko zmrozonych tuszek kurczat.

2. Strate wody wyraza sie w procentach w stosun-
ku do catkowitej masy zmrozonej lub gteboko zmrozo-
nej tuszki kurczecia, wtacznie z podrobami.

3. Zmrozone lub gteboko zmrozone tuszki kurczat,
wtgcznie z podrobami, rozmraza sie w kontrolowa-
nych warunkach, pozwalajgcych okresli¢ ilos¢ wody,
ktora wyciekta.

4. Do wykonania analizy uzywa sie:

1) wagi o nosnosci do 5 kg i doktadnosci co najmniej
1g9;

2) toreb foliowych szczelnych, pozwalajagcych zmie-
$cié tuszke kurczecia i zamknaé torbe;

3) tazni wodnej z termoregulacja i urzadzeniem po-
zwalajgcym zawiesié torby foliowe z tuszkami kur-
czat, zawierajacej co najmniej oSmiokrotnie wiek-
szg objetos¢ wody niz analizowana tuszka kurcze-
cia i umozliwiajacej utrzymanie temperatury wody
42 + 2 °C;
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4) bibuty filtracyjnej lub wodochtonnych recznikow
papierowych.

5. W celu wykonania analizy dokonuje sie nastepu-
jacych czynnosci:

1) z partii pobiera sie losowo 20 tuszek kurczat i utrzy-
muje je w temperaturze -18 °C do momentu roz-
poczecia analizy;

2) osusza sie zewnetrzng strone opakowania, aby
usunaé 16d lub wode;

3) wazy sie opakowanie z zawartoscia i zaokragla wy-
nik do 1 g, otrzymujac wartos¢ M,

4) wyjmuje sie tuszke kurczecia z podrobami w niej
sie znajdujacymi z zewnetrznego opakowania;

5) opakowanie suszy sige, wazy i zaokragla wynik do
1 g, otrzymujac wartos¢ M,;

6) oblicza sie mase zmrozonej tuszki kurczecia tacznie
z podrobami, odejmujac wartos¢ M, od wartosci
M .

0/

7) wktada sie tuszke kurczecia z podrobami do torby
foliowej tak, aby otwér brzuszny byt w dolnej cze-

Sci torby. Torba powinna byé na tyle dtuga, aby
mozna jg byto zamocowaé¢ w trakcie zanurzenia
w fazni wodnej, jednak nie za dtuga, aby tuszki
kurczat nie stracity pozycji pionowej;

8) zanurza sie czes$¢ torby z tuszka kurczecia i podro-
bami w tazni wodnej. Torbe pozostawia sie otwar-
tg, aby usungé mozliwie duzo powietrza. Torbe
utrzymuje sie w pionie za pomocg uchwytow lub
dodatkowego ciezarka w torbie, aby woda z tazni
nie przedostata sie do wnetrza. Poszczegdline tor-
by nie powinny sie dotykac;

9) pozostawia sie torbe w tazni wodnej, w ktorej jest
stata temperatura 42 = 2 °C. Torba lub woda jest
w ciggtym ruchu do momentu, az temperatura
mierzona w dwadch losowo wybranych tuszkach
kurczat osiggnie co najmniej 4 °C. Temperature
mierzy sie w tuszkach kurczat bez podrobdéw
w wewnetrznej czesci miesnia piersiowego w po-
blizu kosci mostka, a w tuszkach kurczat z podro-
bami w $rodku podrobdéw. Tuszki kurczat nie po-
winny przebywaé w tazni wodnej dtuzej niz do
momentu osiggniecia temperatury 4 °C. W przy-
padku tuszek kurczat sktadowanych w temperatu-
rze —18 °C zaleca sie nastepujgcy czas rozmraza-
nia:

Zalecany czas rozmrazania w minutach
Kategoria wagowa (g) Masa tuszki kurcze,cia - -
z podrobami (g) tuszka kurczecia bez po- | tuszka kurczecia z podro-
drobow bami
< 800 <825 77 92
850 825—874 82 97
900 875—924 85 100
950 925—974 88 103
1000 975—1 024 92 107
1050 1025—1 074 95 110
1100 1 050—1 149 98 113
1200 1 150—1 249 105 120
1300 1 250—1 349 111 126
1 400 1 350—1 449 118 133

W przypadku masy tuszki kurczecia wyzszej niz
1 449 g dodaje sie siedem minut na kazde 100 g.
Jezeli po uptywie przewidzianego czasu rozmraza-
nia w obu tuszkach kurczat pobranych do kontroli
temperatury nie osiggnieto temperatury 4 °C, roz-
mrazanie kontynuuje sie tak dtugo, az ta tempera-
tura zostanie osiaggnieta;

10) wyjmuje sie torby z zawartoscig z tazni wodnej,
a dno torby ucina, aby umozliwi¢ odptyniecie wo-
dy z rozmrazania. Torbe z zawartoscig pozostawia

sie do ocieknigcia przez godzing w temperaturze
od 18 °C do 25 °C;

11) wyjmuje sie tuszke kurczecia z torby, z jamy
brzusznej tuszki wyjmuje sie ostonke z podrobami.
Tuszke kurczecia na zewnatrz i wewnatrz osusza
sie bibuta filtracyjng lub recznikiem papierowym.
Rozrywa sie woreczek z podrobami i po ewentual-
nym wyptynieciu wody osusza sie go i rozmrozo-
ne podroby;
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12) ustala sie z doktadnoscig do jednego grama catko-
wita mase rozmrozonej tuszki kurczecia i podro-
bow z opakowaniem, otrzymujac wartos¢ M,;

13) ustala sie z doktadnoscig do jednego grama mase
opakowania od podrobdw, otrzymujac wartos¢ M.

6. Zawartosé wody wchtonietej w tuszce kurczecia
oblicza sie w procentach w stosunku do masy tuszki

drobiowej zmrozonej lub gteboko zmrozonej wraz
z podrobami wedtug wzoru:

M, - M, - M,

—0 1 "2 y100
My - M, - M,

7. Wynik analizy stanowi $rednia arytmetyczna
wynikow dotyczacych zawartosci wody wchfonietej
w 20 tuszkach kurczat.

Zatacznik nr 3

METODA CHEMICZNA

1. Metoda chemiczna stuzy do okreslania catkowi-
tej zawartosci wody w zmrozonych i gteboko zmrozo-
nych tuszkach kurczat.

2. Maksymalna dopuszczalna zawartos¢ catkowitej
wody w tuszce kurczecia jest uzalezniona od zawarto-
$ci biatka, ktdra jest proporcjonalna do zawartosci wo-
dy fizjologicznej w tuszce kurczecia. Ustalenie catko-
witej zawartosci wody wymaga ustalenia zawartosci
wody i biatka w prébce zhomogenizowanej tuszki kur-
czecia.

3. Do wykonania analizy uzywa sie:

1) wagi do wazenia o doktadnosci wazenia co naj-
mniej 1 g;

2) toporu lub pity do miesa, przeznaczonych do po-
dziatu tuszki kurczecia przed rozdrobnieniem
w homogenizatorze;

3) wysoko wydajnego rozdrabniacza i miksera, w kt6-
rych mozna homogenizowaé kawatki zmrozonej
lub gteboko zmrozonej tuszki kurczecia i ktére po-
winny mie¢ zdolnos$é rozdrabniania miesa i kosci
w stanie zmrozonym lub gteboko zmrozonym na
jednorodng mase, porownywalng z masg otrzy-
mang przy zastosowaniu miksera wyposazonego
w matryce z 4-milimetrowymi otworami;

4) aparatury wedtug ISO 1442 do oznaczania zawar-
tosci wody;

5) aparatury wedtug ISO 937 do oznaczania zawarto-
$ci biatka.

4. W celu wykonania analizy dokonuje sie nastepu-
jacych czynnosci:

1) pobiera sig¢ z analizowanej partii losowo 7 tuszek
kurczat, przy czym analizuje sie kazdg tuszke kur-
czecia oddzielnie albo wszystkie tgcznie;

2) analize tuszek kurczat rozpoczyna sie w ciggu go-
dziny od wyjecia z zamrazarki przez osuszenie ze-
wnetrznej powierzchni opakowania celem usunie-
cia lodu i wody;

3) wazy sie tuszke kurczecia i usuwa opakowanie.
Przed podzieleniem tuszki na kawatki usuwa sie

opakowanie podrobdéw. Catkowita mase tuszki
tacznie z podrobami i lodem z wnetrza tuszki obli-
cza sie przez odjecie masy usunietych opakowan
i zaokragla sie uzyskany wynik do 1 g, otrzymujac
wartosc P;

4) oznacza sie taczng catkowita mase tuszek kurczat
przygotowanych wedtug pkt 3 i otrzymuje wartosé
P, — w_przypadku analizowania probki powstatej
z siedmiu tuszek kurczat;

5) rozdrabnia sie za pomoca urzadzen wymienionych
w ust. 3 pkt 3:

a) poszczegolne tuszki kurczat o masie P,, w celu
otrzymania jednorodnej masy, z ktérej pobiera
sie dwie reprezentatywne proébki kazdej tuszki
kurczecia, lub

b) tacznie siedem tuszek kurczat o masie P, w ce-
lu otrzymania jednorodnej masy, z ktérej pobie-
ra sie dwie probki reprezentatywne dla tych tu-
szek;

6) niezwtocznie oznacza sie zawartos¢ wody metoda
wedtug ISO 1442 w jednej z probek wymienionych
w pkt 5 lit. a i b i otrzymuje zawartos$é wody ,,.a %”;

7) niezwtocznie oznacza sie zawartos¢ azotu wedtug
ISO 937 w drugiej z probek wymienionych w pkt 5
lit. a i b. Otrzymang zawarto$é azotu mnozy sie
przez wspoéiczynnik 6,25 i otrzymuje zawartosé
biatka surowego ,b %".

5. Catkowitg zawarto$¢ wody w zmrozonych i gte-
boko zmrozonych tuszkach kurczat oblicza sie naste-

pujaco:

1) oblicza si¢ sume¢ masy wody W, i odpowiednio
biatka RP; w siedmiu tuszkach kurczat, przy czym
masa wody w:

a) jednej tuszce kurczecia W, odpowiada wartosci
aP,/100, masa biatka RP odpowiada wartosci
bP,/100; obie wartosci wyrazone w gramach,

b) siedmiu tuszkach kurczat W, odpowiada warto-
$ci aP,/100, masa biatka RP; odpowiada warto-
éci bP,/100; obie wartosci wyrazone w gra-
mach;
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2) oblicza sig¢ srednig masg wody W, i biatka RP,,
dzielac przez 7 odpowiednio wartosci W, i RP,;

3) teoretycznga fizjologiczng zawarto$é¢ wody w tusz-
kach kurczat oblicza sie w gramach wedtug naste-
pujacego wzoru: 3,563 x RP, + 23;

4) poziom catkowitej zawartosci wody Wg w gra-
mach w tuszkach kurczat oznaczony niniejszg me-
toda ustala sie przy schtodzeniu:

a) owiewowym — wedtug wzoru:
Wg = 3,66 x RP, + 42,

b) owiewowo-natryskowym —
Wgs =3,79 x RP, + 42,
¢) zanurzeniowym — wedtug wzoru:
Wg = 3,93 x RP, + 42
— biorac pod uwage dopuszczalng zawartos$é pro-
centowg wody wchtfonietej, technicznie nieunik-
nionej w zmrozonych i gteboko zmrozonych tusz-
kach kurczat.

wedfug wzoru:

6. Ustalona zgodnie z przepisem ust. 5 pkt 2 sred-
nia masa wody W, w siedmiu tuszkach kurczat nie po-
winna przekraczac¢ poziomu catkowitej zawartosci wo-
dy W, okreslonego zgodnie z przepisem ust. 5 pkt 4.

Zatacznik nr 4

METODA ZAKEADOWA

1. Metoda zaktadowa stuzy do okres$lania zawarto-
$ci wody wchtonietej w tuszkach kurczat i jest stoso-
wana przez zaktad ubojowy.

2. W celu wykonania analizy dokonuje sie nastepu-
jacych czynnosci:

1) pobiera sie losowo 25 tuszek kurczat z linii patro-
szenia, bezposrednio po patroszeniu i usunieciu
podrobow i ttuszczu, a przed pierwszym myciem.
Jezeli to konieczne, odcina sie szyje i pozostawia
skoére szyi przy tuszce;

2) kazda tuszke osobno znakuje sie, wazy, zapisuje
mase, zaokraglajgc do jednego grama;

3) analizowane tuszki ponownie zawiesza si¢ na linii
i poddaje procesom: mycia, schtadzania, ocieka-
nia;

4) oznakowane tuszki zbiera sie na koncu linii ocieka-
nia. Nie powinny one ociekaé¢ dtuzej niz inne tusz-
ki z partii, z ktérej pochodzi analizowana probka;

5) tuszki ponownie wazy sie. Zapisuje sie mase obok
masy ustalonej w poprzednim wazeniu, zaokragla-
jac wynik wazenia do jednego grama. Probke

w dalszej analizie stanowi 20 pierwszych zebra-
nych tuszek kurczat;

6) z analizowanych tuszek usuwa sie oznakowanie
i tuszki poddaje procesowi pakowania.

3. Zawarto$¢ wody wchtonietej oblicza sie przez
odjecie od catkowitej masy analizowanych 20 tuszek
kurczat po myciu, schtadzaniu i ociekaniu poczatko-
wej catkowitej masy tych tuszek, a nastepnie podzie-
lenie przez mase poczatkowa i pomnozenie przez
100.

4. Zawartos$¢ wody wchtonietej nie powinna prze-
kracza¢ nastepujgcych wartosci w procentach odno-
szgcych sie do catkowitej poczatkowej masy tuszki:

1) 0,1 % podczas schtadzania owiewowego;

2) 2,0 % podczas schtadzania owiewowo-natrysko-
wego;

3) 4,5 % podczas schtadzania zanurzeniowego.
5. W razie potrzeby mozna zastosowac¢ automa-

tyczna linie wazgca dla liczby tuszek kurczat, o ktorej
mowa w ust. 2 pkt 1.

Zatacznik nr 5

LICZBA OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH, KTORE POBIERA SIE LOSOWO
Z PARTII MIESA DROBIOWEGO DO ANALIZY

Liczba opakowan jednostko- Liczba pobieranych opakowan
wych w partii jednostkowych
do 99 wszystkie?
100 do 500 30
501 do 3 200 50
powyzej 3 200 80

" Analiza nieniszczaca partii.



