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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wWslI"

z dnia 9 grudnia 2004 r.

w sprawie szczegoinych rodzajéw fermentowanych napojéw winiarskich
oraz szczeg6towych wymagan organoleptycznych, fizycznych i chemicznych dla tych napojow

Na podstawie art. 4 ustawy z dnia 22 stycznia
2004 r. o wyrobie i rozlewie wyrobdw winiarskich, ob-
rocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (Dz. U.
Nr 34, poz. 292, Nr 96, poz. 959 i Nr 173, poz. 1808) za-
rzadza sig, co nastepuje:

§ 1. 1. Dia fermentowanych napojoéw winiarskich,
z wylaczeniem miodow pitnych, ustala sie nastepuja-
ce szczeg6lne rodzaje w zaleznosci od:

1) zawartosci i pochodzenia dwutlenku wegla:
a) spokojne,
b) pétmusujace,

c) musujace,

V) Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzagdowej — rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2
pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia
11 czerwca 2004 r. w sprawie szczegotowego zakresu
dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 134,
poz. 1433).

d) pétmusujace gazowane,
€) musujace gazowane;
2) zawartosci cukrow redukujacych po inwersji:
a) wytrawne,
b) pétwytrawne,
c) potstodkie,
d) stodkie,

e) bardzo stodkie.

2. Dla mioddéw pitnych ustala sig nastepujgce
szczegoblne rodzaje w zaleznosci od:

1) dodanego soku owocowego:
a) miody pitne owocowe,
b) miody pitne gronowe;

2) zawartosci miodu, wody z ewentualnym dodat-
kiem soku w wyrobie gotowym:
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a) czwdrniaki,
b) tréjniaki,
c¢) dwdjniaki,
d) péttoraki.

§ 2. 1. Fermentowane napoje winiarskie powinny
charakteryzowa¢ sie catkowitg klarownoscia, bez opa-
lizacji, zawiesin i osaddw, z mozliwoscig wystepowa-
nia mato widocznego osadu, w postaci ,dymku”, nad
dnem butelki, po zawirowaniu jej zawartoscia, jednak
bez zmian klarownosci tych napojow.

2. Zmetnienie i zawarto$¢ czasteczek owocéw mo-
ze charakteryzowaé fermentowane napoje winiarskie,
z wytaczeniem miodéw pitnych, po zakoniczeniu pro-
cesu lezakowania i po dodaniu do nich sokéw lub in-
nych dodatkow.

3. Jezeli do zamkniecia butelki zawierajacej fer-
mentowane napoje winiarskie uzyto korka naturalne-
go, to dopuszcza sig obecnosé pytu korkowego oraz
obecnosé do trzech okruchow korka:

1) w jednej butelce — dla proébki liczacej 8 butelek;

2) w dwéch butelkach — dla prébki liczacej powyzej
8 butelek.

§ 3. 1. Fermentowane napoje winiarskie, z wyla-
czeniem mioddw pitnych, charakteryzuja sie:

1) zapachem czystym, zharmonizowanym, specyficz-
nym dla danego wyrobu, wynikajagcym z uzytych
surowcow lub sktadnikéw aromatycznych, bez ob-
cych zapachéw;

2) smakiem zharmonizowanym, specyficznym dia
danego wyrobu, bez obcych posmakéw, przy
czym fermentowane napoje winiarskie pétmusu-
jace, musujace, pétmusujace gazowane oraz mu-
sujagce gazowane posiadajg smak orzeiwiajacy,
z odczuciem perlenia na jezyku.

2. Dla fermentowanych napojéw winiarskich, z wy-
taczeniem miodéw pitnych, dopuszcza sie:

1) kwasowos$¢é ogodlng wyrazona jako kwas jabtkowy,
w ilosci od 3,5 do 9 gramdw na litr, a w przypadku
napojow winopodobnych w ilosci od 3,5 do 7 gra-
mow na litr;

2) kwasowos$¢ lotng wyrazong jako kwas octowy
w ilosci nie wigkszej niz 1,3 grama na litr, a w przy-
padku napojéw winopochodnych nie wigkszej niz
0,9 grama na litr.

8 4. Miody pitne charakteryzuja sie barwa od zie-
lonkawostomkowej do ciemnobursztynowej, z tym ie
miody pitne owocowe | miody pitne gronowe moga
mie¢ odcienie barwy wtasciwej dla uzytych sokow.

§ 5. 1. Wina owocowe spokojne, wina owocowe
aromatyzowane spokojne, ,Polskie Wino/Polish Wi-
ne” spokojne, ,Polskie Wino aromatyzowane/Polish

Wine aromatized” spokojne, napoje winopochodne
owocowe spokojne, napoje winopochodne miodowe
spokojne, napoje winopochodne owocowe aromaty-
zowane spokojne, napoje winopochodne miodowe
aromatyzowane spokojne, napoje winopodobne
owocowe spokojne, napoje winopodobne miodowe
spokojne, napoje winopodobne owocowe aromatyzo-
wane spokojne, napoje winopodobne miodowe aro-
matyzowane spokojne, napoje niskoalkoholowe spo-
kojne oraz napoje niskoalkoholowe aromatyzowane
spokojne moga zawiera¢ dwutlenek wegla znajdujacy
sie pod cisnieniem ponizej 1 bara w temperaturze
20 °C.

2. Wina owocowe poétmusujace, wina owocowe
aromatyzowane potmusujace, ,Polskie Wino/Polish
Wine” pétmusujace, ,Polskie Wino aromatyzowa-
ne/Polish Wine aromatized” pétmusujace, napoje wi-
nopochodne owocowe pdétmusujace, napoje winopo-
chodne miodowe pétmusujace, napoje winopochod-
ne owocowe aromatyzowane poétmusujgce, napoje
winopochodne miodowe aromatyzowane potmusuja-
ce, napoje winopodobne owocowe potmusujace, na-
poje winopodobne miodowe pdtmusujace, napoje wi-
nopodobne owocowe aromatyzowane pdétmusujace,
napoje winopodobne miodowe aromatyzowane pot-
musujace, napoje niskoalkoholowe pétmusujgce oraz
napoje niskoalkoholowe aromatyzowane pétmusuja-
ce zawieraja naturalny dwutlenek wegla znajdujacy
sie pod cisnieniem od 1 do 2,5 bara w temperaturze
20 °C, pochodzacy z fermentacji alkoholowej, ktory po
otwarciu butelki uchodzi i powoduje perlenie sie na-
poju.

3. Wina owocowe musujace, wina owocowe aro-
matyzowane musujace, ,Polskie Wino/Polish Wine”
musujace, ,Polskie Wino aromatyzowane/Polish Wine
aromatized” musujace, napoje winopochodne owoco-
we musujace, napoje winopochodne miodowe musu-
jace, napoje winopochodne owocowe aromatyzowa-
ne musujace, napoje winopochodne miodowe aroma-
tyzowane musujgce, napoje winopodobne owocowe
musujace, napoje winopodobne miodowe musujace,
napoje winopodobne owocowe aromatyzowane mu-
sujace, napoje winopodobne miodowe aromatyzowa-
ne musujgce, napoje niskoalkoholowe musujace oraz
napoje niskoalkoholowe aromatyzowane musujgce
zawierajg naturalny dwutlenek wegla znajdujacy sie
pod cisnieniem nie mniejszym niz 3 bary w tempera-
turze 20 °C, pochodzacy z fermentacji alkoholowej,
ktéry po otwarciu butelki uchodzi i powoduje perlenie
sie napoju.

4. Wina owocowe pétmusujgce gazowane, wina
owocowe aromatyzowane poéimusujace gazowane,
«Polskie Wino/Polish Wine” péimusujace gazowane,
+~Polskie Wino aromatyzowane/Polish Wine aromati-
zed” potmusujace gazowane, napoje winopochodne
owocowe pdétmusujgce gazowane, napoje winopo-
chodne miodowe pétmusujace gazowane, napoje wi-
nopochodne owocowe aromatyzowane pétmusujgce
gazowane, napoje winopochodne miodowe aromaty-
zowane pétmusujgce gazowane, napoje winopodob-
ne owocowe potmusujace gazowane, napoje winopo-
dobne miodowe pétmusujgce gazowane, napoje wi-
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nopodobne owocowe aromatyzowane poéfmusujgce
gazowane, napoje winopodobne miodowe aromaty-
zowane potmusujgce gazowane, napoje niskoalkoho-
lowe pdtmusujace gazowane oraz napoje niskoalko-
holowe aromatyzowane péimusujace gazowane za-
wierajg dodany dwutlenek wegla znajdujacy sie pod
cisnieniem od 1 do 2,5 bara w temperaturze 20 °C, kto-
ry po otwarciu butelki uchodzi i powoduje perlenie sig
napoju.

5. Wina owocowe musujace gazowane, wina owo-
cowe aromatyzowane musujace gazowane, ,Polskie
Wino/Polish Wine” musujgce gazowane, ,Poiskie Wi-
no aromatyzowane/Polish Wine aromatized” musuja-
ce gazowane, napoje winopochodne owocowe musu-
jace gazowane, napoje winopochodne miodowe mu-
sujace gazowane, napoje winopochodne owocowe
aromatyzowane musuigce gazowane, napoje winopo-
chodne miodowe aromatyzowane musujace gazowa-
ne, napoje winopodobne owoccowe musujgce gazo-
wane, napoje winopodobne miodowe musujace gazo-
wane, napoje winopodobne owocowe aromatyzowa-
ne musujgce gazowane, napoje winopodobne micdo-
we aromatyzowane musujgce gazowane, napoje ni-
skoalkoholowe musujgce gazowane oraz napoje ni-
skoalkoholowe aromatyzowane musujgce gazowane
zawieraja dodany dwutlenek wegla znajdujacy sie pod
ci$nieniem nie mniejszym niz 3 bary w temperaturze
20 °C, ktory po otwarciu butelki uchedzi i powoduje
perlenie sig napoju.

8 6. Wina owocowe musujace, wina owocowe pot-
musujgce, wina owocowe aromatyzowane musujace,
wina owocowe aromatyzowane potmusujgce, ,Pol-
skie Wino/Polish Wine” musujace, ,Polskie Wino/Po-
lish Wine” potmusujace, ,Polskie Wino aromatyzowa-
ne/Polish Wine aromatized” musujace, ,Polskie Wino
aromatyzowane/Polish Wine aromatized” pétmusujg-
ce, napoje winopochodne owocowe musujgce, napo-
je winopochodne miodowe musujace, napoje wino-
pochodne owocowe aromatyzowane musujace, napo-
je winopochodne miodowe aromatyzowane musujg-
ce, napoje winopochodne owocowe pétmusujace, na-
poje winopochodne miodowe poéimusujgce, napoje
winopochodne owocowe aromatyzowane pétmusuja-
ce, napoje winopochodne miodowe aromatyzowane
pétmusujgce, napoje winopodobne owocowe musu-
jace, napoje winopodobne miodowe musujgce, napo-
je winopodobne owocowe aromatyzowane musujace,
napoje winopodobne miodowe aromatyzowane mu-
sujace, napoje winopodobne owocowe pdtmusujace,
napoje winopodobne miodowe potmusujgce, napoje
winopodobne owocowe aromatyzowane péitmusuja-
ce, napoje winopodobne miodowe aromatyzowane
poétmusujace, napoje niskoalkoholowe musujace, na-
poje niskoalkoholowe aromatyzowane musujace, na-
poje niskoalkoholowe pétmusujace, napoje niskoalko-
holowe aromatyzowane pdétmusujace otrzymuje sie
w wyniku pierwotnej lub wtoérnej fermentacji wina
lub soku owocowego, przebiegajacej w zbiorniku
zamknietym.

&8 7. Wina owocowe spokojne, wina owocowe pot-
musujgce, wina owocowe musujgce, wina owocowe

pétmusujace gazowane oraz wina owocowe musuja-
ce gazowane zawieraja:

1) cukry redukujace po inwers;ji:

a) do 10 gramdw na litr — w przypadku win wy-
trawnych,

b) od 10 do 30 gramow na litr — w przypadku win
poiwytrawnych,

c¢) od 30 do 60 gramdw na litr — w przypadku win
potstodkich,

d) od 60 do 150 gramodw na litr — w przypadku
win stodkich,

e) powyzej 150 graméw na litr — w przypadku win
bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 1,1 grama na litr.

& 8. Wina owocowe aromatyzowane spokojne, wi-
na owocowe aromatyzowane potmusujgce, wina
owocowe aromatyzowane musujgce, wina owocowe
aromatyzowane poimusujgce gazowane oraz wina
owocowe aromatyzowane musujace gazowane zawie-

raja:
1) cukry redukujace po inwersji:

a) do 15 gramoéw na litr — w przypadku win wy-
trawnych,

b) od 15 do 30 gramoéw na litr — w przypadku win
potwytrawnych,

¢) od 30 do 60 graméw na litr — w przypadku win
potstodkich,

d) od 60 do 150 gramow na litr — w przypadku
win stodkich,

e) powyzej 150 gramow na litr — w przypadku win
bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 0,8 grama na litr.

§ 9. ,Polskie Wino/Polish Wine” spokojne, ,Pol-
skie Wino/Polish Wine” poétmusujace, ,Polskie Wi-
no/Polish Wine” musujace, ,Polskie Wino/Polish Wi-
ne” potmusujace gazowane oraz , Polskie Wino/Polish
Wine ” musujace gazowane zawieraja:

1) cukry redukujace po inwers;ji:

a) do 10 gramdw na litr — w przypadku win wy-
trawnych,

b) od 10 do 30 graméw na litr — w przypadku win
potwytrawnych,

¢) od 30 do 60 gramoéw na litr — w przypadku win
potstodkich,

d) od 60 do 150 gramow na litr — w przypadku
win stodkich,

e) powyzej 150 gramow na litr — w przypadku win
bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 1 gram na litr.
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§ 10. ,Polskie Wino aromatyzowane/Polish Wine
aromatized” spokojne, ,Polskie Wino aromatyzowa-
ne/Polish Wine aromatized” pétmusujace, ,Polskie
Wino aromatyzowane/Polish Wine aromatized” mu-
sujace, ,Polskie Wino aromatyzowane/Polish Wine
aromatized” pétmusujace gazowane oraz ,Polskie Wi-
no aromatyzowane/Polish Wine aromatized” musuja-
ce gazowane zawiera:

1) cukry redukujgce po inwersiji:

a) do 15 gramoéw na litr — w przypadku win wy-
trawnych,

b) od 15 do 30 graméw na litr — w przypadku win
potwytrawnych,

c¢) od 30 do 60 gramoéw na litr — w przypadku win
poétstodkich,

d) od 60 do 150 gramow na litr — w przypadku
win stodkich,

e) powyzej 150 gramow na litr — w przypadku win
bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 0,8 grama na litr.

& 11. Napoje winopochodne owocowe spokojne,
napoje winopochodne miodowe spokojne, napoje wi-
nopochodne owocowe pdétmusujace, napoje winopo-
chodne miodowe pétmusujace, napoje winopochod-
ne owocowe musujgce, napoje winopochodne miodo-
we musujagce, napoje winopochodne owocowe pot-
musujgce gazowane, napoje winopochodne miodowe
pétmusujace gazowane, napoje winopochodne owo-
cowe musujgce gazowane, napoje winopochodne
miodowe musujace gazowane oraz napoje winopo-
chodne owocowe aromatyzowane spokojne, napoje
winopochodne miodowe aromatyzowane spokojne,
napoje winopochodne owocowe aromatyzowane pot-
musujgce, napoje winopochodne miodowe aromaty-
zowane pétmusujace, napoje winopochodne owoco-
we aromatyzowane musujace, napoje winopochodne
miodowe aromatyzowane musujgce, hapoje winopo-
chodne owocowe aromatyzowane pétmusujace gazo-
wane, napoje winopochodne miodowe aromatyzowa-
ne pdéfmusujace gazowane, napoje winopochodne
owocowe aromatyzowane musujace gazowane, napo-
je winopochodne miodowe aromatyzowane musujace
gazowane zawieraja:

1) cukry redukujace po inwers;ji:

a) do 15 gramdw na litr — w przypadku napojow
wytrawnych,

b) od 15 do 30 graméw na litr — w przypadku na-
pojow potwytrawnych,

c) od 30 do 60 graméw na litr — w przypadku na-
pojéw potstodkich,

d) od 60 do 150 gramow na litr — w przypadku na-
pojow stodkich,

e) powyzej 150 gramow na litr — w przypadku na-
pojéw bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 0,6 grama na litr.

§ 12. Napoje winopodobne owocowe spokojne,
napoje winopodobne miodowe spokojne, napoje wi-
nopodobne owocowe pétmusujace, napoje winopo-
dobne miodowe pétmusujace, napoje winopodobne
owocowe musujgce, napoje winopodobne miodowe
musujace, napoje winopodobne owocowe potmusu-
jace gazowane, napoje winopodobne miodowe pot-
musujace gazowane, napoje winopodobne owocowe
musujace gazowane, napoje winopodobne miodowe
musujace gazowane oraz napoje winopodobne owo-
cowe aromatyzowane spokojne, napoje winopodob-
ne miodowe aromatyzowane spokojne, napoje wino-
podobne owocowe aromatyzowane potmusujace, na-
poje winopodobne miodowe aromatyzowane potmu-
sujace, napoje winopodobne owocowe aromatyzo-
wane musujace, napoje winopodobne miodowe aro-
matyzowane musujgce, napoje winopodobne owoco-
we aromatyzowane potmusujace gazowane, napoje
winopodobne miodowe aromatyzowane potmusujg-
ce gazowane, napoje winopodobne owocowe aroma-
tyzowane musujace gazowane, napoje winopodobne
miodowe aromatyzowane musujagce gazowane za-
wieraja:

1) cukry redukujace po inwersji:

a) do 15 gramow na litr — w przypadku napojow
wytrawnych,

b) od 15 do 30 gramoéw na litr — w przypadku na-
pojow pétwytrawnych,

¢) od 30 do 60 graméw na litr — w przypadku na-
pojéw podtstodkich,

d) od 60 do 150 gramdw na litr — w przypadku na-
pojow stodkich,

e) powyzej 150 gramoéw na litr — w przypadku na-
pojow bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 0,6 grama na litr.

8 13. 1. Napoje niskoalkoholowe spokojne, napoje
niskoalkoholowe pétmusujace, napoje niskoalkoholo-
we musujace, napoje niskoalkoholowe pétmusujace
gazowane, napoje niskoalkoholowe musujgce gazo-
wane oraz napoje niskoalkoholowe aromatyzowane
spokojne, napoje niskoalkoholowe aromatyzowane
potmusujace, napoje niskoalkoholowe aromatyzowa-
ne musujgce, napoje niskoalkoholowe aromatyzowa-
ne poéimusujace gazowane oraz napoje niskoalkoholo-
we aromatyzowane musujgce gazowane zawieraja:

1) cukry redukujace po inwers;ji:

a) do 15 gramoéw na litr — w przypadku napojow
wytrawnych,

b) od 15 do 30 gramdw na litr — w przypadku na-
pojow potwytrawnych,

c¢) od 30 do 60 gramow na litr — w przypadku na-
pojow potstodkich,

d) powyzej 60 gramoéw na litr — w przypadku na-
pojow stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 1,1 grama na litr.
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2. Napoj niskoalkoholowy cydr albo cidr jest uzy-
skiwany metodg catkowitej lub czesciowej fermenta-
cji alkoholowej nastawu na fermentowane napoje wi-
niarskie inne niz ,Polskie Wino/Polish Wine”, w kto-
rym jako owocdw, moszczu owocowego (soku suro-
wego), soku owocowego, zageszczonego soku owo-
cowego uzyto jabtek, moszczu jabtkowego (soku jabt-
kowego surowego), soku jabtkowego, zageszczonego
soku jabtkowego lub mieszanki takich sokéw, bez do-
datku alkoholu, ewentualnie dostodzony jedna lub
wiecej substancjami, o ktérych mowa w art. 6 ust. 1
pkt 1i ust. 2 ustawy z dnia 22 stycznia 2004 r. 0 wyro-
bie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi wy-
robami i organizacji rynku wina, z ewentualnym do-
datkiem soku jabtkowego lub gruszkowego lub za-
geszczonego soku jabtkowego lub gruszkowego po
fermentacji, z ewentualnym dodatkiem dwutlenku
wegla lub substancji dodatkowych dozwolonych, lub
poddaniu aromatyzacji dozwolonymi substancjami
aromatycznymi.

3. Napdj niskoalkoholowy perry jest uzyskiwany
metoda catkowitej lub czesciowej fermentacji alkoho-
lowej nastawu na fermentowane napoje winiarskie
inne niz ,Polskie Wino/Polish Wine”, w ktérym jako
owocow, moszczu owocowego (soku surowego), so-
ku owocowego, zageszczonego soku owocowego
uzyto gruszek, moszczu gruszkowego (soku gruszko-
wego surowego), soku gruszkowego, zageszczonego
soku gruszkowego lub mieszanki takich sokow, bez
dodatku alkoholu, ewentualnie dostodzony jedng lub
wiecej substancjami, o ktérych mowa w art. 6 ust. 1
pkt 11i ust. 2 ustawy z dnia 22 stycznia 2004 r. o wyro-
bie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi wy-
robami i organizacji rynku wina, z ewentualnym do-
datkiem soku jabtkowego lub gruszkowego lub za-
geszczonego soku jabtkowego lub gruszkowego po
fermentacji, z ewentualnym dodatkiem dwutlenku
wegla lub substancji dodatkowych dozwolonych, lub
poddaniu aromatyzacji dozwolonymi substancjami
aromatycznymi.

& 14. 1. Miody pithe owocowe uzyskuje sig¢ w pro-
cesie fermentacji alkoholowe] brzeczki miodowej,
w ktérej nie mniej niz 30 % wody zastapiono sokiem
owocowym.

2. Miody pitne gronowe uzyskuje sie¢ w procesie
fermentacji alkoholowej brzeczki miodowej, w ktorej
nie mniej niz 30 % wody zastgpiono sokiem winogro-
nowym.

§ 15. Miody pitne:
1) maja:

a) aromat miodowowinny, bez obcych zapachéw,
w miodach pitnych owocowych i gronowych
— zharmonizowany z aromatem uzytego soku,

b) smak miodowowinny, bez obcych posmakoéw,
w miodach pitnych owocowych i gronowych
— zharmonizowany ze smakiem uzytego so-
ku,

¢) smak miodowowinny, w miodach pitnych zioto-
wych i korzennych — wzbogacony o smak typo-
wy dla uzytych przypraw,

d) kwasowos$¢ ogdlng wyrazong jako kwas jabtko-
wy w ilosci od 3,5 do 8 gramdw na litr,

e) kwasowo$¢ lotng wyrazona jako kwas octowy
w ilosci nie wigkszej niz 1,4 grama na litr;
2) zawieraja:
a) cukry redukujace po inwersji:

— od 35 do 90 graméw na litr — w przypadku
czworniaka,

— od 65 do 120 graméw na litr — w przypadku
tréjniaka,

— od 175 do 230 gramow na litr — w przypad-
ku dwdjniaka,

— powyzej 300 gramow na litr — w przypadku
poéttoraka,

b) takg ilos¢ graméw cukréow ogoédtem, ktéra po
zsumowaniu z pomnozonym przez 18 rzeczywi-
stym stezeniem alkoholu w % objetosciowych
daje wartosé nie mniejszg niz:

— 240 — w przypadku czworniaka,
— 323 — w przypadku tréjniaka,
— 490 — w przypadku dwdjniaka,
— 600 — w przypadku péttoraka,

c) alkoholu etylowego w ilosci:

— od 9 do 12 % objetosciowych — w przypad-
ku czwodrniaka,

— od 12 do 15 % objetosciowych — w przypad-
ku tréjniaka,

— od 15 do 18 % objetosciowych — w przypad-
ku dwdjniaka i péttoraka,

d) ekstraktu bezcukrowego nie mniej niz:

— 15 gramow na litr — w przypadku czwérnia-
ka,

— 20 graméw na litr — w przypadku tréjniaka,
czwdrniaka gronowego i owocowego,

— 25 graméw na litr — w przypadku dwéjniaka,
tréjniaka gronowego i owocowego,

— 30 gramow na litr — w przypadku péttoraka,
dwdjniaka gronowego i owocowego,

— 35 gramow na litr — w przypadku péttoraka
gronowego i owocowego,

e) popiotu nie mniej niz 1,3 grama na litr —
w przypadku miodu pithego gronowego i owo-
cowego.

& 16. Miody pitne charakteryzuja sie nastepujacy-
mi proporcjami:

1) 1 objetos¢ miodu na 3 objetosci wody albo na
3 objetosci wody z sokiem w wyrobie gotowym —
w przypadku czwdrniaka;
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2) 1 objetos¢ miodu na 2 objetosci wody albo na
2 objetosci wody z sokiem w wyrobie gotowym —
w przypadku tréjniaka;

3) 1 objeto$é miodu na 1 objeto$c¢ wody albo na 1 ob-
jetos¢ wody z sokiem w wyrobie gotowym —
w przypadku dwojniaka;

4) 1 objeto$¢ miodu na 0,5 objetosci wody albo na
0,5 objetosci wody z sokiem w wyrobie gotowym
— w przypadku pottoraka.

§ 17. Traci moc rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 4 lutego 2003 r. w sprawie szcze-

goinych rodzajoéw fermentowanych napojow winiar-
skich oraz szczegdétowych wymagan organoleptycz-
nych, fizycznych i chemicznych dla tych napojéow
(Dz. U. Nr 25, poz. 223).

8 18. Rozporzadzenie wehodzi w zycie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Roinictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak



