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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 19 czerwca 2004 r.

w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji miesa drobiowego?

Na podstawie art. 5 ust. 2 ustawy z dnia 29 stycz-
nia 2004 r. o wymaganiach weterynaryjnych dla pro-
duktéw pochodzenia zwierzecego (Dz. U. Nr 33,
poz. 288) zarzadza sie, co nastepuje:

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzadowej — rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 1
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 11 czerwca
2004 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 134, poz. 1433).

2) Przepisy niniejszego rozporzadzenia wdrazaja do prawa
polskiego postanowienia dyrektywy 71/118/EWG z dnia
15 lutego 1971 r. o problemach zdrowotnych wptywaja-
cych na produkcje i wprowadzanie do obrotu $wiezego
migsa drobiowego (Dz. Urz. WE L 055 z 8.03.1971,
z p6zn. zm.). Dane dotyczace ogtoszenia aktu prawa Unii
Europejskiej, zamieszczone w niniejszym rozporzadzeniu,
dotycza ogtoszenia tego aktu w Dzienniku Urzedowym
Unii Europejskiej — wydanie specjalne.

Rozdziat 1
Przepisy ogdlne

8 1. Rozporzadzenie okresla wymagania weteryna-
ryjne:

1) jakim powinny odpowiadaé zaktady, z ktérych mie-
so drobiowe, zwane dalej ,miesem”, jest umiesz-
czane na rynku;

2) dla swiadectw zdrowia, w jakie zaopatruje sie drob
uznany za zdatny do uboju;

3) dla uboju i rozbioru drobiu;

4) dla sposobu przeprowadzania badania przedubo-
jowego i poubojowego;

5) dla sposobu znakowania i pakowania miesa;
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6) dla srodkow transportu;

7) jakim powinny odpowiadaé zaktady o matej zdol-
nosci produkcyjnej.

8 2. Przepiséw rozporzadzenia nie stosuje sie do
rozbioru i przechowywania migesa w sklepach detalicz-
nych lub w pomieszczeniach przylegajacych do punk-
tow sprzedazy, w ktorych rozbiér i przechowywanie
odbywa sie wytgcznie w ramach sprzedazy bezpo-
$redniej, przy czym czynnosci te podlegajg kontroli
spetniania wymagan weterynaryjnych w zakresie
zdrowia publicznego, okreslonej w przepisach o sprze-
dazy bezposrednie;j.

8 3. Uzyte w rozporzadzeniu okreslenia oznaczaja:

1) mieso — wszystkie czesci drobiu nastepujacych
gatunkow: kura, indyk, perliczka, kaczka, ges, prze-
pidrka, gotagb, bazant i kuropatwa, nadajace sie do
spozycia przez ludzi;

2) tuszka — cate ciato drobiu pozyskane po wykrwa-
wieniu, oskubaniu i wypatroszeniu; usuniecie ser-
ca, watroby, ptuc, zotadka, wola i nerek, odcigcie
konczyn w stawie skokowym oraz gtowy, przetyku
lub tchawicy nie jest konieczne;

3) czesci tuszki — elementy tuszki, o ktérej mowa
w pkt 2;
4) mieso tymczasowo zajete — mieso zatrzymane

przez urzedowego lekarza weterynarii w czasie
przeprowadzania badania poubojowego;

5) zaktad o matej zdolnos$ci produkcyjnej — rzeznieg,
w ktérej dokonuje sie uboju rocznie nie wiecej niz
150 000 sztuk drobiu, oraz zaktad rozbioru, w kto-
rym tygodniowo dokonuje sie rozbioru nie wiecej
niz 3 tony drobiu bez kosci, z ktérych migso nie
moze byé przedmiotem handlu;

6) uboczne surowce rzezne — swieze mieso, z wyta-
czeniem tuszki, o ktérej mowa w pkt 2, w tym gto-
we i konczyny, jezeli zostaty od niej oddzielone;

7) narzady wewnetrzne — uboczne surowce rzezne
pochodzace z klatki piersiowej, jamy brzusznej i ja-
my miednicznej oraz tchawice, przetyk i wole;

8) rynek hurtowy — zaktad zatwierdzony, w ktérym
znajduja sie urzadzenia i pomieszczenia wykorzy-
stywane w innym czasie przez co najmniej 2 pod-
mioty, ktéremu nadano jeden weterynaryjny nu-
mer identyfikacyjny, do produkcji miesa i produk-
tow miesnych w celu umieszczenia na rynku;

9) badanie przedubojowe — badanie zywego drobiu
przeznaczonego do uboju przeprowadzane w spo-
sob okreslony w § 22—24;

10) badanie poubojowe — badanie ubitego drobiu
przeprowadzane w sposob okreslony w 8 34—42;

11) zaktad przepakowywania — zaktad lub magazyn,
w ktérym zapakowane mieso przeznaczone do
umieszczenia na rynku jest rozpakowane i umiesz-

czone w innych opakowaniach albo odpowiednio
przegrupowane przez zmiane zawartosci opako-
wania, a nastepnie umieszczone w innych opako-
waniach.

8 4. 1. Swieze mieso moze by¢ umieszczane na
rynku, jezeli:

1) w przypadku tuszek i podrobdw:

a) pochodzi z drobiu poddanego badaniu przed-
ubojowemu i dopuszczonego do uboju,

b) zostato pozyskane w zatwierdzonej rzezni, ktéra
posiada system kontroli wewnetrznej oraz pod-
lega nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej,

c) zostato poddane obrébce w sposéb okreslony
w rozporzadzeniu,

d) po badaniu poubojowym zostato uznane za
zdatne do spozycia przez ludzi,

e) zostato oznakowane, opakowane, przechowy-
wane i transportowane w sposdb okreslony
w rozporzadzeniu,

f) zostato zaopatrzone w handlowy dokument
identyfikacyjny lub $wiadectwo zdrowia;

2) w przypadku czesci tuszek i migsa bez kosci, w tym
pochodzacych z panstw trzecich, poddanych kon-
troli w sposob okreslony w przepisach o wetery-
naryjnej kontroli granicznej:

a) zostato poddane rozbiorowi w zatwierdzonych
zaktadach rozbioru, podlegajacych nadzorowi
Inspekcji Weterynaryjnej, w sposoéb zapobiega-
jacy jego zanieczyszczeniu,

b) spetnia wymagania, o ktérych mowa w pkt 1.

2. W przypadku umieszczania migsa na rynku Re-
publiki Finlandii lub Krolestwa Szwecji poddaje sie je
badaniom okreslonym w przepisach Unii Europej-
skiej.?

8 5. Niedopuszczalne jest umieszczanie na rynku
miesa, ktére:

1) pochodzi z drobiu zakazonego rzekomym pomo-
rem drobiu;

2) zawiera $lady pozostatosci produktéw leczniczych
przekraczajgcych dopuszczalne ilosci lub srodkéw
zmiekczajacych lub konserwujacych oraz innych
substancji niedozwolonych przepisami Unii Euro-
pejskiej;

3) zostato uznane za niezdatne do spozycia przez lu-
dzi, pochodzace z drobiu, co do ktérego badanie
poubojowe wykazato:

3) Decyzja 95/411/WE z dnia 22 czerwca 1995 r. ustalajaca za-
sady mikrobiologicznych badan na obecnos$¢ salmonelli
poprzez badanie prébek $wiezego migsa drobiowego
przeznaczonego dla Finlandii i Szwecji (Dz. Urz. WE L 87
z 21.03.1998).
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a) chorobe zakazng oraz obecnos$é w organach mi-
kroorganizméw patogenicznych, ktére moga
byé przenoszone na ludzi,

b) ogblna grzybice i miejscowe zmiany patologicz-
ne w organach, co do ktorych istnieje podejrze-
nie, ze zostaty spowodowane czynnikami pato-
genicznymi lub toksynami,

c) rozlegta, podskdrng, ogdlng lub miesniowa pa-
razytoze,

d) zatrucie,

e) chartactwo,

f) nieprawidtowy zapach, kolor lub smak,

g) guz ztosliwy lub inne liczne guzy,

h) ogélne zabrudzenie lub zanieczyszczenie,

i) miejscowe zmiany chorobotworcze i przekrwie-
nia,

j) rozlegle uszkodzenia mechaniczne, w tym po-
wstate w wyniku rozlegtych oparzen,

k) niedostateczne wykrwawienie,

I) wodnice;

4) pochodzi z czesci tuszki wykazujgcej miejscowe
uszkodzenia lub zanieczyszczenia niewptywajace
na stan zdrowotny pozostatej czesci miesa.

8 6. 1. Niedopuszczalne jest umieszczanie na rynku
miesa, ktére obejmuje:

1) gtowe oddzielong od tuszki, z wytgczeniem jezyka,
grzebienia, korali i wyrostkéw;

2) narzady wewnetrzne obejmujace tchawice, ptuca
oddzielone od tuszki, przetyk, wole, jelita i pecherz
z0tciowy.

2. Mieso warunkowo zdatne do spozycia przez lu-
dzi, pochodzace z drobiu, u ktérego podczas uzupet-
niajagcego badania bakteriologicznego stwierdzono
obecnosé¢ pateczek Salmonelli, moze byé wytacznie
uzyte do produkcji produktéw miesnych w zaktadach,
o ktérych mowa w przepisach w sprawie wymagan
weterynaryjnych przy produkcji i dla produktéw mie-
snych oraz innych produktéw pochodzenia zwierzece-
go umieszczanych na rynku, jezeli:

1) w czasie obrébki termicznej produkt osiggnat we-
wnetrzng temperature wyzsza niz 72 °C;

2) produkcja odbywa sie w oddzielnym cyklu produk-
cyjnym.

8 7. 1. Dréb zaopatruje sie na 72 godziny przed do-
starczeniem do rzezni w $wiadectwo zdrowia, ktére
zawiera:

1) informacje dotyczace stada hodowlanego, w tym
informacje o rodzaju drobiu, ktéry ma zostaé pod-
dany ubojowi;

2) potwierdzenie, ze gospodarstwo, z ktérego pocho-
dzi drdéb, jest nadzorowane przez urzedowego le-
karza weterynarii.

2. W przypadku niespetnienia warunkéw, o kto-
rych mowa w ust. 1, urzedowy lekarz weterynarii mo-
ze:

1) przetozyé termin uboju lub

2) zarzadzié, by dana partia drobiu zostata poddana
badaniu przedubojowemu, jezeli zostaty spetnio-
ne wymagania okres$lone przepisami o ochronie
zwierzat, oraz przeprowadzi¢ urzedowa kontrole
w gospodarstwie, z ktérego pochodzi dréb, w celu
uzyskania informacji, o ktérych mowa w § 22
ust. 2.

3. Wz6r swiadectw zdrowia dla drobiu jest okreslo-
ny w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia.

8 8. Dopuszcza sie przywoz miesa schtadzanego
poprzez zanurzenie z innych panstw cztonkowskich
Unii Europejskiej, jezeli schtadzanie migsa poprzez za-
nurzenie w tych panstwach odbywa sie w sposdb
okreslony w § 30.

Rozdziat 2
Wymagania techniczne, organizacyjne i sanitarne

8 9. 1. Pomieszczenia w zaktadzie, w ktérych mie-
so jest pozyskiwane, przetwarzane lub przechowywa-
ne, oraz pomieszczenia i korytarze, przez ktére jest
transportowane, sg wyposazone w:

1) trwate i nienasigkliwe posadzki, tatwe do czyszcze-
nia i odkazania, ze spadkiem w kierunku instalacji
kanalizacyjnej, przy czym kratki i kanaty sciekowe
zaopatruje sie w urzadzenia zapobiegajace cofaniu
sie wody i wydzielaniu przykrych zapachow;

2) gtadkie, trwate i nienasigkliwe $ciany, pokryte
zmywalnym materiatem w jasnych kolorach do
wysokosci:

a) przechowywanego produktu — w pomieszcze-
niu chtodniczym i pomieszczeniu do przecho-
wywania produktu,

b) co najmniej 2 m — w innych pomieszczeniach

— przy czym potaczenia miedzy $cianami i po-
sadzkami, z wytaczeniem pomieszczen mro-
zacych i do przechowywania produktu, za-
okragla sie;

3) drzwi, futryny drzwiowe i okienne wykonane z ma-
teriatu nieulegajgcego korozji, nienasigkliwego, ta-
twego do mycia, odpornego na uszkodzenia; jeze-
li drzwi sg wykonane z drewna, obudowuje sie je
szczelnie na catej powierzchni;

4) urzadzenia wentylacyjne i urzadzenia wyciggowe
do pary, zapobiegajgce osadzaniu sie skroplin;

5) oswietlenie naturalne lub sztuczne niezmieniajace
barw os$wietlanego obiektu;
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6) sufity o powierzchni tatwej do oczyszczania;

7) umywalki umieszczone jak najblizej stanowisk pra-
cy i w ilosci odpowiedniej do liczby osdb zatrud-
nionych, zaopatrzone w $rodki do mycia i odkaza-
nia ragk oraz $rodki higieniczne do ich osuszania,
przy czym krany nie moga byé uruchamiane za po-
mocg dtoni lub przedramienia;

8) urzadzenia do odkazania narzedzi ze statym prze-
ptywem wody przeznaczonej do spozycia przez lu-
dzi, o temperaturze nie nizszej niz 82 °C;

9) urzadzenia zabezpieczajgce przed gryzoniami,
owadami i ptakami.

2. W pomieszczeniach, o ktérych mowa w ust. 1,
stosuje sie bezwonne i nieulegajace rozktadowi mate-
riaty izolacyjne.

3. W pomieszczeniach chtodniczych i mrozacych,
w ktorych przechowuje sie¢ migso opakowane, oraz
w pomieszczeniach i w korytarzach, ktérymi transpor-
tuje sie Swieze mieso, posadzki sg3 wodoodporne. Po-
mieszczenia chtodnicze zaopatruje sie w urzadzenia
do usuwania wody z posadzki; kratki i kanaty $ciekowe
nie sg wymagane.

8 10. 1. Zaktad wyposaza sie w:

1) urzadzenia i sprzet majgce bezposredni kontakt
z miesem, wykonane z materiatu nieulegajacego
korozji i odpornego na dziatanie srodkéw chemicz-
nych, tatwe do mycia i odkazania;

2) wodoszczelne pojemniki, nieulegajgce korozji,
z pokrywami i zamknieciami stuzacymi do prze-
chowywania migsa niezdatnego do spozycia przez
ludzi, albo hermetyczny system pneumatycznego
usuwania takiego miesa;

3) pomieszczenia z systemem chtodniczym zapew-
niajgcym przechowywanie miesa o temperaturze:

a) nie wyzszej niz 4 °C — dla migsa chtodzonego,

b) nie wyzszej niz minus 12 °C — dla migsa mrozo-
nego;

4) urzadzenia do odprowadzania skroplin bezposred-
nio do instalacji kanalizacyjnej;

b) urzadzenia do czyszczenia i odkazania srodkéw
transportu.

2. Zatadunek i roztadunek miesa w zaktadzie odby-
wa sie w sposob uniemozliwiajacy jego zanieczyszcze-
nie.

3. Pomieszczenia, o ktéorych mowa w ust. 1 pkt 3,
zaopatruje sie w termometry i urzadzenia do statej re-
jestracji temperatury.

8 11. 1. Do zaktadu doprowadza sie biezagcg wode
przeznaczong do spozycia przez ludzi, pod cisnieniem
i w ilosci wystarczajacej do celdéw technologicznych
i sanitarnych.

2. Do wytwarzania pary wodnej w instalacjach
przeciwpozarowych, urzadzeniach chtfodniczych i za-
mrazajgcych uzywa sie wody nieprzeznaczonej do
spozycia przez ludzi, przy czym przewody doprowa-
dzajace takg wode instaluje sie w sposéb zapobiegaja-
cy zanieczyszczeniu $wiezego miesa i wykorzystaniu
jej do innych celéw.

3. Przewody doprowadzajgce wode nieprzeznaczo-
ng do spozycia przez ludzi:

1) prowadzi sie oddzielnie od przewodéw doprowa-
dzajgcych wode przeznaczong do spozycia przez
ludzi;

2) oznacza sie w sposob inny niz przewody doprowa-
dzajgce wode przeznaczong do spozycia przez lu-
dzi.

8 12. Zaktad powinien posiada¢ system usuwania
odpadéw statych i ptynnych wykluczajacy zanieczysz-
czenie miesa.

8 13. W zaktadzie znajduja sie:

1) pomieszczenia do przechowywania materiatow
opakowaniowych, jezeli czynnosci pakowania sag
wykonywane w zaktadzie;

»

odpowiednia w stosunku do liczby pracownikéw
liczba szatni podzielonych na cze$é czysta i brud-
ng, z nienasigkliwymi i tatwymi do mycia posadz-
kami oraz $cianami, rozdzielone strefg sanitarna
wyposazong w natryski, umywalki i ustepy;

3) pomieszczenie lub wydzielone miejsce do czysz-
czenia i odkazania srodkéw transportu i sprzetu
ruchomego;

4) pomieszczenie lub wydzielone miejsce pod za-
mknieciem do przechowywania srodkéw do czysz-
czenia i odkazania;

5) pomieszczenie dla urzedowego lekarza weterynarii.

8 14. W rzezni, poza pomieszczeniami i urzadzenia-
mi, o ktérych mowa w &8 9—13, znajdujg sie:

1) pomieszczenie lub zadaszone miejsce do wytadun-
ku drobiu i przeprowadzenia badania przedubojo-
wego, tatwe do mycia i odkazania;

2) pomieszczenie do uboju, z wydzielonymi strefami
do oszotamiania i wykrwawiania oraz oparzania
i skubania drobiu, przy czym pomieszczenie uboju
oddziela sie od pomieszczenia, o ktérym mowa
w pkt 1, automatycznie zamykanymi drzwiami;

3) pomieszczenie chtodnicze do przechowywania
miesa, z wydzielong czescig do przechowywania
migsa tymczasowo zajetego;

4) pomieszczenie albo miejsce do przechowywania
pior, jezeli sg one odzyskiwane;

5) szatnie, umywalki i ustepy dla os6b majacych kon-
takt z zywym drobiem.
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8 15. 1. W zaktadzie rozbioru znajdujg sie:

1) pomieszczenia chtodnicze oraz mrozace do prze-
chowywania miesa, jezeli jest to konieczne;

2) pomieszczenia do rozbioru i pakowania miesa, je-
zeli czynnosci te wykonuje sie w zaktadzie rozbio-
ru;

3) pomieszczenia do patroszenia i przetrzymywania
tuszek w temperaturze 4 °C, jezeli sg stosowane
technologie opdznionego lub czesciowego patro-
szenia, w tym:

a) do patroszenia gesi i kaczek przeznaczonych do
produkcji ,foie gras”, ktére zostaty ogtuszone,
wykrwawione i oskubane w gospodarstwie,

b) do patroszenia drobiu typu New York.

2. Do zaktaddw rozbioru stosuje sie wymagania
okreslone w § 9—11.

3. Rozbior swiezego migsa drobiowego moze od-
bywaé sie w zaktadach, w ktérych dokonuje sie roz-
bioru $wiezego miesa innego niz swieze mieso dro-
biowe, jezeli zaktady te spetfniajg wymagania okre-
slone w przepisach o wymaganiach weterynaryjnych
przy produkcji miesa z bydta, swin, owiec, kéz i do-
mowych zwierzat jednokopytnych, umieszczanego
na rynku.

4. Rozbiodr, o ktérym mowa w ust. 3, moze byé wy-
konywany wytgcznie w zaktadach zatwierdzonych do
rozbioru takich gatunkéw miesa.

8 16. 1. Osoby, ktérych rodzaj pracy wymaga kon-
taktu z miesem opakowanym i nieopakowanym, po-
winny:

1) uzywad czystej odziezy roboczej;

2) my¢ i odkazaé rece przed kazdorazowym przysta-
pieniem do pracy;

3) mie¢ nakrycie gtowy catkowicie zastaniajace
wtosy.

2. Osoby, ktore miaty kontakt z chorym lub podej-
rzanym o chorobe drobiem lub zakazonym migesem,
powinny my¢ dtonie i ramiona w cieptej wodzie, a na-
stepnie je odkazac.

3. Palenie tytoniu jest dopuszczalne tylko w po-
mieszczeniach lub miejscach wyznaczonych do tego
celu.

4. Stan zdrowia 0sob, o ktorych mowa w ust. 1, re-
guluja przepisy o chorobach zakaznych i zakazeniach,
a kwalifikacje tych oséb w zakresie przestrzegania za-
sad higieny w procesie produkcji — przepisy o warun-
kach zdrowotnych zywnosci i zywienia.

5. Niedopuszczalne jest wprowadzanie zwierzat na
teren zaktadu, z wytgczeniem zwierzat przeznaczonych
do uboju.

6. Zaktad zabezpiecza sie przed dostepem gryzoni,
owadow i innych szkodnikéw, a w przypadku stwier-
dzenia ich obecnosci usuwa sie je z zaktadu.

7. Pomieszczenia, urzadzenia oraz sprzet, ktore
majg bezposredni kontakt z miesem, utrzymuje sie
w warunkach sanitarnych i technicznych wykluczaja-
cych zanieczyszczenie miesa.

8. Urzadzenia oraz sprzet czysci sie i odkaza kilka
razy dziennie, przed ponownym ich uzyciem oraz
w przypadku ich zabrudzenia.

9. Pojemniki do transportu drobiu powinny byé
wykonane z materiatu nieulegajacego korozji, czysz-
czone i odkazane po kazdym opréznieniu.

10. Srodki do czyszczenia i odkazania stosuje sie
w sposéb zapobiegajacy zanieczyszczeniu miesa,
uszkodzeniu narzedzi oraz sprzetu.

8 17. Pomieszczenia, urzadzenia oraz sprzet nie
moga byé uzywane do celéw niezgodnych z ich prze-
znaczeniem.

&8 18. Miegso oraz pojemniki z miegsem nie moga
mieé¢ bezposredniego kontaktu z posadzka.

8 19. 1. Pidra i produkty uboczne uboju nienadaja-
ce sie do spozycia przez ludzi usuwa sie z zaktadu.

2. Niedopuszczalne jest stosowanie trocin lub in-
nych srodkéw przeciwposlizgowych w pomieszcze-
niach zaktadu.

8 20. Rynki hurtowe spetniajag wymagania okreslo-
ne w § 9i 10 oraz w przepisach Unii Europejskiej.*

8 21. 1. W organizowaniu, prowadzeniu i koordy-
nacji kontroli wewnetrznej i szkoleh w zaktadzie w ce-
lu zapewnienia spetniania wymagah weterynaryjnych
przy produkcji miesa uczestniczy urzedowy lekarz we-
terynarii.

2. Podmiot prowadzacy zaktad przeprowadza re-
gularne kontrole spetniania wymagan higienicznych
produktow i produkcji zgodnie z prawem Unii Euro-
pejskiej.?)

3. Urzedowy lekarz weterynarii dokonuje analizy
wynikéw kontroli, o ktérych mowa w ust. 1 2.

4 Decyzja 96/658/WE z dnia 13 listopada 1996 r. ustanawia-
jaca specjalne warunki zatwierdzania zaktadow zlokalizo-
wanych na rynkach hurtowych (Dz. Urz. WE L 302
z 26.11.1996).

5 Decyzja 2001/471/WE z dnia 8 czerwca 2001 r. ustanawia-
jaca przepisy dotyczace regularnych kontroli higieny
ogolnej przeprowadzanych przez kierownikéw w zakta-
dach, zgodnie z dyrektywa 64/433/EWG w sprawie proble-
mow zdrowotnych dotyczacych produkcji i wprowadzania
do obrotu $wiezego miesa oraz z dyrektywa 71/118/EWG
w sprawie probleméw zdrowotnych wptywajacych na
produkcje i wprowadzanie do obrotu swiezego migsa dro-
biowego (Dz. Urz. WE L 165 z 21.06.2001).
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Rozdziat 3
Sposob przeprowadzania badania przedubojowego

§ 22. 1. Dréb pochodzacy z gospodarstw, w kto-
rych roczna produkcja przekracza 20 000 sztuk kurcza-
kéw, 15 000 sztuk kaczek, 10 000 sztuk indykéw oraz
10 000 sztuk gesi, poddaje sie badaniu przedubojowe-
mu w miejscu ich pochodzenia.

2. Badanie przedubojowe, o ktérym mowa w ust. 1,
obejmuje przeglad stanu zdrowia oraz:

1) kontrole dokumentacji, zawierajgcg w zaleznosci
od rodzaju drobiu:

a) date wprowadzenia drobiu do gospodarstwa,

b) nazwe i adres zaktadu wylegu, z ktérego pocho-
dzi drob,

c) ilosé sztuk drobiu w gospodarstwie,
d) sredni dzienny przyrost wagi dla stada,
e) Smiertelnosé w stadzie,

f) rodzaj oraz czas stosowania dodatkéw pokarmo-
wych,

g) ilo$¢ zuzytych srodkow zywienia zwierzat oraz
wody do pojenia zwierzat,

h) karte szczepien stada sporzagdzong przez nadzo-
rujacego lekarza weterynarii,

i) przyrost wagi podczas tuczu w stosunku do zu-
zytego srodka zywienia zwierzat,

j) wyniki poprzednich urzedowych kontroli drobiu
z tego samego stada,

k) ilos¢ drobiu przeznaczonego do uboju,
I) przewidywang date uboju;

2) dodatkowe badania niezbedne dla ustalenia stanu
zdrowotnego drobiu, jezeli:

a) zdiagnozowano chorobe stanowiaca zagrozenie
dla zdrowia i zycia ludzi lub zwierzat albo gdy
pojedyncze sztuki zachowujg sie w sposoéb
wskazujacy na to, ze taka choroba moze wyste-
powag,

b) wystgpito podejrzenie albo oznaki choroby, kto-
re moga spowodowadc, iz migso moze by¢ nie-
zdatne do spozycia przez ludzi;

3) badanie probek wody i karmy, w tym sprawdzenia
zgodnosci z okresami ich niepodawania;

4) wyniki badan w kierunku czynnikéw zoonotycz-
nych okreslonych w przepisach o ochronie zdro-
wia zwierzat oraz zwalczaniu chorob zakaznych
zwierzat.

3. Dokumentacja, o ktérej mowa w ust. 2 pkt 1, jest
przechowywana przez hodowce przez co najmniej
2 lata i udostepniana na kazde zagdanie urzedowego le-
karza weterynarii.

4. W przypadku gdy dréb nie zostat poddany ubo-
jowi w terminie 3 dni od jego przebadania i wydania
$wiadectwa zdrowia, konieczne jest wydanie nowego
swiadectwa, jezeli:

1) dréb nie opuscit gospodarstwa pochodzenia lub

2) urzedowy lekarz weterynarii nie dopuscit drobiu
do uboju albo zlecit dalsze badanie drobiu.

8§ 23. 1. Niedopuszczalny jest ubdj drobiu, u ktore-
go stwierdzono jakiekolwiek objawy ornitozy lub sal-
monellozy.

2. Urzedowy lekarz weterynarii moze na prosbe
wtasciciela zezwoli¢ na ubdj drobiu, o ktérym mowa
w ust. 1, po zakonczeniu uboju drobiu niewykazujace-
go objawow ornitozy lub salmonellozy, jezeli zostanag
zachowane wszelkie srodki ostroznosci w celu zmniej-
szenia ryzyka rozprzestrzenienia sie drobnoustrojow,
a urzadzenia po uboju zostang doktadnie umyte i od-
kazone.

3. Mieso pozyskane z uboju, o ktérym mowa w
ust. 2, jest miesem uznanym za niezdatne do spozycia
przez ludzi.

4. Urzedowy lekarz weterynarii powiadamia po-
wiatowego lekarza weterynarii o kazdym zakazie ubo-
ju, podajac jego przyczyny, a takze miejsce, w ktérym
zakazony drob jest przetrzymywany.

§ 24. 1. Drob chory lub podejrzany o chorobe nie
moze by¢ poddawany ubojowi, chyba ze zezwoli na to
urzedowy lekarz weterynarii.

2. W przypadku udzielenia zezwolenia, o ktérym
mowa w ust. 1, uboju dokonuje sie w pomieszcze-
niach, ktére przed ponownym ich uzyciem doktadnie
oczyszcza sie i odkaza pod nadzorem urzedowego le-
karza weterynarii.

Rozdziat 4
Wymagania weterynaryjne przy uboju drobiu

§ 25. 1. Do rzezni moze by¢ dostarczony jedynie zy-
wy dréb, ktory poddaje sie ubojowi natychmiast po
oszotomieniu, z wytgczeniem przypadku, w ktérym
dréb poddaje sie ubojowi rytualnemu.

2. Wykrwawianie przeprowadza sie w sposoéb za-
pobiegajacy przedostaniu sie krwi i zanieczyszczeniu
pomieszczen poza miejscem uboju.

3. Dréb natychmiast po uboju poddaje sie oparza-
niu i oskubaniu.

8 26. Dopuszcza sie uboj kaczek i gesi przeznaczo-
nych na produkcje ,foie gras” w gospodarstwie, jezeli:

1) pomieszczenie przeznaczone do ogtuszania i wy-
krwawiania jest oddzielone od pomieszczenia,
w ktédrym dokonuje sie oparzania i skubania,
w sposo6b zapobiegajacy zanieczyszczeniu miesa;
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2) pomieszczenie, w ktérym przeprowadza sie bada-
nie przedubojowe, jest potgczone za pomoca
drzwi automatycznych z pomieszczeniem, w ktoé-
rym dokonuje sie uboju;

3) niewypatroszone tuszki sa niezwtocznie dostarcza-
ne do zatwierdzonego zaktadu rozbioru do po-
mieszczenia przeznaczonego dla przyjecia tuszek
pochodzacych z gospodarstwa, w ktéorym poddaje
sie je wypatroszeniu w czasie 24 godzin od dostar-
czenia pod nadzorem lekarza weterynarii.

8 27. 1. Wypatroszenie przeprowadza sie:

1) natychmiast — w przypadku wypatroszenia catko-
witego lub czesciowego ,efille” lub

2) w terminie 15 dni od dnia przeprowadzenia uboju
— w przypadku wypatroszenia drobiu typu New
York, przy czym mieso takie przechowuje sie
w temperaturze nie wyzszej niz 4 °C.

2. Przy uboju i patroszeniu drobiu obecnos$é¢ urze-
dowego lekarza weterynarii lub oséb wykonujacych
czynnosci pomocnicze jest obowigzkowa; w przypad-
ku ich nieobecnosci mieso nie moze opuscié rzezni do
czasu przeprowadzenia badania poubojowego.

3. Dréb poddawany ubojowi otwiera sie w spo-
sOb zapewniajagcy wtasciwe zbadanie jam ciata i na-
rzadéw, przy czym narzady wewnetrzne oddziela sie
od tuszki w sposdb zapewniajacy identyfikacje z tusz-
ka lub pozostawia przy niej za pomoca naturalnych
potaczen.

4. Kaczki i gesi przeznaczone do produkcji ,foie
gras” moga by¢ wypatroszone do 24 godzin po uboju,
jezeli niewypatroszone tuszki zostang jak najszybciej
schtodzone oraz przechowywane w temperaturze
4 °C i transportowane w sposob zapobiegajacy ich za-
nieczyszczeniu.

8§ 28. 1. Po zakonczeniu badania poubojowego, wy-
jete narzady wewnetrzne natychmiast oddziela sie od
tuszki, a narzady wewnetrzne i ich czesci nienadajace
sie do spozycia przez ludzi usuwa sie.

2. Narzady wewnetrzne lub ich czesci pozostate
w tuszce, z wytgczeniem nerek, usuwa sie.

3. Oczyszczanie migsa ptotnem lub innym materia-
tem jest niedopuszczalne.

4. Dopuszcza sie wypetnienie tuszki szyjg i podro-
bami z tej tuszki.

5. Dzielenie tuszek przed zakonczeniem badania
poubojowego jest niedopuszczalne.

6. Mieso tymczasowo zajete lub niezdatne do spo-
zycia przez ludzi oraz piéra i odpady usuwa sie do po-
jemnikow, ktore niezwtocznie umieszcza sie¢ w po-
mieszczeniach lub wydzielonych miejscach przezna-
czonych do tego celu.

7. Pojemniki, o ktérych mowa w ust. 6, powinny
byé wodoszczelne i zamykane oraz wykonane z mate-
riatdw nieulegajacych korozji.

8. Pomieszczenia, o ktéorych mowa w ust. 6, powin-
ny by¢ skonstruowane i zamykane w sposéb zapobie-
gajacy zakazeniu miesa. Do zbierania piér, ktdre nie sa
odpadami, wymagane s oddzielne pomieszczenia.

9. W przypadku miesa tymczasowo zajetego wy-
dzielone miejsca lub pomieszczenia do jego przecho-
wywania powinny by¢é zamykane, wyposazone
w urzadzenia chtodnicze lub zamrazajace.

§ 29. Tuszki po zbadaniu i usunieciu narzadéw we-
whnetrznych ptucze sie woda przeznaczong do spozy-
cia przez ludzi.

8 30. 1. Tuszki poddawane schtadzaniu poprzez za-
nurzenie w wodzie lub wodzie z lodem, przed podda-
niem ich schtodzeniu, myje sie mechanicznie biezgca
wodg, przy czym minimalna ilos¢ wody do ptukania
kazdej tuszki wynosi:

1) 1,5 | — w przypadku tuszki o ciezarze do 2,5 kg;

2) 2,56 | — w przypadku tuszki o ciezarze od 2,5 do
5 kg;

3) 3,5 | — w przypadku tuszki o ciezarze powyzej 5 kg.

2. Schtadzanie tuszek, o ktérych mowa w ust. 1,
wykonuje sie w nastepujgcy sposob:

1) tuszki przechodzg przez jeden lub wiecej zbiornikow
wody lub wody z lodem ze statym przeptywem wo-
dy, zwanych dalej ,,schtadzalnikami”; dopuszcza sie
chtodzenie tuszek polegajagce na mechanicznym
mieszaniu tuszek przeciwprgdami wody;

)

temperatura wody w schtadzalnikach, mierzona
w miejscu, w ktérym wptywa do zbiornika, nie
moze byé wyzsza niz 16 °C, a w miejscu, w ktorym
wyptywa ze zbiornika — nie wyzsza niz 4 °C;

3) chtodzenie tuszek do temperatury 4 °C powinno
nastgpi¢ w jak najkrotszym czasie, a minimalny
przeptyw wody podczas schtadzania wynosi:

a) 2,5 | — w przypadku tuszki o ciezarze do 2,5 kg,

b) 4 | — w przypadku tuszki o ciezarze od 2,5 do
5 kg,

c) 6 | — w przypadku tuszki o ciezarze powyzej
5 kg;

4) przy zastosowaniu kilku zbiornikdw w schtadzalni-
ku naptyw $wiezej wody i odprowadzenie wody
zuzytej z kazdego zbiornika reguluje sie w taki spo-
soOb, aby przeptyw wody przez ostatni zbiornik nie
byt mniejszy niz:

a) 1| — w przypadku tuszki o ciezarze do 2,5 kg,

b) 1,5 | — w przypadku tuszki o ciezarze od 2,5 do
5 kg,

c) 2 | — w przypadku tuszki o ciezarze powyzej
5 kg;
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5) przy dokonywaniu obliczen ilosci wody, o ktérych
mowa w pkt 3 i 4, nie uwzglednia sie¢ wody wyko-
rzystywanej do pierwszego napetnienia zbiorni-
kéw;

6) czas przebywania tuszek w pierwszym zbiorniku
schtadzalnika nie moze byé dtuzszy niz 30 minut,
a w pozostatych zbiornikach schtadzalnika nie
dtuzszy niz jest to konieczne do osiggniecia tem-
peratury nie wyzszej niz 4 °C w najgtebszych par-
tiach tuszki;

7) schtadzalniki codziennie oprdznia sie, myje i odka-
za.

3. W przypadku kazdorazowego zatrzymania pracy
schtadzalnikéw, przed ich ponownym wtaczeniem wy-
daje sie ocene przydatnosci do spozycia tuszek znaj-
dujacych sie w schtadzalniku.

&8 31. Urzadzenia do sptukiwania i schtadzania tu-
szek, o ktérych mowa w 8§ 30, wyposaza sie w apara-
ture kontrolujaca i rejestrujaca:

1) ilo$¢ wody zuzytej do sptukiwania tuszek po wypa-
troszeniu;

2) temperature wody w schtadzalnikach;

3) ilos¢ wody zuzytej do schtadzania tuszek w schta-
dzalnikach;

4) liczbe tuszek przekazywanych do schtadzalnikdéw.

§ 32. 1. Tuszki poddawane schtadzaniu poprzez za-
nurzenie w wodzie lub wodzie z lodem, o ktérym mo-
wa w 8§ 30, podlegajg badaniu bakteriologicznemu.

2. Podmiot prowadzacy ubdj drobiu przed zakon-
czeniem uboju pobiera 2 tuszki po ich umyciu i przed
przekazaniem do schtadzalnika oraz 2 tuszki bezpo-
$rednio po zakonczeniu schtadzania i przekazuje je do
badania bakteriologicznego.

3. Badanie obejmuje sprawdzenie:

1) ogdlnej liczby bakterii tlenowych i wzglednie tle-
nowych na powierzchni 1 cm?2 skory tuszki;

2) liczby bakterii z grupy Coli na 1 cm? skéry tuszki.

4. W wyniku schtodzenia tuszek w wodzie z lodem:

1) ogdlna liczba bakterii tlenowych i wzglednie tleno-
wych na powierzchni 1 cm? skéry tuszki nie moze
byé wieksza niz 105;

2) liczba bakterii z grupy Coli na 1 cm?2 skéry tuszki
drobiowej nie moze byé wieksza niz 7 x 10%.

5. Badanie wykonuje sie w trakcie uruchamiania li-
nii produkcyjnej po dopuszczeniu zaktadu do produk-
cji, a nastepnie w regularnych odstepach co 3 miesia-
ce i kazdorazowo po zmianach w technologii uboju.
W przypadku uzyskania wynikéw badan wyzszych niz
okreslone w ust. 4 podmiot prowadzacy zaktad podej-
muje dziatania w celu poprawy warunkoéw higienicz-
nego uboju.

6. Do czasu zakonhczenia badania poubojowego
tuszki i narzady wewnetrzne nie moga mieé¢ kontaktu
z tuszkami i narzgdami zbadanymi; usuwanie, podda-
wanie rozbiorowi, poddawanie dalszej obrébce tuszek
i narzagdoéw, ktdre nie sg zbadane, jest niedopuszczal-
ne.

7. Tuszki i narzady wewnetrzne uznane za niezdat-
ne do spozycia przez ludzi nie mogg mieé kontaktu
z narzadami i tuszkami zdatnymi do spozycia przez lu-
dzi.

8. Tuszki niezdatne do spozycia przez ludzi
umieszcza sie w oznakowanym pojemniku przecho-
wywanym w wydzielonym oznakowanym pomiesz-
czeniu lub w pojemnikach usytuowanych w miejscu
uniemozliwiajgcym ich kontakt z miesem zdatnym do
spozycia.

8 33. Po schtodzeniu $wieze mieso przechowuje
sie w temperaturze nie wyzszej niz 4 °C. Zamrozone
mieso przechowuje sie w temperaturze nie wyzszej niz
minus 12 °C.

Rozdziat 5
Sposdb przeprowadzania badania poubojowego

§ 34. 1. W czasie badania poubojowego, kontroli
czesciowej, polegajacej na kontroli wizualnej i palpa-
cyjnej lub przez zastosowanie naciecia, jezeli jest to
konieczne, poddaje sie:

1) tuszke, z wytaczeniem gtowy i kohczyn dolnych,
zachowywanych w przypadku przeznaczenia ich
do spozycia przez ludzi;

2) narzady wewnetrzne oraz jame ciafa.

2. W rzezniach przy badaniu poubojowym jest
obecny co najmniej jeden urzedowy lekarz weteryna-
rii. W przypadku jego nieobecnosci dréb nie moze
opusci¢ rzezni.

3. W zaktadach rozbioru oraz w chtodniach skta-
dowych jest obecny co najmniej raz dziennie urzedo-
wy lekarz weterynarii lub osoba wykonujaca czynno-
$ci pomocnicze w celu kontroli, w tym dokumentacji
dotyczacej miesa wwozonego i wywozonego z zakta-
du.

8§ 35. Podczas przeprowadzania badania, o ktorym
mowa w 8 34, zwraca sie uwage na:

1) nieprawidtowosci w konsystencji, kolorze lub za-
pachu tuszek;

2) nieprawidtowosci bedace wynikiem czynnosci do-
konanych w czasie uboju;

3) prawidfowe funkcjonowanie sprzetu wykorzysty-
wanego do uboju.

8 36. Urzedowy lekarz weterynarii w przypadku
nieobecnosci w czasie przeprowadzania badania po-
ubojowego:
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1) poddaje szczegdtowej kontroli losowo wybrang
probke drobiu odrzuconego w trakcie badania po-
ubojowego, jezeli migso zostato uznane za nie-
zdatne do spozycia przez ludzi;

2) przeprowadza badanie poubojowe miesa w przy-
padku podejrzenia, ze mieso nie nadaje sie do
spozycia przez ludzi;

3) bada losowo wybrane probki 300 sztuk z catej par-
tii, ktéra przeszta badanie poubojowe.

8 37. 1. Podmiot prowadzacy zaktad lub osoba
przez niego wyznaczona:

1) wspotdziata z urzedowym lekarzem weterynarii
w przeprowadzaniu kontroli po uboju;

2) zapewnia dodatkowag pomoc na jego zadanie.

2. Jezeli osoba wyznaczona przez podmiot prowa-
dzacy zaktad nie wywigzuje sie z obowigzku wspotpra-
cy, kontrole wstrzymuje sie do czasu podjecia przez te
osobe wspodtpracy w stopniu wymaganym dla prze-
prowadzenia kontroli.

§ 38. W przypadku czesciowo wypatroszonego
drobiu ,effile”, ktérego jelita zostaty natychmiast usu-
niete, narzady wewnetrzne i jamy tuszki co najmniej
z 5 % drobiu poddanego ubojowi z kazdej partii, po
wypatroszeniu, poddaje sie badaniu poubojowemu.
W przypadku pojawienia sie watpliwosci co do stanu
zdrowia drobiu w czasie przeprowadzania badania,
badaniu poddaje si¢ migso z catej partii.

8 39. W przypadku patroszenia drobiu typu New
York:

1) badanie poubojowe przeprowadza sie nie pdzniej
niz 15 dni po uboju; do tego czasu migso przecho-
wuje sie w temperaturze nie wyzszej niz 4 °C;

2) najpozniej pod koniec okresu, o ktérym mowa
w pkt 1, dréb poddaje sie wypatroszeniu w rzezni,
w ktérej dokonano uboju, albo w innym zaktadzie
rozbioru, ktéry posiada pomieszczenie do patro-
szenia drobiu, przy czym drob zaopatruje sie
w $wiadectwo zdrowia dla tuszek drobiu opdznio-
nego patroszenia lub dla tuszek kaczek i gesi prze-
znaczonych do produkcji ,foie gras”, ogtuszo-
nych, wykrwawionych i oskubanych w gospodar-
stwie oraz przetransportowanych do zaktadu roz-
bioru wyposazonego w specjalne pomieszczenia
do patroszenia;

3) do czasu wypatroszenia, w sposoéb, o ktéorym mo-
wa w pkt 2, miesa nie oznakowuje sie w sposéb
okreslony w &8 50—55.

8 40. 1. Pobieranie prébek do badan na obecnos$é
pozostatosci substancji o dziataniu farmakologicznym
przeprowadza sie losowo, jezeli zaistnieje uzasadnio-
ne podejrzenie ich wystgpienia.

2. Obowigzek badania na obecnos$é¢ pozostatosci
substancji o dziataniu farmakologicznym nie obejmu-

je drobiu z gospodarstwa pochodzenia, w ktoérym
przeprowadzono takie badanie, podlegajacego kon-
troli urzedowego lekarza weterynarii.

3. Jezeli wynik badania, o ktérym mowa w ust. 1,
jest pozytywny, urzedowy lekarz weterynarii:

1) zwieksza czestotliwos¢ przeprowadzania kontroli
drobiu lub kazdej ilosci migsa pozyskanego w zbli-
zonych technologicznie warunkach, jezeli istnieje
ryzyko wystepowania substancji o dziataniu far-
makologicznym;

»

zwigksza czestotliwos¢ przeprowadzania kontroli
w innych stadach w gospodarstwie pochodzenia;
w przypadku ponownego stwierdzenia obecnosci
substancji o dziataniu farmakologicznym urzedo-
wy lekarz weterynarii podejmuje odpowiednie
srodki wobec gospodarstwa pochodzenia;

3) podejmuje odpowiednie $rodki w zakresie warun-
koéw produkceji w przypadku skazenia otoczenia.

8 41. 1. W przypadku podejrzenia wystapienia cho-
roby w czasie przeprowadzania badania przedubojo-
wego lub poubojowego urzedowy lekarz weterynarii
moze nakazaé¢ przeprowadzenie niezbednych badan
laboratoryjnych w celu postawienia diagnozy.

2. W przypadku watpliwosci urzedowy lekarz wete-
rynarii moze dokona¢ dalszych nacieé i kontroli odpo-
wiednich czesci drobiu, niezbednych do uzyskania
ostatecznej diagnozy.

8 42. 1. Wyniki badania przedubojowego i poubo-
jowego sg wpisywane przez urzedowego lekarza we-
terynarii w dokumentacji okreslonej w przepisach
o0 wymaganiach weterynaryjnych przy produkcji
swiezego miesa z bydta, swin, owiec, kéz i domo-
wych zwierzat jednokopytnych, umieszczanego na
rynku.

2. W przypadku wystgpienia i zdiagnozowania
chorob zakaznych wyniki badan sg przekazywane le-
karzowi weterynarii odpowiedzialnemu za gospodar-
stwo, z ktérego pochodzi dréb, oraz wtascicielowi te-
go gospodarstwa lub jego przedstawicielowi, ktdrzy
zachowujg wyniki badan i dostarczajg je urzedowemu
lekarzowi weterynarii podczas przeprowadzania na-
stepnego badania przedubojowego.

Rozdziat 6
Wymagania weterynaryjne przy rozbiorze drobiu

8 43. 1. Mieso umieszcza sie w zatwierdzonych za-
ktadach rozbioru, jezeli pochodzi z innych zaktadow
zatwierdzonych.

2. Dopuszcza sie rozbiér migsa pochodzacego z za-
ktadu niezatwierdzonego w zaktadzie zatwierdzonym,
jezeli zostanie ono poddane rozbiorowi w innym miej-
scu lub w innym czasie niz migso pochodzace z zakta-
dow zatwierdzonych oraz nie bedzie przeznaczone do
handlu.
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8 44, Swieze migso przeznaczone do rozbioru, po
dostarczeniu do zaktadu, do czasu obrébki umieszcza
sie w pomieszczeniu chtodniczym albo mrozacym.

8 45. Mieso transportuje sie do pomieszczen prze-
znaczonych do rozbioru i pakowania w sposob zapo-
biegajacy jego zanieczyszczeniu.

8 46. 1. Podczas rozbioru temperatura migsa nie
moze byé wyzsza niz 4 °C.

2. Migso moze byé transportowane bezposrednio
z pomieszczenia, w ktéorym dokonuje sie uboju, do po-
mieszczenia rozbioru miesa, jezeli pomieszczenia te
znajduja sie w bliskiej odlegtosci od siebie na terenie
tego samego zaktadu.

3. Mieso przeznaczone do rozbioru przekazuje sie
za pomoca tasmy przenosnika o gtadkiej powierzchni,
po czym niezwtocznie przeprowadza sie jego obrobke.
Po zakonczeniu rozbioru i pakowania mieso transpor-
tuje sie do pomieszczenia chtodniczego.

4. Przepisu ust. 1 nie stosuje sie do miesa, o kto-
rym mowa w ust. 2 i 3, oraz gdy mieso jest jeszcze cie-
pte.

8 47. Rozbior miesa przeprowadza sie w sposob
wykluczajacy jego zanieczyszczenie. W trakcie rozbio-
ru z miesa powinny byé usuniete odtamki kosci
i skrzepy krwi.

8 48. Urzedowemu lekarzowi weterynarii moga
pomagaé osoby wykonujace czynnosci pomocnicze,
posiadajagce kwalifikacje okreslone w przepisach
w sprawie zakresu czynnos$ci wykonywanych przez
osoby niebedace pracownikami Inspekcji Weteryna-
ryjnej oraz kwalifikacji tych oséb.

8 49. Podmiot prowadzacy zaktad lub osoba przez
niego wyznaczona wspotdziata z urzedowym lekarzem
weterynarii w trakcie przeprowadzania kontroli w za-
ktadzie.

Rozdziat 7
Sposob znakowania i pakowania miesa drobiowego

8 50. Oznakowanie migesa jest wykonane:

1) w sposéb widoczny na folii opakowaniowej lub in-
nych opakowaniach tuszek pakowanych pojedyn-
czo;

2) na opakowaniach tuszek zapakowanych zbiorczo
poprzez przystawienie pieczeci na etykiecie albo
umieszczenie nalepki lub etykiety zawierajacej
znak weterynaryjny, ktére moga by¢ wykorzystane
tylko jednokrotnie;

3) w sposob widoczny na folii opakowaniowej, opa-
kowanych czesciach tuszek lub podrobdéw pako-
wanych w matych ilosciach.

8 51. Oznakowanie migsa wykonuje sie na duzych
opakowaniach zawierajgcych tuszki, czesci tuszek lub
podrobdw.

8 52. W przypadku oznakowania miesa na folii
opakowaniowej lub opakowaniu oznakowanie powin-
no by¢ umieszczone:

1) tak, by ulegto zniszczeniu przy otwarciu folii lub
opakowania, lub

2) w sposob uniemozliwiajacy jego ponowne wyko-
rzystanie.

8 53. 1. Mieso umieszczane na rynku znakuje sie
znakami weterynaryjnymi:

1) dla migsa zdatnego do spozycia przez ludzi:

a) pozyskanego w zaktadzie zatwierdzonym do
produkcji na rynek panstw Unii Europejskiej —
na opakowaniach zbiorczych i transportowych
znak weterynaryjny owalny o wymiarach
4,5 cm x 6,5 cm, zawierajacy:

— w gornej czesci — litery PL,

— w $rodku — weterynaryjny numer identyfika-
cyiny,

— w dolnej czesci — litery EWG,

b) umieszczanego na rynku krajowym, pozyskane-
go w zaktadach, ktére uzyskaty odstepstwa
w stosowaniu niektérych organizacyjnych,
technicznych i technologicznych warunkéw we-
terynaryjnych wymaganych przy produkcji mie-
sa drobiowego, stosuje sie znak weterynaryjny
kwadratowy, zawierajacy:

— w gornej czesci — litery PL,

— w $rodku — weterynaryjny numer identyfika-
cyjny,

—w dolnej czesci — litery ,NA RYNEK
KRAJOWY”,

c) pozyskanego w zaktadzie niezatwierdzonym —
znak weterynaryjny okragty o srednicy 3 cm, za-
wierajacy:

— w gornej czesci — litery PL,

— w $rodku — weterynaryjny numer identyfika-
cyjny,

— w dolnej czesci — litery IW;

2) dla miesa warunkowo zdatnego do spozycia przez
ludzi — znak weterynaryjny o ksztatcie prostokata
o wymiarach 4 cm x 6 cm, zawierajacy:

a) w gornej czesci — litery PL,

b) w $rodku — weterynaryjny numer identyfikacyj-
ny,

c) w dolnej czesci — litery IW;

3) dla migsa niezdatnego do spozycia przez ludzi —
znak weterynaryjny o ksztafcie trojkata rowno-
bocznego skierowanego wierzchotkiem do gory
o boku o dtugosci 2,5 cm, zawierajacy:

a) w gornej czesci — litery PL,

b) w dolnej czesci — litery IW.
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2. Wysokosé¢ liter PL, IW, EWG wynosi 0,8 cm, na-
tomiast wysokos$é weterynaryjnego numeru identyfi-
kacyjnego wynosi 1 cm.

3. Na rynku moze by¢ umieszczane migso oznako-
wane znakiem weterynaryjnym owalnym zawieraja-
cym informacje okreslone w przepisach Unii Europej-
skiej.®

4. Na opakowaniach pojedynczych znaki moga by¢
zmniejszone, jednak wielko$¢ liter i cyfr nie moze byé
mniejsza niz 0,2 cm.

8 54. Oznakowanie tuszki, czesci tuszek lub ich po-
drobow nie jest konieczne, jezeli:

1) partie tuszek, w tym tuszki, z ktérych usunieto cze-
$ci wykazujgce uszkodzenia lub zanieczyszczenia
niewptywajace na stan zdrowotny pozostatej cze-
sci miesa, zostang wystane z zatwierdzonej rzezni
do zatwierdzonych zaktadéw rozbioru, pod warun-
kiem ze:

a) na zewnetrznej powierzchni duzych opakowan
zbiorczych  zawierajgcych  $wieze  mieso
umieszcza sie oznakowanie stanu zdrowotnego
miesa,

b) zaktad zajmujacy sie wysytka przechowuje do-
kumentacje ilosci, rodzaju i przeznaczenia wy-
sytanej partii,

c) zaktady rozbioru przechowuja dokumentacje
ilosci, rodzaju i pochodzenia partii,

d) oznakowanie stanu zdrowotnego na duzych
opakowaniach zbiorczych ulegnie zniszczeniu
przy otwarciu opakowania na terenie zaktadow
rozbioru, pod nadzorem urzedowego lekarza
weterynarii,

e) przeznaczenie i przewidywane wykorzystanie
przesytki powinno byé wyraznie umieszczone
na zewnetrznej powierzchni duzych opakowan
zbiorczych, zgodnie z zatgcznikiem nr 2 do roz-
porzadzenia;

2) partie tuszek, w tym tuszki, z ktérych usunieto cze-
$ci wykazujgce uszkodzenia lub zanieczyszczenia
niewptywajace na stan zdrowotny pozostatej cze-
$ci miesa oraz serca, watrobki i zotagdka, zostang
wystane z zatwierdzonej rzezni do zatwierdzonych
zaktadow rozbioru albo zaktadéw przepakowywa-
nia, pod warunkiem ze:

a) na zewnetrznej powierzchni duzych opakowan
zbiorczych  zawierajgcych  $wieze  mieso
umieszcza sie oznakowanie stanu zdrowotnego
miesa,

6) Punkt 66 rozdziatu Xl zatacznika dyrektywy 71/118/EWG
z dnia 15 lutego 1971 r. o problemach zdrowotnych wpty-
wajacych na produkcje i wprowadzenie do obrotu swieze-
go miesa drobiowego (Dz. Urz. WE L 055 z 8.03.1971,
z pbéin. zm.).

b) zaktad zajmujacy sie wysytka przechowuje do-
kumentacje ilosci, rodzaju i przeznaczenia wy-
sytanej partii,

c) zaktad przyjmujacy mieso i produkty miesne
przechowuje dokumentacje ilosci, rodzaju i po-
chodzenia otrzymanej partii,

d) w przypadku miesa przeznaczonego do wyko-
rzystania w produktach miesnych, przeznaczo-
nych do handlu na terytorium Unii Europejskiej,
oznakowanie stanu zdrowotnego na duzych
opakowaniach zbiorczych ulegnie zniszczeniu
przy otwarciu opakowania na terenie zaktadow
rozbioru, pod nadzorem urzedowego lekarza
weterynarii,

e) przeznaczenie i przewidywane wykorzystanie
przesytki wyraznie umieszcza sie na zewnetrz-
nej powierzchni duzych opakowanh zbiorczych,
zgodnie z zatacznikiem nr 2 do rozporzadzenia.

8 b5, Partie tuszek, w tym tuszki, z ktérych usunie-
to czesci wykazujgce uszkodzenia lub zanieczyszczenia
niewptywajace na stan zdrowotny pozostatej czesci
miesa, zostang wystane z zatwierdzonej rzezni do za-
twierdzonych zaktadéw rozbioru albo zaktadéw prze-
pakowywania, restauracji, stotowek i instytucji do bez-
posrednich dostaw dla konsumenta ostatecznego po
obrdbce termicznej, jezeli:

1) na zewnetrznej powierzchni duzych opakowan
zbiorczych zawierajacych $wieze mieso umieszcza
sie oznakowanie stanu zdrowotnego miesa;

2) zaktad zajmujacy sie wysytka przechowuje doku-
mentacje ilosci, rodzaju i przeznaczenia wysytanej
partii;

3) odbiorca przechowuje dokumentacje ilosci, rodza-
ju i pochodzenia otrzymanej partii;

4) punkty zbytu odbiorcy podlegaja kontroli Inspekciji
Weterynaryjnej lub Panstwowej Inspekcji Sanitar-
nej, ktérych przedstawiciele maja dostep do prze-
chowywanych dokumentow;

5) przeznaczenie i przewidywane wykorzystanie prze-
sytki wyraznie wskazuje sie na zewnetrznej po-
wierzchni duzych opakowan zbiorczych zgodnie,
z zatacznikiem nr 2 do rozporzadzenia.

8 56. Miesa opakowanego nie przechowuje sie
w jednym pomieszczeniu z miesem nieopakowanym.

8 57. 1. Opakowania jednostkowe, zbiorcze i trans-
portowe powinny spetniaé wymagania dla materia-
tow i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywno-
$cig, okreslone w przepisach o materiatach i wyrobach
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

2. Opakowania, o ktérych mowa w ust. 1:

1) nie moga powodowaé¢ zmian organoleptycznych
miesa;
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2) powinny chroni¢ przed przenikaniem do wnetrza
opakowania zanieczyszczen i substancji szkodli-
wych dla zdrowia ludzi;

3) powinny by¢ wytrzymate.

3. Opakowania transportowe moga byé uzywane
powtdrnie, jezeli s3 wykonane z materiatu nieulegaja-
cego korozji, tatwego do mycia i odkazania.

4. Opakowania jednostkowe powinny by¢ bez-
barwne i przezroczyste oraz odpowiadaé wymaga-
niom okreslonym w ust. 2 pkt 1i 2.

5. W przypadku gdy opakowanie jednostkowe sta-
nowi jednocze$nie opakowanie transportowe:

1) powinno odpowiada¢ wymaganiom okreslonym
w ust. 2;

2) nie musi by¢ przezroczyste i bezbarwne.

§ 58. 1. Rozbidr oraz umieszczanie migsa w opako-
waniach moze odbywaé sie w jednym pomieszczeniu
pod warunkiem:

1) wydzielenia miejsc dla migsa opakowanego, nie-
opakowanego i opakowan;

2) niekrzyzowania sie drdg transportu miesa opako-
wanego, migsa nieopakowanego i opakowan;

3) transportowania opakowan do zaktadu w szczel-
nym opakowaniu, w ktérym sg przechowywane,
od momentu ich wyprodukowania do momentu
ich uzycia;

4) przechowywania opakowan w pomieszczeniach
przeznaczonych wytacznie do tego celu, wolnych
od szkodnikéw i kurzu; pomieszczenia te nie moga
mie¢ bezposredniego potaczenia z pomieszczenia-
mi, w ktorych przechowuje sie artykuty mogace
zanieczysci¢ swieze mieso;

5) sktadowania opakowan w sposdéb uniemozliwiaja-
cy ich bezposredni kontakt z posadzkami i $ciana-
mi;

6) formowania opakowan transportowych w po-
mieszczeniu innym niz rozbiorowe;

7) pakowania opakowan jednostkowych w opakowa-
nia zbiorcze;

8) przenoszenia opakowah do pomieszczenia w od-
powiednich warunkach sanitarnych i natychmia-
stowego ich zuzycia.

2. Osoby zatrudnione przy rozbiorze $wiezego
miesa nie biorg udziatu przy opakowywaniu miesa
w opakowania zbiorcze lub transportowe i nie maja
kontaktu z tymi opakowaniami.

3. Niezwtocznie po umieszczeniu miesa w opako-
waniach transportowych mieso przekazuje sie do po-
mieszczenia przeznaczonego do jego przechowywa-
nia.

Rozdziat 8

Wymagania weterynaryjne dotyczace srodkéw
transportu

8 59. 1. Przewdz miesa odbywa sie $rodkiem trans-
portu hermetycznie zamknietym, chtodzonym i za-
pewniajgcym utrzymanie temperatur okreslonych
w § 33.

2. Powierzchnie wewnetrzng srodka transportu
wykonuje sie z materiatu nieulegajacego korozji, ta-
twego do mycia i odkazania.

3. Srodek transportu powinien byé wodoszczelny
oraz wyposazony w urzgdzenia zabezpieczajgce migso
przed owadami i kurzem.

§ 60. Srodki transportu przeznaczone do przewozu
miesa nie moga by¢ uzywane do przewozu zywych
zwierzat oraz produktéw mogacych zanieczyscié migso.

8 61. Produkty, ktére moga negatywnie wptynaé
na jakosé higieniczng miesa, nie moga by¢ przewozo-
ne w tym samym czasie, tym samym srodkiem trans-
portu co mieso.

8 62. 1. Miesa opakowanego nie przewozi sie wraz
z miesem nieopakowanym.

2. Przewdz migsa nieopakowanego z migsem opa-
kowanym jest mozliwy w przypadku zainstalowania
w $rodku transportu przegrody, catkowicie rozdziela-
jacej mieso opakowane od nieopakowanego.

8 63. Podmiot prowadzacy zaktad zapewni spetnia-
nie wymagan higieny:

1) przez srodki transportu;

2) przy zatadunku.

8 64. Podmiot prowadzacy zaktad rozbioru lub za-
ktad przepakowywania prowadzi dokumentacje doty-
czgca miesa wwozonego i wywozonego z zaktadu,
wraz z podaniem jego rodzaju, wagi i adresu miejsca
pozyskania i przeznaczenia.

Rozdziat 9

Wymagania weterynaryjne dla zaktadéw o matej
zdolnosci produkcyjnej

8 65. W zaktadzie o matej zdolnosci produkcyjnej,
w pomieszczeniach do obrébki, rozbioru lub przecho-
wywania $wiezego miesa zapewnia sie:

1) wodoodporne posadzki, tatwe do mycia i odkaza-
nia, wykonane z materiatéw nieulegajacych koro-
zji, ze spadkiem w kierunku instalacji kanalizacyj-
nej, przy czym kratki i kanaty $ciekowe zaopatruje
sie w urzgdzenia zapobiegajgce cofaniu sie wody
i wydzielaniu przykrych zapachéw;

2) gtadkie, trwate i nieprzepuszczalne $ciany, o jasnej
powierzchni do wysokos$ci co najmniej 2 m;
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3) drzwi z materiatu bezwonnego i nieulegajgcego
rozktadowi, tatwego do mycia;

4) nieulegajace rozktadowi i bezwonne materiaty izo-
lacyjne;

5) wentylacje i urzadzenia wyciggowe zapobiegajace
skraplaniu sie pary na powierzchniach urzadzen,
sprzetu, na suficie i $cianach, jezeli jest to koniecz-
ne;

6) naturalne lub sztuczne oswietlenie niezmieniajgce
barw oswietlanego obiektu;

7) urzadzenia do mycia i odkazania ragk, usytuowane
w miejscu produkcji lub w sgsiednim pomieszcze-
niu; umywalki wyposaza sie w srodki do mycia,
odkazania i suszenia rak;

8) urzadzenia do odkazania narzedzi, z doptywem
wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi o tem-
peraturze co najmniej 82°C;

9) urzadzenia zabezpieczajagce przed gryzoniami,
owadami i ptakami;

10) stoty do rozbioru, stoty z naktadka do krojenia, po-
jemniki, pity i tasmy przenosnika o gtadkiej po-
wierzchni, wykonane z materiatu nieulegajacego
korozji, tatwego do mycia i odkazania, niepowodu-
jacego skazenia miesa; stosowanie drewna jest
niedopuszczalne;

11) urzadzenia do transportu migsa wykonane z mate-
riatu nieulegajacego korozji;

12) pojemniki z materiatu nieulegajgcego korozji do
przechowywania miesa; pojemniki z migsem nie
moga mie¢ kontaktu z posadzkami i §cianami;

13) wodoszczelne pojemniki z materiatow nieulegaja-
cych korozji do przechowywania miesa niezdatne-
go do spozycia przez ludzi, z pokrywami i zamknie-
ciami, uniemozliwiajagcymi osobom trzecim usu-
wanie zawartosci; usuwanie pojemnikéw z po-
mieszczen odbywa sie po ich napetnieniu lub co-
dziennie po zakonczeniu pracy;

14) urzadzenia chtodnicze zapewniajgce utrzymywa-
nie temperatur miesa; wode z tac spod parowni-

kéow odprowadza sie bezposrednio do instalacji
kanalizacyjnej;

15) doprowadzenie zimnej i goracej wody przeznaczo-
nej do spozycia przez ludzi, dostarczanej pod ci-
$nieniem;

16) system usuwania odpadoéw statych i ptynnych;

17) szatnie i ustepy; drzwi ustepdw nie moga otwieraé
sie bezposrednio do pomieszczen produkcyjnych;

18) umywalki zaopatrzone w biezacg zimng i goraca
wode, srodki do mycia, odkazania i suszenia rak.

8 66. 1. W zaktadach o matej zdolnosci produkcyj-
nej ponadto znajduja sie:

1) pomieszczenie do uboju odpowiednie do wielkosci
produkcji, z podziatem na miejsca do oszotomia-
nia, wykrwawiania oraz miejsce do oparzania
i skubania drobiu, o $cianach zmywalnych do wy-
sokosci co najmniej 2 m;

2) pomieszczenie do patroszenia, oddalone od in-
nych stanowisk pracy albo oddzielone od nich
scianka dziatowg;

3) pomieszczenia chtodnicze odpowiednie do wielko-
$ci produkcji i gatunku drobiu z wydzielong zamy-
kang strefg dla miesa tymczasowo zajetego lub
poddawanego badaniom szczegotowym.

2. Powiatowy lekarz weterynarii moze zwolnié
z obowiagzku, o ktérym mowa w ust. 1 pkt 3, jezeli mie-
so niezwtocznie transportuje sie z rzezni jako zaopa-
trzenie zaktaddéw rozbioru i sklepéw detalicznych znaj-
dujacych sie w poblizu rzezni. Czas transportu nie mo-
ze by¢ dtuzszy niz godzina.

Rozdziat 10
Przepis koncowy
8 67. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie

7 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak
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Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 19 czerwca 2004 r. (poz. 1636)

Zatacznik nr 1

WZOR

. S'W_IADECTWO ZDROWIA
DLA SWIEZEGO MIESA DROBIOWEGO"

VLT ET o= T2 = Yo [0XY V2 T o T P PPPPPPPN
IMIINESTEISTVO .eeiiiiiie ittt ettt ettt e e et e e e e e e e e e sr e e reeeeeaeeseas e s annneeeeeeeeeaaasaasaaasneeeeeesaesesaaannnsnnneeeeaaeessasaaaannnnnnns
WHASCIWA WHAAZA ...t e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e e s s neeeeeeee s e e e e mnnnneereeeeeeaesaaaaannnnnnneeeees
N UL gL Yo L TR 1Tc) o Yo 0 CA O

I. Identyfikacja miesa

Tuszki /czesci tuszki?)

(@7 0T: 110 )V1VZ- T |1 P PUPPPPPN
1086 kawatkOw TUD OPAKOWAN .....cooiiiie ettt e e e e e e e e e e e e e e e e nnnreee e e e e sa e mnnnreeeeeeaeaeaeaannnn
Data zamrozenia (MIESIGC | FOK) .oviiiiiiiiiiiiiiiii st e e s e aesese s e e e aeseseaaaaeaeeeeeeeeerenenesnannnnnnn
L ATz o - T g =1 (o TSP

Il. Pochodzenie miesa

lll. Przeznaczenie miesa

MiIESO DEAZIE WYSTANE Z ...t e e e e e e e e s e e e e et e e e e e e e e aeseneeeeeeeeeaeaesea e nnnnennneeeaaaanan
(miejsce zatadunku)
(0@ 4=Y 4 ¥-TorZo ] a =T | - TP PRPSPPPPP
(panstwo cztonkowskie Unii Europejskiej miejsca przeznaczenia)
nastepujgacyMi SrodKamMi TrANSPOITUY) ......cooveieeeeeeieteceeiete e te st s e ste e tesae e e te st e aesbe e eaeeseneesesseneesessenessesseseesenseseasensnsens
=AYV T Lo [ =Y a = To F N o PSRN
VAT Lo [ =TI Vo [ =TT | - PRSP

IV. Poswiadczenie
Ja, nizej podpisany, lekarz weterynarii, poswiadczam, ze:

1) mieso drobiowe opisane powyzej spetnia wymagania dyrektywy 91/494/EWG z dnia 26 czerwca 1991 r.
w sprawie warunkéw zdrowotnych zwierzat regulujacych handel wewnatrzwspdlnotowy oraz przywozu
Swiezego miesa drobiowego panstw trzecich, a takze spetnia wymagania drugiego podpunktu art. 3 (A)
(1) tej dyrektywy, jezeli takie mieso jest przeznaczone dla panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej, kto-
re jest uznane za wolne od rzekomego pomoru drobiu;

2) mieso drobiowe i opakowane mieso opisane powyzej posiada oznakowanie wskazujace, ze:
a) pochodzi z drobiu poddanego ubojowi w zatwierdzonych rzezniach,
b) zostato poddane rozbiorowi w zatwierdzonych zaktadach rozbioru;
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3) mieso zostato uznane za zdatne do spozycia przez ludzi po badaniu weterynaryjnym przeprowadzonym
zgodnie z dyrektywa 71/118/EWG z dnia 15 lutego 1971 r. o problemach zdrowotnych wptywajgcych na
produkcje i wprowadzenie do obrotu Swiezego migsa drobiowego albo zgodnie z dyrektywa
91/495/EWG z dnia 27 listopada 1990 r. dotyczacg zdrowia publicznego i probleméw zdrowotnych zwie-
rzgt wywierajacych wptyw na rynek miesa kréliczego i migsa hodowanej dziczyzny;

4) $rodki transportu lub kontenery oraz warunki zatadunku spetniaja wymagania okreslone w dyrektywie
71/118/EWG.

(pieczeé, nazwisko i podpis urzedowego lekarza weterynarii)

1 Swieze migso drobiowe oznacza wszystkie czesci drobiu nastepujacych gatunkéw: kura, indyk, perliczka, kaczka, ges,
przepiodrka, gotagb, bazant i kuropatwa, nadajace sie do spozycia przez ludzi, ktére nie zostaty poddane zadnym zabiegom
konserwacyjnym; jednak chtodzone i mrozone mieso uwaza sie za $wieze.

2) Niepotrzebne skreslié.

3 W przypadku wagondw i ciezaréwek podaje sie krajowy numer rejestracyjny, w przypadku samolotu numer lotu, w przy-
padku statku jego nazwe oraz, jezeli jest to konieczne, numer kontenera.

4 Skresli¢, jezeli nie ma zastosowania.
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WZOR

. . SWIADECTWO ZDROWIA )
DLA SWIEZEGO MIESA DROBIOWEGO POCHODZACEGO Z PANSTW CZLONKOWSKICH
UNII EUROPEJSKIEJ OBJETYCH OGRANICZENIAMI Z POWODU ZWALCZANIA CHOROB ZAKAZNYCH
ZWIERZAT LUB PANSTW TRZECICH, PRZEZ TERYTORIUM KTORYCH MIESO JEST PRZEWOZONE"

Numer? .......ccooceveereeeeerenne.
MIEJSCE ZATAUNKUE ...ttt e et e e e e e e e se e e e e e e e e e e e e e e e e e ansseeeeeeeeeaaaesaasnnneneeeeeaaesaaaaannnnnnneeeeeaassesaannan
YL T E=T oY= X, o PPN
AT T TRV - o b2 PRSPPI
NUMET STOAKA trANSPOITUS): ....eiviececeteecte ettt ettt st e s te e ese et e e ebesse e ssesaesesse st eseate s eaeasenseaesee s essasenssbesssaensesessnnnneas

l. Identyfikacja miesa

1Y LT To N2 PSR PRPRPPPPP
(gatunek drobiu)

QLY E 4 T A = <o T AU =4 41PN

(R TeTo 2= YR eY 0¥ 110 XY, VZ-Y o 1 - S PP PPPPPPRPRPN

1086 kawatkOw 1UD OPaKOWAN: ...ciiiiiii e e e e e e e e s e e e e e e eee e e e e se s aanreeeeeeeeaeeesanaan

Data zamrozenia (MIESIGC | FOK): wuuutiiiiiiiii it e e e s e e e e e e e e e e e e s s e e e asraeeeeesee e s nnnreeneeeeeeaeesannan

L AT = o - T 0T (o 1P

Il. Pochodzenie migsa

Adresy i weterynaryjny numer identyfikacyjny zatwierdzonej rzezni:

lll. Przeznaczenie miegsa

MiIES0O DEAZIE WYSYTANE Z: ittt e e e e e e s s e e e a e e e e e eeeee e e e e easaaanereeeeeeeeeeee e s nnnnnnneeeeees
(miejsce zatadunku)
(01w A=AaT: [o740] a =3 | F- L PSPPI
(panstwo i miejsce przeznaczenia)
Nastepujacymi $rodKami traNSPOITUS): ........ccciiiiiieieciee ettt sttt a e e st seeae s ae e eaesae e ese st eseebesaeseeseneeneesenes
= AV T Lo [ =T o= To B N o PPN
N YA I Lo LT - o [T | o PP PRTPP

IV. Poswiadczenie

Ja, nizej podpisany, urzedowy lekarz weterynarii, poswiadczam, ze wymienione powyzej migso drobiowe spet-
nia wymagania dyrektywy Rady 91/494/EWG z dnia 26 czerwca 1991 r. w sprawie warunkéw zdrowotnych zwie-
rzat regulujgcych handel wewnatrzwspodlnotowy oraz przywéz swiezego migsa drobiowego z panhstw trzecich
oraz wymagania art. 3 ustep A pkt 1 akapit drugi dyrektywy z dnia 15 lutego 1971 r. o problemach zdrowotnych
wptywajgcych na produkcje i wprowadzenie do obrotu swiezego migsa drobiowego, jezeli migso to jest prze-
znaczone do panstwa cztonkowskiego lub regionu pahstwa cztonkowskiego uznanego za wolny od rzekomego
pomoru drobiu.

51 oYoT rZ:Te bAo] o IR, AR RP L ANHA e ————

(pieczeé i podpis urzedowego lekarza weterynarii)

1 Swieze mieso drobiowe oznacza zgodnie z dyrektywa okreslong w pkt IV niniejszego $swiadectwa wszystkie czesci dro-
biu nastepujacych gatunkéw: kura, indyk, perliczka, kaczka, ges, przepiorka, gotab, bazant i kuropatwa, nadajgce sie do
spozycia przez ludzi, ktére nie zostaty poddane zadnym zabiegom konserwujacym; jednak chtodzone i mrozone migso
uwaza sie za $wieze.

2) Niepotrzebne skreslié.

3) W przypadku wagondw i ciezaréwek podaje sie krajowy numer rejestracyjny, w przypadku samolotu numer lotu, w przy-
padku statku jego nazwe oraz, jezeli jest to konieczne, numer kontenera.
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WZOR

SWIADECTWO ZDROWIA" .
DLA DROBIU TRANSPORTOWANEGO Z GOSPODARSTWA DO RZEZNI

(O 12T (o N AV 1Y & YA =Y =Y Vo T T P PUPPPPR
I. Identyfikacja drobiu

LT 1 (0T =1 o o) oY LU
] Lo XT3 e [ o o] 11
T L= o Y 12 | o PR

Il. Pochodzenie drobiu
Adres gospodarstwa hodOWIANEGO: ........eeiiiiiiiiiie e e e e s s e e s e s e e s e e e e e e e s ne e e e e e nnns
lll. Przeznaczenie drobiu

Drob bedzie przetransportowany do NAStEPUJGCE] FZEZNI: w.uuuuirieeeeiiiiieieiiiirrerreeeees s e s esssssssssssrreee e e s s s s sessssrereeeesesesseanan
TS Y o1V T = TeAZ 0 a LR oo L= T a1 1 =T T=3 o Yo o A1 1 PP URRPPPRP

IV. Poswiadczenie

Ja, nizej podpisany, lekarz weterynarii, poswiadczam, ze dréb opisany powyzej zostat przebadany przed ubo-
jem w podanym powyzej gospodarstwie w dniu .........cceeeeeeeeeeieeinenn, 0 godzinie......ccccuuuenu..e. przy czym ustalono,
ze jest zdrowy.

(miejscowosé) (data)

(pieczec¢ i podpis urzedowego lekarza weterynarii)

D Niniejsze $éwiadectwo jest wazne przez 72 godziny.
2) Niepotrzebne skreslié.



Dziennik Ustaw Nr 156 — 10916 — Poz. 1636

WZOR
SWIADECTWO ZDROWIA

DLA TUSZEK DROBIU, OPOZNIONEGO PATROSZENIA LUB DLA TUSZEK KACZEK | GESI PRZEZNACZONYCH
DO PRODUKCJI ,FOIE GRAS”

UrZEAOWY |EKAIZ WETEIYNAITI: ceeeiiiiiiiieeeete et e e e e e e e e e s s nee e et eeeeeaeeessa s asnnreeeeeeeaaa e s nnnnneeneeeeeeeessaaaannnnnnns
I. Identyfikacja niewypatroszonych tuszek

LC 1 (U o1 PSSP PR PPPPPI
Liczba NiewypatroSZONYCH tUSZEK: ..ottt e e e s s s e s s r e e e e e e e e e as s aasnnrrereeeeeeeeeseasnnnnrnes

Il. Pochodzenie niewypatroszonych tuszek
W0 LT3 Fo =] o Yoo F-1 =3 VAV Z: P
lll. Przeznaczenie niewypatroszonych tuszek

Niewypatroszone tuszki bedg transportowane do nastepujacego zaktadu rozbioru:

IV. Poswiadczenie
Ja, nizej podpisany, lekarz weterynarii, poswiadczam, ze dréb opisany powyzej zostat przebadany przed ubo-

jem w podanym powyzej gospodarstwie w dniu ........cccceeeevvvenrnnnnnen. 0 godzinie ....ccccceuennneee. przy czym ustalono,
ze jest zdrowy.

(pieczec i podpis urzedowego lekarza weterynarii)

" Niepotrzebne skreslic.
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WZOR

SWIADECTWO ZDROWIA
DLA MIESA NIEPODDANEGO ROZBIOROWI UMIESZCZANEGO NA RYNKU KRAJOWYM

NUMEer ..o,
Ja, nizej podpisany, urzedowy lekarz weterynarii, poswiadczam, ze:
01T YT I oo yAVZ=] 1€ o 1= 202 PSPPSR
(gatunek drobiu)
L0074 RSN
(liczba/waga netto)
pochodzi z drobiu poddanego ubojowi w dniu: .........cccccininneen. w rzezni lub innym miejscu uboju™: ................
(nazwa zaktadu lub gospodarstwa, adres, weterynaryjny numer identyfikacyjny)
=T d (= TaTT o Yo T g (o )VAVZ= T o =T e [ 1P
(nazwa zaktadu lub gospodarstwa, adres miejsca przeznaczenia)
To =1 2= I ToTo AT =T F-To LU Lo | QU PP
T G oIV E- eV a BT o Te LaT=T 0 a I (=T =3 o 1o o AU 15 PP PUPRR

(rodzaj srodka transportu i jego numer rejestracyjny)
Wymienione wyzej mieso pochodzi z drobiu poddanego badaniu przedubojowemu i poubojowemu i jest uzna-
ne za zdatne do spozycia. Migso lub jego opakowanie jest oznakowane znakami, ktérych wzér podaje sie poni-
zej:

(miejscowosé, data) (pieczeé i podpis urzedowego
lekarza weterynarii)

" Niepotrzebne skreslic.

Zatacznik nr 2

ZNAKI STOSOWANE W PRZYPADKU DUZYCH OPAKOWAN

Zamierzone zastosowanie: rozbiér/obrébka cieplna®
Vo [ FoY 3 o] YA g T Tov =] o T - PP PPPRPP

) Niepotrzebne skreslié.



