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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 25 maja 2004 r.

w sprawie wymagan weterynaryjnych dla miesa mielonego i surowych wyrobéw miesnych?

Na podstawie art. 5 ust. 2 ustawy z dnia 29 stycz-
nia 2004 r. o wymaganiach weterynaryjnych dla pro-
duktdw pochodzenia zwierzecego (Dz. U. Nr 33,
poz. 288) zarzadza sig, co nastepuje:

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzgdowej — rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 1
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 4 maja
2004 r. w sprawie szczegétowego zakresu dziatania Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 106, poz.1125).

2) Przepisy niniejszego rozporzadzenia wdrazaja postano-

wienia dyrektywy 94/65/WE z dnia 14 grudnia 1994 r. usta-
nawiajgcej wymagania dotyczace produkcji i wprowadza-
nia do obrotu migsa mielonego oraz wyrobow migsnych
(Dz. Urz. WE L 368 z 31.12.1994).
Dane dotyczace ogtoszenia aktéw Unii Europejskiej za-
mieszczone w niniejszym rozporzadzeniu dotyczg ogto-
szenia tych aktéw w Dzienniku Urzedowym Unii Europej-
skiej — wydanie specjalne.

Rozdziat 1
Przepisy ogdlne

8 1. 1. Rozporzadzenie okresla wymagania wetery-
naryjne przy produkcji miesa mielonego i surowych
wyrobow miesnych, umieszczanych na rynku.

2. Przepisdw rozporzadzenia nie stosuje sie do:

1) miesa mielonego i surowych wyrobéw mie-
snych, bedacych przedmiotem sprzedazy bezpo-
sredniej;

2) migsa odkostnionego mechanicznie, z ktérego po
poddaniu obrdbce cieplnej w zatwierdzonych za-
ktadach przetworstwa otrzymuje sie produkty mie-
sne;
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3) migsa mielonego przeznaczonego do produkcji
kietbas, z ktorych otrzymuje sie produkty na bazie
miesa.

8 2. Uzyte w rozporzadzeniu okreslenia oznaczaja:

1) mieso mielone — mieso, ktdre zostato posiekane
lub zmielone za pomoca maszynki do mielenia
miesa o spiralno-srubowym trybie podajagcym;

2) surowe wyroby miesne — mieso bydta, $win,
owiec, kdz, drobiu i zwierzat townych oraz mieso
krolikéw i zwierzat fownych na fermach, spetniajg-
ce wymagania okreslone w przepisach odreb-
nych3, zawierajagce dodatek $rodkéw spozyw-
czych, przypraw lub poddane obrébce niezmienia-
jacej jego wewnetrznej struktury komodrkowej
i niepowodujacej utraty cech miesa $wiezego;

3) przyprawy — so6l kuchenng, musztarde, przyprawy
korzenne i ich ekstrakty, ziota aromatyczne i ich
ekstrakty.

Rozdziat 2
Wymagania weterynaryjne dla miesa mielonego

8 3. 1. Mieso mielone umieszcza sie na rynku, jeze-
liz

1) zostato wyprodukowane z migsa bydta, swin,
owiec lub kéz, zawierajagcego miesnie poprzecznie
prazkowane, wytaczajgc miesien sercowy;

2) spetnia wymagania dla migsa, o ktérym mowa
w pkt 1, okreslone w przepisach o wymaganiach
weterynaryjnych przy produkcji miesa z bydta,
swin, owiec, kdz i domowych zwierzat jednokopyt-
nych umieszczanych na rynku, w przepisach o wy-
maganiach weterynaryjnych przy przywozie migsa
i produktéw miesnych, w przepisach o wymaga-
niach weterynaryjnych przy przeprowadzaniu ba-
dania migsa na wtosnie oraz zamrazaniu miesa
niepoddanego temu badaniu, w przepisach o do-
zwolonych substancjach dodatkowych, substan-
cjach pomagajacych w przetwarzaniu i warunkach
ich stosowania oraz w przepisach o weterynaryj-
nej kontroli granicznej;

3) zostato wyprodukowane w zaktadzie:

a) w ktérym sa spetnione wymagania weterynaryj-
ne okreslone w § 27—33,

b) zatwierdzonym zgodnie z art. 10 ust. 8 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 r. o wymaganiach wete-
rynaryjnych dla produktéw pochodzenia zwie-
rzecego,

c) poddawanym regularnym kontrolom weteryna-
ryinym zgodnie z § 25 i 26,

3) Przepisy wdrazajace postanowienia art. 3, 6 i 8 dyrektywy
91/495/EWG z dnia 27 listopada 1990 r. dotyczacej zdrowia
publicznego i problemoéw zdrowotnych zwierzat wptywa-
jacych na produkcje i wprowadzanie do obrotu miesa kré-
liczego oraz dziczyzny hodowlanej (Dz. Urz. WE L 268,
z 24.09.1991).

4) zostato oznakowane znakiem weterynaryjnym
zgodnie z 8 37—40;

5) zostato opakowane i byto przechowywane zgodnie
z 8 41—44;

6) byto transportowane zgodnie z § 45;

7) podczas transportu zostato zaopatrzone w:

a) handlowy dokument identyfikacyjny, ktory:

— w przypadku miesa mielonego mrozonego
zawiera dodatkowo wskazanie miesigca i ro-
ku zamrozenia,

— w przypadku migsa mielonego przeznaczo-
nego na rynek Finlandii i Szwecji zawiera jed-
na z informacji okreslonych w przepisach od-
rebnych?,

b) swiadectwo zdrowia, jezeli migso mielone po-
chodzi z zaktadu potozonego na obszarze obje-
tym ograniczeniami ze wzgledu na zdrowie
zwierzgt albo jezeli mieso mielone ma zostaé
wystane do innego panstwa cztonkowskiego
Unii Europejskiej przez terytorium panstwa
trzeciego w zaplombowanych srodkach trans-
portu.

2. Handlowy dokument identyfikacyjny jest prze-
chowywany przez odbiorce i okazywany na wezwanie
urzedowego lekarza weterynarii. W przypadku gdy da-
ne zostaty zapisane na elektronicznym nosniku infor-
macji, wydruk sporzadza sie na wezwanie urzedowe-
go lekarza weterynarii.

3. Wzér $wiadectwa zdrowia, o ktéorym mowa
w ust. 1 pkt 7 lit. b, jest okreslony w zatgczniku nr 1 do
rozporzadzenia.

4. Jezeli mieso mielone jest przeznaczone do wy-
wozu, na wezwanie urzedowego lekarza weterynarii
panstwa przeznaczenia, mieso to zaopatruje sie
w $wiadectwo zdrowia, ktére jest zgodne z wzorem
okreslonym przez wtasciwe wtadze panhstwa trzeciego.

§ 4. 1. Mieso mielone produkuje sie z migsa nie-
poddanego rozbiorowi, ktére zostato:

1) zamrozone w zatwierdzonej chtodni sktadowej
spetniajgcej wymagania okreslone w przepisach
0 wymaganiach weterynaryjnych przy produkcji
miesa z bydta, swin, owiec, kéz i domowych zwie-
rzat jednokopytnych umieszczanych na rynku,
a od dnia zamrozenia nie uptyneto:

a) 18 miesiecy — w przypadku wotowiny i cieleci-
ny,

b) 12 miesiecy — w przypadku migsa owiec,

c¢) 6 miesiecy — w przypadku migsa swin;

4) Przepisy w sprawie wymagan weterynaryjnych przy pro-

dukcji migsa z bydta, $win, owiec, kéz i domowych zwie-
rzat jednokopytnych umieszczanych na rynku wdrazajace
zatacznik IV czesé IV tiret trzecie dyrektywy 64/433/EWG
z dnia 26 czerwca 1964 r. w sprawie probleméw zdrowot-
nych wptywajacych na handel wewnatrzwspodlnotowy
swiezym migsem (Dz. Urz. WE P 121, z 29.07.1964).
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2) schtodzone, a od dnia uboju nie uptyneto 6 dni,
w przypadku zas wotowiny i cieleciny pakowanej
prézniowo — 15 dni.

2. Powiatowy lekarz weterynarii w przypadku mie-
sa $win i owiec moze wyrazi¢ zgode na oddzielenie
miesa od kosci, bezposrednio przed zmieleniem, jeze-
li bedzie to wykonywane zgodnie z wymaganiami we-
terynaryjnymi.

§ 5. 1. Migso mielone powinno zosta¢ schtodzone
przed uptywem godziny od porcjowania i umieszcze-
nia w opakowaniach jednostkowych.

2. Czas, o ktorym mowa w ust. 1, moze by¢ diuz-
szy, jezeli w czasie produkcji zastosowano procesy,
o ktorych mowa w § 6.

§ 6. Opakowane migso mielone, o ktérym mowa
w 8§ 4, umieszcza sie na rynku schtodzone do tempera-
tury wewnetrznej ponizej:

1) 2 °C — w jak najkrétszym czasie;

2)-18 °C (mrozone), zgodnie z przepisami o wymaga-
niach w zakresie sktadowania i transportu gteboko
mrozonych artykutéw rolno-spozywczych — w jak
najkréotszym czasie;

3) 2 °C, z dodatkiem ograniczonej ilosci miesa mrozo-
nego, w celu przyspieszenia procesu schtadzania,
jezeli informacja o dodaniu miesa mrozonego zo-
stanie umieszczona na opakowaniu jednostko-
wym, a czas, o ktérym mowa w 8 5 ust. 1, zostat
zachowany.

&8 7. Na rynku umieszcza sie¢ migso mielone nie-
poddane promieniowaniu jonizujgcemu lub ultrafiole-
towemu.

8§ 8. 1. Zawartos¢ ttuszczu i kolagenu w migsie mie-
lonym i surowych wyrobach miesnych jest okreslona
w zatgczniku nr 3 do rozporzadzenia, w czesci A.

2. Informacja o zawartosci ttuszczu i kolagenu oraz
nazwa gatunku zwierzecia, z ktérego pozyskano mie-
so, moze byé umieszczona na opakowaniach, jezeli sg
spetnione wymagania okres$lone w zatgczniku nr 3 do
rozporzadzenia w czesci A.

8 9. Dopuszcza sie dodawanie do migsa mielone-
go soli kuchennej, jezeli stosunek wagowy ilosci soli
do ilosci miesa nie przekroczy 1 %.

§ 10. 1. Miegso mielone moze by¢ umieszczane na
rynku krajowym, jezeli spetnia co najmniej nastepuja-
ce wymagania:

1) zostato wyprodukowane:

a) z migsa bydta, $win, owiec, kéz, domowych
zwierzat jednokopytnych, krolikow, zwierzat
townych utrzymywanych na fermach i zwierzat
townych,

b) w zaktadzie zatwierdzonym lub w zaktadzie za-
kwalifikowanym do produkcji na rynek krajowy,
ktérego pomieszczenia spetfniajg wymagania
okreslone w § 27 i 28,

2) zostato opakowane i byto przechowywane zgodnie
z 8 41—44;

3) spetnia:

a) wymagania okreslone w & 3 ust.1, z wyjatkiem
pkt 6,

b) kryteria dotyczace zawartosci ttuszczu i kolage-
nu, ktore sg okreslone w zatgczniku nr 3 do roz-
porzadzenia w czesci A w pkt 1—3

— i jezeli wynika to ze szczegdlnych zwyczajow
konsumpcyjnych.

2. Na migsie mielonym, o ktérym mowa w ust. 1,
nie umieszcza sie znaku weterynaryjnego oraz infor-
macji okreslonych w § 37—40.

3. Migso mielone, o ktérym mowa w ust. 1, moze
byé umieszczane na rynku po zaakceptowaniu przez
Komisje Europejska®.

8 11. Mrozone migso mielone moze byé przywozo-
ne, jezeli:

1) pochodzi z panstw trzecich lub ich czesci nieobje-
tych ograniczeniami ze wzgledu na zdrowie zwie-
rzat;

2) pochodzi z panstw trzecich znajdujacych sie na li-
$cie sporzadzonej przez Komisje Europejska®;

3) spetnia wymagania okreslone w rozporzadzeniu;

4) jest zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia, ktérego
wzor jest okreslony w przepisach Unii Europej-
skiej”), wystawione przez urzedowego lekarza we-
terynarii panstwa trzeciego, potwierdzajace spet-
nienie wymagan okreslonych w rozporzadzeniu
oraz zamrozenie w zaktadzie;

5) spetnia wymagania dotyczace kontroli okreslone
w przepisach o weterynaryjnej kontroli graniczne;j.

Rozdziat 3

Wymagania weterynaryjne dla surowych
wyrobéw miesnych

§ 12. Surowe wyroby miesne umieszcza sie na
rynku, jezeli zostaty przygotowane:

5 Art. 4 dyrektywy 94/65/WE z dnia 14 grudnia 1994 r. usta-
nawiajacej wymagania dotyczace produkcji i wprowadza-
nia do obrotu migsa mielonego oraz wyrobéw miesnych
(Dz. Urz. WE L 368, z 31.12.1994).

6) Lista panstw trzecich, o ktérej mowa w art. 13 dyrektywy
94/65/WE z dnia 14 grudnia 1994 r. ustanawiajacej wyma-
gania dotyczace produkcji i wprowadzania do obrotu mie-
sa mielonego oraz wyrobéw migsnych.

7 Decyzja Komisji 2000/572/EC z dnia 8 wrzesnia
2000 r. ustanawiajgca warunki dotyczace zdrowia zwie-
rzagt i warunki zdrowia publicznego oraz swiadectwo wete-
rynaryjne przy przywozie miesa mielonego i wyrobdéw
miesnych z panstw trzecich oraz uchylajagca decyzje
97/29/WE (Dz. Urz. WE L 240, z 23.09.2000).
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1) ze $wiezego migsa bydta, swin, owiec, kéz, drobiu,
krélikéw, zwierzat townych utrzymywanych na fer-
mach i zwierzat townych;

2) z miesa spetniajgcego wymagania okreslone
w przepisach o wymaganiach weterynaryjnych
przy produkcji miesa z bydta, swin, owiec, kéz
i domowych zwierzat jednokopytnych umieszcza-
nych na rynku, w przepisach o wymaganiach we-
terynaryjnych dotyczacych produkcji miesa dro-
biowego, w przepisach o wymaganiach weteryna-
ryinych przy produkcji i dla produktow z miesa
zwierzat townych, w przepisach o wymaganiach
weterynaryjnych przy produkcji i dla produktéw
z miesa kréliczego i z migsa zwierzat fownych
utrzymywanych na fermach oraz w przepisach
o dozwolonych substancjach dodatkowych, sub-
stancjach pomagajacych w przetwarzaniu i warun-
kach ich stosowania;

3) w przypadku migsa przywozonego — z migsa spet-
niajgcego wymagania okreslone w przepisach
o0 wymaganiach weterynaryjnych przy przywozie
miesa i produktéw miegsnych, w przepisach o wy-
maganiach weterynaryjnych dotyczacych produk-
cji miesa drobiowego, w przepisach o wymaga-
niach weterynaryjnych przy produkcji i dla pro-
duktow z miesa zwierzat townych, w przepisach
o0 wymaganiach weterynaryjnych przy produkcji
i dla produktow z miesa kréliczego i z migsa zwie-
rzat townych utrzymywanych na fermach, w prze-
pisach o wymaganiach weterynaryjnych przy pro-
dukcji oraz dla niektérych produktéw pochodzenia
zwierzecego umieszczanych na rynku oraz w prze-
pisach o wymaganiach weterynaryjnych przy
przeprowadzaniu badania migsa na wto$nie oraz
zamrazaniu miesa niepoddanego temu badaniu;

4) z migsa mrozonego, a od dnia uboju nie uptyneto:

a) 18 miesiecy — w przypadku wotowiny i cieleci-
ny,

b) 12 miesiecy — w przypadku miesa owiec, kéz,
drobiu, krolikow i zwierzat fownych utrzymywa-
nych na fermach,

c) 6 miesiecy — w przypadku miesa pochodzace-
go od innych gatunkow zwierzat

— przy czym powiatowy lekarz weterynarii,
w przypadku miesa $win i owiec, moze wyrazié¢
zgode na oddzielenie migsa od kosci, bezposred-
nio przed zmieleniem, jezeli bedzie to wykonywa-
ne zgodnie z wymaganiami weterynaryjnymi;

5) w zatwierdzonych zaktadach spetniajgcych wyma-
gania okreslone w § 34—36.

8 13. Na rynku umieszcza sie surowe wyroby mie-
sne:

1) przygotowane w kontrolowanej temperaturze;

2) opakowane, przechowywane i transportowane,
zgodnie z wymaganiami okreslonymi w rozporza-
dzeniu;

3) zamrozone tylko raz i przeznaczone do sprzedazy
przed uptywem 18 miesiecy od zamrozenia;

4) po zakonczeniu procesu produkcyjnego niezwtocz-
nie umieszczone w opakowaniach jednostkowych
zgodnie z 8 41—43 i schtodzone zgodnie z § 14;

5) poddane kontroli weterynaryjnej zgodnie z 8 25
i 26;

6) oznakowane znakiem weterynaryjnym i opatrzone
etykietami zgodnie z § 37—40;

7) zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia, ktérego wzor
jest okreslony w zataczniku nr 2 do rozporzadze-
nia; odbiorca przechowuje $wiadectwo zdrowia co
najmniej przez rok.

8 14. Opakowane surowe wyroby miesne umiesz-
cza sie na rynku:

1) schtodzone do temperatury wewnetrznej ponize;j:

a) 2 °C — dla wyrobdéw przygotowanych z miesa
mielonego,

b) 7 °C — dla wyrobdéw przygotowanych z miesa
swiezego,

c) 4 °C — dla wyrobdow przygotowanych z miesa
drobiowego,

d) 3 °C — dla wyrobow zawierajgcych podroby
— w jak najkrdétszym czasie;

2) zamrozone do temperatury wewnetrznej ponizej
-18 °C, zgodnie z przepisami o wymaganiach w za-
kresie sktadowania i transportu gteboko mrozo-
nych artykutéw rolno-spozywczych, w jak najkrot-
szym czasie.

§ 15. Surowe wyroby migsne przygotowane z mie-
sa mielonego, z wytaczeniem surowych kietbas i mie-
sa do produkcji kietbas, umieszcza sie na rynku, jezeli
mieso mielone uzyte do ich produkcji spetnia wyma-
gania okreslone w § 4—9.

8 16. Na rynku umieszcza sie surowe wyroby mie-
sne niepoddane promieniowaniu jonizujgcemu.

§ 17. 1. Surowe wyroby migsne moga byé umiesz-
czane na rynku krajowym, jezeli spetniajg co najmniej
nastepujace wymagania:

1) zostaty przygotowane:

a) z miesa bydta, swin, owiec, kdéz, domowych
zwierzat jednokopytnych, drobiu, krélikow,
zwierzat townych utrzymywanych na fermie lub
zwierzat townych,

b) w zaktadach zatwierdzonych lub zakwalifikowa-
nych do produkcji na rynek krajowy i spetniaja-
cych wymagania okreslone w &8 34—35,

c) w kontrolowanej temperaturze oraz zamrozone
tylko jeden raz i przeznaczone do sprzedazy
przed uptywem 18 miesigcy,
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2) po zakohczeniu procesu produkcyjnego zostaty
niezwtocznie umieszczone w opakowaniach jed-
nostkowych i schtodzone,

3) zostaty opakowane i byty przechowywane, zgod-
nie z wymaganiami okreslonymi w rozporzadze-
niu,

4) zostaty poddane kontroli weterynaryjnej

— i jezeli wynika to ze szczegdlnych zwyczajéow kon-
sumpcyjnych.

2. Na surowych wyrobach miesnych, o ktérych
mowa w ust. 1, nie umieszcza sie znaku weterynaryj-
nego oraz informacji okreslonych w 8 37—40.

3. Surowe wyroby miesne, o ktérych mowa
w ust. 1, moga by¢é umieszczane na rynku po zaakcep-
towaniu przez Komisje Europejska®.

§ 18. Mrozone surowe wyroby miesne moga by¢
przywozone, jezeli spetniajg wymagania okreslone
w8 11,

Rozdziat 4
Przeprowadzanie kontroli w zaktadach produkgcji

8 19. 1. Produkcja migsa mielonego i surowych
wyrobéw miesnych moze odbywaé sie w zatwierdzo-
nych:

1) zaktadach rozbioru;
2) zaktadach przetworstwa;

3) zaktadach produkujacych wytacznie mieso mielo-
ne lub surowe wyroby miesne z migsa pochodza-
cego z zaktadéw zatwierdzonych.

2. Jezeli w zaktadzie sa prowadzone rdézne rodzaje
dziatalnosci, okreslone w przepisach o wymaganiach
weterynaryjnych przy produkcji miesa z bydta, swin,
owiec, kéz i domowych zwierzat jednokopytnych
umieszczanych na rynku, w przepisach o wymaga-
niach weterynaryjnych dotyczacych produkcji miesa
drobiowego, w przepisach o wymaganiach weteryna-
ryjnych przy produkgcji i dla produktow migesnych oraz
innych produktéw pochodzenia zwierzecego umiesz-
czanych na rynku oraz w przepisach o wymaganiach
weterynaryjnych przy produkciji i dla produktéw z mie-
sa zwierzat townych, dopuszcza sie wspdélne korzysta-
nie ze sprzetu i pomieszczen, jezeli nie wystepuje za-
grozenie zanieczyszczenia surowcow lub nieopakowa-
nych produktéw gotowych.

§ 20. 1. Podmiot prowadzacy zaktad powinien
spetniaé wymagania okreslone w przepisach odreb-
nych?® oraz przeprowadzaé regularne kontrole we-

8) Art. 6 dyrektywy 94/65/WE z dnia 14 grudnia 1994 r. usta-
nawiajgcej wymagania dotyczace produkcji i wprowadza-
nia do obrotu migsa mielonego oraz wyrobéw miesnych
(Dz. Urz. WE L 368, z 31.12.1994).

9 Przepisy o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia
wdrazajgce postanowienia artykutu 3 i 6 dyrektywy
93/43/EWG z dnia 14 czerwca 1993 r. w sprawie higieny
srodkow spozywczych (Dz. Urz. WE L 175, z 19.07.1993).

wnetrzne przestrzegania wymagan weterynaryjnych,
podczas ktérych przeprowadza sie badania laborato-
ryjne.

2. Kontrole wewnetrzne, o ktérych mowa w ust. 1,
obejmuja:

1) kontrole surowcéw przyjmowanych do zaktadu
w celu sprawdzenia, czy spetniajg wymagania,
ktére sg okreslone w zatgczniku nr 3 do rozporza-
dzenia;

2) kontrole metod czyszczenia i odkazania;

3) pobieranie préobek do badan w zatwierdzonym la-
boratorium;

4) procedury przechowywania i stosowania znakéw
weterynaryjnych oraz etykiet zawierajgcych znak
weterynaryjny.

3. Wyniki badan, o ktérych mowa w ust. 2 pkt 3,
przechowuje sig, w formie papierowej lub na elektro-
nicznych nosnikach informacji, dwa lata, z wytacze-
niem wynikow badan produktu schtodzonego, ktore
przechowuje sie 6 miesiecy od daty przydatnosci do
spozycia tego produktu.

4. Podmiot prowadzacy zaktad informuje powiato-
wego lekarza weterynarii o rodzaju, czestotliwosci
i wynikach kontroli, a takze o zdarzeniach stanowia-
cych zagrozenie dla zdrowia ludzi i zwierzat.

5. Procedury dotyczace kontroli wewnetrznej opra-
cowuje sie w uzgodnieniu z powiatowym lekarzem
weterynarii, ktéry uczestniczy w ich planowaniu
i wdrazaniu.

§ 21. 1. W przypadku bezposredniego zagrozenia
zdrowia ludzi podmiot prowadzacy zaktad wycofuje
z rynku produkty mogace stanowié zagrozenie oraz
produkty wyprodukowane w zblizonych warunkach
technologicznych.

2. Wycofane produkty pozostajg pod nadzorem
powiatowego lekarza weterynarii do czasu ich znisz-
czenia, wykorzystania do innych celéw niz spozycie
przez ludzi lub przetworzenia w sposoéb, ktory zapew-
ni bezpieczenstwo produktu.

§ 22. Podmiot prowadzacy zaktad:

1) zapewnia, aby produkty byty opatrzone wyraznym
i czytelnym wskazaniem temperatury, w jakiej pro-
dukty te maja byé przechowywane i transportowa-
ne, a takze daty przydatnosci do spozycia lub do-
puszczalnego okresu przechowywania — w przy-
padku produktéw chtodzonych i mrozonych;

2) prowadzi rejestr, w ktérym umieszcza dane doty-
czace ilosci migsa przyjmowanego do zaktadu
oraz ilosci migsa mielonego i surowych wyroboéw
miesnych wysytanych z zaktadu.

§ 23. Podmiot prowadzacy zaktad przygotowuje
i przeprowadza, w uzgodnieniu z powiatowym leka-
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rzem weterynarii, program szkolenia pracownikow
w zakresie bezpieczenstwa i higieny, dostosowany do
rodzaju produkcji prowadzonej przez zaktad.

§ 24. 1. Badania mikrobiologiczne przeprowadza
sie dla:

1) miesa mielonego oraz surowych wyrobow mie-
snych wyprodukowanych z migsa mielonego,
przeznaczonych do handlu — raz dziennie w dniu,
w ktérym jest prowadzona produkcja;

2) miesa mielonego oraz surowych wyroboéw mie-
snych innych niz wymienione w pkt 1 oraz suro-
wych kietbas i miesa do produkcji kietbas — raz
w tygodniu.

2. Badania mikrobiologiczne przeprowadza sie
w laboratorium znajdujgcym sie na terenie zatwier-
dzonego zaktadu lub w zatwierdzonym laborato-
rium, po uzgodnieniu z powiatowym lekarzem wete-
rynarii.

3. W przypadku surowych wyrobdow miesnych
probke jednostkowa do badania pobiera sie z gtebo-
kich warstw miesni, po uprzednim opaleniu skory lub
powierzchni miesa.

4. Do badan pobiera sie pie¢ probek jednostko-
wych z produktow wytworzonych w danym dniu pro-
dukcji; probki te uwaza sie za reprezentatywne dla ca-
tej dziennej produkg;ji.

5. Wyniki badan mikrobiologicznych migsa mielo-
nego i surowych wyrobéw miesnych przygotowanych
z migsa mielonego, z wyjatkiem surowych kietbas
i migsa do ich produkcji, ocenia sie zgodnie z kryteria-
mi, ktore sg okreslone w zataczniku nr 3 do rozporza-
dzenia w czesci B, zas wyniki badan pozostatych suro-
wych wyrobéw miesnych zgodnie z kryteriami, ktére
sg okreslone w zatgczniku nr 3 do rozporzadzenia
w czesci C.

6. W celu potwierdzenia spetniania wymagan,
o ktérych mowa w zataczniku nr 3 do rozporzadzenia
w czesci A, badania laboratoryjne przeprowadza sie
z czestotliwoscig okreslong w procedurach dotycza-
cych kontroli wewnetrznej zaktadu.

7. Pobieranie probek oraz badania bakteriologicz-
ne przeprowadza sie zgodnie z wymaganiami ustalo-
nymi przez krajowe laboratorium referencyjne.

8 25. 1. Nadzor nad spetnianiem przez zaktad wy-
magan weterynaryjnych sprawuje powiatowy lekarz
weterynarii.

2. Wykonujac nadzdr, o ktérym mowa w ust. 1, po-
wiatowy lekarz weterynarii regularnie sprawdza:

1) czysto$é pomieszczen i wyposazenia;
2) higieng osob zatrudnionch w zaktadzie;

3) skutecznosé kontroli wewnetrznych poprzez po-
rownanie wynikow badanh z kryteriami, ktére sa

okreslone w zataczniku nr 3 do rozporzadzenia,
i pobieranie prébek do badania w celu potwierdze-
nia wynikow tych kontroli;

4) stan mikrobiologiczny i higieniczny migsa mielo-
nego i surowych wyrobéw miesnych;

5) dokumentacje dotyczacg miesa uzytego do pro-
dukcji migsa mielonego lub surowych wyrobéw
miesnych, pozwalajgca ustali¢ jego miejsce po-
chodzenia oraz dokumentacje dotyczaca kontroli
wewnetrznych, o ktérych mowa w pkt 3; w przy-
padku prowadzenia dokumentacji na elektronicz-
nych nos$nikach informacji wydruku dokonuje sie
na wezwanie powiatowego lekarza weterynarii;

6) oznakowanie migsa mielonego i surowych wyro-
béw miesnych;

7) warunki przechowywania i transportu migesa mie-
lonego i surowych wyrobéw miesnych;

8) rejestr, o ktdrym mowa w § 22 pkt 2;

9) spetnianie innych wymagan, jezeli to konieczne.

8 26. 1. Powiatowy lekarz weterynarii kontroluje
zaktady:

1) produkujagce mieso mielone lub surowe wyroby
miesne, potaczone z zaktadem rozbioru — z taka
samg czestotliwoscia, jaka jest okreslona dla za-
ktadu rozbioru w przepisach o wymaganiach we-
terynaryjnych przy produkcji miesa z bydta, swin,
owiec, k6z i domowych zwierzat jednokopytnych
umieszczanego na rynku;

2) zatwierdzone produkujace mieso mielone przezna-
czone do handlu — co najmniej raz dziennie;

3) inne niz te, o ktérych mowa w pkt 1i 2 — w zalez-
nosci od wielkosci zaktadu, rodzaju wytwarzane-
go produktu, sposobu czyszczenia i odkazania
oraz oceny ryzyka.

2. Podczas kontroli powiatowy lekarz weterynarii
analizuje wyniki badan wedtug kryteriéw okreslonych
w zatgczniku nr 3 do rozporzadzenia, a wnioski i zale-
cenia pokontrolne przedstawia w formie protokotfu
podmiotowi prowadzgcemu zaktad.

3. W przypadku stwierdzenia niezgodnosci z wy-
maganiami, ktére sa okreslone w zataczniku nr 3 do
rozporzadzenia, powiatowy lekarz weterynarii zwigk-
sza czestotliwosc¢ kontroli w zaktadzie, a w uzasadnio-
nych przypadkach usuwa etykiety lub inne elementy
zawierajgce znak weterynaryjny.

4. Podczas przeprowadzania kontroli, o ktérej mo-
wa w § 25 ust. 2, powiatowy lekarz weterynarii moze
korzystaé z pomocy 0sdb, ktérych kwalifikacje sg okre-
slone w przepisach o zakresie czynnosci wykonywa-
nych przez osoby niebedace pracownikami Inspekciji
Weterynaryjnej oraz kwalifikacjach tych oséb.
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Rozdziat 5

Wymagania lokalizacyjne, techniczne
i technologiczne dla zaktadéw produkujacych
mieso mielone

§ 27. 1. Zaktad produkujacy migso mielone powi-
nien:

1) spetnia¢ wymagania okreslone w przepisach o wy-
maganiach weterynaryjnych przy produkcji miesa
z bydta, swin, owiec, kéz i domowych zwierzat jed-
nokopytnych umieszczanego na rynku'®;

2) posiada¢ pomieszczenie do mielenia migsa
i umieszczania migesa mielonego w opakowaniach
jednostkowych, wyposazone w termograf lub tele-
termometr, oddzielone od pomieszczenia rozbioru
miesa;

3) posiada¢ pomieszczenie, w ktéorym odbywa sie
umieszczanie tego miesa w opakowaniach zbior-
czych, z wytgczeniem przypadkow, gdy:

a) odbywa sie to w pomieszczeniu rozbioru miesa,
ktérego powierzchnia i wyposazenie umozliwia-
ja higieniczne przeprowadzenie tych czynnosci,

b) opakowania jednostkowe i zbiorcze sg umiesz-
czone w zapieczetowanych opakowaniach
ochronnych, zabezpieczonych przed uszkodze-
niem podczas transportu i przechowywanych
w oddzielnym pomieszczeniu,

c

-~

pomieszczenie do przechowywania opakowan
jest wolne od kurzu i szkodnikdw oraz oddzielo-
ne od pomieszczeh zawierajgcych substancje
mogace skazi¢ mieso,

d) opakowania nie sg przechowywane na posadz-
ce,

e

opakowania przygotowuje sie w sposdb higie-
niczny przed ich wprowadzeniem do pomiesz-
czenia, w ktérym odbywa sie umieszczanie tego
miesa w opakowaniach zbiorczych, a po ich
wprowadzeniu wykorzystuje sie je bezzwtocz-
nie,

f) nie przekazuje sie opakowan osobom zatrud-
nionym przy obrébce swiezego miesa,

g) po umieszczeniu w opakowaniach jednostko-
wych mieso mielone niezwtocznie umieszcza
sie w przeznaczonych do przechowywania po-
mieszczeniach;

4) posiadaé¢ pomieszczenie lub szafki do przechowy-
wania soli;

10) Przepisy wdrazajace postanowienia zatgcznika | rozdziatu
i lll dyrektywy 64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964 r.
w sprawie problemoéw zdrowotnych wptywajacych na
handel wewnatrzwspdlnotowy $Swiezym  migsem
(Dz. Urz. WE P 121, z 29.07.1964).

b) posiadaé urzadzenia chtodnicze umozliwiajace
utrzymanie temperatur okreslonych w 8 6.

2. Powiatowy lekarz weterynarii moze wyrazié¢ zgo-
de na mielenie migsa w pomieszczeniach rozbioru
miesa, jezeli czynnosci te sg wykonywane w wydzielo-
nym miejscu.

§ 28. Zaktady produkujgce mieso mielone, w kto-
rych nie jest prowadzona dziatalno$é zwigzana z roz-
biorem lub przetwdrstwem, powinny spetnia¢ wyma-
gania okreslone w 8 27 oraz w przepisach o wymaga-
niach weterynaryjnych przy produkcji i dla produktéw
miesnych oraz innych produktéw pochodzenia zwie-
rzecego umieszczanych na rynku'" oraz posiadaé po-
mieszczenia:

1) chtodnicze do oddzielnego przechowywania su-
rowcOw i miesa mielonego, przy czym surowce
i mieso mielone opakowane przechowuje sie od-
dzielnie od surowcéw i migsa mielonego nieopa-
kowanego;

2) do mielenia migsa i umieszczania migsa mielone-
go w opakowaniach jednostkowych, wyposazone
w termograf lub teletermometr, oddzielone od po-
mieszczenia rozbioru miesa;

3) lub szafki do przechowywania soli;

4) do umieszczania migsa mielonego w opakowa-
niach zbiorczych, z wytgczeniem przypadkow, gdy
sg spetnione wymagania okreslone w § 27 ust. 1
pkt 3;

5) do wysytania produktow;

6) do czyszczenia sprzetu i narzedzi.

§ 29. 1. Wymagania dotyczace higieny pracowni-
kéw, utrzymania stanu sanitarno-higienicznego po-
mieszczen oraz wyposazenia okreslajg przepisy o wy-
maganiach weterynaryjnych przy produkcji migsa
z bydta, $win, owiec, kéz i domowych zwierzat jedno-
kopytnych umieszczanego na rynku'?),

2. Osoby zatrudnione przy recznym przygotowy-
waniu migsa mielonego powinny uzywaé¢ masek za-
krywajacych usta i nos, a takze gtadkich, odpornych
na dziatanie wilgoci rekawic jednorazowych lub —
jezeli sg czyszczone i odkazane — wielorazowego
uzytku.

M) Przepisy wdrazajace postanowienia zatgcznika A rozdzia-
tu | dyrektywy 77/99/EWG z dnia 21 grudnia 1976 r.
w sprawie probleméw zdrowotnych wptywajacych na
handel wewnatrzwspdlnotowy produktami miesnymi
(Dz. Urz. WE L 026, z 31.01.1977).

12) Przepisy wdrazajace postanowienia zatacznika | rozdzia-
tu V dyrektywy 64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964 r.
w sprawie probleméw zdrowotnych wptywajgcych na
handel wewnatrzwspdlnotowy  $wiezym  migesem
(Dz. Urz. WE P 121, z 29.07.1964).
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8 30. Migso przed zmieleniem poddaje sie:

1) ogledzinom, podczas ktdrych usuwa sige zanie-
czyszczenia, odtamki kosci i inne czesci nasuwaja-
ce podejrzenie;

2) badaniom zgodnie z 8§ 24.

8 31. Nie produkuje sie migsa mielonego z:
1) miesa niezdatnego do spozycia przez ludzi;
2) migsa odkostnionego mechanicznie;
3) ubocznych produktow zwierzecych i skrawkow;
4) miesni gtowy, wytaczajac miesnie zwaczowe;
5) niemiesniowych czesci linii biatej;
6) miesni okolic nadgarstka i stepu;
7) mies$ni przepony;

8) bton surowiczych.

§ 32. 1. Wszelkie czynnosci od czasu dostarczenia
miesa do mielenia do schtodzenia migsa mielonego
wykonuje sie w czasie nie dtuzszym niz godzina, przy
czym temperatura wewnetrzna miesa nie powinna
przekraczaé 7 °C, a temperatura pomieszczen nie po-
winna przekracza¢ 12 °C.

2. Powiatowy lekarz weterynarii, w szczegolnych
przypadkach, moze wyrazi¢ zgode na produkcje w cza-
sie dtuzszym niz okreslony w ust. 1, jezeli z przyczyn
technologicznie uzasadnionych zostata dodana soél ku-
chenna. Dodanie soli kuchennej nie moze naruszaé
przepisdw o najwyzszych dopuszczalnych poziomach
pozostatosci zanieczyszczen chemicznych, biologicz-
nych, produktéw leczniczych i skazen promieniotwdr-
czych w roslinach, u zwierzat, w tkankach lub narza-
dach zwierzat po uboju i w $rodkach spozywczych po-
chodzenia roslinnego lub zwierzecego.

3. Jezeli wykonanie czynnosci, o ktérych mowa
w ust. 1, przekracza czas, o ktérym mowa w ust. 11 2,
to mieso moze byé uzyte dopiero po schtodzeniu do
temperatury 4 °C.

§ 33. 1. Po wyprodukowaniu migso mielone jest
niezwtocznie pakowane, schtadzane i przechowywane
w temperaturze okreslonej w 8§ 6.

2. Mieso mielone poddaje sie mrozeniu tylko raz.
Rozdziat 6

Wymagania lokalizacyjne, techniczne
i technologiczne dla zaktadéw produkujacych
surowe wyroby miesne

§ 34. 1. Zaktady produkujgce surowe wyroby mie-
sne powinny:

1) spetnia¢é wymagania okreslone w przepisach od-
rebnych3;

2) posiadaé pomieszczenia:

a) przeznaczone do przygotowania surowych wy-
robéw miesnych, dodawania innych srodkow
spozywczych i umieszczania w opakowaniach
jednostkowych, zaopatrzone w termograf lub
teletermometr i oddzielone od pomieszczen
rozbioru miesa;

b) do umieszczania surowych wyrobéw miesnych
w opakowaniach zbiorczych, z wytgczeniem
przypadkow, gdy sg spetnione wymagania
okreslone w 8§ 27 ust. 1 pkt 3;

c¢) do przechowywania oczyszczonych i gotowych
do uzycia przypraw,

d) chtodnicze do przechowywania surowcéw i su-
rowych wyrobéw miesnych;

3) posiada¢ urzadzenia chtodnicze umozliwiajace
utrzymanie temperatur okreslonych w rozporza-
dzeniu.

2. Powiatowy lekarz weterynarii moze wyrazi¢ zgo-
de na:

1) produkcje surowych wyrobdéw miesnych w po-
mieszczeniach rozbioru miesa,

2) dodawanie przypraw do catych tuszek drobiowych
w pomieszczeniu oddzielonym od pomieszczenh
rzezni

— jezeli odbywa sie to w wydzielonym miejscu.

§ 3b. 1. Zaktady produkujgce surowe wyroby mie-
sne, ktdre nie prowadza dziatalnosci zwigzanej z roz-
biorem lub przetwdrstwem, powinny spetnia¢ wyma-
gania okreslone w przepisach o wymaganiach wetery-
naryjnych przy produkcji i dla produktéw miesnych

13) Przepisy w sprawie wymagan weterynaryjnych przy pro-
dukcji miesa z bydta, $win, owiec, kéz i domowych zwie-
rzat jednokopytnych umieszczanego na rynku wdrazaja-
ce postanowienia zatgcznika | rozdziatu I i lll dyrektywy
64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964 r. w sprawie proble-
mow zdrowotnych wptywajacych na handel wewnatrz-
wspolnotowy swiezym miesem (Dz. Urz. WE P 121,
2 29.07.1964), przepisy w sprawie wymagan przy produk-
cji migsa drobiowego wdrazajace postanowienia zatacz-
nika | rozdziatu I'i lll dyrektywy 71/118/EWG z dnia 15 lu-
tego 1971 r. w sprawie probleméw zdrowotnych wptywa-
jacych na handel swiezym migsem drobiowym (Dz. Urz.
WE L 055, z 08.03.1971) lub przepisy w sprawie wymagan
przy produkcji i dla produktéow z miesa zwierzat fownych
wdrazajgce postanowienia dyrektywy 92/45/EWG z dnia
16 czerwca 1992 r. w sprawie zdrowia publicznego i pro-
blemoéw zdrowotnych zwierzat odnoszacych sie do od-
strzatu dzikiej zwierzyny oraz wprowadzania do obrotu
migsa zwierzat townych (Dz. Urz. WE L 268, z 14.09.1992).
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oraz innych produktéw pochodzenia zwierzecego
umieszczanych na rynku'®.,

2. W zaktadach o matej zdolnosci produkcyjnej,
ktore nie prowadzg dziatalnosci zwigzanej z rozbiorem
lub przetwdrstwem:

1) dopuszcza sie:

a) wykorzystywanie jako szatni dla osdb zatrud-
nionych w zaktadzie — pomieszczenia z szafka-
mi, przy czym szafki na odziez roboczg powinny
byé oddzielone od szafek na odziez osobistg
o0so6b zatrudnionych w zaktadzie,

b) reczne uruchamianie kranéw w pomieszczeniu,
o ktérym mowa w lit. a, oraz sptuczek w toale-
tach;

2) powinny znajdowac sie:

a) pomieszczenie albo wydzielone miejsce do
przechowywania miesa, w przypadku przecho-
wywania miesa w zaktadzie,

b) pomieszczenie chtodnicze albo wydzielone
miejsce do przechowywania surowych wyro-
béw miesnych, w przypadku ich przechowywa-
nia w zaktadzie.

3. Przepiséw ust. 1i 8 27 nie stosuje sie do zakta-
déw, o ktérych mowa w ust. 2.

§ 36. 1. Wymagania dotyczace higieny oséb za-
trudnionych w zaktadzie, utrzymania stanu sanitarno-
higienicznego pomieszczen i wyposazenia sg okreslo-
ne w przepisach odrebnych®,

2. Osoby zatrudnione przy recznym przygotowy-
waniu surowych wyrobow miesnych powinny spet-
nia¢ wymagania okreslone w 8 29 ust. 2.

14) Przepisy wdrazajace postanowienia zatacznika A rozdzia-
tu i zatacznika B rozdziatu | dyrektywy 77/99/EWG z dnia
21 grudnia 1976 r. w sprawie probleméw zdrowotnych
wptywajacych na handel wewnatrzwspodlnotowy produk-
tami migsnymi (Dz. Urz. WE L 026, z 31.01.1977).

15) Przepisy w sprawie wymagan weterynaryjnych przy pro-
dukcji miesa z bydta, $win, owiec, kéz i domowych zwie-
rzat jednokopytnych umieszczanych na rynku wdrazajace
postanowienia zatgcznika | rozdziatu V dyrektywy
64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964 r. w sprawie proble-
moéw zdrowotnych wptywajacych na handel wewnatrz-
wspolnotowy $wiezym miesem (Dz. Urz. WE P 121,
z 29.07.1964) albo przepisy o wymaganiach weterynaryj-
nych dotyczacych produkcji miesa drobiowego wdrazaja-
ce postanowienia zatgcznika | rozdziatu V dyrektywy
71/118/EWG z dnia 15 lutego 1971 r. w sprawie proble-
moéw zdrowotnych wptywajgcych na handel $wiezym
miesem drobiowym (Dz. Urz. WE L 055, z 08.03.1971) al-
bo przepisy o wymaganiach weterynaryjnych przy pro-
dukcji i dla produktéw z miesa zwierzat townych wdraza-
jace postanowienia rozdziatu Il dyrektywy 92/45/EWG
z dnia 16 czerwca 1992 r. w sprawie zdrowia publicznego
i probleméw zdrowotnych zwierzat odnoszacych sie do
odstrzatu dzikiej zwierzyny oraz wprowadzania do obro-
tu miesa zwierzat townych (Dz. Urz. WE L 268,
z 14.09.1992).

Rozdziat 7
Znakowanie

§ 37. Mieso mielone i surowe wyroby miesne
umieszczone w opakowaniach jednostkowych, prze-
znaczone do umieszczenia na rynku, zaopatruje sie
w znak weterynaryjny.

§ 38. 1. Stosuje sie nastepujace znaki weterynaryj-
ne:

1) dla miesa mielonego — znak owalny o szerokosci
co najmniej 6,5 cm i wysokos$ci co najmniej 4,5 cm
lub mniejszy w zaleznosci od wielkosci produktu
lub rodzaju opakowania, zawierajacy:

a) w gornej czesci — litery PL,

b) na srodku — weterynaryjny numer identyfika-
cyjny,
c) w dolnej czesci — litery EWG

— przy czym wysokos¢ liter powinna wynosié¢ co
najmniej 0,8 cm, a cyfr— 1 cm;

2) dla surowych wyrobow miesnych przygotowa-
nych z:

a) miesa bydta, $win, owiec, kéz i grubej zwierzy-
ny townej utrzymywanej na fermach — znak od-
powiadajacy znakowi okreslonemu w pkt 1,

b) miesa drobiowego, miesa ptakéw townych
utrzymywanych na fermach lub zwierzat futer-
kowych — znak owalny odpowiadajacy znakowi
okreslonemu w pkt 1, przy czym wysokosé liter
i cyfr powinna wynosié¢ 0,2 cm,

¢) miesa zwierzat townych — znak o ksztatfcie pie-
ciokata, odpowiadajacy znakowi okreslonemu
w pkt 1, przy czym wysokosé liter i cyfr dla gru-
bej zwierzyny townej powinna wynosi¢ 0,8 cm
i 1 cm, a dla drobnej zwierzyny townej —
0,2 cm.

2. Dopuszcza sie umieszczanie na rynku miesa
mielonego i surowych wyrobéw migsnych oznakowa-
nych znakiem weterynaryjnym owalnym zawieraja-
cym informacje okreslone w przepisach Unii Europej-
skiej'®.

3. Mieso mielone i surowe wyroby migsne pocho-
dzace z zaktadéw, ktére uzyskaty odstepstwa w stoso-
waniu niektérych organizacyjnych, technicznych
i technologicznych wymagan weterynaryjnych wyma-
ganych przy produkcji migsa mielonego i surowych
wyrobdéw miesnych, znakuje sie znakiem weterynaryj-
nym kwadratowym, zawierajagcym:

1) w gornej czesci — litery PL;

16) Rozdziat VI zatacznika | dyrektywy 94/65/WE z dnia
14 grudnia 1994 r. ustanawiajgcej wymagania dotyczace
produkcji i wprowadzania do obrotu migsa mielonego
oraz wyroboéw miesnych (Dz. Urz. WE L 368,
z 31.12.1994).
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2) w $rodku — weterynaryjny numer identyfikacyjny;
3) w dolnej czesci — napis NA RYNEK KRAJOWY.

4. W przypadkach, o ktéorych mowa w 8 10 17, na
miesie mielonym i surowych wyrobach migsnych
umieszcza sie znak weterynaryjny okragty o srednicy
3 cm lub mniejszy, w zaleznosci od wielkosci produk-
tu lub rodzaju opakowania, zawierajacy:

1) w gornej czesci — litery PL;
2) w srodku — weterynaryjny numer identyfikacyjny;
3) w dolnej czesci — litery IW.

8 39. Na opakowaniach jednostkowych surowych
wyrobéw miesnych, oprocz znaku weterynaryjnego,
umieszcza sig, zgodnie z przepisami o znakowaniu
srodkow spozywczych i dozwolonych substancji do-
datkowych, widoczne i czytelne informacje dotyczace
gatunku zwierzecia, z migesa ktérego przygotowano
produkt, a w przypadku kilku gatunkéw — ich procen-
towy udziat, a takze, jezeli produkt nie jest przeznaczo-
ny dla konsumenta ostatecznego — date jego przygo-
towania.

8 40. Na opakowaniach jednostkowych miesa mie-
lonego i surowych wyrobdéw miesnych, wytaczajac su-
rowe kietbasy i mieso mielone do ich produkcji,
umieszcza sie informacje o:

1) procentowej zawartosci ttuszczu;

2) stosunku zawartosci kolagenu do zawartosci biat-
ka w miegsie.

Rozdziat 8
Pakowanie, przechowywanie i transport

8 41. 1. Opakowania jednostkowe migsa mielone-
go i surowych wyrobéw miesnych umieszcza sie
w opakowaniach zbiorczych, w tym w kartonach,
skrzyniach i kontenerach.

2. Opakowania zbiorcze wymienione w ust. 1 po-
winny:

1) nie zmienia¢ wtasciwosci organoleptycznych pro-
duktow;

2) chronié¢ przed przenikaniem do ich wnetrza sub-
stancji szkodliwych dla zdrowia ludzi;

3) zapewniaé skuteczng ochrone podczas transporto-
wania.

8 42. Dopuszcza sie kilkakrotne uzycie opakowan
zbiorczych, jezeli:

1) sg wykonane z materiatéw odpornych na korozje
i tatwych do czyszczenia;

2) zostaty oczyszczone i odkazone przed ponownym
uzyciem.

§ 43. W przypadku gdy opakowanie jednostkowe
spetnia wymagania dla opakowania zbiorczego, o kto-
rych mowa w 8 41 ust. 2, moze nie by¢:

1) przezroczyste i bezbarwne;

2) umieszczane w opakowaniu zbiorczym lub trans-
portowym.

§ 44. 1. Migso mielone i surowe wyroby miesne
umieszczone w opakowaniach zbiorczych niezwtocz-
nie schtadza sie, a nastepnie przechowuje w tempera-
turach okreslonych:

1) w 8 6 — dla migesa mielonego;

2) w 8 14 — dla surowych wyrobéw miesnych.

2. Mrozenie migsa mielonego i surowych wyro-
bow miesnych przeprowadza sie wytacznie w po-
mieszczeniach zaktadu lub w zatwierdzonych chtod-
niach sktadowych.

3. Migso mielone i surowe wyroby migsne moga
byé przechowywane w chtodniach sktadowych wraz
z innymi srodkami spozywczymi, jezeli ich opakowa-
nia zapewniajg ochrone przed wptywem szkodliwych
dla zdrowia publicznego czynnikow.

8 45. 1. Podczas transportu mieso mielone i suro-
we wyroby miesne zabezpiecza sie przed zanieczysz-
czeniami i wptywem szkodliwych dla zdrowia publicz-
nego czynnikéw, uwzgledniajgc czas trwania i warun-
ki transportu.

2. Srodki transportu wyposaza sie w urzadzenia
zapewniajgce utrzymanie temperatur, o ktérych mo-
wa w 8 6 i 14, oraz w termometr rejestrujgcy zmiany
temperatury panujacej wewnatrz srodka transportu.

3. Dopuszcza sie transport surowych wyrobow
miesnych, przeznaczonych do umieszczenia na rynku,
w temperaturze wyzszej od temperatury okreslonej
w 8 14, nie wiecej jednak niz o 2 °C, jezeli czas trans-
portu z zaktadu do punktu sprzedazy detalicznej nie
przekracza godziny.

4. W przypadku tranzytu przez panstwo trzecie lub
gdy zaktad jest potozony na obszarze objetym ograni-
czeniami ze wzgledu na zdrowie zwierzat, na srodkach
transportu umieszcza sie plomby.

8 46. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
3 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak
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Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi z dnia 25 maja 2004 r.
(poz. 1419)

Zatacznik nr 1

WZOR
SWIADECTWO ZDROWIA
dla miesa mielonego

Nr .........
e T Ao R Y LY - T Yol SO PPPPPFTPR
YT L= (=T =3 8. T
AT = LT AV Ao o - Y o A PP RPPPRP
e 3T €= T3 L= OO

l. Identyfikacja miesa mielonego:

Produkty przygotOWaNE Z MIESA: i iceiririiieiet it is e e e e s s e s e s e s e e e e e e e s e aessea s s e s eeeeeeeeesaa s sasnsaneeeeeeeeeaensannnn
(gatunki zwierzat)

ROAZA] PrOGUKIOWS): ...ttt ettt a e te e eaeete e saeebe e ebesseseeaesseseese s eseabensesessenessesseneeseasenesensesenessessenensan
[ ToTo b2z T oY o X 1 (o 1ViVZ= 1 4 - PPN
1086 0pakowan JEANOSTKOWYCR: ... .. e e e e e e e e s e e s e e e e e e e e e ae s nnnrreeeeeeeaeeeesannnn
Temperatura w czasie przeChoOwywania i TranNSPOITUS c.oiiieccieeei e e e e ne e e e e e e e e e e e nnnneeeeas
Dopuszczalny OKres PrzeChOWYWEANIA: .....coiiiiiiiiii ittt e e e e e e e e s e s e e e e e e e e e e e e e s seasnnrneeeeeeeeeaeeeanan

L AT T F- N =1 1 (o PP RPPPPPUR RPN

Il. Pochodzenie miesa mielonego
Adres(y) i weterynaryjny(e) numer(y) identyfikacyjny(e) zatwierdzonego zaktadu produkcyjnego: ..................
W razie koniecznosci:

adres i weterynaryjny numer identyfikacyjny zatwierdzonej chtodni sktadowej: ......cccceeeeeeeieeeiiininiiniiieieceennns

lll. Miejsce przeznaczenia migesa mielonego

Mieso mielone zostaje wystane

z (mlejscewysyfkl) ...............................................................................
o [0 T PPPPPPT
(panstwo przeznaczenia)
nastepujgcymMi SrodKami trANSPOITUIY .......ocuiceeeeieeeeieeeeee et e e te et s e eae et et e be st esesbesaesessessesessesesessenessesseneesessenens
N E VALY W Lo [T R Y LY P Y- Tol=To Lo LSO PRPPPRPPT
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IV. Poswiadczenie zdrowotnosci

Ja, nizej podpisany, zaswiadczam, iz opisane powyzej mieso mielone:

a) zostato wyprodukowane ze $wiezego miesa, w szczegodlnych warunkach, ustanowionych w dyrektywie
94/65/WE,

b) jest przeznaczone dla Republiki Greckiej®.

(pieczeé i podpis urzedowego lekarza weterynarii)

W rozumieniu art. 2 dyrektywy Rady 94/65/WE.

2) Nieobowigzkowe.

3) Wypetni¢, uzywajac okreslen przewidzianych w art. 3 ust. 2 lit. e dyrektywy Rady 94/65/WE.

4 Wskazaé liczbe lub numer rejestracyjny (wagony kolejowe i samochody ciezarowe), numer lotu (samolot) albo nazwe
(statek). W razie przetadunku informacje nalezy uaktualnic.

5 Jezeli wtasciwe.
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Zatacznik nr 2

WZOR

SWIADECTWO ZDROWIA
dla surowych wyrobéw miesnych?

LY T L= (=T =3 8,7 H
RVATL £ ETod AV A o - T o T O PUR
F e R Yo ] ¥= T3 (=SOSR

l. Identyfikacja surowych wyrobéw miesnych

Surowe wyroby miesne przygotowane z migsa:

(gatunki zwierzat)
Rodzaj surowych WyrobOW MiI@SNYCH3): ........ccciiieeiceicieeetceteie ettt ettt se s ea e e sbe b enesaesse e esesseneesesenes
(R ToTe b2z T oY o X 1 (e )ViVZ= 1 4 |- PP P PPPPUR TR
1086 Opakowan JEANOSTKOWYCR ... ... et et e e e e e e s e e e e e e e e e e e e nnnnnnreeeeeeeeeaeeaannnn
Temperatura przeChoOWywWania i traNSPOITU: ..cciiiiiiiiii e e s s e s e e s e e e e e e e e e e e e e e e re s s ss s s aseansnasasaannres
Dopuszczalny oKres przeChOWYWANIA: .....ciiiiiiiiiiii it e e s s e s s e e e e e e e e e s e e ssassnneeeeeeesaseeeeannan

LAY T = TN =1 {1 P UPPPPP

Il. Pochodzenie surowych wyrobéw miesnych
Adres i weterynaryjny numer identyfikacyjny zatwierdzonego zaktadu produkcyjnego: .....cccccceeeicecnnnnns
W razie koniecznosci:

adres(y) i weterynaryjny(e) numer(y) identyfikacyjny(e) zatwierdzonej chtodni sktadowej: ......cccccveeeeerninnn.

Ill. Miejsce przeznaczenia surowych wyrobéw miesnych

Surowe wyroby miesne zostajg wystane

z: (mlejscewysyfkl) ...............................................................................
o [0 3 PP SPPP
(panstwo przeznaczenia)

NastepujgcyMi SrodKAMI TrANSPOITUY ... .....ciiveeeeeeteceee ettt te e te st e ae et e e ebesseseesesseseesensesesseneesessenessessennans
N E VALY I Yo [T R Y Y P YYo= Yo Lo LSRR
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IV. Poswiadczenie zdrowotnosci
Ja, nizej podpisany, zaswiadczam, iz opisane powyzej surowe wyroby miesne:

a) zostaty wyprodukowane ze $Swiezego miesa, w szczegdlnych warunkach ustanowionych w dyrektywie
94/65/WE,

b) sa przeznaczone dla Republiki Greckiej®.

(pieczeé i podpis urzedowego lekarza weterynarii)
(nazwisko wielkimi literami)

W rozumieniu art. 2 dyrektywy Rady 94/65/WE.

2) Nieobowigzkowe.

3) Zaznaczyé wystepowanie promieniowania jonizujacego z przyczyn medycznych.

4 Wskazaé liczbe lub numer rejestracyjny (wagony kolejowe i samochody ciezarowe), numer lotu (samolot) albo nazwe
(statek). W razie przetadunku informacje nalezy uaktualnié.

5 Jezeli wtasciwe.
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Zatacznik nr 3

ZAWARTOSC TtUSZCZU | KOLAGENU ORAZ POZIOM ZANIECZYSZCZENIA MIKROBIOLOGICZNEGO
MIESA MIELONEGO | SUROWYCH WYROBOW MIESNYCH

Kryteria badan

Wymogi

A. Zawartos$é ttuszczu w miesie mielonym ora

z kolagenu w biatku miesa mielonego

Rodzaj migsa mielonego

Zawartos¢ ttuszczu w %
nie wiecej niz

Stosunek zawartosci kola-
genu do zawartosci biatka
w miesie w % nie wiecej
niz

1) chude migeso mielone 7 12

2) migso mielone wotowe 20 15

3) m_ieso mielone wieprzowe lub z dodatkiem miesa |30 18
wieprzowego

4) migso mielone innych gatunkow 25 15

B. Kryteria badan mikrobiologicznych dla migsa mielonego i surowych wyrobéw miesnych produ-
kowanych z miesa mielonego, z wyjatkiem swiezych kietbas i miesa do produkcji Swiezych kietbas

Rodzaj drobnoustrojéw M* m*
bakterie tlenowe mezofilne n* =5, ¢* = 2 5 x 108/g 5 x 10%g
Escherichiacolin=5,¢c =2 5 x 10%/g 50/g

Salmonellan=5,¢c=0

nieobecne w 10 g

nieobecne w 10 g

Staphylococcus aureus n =5, ¢ =2 5 x 10%/g 10%/g

C. Kryteria badan mikrobiologicznych dla innych surowych wyrobéw miesnych
Rodzaj drobnoustrojéw M m
Escherichiacolin=5,¢c =2 5 x 10%/g 5 x 10%/g

Salmonellan=5,¢c=0

nieobecne w 1 g

nieobecne w 1 g

Staphylococcus aureus n=5,¢c =1 5 x 10%/g 5 x 10%/g
Objasnienia:

~M” — akceptowana wartosé progowa, powyzej ktorej wyniki sg uznawane za niezadowalajace.
~m"” — wartos¢ rowna lub ponizej ktérej wszystkie wyniki sg uznawane za zadowalajace.

,Nn" — liczba préobek jednostkowych badanych w partii towaru.

,C” — liczba préobek jednostkowych z partii towaru dajgcych wynik miedzy ,m” i ,M".

Wyniki badan mikrobiologicznych powinny byé interpretowane w nastepujacy sposadb:

I. Wyrodznia sie trzy kategorie stopnia zanieczyszczenia mikrobiologicznego w odniesieniu do liczby bakterii tle-
nowych mezofilnych, Escherichia coli i Staphylococcus aureus:

1) do wartosci ,m” wtacznie;

2) pomiedzy wartoscig ,m” i wartoscig progowa ,M"” wtacznie;

3) powyzej wartosci progowej ,M".




Dziennik Ustaw Nr 132 — 9309 — Poz. 1419

Il. Biorgc pod uwage otrzymane wartosci liczbowe zanieczyszczenia partii bakteriami tlenowymi mezofilnymi,
Escherichia coli i Staphylococcus aureus, nalezy przyja¢ nastepujacg ocene jakosciowa:

1) zadowalajaca, jezeli wartosci ,m” dla wszystkich wymaganych parametréow mikrobiologicznych sg mniej-
sze lub rowne 3 — w przypadku uzycia pozywki statej albo 10 w przypadku uzycia pozywki ptynnej;

2) mozliwa do przyjecia (akceptowang), jezeli wszystkie otrzymane wartosci znajdujg sie w przedziale pomie-
dzy:

a)3,m” a10 ,m"” (=M) w pozywce statej,
b) 10 ,m” a 30 ,m"” (=M) w pozywce ptynnej,
c) oraz jezeli przy n = 5 warto$é¢ ,,¢” bedzie rowna lub mniejsza niz 2;

3) niezadowalajaca, jezeli przekroczona zostanie wartos¢ ,M” oraz jezeli przy n = 5 wartosé ,,¢c” bedzie mniej-
sza niz 2 (c>2).

Dla czesci B

W stosunku do Salmonelli wyrdznia sie dwie kategorie zanieczyszczenia, bez wyodrebniania kategorii
~mozliwa do przyjecia”, i partie pod wzgledem mikrobiologicznym uznaje sie za:

1) zadowalajaca, jezeli stwierdzono nieobecnosé w 10 g;

2) niezadowalajaca, jezeli stwierdzono obecnos¢ w 10 g.
Dla czesci C

W stosunku do Salmonelli wyrdznia sie dwie kategorie zanieczyszczenia, bez wyodrebniania kategorii
~mozliwa do przyjecia”, i partie pod wzgledem mikrobiologicznym uznaje sie za:

1) zadowalajaca, jezeli stwierdzono nieobecnosé¢ w 1 g;

2) niezadowalajaca, jezeli stwierdzono obecnos¢ w 1 g.



