805
ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA"

z dnia 17 marca 2003 r.

w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych, substancji pomagajacych w przetwarzaniu
i warunkow ich stosowania

Na podstawie art. 9 ust. 4 pkt 1 ustawy z dnia
11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci
i zywienia (Dz. U. Nr 63, poz. 634, z p6zn. zm.?) zarza-
dza sig, co nastepuje:

8 1. 1. Dozwolone substancje dodatkowe, ich funk-
cje technologiczne oraz substancje pomagajace w prze-
twarzaniu okresla zatacznik nr 1 do rozporzadzenia.

2. Warunki stosowania dozwolonych substancji do-
datkowych okresla zatgcznik nr 2 do rozporzadzenia.

3. Dozwolone substancje dodatkowe stosowane
w procesie produkcji zywnosci przeznaczonej dla nie-
mowlat i dzieci do 3 lat oraz warunki ich stosowania
okresla zatacznik nr 3 do rozporzadzenia.

T Minister Zdrowia kieruje dziatem administracji rzadowej
— zdrowie, na podstawie 8 1 ust. 2 rozporzadzenia Preze-
sa Rady Ministrow z dnia 28 czerwca 2002 r. w sprawie
szczegbtowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia (Dz. U.
Nr 93, poz. 833).

Zmiany wymienionej ustawy zostaty ogtoszone w Dz. U.
z 2001 r. Nr 128, poz. 1408, z 2002 r. Nr 135, poz. 1145
i Nr 166, poz. 1362 oraz z 2003 r. Nr 52, poz. 450.
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4. Warunki stosowania substancji pomagajacych
w przetwarzaniu okres$la zatacznik nr 4 do rozporza-
dzenia.

8 2. Dozwolonymi substancjami dodatkowymi nie
sg nastepujgce sktadniki zywnosci:

1) substancje przeznaczone do wod do picia, minera-
lizowanych i innych wéd;

2) produkty zawierajgce pektyne i pochodzace z wysu-
szonego migzszu jabtek, wysuszonych wyttokow
z jabtek lub skérek owocéw cytrusowych albo ich
mieszaniny, otrzymane przez dziatanie rozcienczo-
nym kwasem, po ktdorym nastepuje czesciowa neu-
tralizacja solami sodowg i potasowa (,pektyna
ptynna”);

3) baza gumy do zucia;

4) biate lub z6tte dekstryny, prazona lub dekstrynizo-
wana skrobia, skrobia modyfikowana dziataniem
kwaséw lub zasad, skrobia bielona, fizycznie mo-
dyfikowana skrobia i skrobia traktowana enzyma-
mi amylolitycznymi;

5) chlorek amonu;
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6) plazma krwi, zelatyna spozywcza, hydrolizaty biat-
kowe i ich sole, biatka mleka i gluten;

7) niespetniajgce funkcji substancji dodatkowych ami-
nokwasy i ich sole, z wyjagtkiem kwasu glutamino-
wego, glicyny, cysteiny i cystyny oraz ich soli;

8) kazeina i kazeiniany;

9) inulina.

8 3. Dozwolone substancje dodatkowe stosuje sie
zgodnie z ich funkcjami technologicznymi oraz w daw-
kach i na warunkach okreslonych w zatgcznikach
nr 1—3 do rozporzadzenia.

8 4. Dawki okreslone w rozdziatach 1i 2 zatgcznika
nr 2 do rozporzadzenia oraz w zataczniku nr 3 do roz-
porzadzenia stanowig maksymalne dopuszczalne ilo-
$ci dozwolonych substancji dodatkowych w gotowych
do spozycia srodkach spozywczych przygotowanych
wedtug instrukcji producenta, natomiast dawki okre-
slone w rozdziale 3 zatgcznika nr 2 do rozporzadzenia
stanowig maksymalne dopuszczalne ilosci dozwolo-
nych substancji dodatkowych w srodkach spozyw-
czych wprowadzanych do obrotu, chyba ze przepisy
zatacznika stanowig inaczej.

8 5. Substancje pomagajgce w przetwarzaniu sto-
suje sie zgodnie z ich funkcjami technologicznymi oraz
na warunkach okreslonych w zataczniku nr 4 do rozpo-
rzgdzenia.

8 6. 1. Dozwolone substancje dodatkowe, dla kt6-
rych nie ustalono dopuszczalnych dawek, co wyrazono
znakiem ,-” lub okresleniem quantum satis, stosuje sie
w dawce najnizszej, niezbednej do osiagniecia zamie-
rzonego efektu technologicznego, zgodnie z dobra
praktyka produkcyjna.

2. Dozwolone substancje dodatkowe nie moga byé
stosowane w celu wprowadzania konsumenta w btad
co do jakosci produktu.

8 7. W produkgcji jednego s$rodka spozywczego do-
puszczalne jest stosowanie mieszaniny dozwolonych
substancji dodatkowych, z zastrzezeniem 8 3 i 4.

8 8. Dozwolonych substancji dodatkowych, z wyjat-
kami okreslonymi w zatgczniku nr 2 do rozporzadzenia,
nie stosuje sie do:

1) zywnosci nieprzetworzonej;
2) miodu pszczelego;

3) niezemulgowanych olejow i ttuszczow pochodze-
nia zwierzecego lub roslinnego;

4) masta;

5) mleka petnego, pétttustego i odttuszczonego, pa-
steryzowanego i sterylizowanego, wtaczajac stery-
lizacje UHT oraz pasteryzowanej $mietany i $mie-
tanki;

6) niearomatyzowanych i bez dodatkéw smakowych,
fermentowanych przetworéw mlecznych zawiera-
jacych zywe kultury bakterii;

7) wéd mineralnych i wod stotowych, wod zrédla-
nych;

8) kawy, z wyjatkiem aromatyzowanej kawy instant,
i ekstraktéw kawy;

9) herbaty w lisciach niearomatyzowanej;
10

~

cukru biatego, cukru biatego rafinowanego, cukru
biatego przemystowego, cukru ptynnego, cukru
ptynnego inwertowanego, syropu inwertowane-
go, syropu glukozowego, syropu glukozowego od-
wodnionego, glukozy jednowodnej, glukozy bez-
wodnej;

11) suchych makaronéw, z wyjatkiem makaronéw
bezglutenowych lub makaronéw przeznaczonych
do diet niskobiatkowych;

12) maslanki naturalnej niearomatyzowanej lub bez
dodatkéw smakowych, z wyjatkiem maslanki ste-

rylizowane;j.

8 9. Przepisy niniejszego rozporzadzenia stosuje
sig rowniez do dozwolonych substancji dodatko-
wych, ktére sg uzywane w produkcji srodkéw spo-
zywczych specjalnego zywieniowego przeznaczenia
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia
zdnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie $rodkéw spozyw-
czych specjalnego przeznaczenia zywieniowego
(Dz. U. Nr 239, poz. 2050).

8 10. Z dniem uzyskania przez Rzeczpospolitg Pol-
ska cztonkostwa w Unii Europejskiej tracg moc:

1) 8 36—39i & 41 pkt 1 w zataczniku nr 2 do rozporza-
dzenia;

2) rozdziat 2 w zatagczniku nr 4 do rozporzadzenia.

8 11. Wymagania okreslone w 8§ 5 pkt 13 i w § 41
pkt 3 w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia stosuje sie
z dniem uzyskania przez Rzeczpospolitg Polska czton-
kostwa w Unii Europejskiej.

8 12. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Zdrowia: M. Balicki
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DOZWOLONE SUBSTANCJE DODATKOWE, ICH FUNKCJE TECHNOLOGICZNE

§ 1. Dozwolone substancje dodatkowe okresla tabela 1.

Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia 17 marca 2003 r. (poz. 805)

ORAZ SUBSTANCJE POMAGAJACE W PRZETWARZANIU

Tabela 1

Numer wg systemu
oznaczen Unii Nazwa w jezyku polskim | Nazwa w jezyku angielskim
Europejskiej
1) |E 100 Kurkumina Curcumin
2) (E 101 (1) Ryboflawina (i) Riboflavin
(ii) Ryboflawiny-5’-fosforan | (ii) Riboflavin-5’-phosphate
3) JE102 Tartrazyna Tartrazine
4) |E 104 Zékcien Quinoline Yellow
chinolinowa
5) |E110 Z6lcien pomaraficzowa S Sunset Yellow FCF
Zbkciet pomaraficzowa FCF | Orange Yellow S
6) |E120 Koszenila, Cochineal,
kwas karminowy, karminy Carminic acid, Carmines
7y |E122 Azorubina, karmoizyna Azorubine,
Carmoisine
& |E123 Amarant Amaranth
9) |E124 Czerwien koszenilowa Ponceau 4R,
Pgs 4R Cochineal Red A
10) |E 127 Erytrozyna Erythrosine
11) |E 128 Czerwien 2G Red 2G
12) |E 129 Czerwien Allura AC Allura Red AC
13) |E 131 Biekit patentowy V Patent Blue V
14) (E 132 Indygotyna, Indygokarmina | Indigotine
Indigo Carmine
15) |E 133 Biekit brylantowy FCF Brilliant Blue FCF
16) {E 140 Chlorofile i chlorofiliny Chlorophylls and
(i) Chlorofile Chlorophyllins
(ii) Chlorofiliny (i) Chlorophylls
(i) Chlorophyllins
17) |E 141 Chlorofili i chlorofilin Copper complexes of
kompleksy miedziowe chlorophylls and
(i) Chlorofili kompleksy chlorophyllins
miedziowe (1) Copper complexe of
(i) Chlorofilin kompleksy chlorophylls
miedziowe (ii) Copper complexe of
chlorophylling

Zatacznik nr 1
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18) |E 142 Zielen S Green S

19) |E 150a Karmel Plain caramel

20) |E 150b Karmel siarczynowy Caustic sulphite caramel

21) |E 150c¢ Karmel amoniakalny Ammonia caramel

22) |E 150d Karmel amoniakalno- Sulphite ammonia caramel
-slarczynowy

23) |E 151 Czert brylantowa BN, czert | Brilliant Black BN, Black PN
PN

24) {E 153 Wegiel rodlinny Vegetable carbon

25) |E 154 Brgz FK Brown FK

26) |E 155 Braz HT Brown HT

27) |E 160a Karoteny Carotenes

(i) Mieszanina karotendow (i) Mixed carotenes

(i1) Beta-karoten (ii) Beta-carotene

28) | E 160b Annato, biksyna, norbiksyna | Annato, bixin, norbixin

29) | E 160¢ Ekstrakt z papryki Paprika extract, capsanthin,
(kapsantyna, kapsorubina) capsorubin

30) |E 160d Ekstrakt z pomidoréw Lycopene
(likopen)

31) |E 160e Beta-apo-8’-karotenal Beta-apo-8’-carotenal
(C30) (C30)

32) |E 160f Ester etylowy kwasu beta- Ethyl ester of beta-apo-8’ -
apo-8 -karotenowego (C30) | -carotenic acid (C30)

33) |E 161b Luteina Lutein

34) |E l6lg Kantaksantyna Canthaxanthin

35) (E 162 Betanina, czerwien buraczana | Beetroot Red,

Betanin

36) (E 163 Antocyjany Anthocyanins

37) {E170 Weglany wapnia Calcium carbonates
(i) Weglan wapnia (i) Calcium carbonat
(il Wodoroweglan wapnia (i1) Calcium hydrogen

carbonate

38) |E171 Dwutlenek tytanu Titanum dioxide

39) {E172 Tlenki i wodorotlenki zelaza | Iron oxides and hydroxides

40) |(E 173 Aluminium Aluminium

41) (E 174 Srebro Silver

42) |E175 Ztoto Gold

43) |E 180 Czerwien litolowa BK Litholrubine BK

44) |E 200 Kwas sorbowy Sorbic acid

45) |E 202 Sorbinian potasu Potassium sorbate

46) |E 203 Sorbinian wapnia Calcium sorbate

47) |E210 Kwas benzoesowy Benzoic acid

48) |E 211 Benzoesan sodu Sodium benzoate

49) |E2]2 Benzoesan potasu Potassium benzoate

50) {E213 Benzoesan wapnia Calcium benzoate

51) |E214 Ester etylowy kwasu Ethyl p-hydroxybenzoate
p-hydroksybenzoesowego

52) |E215 Ester etylowy kwasu Sodium ethyl
p-hydroksybenzoesowego- p-hydroxybenzoate
-s6l sodowa

53) (E216 Ester propylowy kwasu Propyl p-hydroxybenzoate
p-hydroksybenzoesowego

54) |E 217 Ester propylowy kwasu Sodium propyl
p-hydroksybenzoesowego sd! | p-hydroxybenzoate
sodowa
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55) |E218 Ester metylowy kwasu Methyl p-hydroxybenzoate
p-hydroksybenzoesowego
56) |E 219 Ester metylowy kwasu Sodium methyl
p-hydroksybenzoesowego - | p-hydroxybenzoate
56l sodowa
57) |E 220 Bezwodnik kwasu Sulphur dioxide
siarkawego
(dwutlenek siarki)
58) |E 221 Siarczyn sodu Sodium sulphite
59) |E 222 Wodorosiarczyn sodu Sodium hydrogen sulphite
60) |E 223 Pirosiarczyn sodu Sodium metabisulphite
61) |E224 Pirosiarczyn potasu Potassium metabisulphite
62) |E 226 Siarczyn wapnia Calcium sulphite
63) |E 227 Wodorosiarczyn wapnia Calcium hydrogen sulphite
64) |E 228 Wodorosiarczyn potasu Potassium hydrogen sulphite
65) |E 230 Bifenyl, difenyl Biphenyl, diphenyl
66) |E 231 Ortofenylofenol Orthophenyl phenol
67) |E 232 S6l sodowa ortofenylofenclu | Sodium orthophenyl phenol
68) | E 234 Nizyna Nisin
69) |E 235 Natamycyna Natamycin, Pimaricin
70) |E 239 Heksametylenoczteroamina | Hexamethylene tetramine
71) 1E 242 Dimetylodiweglan Dimethyl dicarbonate
72) |E 249 Azotyn potasu Potassium nitrate
73) |E 250 Azotyn sodu Sodium nitrite
74) | E 251 Azotan sodu Sodium nitrate
75) |E 252 Azotan potasu Potassium nitrate
76) |E 260 Kwas octowy Acetic acid
77) |E 261 Octan potasu Potassium acetate
78) |E 262 Octany sodu Sodium acetates
(1) Octan sodu (i) Sodium acetate
(i1) Dioctan sodu (ii) Sodium hydrogen acetate
(Sodium diacetate)
79) |E 263 Octan wapnia Calcium acetate
80) |E 270 Kwas mlekowy Lactic acid
81) | E 280 Kwas propionowy Propionic acid
82) {E 281 Propionian sodu Sodium propionate
83) |E 282 Propionian wapnia Calcium propionate
84) | E 283 Propionian potasu Potassium propionate
85) |E 284 Kwas borny Boric acid
86) | E 285 Czteroboran sodu (boraks) Sodium tetraborate (borax)
87) |E 290 Dwutlenek wegla Carbon dioxide
88) |E 296 Kwas jabtkowy Malic acid
89) |E 297 Kwas fumarowy Fumaric acid
90) {E 300 Kwas askorbinowy Ascorbic acid
91) |E 30! Askorbinian sodu Sodium ascorbate
92) |[E302 Askorbinian wapnia Calcium ascorbate
93) |E 304 Estry kwaséw tluszczowych | Fatty acid esters of ascorbic
1 kwasu askorbinowego acid
(i) Palmitynian askorbylu (i) Ascorbyl palmitate
(ii) Stearynian askorbylu (ii) Ascorbyl stearate
94) |E 306 Mieszanina tokoferoli Tocopherol-rich extract
95) |E 307 Alfa-tokoferol Alpha-tocopherol
96) |E 308 Gamma-tokoferol Gamma-tocopherol
97) |E 309 Delta-tokoferol Delta-tocopherol
98) |E 310 Galusan propylu Propyl gallate
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99) |E 311 Galusan oktylu Octyl gallate
100) | E 312 Galusan dodecylu Dodecyl gallate
101) | E 315 Kwas izoaskorbinowy Erythorbic acid
102) | E316 Izoaskorbinian sodu Sodium erythorbate
103)| E 320 Butylohydroksyanizol (BHA) | Butylated hydroxyanisole
(BHA)
104) | E 321 Butylohydroksytoluen (BHT) | Butylated hydroxytoluene
(BHT)
105) | E 322 Lecytyny Lecithins
106) | E 325 Mleczan sodu Sodium lactate
107) | E 326 Mileczan potasu Potassium lactate
108) { E 327 Mleczan wapnia Calcium lactate
109) | E 330 Kwas cytrynowy Citric acid
110) | E 331 Cytryniany sodu Sodium citrates
(i) Cytrynian monosodowy (1) Monosodium citrate
(i1) Cytrynian disodowy (i1) Disodium citrate
(iii) Cytrynian trisodowy (iii) Trisodium citrate
111){ E 332 Cytryniany potasu Potasium citrates
(i) Cytrynian monopotasowy | (i) Monopotasium citrate
(ii) Cytrynian tripotasowy (i1) Tripotassium citrate
112) | E 333 Cytryniany wapnia Calcium citrates
(i) Cytrynian (1) Monocalcium citrate
monowapniowy
(ii) Cytrynian diwapniowy (i1) Dicalcium citrate
(iii) Cytrynian triwapniowy | (iii) Tricalcium citrate
113)|E 334 Kwas winowy L{+) Tartaric acid L{+)
114)| E 335 Winiany sodu Sodium tartrates
(1) Winian monosodowy (1) Monosodium tartrate
(ii) Winian disodowy (i1) Disodium tartrate
115) 1 E 336 Winiany potasu Potassium tartrates
(1) Winian monopotasowy (1) Monopotassium tartrate
(ii) Winian dipotasowy (ii) Dipotassium tartrate
116) | E 337 Winian sodowo-potasowy Sodium potassium tartrate
117)| E 338 Kwas fosforowy Phosphoric acid
118) | E 339 Fosforany sodu Sodium phosphates
(1) Fosforan monosodowy (i) Monosodium phosphate
(i1) Fosforan disodowy (i) Disodium phosphate
(iii) Fosforan trisodowy (iii) Trisodium phosphate
119)| E 340 Fosforany potasu Potassium phosphates
(i) Fosforan monopotasowy | (i) Monopotassium
(i1) Fosforan dipotasowy phosphate
(ii1) Fosforan tripotasowy (ii) Dipotassium phosphate
(iii) Tripotassium phosphate
120) | E 341 Fosforany wapnia Calcium phosphates
(i) Fosforan monowapniowy | (i) Monocalcium phosphate
(ii) Fosforan diwapniowy (11) Dicalcium phosphate
(ii1) Fosforan triwapniowy iii) Tricalcium phosphate
121)|E 343 Fosforany magnezu Magnesium phosphates
(i) Fosforan mono- (1) Monomagnesium
magnezowy phosphate
(i) Fosforan dimagnezowy | (ii) Dimagnesium phosphate
122) | E 350 Jablczany sodu Sodium malates
(i) Jabtczan sodu (i) Sodium malate
(ii) Wodorojabtczan sodu (ii) Sodium hydrogen malate
123) | E 351 Jablczan potasu Potassium malate
124) | E 352 Jablczany wapnia Calcium malates
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(i) Jablczan wapnia (i) Calcium malate
(i) Wodorojablczan wapnia | (i) Calcium hydrogen malate
125) | E 353 Kwas metawinowy Metatartaric acid
126) | E 354 Winian wapnia Calcium tartrate
127) | E 355 Kwas adypinowy Adipic acid
128) | E 356 Adypinian sodu Sodium adipate
129) | E 357 Adypinian potasu Potassium adipate
130) | E 363 Kwas bursztynowy Succinic acid
131) | E 380 Cytrynian triamonowy Triammonium citrate
132) | E 385 S6l wapniowo-disodowa Calcium disodium ethylene
kwasu etylenodiaminotetra- | diamine tetra-acetate
octowego (CaNa,EDTA) (Calcium disodium EDTA)
133) 1 E 400 Kwas alginowy Alginic acid
134) | E 401 Alginian sodu Sodium alginate
135)| E 402 Alginian potasu Potassium alginate
136) | E 403 Alginian amonu Ammonium alginate
137) |E 404 Alginian wapnia Calcium alginate
138) | E 405 Alginian propylenowo- Propane-1, 2-diol alginate
-glikolowy
139)| E 406 Agar Agar
140) | E 407 Karagen Carrageenan
141) | E 407a Przetworzony wodorost Processed Eucheuma
morski Eucheuma Seaweed
(PES)
142){E 410 Maczka chleba Locust bean gum
$wigtojaniskiego
143) | E 412 Guma guar Guar gum
144) | E 413 Tragakanta Tragacanth
145)|E 414 Guma arabska Acacia gum (gum Arabic)
146)  E 415 Guma ksantanowa Xanthan gum
147) | E 416 Guma karaya Karaya gum
148) | E 417 Guma Tara Tara gum
149)|E 418 Guma gellan Gellan gum
150){ E 420 Sorbitol Sorbitol
(i) Sorbitol (i) Sorbitol
(i1) Sorop sorbitolowy (ii) Sorbitol syrup
151) | E 421 Mannitol Mannitol
152) | E 422 Glicerol (gliceryna) Glycerol
153) | E 425 Konjac Konjac
(1) Konjac guma (i) Konjac gum
(i1) Konjac glukomannan (ii) Konjac glucomannane
154)| E 432 Monolaurynian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu monolaurate (polysorbate 20)
155)| E 433 Monooleinian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu monooleate (polysorbate 80)
156) 1 E 434 Monopalmitynian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu monopalmitate
(polysorbate 40)
157) | E 435 Monostearynian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu monostearate (polysorbate
60)
158) | E 436 Tristearynian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu tristearate (polysorbate 65)
159) | E 440 Pektyny Pectins
(i) pektyna (1) pectin
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(ii) pektyna amidowana (i1) amidated pectin
160) | E 442 Fosfatydy amonu Ammonium phosphatides
161) | E 444 Octan izomas$lanu sacharozy | Sucrose acetate isobutyrate
162) | E 445 Estry glicerolu i zywicy Glycerol esters of wood rosin
roélinnej
163)| E 450 Difosforany Diphosphates
(i) Difosforan disodowy (i) Disodium diphosphate
(ii) Difosforan trisodowy (i1) Trisodium diphosphate
(iii) Difosforan (iii) Tetrasodium diphosphate
tetrasodowy
(v) Difosforan (v) Tetrapotassium
tetrapotasowy diphosphate
(vi) Difosforan (vi) Dicalcium diphosphate
diwapniowy
(vii) Diwodoro-difosforan {vii) Calcium dihydrogen
wapnia diphosphate
164) E 451 Trifosforany Triphosphates
(i) Trifosforan pentasodowy | (i) Pentasodium triphosphate
(11) Trifosforan pentapota- (i1) Pentapotassium
SOWY triphosphate
165)| E 452 Polifosforany Polyphosphates
(1) Polifosforan sodu (1) Sodium polyphosphate
(i1) Polifosforan potasu (ii) Potassium polyphosphate
(iii) Polifosforan sodowo- (1ii) Sodium calcium
-wapniowy polyphosphate
(iv) Polifosforan wapnia (iv) Calcium polyphosphate
166) | E 459 Beta-cyklodekstryna Beta-Cyclodextrin
167)| E 460 Celuloza Cellulose
(i) Celuloza (1) Microcrystalline cellulose
mikrokrystaliczna
(ii) Celuloza sproszkowana | (i1) Powdered cellulose
168) | E 461 Metyloceluloza Methyl cellulose
169) | E 463 Hydroksypropyloceluloza Hydroksypropyl cellulose
170) | E 464 Hydroksypropylometylocelu- | Hydroxypropyl methyl
loza cellulose
171)| E 465 Etylometyloceluloza Ethyl methyl cellulose
172) | E 466 Karboksymetyloceluloza, s61 | Carboxy methyl cellulose,
sodowa karboksymetylo- Sodium carboxy methy!
celulozy (CMC) cellulose
173)| E 468 Sél sodowa Cross linked sodium carboxy
karboksymetylocelulozy methyl cellulose
usieciowana
174) | E 469 Enzymatycznie Enzymatically hydrolysed
zhydrolizowana carboxy methy! cellulose
karboksymetyloceluloza
175)| E 470a Sole sodowe, potasowe Sodium, potassium and
1 wapniowe kwaséw calcium salts of fatty acids
ttuszczowych
176) | E 470b Sole magnezowe kwasoéw Magnesium salts of fatty
ttuszczowych, w tym acids
stearynian magnezu (Magnesium stearate)
177)| E471 Mono- i diglicerydy kwaséw | Mono- and diglycerides of
ttuszczowych fatty acids
178) | E 472a Mono- i diglicerydy kwaséw | Acetic acid esters of mono-
tluszczowych estryfikowane | and diglycerides of fatty acids
kwasem octowym
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179) | E 472b Mono- i diglicerydy kwaséw | Lactic acid esters of mono-
ttuszczowych estryfikowane | and diglycerides of fatty acids
kwasem mlekowym

180) | E 472¢ Mono- i diglicerydy kwasow | Citric acid esters of mono-
ttuszczowych estryfikowane | and diglycerides of fatty acids
kwasem cytrynowym

181)|E 472d Mono- i diglicerydy kwasow | Tartaric acid esters of mono-
ttuszczowych estryfikowane | and diglycerides of fatty acids
kwasem winowym

182) | E 472¢ Mono- i diglicerydy kwaséw | Mono- and diacettyl tartaric
ttuszczowych estryfikowane | acid esters of mono- and
kwasem mono- i diacetylo- | diglycerides of fatty acids
winowym

183) | E 472f Mono- i diglicerydy kwasow | Mixed acetic and tartaric
ttuszczowych estryfikowane | acid esters of mono- and
mieszaning kwasu octowego | diglycerides of fatty acids
1 winowego

184) | E 473 Estry sacharozy i kwaséw Sucrose esters of fatty acids
ttuszczowych

185) | E 474 Sacharoglicerydy Sucroglycerides

186) | E 475 Estry kwaséw tluszczowych | Polyglycerol esters of fatty
1 poliglicerolu acids

187)|E 476 Polirycynoleinian Polyglycerol polyricinoleate
poliglicerolu

188) | E 477 Estry kwasdw ttuszczowych | Propane-1, 2-diol esters of
i glikolu propylenowego fatty acids

189) | E 479b Termoutleniony olej sojowy | Thermally oxydized soya
z mono- i diglicerydami bean oil interacted with
kwasdw thuszczowych mono- and diglycerides of

fatty acids

190) | E 481 Stearyoilomleczan sodu Sodium stearoyl-2-lactylate

191) | E 482 Stearyoilomleczan wapnia Calcium stearoyl-2-lactylate

192) | E 483 Winian stearylu Stearyl tartrate

193) | E 491 Monostearynian sorbitolu Sorbitan monostearate

194) | E 492 Tristearynian sorbitolu Sorbitan tristearate

195) | E 493 Monolaurynian sorbitolu Sorbitan monolaurate

196) | E 494 Monooleinian sorbitolu Sorbitan monooleate

197) | E 495 Monopalmitynian sorbitolu | Sorbitan monopalmitate

198) | E 500 Weglany sodu Sodium carbonates

(1) Weglan sodu (1) Sodium carbonate

(ii) Wodorowgglan sodu (11) Sodium hydrogen
carbonate

(iii) Pottoraweglan sodu (ii1) Sodium sesquicarbonate

199)| E 501 Weglany potasu Potassium carbonates

(i) Weglan potasu (i) Potassium carbonate

(11) Wodoroweglan potasu (i1) Potassium hydrogen
carbonate

200) | E 503 Weglany amonu Ammonium carbonates

(1) Weglan amonu (i) Ammonium carbonate
(i) Wodorowgglan amonu (i1) Ammonium hydrogen
carbonate

201)| E 504 Weglany magnezu Magnesium carbonates

(i) Weglan magnezu (i) Magnesium carbonate
(ii) Wodoroweglan magnezu | (i) Magnesium hydrogen
carbonate
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202) | E 507 Kwas chlorowodorowy (kwas | Hydrochloric acid
solny)
203)  E 508 Chlorek potasu Potassium chloride
204) | E 509 Chlorek wapnia Calcium chloride
205)|E 511 Chlorek magnezu Magnesium chloride
206)|E 512 Chlorek cynawy Stannous acid
207 E 513 Kwas siarkowy Sulphuric acid
208)|ES514 Siarczany sodu Sodium sulphates
(i) Siarczan sodu (1) Sodium sulphate
(i1) Wodorosiarczan sodu (i) Sodium
hydrogensulphate
209)|E 515 Siarczany potasu Potassium sulphates
(i) Siarczan potasu (1) Potassium sulphate
(i1) Wodorosiarczan potasu (i) Potassium
hydrogensulphate
210)|E 516 Siarczan wapnia Calcium sulphate
211) | E 517 Siarczan amonu Ammonium sulphate
212) | E 520 Siarczan glinowy Aluminium sulphate
213) | E 521 Siarczan sodowo-glinowy Aluminium sodium sulphate
214)1E 522 Siarczan potasowo-glinowy | Aluminium potassium
sulphate
215) | E 523 Siarczan amonowo-glinowy | Aluminium ammonium
sulphate
216) |E 524 Wodorotlenek sodu Sodium hydroxide
217) | E 525 Wodorotlenek potasu Potassium hydroxide
218)| E 526 Wodorotlenek wapnia Calcium hydroxide
219) | E 527 Wodorotlenek amonu Ammonium hydroxide
220) | E 528 Wodorotlenek magnezu Magnesium hydroxide
221) | E 529 Tlenek wapnia Calcium oxide
222) | E 530 Tlenek magnezu Magnesium oxide
223)1E 535 Zelazocyjanek sodu Sodium ferrocyanide
224) | E 536 Zelazocyjanek potasu Potassium ferrocyanide
225) | E 538 Zelazocyjanek wapnia Calcium ferrocyanide
226) | E 541 Fosforan glinowo-sodowy, Sodium aluminium
kwasny phosphate, acidic
227) E 551 Dwutlenek krzemu Silicon dioxide
228) | E 552 Krzemian wapnia Calcium silicate
229)1 E 553a (i) Krzemian magnezu (i) Magnesium silicate
(ii) Trikrzemian magnezu (i) Magnesium trisilicate
230) | E 553b Talk Talc
231)|E 554 Krzemian glinowo-sodowy Sodium aluminium silicate
232) | E 555 Krzemian glinowo-potasowy | Potassium aluminium silicate
233) |E 556 Krzemian glinowo-wapniowy | Calcium aluminium silicate
234) E 558 Bentonit Bentonite
235)| E 559 Krzemian glinu Aluminium silicate (Kaolin)
236)|E 570 Kwasy tluszczowe Fatty acids
237)|E 574 Kwas glukonowy Gluconic acid
238)|E 575 Lakton kwasu glukonowego | Glucono delta-lactone
239) | E 576 Glukonian sodu Sodium gluconate
240) | E 577 Glukonian potasu Potassium gluconate
241)| E 578 Glukonian wapnia Calcium gluconate
242) | E 579 Glukonian zelazawy Ferrous gluconate
243) | E 585 Mleczan zelazawy Ferrous lactate
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244) | E 620 Kwas glutaminowy Glutamic acid

245) | E 621 Glutaminian sodu Monosodium glutamate

246) | E 622 Glutaminian potasu Monopotassium glutamate

247) 1 E 623 Diglutaminian wapnia Calcium diglutamate

248) | E 624 Glutaminian monoamonowy | Monoammonium glutamate

249) | E 625 Diglutaminian magnezu Magnesium diglutamate

250) | E 626 Kwas guanylowy Guanylic acid

251) | E 627 Guanylan disodowy Disodium guanylate ]

252} E 628 Guanylan dipotasowy Dipotassium guanylate

253) | E 629 Guanylan wapnia Calcium guanylate

254) | E 630 Kwas inozynowy Inosinic acid

255)|E 631 Inozynian disodowy Disodium inosinate

256) | E 632 Inozynian dipotasowy Dipotassium inosinate

257)| E 633 Inozynian wapnia Calcium inosinate

258) | E 634 Rybonukleotydy wapnia Calcium 5’-ribonucleotides

259)| E 635 Rybonukleotydy disodowe Disodium 5’-ribonucleotides
(guanylan disodowy +
inozynian disodowy)

260) | E 640 Glicyna i jej s6l sodowa Glycine and its sodium salt

261) | E 650 Octan cynku Zinc acetate

262)E 900 Dimetylopolisiloksan Dimethyl polysiloxane,

Polydimethylsiloxane

263) | E 901 Wosk pszczeli bialy i z6tty Beeswax, white and yellow

264) | E 902 Wosk candelilla Candelilla wax

265) | E 903 Wosk carnauba Carnauba wax

266) | E 904 Szelak Shellac

267) | E 905 Wosk mikrokrystaliczny Microcrystalline wax

268)|E 912 Estry kwasu montanowego Montanic acid esters

269)|E914 Wosk polietylenowy Oxidised polyethylene wax
utleniony

270){ E 920 L-cysteina L-Cysteine

271){E 927b Karbamid Carbamide

272) | E 938 Argon Argon

273) E 939 Hel Helium

274) | E 941 Azot Nitrogen

275)|E 942 Podtlenek azotu Nitrous oxide, Dinitrogen

monooxide

276) | E 943a Butan Butane

277) | E 943b Izobutan Isobutane

278) | E 944 Propan Propane

279) | E 948 Tlen Oxygen

280) | E 949 Woddr Hydrogen

281) | E 950 Acesulfam K Acesulfame K

282) | E 951 Aspartam Aspartame

283) | E 952 Kwas cyklaminowy i jego Cyclamic acid and its Na and
sole: sodowa i wapniowa Ca salts

284)1 E 953 Izomalt Isomalt

285)| E 954 Sacharyna i jej sole: sodowa, | Sacharin and its Na, K and
potasowa i wapniowa Ca salts

286) | E 957 Taumatyna Thaumatin

287) | E 959 Neohesperydyna DC Neohesperidine DC

288) | E 965 Maltitol Maltitol
(1) Maltitol (i) Maltitol
(ii) Syrop maltitolowy (1) Maltitol syrup

289) | E 966 Laktitol Lactitol
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290) E 967 Ksylitol Xylitol
291) E 999 Ekstrakty Quillaia Quillaia Extracts
292) E 1103 Inwertaza (enzym) Invertase
293) E 1105 Lizozym Lysozyme
294) E 1200 Polidekstroza Polydextrose
295) E 1201 Poliwinylopirolidon Polyvinylpyrrolidone (PVP)
296) E 1202 Poliwinylopolipirolidon Polyvinylpolypyrrolidone
(PVPP)
297) E 1404 Skrobia utleniona Oxidized starch
298) E 1410 Fosforan monoskrobiowy Monostarch phosphate
299) E 1412 Fosforan diskrobiowy Distarch phosphate
300) E 1413 Fosforowany fosforan Phosphated distarch
diskrobiowy phosphate
300 E 1414 Acetylowany fosforan Acetylated distarch phosphate
diskrobiowy
302) E 1420 Skrobia acetylowana Acetylated starch
303) E 1422 Acetylowany adypinian Acetylated distarch adipate
diskrobiowy
304) E 1440 Hydroksypropyloskrobia Hydroxy propyl starch
305) E 1442 Hydroksypropylofosforan Hydroxy propyl distarch
diskrobiowy phosphate
306) E 1450 Sél sodowa Starch sodium
oktenylobursztynianu octenylsuccinate
skrobiowego
307) E 1451 Acetylowana skrobia Acetylated oxidised starch
utleniona
308) E 1505 Cytrynian trietylowy Triethyl citrate
309) E 1518 Trioctan glicerolu (triacetyna) Glyceryl triacetate
(triacetin)
310) E 1520 Glikol 1,2-propylenowy Propan-1,2-diol
(propylene glycol)
311) - Glikol polietylenowy 6000 Polyethyleneglycol 6000

§ 2. Funkcje technologiczne dozwolonych substancji dodatkowych okresla tabela 2.

Tabela 2

Nazwa w jezyku polskim

Nazwa w jezyku angielskim

1) Barwnik Colour

2) Substancja konserwujgca Preservative

3) Przeciwutleniacz Anti-oxidant

4) Emulgator Emulsifier

5) S6l emulgujaca Emulsifying salt

6) Zaggestnik Thickener

7 Substancja zelujgca Gelling agent

8) Stabilizatory " Stabilizer

9 Substancje wzmacniajgce smak | Flavour enhancer
i zapach

10) |Kwas Acid

11) |Regulator kwasowosci @ Acidity regulator

12) | Substancja przeciwzbrylajaca Anti-caking agent

13) { Skrobia modyfikowana Modified starch
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14) | Substancja stodzaca Sweetener

15) | Substancja spulchniajgca Raising agent

16) | Substancja przeciwpianotwércza | Anti-foaming agent

17) | Substancja pianotwoércza Foaming agent

18) | Substancja do stosowania na Glazing agent
powierzchnig
(substancja glazurujgca) @

19) Srodek do przetwarzania maki Flavour treatment agent

20) | Substancja wigzaca Firming agent
(teksturotworcza)

21) | Substancja utrzymujaca Humectant
wilgotnosé

22) | Sekwestrant Sequestrant

23) | Substancja wypetniajgca Bulking agent

24) | Gaz noény Propellent gas

25) | Gaz do pakowania Packaging gas

26) | Nosnik Carrier

' Ta kategoria obejmuje réwniez stabilizatory piany.
@ Substancje z tej kategorii mogy zwigkszaé lub zmniejszaé kwasowos¢ produktu.
®) Ta kategoria obejmuje réwniez substancje poslizgowe.

§ 3. Substancje pomagajgce w przetwarzaniu okresla tabela 3.

Tabela 3
Nazwa w jezyku polskim Nazwa w jezyku angielskim

1) | Aceton Acetone
2) | Agar (E 406) Agar
3) | Alginian sodu (E 401) Sodium alginate
4) ! Bentonit (E 558) Bentonite
5) | Benzyna ekstrakcyjna Extraction naphtha
6) |Butan (E 943a) Butane
7) | Butan-1-ol Butan-1-o]
8) | Butan-2-ol Butan-2-o0l
9) | Cykloheksan Cyclohexane
10) |Dichlorometan (chlorek metylenu) Dichloromethane
11) |Difosforany sodu i potasu Sodium and potassium

(E 450) diphosphates
12) | Dwutlenek krzemu (E 551) Silicon dioxide
13) | Dwutlenek wegla spozywezy Carbon dioxide food grade
14) | Etanol (alkohol etylowy spozywczy) Ethanol
15) | Eter dietylowy Diethyl ether
16) | Heksan Hexane
17) | Karagen (E 407) Carrageenan
18) |Karuk rybi Isinglass
19) | Keton metyloetylowy Ethylmethylketone
20) | Kwas askorbinowy (E 300) Ascorbic acid
21) | Kwas fosforowy (E 338) Phosphoric acid
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22) | Metanol Methanol

23) | Octan etylu (E 1504) Ethyl acetate

24) | Octan metylu Methyl acetate

25) | Podtlenek azotu (E 942) Nitrous oxide

26) | Poliwinylopirolidon (E 1201) Polyvinylpyrrolidone
27) | Propan (E 944) Propane

28) | Propan-1-ol Propan-1-ol

29) | Propan-2-ol Propan-2-ol

30) | Taniny Tannins

31) | 1,1,1,2-tetrafluoroetan 1,1,1,2-tetrafluoroethane
32) | Wegiel roslinny (aktywny) Vegetable carbon (Activated)
33) | Wodorotlenek sodu (E 524) Sodium hydroxide

34) |Ziemia krzemionkowa Bleaching earth

35) | Ziemia okrzemkowa Diatomaceous earth

36) | Zelazocyjanek potasu (E 536) Potassium ferrocyanide
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Zatacznik nr 2

WARUNKI STOSOWANIA DOZWOLONYCH SUBSTANCII
DODATKOWYCH

Rozdzial 1. Barwniki

§ 1.1. Barwniki sg to substancje nadajace Iub przywracajace barwe Srodkom spozywczym,
obejmujgce naturalne sktadniki zywno$ci oraz naturalne zrodla, normalnie same nie-
spozywane jako zywnos$¢ i nieuzywane jako charakterystyczne jej sktadniki. Barwnikami sa
réwniez preparaty otrzymane ze S$rodkéw spozywczych 1 innych naturalnych zrédet
surowcowych, uzyskane w procesie fizycznej lub chemicznej ekstrakcji, w ktorej ekstrahuje
si¢ sclektywnie pigmenty odpowiednio pod katem ich odzywczych albo aromatycznych
sktadnikéw. Barwniki stosuje si¢ w celu odtworzenia pierwotnej barwy srodkow
spozywczych, utraconej w wyniku ich przetwarzania, przechowywania, pakowania
1 dystrybucji. Barwniki stosuje si¢ réwniez w celu nadania barwy srodkom spozywczym
zazwyczaj bezbarwnym, w celu wzmocnienia istniejacej barwy, w celu podkreslenia aromatu
(smaku) srodka spozywczego zwigzanego z konkretng barwg i uczynienia go atwiejszym do
rozpoznania.

2. Barwniki - ich numer wg systemu oznaczen Unii Europejskiej, nazw¢ wlasng oraz numer
wg Colour Index lub opis okresla tabela 1.

Tabela 1
Numer wg
systemu Nazwa wiasna Numer wg Colour
oznaczen Index @ lub opis
Unii
Europejskiej
1) E 100 Kurkumina 75300
2) E 101 (i) Ryboflawina
(ii)) Ryboflawiny-5’-fosforan
3) E 102 Tartrazyna 19140
4) E 104 Z6lcien 47005
chinolinowa
5) E 110 Zblcier pomarariczowa S, 15985
zblcienn pomaraniczowa FCF
6) E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy 75470
7 E 122 Azorubina, karmoizyna 14720
8) E 123 Amarant 16185
9) E 124 Czerwien koszenilowa (pas 4R) 16255
10) E 127 Erytrozyna 45430
11) E 128 Czerwien 2G 18050
12) E 129 Czerwien Allura AC 16035
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13) E 131 Biekit patentowy V 42051
14) E 132 Indygotyna, indygokarmina 73015
15) E 133 Bi¢kit brylantowy FCF 42090
16) E 140 Chlorofile 1 chlorofiliny

(1) Chlorofile 75810
(ii) Chlorofiliny 75815
17) E 141 Chlorofili 1 chlorofilin kompleksy 75815
miedziowe
(i) Chlorofili kompleksy miedziowe
(i1) Chlorofilin kompleksy miedziowe
18) E 142 Zielen S 44090
19) E 150a Karmel @
20) E 150b Karmel siarczynowy
21) E 150c Karmel amoniakalny
22) E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
23) E 151 Czerti brylantowa BN, czern PN 28440
24) E 153 Wegiel roslinny
25) E 154 Bragz FK
26) E 155 Braz HT 20285
27) E 160a Karoteny
(1) Mieszanina karotendéw 75130
(11) Beta-karoten 40800
28) E 160b Annato, biksyna, norbiksyna 75120
29) E 160c Ekstrakt z papryki, kapsantyna, kapsorubina
30) E 160d Likopen
3D E 160e Beta-apo-8’-karotenal (C 30) 40820
32) E 160f Ester etylowy kwasu beta-apo-8 — 40825
karotenowego (C30)
33) E 161b Luteina
34) E l6lg Kantaksantyna
35) E 162 Czerwien buraczana, betanina
36) E 163 Antocyjany otrzymywane metodami
fizycznymi z owocdw
1 warzyw
37) E 170 Weglan wapnia 77220
38) E 171 Dwutlenek tytanu 77891
39) E 172 Tlenki i wodorotlenki Zelaza 77491
77492
77499
40) E 173 Aluminium
41) E 174 Srebro
42) E 175 Ztoto
43) E 180 Czerwien litolowa BK

M Numery Colour Index pochodza z trzeciego wydania Colour Index z 1982 r., tomy 1 do 7, 1315. Takze
poprawki 37 do 40 (125), 41 do 44 (127-50), 45 do 48 (130), 49 do 52 (132-50), 53 do 56 (135).

@ Okreglenie karmel odnosi sie do produktéw o bardziej lub mniej intensywnej barwie brazowej, ktére
przeznaczone sg do barwienia. Nie dotyczy to aromatycznego cukrowego produktu, otrzymanego przez
ogrzewanie cukrow i ktdry jest stosowany do aromatyzowania $rodkéw spozywcezych (np. wyrobdw
cukierniczych, pasztecikéw, napojow alkoholowych).
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§ 2. Barwnikami do $rodkéw spozywczych nie sg:
1) srodki spozywcze suszone lub zaggszczone oraz skiadniki aromatyczne stosowane
w produkcji zlozonych $rodkdéw spozywcezych, z powodu ich wladciwosci
aromatycznych, smakowych lub odzywczych, przy tym majgce skutek barwigcy jako
drugorzedny, w szczegdlnosei papryka, kurkuma i szafran;
2) barwniki uzywane do barwienia zewngtrznych, nicjadalnych czgsci Srodkow
spozywczych, takich jak skérki seréw i ostonki wyrobéw migsnych.

§ 3. Wylacznie substancje okreslone w rozdziale 1 niniejszego zalacznika mogg byé
stosowane jako barwniki do zywnosci.

§ 4. Barwniki mogg by¢ stosowane tylko do $rodkéw spozywczych wyszczegdlnionych
w rozdziale 1 niniejszego zatacznika.

§ 5. Barwniki okreslone w rozdziale 1 niniejszego zatacznika, z uwzglednieniem wyjatkdéw
okre$lonych w niniejszym zatgczniku, nie mogg by¢ dodawane do:

1) zywnoSci nieprzetworzonej;

2) wszelkich wod opakowanych;

3) mleka, mleka potttustego i odttuszczonego, pasteryzowanego lub sterylizowanego
(wlgczajgc sterylizacjg UHT), bez dodatkéw smakowych 1 aromatow;

4) mleka czekoladowego;

5) mleka fermentowanego bez dodatkéw smakowych 1 aromatéw;

6) mleka zaggszczonego i mleka w proszku;

7) maslanki bez dodatkéw smakowych i aromatow;

8) Smietany i S$mietanki oraz $mietanki w proszku bez dodatkéw smakowych
1 aromatow;

9) olejow i ttuszczéw zwierzecych lub roslinnych;

10) jaj i przetwordw z jaj (jaj w proszku, mrozonej masy jajowej itp.);

11) maki i innych produktéw przemiatu zb6z oraz skrobi;

12) chleba i produktéw podobnych;

13) makaronéw i ,,gnocchi”;

14) cukréw, wlaczajac wszystkie mono- 1 dicukry;

15) przecieréw, past i koncentratow pomidorowych, pomidoréw w konserwach;

16) soséw na bazie pomidoréw;

17) sokdéw owocowych i nektaréw owocowych oraz sokéw warzywnych;

18) owocow, warzyw (wlaczajac ziemniaki) oraz grzybéw w konserwach i suszonych,
owocdéw i warzyw (wlgczajac ziemniaki) oraz grzybdéw przetworzonych;

19) dzemdw ekstra, galaretek ekstra, kasztanéw purée, kremu ze §liwek;

20)ryb, migczakow i skorupiakéw, migsa, drobiu i dziczyzny oraz ich przetworow,
z wyjatkiem gotowych positkéw zawierajgcych te sktadniki;

21)wyrobéw z kakao, mas i kuwertur czekoladowych, skiadnikéw czekoladowych
w wyrobach czekoladowych, polew kakaowych, mas czekoladopodobnych;

22)kawy palonej, herbaty, cykorii, ekstraktow herbaty i cykorii, herbatek owocowych
i ziotowych; herbacianych, roslinnych, owocowych i zbozowych preparatéow do
sporzadzania napardw oraz mieszanek 1 mieszanek instant wszystkich
wyszczego6lnionych produktow;

23) soli, zamiennikdéw soli, przypraw naturalnych (ziotowych i korzennych) i mieszanek
tych przypraw;
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24) wyrobow winiarskich gronowych, zgodnie z art. 3 pkt 3 ustawy z dnia 25 lipca 2001 r.
o wyrobie 1 rozlewie wyrobow winiarskich oraz obrocie tymi wyrobami (Dz. U.
Nr 128, poz. 1401);

25) Korn, Kornbrand, napojow spirytusowych owocowych, wodek naturalnych z owocow,
Ouzo, Grappa, Tsikoudia z Krety, Tsipouro z Macedonii, Tsipouro z Tessaly,
Tsipouro z Tyrnavos, wodki naturalnej z wyttokéw winogron Marque narodowej
luksemburskiej, wodki naturalnej zytniej Marque narodowej luksemburskiej, London
gm;

26) Sambuca, Maraschino 1 Mistra;

27) Sangria, Clarea i Zurra;

28) octu winnego;

29) zywnosci przeznaczonej dla niemowlat i dzieci do 3 lat;

30) miodu pszczelego;

31) stodu i przetworéw stodowych;

32) dojrzewajacych i niedojrzewajacych seréw bez dodatkoéw smakowych;

33) wyrobdw z ttuszczu z mleka owczego 1 koziego;

34) wédki ziolowej aromatyzowanej ekstraktem trawy zubrowe;.

§ 6. Maksymalne dawki dozwolonych barwnikéw oznaczaja ilosci substancji barwigcej
zawarte] w preparacie barwigcym.

§ 7. Do znakowania przez lekarza weterynarii przydatnosci migsa do spozycia oraz do
pozostalego znakowania produktow migsnych stosuje si¢ wylacznie E 129, E 133, E 155
lub mieszaning E 129 z E 133.

§ 8. Do ozdabiania (dekoracji) skorupek jaj (np. pisanki wielkanocne) lub do ostemplowania
skorupek jaj stosuje si¢ wylacznie dozwolone barwniki okreslone w tabeli 1.

§ 9. Wytacznie barwniki okreslone w rozdziale 1 niniejszego zatgcznika, z wyjatkiem E 123,
E 127, E 128, E 154, E 160b, E 161g, E 173 1 E 180, moga by¢ wprowadzane do obrotu
w celu sprzedazy bezposrednio konsumentom.

§ 10. Barwniki okre$lone w niniejszym zalaczniku moga by¢é obecne w nastgpujacych
srodkach spozywczych:
1) zlozonych (wiclosktadnikowych) $rodkach spozywczych, o ile nie sg one okre§lone
w rozdziale 1 niniejszego zalagcznika w § 5 oraz jezeli barwniki sg dozwolone do
jednego ze sktadnikow, ktdre tworza zlozony $rodek spozywczy;
2) jesli dany $rodek spozywczy (skladnik) jest przeznaczony wytacznie do produkcji
ztozonego $rodka spozywczego, ktory spetnia wymagania okre§lone w niniejszym
zaltaczniku.

§ 11. Dozwolone sg laki glinowe barwnikéw okreslonych w  rozdziale 1 niniejszego
zalgcznika.
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§ 12. Barwniki okre§lone ponizej mogg by¢ stosowane na zasadzie quantum satis do srodkow
spozywczych okreslonych w tabeli 2 oraz do pozostatych srodkéw spozywczych innych niz
okreslone w § 51w tabeli 3:

1)  E 101(i) Ryboflawina,
(11) Ryboflawiny-5’-fosforan;
2) E 140 Chlorofile i chlorofiliny;
3) E 141 Chlorofili i chlorofilin kompleksy miedziowe;
4) E 150a Karmel,
5)  E 150b Karmel siarczynowy;
6) E 150c Karmel amoniakalny;
7)  E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy;
8) E 153 Wegiel ro$linny;
9) E 160a Karoteny;
10) E 160c Ekstrakt z papryki, kapsantyna, kapsorubina;
11) E 162 Czerwien buraczana, betanina;
12) E 163 Antocyjany;
13) E 170 Weglan wapnia;
14) E 171 Dwautlenek tytanu;
15) E 172 Tlenki i wodorotlenki zZelaza.

§ 13. Barwniki okre$lone ponizej w pkt 1-18 moga byé uzyte pojedynczo lub tacznie
w mieszaninie, do $rodkdéw spozywczych okreSlonych w tabeli 2, w okreslonych
maksymalnych dawkach. Jednakze do napojéow bezalkoholowych aromatyzowanych, lodéw
spozywczych, deseréw, wyrobéw ciastkarskich, pieczywa cukierniczego i wyrobéw
cukierniczych barwniki nalezy stosowa¢ w maksymalnych ilosciach okredlonych w tabeli,
jednakze ilosci kazdego z barwnikéw E 110, E 122, E 124 i E 155 nie mogg przekraczac
50 mg/kg lub 50 mg/l. Barwniki te to:

1) E 100 Kurkumina;

2)  E 102 Tartrazyna;

3) E 104 Zétcienh chinolinowa;

4) E 110 Zéicien pomarariczowa S, zélcien pomaraiczowa FCF;
5)  E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy;

6) E 122 Azorubina, karmoizyna;

7)  E 124 Czerwien koszenilowa, pas 4R;

8) E 129 Czerwien Allura AC;

9) E 131 Bigkit patentowy V;

10) E 132 Indygotyna, indygokarmina;

11) E 133 Biekit brylantowy FCF;

12) E 142 Zielen S;

13) E 151 Czerni brylantowa BN, czeri PN;

14) E 155 Braz HT,

15) E 160d Likopen;

16) E 160e Beta-apo-8’-karotenal (C30);

17) E 160f Ester etylowy kwasu beta-apo-8’-karotenowego (C30);
18) E 161b Luteina.
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Tabela 2
Srodek spozywezy Maksymalna
dawka

1) | Aromatyzowane napoje bezalkoholowe 100 mg/]
2) Kandyzowane owoce i warzywa. Mostarda di frutta 200 mg/kg
3) Konserwy z czerwonych owocow 200 mg/kg
4) | Wyroby cukiernicze 300 mg/kg
5) Dekoracje 1 powtoki 500 mg/kg
6) | Pieczywo cukiernicze, wyroby ciastkarskie (np. viennoiserie, 200 mg/kg

herbatniki, ciasteczka i wafle)
7) Lody spozywcze 150 mg/kg
8) Aromatyzowane sery topione 100 mg/kg
9) |Desery lacznie z aromatyzowanymi deserami mlecznymi 150 mg/kg
10) |Sosy, przyprawy (np. curry sproszkowane, tandoori), marynaty, 500 mg/kg

ostry sos korzenny i korniszony z jarzynami w occie (konserwa)
11) |Musztarda 300 mg/kg
12) |Pasty rybne i pasty ze skorupiakéw 100 mg/kg
13) | Wstepnie obgotowane skorupiaki 250 mg/kg
14) | Zamienniki fososia 500 mg/kg
15) | Surimi 500 mg/kg
16) |lkraryb 300 mg/kg
17) | Wedzone ryby 100 mg/kg
18) | Suche, smakowe, ziemniaczane, zbozowe lub skrobiowe wyroby

typu sneksy:

- ekstrudowane lub ekspandowane smakowe wyroby typu sneksy 200 mg/kg

- inne smakowe wyroby typu sneksy i smakowe powloki

orzechow. 100 mg/kg

19) | Jadalne powtoki seréw i jadalne ostonki quantum satis
20) | Produkty dietetyczne zastgpujace positek lub calkowite dzienne

positki stosowane w dietach przeznaczonych do kontrolowania

masy ciala 50 mg/kg
21) | Preparaty dietetyczne i uzupetniajgce dietg, przeznaczone do uzycia

pod kontrolg lekarza 50 mg/kg
22) |Dodatki uzupetniajgce w postaci ptynnej do Zywnosci dietetycznej 100 mg/l
23) | Dodatki uzupetniajgce w postaci statej do Zywnosci dietetycznej 300 mg/kg
24) | Zupy ' 50 mg/kg

Analogi przetworéw migsnych i rybnych produkowane na bazie
25) | bialek rolinnych 100 mg/kg
26) | Napoje spirytusowe, napoje alkoholowe o zawartosci alkoholu

mniej niz 15% obj. (z wyjatkiem wyrobdw winiarskich 1 piwa),

z wyjatkiem tych, ktére podano w rozdziale 1niniejszego zalgcznika

w§ 51 wtabeli 3 200 mg/l
27) | Aromatyzowane napoje winiarskie, z wyjatkiem tych, ktére podano

w rozdziale 1 niniejszego zatacznika w § 51 w tabeli 3 200 mg/1
28) | Fermentowane napoje winiarskie (z wyjatkiem cidre bouché) 200 mg/1
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§ 14. Srodki spozyweze, do ktérych moga byé dodawane tylko niektére dozwolone barwniki,
okresla tabela 3.

Tabela 3
Srodek SpPOZywezy Dozwolony barwnik Maksymalna dawka

1) |Chleb stodowy (chleb |E 150a Karmel quantum satis
z dodatkiem minimum | E 150b Karmel siarczynowy
7% ekstraktu E 150c Karmel amoniakalny
stodowego w E 150d Karmel amoniakalno-
przeliczeniu na masg¢ -slarczynowy
maki)

2) |Piwo E 150a Karmel quantum satis
Cidre bouché E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny
E 150d Karmel amoniakalno-
-s1arczynowy

3) |Maslo (facznie z E 160a Karoteny quantum satis
mastem o obniZone;j
zawarto$ci ttuszczu
i koncentratem masla)

4) |Margaryna, minarina, |E 160a Karoteny quantum satis
inne emulsje E 100 Kurkumina quantum satis
ttuszczowe i tluszcze |E 160b Annato, biksyna, 10 mg/kg
bezwodne norbiksyna

5) |Sage Derby ser E 140 Chlorofile i chlorofiliny quantum satis

E 141 Chlorofili i chlorofilin
kompleksy miedziowe

6) |Ser dojrzewajacy. E 160a Karoteny quantum satis
Pomaranczowy, Zétty |E 160c Ekstrakt z papryki
oraz lekko dobarwiany, [E 160b Annato, biksyna, 15 mg/kg
sery topione norbiksyna
niearomatyzowane lub
bez dodatkow
smakowych

7) | Red Leicester ser E 160b Annato, biksyna, 50 mg/kg

norbiksyna
Mimolette ser E 160b Annato, biksyna, 35 mg/kg
norbiksyna

8) | Morbier ser E 153 Wggiel roslinny quantum satis

9) |Red marbled ser E 120 Koszenila, kwas 125 mg/kg

karminowy, karminy
E 163 Antocyjany quantum satis
10) | Ocet E 150a Karmel quantum satis
E 150b Karmel siarczynowy
E 150c Karmel amoniakalny
E 150d Karmel amoniakalno-
-siarczynowy
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11)

Whisky, Whiskey, na-
poj spirytusowy zbozo-
wy [inny niz Korn,
Kornbrand albo
okowita (wddka
naturalna) zytnia Mar-
que narodowa luksem-
burska], okowita
(wddka naturalna) z
wina gronowego, rum,
Brandy, Weinbrand,
okowita (wddka
naturalna) z wyttokéw
winogron [inne niz
Tsikoudia 1 Tsipouro i
okowita (wddka
naturalna) z wyttokow
Marque narodowa
luksemburska), Grappa
invecchiata, Bagaceira
velha, Krupnik, arak,
winiak, starka, koniak

E 150a Karmel

E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny

E 150d Karmel amoniakalno-
-siarczynowy

quantum satis

12)

Aromatyzowane
napoje winopochodne
gronowe

(z wyjatkiem bitter
soda), aromatyzowane
wina gronowe

E 150a Karmel

E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny

E 150d Karmel amoniakalno-
-slarczynowy

quantum satis

13)

Americano

E 150a Karmel

E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny

E 150d Karmel amoniakalno-
-slarczynowy

E 163 Antocyjany

quantum satis

E 100 Kurkumina
E 101(1) Ryboflawina

(11) Ryboflawiny-5’-fosforan
E 102 Tartrazyna
E 104 Zékcien chinolinowa
E 120 Koszenila, kwas
koszenilowy, karminy
Azorubina, karmoizyna
E 123 Amarant
E 124 Czerwien koszenilowa

E 122

100 mg/1
(pojedynczo lub tacznie)

14)

Miody pitne

E 150a Karmel

quantum satis

15)

Aromatyzowany nap9j
winopochodny
gronowy uzyskany

z gorzkiego wina
(bitter soda),

E 150a Karmel

E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny

E 150d Karmel amoniakalno-
-slarczynowy

quantum satis
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aromatyzowane
gorzkie wino gronowe
(bitter vino)

E 100 Kurkumina

E 101(i) Ryboflawina,

(i1) Ryboflawiny-5’-fosforan
Tartrazyna
Zblcieri chinolinowa
Zbkcien pomaraniczowa S
Zbkcien pomaraficzowa
FCF
Koszenila, kwas
karminowy, karminy
Azorubina, karmoizyna
Amarant
Czerwien koszenilowa,
Pas 4R

E 129 Czerwien Allura AC

E 102
E 104
E110

E 120

E 122

E 123
E 124

100 mg/1
(pojedynczo lub tacznie)

16) | Wina likierowe 1 ga-
tunkowe wina likie-
rowe produkowane
w specyficznych
regionach

E 150a Karmel

E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny

E 150d Karmel amoniakalno-
-slarczynowy

quantum satis

17) | Warzywa w occie,
solance lub oleju
(z wyjatkiem oliwek)

E 101 (i) Ryboflawina,
(i1) Ryboflawiny-5’-fosforan

E 140 Chlorofile i chlorofiliny

E 150a Karmel

E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny

E 150d Karmel amoniakalno-
-slarczynowy

E 141 Chlorofili i chlorofilin
kompleksy miedziowe

E 160a Karoteny:
(1) Mieszanina karotenow
(i1) Beta-karoten

E 162 Betanina, czerwien
buraczana

E 163 Antocyjany

quantum satis

18) | Ekstrudowane,
napowietrzane lub
OWOCOWO
aromatyzowane
$niadaniowe przetwory
zbozowe

E 150c Karmel amoniakalny

E 160a Karoteny

E 160b Annato, biksyna,
norbiksyna

E 160c Ekstrakt z papryki,
Kapsantyna, kapsorubina

quantum satis
quantum satis
25 mg/kg

quantum satis

19) | Sniadaniowe
przetwory zbozowe
OWOCOWO
aromatyzowane

E 120 Koszenila, kwas
karminowy, karminy

E 162 Czerwien buraczana,
betanina

E 163 Antocyjany

200 mg/kg
(pojedynczo lub lacznie)
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20) |Dzemy, galaretki,
dzemy z pomaranczy
i dZzemy z cytryny,

1 inne podobne
produkty owocowe
tacznie z produktami
niskokalorycznymi

E 100 Kurkumina

E 140 Chlorofile i chlorofiliny

E 141 Chlorofili 1 chlorofilin
kompleksy miedziowe

E 150a Karmel

E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny

E 150d Karmel amoniakalno-
-siarczynowy

E 160a Karoteny:
(1) Mieszanina karotenow
(11) Beta-karoten

E 160c Ekstrakt z papryki,
kapsantyna, kapsorubina

E 162 Czerwien buraczana,
betanina

E 163 Antocyjany

quantum satis

E 104 Zétcien chinolinowa

E 110 Zdlcien pomaranczowa S

E 120 Koszenila, kwas
karminowy, karminy

E 124 Czerwien koszenilowa,
pas 4R

E 142 Zielen S

E 160d Likopen

E 161b Luteina

100 mg/kg

(pojedynczo lub tacznie)

21) |Kielbasy, pasztety

E 100 Kurkumina

E 120 Koszenila, kwas
karminowy, karminy

E 150a Karmel

E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny

E 150d Karmel amoniakalno-
-slarczynowy

E 160a Karoteny

E 160c Ekstrakt z papryki,
kapsantyna, kapsorubina

E 162 Czerwien buraczana,
betanina

20 mg/kg
100 mg/kg

quantum satis
quantum satis
quantum satis
quantum satis

20 mg/kg
10 mg/kg

quantum satis

dodatkiem warzyw lub
przetworéw
zbozowych w ilosci nie
mniej niz 4%

karminowy, karminy
E 150a Karmel
E 150b Karmel siarczynowy
E 150c Karmel amoniakalny

22) | Luncheon meat E 129 Czerwien Allura AC 25 mg/kg
23) | Breakfast sausages o |E 129 Czerwien Allura AC 25 mg/kg
zawarto$ci przetworow
zbozowych nie mniej
niz 6%
Burger meat z E 120 Koszenila, kwas 100 mg/kg

quantum satis
quantum satis
quantum satis
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E 150d Karmel amoniakalno- quantum satis
-slarczynowy
24) |Kietbasa Chorizo E 120 Koszenila, kwas 200 mg/kg
Salchichon karminowy, karminy
E 124 Czerwien koszenilowa, 250 mg/kg
pas 4R
25) |Sobrasada E 110 Zéiciers pomaraficzowa FCF 135 mg/kg
E 124 Czerwien koszenilowa, 200 mg/kg
pas 4R
26) | Pasturmas (jadalna E 100 Kurkumina quantum satis
zewngetrzna powioka) | E 101(i) Ryboflawina,
(1) Ryboflawiny-5’-fosforan
E 120 Koszenila, kwas
karminowy, karminy
27) |Suszone ziemniaki w | E 100 Kurkumina quantum satis
postaci granulatu i
platkéw
28) |Przetworzony (purée) |E 102 Tartrazyna 100 mg/kg
groszek 1 ogrodowy E 133 Bigkit brylantowy FCF 20 mg/kg
groszek E 142 Zielen S 10 mg/kg
(w puszkach)
§ 15. Barwniki dozwolone tylko do niektérych zastosowan okresla tabela 4.
Tabela 4
Barwnik Srodek spozywczy Maksymalna dawka
1) |E 123 Amarant
Aperitify na bazie wina gronowego lub
owocowego, napoje alkoholowe o
zawarto$ci alkoholu mniej niz 15% obj.
z wyjatkiem wyrobow winiarskich 1 piwa 30 mg/l
Ikra ryb 30 mg/kg
2) |E 127
Erytrozyna Wisénie koktajlowe i wisnie kandyzowane 200 mg/kg
Wiénie Bigarreaux w syropie
1 w koktajlach 150 mg/kg
3) [E128
Czerwien 2G Breakfast sausages o zawarto$ci
przetworéw zbozowych nie mniej niz 6%
20 mg/kg
Burger meat o zawartosci warzyw lub
przetworéw zbozowych nie mniej niz 4%
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4y |E 154 Brgz FK |Sledzie wedzone 20 mg/kg
5) |El6lg
Kantaksantyna |Saucisses de Strasbourg 15 mg/kg
6) |E173
Aluminium Zewnetrzne powtoki wyrobow
cukierniczych do dekoracji ciast quantum satis
1 pasztecikow
7) |E 174 Srebro
Zewngtrzne powtoki wyrobdéw
cukierniczych quantum satis
Dekoracje czekolad
Likiery
8) |E 175 Ztoto
Zewngtrzne powloki wyrobow
cukierniczych quantum satis
Dekoracje czekolad
Likiery
9) | E 180 Czerwien
litolowa BK Jadalne powtoki serow quantum satis
10) | E 160b
Annato, Margaryny, minarina, inne emulsje
biksyna, ttuszczowe, ttuszcz bezwodny 10 mg/kg
norbiksyna Dekoracje i powtoki 20 mg/kg
Pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie 10 mg/kg
Lody spozywcze 20 mg/kg
Likiery tacznie z napojami wzmocnionymi
| 0 zawarto$ci alkoholu mniej niz 15% ob;. 10 mg/1
Sery topione aromatyzowane lub z
dodatkami smakowymi 15 mg/kg
Ser dojrzewajacy Pomarariczowy, Z4ity
oraz lekko dobarwiany, sery topione
niearomatyzowane lub bez dodatkow
smakowych 15 mg/kg
Desery 10 mg/kg
Suche, smakowe, ziemniaczane, zbozowe
lub skrobiowe wyroby typu sneksy:
- ekstrudowane lub ekspandowane
smakowe wyroby typu sneksy 20 mg/kg
- inne smakowe wyroby typu sneksy
i smakowe powtoki orzechow 10 mg/kg
Ryby wedzone 10 mg/kg
Jadalne powloki serdw i jadalne ostonki 20 mg/kg
Red Leicester ser 50 mg/kg
Mimolette ser 35 mg/kg
Ekstrudowane, napowietrzane lub
owocowo-aromatyzowane $niadaniowe
przetwory zbozowe 25 mg/kg
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Rozdzial 2. Substancje stodzace
Tabela 5
Numer
wg systemu
oznaczen Nazwa Srodek spozywczy Maksymalna
. dawka
Unii
Europejskiej
1) E 420 Sorbitol Desery i produkty podobne quantum satis

(i) Sorbitol
(i1) Syrop - desery aromatyzowane oparte na
sorbitolowy wodzie, o obnizonej wartosci

E 421 Mannitol energetycznej lub bez dodatku cukru

E 953 [zomalt

E 965 Maltitol - preparaty oparte na mleku
(1) Maltitol i pochodnych mileka, o obnizonej
(11) Syrop wartosci energetycznej lub bez

maltitolowy dodatku cukru
E 966 Laktitol
E 967 Ksylitol - desery oparte na owocach

i warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach,
o obnizonej warto$ci energetyczne;j
lub bez dodatku cukru

- $niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia lub produkty oparte na
zbozach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na ttuszczach,
o obnizonej wartosci energetyczne;j
lub bez dodatku cukru

- lody o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- dzemy, galaretki, marmolady
i owoce kandyzowane, o obniZonej
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru
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- preparaty owocowe, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru, z wyjatkiem tych,
ktore sg przeznaczone do produkeji
napojow na bazie sokow
owocowych

Wyroby cukiernicze

wyroby cukiernicze bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na
owocach suszonych, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi,
o obnizonej wartos$ci energetyczne;j
lub bez dodatku cukru

- produkty kakaowe, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub ttuszczach, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- guma do zucia bez dodatku cukru

- sosy

- musztardy

- pieczywo cukiernicze o obnizongej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru, wyroby ciastkarskie
o obnizonej wartosci energetyczne;j

lub bez dodatku cukru

- §rodki spozywcze specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia

- dodatki w postaci stalej,
uzupetniajgce dietg

quantum satis
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2)

E 950

Acesulfam K

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na
mleku 1 pochodnych mleka lub
sokach owocowych, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte na
wodzie, 0 obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku
i pochodnych mleka, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- desery oparte na owocach
i warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach,
0 obnizonej wartosci energetycznej
lub bez dodatku cukru

- desery oparte na ttuszczach,
o obniZzonej warto$ci energetyczne;j
lub bez dodatku cukru

- ,,sneksy”: niektére rodzaje
aromatycznych, gotowych do
spozycia, pakowanych, suchych,
smakowych produktéw skrobiowych
1 orzechow w polewie

Wyroby cukiernicze

- wyroby cukiernicze bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na
kakao lub owocach suszonych,
o obnizonej warto$ci energetycznej
lub bez dodatku cukru

350 mg/l

350 mg/l

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

500 mg/kg

500 mg/kg
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wyroby cukiernicze oparte na skrobi,
o obnizonej wartosci energetyczne)
lub bez dodatku cukru

produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

guma do zucia bez dodatku cukru

napoje winopochodne owocowe,
napoje winopodobne owocowe,
napoje niskoalkoholowe owocowe,
w tym cider i perry

piwo bezalkoholowe lub
o zawartos$ci alkoholu nie wigkszej
niz 1,2% ob;j.

piwo ,,Biére de table/Tafelbier/Table
beer” (zawarto$¢ brzeczki mniej niz
6 %), z wyjatkiem ,,Obergériges
Einfachbier”

piwo o kwasowosci minimum
30 miliekwiwalentéw w przeliczeniu
na NaOH

piwo brgzowe typu ,,oud bruin”

lody o obnizonej wartos$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

owoce w puszkach lub

w opakowaniach szklanych,

0 obnizonej warto$ci energetycznej
lub bez dodatku cukru

dzemy, galaretki owocowe
i marmolady o obnizonej warto$ci
energetycznej

preparaty owocowe 1 warzywne
0 obniZonej warto$ci energetycznej

stodko-kwasne marynaty owocowe
1 warzywne

1 000 mg/kg

1 000 mg/kg

2 000 mg/kg

350 mg/l

350 mg/l

350 mg/l

350 mg/1

350 mg/l

800 mg/kg

350 mg/kg

1 000 mg/kg

350 mg/kg

200 mg/kg
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stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki
1 mi¢czaki

SOSy
musztardy

pieczywo cukiernicze 1 wyroby
ciastkarskie specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia

Feinkostsalat
Essoblaten

produkty dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite dzienne positki
stosowane w dietach przeznaczonych
do kontrolowania masy ciata

preparaty dietetyczne 1 uzupetniajace
dietg, przeznaczone do uzycia pod
kontrolg medyczng

dodatki w postaci ptynnej,
uzupetniajgce dietg

dodatki w postaci stalej,
uzupelniajgce diete

dodatki uzupetniajace i dopekniajgce
diete oparte na witaminach lub
sktadnikach mineralnych; w formie
syropu lub nadajace si¢ do zucia

$niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia z zawartoscig btonnika
wyzsza niz 15% i1 zawierajace co
najmniej 20% otrab, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

Zupy o obnizonej wartosci
energetycznej

200 mg/kg
350 mg/kg

350 mg/kg

1 000 mg/kg

350 mg/kg

2 000 mg/kg

450 mg/kg

450 mg/kg

350 mg/l

500 mg/kg

2 000 mg/kg

1200 mg/kg

110 mg/l
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- pastylki, drazetki od$wiezajace
oddech, bez dodatku cukru

- piwo o obnizonej wartosSci
energetycznej

- napoje zawierajgce mieszaning
napoju bezalkoholowego 1 piwa lub
napoju spirytusowego, lub wyrobéw
winiarskich

- napoje alkoholowe o zawartosci
alkoholu mniej niz 15% obj.,
z wyjatkiem wyrobéw winiarskich
i piwa

- wafle (formy rézne) bez dodatku

cukru przeznaczone do lodow

- wyroby cukiernicze o obnizonej
warto$ci energetycznej, w formie
tabletek 1 tabliczek

2 500 mg/kg

25 mg/l

350 mg/1

350 mg/1

2 000 mg/kg

500 mg/kg

3)

E 951

Aspartam

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na
mlekui pochodnych mleka lub sokach
owocowych, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte
na wodzie, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku
i pochodnych mleka, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- desery oparte na owocach
i warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej wartos$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

600 mg/1

600 mg/l

1 000 mg/kg

1 000 mg/kg

1 000 mg/kg

1 000 mg/kg
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- desery oparte na zbozach,
o0 obnizonej warto$ci energetycznej
lub bez dodatku cukru

- desery oparte na ttuszczach,
o obnizonej wartosci energetyczne;j
lub bez dodatku cukru

- ,,sneksy”: niektore rodzaje
aromatycznych gotowych do
spozycia, pakowanych, suchych,
smakowych produktéw skrobiowych
1 orzechéw w polewie

Wyroby cukiernicze

- wyroby cukiernicze bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi,
0 obnizonej warto$ci energetycznej
lub bez dodatku cukru

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub ttuszczach,

o obnizonej warto$ci energetycznej
lub bez dodatku cukru

- guma do zucia bez dodatku cukru

- napoje winopochodne owocowe,
napoje winopodobne owocowe,
napoje niskoalkoholowe owocowe,
w tym cider i perry

- piwo bezalkoholowe lub
o zawarto$ci alkoholu nie wigkszej
niz 1,2% obj.

- piwo ,,Biere de table/Tafelbier/Table
beer” (zawarto$¢ brzeczki mniej niz
6 %) z wyjatkiem ,,Obergiriges
Einfachbier”

1 000 mg/kg

1 000 mg/kg

500 mg/kg

1 000 mg/kg

2 000 mg/kg

2 000 mg/kg

1 000 mg/kg

5 500 mg/kg

600 mg/l

600 mg/l

600 mg/l
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piwo o kwasowosci minimum
30 miliekwiwalentow w przeliczeniu
na NaOH

piwo brazowe typu ,,oud bruin”

lody o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

owoce w puszkach lub

w opakowaniach szklanych,

o obnizonej wartosci energetyczne;j
lub bez dodatku cukru

dzemy, galaretki owocowe
1 marmolady, o obniZonej wartosci
energetycznej

preparaty owocowe 1 warzywne,
0 obnizonej warto$ci energetycznej

stodko-kwasne marynaty owocowe
1 warzywne

stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki
i migczaki

sosy
musztardy

pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia

produkty dietetyczne zastepujace
positek lub catkowite dzienne positki
stosowane w dietach przeznaczonych
do kontrolowania masy ciala

preparaty dietetyczne i uzupetniajace
dietg, przeznaczone do uzycia pod
kontrolg medyczna

dodatki w postaci ptynne;,
uzupetniajgce diete

600 mg/1

600 mg/l

800 mg/kg

1 000 mg/kg

1 000 mg/kg

1 000 mg/kg

300 mg/kg

300 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

1 700 mg/kg

800 mg/kg

1 000 mg/kg

600 mg/kg
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- dodatki w postaci stalej,
uzupelniajace dietg

- dodatki uzupetniajace
i dopelniajace diete oparte na
witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajace si¢ do zucia

- $niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia z zawartoscig blonni%a
wyzszg niz 15% i zawierajace co
najmniej 20% otrab, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- zupy o obnizonej wartosci
energetyczne)

- pastylki, drazetki od$wiezajace
oddech, bez dodatku cukru

- silnie aromatyzowane pastylki
od$wiezajace gardlo, bez dodatku
cukru

- piwo o obnizonej warto$ci
energetyczne]

- napoje zawierajace mieszaning
napoju bezalkoholowego 1 piwa lub
napoju spirytusowego, lub
wyrobdw winiarskich

- napoje alkoholowe o zawartosci
alkoholu mniej niz 15% obj.,
z wyjatkiem wyrobdw winiarskich
1piwa

- Feinkostsalat

2 000 mg/kg

5 500 mg/kg

1 000 mg/kg

110 mg/1

6 000 mg/kg

2 000 mg/kg

25 mg/l

600 mg/1

600 mg/kg

350 mg/kg

4)

E 952

Kwas cyklaminowy
1jego sole:
sodowa 1 wapniowa

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obniZomg'
wartosci energetyczne) lub bez dodatku
cukru

Maksymalne
dawki w
przeliczeniu na
wolny kwas

400 mg/1
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- napoje bezalkoholowe oparte na
mleku 1 pochodnych mieka lub
sokach owocowych, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte na
wodzie, o obniZonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku
1 pochodnych mleka, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- desery oparte na owocach
i warzywach, o obnizonej warto$ci
energetyczne] lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obniZzonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach,
o obnizonej wartosci energetyczne;j
lub bez dodatku cukru

- desery oparte na ttuszczach,
o obnizonej warto$ci energetycznej
lub bez dodatku cukru

Wyroby cukiernicze

- wyroby cukiernicze bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi,
o obnizonej wartosci energetycznej
lub bez dodatku cukru

250 mg/kg

400 mg/l

250 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg

500 mg/kg

500 mg/kg

500 mg/kg
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produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizone;j

wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

guma do zucia bez dodatku cukru

lody o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

owoce w puszkach lub

w opakowaniach szklanych,

o obnizonej warto$ci energetyczne;j
lub bez dodatku cukru

dzemy, galaretki owocowe i
marmolady, o obnizonej warto$ci
energetycznej

preparaty owocowe 1 warzywne,
0 obniZonej wartosci energetycznej

pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia

produkty dietetyczne zastepujace
positek lub catkowite dzienne positki
stosowane w dietach przeznaczonych
do kontrolowania masy ciata

preparaty dietetyczne 1 uzupelniajgce
dietg, przeznaczone do uzycia pod
kontrolg medyczng

dodatki w postaci ptynnej,
uzupetniajace diete

dodatki w postaci stalej,
uzupetniajace diete

napoje zawierajace mieszaning
napoju bezalkoholowego 1 piwa lub
napoju spirytusowego, lub wyrobéw
winiarskich

pastylki, drazetki od§wiezajace
oddech, bez dodatku cukru

500 mg/kg

1 500 mg/kg

250 mg/kg

1 000 mg/kg

1 000 mg/kg

250 mg/kg

1 600 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

500 mg/kg

250 mg/l

2 500 mg/kg
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- dodatki uzupetniajace i dopetniajace
diete oparte na witaminach lub
sktadnikach mineralnych; w formie
syropu lub nadajace si¢ do Zucia

1 250 mg/kg

5)

E 954

Sacharyna i jej sole:
sodowa, potasowa i
wapniowa

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizoneg;j
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na
mleku i pochodnych mleka lub
sokach owocowych, o obnizZone;j
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- ,,Gaseosa”: bezalkoholowy, oparty
na wodzie nap9j z dodatkiem
dwutlenku wegla, substancji
stodzacych i aromatow

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte na
wodzie, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku
1 pochodnych mleka, o obniZone;)
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- desery oparte na owocach
i warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach,
0 obnizonej wartosci energetyczne)
lub bez dodatku cukru

Maksymalne
dawki

w przeliczeniu

na wolny imid

80 mg/l

80 mg/1

100 mg/1

100 mg/kg

100 mg/kg

100 mg/kg

100 mg/kg

100 mg/kg
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- desery oparte na ttuszczach,
o obnizonej wartosci energetycznej
lub bez dodatku cukru

- ,.sneksy”: niektore rodzaje
aromatycznych gotowych do
spozycia, pakowanych, suchych,
smakowych produktow skrobiowych
1 orzechéw w polewie

Wyroby cukiernicze

- wyroby cukiernicze bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obniZonej
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi,
o obnizonej wartos$ci energetycznej
lub bez dodatku cukru

- Essoblaten

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- guma do zucia bez dodatku cukru

- napoje winopochodne owocowe,
napoje winopodobne owocowe,
napoje niskoalkoholowe owocowe,
w tym cider i perry

- piwo bezalkoholowe lub
o zawarto$ci alkoholu nie wigkszej
niz 1,2% obj.

- piwo ,,Biere de table/Tafelbier/Table
beer” (zawarto$¢ brzeczki mniej
niz 6 %), z wyjatkiem ,,Obergériges
Einfachbier”

- piwo o kwasowosci minimum
30 milickwiwalentow w przeliczeniu

na NaOH

100 mg/kg

100 mg/kg

500 mg/kg

500 mg/kg

300 mg/kg

800 mg/kg

200 mg/kg

1 200 mg/kg

80 mg/l

80 mg/l

80 mg/1

80 mg/l
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- piwo brazowe typu ,,oud bruin” 80 mg/l

- lody o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru 100 mg/kg

- owoce w puszkach lub
w opakowaniach szklanych,
o obnizonej wartosci energetycznej
lub bez dodatku cukru 200 mg/kg

- dzemy, galaretki owocowe
1 marmolady, o obniZzonej wartosci
energetycznej 200 mg/kg

- preparaty owocowe i warzywne,
o obnizonej wartosci energetyczne;j 200 mg/kg

- stodko-kwasne marynaty owocowe
1 warzywne 160 mg/kg

- stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki

1 migczaki 160 mg/kg
- sosy 160 mg/kg
- musztardy 320 mg/kg

- pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia 170 mg/kg

- produkty dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite dzienne positki
stosowane w dietach przeznaczonych
do kontrolowania masy ciala 240 mg/kg

- preparaty dietetyczne i uzupetniajace
diete, przeznaczone do uzycia pod
kontrolag medyczng 200 mg/kg

- dodatki w postaci ptynnej,
uzupetniajgce diete 80 mg/kg

- dodatki w postaci stalej,
uzupetniajace diet¢ 500 mg/kg
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- dodatki uzupetniajgce
1 dopelniajace diete oparte na
witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajgce si¢ do zucia

- $niadaniowe przetwory zboZzowe
preparowane do bezposredniego
spozycia z zawarto$cig blonnika
wyzszg niz 15% i zawierajgce co
najmniej 20% otrab, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- zupy o obnizonej wartosci
energetycznej

- pastylki, drazetki odswiezajace
oddech, bez dodatku cukru

- napoje zawierajace mieszaning
napoju bezalkoholowego 1 piwa
lub napoju spirytusowego, lub
wyrobow winiarskich

- napoje alkoholowe o zawartosci
alkoholu mniej niz 15% obj.,
z wyjatkiem wyrobdw winiarskich
i piwa

- wafle (formy rézne) bez dodatku
cukru przeznaczone do lodow

- Feinkostsalat

1 200 mg/kg

100 mg/kg

110 mg/l

3 000 mg/kg

80 mg/1

80 mg/kg

800 mg/kg

160 mg/kg

6)

E 957

Taumatyna

Wyroby cukiernicze

wyroby cukiernicze bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

- guma do Zucia bez dodatku cukru

- dodatki uzupetniajgce
i dopelniajgce dietg oparte na
witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu
lub nadajace si¢ do zucia

50 mg/kg

50 mg/kg
50 mg/kg

400 mg/kg
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- lody o obnizonej wartosci

energetycznej bez dodatku cukru

50 mg/kg

7)

E 959

Neohesperydyna DC

Napoje bezalkoholowe

aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

napoje bezalkoholowe oparte na
mleku 1 pochodnych mleka,

o obnizonej wartosci energetyczne;j
lub bez dodatku cukru

napoje bezalkoholowe na bazie
sokow owocowych, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

Desery i produkty podobne

desery aromatyzowane oparte na
wodzie, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

preparaty oparte na mleku

i pochodnych mleka, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru

desery oparte na owocach
i warzywach, o obniZonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

desery jajeczne, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

desery oparte na zbozach,
o obnizonej wartosci energetycznej
lub bez dodatku cukru

- desery oparte na tluszczach,

o obnizonej warto$ci energetycznej
lub bez dodatku cukru

30 mg/l

50 mg/l

30 mg/l

50 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg
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Wyroby cukiernicze

- wyroby cukiernicze bez dodatku
cukru 100 mg/kg

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obnizonej
wartos$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru 100 mg/kg

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi,
0 obnizonej warto$ci energetycznej
lub bez dodatku cukru 150 mg/kg

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obniZone;j
warto$ci energetycznej lub bez
dodatku cukru 50 mg/kg

- guma do zucia bez dodatku cukru 400 mg/kg

- napoje winopochodne owocowe,
napoje winopodobne owocowe,
napoje niskoalkoholowe owocowe,
w tym cider i perry 20 mg/l

- piwo bezalkoholowe lub
o zawartosci alkoholu nie wigkszej
niz 1,2% obj. 10 mg/1

- piwo ,,Biére de table/Tafelbier/Table
beer” (zawarto$¢ brzeczki mniej niz
6 %) z wyjatkiem ,,Obergériges
Einfachbier” 10 mg/l

- piwo o kwasowosci minimum
30 milieckwiwalentéw w przeliczeniu
na NaOH 10 mg/1

- piwo brazowe typu ,,oud bruin” 10 mg/1

- lody o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru 50 mg/kg

- owoce w puszkach lub
w opakowaniach szklanych,
o obnizonej wartosci energetycznej
lub bez dodatku cukru 50 mg/kg

- dzemy, galaretki owocowe
i marmolady, o obnizonej warto$ci
energetyczne) 50 mg/kg




Dziennik Ustaw Nr 87

— 5828 —

Poz. 805

stodko-kwasne marynaty owocowe
1 warzywne

preparaty owocowe i warzywne
o obnizonej wartosci energetyczne;

stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki
i migczaki

sosy
musztardy

pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia

produkty dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite dzienne positki
stosowane w dietach przeznaczonych
do kontrolowania masy ciala

dodatki w postaci ptynne;j,
uzupelniajgce dietg

dodatki w postaci stalej,
uzupetniajgce diete

$niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia, z zawarto$cig blonnika
wyzszg niz 15% i zawierajace co
najmniej 20% otrab, o obniZone;j
wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

Zupy o obnizonej wartosci
energetycznej

pastylki, drazetki od§wiezajace
oddech, bez dodatku cukru

dodatki uzupetniajgce

i dopelniajace dietg oparte na
witaminach lub skfadnikach
mineralnych; w formie syropu
lub nadajgce si¢ do zucia

100 mg/kg

50 mg/kg

30 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg

150 mg/kg

100 mg/kg

50 mg/kg

100 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/l

400 mg/kg

400 mg/kg
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napoje zawierajgce mieszaning
napoju bezalkoholowego 1 piwa
lub napoju spirytusowego

lub wyrob6éw winiarskich

napoje alkoholowe o zawarto$ci
alkoholu mniej niz 15% obj.,

z wyjatkiem wyrobow winiarskich
1 piwa

wafle (formy rézne) bez dodatku
cukru, przeznaczone do lodéw

piwo o obnizonej wartosci
energetycznej

Feinkostsalat

preparaty dietetyczne
1 uzupetniajgce diete przeznaczone
do uzycia pod kontrolg medyczng

»sneksy”: niektdre rodzaje
aromatycznych gotowych do
spozycia, pakowanych, suchych,
smakowych produktéw
skrobiowych 1 orzechéw w polewie

30 mg/1

30 mg/kg

50 mg/kg

10 mg/kg

50 mg/kg

100 mg/kg

50 mg/kg

§ 16. Substancje stodzgce sg to substancje, ktdre sg stosowane:

1)
2)

3)

4)

do nadania stodkiego smaku srodkom spozywczym, takiego jak przy zastosowaniu cukrow;

do nadania stodkiego smaku srodkom spozywczym o obnizonej o co najmniej 30% warto$ci
energetycznej w porownaniu z oryginalnymi lub podobnymi §rodkami spozywczymi;

do nadania stodkiego smaku $rodkom spozywczym bez dodatku cukru, tzn. bez Zadnego
dodatku mono- lub dicukréow lub jakichkolwiek $rodkéw spozywczych o wiasciwosciach
stodzacych;

jako stodziki stotowe.

§ 17. Wylacznie substancje okreslone w rozdziale 2 niniejszego zalacznika mogg by¢ stosowane
jako substancje stodzgce do zywno$ci na warunkach okreslonych w niniejszym rozporzadzeniu oraz
mogg byé wprowadzane do obrotu w celu sprzedazy bezposrednio konsumentom.

§ 18. Substancji stodzacych nie wolno stosowaé w §rodkach spozywczych dla niemowlat i dzieci do
3 lat, w tym réwniez dla niemowlat i dzieci do 3 lat ze schorzeniami, o ile nie jest to przedmiotem

odrgbnych przepisow.
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§ 19. Substancje stodzace okreSlone w niniejszym zatgczniku moga by¢ obecne w $rodkach
spozywczych:
1) zlozonych (wielosktadnikowych) $rodkach spozywczych bez dodatku cukru lub o obnizonej
wartosci  energetycznej, w  dietetycznych  Srodkach  spozywczych  stosowanych
w niskokalorycznej diecie oraz w dietetycznych $rodkach spozywczych o dlugim okresie
przechowywania - innych niz te, o ktérych mowa w § 18;
2) jezeli dany $rodek spozywczy (sktadnik) jest przeznaczony wylacznie do produkcji
ztozonego $rodka spozywczego, ktdry spelnia wymagania okre$lone w niniejszym
zaltaczniku.
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Rozdzial 3. Dozwolone substancje dodatkowe inne niz barwniki i substancje stodzgce

§ 20. W rozumieniu niniejszego rozdziatu:
1) substancje konserwujgce sg to substancje przedtuzajace trwatos¢ srodkéw spozywcezych
poprzez zabezpieczenie ich przed rozktadem spowodowanym przez drobnoustroje;

2) przeciwutleniacze sg to substancje przedtuzajgce trwatos¢ srodkéw spozywcezych poprzez
zabezpieczenie ich przed rozkltadem spowodowanym przez utlenianie, takim jak jelczenie
ttuszczu 1 zmiany barwy;

3) kwasy sa to substancje zwigkszajace kwasowos¢ srodkdw spozywcezych lub wnoszace do
nich kwasny smak;

4) regulatory kwasowosci sg to substancje zmieniajgce lub ustalajace kwasowos$é §rodkéw
spozywczych;

5) stabilizatory sg to substancje umozliwiajgce utrzymanie odpowiednich fizycznych lub
chemicznych wtasciwosci $rodka spozywczego, obejmujg substancje ulatwiajgce
utrzymanie jednolitej dyspersji dwéch lub wigecej niemieszajgcych si¢ substancji
w $rodkach spozywczych, jak réwniez substancje, ktdre stabilizujg, zachowujg lub
intensyfikujg istniejacg barwg srodkow spozywcezych;

6) emulgatory sa to substancje umozliwiajgce utworzenie lub utrzymanie jednolitej
mieszaniny dwoch lub wigcej wzajemnie niemieszajacych sie faz, takich jak olej i woda,
w §rodkach spozywczych;

7) sole emulgujgce sg to substancje, ktdre zmieniaja biatka zawarte w serze w forme
zdyspergowang 1 w zwigzku z tym powodujg jednorodne rozmieszczenie ttuszezu i innych
skladnikow;

8) zagestniki sg to substancje zwigkszajace lepkosé srodka spozywcezego;

9) substancje zelujace sa to substancje nadajace srodkom spozywczym konsystencje przez
tworzenie zelu;

10) substancje wzmacniajgce smak i zapach sg to substancje uwydatniajace istniejagcy smak
lub zapach $rodkdw spozywczych;

11) skrobie modyfikowane sg to substancje otrzymane w wyniku dzialania jednego lub wigcej
czynnikow chemicznych na skrobie spozywcze, w tym skrobie bielone, skrobie poddane
dziataniu kwasdw lub zasad, skrobie modyfikowane fizycznie lub enzymatycznie;

12) substancje wypelniajgce sa to substancje, ktdre przyczyniajg si¢ do wypelnienia srodkow
spozywczych bez istotnego wplywu na ich dostgpng warto$¢ energetyczna;

13) substancje wigzace (teksturotwodrcze) sa to substancje powodujgce lub utrzymujace
jedrno$¢ lub krucho$¢ tkanek owocdédw i warzyw, lub wspdldzialajace z substancjami
zelujgcymi w utworzeniu lub wzmocnieniu zelu;
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14) substancje utrzymujace wilgotno$¢ sg to substancje zapobiegajace wysychaniu $§rodka
spozywczego poprzez przeciwdziatanie wptywom atmosferycznym, posiadajgce niski
stopient wilgotno$ci lub ulatwiajace rozpuszczanie si¢ proszku w srodowisku wodnym,;

15) substancje spulchniajace (zwigkszajace objgto$é) sa to substancje lub mieszaniny
substancji uwalniajace gaz, a tym samym zwigkszajace objgtos¢ ciasta;

16) substancje do stosowania na powierzchni¢ (substancje glazurujace) sa to substancje, ktore
po zastosowaniu na zewngtrzng powierzchni¢ Srodka spozywczego tworza warstwe
ochronng lub blyszczacy wyglad;

17) substancje przeciwzbrylajace sg to substancje zapobiegajace zlepianiu sig poszczegdlnych
czastek Srodka spozywczego;

18) nosniki sg to substancje uzyte do rozpuszczania, rozcienczania, dyspergowania lub innego
fizycznego modyfikowania dozwolonych substancji dodatkowych do zywnosci, bez
zmiany ich funkcji technologicznej (i ktore same nie wywoluja dziatania
technologicznego), w celu ulatwienia postugiwania si¢ nimi, zastosowania lub
uzytkowania;

19) gazy do pakowania sg to gazy inne niz powietrze, wprowadzane do opakowania przed,
w czasie lub po umieszczeniu Srodka spozywcezego w tym opakowaniu;

20) gazy nosne (gazowe $rodki wypierajace) sg to gazy inne niz powietrze, ktére ulatwiajg
wypchnigcie $rodka spozywczego z pojemnika lub powoduja uzyskanie odpowiednicj
konsystencji srodka spozywczego;

21) substancje pianotworcze sg to substancje umozliwiajgce utworzenie jednolitej dyspersji
fazy gazowej w ciektych lub statych $rodkach spozywczych;

22) substancje przeciwpianotwércze (substancje zapobiegajace pienieniu) sg to substancje,
ktére chronig przed lub zmniejszajg powstawanie piany;

23) sckwestranty sa to substancje, ktdre tworza zwigzki chemiczne z jonami metali.

§ 21. Srodki do przetwarzania maki, inne niz emulgatory, sg substancjami, ktére, dodane do
maki lub do ciasta, polepszaja jej warto§¢ wypiekowa.

§ 22. Do $rodkéw spozywezych, z wyjatkiem $rodkéw spozywcezych ujetych w tabeli 7,
stosuje si¢ dozwolone substancje dodatkowe okreslone w tabeli 6, wedlug ich funkcji
technologicznych, zgodnie z zasadg quantum satis.

§ 23. Dozwolone substancje dodatkowe okreslone w niniejszym rozdziale zatacznika moga byé
obecne w nastepujacych srodkach spozywczych:

1)  ztozonych (wieloskiadnikowych) $rodkach spozywczych, z wyjatkiem okreslonych

w § 8 rozporzadzenia lub w § 25 rozdziatu 3 zalgcznika nr 2, jezeli substancje

dodatkowe sg dozwolone do jednego ze sktadnikéw, ktére tworzg ztozony Srodek

SpOZywCzZy;
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2)  jezeli dany Srodek spozywczy (sktadnik) jest przeznaczony wylgcznie do produkcji
zlozonego Srodka spozywczego, ktdéry speinia wymagania okreslone w niniejszym
zalgczniku.

§ 24. Substancje dodatkowe ogdlnie dozwolone do stosowania w produkcji zywnosci, z wyjatkiem
srodkéw spozywezych okreslonych w § 8 rozporzadzenia lub w § 25 rozdziatu 3 zalgcznika nr 2,
okresla tabela 6.

Tabela 6

Numer wg systemu Nazwa
oznaczen Unii
Europejskiej

1) E 170 Weglany wapnia

(1) Weglan wapnia

(11) Wodoroweglan wapnia

2) E 260 Kwas octowy
3) E 261 Octan potasu
4) E 262 Octany sodu

(1) Octan sodu
(11) Wodorooctan sodu (dioctan sodu)

5) E 263 Octan wapnia
6) E 270 Kwas mlekowy
7) E 290 Dwutlenek wegla *
8) E 296 Kwas jabtkowy
9) E 300 Kwas askorbinowy
10) E 301 Askorbinian sodu
11) E 302 Askorbinian wapnia
12) E 304 Estry kwasow thuszczowych i kwasu askorbinowego

(i) Palmitynian askorbylu
(i1) Stearynian askorbylu

13) E 306 Mieszanina tokoferoli
14) E 307 Alfa-tokoferol

15) E 308 Gamma-tokoferol

16) E 309 Delta-tokoferol

17 E 322 Lecytyny

18) E 325 Mleczan sodu

19) E 326 Mleczan potasu

20) E 327 Mleczan wapnia

21) E 330 Kwas cytrynowy

22) E 331 Cytryniany sodu

(1) Cytrynian monosodowy
(i1) Cytrynian disodowy

(iii) Cytrynian trisodowy

23) E 332 Cytryniany potasu

(1) Cytrynian monopotasowy
(ii)) Cytrynian tripotasowy
24) E 333 Cytryniany wapnia

(i) Cytrynian monowapniowy
(i1) Cytrynian diwapniowy
(iii) Cytrynian triwapniowy
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25) E 334 Kwas winowy L(+)

26) E 335 Winiany sodu

(1) Winian monosodowy
(i) Winian disodowy

27) E 336 Winiany potasu

(i) Winian monopotasowy
(i) Winian dipotasowy
28) E 337 Winian sodowo-potasowy
29) E 350 Jablczany sodu

(i) Jabtczan sodu

(1) Wodorojablczan sodu
30) E 351 Jablczan potasu

31) E 352 Jablczany wapnia

(1) Jablczan wapnia

(1)) Wodorojablczan wapnia

32) E 354 Winian wapnia

33) E 380 Cytrynian triamonowy

34) E 400 Kwas alginowy

35) E 401 Alginian sodu

36) E 402 Alginian potasu

37) E 403 Alginian amonu

38) E 404 Alginian wapnia

39) E 406 Agar

40) E 407 Karagen

41) E 407 a Przetworzony wodorost morski Eucheuma
42) E 410 Maczka chleba §wigtojariskiego #
43) E 412 Guma guar #

44) E 413 Tragakanta

45) E 414 Guma akacjowa (guma arabska)
46) E 415 Guma ksantanowa #

47) E 417 Guma tara #

48) E 418 Guma gellan

49) E 422 Glicerol

50) E 440 Pektyny

(1) Pektyna

(i1) Pektyna amidowana

51) E 460 Celuloza

(i) Celuloza mikrokrystaliczna
(i1) Celuloza sproszkowana

52) E 461 Metyloceluloza
53) E 463 Hydroksypropyloceluloza
54) E 464 Hydroksypropylometyloceluloza
55) E 465 Etylometyloceluloza
56) E 466 Karboksymetyloceluloza
Sél sodowa karboksymetylocelulozy
57) E 469 Enzymatycznie zhydrolizowana karboksymetyloceluloza
58) E 470a Sole sodowe, potasowe i wapniowe kwaséw ttuszczowych
59) E 470b Sole magnezowe kwasow tluszczowych

60) E 471 Mono- i diglicerydy kwaséw ttuszczowych
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61) E 472a Mono- i diglicerydy kwaséw tluszczowych estryfikowane
kwasem octowym

62) E 472b Mono- i diglicerydy kwaséw tluszczowych estryfikowane
kwasem mlekowym

63) E 472¢ Mono- 1 diglicerydy kwaséw tluszczowych estryfikowane
kwasem cytrynowym

64) E 472d Mono- 1 diglicerydy kwaséw tluszczowych estryfikowane
kwasem winowym

65) E 472¢ Mono- i diglicerydy kwaséw ttuszczowych estryfikowane
kwasem mono- 1 diacetylowinowym

66) E 472f Mono- i diglicerydy kwaséw tluszczowych estryfikowane
mieszaning kwasu octowego 1 winowego

67) E 500 Weglany sodu

(i) Weglan sodu

(il)) Wodoroweglan sodu
(iii) Pottoraweglan sodu
68) E 501 Weglany potasu

(1) Weglan potasu

(11)) Wodoroweglan potasu
69) E 503 Weglany amonu

(1) Weglan amonu

(i) Wodoroweglan amonu
70) E 504 Weglany magnezu

(1) Weglan magnezu

(i) Kwasny weglan magnezu  (syn.. Wodoroweglan

magnezu)
71) E 507 Kwas chlorowodorowy
72) E 508 Chlorek potasu
73) E 509 Chlorek wapnia
74) E 511 Chlorek magnezu
75) E 513 Kwas siarkowy
76) ES514 Siarczany sodu

(1) Siarczan sodu

(i) Wodorosiarczan sodu
77) E 515 Siarczany potasu

(1) Siarczan potasu

(i1) Wodorosiarczan potasu

78) ES516 Siarczan wapnia

79) E 524 Wodorotlenek sodu

80) E 525 Wodorotlenek potasu
81) E 526 Wodorotlenek wapnia
82) E 527 Wodorotlenek amonu
83) E 528 Wodorotlenek magnezu
84) E 529 Tlenek wapnia

85) E 530 Tlenek magnezu

86) E 570 Kwasy tluszczowe

87) E 574 Kwas glukonowy

88) E 575 Lakton kwasu glukonowego

89) E 576 Glukonian sodu
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90) E 577 Glukonian potasu

91) E 578 Glukonian wapnia

92) E 640 Glicyna 1 jej s6l sodowa

93) [E920 L-Cysteina *

94) [E938 Argon *

95) E 939 Hel *

96) E 941 Azot *

97) E 942 Podtlenek azotu *

98) E 948 Tlen *

99) E 949 Wodér *
100) E 1103 Inwertaza
101) E 1200 Polidekstroza
102) E 1404 Skrobia utleniona
103) E 1410 Fosforan monoskrobiowy
104) E 1412 Fosforan diskrobiowy
105) E 1413 Fosforowany fosforan diskrobiowy
106) E 1414 Acetylowany fosforan diskrobiowy
107) E 1420 Skrobia acetylowana
108) E 1422 Acetylowany adypinian diskrobiowy
109) E 1440 Hydroksypropyloskrobia
110) E 1442 Hydroksypropylofosforan diskrobiowy
111) E 1450 Sd] sodowa oktenylobursztynianu skrobiowego
112) E 1451 Acetylowana skrobia utleniona

Uwagi:

1) substancje okreslone powyzej stosuje si¢ do wszystkich $rodkéw spozywczych, z wyjgtkiem
okreslonych w § 8 rozporzadzenia lub w § 25 rozdzialu 3 zalacznika nr 2, zgodnie z zasada
quantum satis;

2) substancje okres$lone pod numerami E 407 i E 440 moga by¢ standaryzowane cukrami, pod
warunkiem, ze taka informacja b¢dzie dodana do ich numeru i ich okreslenia;

3) objasnienie uzytych symboli:

* Substancje E 290, E 938, E 939, E 941, E 942, E 948 i E 949 mogg by¢ takze uzyte do
srodkéw spozywcezych okreslonych w § 8 rozporzadzenia lub w § 25 rozdziatu 3 zalgcznika
nr2.

# Substancje E 410, E 412, E 415 1 E 417 nie mogg by¢ uzyte do produkeji odwodnionych
srodkéw spozywcezych, przeznaczonych do ponownego uwodnienia w trakcie spozycia.

* Wylacznie jako dodatek do maki.

§ 25. Srodki spozyweze, do ktérych wolno stosowaé ograniczong liczbe dozwolonych substancji
dodatkowych okreslonych w tabeli 6, okresla tabela 7.
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Tabela 7
Srodek spozywezy Substancja dodatkowa Maksymalna
dawka
1) Wyroby kakaowe
i czekoladowe E 330 Kwas cytrynowy 0,5%
E 322 Lecytyny quantum satis
E 334 Kwas winowy 0,5%
E 422 Glicerol quantum satis
E 471 Mono- i diglicerydy
kwaséw ttuszczowych quantum satis
E 170 Weglany wapnia
E 500 Weglany sodu
E 501 Weglany potasu
E 503 Weglany amonu
E 504 Weglany magnezu
E 524 Wodorotlenek sodu 7% w przeliczenin
E 525 Wodorotlenek potasu 2:;;:;223::
E 526 Wodorotlenek wapnia wyraZone jako
E 527 Wodorotlenek amonu weglany potasu
E 528 Wodorotlenek magnezu
E 530 Tlenek magnezu
wyljcznie jako
substancje glazurujgce
E 414 Guma arabska quantum satis
E 440 Pektyny quantum satis
2) Soki owocowe z dodatkiem
cukréw i nektary z dodatkiem |E 300 Kwas askorbinowy quantum satis
cukrow
3) Sok ananasowy z dodatkiem i
cukréw E 296 Kwas jabtkowy 3g/l
4) Nektary z jablek lub gruszek
albo mieszaniny tych owocow |E 330 Kwas cytrynowy >g/l
E 270 Kwas mlekowy 5g/l
5) Sok winogronowy ] )
E 170 Weglany wapnia quantum satis
E 336 Winiany potasu quantum satis
6) Soki owocowe bez dodatku
cukréw, z wyjatkiem sokéw z
owocow potudniowych (innych
niZ ananasowy). E 330 Kwas cytrynowy 3¢/l
Sok ananasowy bez dodatku
cukréw lub sok z jego udzialem
bez dodatku cukréw
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7)

Dzemy ekstra i galaretki ekstra

440

Pektyny

quantum satis

270
296
300
327
330
331
333
334
335
350

Kwas mlekowy
Kwas jablkowy
Kwas askorbinowy
Mleczan wapnia
Kwas cytrynowy
Cytryniany sodu
Cytryniany wapnia
Kwas winowy
Winiany sodu
Jablczany sodu

quantum satis

esilesMesMesMesMesMesMesHesMesieshles!

471

Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych

quantum satis

8)

Dzemy, galaretki i marmolady,
1 inne podobne owocowe
produkty do smarowania,
lacznie z produktami
niskokalorycznymi

440

Pektyny

quantum satis

esliesiiesMesMesMeoMivsiiesMesiies e les)

270
296
300
327
330
331
333
334
335
350
471

Kwas mlekowy
Kwas jablkowy
Kwas askorbinowy
Mleczan wapnia
Kwas cytrynowy
Cytryniany sodu
Cytryniany wapnia
Kwas winowy
Winiany sodu
Jablczany sodu
Mono- 1 diglicerydy
kwaséw thuszczowych

quantum satis

eslevMesiiesMiesMesMeslies)

esliesiieo!

400
401
402
403
404
406
407
410

412
415
418

Kwas alginowy
Alginian sodu
Alginian potasu
Alginian amonu
Alginian wapnia
Agar

Karagen
Maczka chleba
$wigtojanskiego
Guma guar
Guma ksantanowa
Guma gellan

10g/kg

(pojedynczo lub tacznie)

509
524

Chlorek wapnia
Wodorotlenek sodu

quantum satis
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9)

Mleko w proszku i mleko
zaggszczone

E 300 Kwas askorbinowy

E 301 Askorbinian sodu

E 304 Estry kwasow
thuszczowych 1 kwasu
askorbinowego

E 322 Lecytyny

E 331 Cytryniany sodu

E 332 Cytryniany potasu

E 407 Karagen

E 500(i1) Wodoroweglan sodu

E 501(ii) Wodoroweglan potasu

E 509 Chlorek wapnia

quantum satis

10)

Smietanka pasteryzowana

E 401 Alginian sodu

E 402 Alginian potasu

E 407 Karagen

E 466 Karboksymetyloceluloza,
sOl sodowa
karboksymetylocelulozy

E 471 Mono- i diglicerydy
kwaséw tluszczowych

quantum satis

11)

Mrozone 1 gtgboko mrozone
nieprzetworzone owoce

1 warzywa; pakowane, chlodzone
nieprzetworzone owoce

1 warzywa gotowe do spozycia
oraz pakowane nieprzetworzone
i obrane ziemniaki

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu

E 302 Askorbinian wapnia
E 330 Kwas cytrynowy

E 331 Cytryniany sodu

E 332 Cytryniany potasu
E 333 Cytryniany wapnia

quantum satis

12)

Kompoty owocowe
Nieprzetworzone ryby,
skorupiaki i migczaki, tacznie

z takimi produktami mrozonymi
1 gteboko mrozonymi

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu

E 302 Askorbinian wapnia
E 330 Kwas cytrynowy

E 331 Cytryniany sodu

E 332 Cytryniany potasu
E 333 Cytryniany wapnia

quantum satis

13)

Ryz szybko gotujacy si¢

E 471 Mono- i diglicerydy
kwaséw thuszczowych

E 472a Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych
estryfikowane kwasem
octowym

quantum satis
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14) . .
Niezemulgowane oleje i E 304 Estry kwaséw quantum satis
ttuszcze pochodzenia ttuszczowych
zwierzgeego lub roslinnego (z 1 kwasu askorbinowego
wyjatkiem oliwy Virgin i oliwy |E 306 Mieszanina tokoferoli
z oliwek) E 307 Alfa-tokoferol
E 308 Gamma-tokoferol
E 309 Delta-tokoferol
E 322 Lecytyny 30g/1
E 471 Mono- 1 diglicerydy 10g/1
kwasow tluszczowych
E 330 Kwas cytrynowy quantum satis
E 331 Cytryniany sodu
E 332 Cytryniany potasu
E 333 Cytryniany wapnia
15) _ .
Niezemulgowane oleje 1 E 270 Kwas mlekowy quantum satis
ttuszcze pochodzenia E 300 Kwas askorbinowy
zwierzgeego lub roslinnego E 304 Estry kwasow
(z wyjatkiem oliwy Virgin i ttuszczowych
oliwy z oliwek) szczegdlnie 1 kwasu askorbinowego
przeznaczone do gotowania lub | E 306 Mieszanina tokoferoli
smazenia, lub przygotowania E 307 Alfa-tokoferol
zasmazek E 308 Gamma-tokoferol
E 309 Delta-tokoferol
E 322 Lecytyny 30g/1
E 471 Mono- i diglicerydy 10g/1
kwasow thuszczowych
E 472¢ Mono- 1 diglicerydy quantum satis
kwasow ttuszczowych
estryfikowane kwasem
cytrynowym
E 330 Kwas cytrynowy
E 331 Cytryniany sodu
E 332 Cytryniany potasu
E 333 Cytryniany wapnia
16) : .
Rafinowana oliwa z oliwek E 307 Alfa-tokoferol 200mg/1
lacznie z olejem z wytloczyn z
oliwek
17) : . : :
Sery dojrzewajgce E 170 Weglany wapnia quantum satis
E 504 Weglany magnezu
E 509 Chlorek wapnia
E 575 Lakton kwasu
glukonowego
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18)

Mozzarella 1 ser serwatkowy

esliesMesiies]

260 Kwas octowy
270 Kwas mlekowy
330 Kwas cytrynowy
575 Lakton kwasu
glukonowego

quantum satis

19)

Owoce 1 warzywa w puszkach
lub w opakowaniach szklanych

esliesBesleslivslerMesMvsMesMesResesiesiicoNesNesNesNesResvs;

esles

260 Kwas octowy

261 Octan potasu

262 Octany sodu

263 Octan wapnia

270 Kwas mlekowy

296 Kwas jabtkowy

300 Kwas askorbinowy

301 Askorbinian sodu

302 Askorbinian wapnia

325 Mleczan sodu

326 Mleczan potasu

327 Mleczan wapnia

330 Kwas cytrynowy

331 Cytryniany sodu

332 Cytryniany potasu

333 Cytryniany wapnia

334 Kwas winowy

335 Winiany sodu

336 Winiany potasu

337 Winian sodowo-
-potasowy

509 Chlorek wapnia

575 Lakton kwasu
glukonowego

quantum satis

20)

Gehakt

momommm

300 Kwas askorbinowy
301 Askorbinian sodu
302 Askorbinian wapnia
330 Kwas cytrynowy
331 Cytryniany sodu
332 Cytryniany potasu
333 Cytryniany wapnia

quantum satis

21)

Paczkowane $wiezo zmielone
mig¢so

eslivsMesBesiiesMesles)

300 Kwas askorbinowy
301 Askorbinian sodu
302 Askorbinian wapnia
330 Kwas cytrynowy
331 Cytryniany sodu
332 Cytryniany potasu
333 Cytryniany wapnia

quantum satis
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22) .
Soki 1 nektary z ananasa E 440 Pektyny 3¢l
1 owocdw passiflory
23)

Chleb wyprodukowany
wylacznie z nast¢pujacych
sktadnikéw: maka pszenna,
woda, drozdze lub zakwas, sél
spozywcza

E 260 Kwas octowy

E 261 Octan potasu

E 262 Octany sodu

E 263 Octan wapnia

E 270 Kwas mlekowy

E 300 Kwas askorbinowy

E 301 Askorbinian sodu

E 302 Askorbinian wapnia

E 304 Estry kwasow
ttuszczowych
1 kwasu askorbinowego

E 322 Lecytyny

E 325 Mleczan sodu

E 326 Mleczan potasu

E 327 Mleczan wapnia

E 471 Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych

E 472a Mono- i diglicerydy
kwasow tluszczowych
estryfikowane
kwasem octowym

E 472d Mono- i diglicerydy
kwasow tluszczowych
estryfikowane
kwasem winowym

E 472¢ Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych
estryfikowane
kwasem mono- i
diacetylowinowym

E 472f Mono- 1 diglicerydy
kwasow tluszczowych
estryfikowane
mieszaning kwasu
octowego 1 winowego

quantum satis
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24)

Pain courant frangais

E 260 Kwas octowy

E 261 Octan potasu

E 262 Octany sodu

E 263 Octan wapnia

E 270 Kwas mlekowy

E 300 Kwas askorbinowy

E 301 Askorbinian sodu

E 302 Askorbinian wapnia

E 304 Estry kwasow
thuszczowych i
kwasu askorbinowego

E 322 Lecytyny

E 325 Mleczan sodu

E 326 Mleczan potasu

E 327 Mleczan wapnia

E 471 Mono- 1 diglicerydy
kwaséw tluszczowych

quantum satis

25)

Swieze makarony

E 270 Kwas mlekowy

E 300 Kwas askorbinowy

E 301 Askorbinian sodu

E 322 Lecytyny

E 330 Kwas cytrynowy

E 334 Kwas winowy

E 471 Mono- i diglicerydy
kwasow tluszczowych

E 575 Lakton kwasu
glukonowego

quantum satis

26)

Wyroby winiarskie gronowe

Przewidziane substancje
dodatkowe:

zgodnie z przepisami
dotyczacymi sposobu produkcji
wyrobdw winiarskich
gronowych

pro memoria

27)

Fermentowane napoje
winiarskie

Przewidziane substancje
dodatkowe:

zgodnie z przepisami
dotyczgcymi sposobu produkcji
fermentowanych napojow
winiarskich

pro memoria

28)

Piwo

E 270 Kwas mlekowy

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu
E 330 Kwas cytrynowy
E 414 Guma arabska

quantum satis
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29) Foie gras, foie gras entier, E 300 Kwas askorbinowy quantum satis
blocs de foie gras E 301 Askorbinian sodu

30) Plasterkowane i utarte sery E 170 Wgglany wapnia quantum satis
dojrzewajace E 460 Celulozy

E 504 Weglany magnezu

E 509 Chlorek wapnia

E 575 Lakton kwasu
glukonowego

31) Masto ze $mietanki ukwaszonej | E 500 Weglany sodu quantum satis
($mietany)

) Wyroby kakaowe i czekoladowe o obnizonej wartosci energetycznej lub bez dodatku cukréw nie
sg ujete w tabeli 7.
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§ 26. Warunkowo dozwolone konserwanty i przeciwutleniacze:

1) Sorbiniany, benzoesany i para-hydroksybenzoesany oraz ich zastosowanie okreslaja tabele 81 9;

Tabela 8
Numer Nazwa Skrot
wg systemu
oznaczen Unii
Europejskiej
D E 200 Kwas sorbowy
E 202 Sorbinian potasu } Sa
E 203 Sorbinian wapnia
2)
E 210 Kwas benzoesowy
E 211 Benzoesan sodu Ba)
E 212 Benzoesan potasu
E 213 Benzoesan wapnia
) E214 Ester etylowy kwasu para-hydroksybenzoesowego "
E 215 Ester etylowy kwasu para-hydroksybenzoesowego —
s0l sodowa
E 216 Ester propylowy kwasu para-hydroksybenzoesowego
E 217 Ester propylowy kwasu para-hydroksybenzoesowego -> PHB
sol sodowa
E 218 Ester metylowy kwasu para-hydroksybenzoesowego
E 219 Ester metylowy kwasu para-hydroksybenzoesowego -
s0l sodowa
K was benzoesowy moze byé obecny w niektérych produktach fermentowanych, co jest
rezultatem proceséw fermentacji wynikajacych z dobrej praktyki produkcyjne;.
Tabela 9
Srodek spozywezy Maksymalny poziom (mg/kg lub mg/l odpowiednio)
Sa Ba PHB | Sat+Ba | Sa+PHB | Sat+Ba+
PHB
1) | Wyroby winiarskie, wina
bezalkoholowe gronowe 1 owocowe, 200
Made wine
2) :
Aromatyzowane napoje 300 150 250 Sa+
bezalkoholowe ' 150 Ba
3) Ptynne koncentraty herbaty, plynne 600
koncentraty naparéw owocowych
i ziotowych
4) : .
Sok winogronowy, niefermentowany 2 000
do sakralnego uzycia

Poz. 805
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5)
Sad ... Saft lub Sedet ...Saft 500 | 200
6
) Piwo bezalkoholowe w beczce 200
7
) Napoje alkoholowe o zawarto$ci 200 | 200 400
alkoholu mniej niz 15% obj.,
z wyjatkiem wyrobow winiarskich i piwa
8) : -
Farsz do pierozkow ravioli 1 000
1 produktow podobnych
9
) Niskocukrowe dzemy, galaretki, dzemy 500 1 000
z pomaranczy 1 dzemy z cytryny,
1 podobne produkty niskokaloryczne
lub bez dodatku cukru, i inne produkty
smarowne na bazie owocow,
Mermeladas
10) .
Kandyzowane, krystalizowane 1 000
1 lukrowane owoce 1 warzywa
11
: Suszone owoce 1 000
12
) Frugtgrad 1 Rote Griitze 1000| 500
13
) Produkty owocowe i warzywne facznie |1 000
z sosami na bazie owocéw, z wyjatkiem
przecierow, musdéw, kompotdw, salatek
i produktéw podobnych, w puszkach
lub w opakowaniach szklanych
14
) Warzywa w occie, solance lub oleju 2 000
(z wyjatkiem oliwek)
15)| .. : . . .
Ciasto ziemniaczane 1 wstgpnie
obsmazone ziemniaki plasterkowane 2 000
16
) Gnocchi 1 000
17) | Polenta 200
18
) Oliwki i produkty z udziatem oliwek 1000| 500 1 000
19)] .
) Zelowe powloki przetwordw migsnych 1 000
(parzonych, peklowanych lub
suszonych); pasztety
20) : :
Na powierzchni¢ suszonych quantum
przetworéw migsnych satis
21 .
) Prezerwy rybne tacznie z produktami 2 000
ikry rybiej
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22)

Ryby solone, suszone

200

23)

Krewetki gotowane

2 000

24)

Crangon crangon i Crangon vulgaris,
gotowane

6 000

25)

Paczkowane, plasterkowane sery
dojrzewajace

1 000

26)

Sery niedojrzewajace, z wyjatkiem
twarogéw w postaci krajanki i klinkéw

1 000

27)

Sery topione

2 000

28)

Sery dojrzewajace przektadane 1 sery
dojrzewajace z dodatkiem srodkow
spozywczych

1000

29)

Desery na bazie mleka, niepoddawane
obrobce termiczne)

300

30)

Koagulat mleczny

1 000

31)

Jaja kurze ptynne (biatko, zéttko
lub jaja cale)

5000

32)

Odwodnione, zaggszczone, mrozone
i gteboko mrozone przetwory z jaj

1 000

33)

Chleb paczkowany krojony
i chleb zytni

2 000

34)

Czgéciowo upieczone opakowane
wyroby piekarskie, przeznaczone
do sprzedazy detaliczne]

2000

35)

Pieczywo cukiernicze 1 wyroby
ciastkarskie o aktywnosci wody
wigkszej niz 0,65

2 000

36)

Sneksy zbozowe i ziemniaczane
1 orzechy w polewach

1 000
(maks. 300
PHB)

37)

Ciasta o luznej konsystencji

2000

38)

Wyroby cukiernicze (z wyjatkiem
czekoladowych)

1500
(maks.
300
PHB)

39)

Guma do Zucia

1500
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40)

Polewy (syropy do nale$nikdw,
aromatyzowane syropy do koktajli
mlecznych i lodéw; produkty podobne)

1 000

41)

Emulsje ttuszczowe (z wyjatkiem
masta) o zawartos$ci thuszczu 60%
lub wigcej

1 000

42)

Emulsje tluszczowe o zawartosci
ttuszczu mniej niz 60%

2 000

43)

Zemulgowane sosy o zawartosci
ttuszezu 60% lub wigcej

1 000

500

1 000

44)

Zemulgowane sosy o zawartosci
tluszczu mniej niz 60%

2000

1 000

2 000

45)

Sosy niezemulgowane

1 000

46)

Satatki gotowe do spozycia

1 500

47)

Musztardy

1 000

48)

Przyprawy kulinarne i dodatki
do potraw

1 000

49)

Ptynne zupy 1 buliony (z wyjatkiem
tych produktow w puszkach)

500

50)

Auszpik (galareta)

1 000

500

51)

Dodatki (suplementy) uzupeiniajace
diet¢ w postaci pltynnej do zywnosci
dietetyczne]

2000

52)

Srodki dietetyczne przeznaczone do
specjalnych celéw medycznych,

z wyjatkiem zywnosci dla niemowlat

1 dzieci do 3 lat — dietetyczne produkty
dla kontrolowania masy ciatla,
przeznaczone do catkowitego,
dziennego zastapienia wszystkich
positkdw lub jako indywidualny
positek

1 500

53)

... Mehu and Makeutettu
... Mehu

500

200

54)

Biatkowe analogi migsa, ryb,
skorupiakow i glowonogdw i seréw
dojrzewajacych

2000

55)

Dulce de membrillo

1000
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56)
‘Marmelada 1500
57)
Ostkaka 2 000
58)
Pasha 1 000
59)
Semmelknodelteig 2 000
60) : . .
Sery dojrzewajace i analogi serow quant-
dojrzewajacych (wylacznie na um
powierzchnig) satis
61) .
Buraki ¢wiktowe gotowane 2 000
62) . "
Ostonki kolagenowe o aktywnosci quant-
wody wigkszej niz 0,6 um
satis

' Z wylaczeniem napojéw z udziatem mleka.

Uwagi:

1) poziomy wszystkich okreslonych powyzej substancji s3 podane w przeliczeniu na wolny

kwas;
2) skréty uzyte w tej tabeli oznaczaja:

a) Sa + Ba: Sa i Ba uzyte pojedynczo lub lacznie,
b) Sa+ PHB: Sa i PHB uzyte pojedynczo lub lacznie,

¢) Sa + Ba + PHB: Sa, Ba i PHB uzyte pojedynczo lub tacznie;

3) maksymalne poziomy wskazanego zastosowania odnosza si¢ do gotowych do spozycia

§rodkéw spozywezych przygotowanych zgodnie z instrukcjami producentow.
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2) dwutlenek siarki i siarczyny 1 ich zastosowanie okreslajg tabele 101 11;
Tabela 10
Numer wg systemu oznaczen Nazwa
Unii Europejskiej
)
E 220 Bezwodnik kwasu siarkawego (dwutlenek siarki)
E 221 Siarczyn sodu
E 222 Wodorosiarczyn sodu
E223 Pirosiarczyn sodu
E 224 Pirosiarczyn potasu
E 226 Siarczyn wapnia
E 227 Wodorosiarczyn wapnia
E 228 Wodorosiarczyn potasu
Tabela 11
Srodek SpPOZywczy Maksymalna dawka
(mg/kg lub mg/l odpowiednio)
g Y
w przeliczeniu na SO,
1
) Burger meat z dodatkiem warzyw lub przetworow 450
zbozowych w ilo§ci nie mniej niz 4%
2
) Breakfast sausages 450
3
) Longaniza fresca 1 Butifarra fresca 450
4
) Suszone solone ryby gatunkow ,,Gadidae” 200
5
) Skorupiaki 1 glowonogi:
- $wieze, mrozone 1 gleboko mrozone 150"
- skorupiaki z rodziny penacidae
solenceridae, aristeidae:
- do 80 jednostek 150
- powyzej 80 do 120 jednostek 200"
- powyzej 120 jednostek 300"
- gotowane 50D
6) L
Suche herbatniki 50
7
) Skrobie (z wyjatkiem skrobi do $rodkéw spozywczych 50
uzupetniajgcych dla niemowlat i dzieci do 3 lat,
preparatdow do  dalszego Zywienia niemowlat,
preparatow do poczatkowego Zywienia niemowlat)
8
) Sago 30
9 L
Kasza pertowa (z jeczmienia) 30
10
) Odwodnione ziemniaki 400
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1) T
Sneksy zbozowe i ziemniaczane 50
12
) Obrane ziemniaki 50
13) | Przetworzone ziemniaki (acznie z 100
ziemniakami mrozonymi i gigboko
mrozonymi)
14) | Ciasto ziemniaczane 100
15
) Biale warzywa wysuszone 400
16
) Biale warzywa przetworzone (lacznie z mrozonymi 50
i glgboko mrozonymi biatymi warzywami)
17
) Suszony imbir 150
18) ,
Suszone pomidory 200
19
: Pulpa chrzanu 800
20) . .
Pulpa cebuli, czosnku 1 szalotek 300
21
) Warzywa i owoce w occie, oleju lub solance 100
(z wyjatkiem oliwek i zlotej papryki w solance)
22
) Zlota papryka w solance 500
23
) Przetwory grzybowe (lacznie z grzybami mrozonymi) 50
24
) Grzyby suszone 100
25) | Owoce suszone:
- morele, brzoskwinie, winogrona, §liwki i figi 2 000
- banany 1 000
- jablka 1 gruszki 600
- inne (lgcznie z orzechami w tupinach) 500
26
) Wysuszony orzech kokosowy 50
27
) Kandyzowane, krystalizowane lub lukrowane owoce, 100
warzywa, dziggiel i skérka cytrusdw
28
) Dzemy, galaretki i dzemy z pomaranczy, i dzemy 50
z cytryny (z wyjatkiem dzeméw ekstra i galaretek
ekstra), i inne podobne produkty smarowne, lgcznie
z produktami niskokalorycznymi
29
) Dzemy, galaretki 1 marmelades wyprodukowane 100
z owocow sulfitowanych
30
) Owocowe nadzienia do ciastek — pajow 100
31) . ,
Przyprawy na bazie sokow cytrusowych 200
32
) Zaggszczony sok winogronowy przeznaczony do 2 000
domowego wyrobu wina
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33)
Mostarda di frutta 100
34 .
) Zelujace  ekstrakty  owocowe, plynna  pektyna 800
przeznaczona do sprzedazy konsumentowi finalnemu
35
) Czeresnie o bialym miazszu w  opakowaniach 100
szklanych, uwodnione suszone owoce 1 owoce liczi
36
) Plasterkowane cytryny w opakowaniach szklanych 250
37
) Cukier bialy, cukier -bialy rafinowany, cukier bialty 10
przemystowy,  cukier plynny, cukier plynny
inwertowany, syrop inwertowany, glukoza
jednowodna, glukoza bezwodna
38
) Syrop glukozowy odwodniony i nieodwodniony 20
39
: Syropy 1 melasy 70
40)
Inne cukry 40
41) s
Polewy (syropy do nale$nikdéw, aromatyzowane syropy 40
do koktajli mlecznych i lodéw; produkty podobne)
42
) Sok  pomaranczowy, grejpfrutowy,  jablkowy 50
1 ananasowy w duzych opakowaniach
Z przeznaczeniem na zaopatrzenie przedsigbiorstw
43
) Sok cytrynowy i z limonek 350
44
) Koncentraty na bazie soku owocowego zawierajace nie 350
mniej niz 2,5% jeczmienia (kleik jeczmienny)
45
) Inne koncentraty na bazie soku owocowego 250
lub rozdrobnionych owocéw; capilé groselha
46
) Aromatyzowane napoje bezalkoholowe zawierajgce sok 20
OWOCOWY (tylko jako pozostatos¢ z koncentratow)
47) : o
Aromatyzowane napoje bezalkoholowe zawierajgce 50
syrop glukozowy w ilodci nie mniejszej niz 235 g/l
48
) Sok  winogronowy niefermentowany do uzycia 70
sakralnego
49) . .
Wyroby cukiernicze na bazie syropu glukozowego 50
(tylko jako pozostalo§é z syropu glukozowego)
50) . . : .
Piwo lgcznie z niskoalkoholowym i bezalkoholowym 20
51) . . ..
Piwo drugiej fermentacji w beczce 50
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likierowe

52) |Wina gronowe, inne niz wina musujace oraz wina

160
wina czerwone

210

wina biate oraz rézowe

W przypadku win o zawartosci
cukréw redukujacych po inwersji
5 g/l lub wyzszej:

210

wina czerwone

260

wina biale oraz rézowe

300

- wina, ktére zgodnie z przepisami
Wspdlnoty moga by¢ okreslane
jako ,,Spétlese”;

- biale wina wysokiej jakosci,
posiadajace geograficzne
oznaczenie miejsca pochodzenia
(psr), okreslone w nast¢pujacy
spos6b: Bordeaux superieur,
Graves de Vayres, Cotes de
Bordeaux, St. Macaire, Premiére
Cotes de Bordeaux, Sainte-Foy
Bordeaux, Cotes de Bergerac
(nazwa moze zawieraé okreslenie
,,Cotes de Saussignac”), Haut
Montravel, Coted de Motravel
oraz Rosette;

- biale wina wysokiej jakosci psr,
ktoérych pochodzenie kwalifikuje
do okreslenia w nastgpujacy
sposéb: Allela, La Mancha,
Navarra, Penedes, Rioja, Rueda,
Tarragona oraz Valencia;

- biale wina wysokiej jakosci psr,
wyprodukowane w Wielkiej
Brytanii, opisane i
zaprezentowane zgodnie z
brytyjskimi przepisami poprzez
okreslenie ,,botrytis”, lub inne
réwnowazne okreélenia, takie jak:
,,noble harvest”,  noble late
harvested” lub ,,special late
harvested”;

- gatunkowe wina biale psr noszace
oznaczenie miejsca pochodzenia
Gaillac;




Dziennik Ustaw Nr 87 — b8h4 — Poz. 805

- gatunkowe Wwina psr noszgce
oznaczenie miejsca pochodzenia
Alto Adige i Trentino, opisane za
pomocg terminéw  lub jednego
z termindw  ,passisto” lub
,,vendemmia tardiva”;

- gatunkowe wina psr Moscato di
Pantelleria naturale i Moscato di
Pantelleria;

- wina stolowe z nast¢pujacych
miejsc geograficznych, o catkowitej
zawarto$ci  alkoholu wyzszej niz
5 % obj. i resztkowej zawarto$ci
cukru wyzszej niz 45 g/l:

- Vin de pays de Franche-Comté

- Vin de pays des coteaux de
I’ Auxois

- Vin de pays de Sadne et Loire

- Vin de pays des coteaux de
I’ Ardéche

- Vin de pays des collines
rhodaniennes

- Vin de pays du comté Tolosan

- Vin de pays des cotes de
Gascogne

- Vin de pays du Gers

- Vin de pays du Lot

- Vin de pays des cbtes du Tarn

- Vin de pays de la Correze

- Vin de pays de I’lle de Bauté

- Vin de pays d’Oc

- Vin de pays des cotes de Thau

- Vin de pays des coteaux de
Murviel;

350

- wina, ktore zgodnie z przepisami
Wspdlnoty mogg byé okreslone jako
LAuslese”, oraz biate wina, ktére
zgodnie z rumunskimi przepisami
moga by¢ okreslone nastgpujacymi

nazwami: Murfatlar, Cotnari,
Tirnave, Pietroasele, Valea
Calugareasca;

400

- wina, ktére zgodnie z przepisami
Wspélnoty moga  by¢ okreslane

w nastepujacy sposob:
,,Beerenauslese”, ,.Ausbruch”,
,Ausbruchwein”, oraz

. Trockenbeerenauslese” 1 , Eiswein”
oraz biale wina wysokiej jakosci psr,
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ktorych pochodzenie kwalifikuje je
do okreslenia w nastgpujacy sposéb:
Sauternes, Barsac, Cadillac, Cereons,
Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont,
Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de
Chaume, Coteaux du Layon, Coteaux
de I’Aubance, Graves Superieures
oraz Jurancon;

- gatunkowe wina biale psr noszace
oznaczenie jednego z nastgpujacych
zarejestrowanych miejsc pochodzenia:
Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux
du Layon z nastgpujaca po nich
nazwa gminy pochodzenia, Coteaux
du Layon z nast¢pujagca po nim
nazwa ,,Chaume”, Coteaux de
Saumur, Pacherenc du Vic Bilh,
Alsace i Alsace grand cru
z nastgpujacymi po nich stowami
»vendanges tardives” lub ,selection
de grains nobles”;

- wina stodkie z przejrzatych winogron
i stodkie wina produkowane
z wyttaczanych winogron pochodzacych
z Grecji, o resztkowej zawarto$ci cukru,
wyrazonej jako cukier inwertowany, nie
mniejszej niz 45 gl, i noszace
oznaczenie jednego  znastgpujacych
miejsc pochodzenia: Samos, Rhodes,
Patras, Rio Patron, Kephallonia, Limnos,
Sitia, Santorini, Nemea, Daphnes.

Mozliwe jest wprowadzenie do obrotu
win gronowych innych niz wina musujace
oraz wina likierowe, pochodzacych
z rejondw uprawy winoroéli znajdujacych
si¢ na terenie Wspdlnoty, w ktérych
maksymalne zawarto$ci dwutlenku siarki
na poziomie nizszym niz 300 mg/l zostaty
zwickszone o 40 mg/l, jezeli warunki
klimatyczne spowodujg takg konieczno$§é
53) | Wina gronowe musujace zgodnie z przepisami dotyczacymi
wyrobu i rozlewu wyrobdéw
winiarskich oraz obrotu tymi
wyrobami

54) | Wina gronowe likierowe zgodnie z przepisami dotyczacymi
wyrobu i rozlewu wyrobow
winiarskich oraz obrotu tymi
wyrobami
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55) . :
Wino bezalkoholowe gronowe i owocowe 200
56
) Made wine 260
57) o
Fermentowane napoje winiarskie 200
58
) Ocet fermentacyjny 170
59
) Musztarda z wyjatkiem musztardy Dijon 250
60 :
) Musztarda Dijon 500
61) :
Zelatyna 50
62) : . . .y
Biatkowe analogi mig¢sa, ryb i skorupiakdw 200
63
: Marynowane orzechy 50
64) .
Stodka kukurydza pakowana prézniowo 100
65
) Destylowane napoje alkoholowe zawierajace cale 50
gruszki

W czgéeiach jadalnych.

Uwagi:
1Y)

2)

maksymalne poziomy s3 podane w przeliczeniu na SO, w mg/kg lub w mg/l odpowiednio

1 odnoszg si¢ do catkowitej ilosci, pochodzacej ze wszystkich Zrédel;

zawarto$¢ SO, nie wicksza niz 10 mg/kg lub 10 mg/l nie jest rozwazana jako istotna

technologicznie.
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3) inne konserwanty, dla ktérych okre$la si¢ maksymalng dawke¢ w srodku spozywczym, okresla
tabela 12;
Tabela 12
Numer
wg systemu
oznaczen Nazwa Srodek spozywcezy Maksymalna
Unii dawka
nii
Europejskiej
1)
E 230 Bifenyl, difenyl Na powierzchni¢ owocdw 70 mg/kg
cytrusowych
2)
E 231 Ortofenylofenol Na powierzchnig owocow (},zdnzgz/i(ﬁb
E 232 So6l sodowa ortofenylofenolu | cytrusowych B iasraninie
w przeliczeniu na
ortofenylofenol
3) : , . o
E 234 Nizyna () Puddingi z semoliny i tapioki
i produkty podobne 3 mg/kg
Sery dojrzewajace i sery topione 12,5 mg/kg
Clotted cream 10 mg/kg
Mascarpone 10 mg/kg
4) : :
E 235 Natamycyna Na powierzchnig: 1 mg/dm®
o powierzchni
- twardych, péttwardych i pét- (nicobecne
migkkich seréw dojrzewajacych w powierzchniowej
: 5 twi
- suszonych, peklowanych kietbas ’;'r‘:x‘i”ualrtsu;"e
5
) E 239 Heksametylenoczteroamina | Ser Provolone 25 mg/kg
jako pozostalos¢é,
w przeliczeniu na
formaldehyd
6) : : .
E 242 Dimetylodiweglan Aromatyzowane napoje 250 mg/l
bezalkoholowe ilosé wprows.ldzona
Wino bezalkoholowe gronowe ::;:&‘;ys';
1 owocowe niewykrywalna
Plynny koncentrat herbaty
7)
E 284 Kwas borny 4l_g/ kg
8) Kawior (jajeczka jesiotra) v pl:vzvzs'c;:::; n
E 285 Czteroboran sodu (boraks)
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9)
E 280 Kwas propionowy Chleb paczkowany krojony 3 000 mg/kg
i chleb Zytni w przeliczeniu na
E 281 Propionian sodu kwas propionowy
E 282 Propionian wapnia Chleb o zredukowanc]
E 283 Propionian potasu wartosci energetycznej
Czeéciowo upieczony,
2 paczkowany chleb
© Opakowane pieczywo cukiernicze 3 ege(l)l:zrfl/‘}(nga
1 wyroby ciastkarskie (lacznie z kw':,s propionowy
macznymi wyrobami
cukierniczymi) o aktywnosci wody
wiekszej niz 0,65
Opakowane Rolls, buns i pitta
Bozonarodzeniowy pudding 1 000 mg/kg
Chleb opakowany w przeliczeniu na
kwas propionowy
Paczkowane palsebrod, boller 2 000 mg/kg
1 danskﬂutes w przeliczeniu na
kwas propionowy
Sery 1 analogi serOw | quantum satis
dojrzewajacych  (wylacznie na
powierzchnie)
10)
E 1105 Lizozym Sery dojrzewajace quantum satis

(") Nizyna moze wystepowaé naturalnie w niektérych serach jako wynik proceséw fermentacji.
(%) Kwas propionowy i jego sole moga byé obecne w niektérych fermentowanych produktach w wyniku
proceséw fermentacyjnych prowadzonych zgodnie z dobrg praktyka produkcyjna.
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4) inne konserwanty, dla ktorych okresla si¢ ilosci wprowadzone w procesie produkcji oraz ich
pozostatosci w §rodku spozywczym, okresla tabela 13;
Tabela 13
Tlose Pozosta-
Numer wprowa- losé
wg systemu ‘ . dzona
oznaczen Unii Nazwa Srodek spozywczy
Europejskiej mg/kg
1

) E 249 Azotyn potasu(') Przetwory  migsne  niepoddane| 150 (%) 50 ()

obrébce termicznej, peklowane,
E 250 Azotyn sodu (') suszone
Inne peklowane przetwory migsne 150 (%) 100¢)
Konserwy migsne w puszkach
Foie gras, foie gras entier, blocs de
foie gras
Bekon peklowany 175¢)
2

) E 251 Azotan sodu Przetwory migsne peklowane 300 250(%

Konserwy migsne w puszkach
E 252 Azotan potasu .

Twarde, péttwarde 1 poétmigkkie sery 50(%)
dojrzewajace
Analogi serow na bazie mleka
Sledzie i szprotki marynowane 200(%)
w occie
Foie gras, foie gras entier, blocs de 50(%)
foie gras

(") W przypadku znakowania ,,do celéw spozywczych”, azotyn moze by¢ sprzedawany wylacznie

w mieszaninie z solg spozywczg (chlorek sodu) lub substytutem soli spozywcze;j.
) W przeliczeniu na NaNO,.
) Pozostato$¢ — w punkcie sprzedazy dla konsumenta finalnego, w przeliczeniu na NaNO,.
) W przeliczeniu na NaNOs.
) Pozostalo$é, tacznie z azotynami wytworzonymi z dodanych azotandéw, w przeliczeniu na NaNO,.

2
.
¢
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5) inne przeciwutleniacze i ich zastosowanie okresla tabela 14;
Tabela 14
Numer
wg systemu Maksymalna
oznaczen Nazwa Srodek spozywczy dawka
Unii (mg/kg)
Europejskiej
1
) E 310 Galusan propylu Ttuszcze i oleje do profesjonalnej 200*
E 311 Galusan oktylu produkcji $rodkéw spozywczych | (galusany i BHA
E 312 Galusan dodecylu poddawanych obrdbcee termicznej | pojedynczo lub
E 320 Butylohydroksyanizol (BHA) tacenie)
E 321 Butylohydroksytoluen (BHT)
Oleje 1 tluszcze do smazenia,
z wyjatkiem oleju z wytlokow 100* (BHT)
oliwek
Smalec; olej rybi; ttuszcz o
. . 0 wa
wolowy, drobiowy i owczy w przgliczeniu
na ttuszez
Mieszanki ciast 200
Wyroby typu sneksy na bazie| (galusanyiBHA
7b67, pojedynczo lub
Mleko w proszku do automatdéw tacenie)
do napojow
(S)dwodmone zupy 1 buliony w przeliczeniu
osy . na thuszcz
Suszone migso
Przetworzone orzechy
Przyprawy kulinarne 1 dodatki
do potraw
Obgotowane kasze
Susze ziemniaczane 25
(galusany i BHA
pojedynczo
lub tacznie)
400
Guma do Zucia é%ﬂ“ﬁ;‘;ﬁ
Dodatki' (§uplementy) poj ed'ynczo
uzupetniajace dietg lub tacznie)
2)
E 315 Kwas izoaskorbinowy Produkty  migsne  utrwalone 500
E 316 Izoaskorbinian sodu i czeSciowo utrwalone w przeliczeniu na
kwas izo-
askorbinowy
Konserwy i prezerwy rybne 1500
Mrozone i gigboko mrozone ryby | ¥ Prlfe“”.e"i“ na
o czerwonej skorze askv(::;il::;vy

UWAGA: Gwiazdki * w tabeli odnosza si¢ do zasady proporcjonalnosci: w przypadku potgczonego uzycia galusanéw, BHA { BHT indywidualnc
poziomy kazdego z nich musza by¢ odpowiednio zmnicjszone.
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§ 27. Inne dozwolone substancje dodatkowe i ich zastosowanie okresla tabela 15.
Tabela 15
Numer
wg systemu
oznaczen Nazwa Srodek spozywezy Maksymalna
Unii dawka
ni
Europejskiej
1y

E 297 Kwas fumarowy Nadzienia i1 polewy do drobnych
wyrobow piekarskich 2,5 glkg
Wyroby cukiernicze 1 g/kg
Desery podobne do deseréw
zelujacych
Desery z dodatkiem aromatéw 4 g/kg
owocowych
Mieszaniny suchych
sproszkowanych deserow
Koncentraty w proszku instant do I g/l
napojéw na bazie owocoéw
Produkty instant do przygotowania 1 g/kg
aromatyzowanej herbaty i naparéw
ziolowych
Guma do zucia 2 g/kg
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Przy nast¢pujacych zastosowaniach wskazane maksymalne
ilosci kwasu fosforowego i fosforanéw E 338, E 339, E 340,
E 341, E 343, E 450, E 451 i E 452 moga by¢ dodane
pojedynczo lub w mieszaninie w przeliczeniu na P,0s
2) E 338 Kwas fosforowy Aromatyzowane napoje
bezalkoholowe 700 mg/1
E 339 Fosforany sodu Mleko sterylizowane 1 UHT 1 g/l
(1) Fosforan monosodowy Mleko zaggszczone o
(1) Fosforan disodowy zawarto$ci suchej masy nizszej
(1i1) Fosforan trisodowy niz 28% 1 g/kg
Mleko zaggszczone o
E 340 Fosforany potasu zawarto$ci suchej masy wyzszej
(1) Fosforan monopotasowy niz 28% 1,5 g/kg
(i1) Fosforan dipotasowy Mleko w proszku 1 mleko
(1i1) Fosforan tripotasowy w proszku odttuszczone 2,5 g/kg
Owoce kandyzowane 800 mg/kg
Preparaty owocowe 800 mg/kg
E 341 Fosforany wapnia Smietanka pasteryzowana,
(i)Fosforan monowapniowy sterylizowana 1 UHT 5 g/kg
(i1) Fosforan diwapniowy Analogi ubitej $mietanki
(111) Fosforan triwapniowy i thuszczu roslinnego 5 g/kg
Sery niedojrzewajace
E 343 Fosforany magnezu (z wyjatkiem Mozzarella) 2 g/kg
(i) Fosforan monomagnezowy | Sery topione i analogi serow
(i1) Fosforan dimagnezowy topionych 20 g/kg
Przetwory migsne 5 g/kg
E 450 Difosforany Napoje dla sportowcow
(1) Difosforan disodowy i preparowane wody stolowe 0,5 g/l
(11) Difosforan trisodowy Dodatki (suplementy)
(iii) Difosforan tetrasodowy |uzupelniajgce dietg quantum satis
(v) Difosforan tetrapotasowy | SOl 1 jej zamienniki 10 g/kg
(vi) Difosforan diwapniowy | Napoje na biatkach roslinnych 20 g/l
(vii) Diwodoro-difosforan Zabielacze do napojow 30 g/kg
wapnia Zabielacze do napojow
przeznaczone do maszyn —
automatow 50 g/kg
E 451 Trifosforany Lody spozywcze 1 g/kg
(1) Trifosforan pentasodowy Desery 3g/kg
(ii) Trifosforan pentapotasowy | Suszone sproszkowane
mieszanki deseréw 7 g/kg
E 452 Polifosforany Pieczywo cukiernicze 1 wyroby
(1) Polifosforan sodu ciastkarskie 20 g/kg
(i1) Polifosforan potasu Maka 2,5 g/kg
(iii) Polifosforan sodowo- Maka, rosnaca bez drozdzy 20 g/kg
-wapniowy Soda bread 20 g/kg
(iv) Polifosforan wapnia Piynna masa jaja kurzego
(biatka, zéttka lub cale jaja) 10 g/kg
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Sosy

Zupy 1 buliony

Napary ziotlowe instant

1 herbata instant

Napoje winopochodne
owocowe, napoje winopodobne
OWOCOWwe, napoje
niskoalkoholowe owocowe,

w tym cider i perry

Guma do zucia

Srodki SpOZywcze wysuszone
sproszkowane

Napoje na bazie mleka
czekoladowe i stodowe
Napoje alkoholowe

(z wyjatkiem wina gronowego
1 piwa)

Sniadaniowe przetwory
zbozowe preparowane do
bezposredniego spozycia
Sneksy

Surimi

Pasty rybne i pasty

ze skorupiakow

Polewy (syropy do nalesnikow,
aromatyzowane syropy do
koktajli mlecznych i lodow;
produkty podobne)

Srodki spozywcze specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia
o recepturach specjalnych
Glazury do produktéw
migsnych i warzywnych
Wyroby cukiernicze

Cukier puder

Kluski

Ciasta o luznej konsystencji
Filety z nieprzetworzonych ryb
mrozone i gtgboko mrozone
Nieprzetworzone

1 przetworzone migczaki

1 skorupiaki mrozone i gigboko
mrozone

5 g/kg
3 g/kg

2 g/kg

2 g/l
quantum satis
10 g/kg

2 ¢/l

1 g/l

5g/kg
5 g/kg
1 g/kg

5 g/kg

3 gkg

5 g/kg

4 g/kg
5 g/kg
10 g/kg
2 g/kg
12 g/kg

5 g/kg

5 g/kg
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Przetworzone produkty
ziemniaczane (lgcznie

z mrozonymi, glgboko
mrozonymi, ozigbionymi

1 wysuszonymi produktami
przetworzonymi) i wst¢pnie
smazone, mrozone i gl¢boko
mrozone ziemniaki

Smarowne ttuszcze,

z wyjatkiem masta

Masto ze $mietanki ukwaszonej
($mietany)

Przetwory ze skorupiakow

(w puszkach)

Emulsje wodne w aerozolu do
powlekania form piekarskich
Napoje na bazie naturalnej
kawy przeznaczone do maszyn
— automatow

5 g/kg

5 g/kg
2g/kg
1 g/kg

30 g/kg

2 ¢/l

3)

E 353

Kwas metawinowy

Wyroby winiarskie gronowe

Zgodnie z przepisami
dotyczacymi sposobu produkeji
wyrobow winiarskich
gronowych

Made wine

100 mg/1

4)

E 355
E 356
E 357

Kwas adypinowy
Adypinian sodu
Adypinian potasu

Nadzienia i polewy drobnych
wyrobow piekarskich
Mieszanki suszonych
sproszkowanych deseréw
Desery podobne do zelujacych
Desery o aromatach
owocowych

Proszki do domowego
przygotowania napojow

2 g/kg

1 g/kg
6 g/kg

1 g/kg
10 g/l

w przeliczeniu
na kwas
adypinowy
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5)

E 363

Kwas bursztynowy

Desery

6 g/kg

Zupy i buliony

5 g/kg

Proszki do domowego
przygotowania napojow

3 g/l

6)

E 385

S6l wapniowo-disodowa
kwasu etylenodiaminotetra-
octowego (CaNa,EDTA)

Zemulgowane sosy

Jadalne nasiona roslin
straczkowych, warzywa
straczkowe, grzyby i karczochy
w puszkach 1 w opakowaniach
szklanych

Skorupiaki i migczaki

w puszkach 1 w opakowaniach
szklanych

Ryby w puszkach i

w opakowaniach szklanych
Produkty tluszczowe do
smarowania o zawartosSci
ttuszczu 41% lub mniej

(z wyjatkiem thuszczéw
mlecznych)

Mrozone i gtgboko mrozone
skorupiaki

75 mg/kg

250 mg/kg

75 mg/kg

75 mg/kg

100 mg/kg

75 mg/kg

7)

E 468

Sol sodowa
karboksymetylocelulozy
usieciowana

Dodatki (suplementy) w postaci
stalej, uzupetniajace dicte

30 g/kg
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8) - :
E 405 Alginian propylenowo- Emulsje ttuszczowe 3 g/kg
-glikolowy Pieczywo cukiernicze 1 wyroby
ciastkarskie 2 g/kg
Nadzienia, polewy i powtoki do
pieczywa cukierniczego,
wyrobow ciastkarskich
1 deserow 5 g/kg
Wyroby cukiernicze 1,5 g/kg
Lody spozywcze wodne 3 g/kg
Sneksy zbozowe
1 ziemniaczane 3 g/kg
Sosy 8 g/kg
Piwo 100 mg/1
Guma do zucia 5 g/kg
Preparaty owocowe i warzywne 5 g/kg
Napoje bezalkoholowe
aromatyzowane 300 mg/1
Zemulgowane likiery 10 g/l
Dietetyczne $rodki spozywcze
przeznaczone do specjalnych
celow medycznych — produkty
dietetyczne zast¢pujace positek
lub catkowite dzienne positki,
stosowane w dietach
przeznaczonych do
kontrolowania masy ciala 1,2 g/lkg
Dodatki (suplementy)
uzupelniajgce dietg 1 g/kg
Napdj niskoalkoholowy
jabtkowy, z wyjatkiem cidre
bouché 100 mg/1
9) L

E 416 Guma karaya Sneksy zbozowe i ziemniaczane 5g/kg
Powtoki orzechéw 10 g/kg
Nadzienia, polewy i powtloki do
pieczywa cukierniczego
1 wyrobow ciastkarskich 5 g/kg
Desery 6 g/kg
Zemulgowane sosy 10 g/kg
Likiery na bazie jaj 10 g/l
Dodatki (suplementy) quantum
uzupetniajace diete satis
Guma do zucia 5 glkg
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10) . ,
E 425 Konjac® Srodki spozywcze ogdtem 10 g/kg
(1) Guma Konjac (z wyjatkiem tych okreslonych l;z{)e;’;c'z“i‘e’
(i1) Konjac glukomannan w § 8 rozporzadzenia lub
w § 25 rozdziahu 3 zatacznika nr 2
oraz z wyjatkiem wyrobdw
cukierniczych zelowych, w tym
matych cukierkdw gumek)
11) . : L
E 432 Monolaurynian Pieczywo cukiernicze 1 wyroby
polioksyetylenosorbitolu ciastkarskie 3 g/kg
(polysorbat 20) Emulsje tluszczowe do celéw
E 433 Monooleinian piekarskich 10 g/kg
polioksyetylenosorbitolu Analogi mleka i §mietany S g/kg
(polisorbat 80) Lody spozywcze 1 g/kg
E 434 Monopalmitynian Desery 3 g/kg
polioksyetylenosorbitolu Wyroby cukiernicze 1 g/kg
(polisorbat 40) Zemulgowane sosy 5g/kg
E 435 Monostearynian Zupy 1 g/kg
polioksyetylenosorbitolu Guma do zucia 5gkg
(polisorbat 60) Dodatki (suplementy) quantum
E 436 Tristearynian uzupelniajace dietg satis
polioksyetylenosorbitolu Dietetyczne $rodki spozywcze
(polisorbat 65) przeznaczone do specjalnych
celéw medycznych — preparaty
dietetyczne zastepujace positek
lub catkowite dzienne positki,
stosowane w dietach
przeznaczonych do
kontrolowania masy ciala 1 g/kg
pojedynczo
lub lacznie
12) e o .
E 420 Sorbitol Srodki spozywcze (z wyjatkiem | quantum satis
(i) Sorbitol napojéw i $rodkéw spozywcezych
(i1) Syrop sorbitolowy okreslonych w § 8
E 471 Mannitol rozporzadzenia lub w § 25
E 953 Izomalt rozdziatu 3 zalgcznika nr 2) (w celach innych
E 965 Maltitol ey | nié stodzeni)
(i) Maltitol Mrozone 1 gteboko mrozone
(ii) Syrop maltitolowy nieprzetworzone ryby, _
E 966 Laktitol skorupiaki, migczaki i gtowonogi
E 967 Ksylitol .
Likiery
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13)

E 442

Fosfatydy amonu

Wyroby kakaowe 1 wyroby
czekoladowe facznie z wyrobami
nadziewanymi

Wyroby cukiernicze oparte na
tych produktach

10 g/kg

10 g/kg

14)

E 444

Octan izomaslanu sacharozy

Napoje bezalkoholowe
aromatyzowane nieklarowne
(zmgtnione)

300 mg/l

15)

E 445

Estry glicerolu i zywicy
ro$linne;j

Napoje bezalkoholowe
aromatyzowane nieklarowne
(zmgtnione)

Napoje spirytusowe nieklarowne
(zmgtnione): likiery i kremy
Napoje alkoholowe nieklarowne
(zmgtnione) o zawartosci
alkoholu mniej niz 15% obj.,

z wyjatkiem wyrobdw
winiarskich i piwa

Na powierzchni¢ owocow
cytrusowych

100 mg/l

100 mg/1

100 mg/1

50 mg/kg

16)

E 459

Beta-cyklodekstryna

Srodki spozywcze w postaci
tabletek 1 tabletek powlekanych

quantum satis
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17) .
E 473 Estry sacharozy i kwasow Naturalna ptynna kawa w
ttuszczowych puszkach 1 g/l
E 474 Sacharoglicerydy Przetwory miesne poddane
obrébce cieplne) 5 g/kg
(na ttuszcz)
Emulsje tluszczowe do celow
piekarskich 10 g/kg
Pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie 10 g/kg
Zabielacze do napojow 20 g/kg
Lody spozywcze 5 g/kg
Wyroby cukiernicze 5 g/kg
Desery 5 g/kg
Sosy 10 g/kg
Zupy 1 buliony 2 glkg
Na powierzchni¢ owocoOw quantum
éwieZych satis
Napoje bezalkoholowe na bazie
nasion anyzku 5 g/l
Napoje bezalkoholowe kokosowe
1 migdalowe 5g/l
Napoje alkoholowe (z wyjatkiem
wina gronowego i piwa) 5 g/l
Proszki do sporzadzania
goracych napojow 10 g/l
Napoje na bazie mleka 5¢/
Dodatki (suplementy) quantum
uzupelniajace diete satis
Dietetyczne $rodki spozywcze
przeznaczone do specjalnych
celow medycznych — produkty
dietetyczne zast¢pujgce positek
lub catkowite dzienne positki,
stosowane w dietach
przeznaczonych do
kontrolowania masy ciala 5 g/kg
Guma do zucia 10 g/kg
Analogi $mietanki 5 g/kg
Smietanka sterylizowana i
$mietanka sterylizowana o
obnizonej zawartosci thuszczu 5 g/kg
pojedynczo lub
Igeznie
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18) , .
E 475 Estw kwasow ttuszczowych 1 Pieczywo cukiernicze i wyroby

poliglicerolu ciastkarskie 10 g/kg
Zemulgowane likiery 5 g/l
Produkty jajeczne 1 g/kg
Zabielacze do napojow 0,5 g/kg
Guma do Zucia 5 g/kg
Emulsje tluszczowe 5 g/kg
Analogi mleka i $§mietany 5 g/kg
Wyroby cukiernicze 2 g/kg
Desery 2 g/kg
Dodatki (suplementy)
uzupelniajace diete quantum satis
Dietetyczne $rodki spozywcze
przeznaczone do specjalnych
celow medycznych — produkty
dietetyczne zastgpujace positek
lub catkowite dzienne positki,
stosowane w dietach
przeznaczonych do kontrolowania
masy ciata 5 glkg
Sniadaniowe przetwory zbozowe
typu Granola 10 g/kg

19) ] L Produkty tluszczowe
E 476 Pol}rypynolelnlan do smarowania o zawarto$ci

poliglicerolu thuszezu 41% lub mniej 4 g/kg
Podobne produkty do smarowania
o zawartosci ttuszczu 10%
lub mniej 4 g/kg
Sosy satatkowe 4 g/kg
Wyroby cukiernicze na bazie
kakao, tgcznie z czekolada 5 g/kg
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20) . o
E 477 Estry kwasdw thuszczowych i | Pieczywo cukiernicze 1 wyroby

glikolu propylenowego ciastkarskie 5 g/kg
Emulsje ttuszczowe do celow
piekarskich 10 g/kg
Analogi mleka i $§mietany 5 g/kg
Zabielacze do napojow 1 g/lkg
Lody spozywcze 3 g/kg
Wyroby cukiernicze 5 g/kg
Desery 5 g/kg
Ubite deserowe polewy inne niz
Smietanka 30 g/kg
Dietetyczne $rodki spozywcze
przeznaczone do celow
medycznych — produkty
dietetyczne zastgpujace positek
lub catkowite dzienne positki,
stosowane w dietach
przeznaczonych do kontrolowania
masy ciala 1 g/kg

21) : o :
E 479b Termoutleniony olej sojowy | Emulsje ttuszczowe
z mono- i diglicerydami przeznaczone do smazenia 5 g/kg
kwasdw thuszczowych
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22) . . o
E 481 Stearyoilomleczan sodu Pieczywo cukiernicze 1 wyroby
E 482 Stearyoilomleczan wapnia ciastkarskie 5 g/kg
Ryz btyskawiczny (szybko
gotujacy si¢) 4 g/kg
Sniadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia 5 g/kg
Zemulgowane likiery 8 g/l
Napoje alkoholowe o zawartosci
alkoholu mniej niz 15% obj.,
z wyjatkiem wyrobdw
winiarskich 1 piwa 8 g/l
Sneksy zbozowe 2 g/kg
Guma do Zucia 2 g/kg
Emulsje ttuszczowe 10 g/kg
Desery 5 g/kg
Wyroby cukiernicze 5 g/kg
Zabielacze do napojow 3 g/kg
Sneksy zbozowe i ziemniaczane 5 glkg
Konserwy migsne w puszkach,
z mi¢sa zmielonego
1 pokrojonego w kostke 4 g/kg
Proszki do sporzadzania
goracych napojow 2 g/l
Dietetyczne $rodki spozywcze
przeznaczone do celow
medycznych — produkty
dietetyczne zast¢pujace positek
lub catkowite dzienne posiiki,
stosowane w dietach
przeznaczonych do kontrolowania
masy ciala 2 glkg
Chleb (z wyjatkiem wyszczegol-
nionego w tabeli 7
rozdziatu 3) 3 g/kg
Mostarda di frutta 2 g/kg
pojedynczo lub
tacznie
23)
E 483 Winian stearylu Wyroby piekarskie (z wyjatkiem
chlebéw wyszczegdlnionych
w tabeli 7 rozdziatu 3) 4 g/kg
Desery 5 glkg
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24) . : : o
E 491 Monostearynian sorbitolu Pieczywo cukiernicze i wyroby
E 492 Tristearynian sorbitolu ciastkarskie 10 g/kg
E 493 Monolaurynian sorbitolu Polewy 1 powloki do pieczywa
E 494 | Monooleinian sorbitolu cukierniczego i wyrobow
E 495  |Monopalmitynian sorbitolu | ciastkarskich 5 g/kg
Zelowa marmolada 25 mg/kg '
Emulsje thuszczowe 10 g/kg
Analogi mleka i1 $mietany 5 g/kg
Zabielacze do napojow 5 g/kg
Koncentraty ptynnej herbaty
i koncentraty naparéw
owocowych 1 ziotowych w ptynie 0,5 g/l
Lody spozywcze 0,5 g/kg
Desery 5 g/kg
Wyroby cukiernicze 5 glkg
Wyroby cukiernicze na bazie
kakao, lacznie z czekolada 10 g/kg ?
Zemulgowane sosy 5 g/kg
Dodatki (suplementy) quantum
uzupetniajace dietg satis
Drozdze piekarskie quantum
satis
Guma do Zucia 5 glkg
Dietetyczne $rodki spozywcze
przeznaczone do specjalnych
celow medycznych — produkty
dietetyczne zastgpujace positek
lub catkowite dzienne positki,
stosowane w dietach
przeznaczonych do
kontrolowania masy cialta 5 g/kg
pojedynczo
lub tacznie
235) ES512 Chlorek cynawy Biale szparagi w puszkach 25 mg/kg
i w opakowaniach szklanych jako Sn
26
) E 520 Siarczan glinowy Biatko jaja kurzego ‘ 30 mg/kg
E521 | Siarczan sodowo-glinowy | andyzowane, krystalizowane
E 522 Siarczan potasowo-glinowy |1 lukrowane owoce 1 warzywa ZOQ mg/kg
E 523 Siarczyn amonowo-glinowy pojedync.zo
lub tacznie,
w przeliczeniu
na glin
27)
E 541 Fosforan glinowo-sodowy, |Scones 1 wyroby biszkoptowe 1 g/kg
kwaény w p;’{ael;lci';eniu
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28) E 535 | Zelazocyjanck sodu S6l i jej zamienniki pojedynczo
E 536 | Zelazocyjanek potasu lub facznie,
E 538 | Zelazocyjanek wapnia , fk(()) lﬁ%{) 1;%
Jielazocyjanelzl
potasu
29)
E 551 Dwutlenek krzemu Srodki spozywcze w postaci
E 552  |Krzemian wapnia wysuszonej, sproszkowanej
E 553a | (i) Krzemian magnezu (tacznie z cukrami) 10 g/kg
(ii) Trikrzemian magnezu® | Sl spozyweza i jej zamienniki 10 g/kg
E 553b | Talk’
E 554 Krzemian glinowo-sodowy | Dodatki (suplementy) quantum
E 555 Krzemian glinowo-potasowy | uzupetniajace diete satis
E 556 Krzemian glinowo- Srodki spozywcze w postaci quantum
-wapniowy tabletek 1 tabletek powlekanych satis
E 559 | Krzemian glinu (kaolin)
Przyprawy do potraw 30 g/kg
Produkty nattuszczajace blachy 30 g/kg
Plasterkowane lub utarte sery
twarde, péttwarde i topione 10 g/kg
Plasterkowane lub utarte analogi
serow dojrzewajgcych 1 serow
topionych 10 g/kg
pojedynczo
lub tacznie
Guma do zucia
Ryz
Kietbasy (tylko na powierzchnig) quantum
Wyroby cukiernicze z wyjatkiem satis
czekolady (tylko na powierzchnig)
30) . . .
E 579 Glukonian zelazawy Ohwlg ~ ciemniejace przez ISQ ltng/kg
E 585 Mleczan zelazawy utlenianie e
3D .
E 620 | Kwas glutaminowy Srodki spozywcze (z wyjatkiem | 10 g/kg
E 621 Glutamm%an sodu tych wyszczegdlnionych w § 8| pojedynczo
E 622 G!utamlmar_l potasu . rozporzadzenia lub w § 25 lub tacznie
E 623 | Diglutaminian wapnia rozdziatu 3 zalacznika nr 2)
E 624 | Glutaminian monoamonowy
E 625 Diglutaminian magnezu
Dodatki do potraw 1 przyprawy quantum
kulinarne satis
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32)
E 626 Kwas guanylowy Srodki spozywcze (z wyjatkiem | 500 mg/kg
E 627 Guanylan disodowy tych wyszczegdlnionych w § 8| pojedynczo
E 628 Guanylan dipotasowy rozporzadzenia lub w § 25| lublacznie,
E 629 Guanylan wapnia rozdzialu 3 zalacznika nr 2) W praeliczeni
E 630 Kwas inozynowy guanylowy
E 631 Inozynian disodowy
E 632 Inozynian dipotasowy Dodatki do potraw i przyprawy quantum
E 633 Inozynian wapnia kulinarne satis
E 634 Rybonukleotydy wapnia
E 635 Rybonukleotydy disodowe
33)
E 650 Octan cynku Guma do zucia 1000 mg/kg
34)
E 900 Dimetylopolisiloksan Dzemy, galaretki, dzemy
z pomaranczy i dzemy z cytryny
1 podobne owocowe produkty
smarowne, tacznie z produktami
niskokalorycznymi 10 mg/kg
Zupy 1 buliony 10 mg/kg
Oleje i ttuszcze do smazenia 10 mg/kg
Wyroby cukiernicze
(z wyjatkiem czekolady) 10 mg/kg
Aromatyzowane napoje
bezalkoholowe 10 mg/]
Sok ananasowy 10 mg/1
Owoce 1 warzywa w puszkach
1 w opakowaniach szklanych 10 mg/kg
Guma do zucia 100 mg/kg
Sed ... Saft 10 mg/1
Ciasto o luznej konsystencji 10 mg/kg
Napdj niskoalkoholowy jabtkowy
z wyjatkiem cidre bouché 10 mg/1
35)
E 901 Wosk pszczeli biaty i zOtty | Wylacznie  jako  substancja
E 902 Wosk candelilla glazurujaca do: antum
E 903 Wosk carnauba - wyrobdw cukierniczych 9 satis
E 904 Szelak (tacznie z czekolads)
- matych form pieczywa
cukierniczego 1 wyrobdw
ciastkarskich oblewanych
czekoladg
- sneksow
- orzechow
- ziarna kawy
Dodatki (suplementy) quantum
uzupetniajace diete satis
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Swieze owoce cytrusowe,
melony, jabtka 1 gruszki
(wylacznie na powierzchni¢) quantum
Brzoskwinie 1 ananasy satis
(wylgcznie na powierzchnig)
36)
E 905 Wosk mikrokrystaliczny Wytacznie na powierzchnig:
- wyrobow cukierniczych
z wy)atkiem czekolady quantum
- gum do Zucia satis
- melonéw, papai, mango
1 awokado
37)
E912 Estry kwasu montanowego Swieze owoce cytrusowe
E 914 Wosk polietylenowy (wylgcznie na powierzchnig)
utleniony Swiezy melon, mango, papaja, quantum
awokado, ananas (wylgcznie na satis
powierzchnig)
38)
E 927b | Karbamid Guma do zucia bez dodatku 30 g/kg
cukrow
39)
E 943 a |Butan Olej roslinny do nathuszczania
E943b |Izobutan form do pieczenia, w aerozolu
E 944 Propan (wylacznie do profesjonalnego quantum
uzycia) satis
Emulsje oparte na wodzie,
w aerozolu
40)
E 950 Acesulfam K Guma do zucia z dodatkiem 800 mg/kg
E 951 Aspartam cukru 2500 mg/kg
wylacznie jako
wzZimacniacz
aromatu ()
41)
E 957 Taumatyna Guma do zucia z dodatkiem
cukru 10 mg/kg
wylacznie jako
wimacmacz
aromatu (')
Aromatyzowane oparte  na
wodzie napoje bezalkoholowe 0,5 mg/l
wylacznie jako
wzmacniacz
aromatu
Desery mleczne i bezmleczne 5 mg/kg
wylacznie jako
wzZmacnliacz
aromatu
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42)
E 959 Neohesperydyna DC Guma do zucia z dodatkiem
cukru 150 mg/kg
O
Margaryny o rdznej zawarto$ci
ttuszczu 5 mg/kg
Minarina wylacznie jako
Galaretki owocowe s
Biatka ro§linne
Przetwory migsne
43)
E 999 Ekstrakty Quillaia Aromatyzowane  oparte  na
wodzie napoje bezalkoholowe
200 mg/l
w przeliczeniu na
Nap6j niskoalkoholowy jablkowy | "o ek
z wyjatkiem cidre bouché
44)
E 1201 |Poliwinylopirolidon Dodatki (suplementy) quantum satis
E 1202 | Poliwinylopolipirolidon uzupelniajace diet¢ w postaci
tabletek 1 tabletek powlekanych
45)
E 1505 | Cytrynian trietylowy Wysuszone bialka jaja kurzego quantum satis
46)
E 1518 | Trioctan glicerolu Guma do Zucia quantum satis
(triacetyna)

* Nie stosuje sig¢ w produkcji odwodnionych $rodkéw spozywczych przeznaczonych do ponownego uwodnienia
w trakcie spozycia.

(") Jezeli E 950, E 951, E 957 i E 959 s3 stosowane tacznie do gumy do Zucia, maksymalny poziom kazdego z nich jest
proporcjonalnie zredukowany.

tylko E 493

tylko E 492
wolny od azbestu
tylko E 553b

S S R

Uwaga:
Wskazane maksymalne poziomy uzycia odnoszg si¢ do srodkéw spozywezych gotowych do spozycia przygotowanych
zgodnie z instrukcjami producentow.
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§ 28. 1. Aromaty sg to substancje uzyte albo przeznaczone do uzycia w lub na srodkach
spozywczych w celu nadania zapachu lub smaku. Do aromatéw zalicza si¢ réwniez surowce
stosowane do ich produkcji. Aromaty sg to substancje aromatyczne, preparaty aromatyczne,
aromaty przetworzone, aromaty dymu we¢dzarniczego oraz ich mieszaniny.

2. Substancje aromatyczne sg to substancje chemicznie zdefiniowane (zidentyfikowane)
o wlasciwosciach aromatyzujgcych, w tym:

1) naturalne substancje aromatyczne otrzymane przez odpowiednie procesy fizyczne
(wlaczajac destylacj¢ 1 ekstrakcj¢ rozpuszczalnikami) lub enzymatyczne lub
mikrobiologiczne, z surowcdéw pochodzenia roslinnego lub zwierz¢cego, zaréwno
nieprzetworzonych lub po ich przetworzeniu do spozycia dla ludzi tradycyjnymi
metodami  produkcji  zywno$ci (uwzgledniajac  suszenie, fermentacjg, prazenie
1 wysuszenie);

2) identyczne z naturalnymi substancje aromatyczne otrzymane przez chemiczng syntezg
lub wyodrgbnienie przy zastosowaniu proceséw chemicznych, ktére pod wzgledem
chemicznym sg identyczne z substancjami naturalnie wystepujacymi w produktach
pochodzenia roslinnego lub zwierzgcego, okreslonymi w pkt 1;

3) syntetyczne substancje aromatyczne otrzymane na drodze syntezy chemicznej i nie-
posiadajace chemicznie identycznych odpowiednikow substancji naturalnych
wystepujacych w produktach pochodzenia roslinnego lub zwierzgcego, okreslonych w
pkt 1.

§ 29. Preparaty aromatyczne oznaczaja produkty inne niz okreslone w § 28 ust. 2 pkt 1,
zageszczone lub nie (mieszaniny), o wlasciwo$ciach aromatyzujacych, otrzymane w wyniku
odpowiednich proceséw fizycznych (wlaczajac destylacje i ekstrakcj¢ rozpuszczalnikami
ekstrakcyjnymi) albo na drodze proceséw enzymatycznych lub mikrobiologicznych,
z produktéw pochodzenia roslinnego lub zwierzgcego w postaci surowcéw lub po ich
przetworzeniu do spozycia dla ludzi za pomocg tradycyjnych proceséw produkeji Zzywnosci
(wlaczajac suszenie, podsuszanie, prazenie i fermentacjg).

§ 30. Aromaty przetworzone oznaczajg produkty otrzymane zgodnie z dobrg praktyka
produkcyjng przez ogrzewanie do temperatury nie wyzszej niz 180°C przez okres czasu nie
dhluzszy niz 15 minut mieszaniny sktadnikéw niekoniecznie posiadajacych wlasciwosci
aromatyzujace, z ktérych co najmniej jeden skladnik zawiera azot aminowy, a inny jest
cukrem redukujgcym. Kazde obnizenie temperatury o 10°C umozliwia dwukrotne wydtuzenie
czasu ogrzewania; czas ogrzewania nie moze przekracza¢ 12 godzin.

§ 31. Aromaty dymu wedzarniczego oznaczajg ekstrakty dymu wegdzarniczego stosowanego
w tradycyjnych procesach we¢dzenia zywnosci.

§ 32. Aromatami nie sg:
1) jadalne substancje i produkty przeznaczone do konsumpcji jako takie, z lub bez
procesow rekonstytucii;
2) substancje, ktére posiadajg wiasny stodki, kwasny lub stony smak;
3) oryginalne produkty roslinne lub zwierzgce posiadajace wlasciwosci aromatyzujace,
jezeli nie sg one uzyte jako zrédta aromatyzowania.
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§ 33. Do produkcji aromatéw stosuje si¢ surowce aromatyczne i substancje aromatyczne
pochodzace z nastgpujacych zrodet:

D
2)
3)
4)

5)

6)
7)

aromatyzujgce zrodta surowcowe skomponowane ze srodkow spozywcezych, zi6t
1 przypraw normalnie uznawane za srodki spozywcze;

aromatyzujgce Zrédla surowcowe skomponowane z surowcéw ro$linnych lub
zwierzgcych nierozwazane jako Zywno$¢;

substancje aromatyzujace otrzymane w wymku fizycznych, enzymatycznych lub
mikrobiologicznych procesow z surowcéw roslinnych lub zwierzgcych;

chemicznie syntetyzowane lub chemicznie wyizolowane substancje aromatyzujace,
identyczne pod wzg1¢dem chemicznym z substancjami aromatyzujqcyrm naturalnie
wystgpujacymi w Zywnosci, ziotach 1 przyprawach uznanych za zywnos¢;

chemicznie  syntetyzowane lub  chemicznie  wyizolowane substancje
aromatyzujgce, identyczne pod wzglgdem chemicznym z substancjami obecnymi
w surowcach roélinnych i zwierzecych nieuznawanych za zywnos¢;

chemicznie  syntetyzowane lub  chemicznie  wyizolowane  substancje
aromatyzujgce inne niz okreslone w pkt 41 5;

wyjéciowe surowce uzyte do produkcji aromatéw dymu wedzarniczego
1 aromatéw przetworzonych (process flavourings) oraz warunki reakcji, w jakich
$g one preparowane.

§ 34. Aromaty i substancje aromatyczne stosuje si¢ w produkcji zywnos$ci w dawkach
najnizszych, niezbednych do osiggni¢cia zamierzonego efektu technologicznego, zgodnie
z dobrg praktyka produkcyjng.

§ 35. Maksymalne, dopuszczalne poziomy niektdrych aktywnych substancji pochodzgcych
z aromatow i innych sktadnikdéw zywnosci o wiasciwosciach aromatyzujgcych, spozywanych
ze $rodkami spozywczymi, do ktérych byly one dodane, okresla tabela 16.

Tabela 16

Lp.

Nazwa w Srodku w Uwagi
substancji spoZywezym | napojach (wyjatki)

Zawartos¢ | Zawartos$é

mg/kg mg/kg

2 3 4 5

Agarycynowy 20 20 100 mg/kg w napojach
kwas |

alkoholowych oraz
w napojach
spirytusowych

i §rodkach
spozywczych
zawierajacych grzyby

Aloina’

0,1 0,1 50 mg/kg w napojach
alkoholowych

1 napojach
spirytusowych

Berberyna' 0,1 0,1 10 mg/kg w napojach

alkoholowych
i napojach
spirytusowych

B- Azaron' 0,1 0,1 1 mg/kg w napojach

alkoholowych,

w napojach
spirytusowych oraz

w przyprawach
stosowanych do
produktéw typu sneksy




Dziennik Ustaw Nr 87

— 5880 —

Poz. 805

3,4 benzopiren

0,03 pg/kg

0,03 pg/kg

Cyjanowodorowy
kwas'

1

1

50 mg/kg w nugacie,

w masach
marcepanowych, ich
zamiennikach lub
produktach podobnych,
1 mg/kg na kazdy

% obj. alkoholu w
napojach alkoholowych
1 spirytusowych,

5 mg/kg w sokach
owocowych z owocodw
pestkowych

w puszkach

Hiperycyna'

0,1

0,1

10 mg/kg w napojach
alkoholowych

i napojach
spirytusowych,

1 mg/kg w wyrobach
cukierniczych

Kwasyna'

50 mg/kg w napojach
alkoholowych

i napojach
spirytusowych,

10 mg/kg w wyrobach
cukierniczych

w postaci pastylek

1
Kumaryna

10 mg/kg w napojach
alkoholowych

1 napojach
spirytusowych,

10 mg/kg w niektorych
rodzajach karmelkow,
50 mg/kg w gumie

do zucia

10

Pulegon’

25

100

250 mg/kg w napojach
migtowych lub
migtowo
aromatyzowanych,

350 mg/kg w wyrobach
cukierniczych
migtowych

11

Safrol i
Izosafrol!

15 mg/kg w Srodkach
spozywczych
zawierajacych gatke
muszkatotows i kwiat
muszkatotowy;

5 mg/kg w napojach
alkoholowych i napojach
spirytusowych o
zawartosci alkoholu
wiecej niz 25% obj.,

2 mg/kg w napojach
alkoholowych 1 napojach
spirytusowych

o zawartosci alkoholu
mniej niz 25% obj.
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12 | Santonina' 0,1 0,1 I mg/kg w napojach
alkoholowych

1 napojach
spirytusowych

o zawartosci alkoholu
wigcej niz 25% obj.
13 | Tujony (i )’ 0,5 0,5 5 mg/kg w napojach
alkoholowych

i napojach
spirytusowych

o zawartosci alkoholu
mniej niz 25% obj.,
10 mg/kg w napojach
alkoholowych

i napojach
spirytusowych

o zawartoéci alkoholu
wigcej niz 25% obj.,
35 mg/kg w napojach
typu ,,bitters”,

25 mg/kg w §rodkach
spozywczych
zawierajacych
preparaty szatwii

" Zwiazki te nie moga by¢ dodawane do $rodkéw spozywczych lub do aromatéw. Mogg wystepowad
w $rodkach spozywczych zaréwno naturalnie, jak tez w wyniku dodatku aromatéw uzyskanych z naturainych
Surowcow.

§ 36. Aromaty naturalne, preparaty aromatyczne i aromaty przetworzone stosuje si¢ do
nastgpujacych srodkéw spozywcezych:

1) wyroby cukiernicze;

2) wino gronowe aromatyzowane;

3) wino owocowe aromatyzowane;

4) ,,Wino Polskie aromatyzowane” ;

5) napoje winopochodne gronowe aromatyzowane;

6) koktajle winopodobne gronowe aromatyzowane;

7) napoje winopodobne aromatyzowane;

8) napoje winopochodne aromatyzowane;

9) napoje niskoalkoholowe;

10) piwo;

11) napoje piwne;

12) napoje bezalkoholowe i zaprawy do napojow bezalkoholowych;
13) koncentraty ciast, napojow 1 deserow;

14) polewy do deseréw cukierniczych, ciast i lodow;

15) pétprodukty zelujace do dekoracji ciast, deserow cukierniczych i lodow;
16) kremy do ciast;

17) koncentraty obiadowe 1 dodatkéw do potraw oraz dania gotowe;
18) przyprawy do potraw;

19) koncentraty purée ziemniaczanego aromatyzowane;

20) majonezy aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi, sosy salatkowe, sosy do potraw;
21) musztardy aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi,
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22)dzemy, galaretki, marmolady i inne owocowe produkty do smarowania, lgcznie
z produktami niskokalorycznymi - wylgcznie aromaty owocowe i ekstrakty wanilii;

23) przetwory warzywne, konserwy warzywno-migsne;

24) mleko zaggszczone smakowe;

25) $mietanka (sterylizowana UHT, do ubijania, ubita), Smietanka w proszku;

26) mleko fermentowane aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi poddane obrébce
termicznej po ukwaszeniu; mleko fermentowane aromatyzowane Iub z dodatkami
smakowymi;

27) desery mleczne aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

28)napoje mleczne niefermentowane aromatyzowane lub 2z naturalnymi dodatkami
smakowymi (np. kakao, kawa, soki owocowe);

29) desery twarogowe aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

30)serki twarogowe aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi termizowane
1 nietermizowane;

31)lody 1 ich koncentraty;

32) sery topione aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

33) serki Fromage fin;

34) margaryny, margaryny o obnizonej zawartosci thiszczu, zemulgowane produkty
thuszczowe do smarowania i smazenia;

35) mieszaniny masta i ttuszczow ro$linnych;

36) przetwory migsne, wyroby garmazeryjne;

37) przetwory rybne;

38) sosy pomidorowe aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

39) wyroby ciastkarskie, ciasta;

40) napoje spirytusowe, z wyjatkiem wodek czystych i spirytusu butelkowanego;,

41) herbatki owocowe 1 ziotowe - wylgcznie aromaty 1 ekstrakty z owocéw, ziét i przypraw;

42) naturalna herbata;

43) naturalna kawa;

44) mieszanki i1 ekstrakty kaw zboZzowych;

45) wyroby typu sneksy 1 czipsy;

46) $niadaniowe przetwory zbozowe preparowane do bezposredniego spozycia;

47) chrupki aromatyzowane;

48) prazona kukurydza;

49) przetwory sojowe, z wyjatkiem okreslonych w § 8 rozporzadzenia;

50) srodki spozywcze uzupelniajgce przeznaczone dla niemowlat 1 dziect do 3 lat (wylgcznie
aromaty naturalne i preparaty aromatyczne);

51) dietetyczne $rodki spozywceze przeznaczone dla dorostych.

§ 37. Aromaty identyczne z naturalnymi stosuje si¢ do nastgpujacych srodkdéw spozywezych:

1) wyroby cukiernicze;

2) napoje bezalkoholowe i zaprawy do napojéw bezalkoholowych;

3) napoje piwne;

4) koncentraty ciast, napojow 1 deseréw;

5) polewy do deseréw cukierniczych, ciast 1 Jodow;

6) poiprodukty zelujace do dekoracji ciast, deseréw cukierniczych i lodow;
7) kremy do ciast;

8) koncentraty obiadowe 1 dodatkéw do potraw oraz dania gotowe;

9) koncentraty purée ziemniaczanego aromatyzowane;
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10) majonezy aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi, sosy salatkowe, sosy
do potraw;

11) musztardy aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

12) mleko fermentowane aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

13) mleko fermentowane aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi, poddane obrobce
termicznej po ukwaszeniu;

14) desery mleczne aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

15)napoje mleczne niefermentowane aromatyzowane lub z naturalnymi dodatkami
smakowymi (np. kakao, kawa, soki owocowe);

16) desery twarogowe aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

17) lody 1 ich koncentraty;

18)serki twarogowe aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi termizowane
1 nietermizowane;

19) sery topione aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

20) serki Fromage fin;

21)margaryny, margaryny o obnizonej zawartosci tluszczu, zemulgowane produkty
ttuszczowe do smarowania i smazenia;

22) mleko zageszczone smakowe;

23) mieszaniny masta i ttuszczéw roslinnych;

24) przyprawy do potraw, z wyjatkiem przypraw naturalnych (ziotowych i korzennych);

25) wyroby ciastkarskie, ciasta;

26)napoje spirytusowe: kminkowe, jalowcowe, o smaku gorzkim lub bitter, likiery
z wyjatkiem likieréw lub kremdéw z owocdw: ananas, czarna porzeczka, wisnia,
malina, jezyna, czarna jagoda, owoce cytrusowe oraz likierow z rolin: migta,
goryczka, anyz, bylica, przelot pospolity;

27) wino gronowe aromatyzowane;

28) wino owocowe aromatyzowane;

29),,Wino Polskie aromatyzowane” ;

30) napoje winopochodne gronowe aromatyzowane;

31) koktajle winopodobne gronowe aromatyzowane;

32) napoje winopodobne aromatyzowane;

33) napoje winopochodne aromatyzowane;

34) napoje niskoalkoholowe;

35)naturalna herbata;

36) naturalna kawa;

37) mieszanki 1 ekstrakty kaw zbozowych;

38) wyroby typu sneksy 1 czipsy;

39) $niadaniowe przetwory zbozowe preparowane do bezposredniego spozycia;

40) chrupki aromatyzowane;

41) prazona kukurydza;

42) przetwory sojowe, z wyjatkiem okreslonych w § 8 rozporzadzenia;

43)$rodki spozywcze uzupelniajace przeznaczone dla niemowlat 1 dzieci do 3 lat —
wylgcznie wanilina w dawce do 70 mg/kg (1) wyrobu gotowego do spozycia;

44) dietetyczne srodki spozywcze przeznaczone dla dorostych;

45)dzemy, galaretki, marmolady i inne owocowe produkty do smarowania, lgcznie
z produktami niskokalorycznymi — wylacznie wanilina.
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§ 38. Aromaty syntetyczne stosujc si¢ do nastgpujacych srodkdéw spozywezych:

1) wyroby cukiernicze;

2) wyroby ciastkarskie, ciasta;

3) zaprawy i napoje bezalkoholowe produkowane bez dodatku przetworéw owocowych,
warzywnych oraz wyciagéw ziotowych 1 korzennych;

4) koncentraty ciast, deseréw i napojéw (z wyjatkiem koncentratow napojow typu kawa
rozpuszczalna oraz koncentratow napojow z dodatkiem suszu owocowego,
ziolowego 1 przypraw naturalnych);

5) polewy do deseréw cukierniczych, ciast i lodow;

6) kremy do ciast;

7) polprodukty zelujace do dekoracji ciast, deseréw cukierniczych 1 lodow;

8) wyroby typu sneksy i czipsy;

9) $niadaniowe przetwory zbozowe preparowane do bezposredniego spozycia — tylko
etylowanilina;

10) chrupki aromatyzowane;

11) prazona kukurydza;

12) dietetyczne $rodki spozywcze przeznaczone dla dorostych.

§ 39. Aromaty dymu wedzarniczego stosuje si¢ do nastgpujacych srodkéw spozywcezych:

1) koncentraty obiadowe 1 dodatkéw do potraw oraz dania gotowe;

2) koncentraty purée ziemniaczanego aromatyzowane;

3) majonezy aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi, sosy salatkowe, sosy
do potraw;

4) musztardy aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

5) sery topione aromatyzowane lub z dodatkami smakowymi;

6) serki Fromage fin;

7) sery podpuszczkowe dojrzewajace;

8) przetwory mig¢sne, warzywno-migsne, przetwory rybne, wyroby garmazeryjne;

9) wyroby typu sneksy i czipsy;

10) chrupki aromatyzowane;

11) prazona kukurydza;

12) przetwory sojowe, z wyjatkiem okreslonych w § 8 rozporzadzenia;

13) dietetyczne $rodki spozywcze przeznaczone dla dorostych.

§ 40. Wprowadzajacy do obrotu aromaty niestosowane do tej pory w kraju moga uzyskaé
opini¢ Panstwowego Zaktadu Higieny w celu oceny bezpieczenstwa i wlasciwej klasyfikacji.

§ 41. Okresla si¢ nast¢pujace dodatkowe warunki stosowania aromatow:

1) dozwolone jest stosowanie:
a) chlorowodorku chininy w maksymalnej dawce do 75 mg/l do napojow
bezalkoholowych opartych na wodzie,
b) kofeiny w maksymalnej dawce do 150 mg/l do napojéw bezalkoholowych
opartych na wodzie oraz w maksymalnej dawce do 320 mg/l do napojow
bezalkoholowych opartych na wodzie energetyzujacych;
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2) aromaty nie mogg zawieraC jakichkolwick skladnikéw lub substancji w ilosciach

3)

4)

5)

6)

7)

szkodliwych dla zdrowia;

aromaty nie moga zawiera¢ w 1 kilogramie wigcej niz:
a) 3 mg arsenu,

b) 10 mg otowiu,

c) 1 mgkadmu,

d) 1 mgrteci;

uzycic aromatéw nie moze powodowal wystgpowania w Srodkach spozywczych
w postaci takiej, w jakicj sg onc konsumowane, substancji niepozadanych w ilosciach
wigkszych niz okreslono w tabeli 16;

aromaty nieprzeznaczone do sprzedazy dla konsumenta bezposredniego mogg by¢
wprowadzane do obrotu tylko wtedy, gdy opakowania lub pojemniki tych aromatéw
zaopatrzone s3 w nastgpujace obowiazkowe informacje, ktére musza by¢ tatwo
widoczne, czytelne, w jezyku zrozumiatlym dla konsumenta i niedajgce si¢ usung¢:
a) nazwisko lub nazwa handlowa i adres producenta,
b) okreslenie sprzedazy: stowo ,,aromat” albo okreslenie bardziej specyficzne lub opis
aromatu,
¢) okredlenie ,,do $rodkéw spozywczych” lub bardziej szczegdlowe okreSlenie dla
srodka spozywczego, do ktdrego aromat jest przeznaczony,
d) wyszczegélnienie w porzadku wagowym  zmniejszajacym si¢ wystgpujacych
rodzajéw substancji aromatycznych wedtug ponizszej klasyfikacji:
- substancje aromatyczne naturalne,
- substancje aromatyczne identyczne z naturalnymi,
- substancje aromatyczne syntetyczne,
- preparaty aromatyczne,
- aromaty przetworzone,
- aromaty dymu we¢dzarniczego,
e) w przypadku mieszaniny aromatdw z nast¢pujacymi sktadnikami:
- dodatki niezb¢dne do magazynowania i uzytkowania aromatow,
- produkty uzywane do rozpuszczania i rozcieniczania aromatow,
nalezy wyszczegdlnié, w porzadku wagowym zmniejszajgcym si¢, Kategorie
aromatéw wedlug klasyfikacji okre$lonej w lit. d oraz nazwy kazdej innej
substancji lub surowca albo, w zaleznosci od przypadku, jej numer wedlug
systemu numerycznego Unii Europejskie;,
f) wykaz maksymalnej ilosci kazdego sktadnika lub grupy sktadnikow podlegajacych
ograniczeniu ilosciowemu w $rodku spozywczym albo odpowiedniag informacje
o skladzie dla kupujacego, pozwalajagca na dostosowanie si¢ do przepisow
majacych zastosowanic do danego srodka spozywczego,
g) oznaczenie umozliwiajace identyfikacj¢ partii,
h) ilo$¢ nominalng wyrazong w jednostkach masy lub objetosci;

okre$lenie ,naturalny” lub kazde inne okreslenic bedgce réwnoznacznym moze byé
uzywane tylko dla aromatdw, ktérych czg$¢ aromatyczna zawiera naturalne
substancje aromatyczne lub preparaty aromatyczne. JezZeli oznaczenie sprzedazy
aromatu zawiera odniesienie do érocﬁlca spozywczego lub do zrédia aromatow, to
stowo ,naturalny” albo kazde inne wyrazenic majace znaczenic odbierane
rownoznacznie moga by¢ uzywane tylko wtedy, jezeli cz¢g$¢ aromatyczna zostata
wyizolowana poprzez odpowiednie procesy fizyczne, enzymatyczne lub
mikrobiologiczne lub poprzez tradycyjne procesy przetwarzania Zywnoscl, wylacznie

lub prawie wytacznie ze srodka spozywczego lub zrédia aromatéw, do ktérego odnosi
si¢ oznaczenie;

dane okre$lone w pkt 5 lit. d—f, moga by¢ zamieszczone tylko w dokumentach
zwigzanych z przesyika, dostarczanych wraz z dostawa lub przed, pod warunkiem, ze
informacja ,,przeznaczone do produkcji $rodkéw spozywczych, a nie do sprzedazy
detalicznej” bedzie naniesiona w dobrze widocznym miejscu opakowania lub
pojemnika produktu.
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§ 42. Nosniki okresla tabela 17.

Tabela 17
Lp. Nazwa substancji Nr wg Substancje dodatkowe dozwolone | Maksymalna
systemu dawka g/kg
oznaczen lub g/l
Unii
Europejskiej
1 2 3 4 S
1) Weglany wapnia E 170 - -
2) | Octan wapnia E 263 - -
3) |Lecytyny E 322 Wyltacznie do barwnikéw -
i rozpuszczalnych w tluszczach
przeciwutleniaczy, do substancji
glazurujacych do owocdw
4) Cytryniany sodu E 331 - -
5 Cytryniany potasu E 332 - -
6) Fosforany wapnia E 341 - -
7 Kwas alginowy 1 jego E 400 - -
sole: sodowa, potasowa, do
amonowa i wapniowa E 404
8) Alginian propylenowo- E 405 - -
-glikolowy
9) [Agar E 406 - -
10) | Karagen E 407 - -
11) [Maczka chleba E 410 - -
$wietojanskiego
12) [ Guma guar E 412 - -
13) [ Tragakanta E 413 - -
14) | Guma arabska E 414 - -
15) | Guma ksantanowa E 415 - -
16) | Sorbitol E 420 - -
17) | Mannitol E 421 - -
18) | Glicerol E 422 - -
19) {Konjac E 425 - -
(1) Konjac guma
(ii) Konjac glucomannan
20) |Monolaurynian E 432
polioksyetylenosorbitolu
{polysorbate 20)
21) |Monooleinian E 433
polioksyetylenosorbitolu
{polysorbate 80) Wytacznie do substancji
22) | Monopalmitynian E 434 zapobiegajacych pienieniu oraz do -
polioksyetylenosorbitolu barwnikow i rozpuszczalnych w
(polysorbate 40) ttuszczach przeciwutleniaczy, do
23) | Monostearynian E 435 substancji glazurujgcych do owocow
polioksyetylenosorbitolu
(polysorbate 60)
24) | Tristearynian E 436
polioksyetylenosorbitolu
(polysorbate 65)
25) {Pektyny E 440 - -
26) | Fosfatydy amonu E 442 Wytacznie do przeciwutleniaczy -
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27) | Beta-cyklodekstryna E 459 1 g/kg
- maksymalna
pozostatosé
w srodku
SpOZywcezym
28) | Celuloza E 460 - -
{mikrokrystaliczna
lub sproszkowana)
29) | Metyloceluloza E 461 - -
30) |Hydroksypropylo- E 463 - -
celuloza
31) | Hydroksypropylometylo- E 464 - -
celuloza
32) [Etylometyloceluloza E 465 - -
33) | Karboksymetyloceluloza, E 466
s6] sodowa - -
karboksymetylocelulozy
34) 1So6lsodowa E 468 Wylacznie do substancji stodzacych
karboksymetylocelulozy -
usieciowana
35) | Enzymatycznie E 469
zhydrolizowana - -
karboksymetyloceluloza
36) | Sole sodowe, potasowe E470a Wytacznie do substancji
1 wapniowe kwaséw glazurujgcych do owocéw -
thuszczowych
37) |Sole magnezowe kwasow E470b Wytacznie do barwnikdw,
ttuszczowych rozpuszczalnych w ttuszczach -
przeciwutleniaczy
38) | Mono- i diglicerydy E 471 Wrylacznie do barwnikow,
kwaséw thuszczowych rozpuszczalnych w ttuszczach -
przeciwutleniaczy, do substancji
glazurujacych do owocdw
39) | Mono- i diglicerydy E472a
kwaséw thuszczowych
estryfikowane kwasem
octowym
40) | Mono- i diglicerydy E 472c Wylacznie do barwnikéw,
kwaséw ttuszczowych rozpuszczalnych w ttuszezach
estryfikowane kwasem przeciwutleniaczy -
cytrynowym
41) | Mono- i diglicerydy E 472¢
kwaséw ttuszczowych
estryfikowane kwasem
mono- i
diacetylowinowym
42) | Estry sacharozy i kwasdéw E 473
ttuszczowych
43) | Estry kwasoéw E 475
ttuszczowych
i poliglicerolu
44) | Monostearynian sorbitolu E 491 Wylacznie do barwnikéw, substancji -
45) | Tristearynian sorbitolu E 492 zapobiegajacych pienieniu,
46) | Monolaurynian sorbitolu E 493 substancji glazurujacych do owocéw
47) | Monooleinian sorbitolu E 494
48) | Monopalmitynian E 495
sorbitolu
49) | Weglany potasu E 501 - -
50) | Weglany magnezu E 504 - -
51) | Chlorek potasu E 508 - -
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52) | Chlorek wapnia E 509 - -
53) [Chlorek magnezu E 511 - -
54) | Siarczany sodu E 514 - -
55) ISiarczany potasu E 515 - -
56) | Siarczan wapnia E 516 - -
57) | Siarczan amonu E 517 - -
58) [ Dwutlenek krzemu E 551 Wytacznie do emulgatoréw 50,0
59) | Krzemian wapnia E 552 i barwnikow
60) | Talk E553b Wytacznie do barwnikéw 50,0
61) |Bentonit E 558
62) | Krzemian glinu E 559
63) i Kwasy tluszczowe E 570 Wylgcznie do substancji -
glazurujacych do owocdw
64) {Glukonian potasu E 577 - -
65) | Glicynai jej s6l sodowa E 640 - -
66) | Dimetylopolisiloksan E 900 Wylacznie do substancji -
glazurujacych do owocdw
67) | Wosk pszczeli bialy E 901 Wytacznie do barwnikdw -
i zOtty
68) {Izomalt E 953 - -
69) {Maltitol E 965 - -
70) | Laktitol E 966 - -
71) |Ksylitol E 967 - -
72) | Polidekstroza E1200 - -
73) [Poliwinylopirolidon E1201 Wytacznie do substancji stodzacych -
74) | Poliwinylopolipirolidon E1202
75) | Skrobie modyfikowane E1404
do - -
E1451
76) | Cytrynian trietylowy E1505 - -
77) | Triacetyna E1518 - -
78) | Glikol 1,2-propylenowy E1520 Wytacznie do barwnikéw, lg/kg
emulgatoréw, przeciwutleniaczy mﬂksytm;llfl/a
. ’ 0Z08ta10s¢
i enzyméw pw odlon
SpoZywczym
79) | Glikol Wrylacznie do substancji stodzacych -
polietylenowy 6000

UWAGA: Wykaz nie obejmuje:

1) substancji ogdlnie uznanych za $rodki spozywcze;
2) substancji posiadajacych przede wszystkim funkcje kwasu lub regulatora kwasowosci, takich jak
kwas cytrynowy i wodorotlenek amonu.
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Rozdzial 4. Zakres informacji podawanych na opakowaniach dozwolonych substancji
dodatkowych nieprzeznaczonych bezposrednio dla konsumenta

§ 43. 1. Na opakowaniach 1 pojemnikach dozwolonych substancji dodatkowych, nie-
przeznaczonych bezposrednio dla konsumenta, sprzedawanych odr¢bnie lub mieszanych
ze sobg, umieszcza si¢ w miejscach latwo widocznych czytelne, w jezyku zrozumiatym dla
odbiorcy, niedajace si¢ usunagé naste¢pujace informacje:

1) nazwg i numer kazdej substancji okre$lone w zatagczniku nr 1do rozporzadzenia albo,
w przypadku braku takich danych, precyzyjny opis substancji umozliwiajacy jej
jednoznaczne okreslenie;

2) wyszczegdlnieniec w porzadku wagowym zmniejszajacych si¢ zawartosci kazdej
z substancji w produkcie;

3) nazwg¢ dozwolonej substancji dodatkowej 1 wyszczegolnienie w porzadku wagowym
zmniejszajacych si¢ zawarto$ci kazdego dodatku w produkcie - jezeli substancje
dodatkowe zawierajg inne substancje, materiaty lub skladniki spozywcze ulatwiajgce
przechowywanie, sprzedaz, standaryzacj¢, rozcieficzanie lub rozpuszczanie
dozwolonej substancji dodatkowej lub ich mieszanin;

4) oznaczenie ,do stosowania w zywnos$ci® lub ,do ograniczonego stosowania
w zywnoéci” albo doktadniejszy opis przeznaczenia do zywnosci,

5) w przypadku jezeli jest to niezbedne, specjalne warunki przechowywania
1 stosowania;

6) wskazéwki co do stosowania, jeSli ich pominigcie mogtoby spowodowad
nieprawidiowe zastosowanie dozwolonej substancji dodatkowe;;

7) oznaczenie umozliwiajgce identyfikacj¢ partii lub porcji;

8) nazwisko lub nazwe i adres producenta lub pakujacego, lub sprzedajacego;

9) wykaz procentowej zawartosci kazdego sktadnika podlegajacego ograniczeniu
ilosciowemu w zywnos$ci lub odpowiednig informacj¢ o skladzie, pozwalajgca
nabywcy na dostosowanie si¢ do przepiséw majacych zastosowanie do danego $rodka
spozywczego; jezeli to samo ograniczenie iloSciowe ma zastosowanie do grupy
sktadnikéw stosowanych pojedynczo lub tgcznie, mozna podaé jedng wartosé
procentowg dotyczacg takich sktadnikdw;

10) masg netto.

2. W przypadku umieszczenia w dobrze widocznym miejscu na opakowaniu lub pojemniku
zawierajgcym dozwolong substancj¢ dodatkowsg oznaczenia ,,przeznaczone do produkcji
$rodkéw spozywczych, a nie do sprzedazy detalicznej”, obowigzek podania informacji,
o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1, 3 1 6-9, dotyczy tylko dokumentow zwigzanych z dang
przesyika.
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Zatacznik nr 3

DOZWOLONE SUBSTANCJE DODATKOWE STOSOWANE W PROCESIE PRODUKCIJI
ZYWNOSCI PRZEZNACZONEJ DLA NIEMOWLAT I DZIECI DO 3 LAT ORAZ WARUNKI
ICH STOSOWANIA

Rozdziat 1. Uwagi ogolne

§ 1. Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat, preparaty do dalszego zywienia niemowlat 1
srodki spozywcze uzupelniajgce dla niemowlat 1 dzieci do 3 lat mogag zawieral
E 414 (guma arabska, guma akacjowa) i E 551 (dwutlenek krzemu), w wyniku dodatku preparatow
odzywczych zawierajacych E 414 w iloSci nie wigkszej niz 150 gkg 1 E 551
w ilodci nie wigkszej niz 10 g/kg, jak tez E 421 (mannitol), jezeli jest on uzyty jako nosnik
witaminy Bj; (nie mniej niz jedna czg¢$¢é witaminy B na 1 000 cz¢$ci mannitolu). Zawartosé
E 414 w produkcie gotowym do spozycia nie moze przekracza¢ 10 mg/kg.

§ 2. Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat, preparaty do dalszego zywienia niemowlat
i Srodki spozywcze uzupelniajace dla niemowlat i1 dzieci do 3 lat moga zawierad
E 301 (L-askorbinian sodu), stosowany w dawce quantum satis przy powlekaniu preparatow
odzywczych zawierajacych wielonienasycone kwasy thuszczowe. Zawarto$¢ E 301 w produkcie
gotowym do spozycia nie moze przekraczaé 75 mg/l.

§ 3. Maksymalne wskazane poziomy uzycia odnoszg si¢ do srodkéw spozywczych gotowych do
spozycia, przygotowanych wedtug instrukeji producenta.

Rozdziat 2. Dozwolone substancje dodatkowe stosowane w procesie produkcji preparatéw
przeznaczonych do poczatkowego zywienia niemowlat o dobrym stanie zdrowia

§ 4. Do produkcji przetworéw mlecznych ukwaszanych moga byé uzywane niechorobotworcze
kultury bakterii kwasu mlekowego L(+).

§ 5. Jezeli wiecej niz jedna z substancji E 322, E 471, E 472¢ i E 473 jest dodana do $rodka
spozywczego, to maksymalny poziom zawarto$ci kazdej z tych substancji w produkcie zostaje
pomniejszony o cz¢$é réwng zawartosci wszystkich pozostatych substancji razem w tym produkcie.

§ 6. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych w procesie produkcji
preparatéw przeznaczonych do poczatkowego Zywienia niemowlat o dobrym stanie zdrowia okresla
tabela 1.



Dziennik Ustaw Nr 87 — 5891 —
Tabela 1
Numer
wg systemu
oznaczen Nazwa Maksymalna dawka
Unii
Europejskiej
1) |E304 Palmitynian L-askorbylu 10 mg/1
2) |E 331 Cytrynian sodu 2 g/l
E 332 Cytrynian potasu Pojedynczo lub tgcznie oraz zgodnie z warto§ciami
ustalonymi w zalagczniku nr 1 do rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie srodkéw
spozywczych specjalnego przeznaczenia Zywieniowego
3) {E339 Fosforany sodu 1 g/l w przeliczeniu na P,Os
E 340 Fosforany potasu Pojedynczo lub lgcznie oraz zgodnie z wartoéciami
ustalonymi w zatgczniku nr 1 do rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie $rodkéw
spozywczych specjalnego przeznaczenia Zywieniowego
4) 'E412 Guma guar 1 g/1 w produktach ptynnych zawierajacych czgéciowo
zhydrolizowane biatka oraz zgodnie z warunkami
okreslonymi w zalgczniku nr 4 do rozporzgdzenia Ministra
Zdrowia z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie §rodkéw
spozywczych specjalnego przeznaczenia Zywieniowego
5) |[E472¢ Mono- 1 diglicerydy 7,5 g/l sprzedawane w formie sproszkowanej
kwaséw thuszczowych 9 g/l sprzedawane w formie ptynnej, w ktérej produkty
estryfikowane kwasem zawierajg czg§ciowo zhydrolizowane biatka, peptydy
cytrynowym lub aminokwasy i sg zgodne z warunkami okre$lonymi
w zataczniku nr 4 do rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie $rodkéw spozywczych
specjalnego przeznaczenia zywieniowego
6) |E473 Estry sacharozy 1 kwaséw | 120 mg/l w produktach zawierajacych zhydrolizowane
ttuszczowych biatka, peptydy lub aminckwasy
7y |E270 Kwas mlekowy
(tylko forma L(+)) quantum satis
E 330 Kwas cytrynowy quantum satis
E 338 Kwas fosforowy Zgodnie z warto§ciami ustalonymi w zatgczniku
nr 1 do rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie $rodkéw spozywczych
specjalnego przeznaczenia Zywieniowego
8) |E 306 Mieszanina tokoferoli
E 307 Alfa-tokoferol 10 mg/1
E 308 Gamma-tokoferol pojedynczo
lub t3cznie
E 309 Delta-tokoferol
9) |E322 Lecytyny 1 g/l
E 471 Mono- 1 diglicerydy 1
kwaséw ttuszczowych 4g

Poz. 805
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Rozdziat 3. Dozwolone substancje dodatkowe stosowane w procesie produkcji preparatow
przeznaczonych do dalszego zywienia niemowlat o dobrym stanie zdrowia

§ 7. Do produkcji przetworow mlecznych ukwaszanych mogag by¢ uzywane nie-
chorobotworcze kultury bakterii kwasu mlekowego L(+).

§ 8. Jezeli wigeej niz jedna z substancji E 322, E 471, E 472¢ i E 473 jest dodana do $rodka
spozywczego, to maksymalny poziom zawartosci kazdej z tych substancji w tym produkcie
zostaje pomniejszony o czg$¢ réwng zawarto$ci wszystkich pozostatych substancji razem
w tym produkcie.

§ 9. Jezeli wigcej niz jedna z substancji E 407, E 410 1 E 412 jest dodana do $rodka
spozywczego, to maksymalny poziom ustalony dla kazdej z tych substancji w tym $rodku
spozywczym jest obnizony odpowiednio o tgczng zawartos¢ pozostatych dwéch substanci.

§ 10. Maksymalne dawki substancji dodatkowych dozwolonych stosowanych w procesie
produkcji preparatéow przeznaczonych do dalszego Zzywienia niemowlat o dobrym stanie
zdrowia okresla tabela 2.

Tabela 2
Numer wg Nazwa Maksymalna dawka
systemu
oznaczen Unii
Europejskiej
1)
E 270 Kwas mlekowy (tylko forma L(+)) | quantum satis
E 330 Kwas cytrynowy quantum satis
2)
E 306 Mieszanina tokoferoli
E 307 Alfa-tokoferol 10 mg/1
E 308 Gamma-tokoferol pojedynczo lub tacznic
E 309 Delta-tokoferol
B3| Kwvas osforowy faviic ooy e v
z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie §rodkéw
SpOZyWCZyCh specjalnego przeznaczenia
Zywieniowego
3)
E 440 Pektyny 5g/1
tylko w zakwaszonych preparatach do dalszego Zywienia
niemowlat
4)
E 322 Lecytyny 1g/l
E 471 Mono- 1 diglicerydy kwasow
tluszczowych 4 g/l
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5)

E 407 Karagen 0,3 g/1

E 410 Maczka chieba §wigtojanskiego |1 g/l

E 412 Guma guar 1 g/l

6)
E 304 Palmitynian L-askorbylu 10 mg/1
7)
E 331 Cytrynian sodu 2 g/l
E 332 Cytrynian potasu Pojedynczo lub lgcznie oraz zgodnie z warto$ciami
ustalonymi w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie
srodkéw spozywezych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego
8)
E 339 Fosforany sodu 1 g/1 w przeliczeniu na P,0s
E 340 Fosforany potasu Pojedynczo lub tacznie oraz zgodnie z wartosciami
ustalonymi w zalgczniku nr 1 do rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie
srodkéw spozywcezych specjalnego przeznaczenia
Zywieniowego
9)

E 472¢ Mono- 1 diglicerydy kwasow 7,5 g/l sprzedawane w formie sproszkowane;
ttuszczowych estryfikowane 9 g/l sprzedawane w formie plynnej, w ktérej
kwasem cytrynowym produkty zawierajg czg¢éciowo zhydrolizowane biatka,

peptydy lub aminokwasy i s zgodne z warunkami
okreslonymi w zatgczniku nr 4 do rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie
srodkéw spozywezych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego

10)

E 473 Estry sacharozy 1 kwasow 120 mg/l
ttuszczowych w produktach zawierajgcych zhydrolizowane biatka,

peptydy lub aminokwasy

Poz. 805




Dziennik Ustaw Nr 87

— 5894 —

Poz. 805

Rozdzial 4. Dozwolone substancje dodatkowe stosowane w procesie produkcji

srodkow

spozywczych uzupelniajgcych dla niemowlat i dzieci do 3 lat o dobrym stanie zdrowia

§ 11. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych w procesie produkcji
srodkéw spozywcezych uzupetniajacych dla niemowlat i dzieci do 3 lat o dobrym stanie zdrowia
okresla tabela 3.

thuszcze
lacznie

Zywno$é  zawierajaca
oparta na  zbozach
z herbatnikami 1 sucharkami

Tabela 3
Numer
wg systemu
(;gznyaczcx’n Nazwa Srodek spozywezy Maksymalna
Unii dawka
Europejskiej
1) |E170 Weglany wapnia
E 260 Kwas octowy
E 261 Octan potasu
E 262 Octany sodu
E 263 Octan wapnia
E 270 Kwas mlekowy (*)
E 296 Kwas jabtkowy (*) Srodki spozywcze uzupetniajgce
E 325 Mleczan sodu (*) dla niemowlat i dzieci do 3 lat .
E 326 Mleczan potasu (*) qu?gfﬁﬁfﬁ s
E 327 Mleczan wapnia (*) regulator pH)
E 330 Kwas cytrynowy
E 331 Cytryniany sodu
E 332 Cytryniany potasu
E 333 Cytryniany wapnia
E 507 Kwas chlorowodorowy
E 524 Wodorotlenek sodu
E 525 Wodorotlenek potasu
E 526 Wodorotlenek wapnia
2) |E 500 Weglany sodu Srodki spozywcze uzupelniajace| quantum satis
E 501 Weglany potasu dla niemowlat 1 dzieci do 3 lat (tylko jako substancje
E 503 Weglany amonu spulchniajgce)
3) FWyraions jako kowas
askorbinowy
E 300 L-kwas askorbinowy Napoje oparte na owocach
E 301 L-askorbinian sodu i warzywach, soki i zywnos$¢ dla
E 302 L-askorbinian wapnia niemowlat 1 dzieci do 3 lat 0,3 g/kg

0,2 g/kg
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Numer
wg systemu
ogznyaczeﬁ Nazwa Srodek SpPOZywczy Maksymalna
Unii dawka
Europejskiej
4) |E304 L-palmitynian askorbylu | Przetwory zbozowe zawierajace 0,1 glkg
E 306 Mieszanina tokoferoli ttuszcze, herbatniki, sucharki pojedynczo lub tycznie
E 307 Alfa-tokoferol i zywno$¢ dla niemowlat
E 308 Gamma-tokoferol 1 dzieci do 3 lat
E 309 Delta-tokoferol
5) |E338 Kwas fosforowy Srodki spozywcze uzupeiniajace 1 g/kg
dla niemowlat i dzieci do 3 lat jake P,0s
(tylko jako regulator
pH)
6) 1 g/kg pojedynczo
E 339 Fosforany sodu Przetwory zbozowe lub *ﬁﬁ;‘(‘:»l) Wgr“i""e
E 340 Fosforany potasu .
E 341 Fosforany wapnia
7y |E322 Lecytyny Herbatniki 1 sucharki
Zywno$¢ oparta na zbozach 10 g/kg
Zywno$¢ dla niemowlat
1 dzieci do 3 lat
g) |E333 Cytryniany wapnia Produkty niskocukrowe oparte quantum satis
na owocach
9) E341 Fosforan trdjwapniowy Desery oparte na owocach 1 g/kg
w przeliczeniu na P,Os
10) |E 471 Mono- i diglicerydy
kwasdw thuszczowych
E 472a Mono- i diglicerydy
kwaséw tluszczowych
estryfikowane kwasem Herbatniki 1 sucharki 5 g/kg pojedynczo
octowym Zywno$¢ oparta na zbozach lub tacznie
E 472b Mono- 1 diglicerydy Zywno$é dla niemowlat i dzieci
kwasow tluszczowych do 3 lat
estryfikowane kwasem
mlekowym
E 472¢c Mono- 1 diglicerydy
kwasow thuszczowych
estryfikowane kwasem
cytrynowym
11) | E 400 Kwas alginowy 0,5 g/kg pojedynczo
E 401 Alginian sodu Desery lub tacznie
E 402 Alginian potasu Puddingi
E 404 Alginian wapnia
12) | E 410 Maczka chleba Srodki spozyweze uzupelniajace
$wigtojanskiego dla niemowlat i dzieci do 3 lat 10 g/kg pojedynczo
E 412 Guma guar lub 1acznie
E 414 Guma akacjowa (guma Zywno$¢ bezglutenowa oparta
arabska) na zbozach 20 g/kg pojedynczo
E 415 Guma ksantanowa lub Izcznie
E 440 Pektyny
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13)
E 551 Dwutlenek krzemu Suche przetwory zbozowe 2 glkg
14)
E 334 Kwas winowy (*)
E 335 Winian sodu (*) Herbatniki i sucharki S glkg
E 336 Winian potasu (*) jako pozostatosé
E 354 Winian wapnia (*)
E 450a Difosforan disodowy
E 575 Lakton kwasu
glukonowego
15)
E 1404 Skrobia utleniona
E 1410 Fosforan monoskrobiowy
E 1412 Fosforan diskrobiowy
E 1413 Fosforowany fosforan
diskrobiowy
E 1414 Acetylowany fosforan Srodki spozywcze uzupetniajace 50 g/kg
diskrobiowy dla niemowlat 1 dzieci do 3 lat
E 1420 Skrobia acetylowana
E 1422 Acetylowany adypinian
diskrobiowy
E 1450 Sél sodowa
oktenylobursztynianu
skrobiowego
E 1451 Acetylowana skrobia
utleniona

(*) Tylko forma L(+).
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Rozdziat 5. Dozwolone substancje dodatkowe stosowane w procesie produkcji Zywnosci
dla niemowlat i dzieci do 3 lat, przeznaczonej do specjalnych celow medycznych

§ 12. W procesie produkcji zywnos$ci dla niemowlat i dzieci do 3 lat, przeznaczonej do specjalnych
celow medycznych stosuje si¢ substancje okreslone w rozdziatach 2—4, z wyjatkiem substancji
E 333, E 341 oraz substancje z tabeli 4.

Tabela 4

Numer

wg systemu Maksymalna Szczegllne
oznaczen Nazwa

Unii dawka uwarunkowania
Europejskiej

D
E 401 Alginian sodu 1 g/l Od 4 miesigca zycia,
w specjalnych produktach

zywnosciowych o okre§lonym
skladzie, wymaganym przy
zaburzeniach metabolicznych
1 do karmienia sondg

2)
E 405 Alginian propylenowo-glikolowy |200 mg/I Od 12 miesigca zycia

w specjalnych dietach
przeznaczonych dla matych
dzieci, ktére nie tolerujg mleka
krowiego lub majg wrodzone
wady metabolizmu

3)
E 410 Maczka chleba $wigtojanskiego 10 g/l Od urodzenia wzwyz,

w produktach przeznaczonych
do redukgc;ji refluksu z zotadka
do przetyku

4)

E 412 Guma guar 10 g/l Od urodzenia wzwyz, )
w produktach w postaci ptynnej

zawierajacych zhydrolizowane

bialka, peptydy lub

aminokwasy, zgodnie

z warunkami okre§lonymi

w zalaczniku nr 4

do rozporzadzenia Ministra

Zdrowia z dnia 23 grudnia 2002 r.

w sprawie $rodkéw

spozywczych specjalnego

przeznaczenia zywieniowego
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5)

E 415 Guma ksantanowa 1,2 g/l Od urodzenia wzwyz,
do produktoéw opartych

na aminokwasach lub peptydach
przeznaczonych dla pacjentow
z problemami ostabienia
przewodu zoltgdkowo-
-jelitowego, nieprawidlowej
absorbcji biatek lub
wrodzonymi wadami
metabolizmu

6)
E 440 Pektyn 10 o/l Od urodzenia wzwyz,

yny g do produktoéw przeznaczonych
do zastosowania w przypadkach
zaburzen zotadkowo-jelitowych

7)
E 466 Karboksymetyloceluloza, s6l 10 g/l(kg) Od urodzenia wzwyz,

dowa karboksymetyloceluloz do produktow przeznaczonych
SO y y y do dietetycznego zywienia
(CMO) w przypadku zaburzen
metabolizmu

8)
Od urodzenia wzwyz,
w specjalnych dietach,
szczegllnie bezbiatkowych

E 471 Mono- i diglicerydy kwaséw 5S¢/l
ttuszczowych

9)
E 1450 S6l sodowa oktenylobursztynianu |20 g/l W preparatachdo
Krobi poczatkowego zywienia
SKIODIOWEEO niemowlgt 1 do dalszego
zywicnia niemowlat
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Zatacznik nr 4

WARUNKI STOSOWANIA SUBSTANCJI POMAGAJACYCH W PRZETWARZANIU

Rozdziat 1. Rozpuszczalniki

§ 1. Rozpuszczalnikiem jest dowolna substancja przeznaczona do rozpuszczania Srodkow
spozywczych lub ich sktadnikéw, tacznie z obecnymi na lub w nich zanieczyszczeniami.

§ 2. Rozpuszczalniki ekstrakcyjne sg to rozpuszczalniki uzyte do ekstrakcji w procesie
przetwarzania surowcow, srodkdw spozywczych, ich komponentéw lub skladnikow i sg
z nich usunigte, ale moga by¢ obecne w sposdb niezamierzony, technicznie nieunikniony,
jako pozostalo$é lub pochodna w $rodkach spozywczych lub ich sktadnikach, w ilosciach
dozwolonych.

§ 3. Niniejszy =zalacznik nie dotyczy rozpuszczalnikéw ekstrakcyjnych stosowanych
w produkcji dozwolonych substancji dodatkowych do zywnosci, witamin i innych sktadnikow
odzywczych, chyba ze takie dozwolone substancje dodatkowe dodawane do zywnosci,
witaminy 1 sktadniki odzywcze sa ujgte w tym zalgczniku.

§ 4. Jako rozpuszczalniki ekstrakcyjne moga by¢ stosowane tylko substancje i materialy
okreslone w rozdziale 1 niniejszego zalgcznika.

§ 5. Woda, do ktdrej mogly zosta¢ dodane substancje regulujace kwasowos$¢ lub zasadowo$c,
inne substancje spozywcze posiadajagce wlasciwosci rozpuszczalnika i etanol (alkohol
etylowy) sa dopuszczone jako rozpuszczalniki ekstrakcyjne w produkcji Srodkéw
spozywczych lub sktadnikéw zywnosci.

§ 6. Jako rozpuszczalniki do ekstrakcji aromatéw z naturalnych materialdw aromatycznych
mozna stosowac substancje uzywane do rozcienczania i rozpuszczania aromatow.

§ 7. Rozpuszczalniki ekstrakcyjne nic moga zawieraé jakichkolwiek sktadnikéw lub
substancji w ilo$ciach szkodliwych dla zdrowia. O ile nie podlegaja wylgczeniom
wynikajacym ze szczegélowych kryteridw czystosci, rozpuszczalniki nie moga zawieraé
wigcej niz 1 mg arsenu na kg oraz nie wigcej niz 1 mg otowiu na kg.

§ 8. Substancje ujgte w niniejszym zataczniku 1 przewidywane do stosowania jako
rozpuszczalniki ekstrakcyjne w produkeji srodkéw spozywcezych nie mogg by¢ wprowadzane
do obrotu, jezeli na ich opakowaniach, pojemnikach lub etykietach nie b¢dg podane
nastepujace informacje:
1) nazwa handlowa zgodnie z niniejszym zatgcznikiem;
2) jednoznaczne wskazanie, ze materiat jest jakosci odpowiedniej do zastosowania
w ekstrakcji zywnosci lub jej sktadnikéw;
3) dane umozliwiajgce identyfikacje partii lub serii;
4) nazwg lub nazwg¢ handlowg i adres producenta lub pakujacego lub sprzedawcy;
5) mas¢ netto podang w jednostkach objetosci;
6) w przypadkach koniecznych, specjalne warunki skiadowania lub warunki
stosowania.
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§ 9. Informacje, o ktérych mowa w § 8, umieszcza si¢ w taki sposob, aby byly tatwo
zauwazalne, czytelne i aby nie mozna ich bylo usunaé. Jednakze wystarczy jezeli informacje
okreslone w § 8 w pkt 1 i 4-6 bedg zawarte tylko w dokumentach handlowych dotyczgcych
partii lub dostawy, a dokumenty te zostang przedtozone razem z dostawg lub wczesniej.

§ 10. Postanowienia niniejszego rozporzadzenia nie odnosza si¢ do rozpuszczalnikéw
ekstrakcyjnych ani do artykutéw spozywcezych przeznaczonych na eksport.

§ 11. 1. Rozpuszczalniki ekstrakcyjne, ktére mogg by¢ stosowane zgodnie z dobra praktyka
produkcyjng do wszystkich celéw z zastrzezeniem ust. 2, sg to:

1) propan;

2) butan;

3) octan etyly;

4) etanol;

5) dwutlenek wegla;

6) aceton, z zastrzezeniem ust. 3;

7) podtlenek azotu.

2. Stosowanie rozpuszczalnikdéw ekstrakcyjnych uwaza si¢ za zgodne z dobrg praktyks
produkcyjng, jezeli w wyniku ich uzycia pozostato$ci tych rozpuszczalnikdéw lub ich
pochodnych bgda w ilosciach technicznie nieuniknionych, ktére nie stanowig
zagrozenia dla zdrowia czlowieka

3. Zabronione jest stosowanie acetonu do rafinacji oliwy z wytlokéw z oliwek.

§ 12. Rozpuszczalniki ekstrakcyjne dozwolone do stosowania w produkcji niektérych
srodkdw spozywezych okresla tabela 1.

Tabela 1
Maksymalna
Lp. | Nazwa substancji Srodek spozywezy pozostalosé Uwagi
mg/kg’
1 2 3 4 5
1) |Benzyna ekstrakcyjna | Ttuszcze, oleje, thuszez kakaowy niewykry-
walna
w ttuszczach,
olejach
1 thuszczu
kakaowym
2) |Heksan'? Frakcjonowane ttuszcze 1 oleje, ttuszez 1 w tluszczach 1 olejach,
kakaowy 1 w tluszczu kakaowym
Odtluszczone produkty biatkowe, 10 w $rodkach
odtluszczone maki spozywczych
zawierajgcych
odttuszczone produkty
biatkowe i odtluszczone
maki
30 w odthuszczonych
produktach sojowych
sprzedawanych
konsumentowi
finalnemu
Preparaty odttuszczonych zarodkow S w odttuszczonych
zbozowych zarodkach zbozowych
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3) | Octan metylu' Kawa naturalna bezkofeinowa, kawa 20
naturalna pozbawiona substancji
draznigcych i zgorzkniajacych, herbata
naturalna pozbawiona teiny, herbata
naturalna pozbawiona substancji
draznigcych i zgorzkniajacych
Produkcja cukru z melasy 1 w cukrze
4) |Keton Frakcjonowane tluszcze i oleje 5
metyloetylowy " 23 Kawa naturalna bezkofeinowa, kawa 20
naturalna pozbawiona substancji
drazniacych i zgorzkniajacych, herbata
naturalna pozbawiona teiny, herbata
naturalna pozbawiona substancji
draznigcych i zgorzkniajgcych
5) | Dichlorometan Kawa naturalna bezkofeinowa, kawa 2
(chlorek metylenu)] naturalna pozbawiona substancji
draznigcych i zgorzkniajacych
Herbata naturalna pozbawiona teiny, 5
herbata naturalna pozbawiona substancji
draznigcych i zgorzkniajacych
6) Metanol” Kawa naturalna bezkofeinowa, kawa 10
naturalna pozbawiona substancji
draznigcych i zgorzkniajacych, herbata
naturalna pozbawiona teiny, herbata
naturalna pozbawiona substancji
draznigcych i zgorzkniajgcych
Preparaty odttuszczonych zarodkdw 10 w odttuszczonych
zbozowych zarodkach zbozowych
Odttuszczone produkty biatkowe, 10 w §rodkach
odttuszczone maki spozywczych
Zawierajacych
odtluszczone produkty
bialkowe i odtluszczone
maki
w odttuszczonych
produktach sojowych
sprzedawanych
konsumentowi
finalnemu
Frakcjonowane ttuszcze i oleje, ttuszez 10 w tluszczach 1 olejach,
kakaowy i w ttuszczu kakaowym
Produkcja cukru z melasy 1 w cukrze
7 Propan—2-ol' Kawa naturalna bezkofeinowa, kawa 10
naturalna pozbawiona substancji
draznigcych i zgorzkniajacych, herbata
naturalna pozbawiona teiny, herbata
naturalna pozbawiona substancji
draznigcych i zgorzkniajgcych
Preparaty odtluszczonych zarodkow 10 w odttuszczonych
zbozowych zarodkach zbozowych
Odtluszczone produkty biatkowe, 10 w §rodkach
odtluszczone maki spozywczych
zawierajacych
odtluszczone produkty
biatkowe i odttuszczone
maki oraz
w odtluszczonych |
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produktach sojowych
sprzedawanych
konsumentowi
finalnemu

Frakcjonowane ttuszceze i oleje, tluszez 10 w ttuszczach i olejach
kakaowy 1 w ttuszczu kakaowym

Produkcja cukru z melasy 1 w cukrze

O czystosci do analiz.

Heksan oznacza produkt handlowy skladajacy si¢ gldéwnie z acyklicznych nasyconych weglowodoréw,
zawierajagcych 6 atomdéw wegla i podlegajacych destylacji w temperaturze pomigdzy 64 °C a 70 °C.
Potaczone uzycie heksanu i ketonu metyloetylowego jest niedozwolone.

Zawarto$¢ n-heksanu w tym rozpuszczalniku nie powinna przekracza¢ 50 mg/kg; ten rozpuszczalnik nie
moze byé uzyty w polgczeniu z heksanem.

W ekstrahowanych $rodkach spozywczych lub sktadnikach zywnosci.

§ 13. Rozpuszczalniki ekstrakcyjne dozwolone w produkcji ekstraktow spozywczych oraz
substancji aromatyzujacych pochodzacych z naturalnych surowcdw aromatycznych okresla

tabela 2.
Tabela 2
Lp. Nazwa rozpuszczalnika Mak_s yn.lal’na pozosta?oéc’ W gotowym
do spozycia srodku spozywezym w mg/kg

1 2 3
1) |Butan-1-ol' 1
2) |Butan-2-ol' 1
3) | Cykloheksan' 1
4) 1,1,1,2 — tetrafluoroetan'"* 0,02
5) | Dichlorometan' 0,02

(chlorek metylenu)

6) | Eter dietylowy' 2
7) | Heksan" 2 1
8) | Keton metyloetylowy" 2.3 1
9) | Octan metylu' 1
10) |Propan-1-ol' 1

O czystosci do analiz.

Potgczone uzycie heksanu i ketonu metyloetylowego jest niedozwolone.

Zawarto$¢ n-heksanu w tym rozpuszczalniku nie powinna przekracza 50 mg/kg. Ten rozpuszczalnik nie
moze by¢ uzyty w potaczeniu z heksanem.

Wylacznie do ekstrakcji aromatow.

Rozdzial 2. Substancje klarujace (SrodKi filtracyjne)

§ 14. Substancje klarujace ($rodki filtracyjne) okresla tabela 3.

Tabela 3
Lp. Nazwa substancji Nr Srodek SpOZywczy Uwagi
1 2 3 4 5

1) | Wegiel rodlinny Napoje spirytusowe, soki, piwo, ocet

(aktywny) fermentacyjny, hydrolizaty biatkowe
2) | Karuk rybi
3) | Kwas askorbinowy E 300 | Hydrolizaty biatkowe, soki, piwo, napoje
4) | Bentonit E 558 | spirytusowe, ocet fermentacyjny, ttuszcze
5) | Taniny ioleje
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6) | Kwas fosforowy E 338 | Oleje
7) | Wodorotlenek sodu E 524
8) | Alginian sodu E 401 | Soki, piwo, hydrolizaty biatkowe
9) |Agar E 406
10) | Karagen E 407 | Piwo
11) | Difosforany sodu i potasu | E 450 | Napoje spirytusowe
12) | Zelazocyjanek potasu E 536 | Ocet fermentacyjny, napoje spirytusowe Pod warunkiem
nieprzechodzenia
zwiazkow
cyjanowych do
napoju
13) | Dwutlenek krzemu E 551 | Oleje 1 ttuszeze, piwo, soki, ocet
14) | Ziemia okrzemkowa fermentacyjny, hydrolizaty biatkowe,
15) | Ziemia krzemionkowa napoje spirytusowe
16) | Poliwinylopirolidon' E1201 | Piwo 0,5 g/l
17) | Przewidziane substancje Wyroby winiarskie gronowe Zgodnie
klarujace Z przepisami
dotyczacymi
sposobu produkcji
wyrobow
winiarskich
gronowych
Zgodnie
Z przepisami
Fermentowane napoje winiarskie dotyczacymi
sposobu produkeji
fermentowanych
napojéw
winiarskich

' O zawarto$ci monomeru pirolidonu < 0,01%.

Rozdzial 3. Uwagi konicowe

§ 15. 1. Substancje pomagajace w przetwarzaniu inne niz okreslone w niniejszym zatgczniku
mozna stosowaé w produkcji zywnosci, gdy ich uzycie jest technologicznie uzasadnione.

2. Oceng bezpieczenstwa substancji, o ktéorych mowa w ust.
w Panstwowym Zaktadzie Higieny.

1, mozna uzyskaé



