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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 10 lipca 2003 r.

Zmieniajace rozporzadzenie w sprawie wymagan co do jakosci masta i odttuszczonego mleka w proszku
zakupywanych w ramach interwencji przez Agencje Rynku Rolnego

Na podstawie art. 24 ust. 3 ustawy z dnia 6 wrze-
$nia 2001 r. o regulacji rynku mieka i przetworéw
mlecznych (Dz. U. Nr 129, poz. 1446 i Nr 154, poz. 1797
oraz z 2002 r. Nr 107, poz. 937) zarzadza sig, co naste-
puje:

8 1. W rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwo-
ju Wsi z dnia 27 czerwca 2002 r. w sprawie wymagan
co do jakosci masta i odttuszczonego mleka w proszku
zakupywanych w ramach interwencji przez Agencje

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie 8 1 ust. 2 pkt 3
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 29 marca
2002 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi {(Dz. U. Nr 32, poz. 305).

Rynku Rolnego (Dz. U. Nr 98, poz. 888) zataczniki nr 1
i 2 do rozporzadzenia otrzymujg brzmienie okreslone
odpowiednio w zatacznikach nr 1i 2 do niniejszego roz-
porzadzenia.

§ 2. Rozporzadzenie traci moc z dniem uzyskania
przez Rzeczpospolitg Polska cztonkostwa w Unii Euro-
pejskie;j.

8 3. Rozporzadzenie wchodzi w Zycie po uptywie

" 14 dni od dnia ogfoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak
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Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 10 lipca 2003 r. (poz. 1263)

Zatacznik nr 1

WYMAGANIA CO DO JAKOSCI MAStA KUPOWANEGO W RAMACH INTERWENCJI

Lp. Cechy jakosciowe Wymagania co do jakosci
1 2 3
1 Surowiec $mietanka pasteryzowana, nieukwaszona lub ukwaszona, otrzymana
z surowego mieka krowiego zawierajgcego w 1 ml nie wiecej niz
100 000 drobnoustrojow oznaczonych metoda ptytkowa w temperatu-
rze 30°C i nie wigecej niz 400 000 komorek somatycznych oznaczonych
metoda ilosciowa
2 | Wyglad bardzo dobry (jednostka réGwnomiernie sucha) lub dobry (lekko odbie-
gajgcy od bardzo dobrego)
3 | Konsystencja bardzo dobra (jednostka nadajgca si¢ dobrze do smarowania) lub do-
bra {lekko odbiegajaca od bardzo dobrej)
4 | Smak i zapach bardzo dobry (czysty, przyjemny aromat) lub dobry (lekko odbiegaja-
cy od bardzo dobrego)
5 | Dyspersja wody co najmniej 4 punkty przyznane wg metody okreslonej w normie IDF
112A:1989"
6 | Zawartos$¢ ttuszczu nie mniej niz 82%
7 | Zawarto$¢ wody nie wigcej niz 16%
8 | Zawarto$¢ suchej masy nie wiecej niz 2%
bezttuszczowej
9 ZaWartos’é wolnych kwaséw nie wiecej niz 1,2 mmol/100 g ttuszczu
ttuszczowych
10 | Liczba nadtlenkowa nie wigcej niz 0,3 meq tlenu/1000 g ttuszczu
11 | Ttuszcz niemleczny niewykrywalny w analizie trojglicerydow
12 | Znaczniki {w szczegodinosci: niewykrywalne
sterole, wanilina, ester
etylowy kwasu karotenowego,
tréjglicerydy kwasu
enantowego)
13 | Poziom skazenia promienio- nie wigcej niz 600 Bag/kg
tworczego 134Cs i 1¥7Cs
14 | Obecno$¢ bakterii z grupy coli | nieobecnew 1 g

" Norma Miedzynarodowej Federacji Mleczarskiej FIL/ADF — IDF Standard 112A:1989. Butter, Determination of water disper-
sion value.
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Zatacznik nr 2

WYMAGANIA CO DO JAKOSCI ODTLUSZCZONEGO MLEKA W PROSZKU KUPOWANEGO

W RAMACH INTERWENCJI

Cechy jakosciowe

Wymagania co do jakosci

1 2 3
1 | Surowiec surowe mleko krowie zawierajgce w 1 ml nie wigcej niz 100 000 drob-
noustrojoéw oznaczonych metodg ptytkowa w temperaturze 30°C i nie
wiecej niz 400 000 komérek somatycznych oznaczonych metods ilo-
sciowa
2 | Wyglad barwa biata lub lekko z6ttawa, proszek bez zanieczyszczen i czgstek
barwnych
3 | Smak i zapach czysty
4 | Zawartos¢ wody nie wiecej niz 3,5%
5 | Zawartosé ttuszczu nie wiecej niz 1,00%
6 | Zawartos¢ biatka nie mniej niz 31,4% w suchej masie bezttuszczowej
7 | Kwasowos$é miareczkowa nie wiecej niz 19,5 ml
(w mililitrach 0,1 normalnego
NaOH)
8 | Wspdtczynnik rozpuszczalnosci | nie wiecej niz 0,5 ml (24°C)
9 | Zawarto$¢ mleczanow w 100 g | nie wigcej niz 150 mg
10 | Test na fosfataze ujemny, nie wiecej niz 4 ug fenolu/1 ml odtworzonego mieka
11 | Czastki przypalone minimum dysk B, tj. nie wigcej niz 15,0 mg
12 | Ogdlna liczba drobnoustrojéw | nie wiecej niz 40 000
wilg
13 | Obecnosc bakterii z grupy coli | nieobecnew 1g
14 | Obecnos$¢é maslanki niedopuszczalna
15 | Obecnosé¢ serwatki niedopuszczalna
podpuszczkowej
16 | Obecnosc serwatki kwasowe] | niedopuszczalna
17 | Obecnosé antybiotykow niedopuszczalna
18 | Poziom skazenia promienio- nie wiecej niz 370 Ba/kg

tworczego 134Cs i 137Cs




