Dziennik Ustaw Nr 3

— 114 —

Poz. 25 26

26
ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | GOSPODARKI ZYWNOSCIOWEJ

z dnia 30 grudnia 1998 r.

w sprawie szczegotowych warunkéw weterynaryjnych wymaganych przy wylegu drobiu i narybku.

Na podstawie art. 5 ust. 1 pkt 7 oraz ust. 4 ustawy
z dnia 24 kwietnia 1997 r. o zwalczaniu choréb zakaz-
nych zwierzat, badaniu zwierzat rzeznych i miesa oraz
o Inspekcji Weterynaryjnej (Dz. U. Nr 60, poz. 369
i 21998 r. Nr 106, poz. 668) zarzadza sig, co nastepuje:

Rozdziat 1

Szczegotowe warunki weterynaryjne wymagane
przy wylegu drobiu

§ 1. 1. Obiekt przeznaczony do prowadzenia dziatal-
nosci w zakresie wylegu drobiu, zwany dalej ,zakta-
dem wylegu drobiu”, powinien by¢ oddalony co naj-

mniej 50 m od budynkéw mieszkalnych i innych obiek-
tow budowlanych.

2. Do zaktadu wylegu drobiu powinna byé dopro-
wadzona odrebna utwardzona droga stuzaca do do-
starczania jaj przeznaczonych do wylegu oraz odrebna
utwardzona droga stuzaca do wywaozu pisklat.

3. W zaktadzie wylegu drobiu nalezy zapewnié:

1) co najmniej dwa Zrodta zasilania w energie elek-
tryczng, przy czym jedno z tych Zrédet powinien
stanowic¢ agregat pradotwdrczy,

2) state zaopatrzenie w biezacg wode zdatng do picia,
3) odprowadzenie sciekow i zanieczyszczen.
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§ 2. 1. W zaktadzie wylegu drobiu powinny byé wy-
odrebnione pomieszczenia do:

1) przyjmowania i selekcji jaj,

2) dezynfekgiji jaj,

3) magazynowania jaj,

4) inkubacii jaj,

5) klucia piskiat,

6) selekcji, szczepienia i seksowania pisklat,

7) magazynowania i wydawania pisklat,

8) dezynfekcji sprzetu i opakowan,

9) gromadzenia odpadoéw z cyklu produkcyjnego,
10) magazynowania $srodkéw dezynfekujacych,
11) celow higienicznosanitarnych,

12) celéw biurowych.

2. Uktad pomieszczen zaktadu wylegu drobiu powi-
nien by¢ dostosowany do jednokierunkowego cyklu
produkcyjnego, w ktorym kazda partia jaj i wyklutych
z nich pisklat przechodzi kolejno przez pomieszczenia

wymienione w ust. 1 pkt 1—7, bez mozliwosci stykania
sig jaj przeznaczonych do wylegu z pisklegtami.

3. W zaktadzie wylegu drobiu w tym samym czasie
moze byé¢ prowadzony wyleg tylko jednego gatunku
drobiu.

8 3. 1. Pomieszczenia zaktadu wylegu drobiu po-
winny byé zabezpieczone przed dostawaniem sig pta-
kow, gryzoni i owaddw z zewnatrz.

2. W pomieszczeniach zaktadu wylegu drobiu nale-
zy zapewni¢ oswietlenie naturalne i elektryczne oraz
wentylacje.

3. W pomieszczeniach, o ktérych mowa w § 2 ust. 1
pkt 1—3, w zaleznosci od gatunku drobiu, od ktérego
pochodza jaja, nalezy zapewni¢ temperature dla:

1) jaj kurzych od 13°C do 15°C,
2) jaj indyczych od 10°C do 15°C,
3) jaj kaczych od 10°C do 12°C,
4) jaj gesich od 5°C do 10°C,

a w pomieszczeniach, o ktérych mowa w § 2 ust. 1
pkt 4—7, nalezy zapewni¢ temperature od 24°C do
26°C.

4. Podtogi i $ciany zaktadu wylegu drobiu powinny
by¢ wykonane z materiatow nieprzepuszczalnych i nie-
nasigkliwych, zmywalne oraz umozliwiajgce tatwe usu-
wanie odpadow.

5. Sprzet uzywany do wylegu drobiu powinien byé
wodoodporny i mie¢ gtadkie powierzchnie.

& 4. Do wylegu moga byé przeznaczone jaja, ktore:

1) pochodzg ze stad hodowlanych, w ktorych nie
stwierdzono, w okresie ostatnich 6 miesiecy przed
wysytka jaj do zaktadu wylegu drobiu, choréb za-
kaznych drobiu lub podejrzenia tych choréb,

2) pochodzg ze stad hodowlanych znajdujgcych sie
w obszarze, na ktérym nie wystepuje influenza dro-

biu o wysokiej zarazliwosci (d. pomor drobiu} i rze-
komy pomor drobiu,

3) pochodza ze stad hodowlanych, ktore nie byty
szczepione albo byty szczepione przy uzyciu szcze-
pionki inaktywowanej lub zywej szczepionki, pod
warunkiem ze szczepienie szczepionkg zywa zosta-
to przeprowadzone co najmniej na 60 dni przed po-
zyskaniem jaj,

4) pochodzg ze stada hodowlanego wolnego od sal-
monelloz, a w szczegoinosci pulorozy i tyfusu
(S. pullorum i S. gallinarum),

5) przed wysytkg do zaktadu wylegu drobiu zostaty
zdezynfekowane,

6) byty przewozone do zaktadu wylegu drobiu.z jaja-
mi tego samego gatunku w opakowaniach jedno-
razowych lub opakowaniach uprzednio zdezynfe-
kowanych,

7) sa zaopatrzone w orzeczenie lekarza weterynarii
potwierdzajgce spetnienie dla danej partii jaj wy-
mogow okreslonych w pkt 1—6.

§ 5. Pomieszczenia zaktadu wylegu drobiu i uzywa-
ny sprzet powinny byé¢ zdezynfekowane kazdorazowo
po zakonczeniu kazdego etapu cyklu produkcyjnego.

8 6. 1. Pracownicy zatrudnieni przy wylegu drobiu
powinni uzywac:
1) odziezy roboczej zmienianej w razie potrzeby, jed-
nak nie rzadziej niz co trzy dni,

2) obuwia roboczego uzywanego wytacznie w po-
mieszczeniach zaktadu wylegu drobiu, ktére po-
winno by¢ dezynfekowane co najmniej 2 razy w ty-
gadniu.

2. Pracownicy obstugi powinni by¢ poddani przed
podjeciem pracy w zaktadzie wylegu drobiu badaniu
na nosicielstwo salmonelli.

3. Pracownicy pracujacy w pomieszczeniach, o kt6-
rych mowa w 8 2 ust. 1 pkt 1—4, nie powinni stykaé sie
z pracownikami pracujgcymi w pomieszczeniach,
o ktérych mowa w 8 2 ust. 1 pkt 5—8.

4. Osoby postronne mogg wej$é do pomieszczen
produkcyjnych zaktadu wylegu drobiu wytacznie
w odziezy ochronne;j.

8 7. Podmiot zajmujacy sie wylegiem drobiu powi-
nien:

1) przeprowadzi¢ nie rzadziej niz jeden raz na 2 mie-
sigce badania stanu sanitarnego zaktadu wylegu
drobiu oraz zamartych zarodkéw na obecnosé
drobnoustrojow, a w szczegodlnosci z rodzaju Sal-
monelia,

2) prowadzi¢ dokumentacje, w ktorej dla kazdej partii
wylegowej jaj zawarte beda nastepujace dane:

a) imie i nazwisko, miejsce zamieszkania albo na-
zwa i siedziba producenta jaj, nazwa zestawu
hodowlanego stada drobiu, z ktérego pochodza
jaja,

b) data i ilos¢ jaj dostarczonych do zakiadu wylegu
drobiu,



Dziennik Ustaw Nr 3

— 116 —

Poz. 26 i 27

¢) wyniki wylegu, w tym zaptodnienie, wyleg z jaj
natozonych i zaptodnionych, liczba zdrowych pi-
sklat, anomalie,

d) testy laboratoryjne oraz ich wyniki,

e) liczba i zagospodarowanie jaj nie zaptodnio-
nych, zamartych zarodkéw oraz pisklat padtych
i kalekich,

f) miejsce przeznaczenia pisklat jednodniowych.
Rozdziat 2

Szczegotowe warunki weterynaryjne wymagane
przy wylegu narybku

§ 8. 1. Dziatalno$¢ polegajaca na wylegu narybku
w sztucznych warunkach powinna byé prowadzona
w specjalnie do tego celu przeznaczonym obiekcie,
zwanym dalej ,wylegarnig”.

2. Podtogi wylegarni i jej sciany do wysokosci
2,0 m powinny byé wykonane z materiatéw nieprze-
puszczalnych i nienasigkliwych, umozliwiajgcych ta-
twe utrzymanie czystosci.

§ 9. 1. Woda doprowadzona do wylegarni powinna
spetniac kryteria odpowiadajace | klasie czystosci wdd,
z wyjatkiem wody przeznaczonej do wylegu karpia i in-
nych ryb z rodziny karpiowatych oraz szczupaka, san-
dacza i suma, dla ktorych dopuszcza sie I} klase czysto-
sci wody.

2. Woda w wylegarni uzyta do inkubacji ikry i prze-
trzymywania wylegu nie moze mie¢ kontaktu z woda,
w ktdrej przebywaja inne ryby.

3. Instalacja doptywu wody w wylegarni powinna
zapewni¢ wtasciwe jej oczyszczenie, odpowiednie na-
tlenienie i temperature — w zaleznosci od gatunku ryb.

4, Instalacja, o ktorej mowa w ust. 3, nie moze by¢
wykonana z blachy miedzianej, a w przypadku systemu
recyrkulacyjnego — z blachy miedzianej lub cynkowej.

8 10. 1. Powierzchnia wewnetrzna urzgdzehn do wy-
legu narybku powinna by¢ gtadka.

2. W urzadzeniach, o ktérych mowa w ust. 1, powi-
nien byé zapewniony staty i w odpowiedniej ilosci
przeptyw wody.

§ 11. 1. lkra i mlecz uzyte do rozrodu ryb powinny
pochodzié tylko od zdrowych tarlakéw.

2. Obiekt rybacki, z ktérego pochodzg tarlaki, ikra
lub mlecz, powinien byé wolny od choréb zakaznych
ryb, podlegajgcych obowigzkowi zwalczania.

8 12. Wyleg narybku moze by¢ rowniez przeprowa-
dzany w tarliskach w sposdéb naturalny, jezeli sa spet-
nione warunki okreslone w § 11.

& 13. Podmiot zajmujacy sie wylegiem narybku po-
winien:

1) przeprowadzaé przynajmniej dwukrotnie w ciggu
roku kontrole stanu sanitarnego wylegarni, bada-
nie kliniczne stanu zdrowia tarlakéw i jako$ci wody
oraz jednorazowo wylegu przed przeniesieniem do
innego obiektu rybackiego,

2) prowadzi¢ dokumentacje zawierajaca:
a) dane dotyczace pochodzenia selektow, tarlakdw,
ikry i mlecza,
b) wyniki przeprowadzonych badan,

¢) imie i nazwisko, miejsce zamieszkania albo na-
zwe i siedzibe odbiorcy ikry i wylegu.

Rozdziat 3

Przepis koncowy

8 14, Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
7 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej:
J. Janiszewski



