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ROZPORZADZENIE MINISTRA PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO 1 SKUPU

z dnia 16 czerwca 1969 r.

w sprawle bezpieczenstwa { higieny pracy w zakladach przemystu spirytusowego.

Na podstawie art. 7 ust. 3 ustawy z dnia 30 marca 1965r,
o bezpieczenstwie i higienie pracy (Dz. U. Nr 13, poz. 91)
earzgdza sie, co nastepuje:

Rozdztal 1.
Przepisy ogoélne.

§ 1. Przepisy wrorporzgdzenia dotyczq bezpieczenstwa
{ higieny pracy w nastgpujgcych zskladach (dzialach) prze-
myshu spirytusowego:

1) w oddziatach produkcyjnych podstawowych, jak gorzel-
nie pczemyslowe, rektyfikacje, wytwoérnie wodek i droz-
dzownie, oraz w dzialach pomocniczych zakladow,

2) w dzialach przerobu surowcéw pochodnych produkcji
podstawowej, jak utylizacja gazowego 'dwutlenku wegla
na ciekly i na suchy 14d oraz ulylizacja wywaru mela-
sowego,

§ 2. Na sécianach budynkéw i w pomieszczeniach pro-
dukcji spirytusu oraz magazynach spirytusu powinny by¢
umieszczone tablice ostrzegawcze o zagrozeniu pozarowym
i wybuchowym,

§ 3. Gorzelnie przemystowe, zaklady rektyfikacji spiry-
tusu, magazyfly spirytusu powinny odpowiada¢ warunkom
ustalonym w przepisach dla pomieszczen o zagrozeniu poza-
rowym i wybuchowym,

§ 4. Sciany pomieszczen produkcyjuych powinny byé
gladkie, dajace sig latwo oczyscié, a w dzialach fermentacji

alkoholowej, drozdzowej, zestawialniach woédek, pakownd
drozdzy piekarnianych, rozlewni wdédek, powinny pomadto
by¢ pokryte do wysokosci co ngjmniej 2 m powlokami lub
materiatami nienasigkliwymi, odpornymi na dzialanie wilgo=
¢l (mp. plytami ceramicznymi).

§ 5. 1, Przewody rurowe powinny by¢ szczelne i ozna+
czone barwami w sposéb wskaznjgcy wyraznie przeznaczes
nie danego przewodu oraz kierunek przeplywajacej w nim
cieczy, pary lub gazu.

2, Oznaczenie przewodéw rurowych powinno byé zgod-
ne z zasadami ustalonymi w ¢bowigzujacych normach.

§ 6. 1, Pomieszczenie fermentacji alkoholowej oraz uty-
lizacji gazowego dwutlenku wegla na ciekly i na suchy léd
powinny posiadaé sprawnie dzialajagca wentylacje, zapewnia-
jacg usuniecie dwullenku wegla z powletrza strefy roboczej,

2. Uruchamianie mechanicznych urzgdzefn wentylacyje
nych w pomieszczeniach fermentacji alkoholowej powinno
odbywaé sie zarGwno z pomieszczenia wentylowanego, jak
i z zewnatrz tegyo pemieszczenia.

§ 7. Aparaty i urzadzenia produkcyjne, z ktérych wy-
dzielajg sie szkodliwe lub ucigzliwe dla pracownikéw pary
i gazy, a ich zhermetyzowanie nie jest mozliwe, powinny
posiadaé instalacje odprowadzajacq te gazy i pary z miej-
sca ich pewstawanla na zewnatrz pomieszczen w sposob za-
pewniajacy nieprzekraczanie najwyzszych dopuszczalnych
stezen dla tych par lub gazow.

§ 8. Przy wejscina do dzialdw fermentacji alkoholowe]
i magazynéw spirytusu powinny mnajdowaé sie szatki ze
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sprzetem ochronnym do udzielanla pomocy pracownikom w
razie ich zagrozenia dwullenkiem wegla lub parami spiry-
tusu.

§ 9. Urzadzenia ci$nieniowe powinay by¢ obstugiwane
wylacznie przez przeszkolonych w tym zakresie pracowni-
kow,

§ 10, Aparaty, urzadzenia i przewody zawierajgce spi-
rytus lub jego pary powinny by¢ uziemione.

§ 11. 1. Elekiryczne lampy wziernikowe o$wietlajgce
wnetrze aparatow oraz urzgdzen powinny byé hermetyczne
i zasilane pradem o napieciu nie przekraczajagcym 24V,
a takze posiada¢ zabezpiecrenie przed stluczeniem klosza
ochronnego.

2. Przy o$wietlaniu zbiornikéw lub aparatéw po spiry-
tusie lampy wziernikowe powinny by¢ zabezpieczone oslo-
ng nie przepuszczaijgcq pary sphytusu.

§ 12. Silniki elektryczne znajdujgce sie w pomieszcze-
niach, w ktérych wystepujg lub moggq wystgpi¢ pary alko-
holu przekraczajace dopuszczalne stezenia, powinny posia-
daé obudowe ognioszczelna.

§ 13. 1. W pomieszczeniach, w ktérych znajdujq sig
urzadzenia cisnieniowe wymagajgce stalej obstugi, powinny
znajdowaé sie zapasowe zrodla oswietleniowe, np. bateryjne
lampy elektryczne.

2. Urzadzenia ci$nieniowe powinny by¢ zaopairzone w
sprawnie dzialajacg aparaturg kontrolno-pomiarowg, urza-
dzenia zabezpieczajgce przed nadmiernym wazrostem cisnie-
nia oraz tabliczki znamionowe.

§ 14. 1. Zamkniete kadzie fermentacyjne oraz zblorniki
ze spirytusem i wodka, do ktorych wnetrza musi sie wcho-
dzi¢, powinny posiadaé¢ co najmniej:

1) jeden wtaz przy pojemnosci zbiornika do 40 m?,
2) dwa wilazy przy pojemno$ci zbiornika powyiej 40 m?,

2. W crasie przebywania pracownika w zbiorniku wta-
zy powinny by¢ otwarte.

§ 15. 1. Przy zbiornikach wolno stejacych wyzszych
niz 2 m powinny by¢é¢ umieszczone na zewngtiz i wewngtrz
drabiny metalowe stale, usytuowane przy giéwnym wlazie
i trwale zamocowane.

2, Zbiorniki wolno stojgce wymagajace stalej obstugi,
a nie posiadajqce przy gornej pokrywie pomostéw roboczych,
powinny byé wyposazone na obwodzie w porecze ochronne
oraz krawezniki,

§ 16. Czynno$ci zwigzane z obslugg kadz oraz zbior-
nikéw pomocniczych, wymagajace stalej kontroli przebiegu
prodiukcji, powinny odbywaé sie z pomostow.

§ 17, Prace wykonywane wewnatrz zbiornikéw, apara-
téw, w studniach i studzienkach kanalizacyjnych oraz w in-
nych urzgdzeniach, w ktérych moggq znajdowad sie szkodli-
we gazy lub pary, powinny by¢ przeprowadzane przy za-
chowaniu nastepujqcych warunkow:

1) wejscie do wnetrza urzadzefn moZe nastapié tylko na
polecenie kierownika zakladu lub osoby przez niego upo-
waznionej i po sprawdzeniu, ze w zbiorniku lub urzg-
dzeniu nie ma gazow szkodliwych lub niebezpiecznych
dla zycia lub zdrowia pracownika,

2) pracownik wchodzgcy do wnetrza urzgdzenia powinien
mie¢ zatozone szelki bezpieczenstwa [ linke wyprowa-
dzong na zewnatrz urzgdzenia.

3) prace wykonywane wewngtrz urzadzenia powinny byé
nadzorowane przez osobe znajdujaca sie na zewnatrz
urzadzenia,

4) jezell czyszczone lub remontowane urzadzenie posiada
mieszadto, nalezy je zabezpieczyé w sposob skuteczny
przed przypadkowym uruchomieniem, a na urzgdzeniu
rozruchowym umies$ci¢ napis ostrzegawczy, zabraniajacy
uruchomienia mieszadta,
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5) pracownika znajdujgcego sie wewnatrz urzgdzenia na-
lezy w razie potrzeby dodatkowo zaopatizy¢ w aparat
izolujacy lub w aparat z doprowadseniem $wiezego po-
wietrza,

§ 18. Urzadzenia gorzelnicze, rekiyfikacyjne oraz droz-
dzownicze powinny by¢ w taki sposob ustawione, aby doj-
scia do kadzi, aparatéw, zbiornikéw produkcyjnych oraz za-
wordow byly latwe i bezpieczne,

§ 19. 1. Wylot przewodu, ki6rym odprowadza sig ze
zbiornikow pary spirytusu w powietrze, powinien by¢ za-
bezpieczony polréjng siatkq Davy'ego lub w inny sposéb
(np. przyrzady ,Kito").

2. Zbiorniki spirylusu powinny byé zaopatrzone w ply-
waki { skale pomiarowa, wskazujacg poziom spirytusu, oraz
w urzgdzenia zabezpleczajgce przed przelewem.

§ 20. 1. Prace zwigzane z naprawg lub konserwacjg
zbiornikow ze spirytusem, podczas ktérych zachodzi koniecz-
nos¢ uzycia ognia otwartego lub istnieje mozliwoéé wywo-
lania iskry, powinny by¢ wykonywane po ich catkowilym
opréznieniu i po calkowitym napelnieniu woda oraz po po-
nownym oproznieniu i przewietrzeniu.

2, Prace wymienione w ust. 1 powinny byé wykonywa-
ne pod nadzorem kierownika zakladu lub osoby przez niego
upowaznionej.

§ 21. Czynnosci, przy ktorych pracownik ma styczno$é
z materiatami zragcymi lub szkodliwymi dla zdrowia, powin-
ny by¢ wykonywane z zachowaniem nastepujacych warun-
kéw:

1) zatrudnieni pracownicy powinni byé wyposaieni we
wlasciwg odziez i sprzet ochrony osobistej, jak okulary,
rekawice, fartuchy ochronne oraz obuwie gumowe,

2) cysterny i zbiorniki z kwasami, tugami lub innymi cie-
czami zrgcymi powinny by¢ oprézniane w sposob zabez-
pieszajacy pracownikéw przed epryskaniem,

3) pracownicy powinni byé¢ pouczeni o szkodliwos$ci dla
zdrowia substancji wymienionych w pkt 2 oraz o spo-
sobach postgpowania w razie doznania uszkodzendia ciala,

§ 22, 1. Srodki stosowane do skazania denaturatu po-
winny byé przechowywane w wydrzielonym pomieszczeniu
magazynu, w sposob zabewpieczajgcy pracownikéw przed
szkodliwym oddzialywaniem tych srodkéw.

2, Na opakowaniach srodkéw skazajacych powinny byé
umieszczone naklejki zawierajace informacje o ich zawar-
tosci oraz wskazowki dolyczace obchodzenia sie z tymi
Srodkami.

Rozdzial 2.

Oddzialy produkcyjne podstawowe.

§ 23. Kadzie brzeczkowe (zacierowe 4 odstojnikowe),
kadzie do lugowania superfostatu i siarczanu amonowego,
jak réwniez zbiornik{ wyciggu superfosfatu { roztworu siar-
czanu amonowego powinny byl szczelnie przykryte i po-
siada¢ przewody do odprowadzania wydzielajacych sie par
na zewnatrz budynkéw,

§ 24. Lej zsypowy do pozywek nad kadzig do lugowa-
nia superfosfatu i rozpuszczania siarczanu amonu powinien
byé zaopatrzony w ruszta ochronne o wymiarach oczek nie
wigkszych niz 10 cm X 10 cm.

§ 25. 1. Fermentacja alkoholowa powinna odbywac sie
w przykrytych szczelnie kadziach, zaopatrzonych w rurociag
odprowadzajacy dwutlenek wegla {COy).

2. W zakladach nowo budowanych lub przebudowywa-
nych usytuowanie zbiornikéw technologicznych | kadzi fer-
mentacy jnych powinno byé¢ wykomane zgodnie z obowigzu-
jacymi przepisami, tj.:
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1) odleglo$é kadzi fermentacyjnych od $cian i miedzy ka-
dziami powinna by¢ nie mniejsza niz 0,75 m,

2) odleglo$¢ migdzy pokrywa zbiornika technologicznego
lub kadzi drozdzowniczej a stropem powinna by¢ nie
mniejsza niz 1,8 m.

3. Wyposazenie kadzi drozdzowniczej powinno zabez-
piecza¢ przed wydostawaniem sie do pomieszczen produx-
cyjnych gazow fermentacyjnych.

§ 26, Kadzie fermentacyjne, urzadzenia propagacyjne
drozdiy, aparaty odpedowe — rektyfikacyjne i odwadniajg-
te powinny mieé urzqdzenia zahezpieczajice przed powsta-
waniem podci$nienia oraz zawory bezpieczenstwa zapobie-
gajace nadmiernemu ci$nieniu, jezeli nie majq bezposrednie-
go poigczenia z atmosierg.

§ 27. Pracownik myjacy kadz fermentacyjng powinien
w czasie przebywania w kadzi stosowac aparat z wezem do
zasysania Swiezego pow.etrza z zewngtrz.

§ 28. W dziale fermentacji alkoholowej powinien zna)do-
waé sie w szafce aparat do zasysania $wiezego powletrza
z zewnatrz oraz szelki ochronne z linkg zabezpieczajagca.

§ 29. Aparaty do odpedu i rektyfikacj. spirytusu powin-
ny by¢ szczelne w takim stopniu, aby zabezpieczaly przed
przedoslawaniem sie cieczy i par alkoholu do pomieszczen
produkcyjaych.

§ 30. W zakladach nowo budowanych odleglosc pomie-
dzy poszrzegd6lnymi kolumnami aparatéw odpedowych i rek-
tyfikacyjnych powinna wynosi¢ co najmniej 1,0 m.

§ 31. Deflegmatory, koundensatory, chlodnice aparatow
odpedowych i rektyfikacyjnych powinny by¢ tak usytuowa-
ne, aby ze wszystkich stron byl do nich latwy dostep.

§ 32. Otwory w podescie stuzgce do czyszczenia defleg-
matoréw i chiodnic nalezy zabezpiecza¢ odpowiednig ba-
rierka.

§ 33. Przewody odpowietrzajgce aparaty odpedowe.d rek-
fyfikacyjne powinny by¢ zabezpieczone siatkqg Davy'ego.

§ 34. Do pobierania préb spirytusu nalezy uiywaé na-
¢zynh z materiatéw nie iskrzacych.

§ 35. W pomieszczeniu aparatowni zabrania sie usta-
wiania lub przechowywania jakichkolwiek przedmiotéw nie
wigzanych z obsiuga aparatu lub bezpieczenstwem przeciw-
pozarowym.

¢ 36. Pomliedzy aparatownig a kotlownig powinna byé
dwustronna lgcznos¢ sygnalizacyjna dzwiekowwo-optyczna.

§ 37. Wysalacz fuzli powinien byc¢ szczelny, a wyloty
urzgdzen odpowietrzajacych powinny byé zabezpieczone. siat-
kg Davy'ego.

¢ 38. Mieszanie fuzli ze $rodkami odwadniajagcymi po-
winno odbywa¢ sie mechanicznie za pomocq nie iskrzacych
mieszadel lub sprezonego powietrza.

§ 39. Zestawialniki stosowane do produkcji wodek po-
winny by¢ szczelne | zacpatrzone w przewody odpowietrza-
jace.

§ 40. Mielenie pylistych surowcdw do produkcji wodek
powinno si¢ odbywac w sposéb nie powodujacy wydzielania
sie pylu na zewnatrz pomieszczenia pracy.

§ 41. Przy destylacji plynow alkoholowych nalezy:

1) napeinianie { oproznianie wykonywa¢ przy pomocy ru-
rociggow,

2) w razie potrzeby recznego opréiniania aparatu, nalezy
obnizy¢ temperature plynu do 35°.

§ 42. 1. Produkcja syropu cukrowego na gorgco powin-
na by¢ wykonywana w kotle zaopatrzonym w mieszadio me-
chaniczne.

2. Wsypywanie cukru do kottéw powinno byc¢ dokony-
wane w sposob zabezpieczajgcy obsluge przed poparzeniem.

3. Reczne opréznianie kolldw moze odbywaé sie tyiko
w razie awarii i po obnizeniu temperatury syropu do 359,
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§ 43, Zbiorniki na destylaty powinny byé srcielnie zam-
knigte { posiada¢ rury odpowletrzajace zaberzpieczone siatkq
Davy'ego.

§ 44. Wirowki do klarowania piynow i oddzlelania droz.
dzy powinny posiada¢ tabliczki znamionowe zawierajace da-
ne charakterystyczue oraz liczniki obrotow bebna wirdwki
z zaznaczong dopuszczalng iloScig obrotdw na minute,

§ 45. 1. Dla kazdej wiréwki nalezy zaloiyé ksigzke kon-
troli, do klorej powinny by¢ wpisywane daty kontroli oraz
przebiegi remontéw,

2, Wirowki nalezy eksploatowa¢ zgodnie z dostarczona
przez wytworce instrukcjg ruchowq.

3. Wirédwka wykazujaca nadmicrne drgania lub inne za-
kiécenia w pracy powinna by¢ niczwlocznie wylaczona z ru-
chu i skierowana do remontu.

4. Elementy wiréwki nalezy zdejmowa¢ i transportowad
przy pomocy wciggarki umieszczonej nad wirdwkami,

§ 46. Wirowki powinny byé obstugiwane przez przeszko-
lonych w tym zakresie pracownikéw,

§ 47. Do oddzielania drozdzy z brzeczki alkoholowej na-
lezy stosowaé¢ wirowki hermetyczne.

§ 48. 1. Prasy filtracyjne posiadajgce ramy o wymia-
rach ponad 800 mm X 800 mm powinny byé¢ dociskane hy-
draulicznie.

2. Prasy powinny posiada¢ urzqdzenia zabezpieczajace
przed mozliwosciq przekroczenia dopuszczalnego cisnienia
mleczka drozdzowego.

§ 49. Piltr obrotowy powinien posiada¢ boczne ostony,

§ 50. Miynek do mielenia drozdzy paszowych powinien
znajdowaé sie w oddzielnym pomieszczeniu i byé¢ zabezpie-
czony przed przenikamiem pyiu drozdzowego na zewnatrz.

§ 51. W czasie rucbu mieszadla w plazmolizerze drozdiy
jego pokrywa powinna byé¢ zamknieta.

Rozdzial 3.
Dzialy pomocnicze.

§ 52. 1. Manipulowanie opakowaniami szklanymi pra-
cownicy powinni wykonywa¢ w odpowliedniego typu reka-
wicach ochronnych.

2. Butelki po wyjeciu z transporterow nalezy wkladaé
do wanien recznie; wrzucanie butelek przez przechylane
skrzyn jest zabronione,

3. Wydzielona czes¢ wanny do odmakania butelek po-
winna posiada¢ w kazdej z dwu komor siatke do podnosze-
nia butelek z dna.

4, Tewmperatura wody w czesSci wanny przeznaczonej do
odmakania nie powinna przekracza¢ 50°, a w czesci przeznas
czonej do mycia recznego i szczotkowania 35°,

5. Usuwanie sttuczek z wanny dozwolone jest jedynie
po oproznienin wanny z wody i za pomocg narzedzi zabez-
pieczajqcych przed skaleczeniem rak.

§ 53. Wszelkie otwory kontrolne i montazowe myjki
butelek powinny byé¢ w czasie jej guchu szczelnie zamknigte.

§ 54. Sporzgdzanie roztworu tugu powinno odbywaé sie
w zbiorniku umieszczonym poza myjnig. Doplyw roztworu
lugu ze zbiornika do myjki butelek powinien odbywaé sie
mechanicznie.

§ 55. Przejscia pomiedzy urzadzeniami rozlewniczymi
lub Scianami przeznaczone tylko do obstugi tych urzadzen
powinny mie¢ szeroko$¢ co najmniej 1 m.

§ 56. 1. Ekran kontrolny do prze$wietlania butelek po-
winien by¢ wykonany ze szkla matowego lub mlecznego.

2. Pracown'cy zatrudnieni przy ekranie kontrolnym po-
winni by¢ zmieniani w okresie nie diuzszym niz co 2 go-
dziny,

3. Usuwanie butelek z okienka ckranu kontrolnego w
czasie ruchu przeno$nika jest wrzbronione.
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§ 57. Wozki dwukolowe do przewozenia skrzynek po-
winny posiada¢ oparcie co najmniej do polowy wysckosci
najwyzej ustawionej skrzyni.

§ 58. Usuwanie plynow alkoholowych rozlanych na
podiodze powinno odbywaé sig tylko przy pomocy zgarnia-
czek lub przez splukanie woda.

§ 59. 1. Rozlewaczki do woddek oraz kapslownice po-
winny by¢ wyposazone w ostony zabezpieczajace przed roz-
pryskami pekajgcych butelek.

2. Sttuczka szklana powinna by¢ stale usuwana z podlég
do specjalnych pojemnikéw szczotkami i szufelkami, a na-
stepnie przewozona do magazynu stiuczki. Gromadzenie
stluczki szklanej poza magazynem jest wzbronione,

§ 60, 1, Tasma stalowa sluigca do opasywania karto-
néw z wodkg powinna by¢ nawinieta na beben.

2, Pozostawienie luznej tasmy na podlodze jest niedo-
puszczalne.,

3. Beben z tasma powinien by¢ usytuowany przy stano-
wisku opasywania kartondw,

4, Pracownik zatrudniony przy opasywaniu kartonéw
tasma stalowa powinien pracowa¢ w rekawicach skérzanych.

§ 61. Transport skrzyn z wyrobami{ gotowymi do maga-
zynoéw powinien odbywac sie mechanicznie.

§ 62. Transporl drozdzy suszonych paszowych w wor-
kach oraz skrzynek z drozdsami piekarnianymi z pakowni
do chlodni, do magazynu i na $rodki transportowe powinien
odbywaé sie mechanicznie.

§ 63. Skrzynki z drozdzami powinny byé¢ ukladane w
chlodni w sposdéb zabezpieczajgcy przed upadkiem skrzynek.

§ 64. Przejécia miedzy skrzynkami badz pojemnikami
powinny mie¢ co najmniej 1,0 m szerokosci.

§ 65. Pomosty laczace wagon lub pojazd z rampy po-
winny by¢ wykonane z materiatu dostatecznie wytrzymatego
na obciazenie oraz posiadaé zaczepy zabezpieczajgce pried
obsunieciem, a podlogi pomostow powinny byé¢ utrzymane
w stanie nie powodujgcym poslizgu.

Rozdzial 4.

Przer6b surowcéw pochodnych,

§ 66, W czasie oczyszczania wyparek do zageszczania
wywaru melasowego 1 elementéw grzejnych (poza przesto-
Jjem remontowym zakladu) oraz w razie koniecznosci wejscia
do jednego z dzialéw wyparki naleiy dokladnie zamkng¢ do-
plyw pary grzejnej | innych czynnikéw, a na przewodach
tych zalozy¢ dodatkowe trwale zabezpleczenia.

§ 67. Pracownicy obstugi piecéw obrotowych do spala-
nia wywaru melasowego i odcieku powinni posiadaé prze-
szkolenie w zakresie obslugi tych urzadzen, a jezeli przy
tej instalacji do spalania wywaru istnieje kociol do odzy-
skiwania ciepta, to przynajmniej jeden z pracownikow na

kazdej zmianie powinien posiada¢ uprawnienia palacza ko-
ttowego.

§ 68. Przy piecach obrotowych do spalania wywaru i od-
cieku pokrqtla zasuw do spuszczania spalonego wywaru mu-
szg byé usytuowane na poziomie stanowiska obstugi pieca.

§ 69. Usuwanie weggla wywarowego z pieca i jego wy-
wéz na sktadowiska powinny odbywaé sie mechanicznie,

§ 70. Pracownicy zatrudnieni przy produkcji lub maga-
zynowaniu suchego lodu powinni by¢ ubrani w specjalng
odziez ochronng izolujgca cieplnie i wykonywaé te prace
z nalozonymi ochronami oczu.

§ 71. Zbiorniki ekspansyjne powinny by¢ izolowane oraz
wyposazone we wskazniki poziomu cieczy, umozliwiajqce
stalg kontrole poziomu cieczy.

¢ 72. Prasa do suchego lodu powinna posiada¢ dwa ma-
nometry:

1) jeden przy komorze wys$niezania,
2) drugi do mierzenia cisnienia tloczenia.

§ 73. 1. Kontenery na suchy 16d powinny posiadaé pod-
wozie na kétkach zlaczone na stale ze skrzynia kontenera.

2. Kontenery powinny mie¢ zabezpieczenie przed przy-
padkowym zamknigciem pokrywy.

§ 74. Kontenery do przewozu suchego lodu powinny byé
pomalowane na bialo i posiadaé¢ napisy ostrzegawcze o tre-
sci: ,Spozywante { polykanie lub wktadanie do ust suchego
lodu jest niebezpieczne dla zdrowia”, ,Nie dotykaé suchego
lodu bez rekawic',

§ 75. Czynnoéci zwigzane z napelnianiem konteneréw
suchym lodem powinny by¢ wykonywane mechanicznie.

§ 76. W czasie zaladowywania lub rozladowywania wa-
gonu z suchym lodem drzwi wagonu powinny by¢ otwarte,
aby wydzielajacy sie dwutlenek wegla swobodnie uchodzit
na zewnatrz,

§ 7%. Zatadowywanie 1 wyladowywanie wkladéw z su-
chym lodem do zagigbionego magazynu powinno odbywaé
sie mechanicznie.

§ 78. Na stanowisku napetniania butli cieklym dwutlen-
kiem wegla powinien byé wywieszony napis o tredci:

«Przed napeinieniem sprawd# termin waznoséci batli",

~Butli przeterminowanej iub uszkodzonej nie wolno na-
pelniac”,

§ 79, Stan techniczny butli 1 zawordéw nalezy sprawdzi¢
przed jej napelnieniem.

Rozdzial 5.

Przepis koincowy.

§ 80. Rozporzgdzenie wchodzi w zycie z dniem 1 stycz-
nia 1970 r.

Minister Przemysiu Spozywczego i Skupu: S. Gucwa



