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346
ROZPORZADZENIE MINISTRA PRZEMYSEU SPOZYWCZEGO I SKUPU

z dnia 12 grudnia 1968 r.
w sprawie bezpieczenstwa i higieny pracy w zakladach przemyshu koncentratéw spozywczych.

Na podstawie art. 7 ust. 3 ustawy z-dnia 30 marca § 1. Przepisy rozporzgdzenia dotycza bezpieczenstwa
1965 r. o bezpieczenstwie i higienie pracy (Dz. U. Nr 13, i higieny pracy osob zatrudnionych w zakladach przemysiu
-poz. 91) zarzadza sig, co nastgpuje: ’ koncentratéw spozywczych i §rodkéw odzywczych, zwanych

w dalszym ciggu rozporzadzenia ,zaktadami”,
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Rozdziatl 1,
Przepisy ocgolne.

§ 2. Uklad drég i chodnikéw na terenie zakladu powi-
nien zabezpiecza¢ bezkolizyjny ruch pojazdéw i pieszych.

§ 3. W nowo budowanych, przebudowywanych Iub mo-
dernizowanych zaktadach maszyny i urzgdzenia stanowigce
wyposazenie pomieszczefi produkcyjnych powinny by¢ usta-
wione w kolejnosci zapewniajgcej -potokowos¢ produkciji
{ nie powodujacej krzyzowania sig tokow produkcyjnych.

§ 4. 1. Przewody rurowe powinny by¢ szczelne i ozna-
czone odpowiednimi barwami, w sposob wskazujgcy wyraz-
nie przeznaczenie danego przewodu oraz kierunek przeply-
wajacej w nim cieczy, pary lub gazu.

2. Oznaczenie przewod6éw rurowych powinno byé zgod-
ne z zashdami ustalonymi w obowiazujacych normach,

§ 5. Aparatura kontrolno-pomisrowa ci$nienia lub prézni
powinna by¢ okresowo sprawdzana przez wyznaczone do te-
go osoby, niezaleznie od kontroli sprawowanej przez organy
dozoru technicznego, '

§ 6. 1. Naprawy, konserwacje { czyszczenie maszyn lub
arzgdzen powinny by¢ dokonywane tylko po ich wylgczeniu
g ruchu i zabezpieczeniu przed przypadkowym wigczeniem
oraz po wywieszeniu tablicy ostrzegawczej ,Uwaga nie wlg-
cza¢ — czyszczenie'',

2. Kazde uruchomienie maszyny, przy kiérej odbywa
si¢ praca zespolowa, powinno by¢ poprzedzone wyraznym
i zrozumialym sygnalem ostrzegawczym.

§ 7. Zabrania sie w czasie ruchu maszyn i urzadzen pro-
dukcyjnych pobierania préb z miejsc nie przeznaczonych do
tego celu. ]

§ 8. Mieszarki, maszyny dozujgce i agregaty kostkujg-
ce zasilane energig elektryczng powinny posiadaé¢ podwoédjne
wylaczniki pradu, z tym Ze jeden z tych wylacznikéw powi-
nien znajdowa¢ sie w zasiggu reki obslugujacego pracow-
nika.

§ 9. W dziatach produkcji suchej (np. budynie} urzg-
dzenia, ktérych dziatamie powoduje powstawanie pyldw, po-
winny by¢ szcrelne, a pomieszczenia powinny byé systema-
tycznie oczyszczane z pylow.

§ 10. Urzadzenia i pasy napedowe w dziale produkcji
suchej (np. budynie), na ktérych mogg powstawa¢ ladunki
elektrycznodci statycznej, powinny posiada¢é odprowadzenia
uziemiajgce te ladunki. :

§ 11. Elektryczne lampy wziernikowe, ofwietlajace wne-
trza aparatow oraz urzadzen, powinny by¢ hermetyczne i za-
silane pradem o napieciu nie przekraczajacym 24V, a takzie
-powinny posiadaé¢ zabezpieczenie przed stluczeniem Xklosza
ochronnego.

§ 12, Zabrania sie ladowania wézkéw tak, aby ladunek
przesianiat pole widzenia kierujgcego wézkiem.

§ 13. Esencje aromatyczne powinny by¢ przechowywane -

w pomieszczeniach wydzielonych, w opakowaniach szczeluie
zamknietych, posiadajgcych informacje o zawarto$ci oraz
wskazowki o bezpiecznym obchodzeniu sig z tymi esencjami.

§ 14, W dzialach produkcyjnych powinny by¢ zainsta-
lowane umywalki z doplywem zimnej i cieplej wody oraz
zaopatrzone w $rodki do mycia rak. _

§ 15, Spozywanie positkéw i palenie papieroséw powin-
no odbywaé sie w miejscach lub pomieszczeniach na ten cel
przeznaczonych.

§ 16. Mieszarki i przenoéniki §limakowe powinny by¢
tak urzgdzone, aby w chwili otwarcia pokrywy mieszadla
lub zdjecia oslony przenoénika $limakowego nastepowalo
automatycznie ich unieruchomienie.

§ 17. 1. W pomieszczeniach, w ktorych powstaje stiucz-

ka szklane, powinny znajdowac¢ sie szczelne zbiorniki prze-
znaczone do gromadzenia stiuczki. ’

2. Usuwanle stluczki szklenej z maszyn { podidy powin-
no by¢ dokonywane za pomocy narzedzi zapewniajgcych
bezpieczng prace.

3. Reczne manipulowanie opakowaniami szklanymi pra-
cownicy powinni wykonywaé w rekawicach ochronnych,

Doz. 34_6_5

§ 18. Urzgdzenia czyszczgce 1 rozdrabniajace powinny
byt zabezpieczone przed dostaniem sig metalowych przed-
miol6w, moggcych spowodowa¢ powstanie iskry lub wy-
buchu.

§ 19. 1. Otwieranie autoklawéw powinno odbywaé sig
po uprzednim wyréwnaniu ci$nienia w autoklawie z ci$nie-
niem zewngtrznym. ‘

2. Oproznianie autoklawdw | kotlow warzelnych z ply-
néw powinno odbywaé sie zaworami spustowymi,

§ 20. Przy apamratach pracujgcych pod ci$nieniem (np.
autocklawy, ekstraktory) pakunki zlgcz poszczegélnych cze-
Sci aparatu powinny by¢ dodatkowo zabezpieczone oslonami
metalowymi. '

§ 21. Czynmnoéci, przy ktérych pracownik ma stycznosé
z materialami Zrgcymi lub szkodliwymi dla zdrowia, powin-
ny by¢ wykonywane z zachowaniem nastepujgcych warun-
kow:

1) pracownicy powinni by¢ wyposazeni we wlasciwg odziez
i sprzet ochrony osobistej, jak wokulary, rekawice, fartu-
‘chy ochronne oraz obuwie gumowe,

2) cysterny i zblorniki z kwasami mineralnymi, tugami lub
innymi cieczami Zracymi powinny by¢ opréiniane me-
chanicznie, w sposdb zabezpieczajgcy pracownikéw przed
opryskaniem cieczg,

3) pracownicy powinni by¢é pouczeni o szkodliwosci dla
zdrowia substancji wymienionych w pkt 2 oraz o sposo-
bach postepowania w razie doznania urazu.

Rozdzial 2
Produkcia kencgntratéw spoiywezych.

§ 22. Przy stanowiskach pracy, na ktérych mogg byé
wykonywane czynnosci w pozycji siedzacej, stoly powinny
by¢ tak usytuowane, aby umozliwialy swobodne wykonywa-
nie pracy. Przy stotach powinny by¢ zainstalowane krzesla
obrotowe z oparciem ledzwiowym.

§ 23. 1." Warniki do prazenia kaszy, grochu lub fasoli
powinny posiadaé izolacje cieplna.

2. Miejsce, w ktorym zainstalowany jest warnik, po-
winno by¢ zabezpieczone barierg ochronng o wysokosci
1,10 m, z listwg pozicmg w potowie jej wysockoéci oraz kra-
weznikami o wysoko$ci co najmniej 0,15 m.

3. Pracownik obslugujgcy warnik obrotowy powinien
uzywaé¢ rekawic ochronnych.

4. Przed otwarciem pokrywy warnika nalezy zatrzymaé
mieszadlo, zemkngé doplyw pary, a cisnienie wewnetrzne
zredukowa¢ do cis$nienia zewnetrznego.

§ 24. 1. Pracownicy zatrudnieni przy obsludze otwartych
kotlow warzelnych powinni by¢ zaopatrzeni w buly gumo-
we, rckawice ochronne i frontowe fartuchy nieprzemakalne.

2, Kotty do topienla thiszczéw powinny posiada¢ me-
chaniczne mieszadla.

3. Topienie tluszczu powinno odbywaé¢ sie przy zam-
knietej pokrywie kotta.

4. Transport roztoplonego tluszczu powinien odbywad
sie w naczyniach szczelnie przykrytych.

§ 25. 1. Odplyw wody z urzgdzen do mycia surowcow
powinien by¢ tak wykonany, aby woda nie rozlewala sig
po podlodze pomieszczen.

2. Przy myciu recznym surowcéw temperatura wody po-
winna wynosi¢ od +15°C do +30°C. '

§ 26. Zabrania sie wkladania reki do bedgcych w ru-
chu maszyn o napedzie mechanicznym, jak np. obieraczka,
krajelnica, mieszarka, myjka.

§ 27. 1. Pary wydohywajgce sig w czasie blanszowania,
gotecwania lub mycia powinny by¢ ujete w miejscu ich po-
wstawania i odprowadzene na zewnatrz budynku.

2. Doprowadzenie gorgcej wody do hlanszowania powin-
no odhywaé sie przewodami.

3. Urzadzenie do blanszowania parg powinno byé w
czasie pracy szczelnie zamknigte.

§ 28. 1. Przygotowanie roztworu kwasu siarkawego po-
winno odbywa¢ sie poza halg produkcyjna na olwartej prze-
strzeni, w odlegtodci co najmniej 10 m od budynku.
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2. Dolewanie roztworu kwasu siarkawego do owocdw
i warzyw powinno odbywal sig w miejscu przewiewnym,
poza obrebem pomieszczenia produkcyjnego.

3. Stezenie dwullenku siarki w powietrzu pomieszczen
produkcyjnych nie moze przekracza¢ dopuszczalnych norm
i powinno by¢ okresowo kontrolowane.

§ 29. 1. Suche siarkowanie owocdw | warzyw powinno
by¢ przeprowadzane w hermetycznie zamknietych komorach
i pod stalg kontrolg persenelu dozorujacego.

2. Komory powinny posiada¢ instalacje wyciggows, od-
prowadzajgcg gazy na zewnatrz budynku.

§ 30. Odpylanie silnikdw elektrycznych lub innych ma-

szyn w dziatach produkcyjnych powinno by¢ dokenywane

przy pomocy urzadzen pylossgcych.

§ 31. Stoly, na ktérych odbywa sie pakowanie wyrohéw
gotowych i péiprodukiéw w dziatach pakownli, powinny byé
gladkie, o konstrukcji nie utrudniajgcej ich oczyszczenie.

§ 32. 1. Odprowadzenie wody spod wiezy absorpcyjnej
dwutlenku wegla i chlorowedoru powinno posiada¢ zamknieg-
cie hydrauliczne.

2. Prysznic wody w wiezy absorpcyjnej powinien réw-
nomiernie zrasza¢ pierscienie Raschiga, aby dokladnie zneu-
tralizowa¢ opary dwutlenku wegla i chlorowodoru,

§ 33. W pomieszczeniach produkcyjnych i magazynach,
w ktérych operuje sie kwasem solnym, powinny by¢ zain-
stalowane punkty czerpania wody biezgcej, umozliwiajgce
szybkie udzielenie pomocy w razie poparzen kwasem,

§ 24. 1. Zabrania sig przechowywania kwasu solnego
w innych naczyniach niz w zbiornikach-kamionkach lub w
szklanych balonach w koszach. Naczynia te musza posiadac
wyrazne oznaczenia wskazujgce ich zawartoéé,

2. Transport 1 przepompowywanie kwasu solnego z cy-
stern lub z kamionek do pojemnikéw magazynowych powin-
ny by¢ dokcnywane mechanicznie, przy pomocy pomp lub
sprezonego powietrza.

3. Zasysanie przy lewarowaniu kwasu powinno by¢ wy-
konywane mechanicznie, z zastosowaniem podci$nienia.

§ 35. 1. Transport kwasy soinego z magazynu do dzia-
low produkcji hydrolizatow blaikowy”h odbywaé sig~powi-
nien mechanicznie, szczelnymi przewodami z tworzyw wod-
pornych na dziatanie kwasu solnego i par chlorowodoru.

2. Zbiorniki i przewody kwasu solnego i kwasnego hy-
drolizatu bialkowego powinny posiadaé zabezpieczenia przed
mozliwoscig oparzenia tymi cieczami.

3. Dozowanie kwasu solnego do poszczegdlnych reakto-
16w powinno by¢ przeprowadzane przy pomocy miernikéw,
zabezpieczonych podwdjng scianka.

§ 36. Leje zasypowe do sypkich surowcow blakkowych
powinny by¢ zacpatrzone w sita i elekiromagnesy.

§ 37. Pary wydobywajace sie w czasie procesu hydro-
lizy surowcow biatkowych lub w czasie neutralizacji kwaéne-
go hydrolizatu bialkowego powinny by¢ ujgte w miejscu
ich powstawania i odprowadzone do wiezy absorpcyjnej.

§ 38. Dzialy produkcyjne wspolpracujgce ze sobg po-
winny posiada¢ sprawnie dziatajgcg dwustronnie sygnaliza-
cje dzwiekowg lub $wietlna.

§ 39. Urzadzenia sluzgce do hydrolizy surowcow biat-
kowych, neutralizacji kwasnego hydrolizatu lub podgeszcza-
mia plynéw powinny by¢ napelniane nie wigcej niz do %/s
pojemnosci tych urzadzen.

§ 40. Autoklawy, neutralizatory, odbarwiacze i zblorni-
ki lezakowe do hydrolizatu biatkowego przed przystgpieniem
do naprawy lub przeglgdu powinny byé¢ nalezycie przewie-
trzone, umyte | wystudzone, a prred wejsciem pracownika
do wewnatrz sprawdzone na zawartoéé¢ substancji szkodli-
wych dla zdrowia.

§ 41. Pracownik wchedzgcy do jednego =ze zbiornikéw
wymienionych w § 40 powinien mieé¢ na sobie szelki ochron-
ne z przytwierdzong linka, ktdérej drugi koniec powinien
trzymaé inny pracownik, znajdujacy sie na zewnatrz, ubez-
pieczajgcy pracownika pozostajgcego we wnetrzu zbiornika,

Prace te powinny odbywaé sie pod nadzorem osoby wyzna-
czonej przez kierownika zaktadu.

§ 42. Dodawanie w celu neutralizacji sody do kwasne-
go hydrelizatu bialkowego powinno by¢ prowadzone w spo-
sob zapobiegajgcy wykipieniu.

§ 43. Pompy pras hydraulicznych i filtracyjnych po-
winny posiada¢ manometry, z' oznaczeniem czerwona kreska
dopuszczalnego cisnienia.

§ 44. 1. Diwignie do recznego dociskania ram blotnia-
rek sluzgcych do oczyszczania roztworéw aminckwasowych
powinny by¢ doktadnie dopasowane do gniazd znajdujgcych
sig na kole dociskowym,

2. Na przewodzie doprowadzajgcym roztwér aminokwa-
sow od pompy do prasy filtracyjnej powinien by¢ umiesz-
czony zawdr zwrotny, kierujacy roztwédr do przewodu ssace-
go pompy w razie powstawanla nadmiernego ci$nienia.

3. Odlegios¢ pomiedzy prasami filtracyjnymi w miej-
scach najbardziej wysunietych powinna wynosi¢ co naj-
mniej 1 m,

4, Zbiorniki, w ktérych odbywa sie lezakowanie roz-
tworéw aminokwasow, powinny by¢ wyposazone w plyno-
wskazy, zabezpieczene przed sthluczeniem,

§ 45. 1. Pomieszczenie do produkcji ziarna rozpecznio-
nego powinno znajdowac sig¢ w miejscu wydzielonym,

2. Sciany i sufity pomieszczen, w ktorych ustawione sg
armatki do rozpeczniania ziarna, powinny by¢ wytozone ma-
terialem dzwigkochlonnym.

§ 46. 1. Armatki do rozpeczniania ziarna powinny by¢
tak ustawione, aby zapewniony byl najwyiszy stopien wy-
ciszenia. '

2. Pracownicy obslugujgcy urzgdzenia wymienione w
ust. 1 powinni by¢ zaopatrzeni w ochrony narzadow stuchu.

§ 47. Pracownicy zatrudnieni przy rozpecznianiu ziarna
powinni co trzy miesigce przechodzi¢ badania specjalistycz-
ne organu stuchu i systemu nerwowego.

§ 48." Zabrania si¢ zatrudniania przy urzadzeniach rtoz-
peczniajgcych ziarno (armatkach) kobiet i miodocianych.

§ 49 1. Komory silosdw do magazynowania owocu
dzikiej rozy w atmosferze dwutlenku siarki powinny posia-
da¢ hermetyczne zamkniecia. sirexn

2. Pomieszczenie wymienione w ust. 1 powinno posia-
da¢ mechaniczng wentylacje z wylacznikiem zainstalowanym
na zewnatrz,

§ 50. 1. Mieszarki do materialow sypkich do produkcjl
i powinny by¢ opréiniane mechanicznie,

2. Mieszarki wymienione w ust. 1 powinny posiadaé
pyloszczelne zamknigeia, uniemozliwiajagce wydobywanie sig
pyldédw na zewnatrz.

¥ 51, 1. Przygotowanie zestawdw zapachowych powin-
no odbywaé sie w wydzielonym pomieszczeniu,

bud

2. Zbicrniki — mieszadla powinny posiadaé szczelne
zamkniecia, zabezpieczajace przed parowaniem substancji
zapachowych.

Rozdzial 3.
Produkcja konserw,
§ 52. Sciany pomieszczenn produkcyjnych, podlegaja-

cych dezynfekcji $rodkami odkazajacymi, powinny by¢ po-
kryte do wysckosci co najmniej 1,8 m materialami niena-
siakliwymi, cdpornymi na dzialanie stosowanych S$rodkow
(np. plytkami ceramicznymi).

§ 53. 1. Wrywietrzniki w oknach powinny otwiera¢ sig
do wewnatrz, za pomocg urzadzen dostepnych z poziomu po-
sadzki. "

2. Otweory wywietrznikéw powinny by¢ od zewnatrz za-

bezpieczone siatka, uniemozliwiajgcg przedostawanie sig
owaddéw.
§ 54. 1, Przenoszenie reczne pojemnikéw z gorgcq za-

lews do konserw lub z innym plynem powinno by¢ wykony-
wane przez dwéch pracownikéw, przy uwzglednieniu obo-
wigzujgcych norm dzwigania rgcznego.
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2. Poziom przenoszonych cieczy wymienionych w ust. 1
nie moze przewyisza¢ 4/5 wysokosci zbiornika.

§ 55. Przewoizenie migsa i innych surowcow do pro-
dukcji konserw powinno odbywac sie dostosowanymi do tego
celu wozkami.

§ 56. Powierzchnia stoléw, na ktdrych odbywa sig try-
bowanie i Zylowanie migsa, powinna by¢ gladka, szczelna
oraz przystosowana do zmywania. '

§ 57. 1. Noze, tasaki, topory i inne osire narzedzia po
zakonczeniu pracy 4 w czasie przerw w pracy powinny by¢
przechowywane w specjalnie na ten cel przeznaczonych
miejscach lub w futeratach.

2. Zabrania sig pozostawiania nozy, topordéw, tasakéw
f innych ostrych narzedzi ma stolach, klocach i na innych
urzgdzeniach,

3. Zabrania sie umieszczania mnoiy w cholewkach bu-
téw, w kieszeniach, za paskami futera}éw lub przenoszenia
ich w rekach bez futeraldw.

4, Rekojesci nozy powinny posiadac takie zabezpiecze-
nie, aby reka nie mogla zeslizna¢ sig na ostrze noza.

5. Zabrania sie uzywania nozy, toporéw, tasakéw i in-
nych narzedzi o uszkodzonych badi o madmiernie zuiytych
wstrzach.

§ 58. Pracowniey zatrudnieni przy obrébce migsa powin-
ni posiada¢ rekawice ochronne oraz ochrony brzuszne.

§ 59. Odleglo§é miedzy stanowiskami pracy, na kté-
rych uzywane sa noze, powinna wynosi¢ co najmniej 1 m.

§ 60. 1. Kosz zasypowy urzgdzenia do rozdrabniania
miesa, flakéw i warzyw, przy recznym podawaniu tych pro-
duktéw, powinien by¢ wyposazony w pierscien ochronny,
uniemozliwiajgcy pracownikowi wlozenie reki do wnetrza
urzgdzenia.

2. Popychanie migsa i innych surowcéw dozwolone jest
tylko przy pomocy specjalnego popychacza.

§ 61. 1. Kuter, krajalnica, kostkownica i mieszarka po-
winny w czasie pracy mieé zamkniete pokrywy, a ich
otwarcie powinno spowodowal automatyczne wylgczenie

maszyny z ruchu.

2. Zabrania sie rgecznego wyladunku masy rozdrabnia-
mnej, jak réwniez sprawdzania konsystencji masy w czasie
ruchu kutra lub mieszarki.

§ 62. 1. Kotly do obrébki termicznej migsa powinay
posiada¢ pokrywy zaopatrzone w sprawnie dzialajgce prze-
ciwwagi,

2. kadowanie koszy z migsem do kotla powinno byé
zmechanizowane.

3. Zabrania sie pracownikom przebywania w strefie za-
grozenia w czasie podnoszenia lub opuszczania kosza.

§ 63. Narzedzia uiywane w warzelni, jak czerpaki, lo-
patki itp., powinny posiada¢ gtadkie rekojesci, o zlym prze-
wodnictwie ciepla.

§ 64. Gorgce bultony powinny by¢ transportowane me-
chanicznie, przewodami rurowymi.

§ 65. Pracownicy zatrudnieni w warzelni powinni byé
przeszkoleni w zakresie udzielania pierwszej pomocy przy
oparzeniach tluszczem lub parg.

§ 66. Nadziewarki powinny posiadaé manometry oraz
wgranicznik dolnego i goérnego posuwu tloka.

§ 67. 1. Zabrania sig¢ uruchamiania zamykarki z otwar-
tymi ostonami glowicy.

2. Zamykarka do stoi powinna posiadaé ostony, zabez-
pleczajgce pracownika przed odpryskami szkla.

3. W razie niemoznoéci zainstalowania cston, pracownik

powinien by¢ wyposazony w przylbice ochronng z tworzy- .

wa sztucznego oraz napuldniki skérzane lub pélrekawy gu-
mowe,

§ 68. 1.
de do
zwrotne,

2. Otwoér zaworu odpowietrzajacego powinien byé skie-
rowany w strong przeciwng od miejsca obslugi.

Na przewodach doprowadzajacych pare i wo-
autcklawn powinny by¢ zainstalowane zawory

§ 69. W autoklawach pionowych wprowadzanie i wyj-
mowanie kosza powinno odbywaé sig przy pomocy elektro-
wciggu.

Rozdzial 4.

Produkcja wyrobéw kawowych,

§ 70. Piece do prazenia suszu cykorii, buraka i ziarna
powinny posiadaé, miezaleznie od napedu mechanicznego, na-
ped reczny, umozliwiajgcy obracanie pieca w razie doraine-
go wylaczenia pradu.

¢ 71. 1. Cyklony do odprowadzania pyléw z suszu bu-
raka, cykorii { zboZa oraz gazow spalinowych, powstajacych
przy prazeniu, powinny by¢ oczyszczane nie rzadziej niZ
dwa razy w tygodniu.

2. Pluczki oczyszczajgce gazy spalinnwe powstajgce przy
prazeniu suszu buraka, cykorii i zboza powinny by¢ opréi-
niane z wody -oczyszcza]qce] spaliny nie rzadziej niz jeden
raz w tygodniu.

§ 72.. Pracownik zatrudniony przy prazeniu suszu Cy=-
korii, buraka lub ziarna powinien uiywa¢ okulardw zabez-
pieczajgcych przed promieniowaniem podczerwonym,

§ 73. Mieszanie prazeniny cykorii, buraka i ziarna przy
ich chlodzeniu powinno odbywaé sie mechanicznie.

§ 74. Usuwanie nalepow z walcdw mielgcych prazening
buraka, cykorii lub ziarna powinno odbywac¢ sie mechanicz-
nie, przy pomocy automatycznych zgarniaczy.

§ 75. W czasie pracy gorne i dolne drzwiczki mlewni-
kéw walcowych do rozdrabniania surowcéw wymienionych
w § 74 powinny by¢ stale zamkniete.

§ 76. Urzadzenie do rozdrabniania surowcow kawowych,
jak granulatory i gniotowniki, powinny by¢ calkowicie za-
bezpieczone przed mozliwo$cig zetknigcia sie reki pracow-
nika z wirujgcymi elementami rozdrabniania.

§ 77. 1. Wymiana walcow mlewnikéw do rozdrabnia-
nia powinna by¢ dokonywana pod bezpodrednim nadzorem
kierownika warsztatow.

2. Wymiana walcéw powinna byé dokonana przy za-
stosowaniu mechanicznych urzadzen podno$nikowych,

§ 78. Urzadzenie wirnikowe suszdrni rozpylowej ordz
jej wentylatory powinny by¢ okresowo sprawdzanhe przez
wyznaczone osoby.

§ 79. Pracownik wchodzacy do wieiy suszarni rozpyto-
wej powinien posiadaé¢ na sobie szelki bezpieczenstwa i by¢
asekurowany ling przez drugiego pracownika.

§ 80, Pracownik obslugujgcy olejowy, gazowy lub inny
piec powinien uzywaé sprzetu chromigcego przed poparze-
niem i przed olénieniem.

Rozdzial 5.
Produkcja waniliny.

§ 81. Praca w dzialach produkcyjnych powinna by¢ za-
trzymana w razie przekroczenia w powietrzu strefy robocze]j
dopuszczalnych norm zawartosci par toluemu badz ksylenu
oraz par dwutlenku siarki.

§ 82, Neutralizatory hydrolizatu oraz wirdwki do od-
dzielania ligniny powinny byé wyposazone w lokalne urzg-
dzenia wyciggowe.

§ 83. Urzadzenia do mneutralizacji i rozkladu bisulfitéow
powinny by¢ wyposazone w lapacze z roztworem wodoro-
tlenku sodu do mneutralizacji wydzielajacego sie dwutlenku
siarki.

§ 84, Urzagdzenia do ekstrakcji 1 reekstracji powinny
by¢ szczelne i zabezpieczaé przed wydzielaniem sie par roz-
puszczalnika do pomieszczen miejsc pracy.

§ 85, W pomieszczeniu ekstrakcji i reekstrakcji urza-
dzenia elekiryczne oraz instalacja sily i $wiatla powinny
odpowiada¢ wymaganiom stawianym dla pomieszczen nie-
bezpiecznych ze wzgledu na mozliwoéé wybuchu,

§ 86. Maszyny, urzadzenia oraz zbiorniki nalezy uzie-
mi¢ w celu odprowadzenia tadunkéw elektryczno$ci statycze
nej,
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§ 87. Pomieszcrenia produkcyjne oraz miejsca przela-
dunku rozpuszczalnikéw (toluenu, ksylenu) powinny by¢ wy-
posazone w urzgdzenia przeciwpozarowe.

§ €8. 1. Niezbedne prace spawalnicze mogg by¢ prze-
prowadzane w budynku produkcyjnym i przy zbiornikach
ustawionych na zewnatrz budynku tylko poed bezpobrednim
nadzorem Kierownika warsztatéw, kierownika wydzialu pro-
dukcyjnego i kierownika ochrony przeciwpozarowe]j.

2. Zbiorniki przed spawaniem powinny by¢ calkowicie
opréinione, dokladnie wymyte woda i przynajmniej przez
30 minut parowane przy otwartych wiazach.

3. W poblizu miejsca spawania nalezy zgromadzi¢ sprzet
przeciwpozarowy, przygotowany do natychmiostowego uiy-
cia.

4. Mieisce spawania nalezy zabezpieczy¢ przed niebez-
pieczefistwem: pozaru na skutek rozprzesirzeniania. iskier,

§ 89, 1. Usuwanie uszkodzen w kanatach, przez ktére
przebiegajg przewody lub rurociggl, powinno by¢ dokonywa-
ne pod bezposrednim nadzorem kisrownika wydzialu lub
majstra,

2. Weiicte do kanalu lub zbiornika moze nastapi¢ tyl-
ko na wyraine polecenie majsira.

3. Przy wejsciu do kanalu lub zblornika powinien znaj-
dowat sie odpowiedni sprzet zabezpicczajacy i ratowniczy.

§ 90. Pracowanicy zalrudnieni przy produkcji waniliny
powinni by¢ przeszkoleni w zakresie udzielania pierwszej
pomocy przy zatruciu oparami teluenu, bezwodnika kwasu
siarkawego 1 oparzeniach kwasem siarkowym lub tugiem
sodowym,

§ 91. Rozruch rurcciagu i rozdrzielni parowej powinien
byé przeprowadzany stopniowo, po sprawdzeniu urzgdzes
odwadniajgcych i pod bezpodrednim nadzorem kierownika
warsztatow,

§ 92. Rurociagi kwasu siarkowego i tugu sodowego nad
przejéciomi i stanowiskami roboczymi powinny by¢ od spo-
di zabezpieczone rymnami, przystosowanymi do odprowa-
dzania ewentualnie powstalych wyciekow,

§ 93. 1. Przeladunek tcluenu lub ksylenu z cystern ko-
lejowych do cystern kolowych powinien odbywac sie me-
chanicznie, przy pomocy pompy nie powodujacej iskrzenia.

2. Zabrania sie przetlaczania toluenu i ksylenu sprgzo-
nym pewizslrzem.

§ 94. Przeladunek kwasu siarkowego- i roztworu lugu
sodowego z cystern kolejowych do cystern kotowych powi-
nien odbywad sie mechanicznie, przy pomocy pomp lub spreg-
Zonego powietrza. -

§ 95. 1. Przeladunek toluenu, ksylenu, kwasu siarkowe-
go i lugu sodowego powinien by¢ dokonywany przez pra-
cownikéw przeszkolonych do wykonywania tego rodzaju
pracy.

2.. Pracownicy zatrudnieni przy przeladunku toluenu,
ksylenu, kwasu siarkowego i lugu sodowego powinni by¢
zaopatrzeni w sprzet ochronny.

§ ©6. 1. Wiazy zbicrnikéw do magazynowania toluenu
lub ksylenu powinny by¢ zabezpieczone szczelnie pokrywa.

2. Raz do roku zhiorniki powinny by¢ poddawane prébie
szczelncéel. Cidnienie prébne powinno byé wyisze o 0,5 at
od cisnienia roboczego. ’

3. Zbiorniki przygotowane do oprézniania za pomocg
sprezonego powletrza powinny by¢ wyposezone w zawory
bezpleczensiwa i manometry. ‘

A. Zbiorniki do magazynowamia toluenu powinny posia-
da¢ instalacje adpowlelrzajacy, zakoticzonag zamknigciem hy-
draulicznym. '

1

5. Kanaly do cbslugi zhiormnikéw podilemnych powiany
posiadad dodatkowo weckaniczng wentylacis.

6. Teren, w kldrym usytuowane sg zbiotniki pudziemne
z teluenem, powinien bveé ogradzony w spusdh
jacy przed dostgpera osob nlepowolanych.

7. Zabrania sie skladenia jaekichkolwiek materialéw na
terenie zbiornikéw podziemnych z toluenem.

§ 97. Zawory do regulacji doplywu wody i kwasu po-
winny by¢ usyluowane w miejscu zepewniajacym bezpiecz-
ng ich olistuge oraz dobra widocznosé poziomu cieczy w
urzgdzeniu.

§ 98, 1. Mieszanie kwasu z woda nalezy przeprowadzat
mechanicznie lub spretonym powietrzem.

2. Rozpuszczanie krystalicznej sody kaustycznej para
powinno -odbywac¢ sig w sposéb zabezpieczajacy pracowni-
kéw przed rozpryskami.

§ 99. W pobiizu urzgdzet do rozciencrania kwasu i roz-
puszczania sody powinien byé zainstalowany sprawnie dzia-
lajacy natrysk wodny.

§ 100, Przewod doprowadzajgey pare do wnetrza auto-
klawu powinien by zaopatrzony w zawér zwrotny.

§ 101, Neutralizatory powinny posiadaé¢ szczelne zam-
kniecie, uniemozliwiajgce przedostawanie sie dwuilenku siar-
ki do pomieszczen produkcyjnych.

§ 102. Poszczegdlne czynnosci przy zakwaszaniu powin-
ny by¢ dokonywane przy uiyciu okularow ochronnych, re-
kawic gumowych i maski gazowej z pochlaniaczem, absor-
bujacym dwutlenek siarki. .

§ 103. Pracownicy obstugujacy wirowki do oddzielania
ligniny powinni mie¢ zapewnlong 15-minntowg przerwe, po
kazdych 2 godzinach pracy.

§ 104. Podawanie toluenu do ekstrakcji powinno odby-
wa¢ sle pompa o napedzie parowym,

§ 105, 1. W dziale ekstrakcji i reekstrakcji zabrania
sig uzywania do napraw narzedzi powodujacych iskrzenie,

2. Osoby przebywajace w dziale ekstrakcji i reeks-
trakcji powinny uzywaé obuwia nie powodujgcego iskrze-
nia. ‘

§ 106. Urzadzenia do absorpcji dwutlenku siarki powin-
ny by¢ catkowicie hermetyczne.

§ 107. Urzadzenie do destylacji waniliny powinno by¢
uziemione. -

§ 108. 1. Usuwanie z urzadzenia destylacyjnego wani-
liny i smolek podestylacyjnych powinng byé¢ przeprowadza-
ne w rekawicach gumowych i okularach occhronnych,

2. Przesuwanie ‘zbiornikéw =z ciekig waniling powinno
by¢ dokonywane przy zachowsniu $rodkéw  wymienionych
w ust, 1.

¢ 109. 1. Przy produkcji waniliny mogg by¢ zatrudnione
jedynie osoby, kidére zostaly dopuszczone do danej pracy
na podstawie orzeczenia lekarskiego.

2. Przynajmniej raz na 6 miesiecy pracownicy powinni
by¢ poddani okresowemu badaniu.

Rozdziatl 6.
Produkcja makarcnu.

§ 101. 1. Trensport magki w workach w magazynie po-
winien odbywac sie mechanicznie.

2. Wozki uzywane do przewoienia workdéw powinny
mieé kola ogumione.

3. Otwory drzwiowe magazynéw powinny by zabez-
pileczone przed przeciggiem.

§ 111. 1. Leje zasypowe przenosénikéw powinny by¢ za-
berpieczone sitami 1 wyposazone w urzadzenia pylossace.

2. Odsiewacze do magki powinny posiada¢ pyloszczelng
obudowe. ‘ ,

3. Przed przystgpieniem do czyszczenia pojemnikdéw do
maki nalezy wylacey¢ vurzadzenia zasypowe z ruchu oraz
umiedcic przy wylgezniku tablice oslrzegawczg z napisem
~nie uruchamiad, czyszerenie pojemnika”,

§ 112, 1. W pomieszczeniu wybijaini jaj powinna by¢
doprowadzona do uwmywalki gorgca 1 zimna bielzca woda.

2. Podloges w pomieszezenin wybijalni iaj paleiy cug-
sto rmywad cleply wody, wo celu usuniscia resviek ire-
$ci jd]‘
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§ 113. 1. Samoczynne wylgczniki termiczne przy mie-
szadlach ciasta powinny by¢ poddawane ckresowej kontroli,
zabezpieczajgcej sprawne ich dzialanie,

2. Przy wprowadzeniu makaronu do kratownicy powin-
ny by¢ stosowane urzagdzenia zabezpieczajgce rece przed
urazami.

3. N6z mechaniczny do obcinania makaronu powinien
by¢ zabezpieczony specjalng ostona.

§ 114, Wymiana mieszadel i matryc tloczni do makaronu
powinna by¢ przeprowadzona przy pomocy mechanicznych
podnoinikow,

§ 115. Zabrania si¢ usuwania uszkodzonych opakowan
w czasie pracy autcmatu pakujacego podczas jego ruchu.
Rozdziatl 7.
Przepisy koficowe.

§ 116. Rozporzgdzenie wchodzi w Zycie z dniem 1 stycz-
nia 1969 r., z tym Ze przepisy § 16, § 45 ust. 2 i § 86 wcho-
dzg w iycie z dniem 1 stycznia 1970 1.

Minister Przemyslu Spoiywczego i Skupu: w z. B. Rumifiski



