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ROZPORZADZENIE MINISTRA PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO 1 SKUPU

z dnia 12 slycznia 1967 r.

w sprawie bezpieczenstwa i higleny pracy w zakladach przemystu miesnego.

] Na podstawie art. 7 ust. 3 ustawy z dnia 30 marca
1965 1. o bezpieczenstwie i higienie pracy {bz. U. Nr 13,
poz. 91} zarzgdza sie, co nastepuje:

Rozdziatl 1.
Przepisy ogolne.

§ 1. Przepisy rozporzadzenia dotycza- bezpieczeristwa
ihlgleny pracy osob zatrudnionych w nastepujacych zakia-
daclr i przedsiebiorstwach przemysiu migsnego, zwanych da-
lej ,.zakladami':

1) w zakladach miesnych:

a). rzezniach i bekoniarniach,

‘b) przetwoérniach -wedlin i wyrobow wedliniarskich,

c) oddziatach produkcji szynek i konserw,

d) topialniach tluszczow,

w przedsigbiorstwach gospodarki zw'owetami rzeznymi,

w przedsiebiorstwach tuczu przemysicwego,

- w zakladach transportu przemysiu migsnego,
- w przetworniach dziczyzny i bazach skupu dziczyzny
bitej. ‘

§ 2. 1. Teren zakladu powinien by¢ wyposazony w urzg-
lzenia i zhiorniki zabezpieczajace przed rozktadem odpa-
dow zwierzecych i produkcyjnych.

2, Skladowanie mierzwy, obornika i innych odpadow
gowinno ocbywaé sie w miejscach na ten cel wydzielonych,
W ‘czgéel surowcowej. zakladu: ‘

3. Usuwanie odpaddéw powinno odbywac sie pod nadzo-
rem pracownika dzialu administracyjno-gospodarczego i przy
uzyciu sprzetu ochronnego oraz odziezy ochronnej zahezpie-
czajgcej przed zakazeniem bakteryvjnym, wyziewami iip.

§ 3. 1. Ukiad dr6g i chodnikéw na terenie zakiladu po-
winien zapewniac¢ bezkolizyjny ruch pojazddw i pieszych.

2. Rampv, drogi, place manipulacyjne i chodniki po#
winny by¢ w zimie oczyszczane ze $niegu i z lodu oraz
utrzymywane w' sposdb zabezpieczajacy przed po$liznieciem.

3. Przejscia weokol naroznikéw budynkoéw nie otoczo-
nych chodnikiem powinny by¢ zabezpieczone barierkami
ochronnymi lub sygnalizacja ostrzegawcza.

*§ 4. Na drogach komunikaC\jn\ch wewnatrzzaktado-
wych powinny by¢ umieszczone znaki drogowe, obowigzu-
jqce na drogach publieznych.

§ 5. Pracownicy zatrudnieni przy obstudze zwierzat po-
winni byé pouczeni o sposobie hezpiecznego obchodzenia
sie z nimi, ze zwroceniem specjalnej uwaqgi na srodki ostroz-
nosci postepowania ze zwierzetami zlosliwymi.

§ 6. W pomieszczeniach produkcyjnych, ktdre podlega-
ia dezynfekcji srodkami odkazajgcymi, §ciany do wysokasci
¢o najmniej 2 m powinny by¢. pokryte materiatami nienasia-
kliwymi, odpornymi na dzialanie stosowanych $rodkéw (np.
plytkami ceramicznymi).

§ 7. W pomieszczeniach produkcyijnvch podiogi nalezy
ntrzymywaé w czystoéci i porzadku, w stanie zapobiegajg-
cym- posliznieciu,

§ 8. 1. W pomieszczeniach predukcyjnych zabrania sie
gromadrzenia. jakichkolwiek przedmiotow nie zwigzanych
2 produkcjg. : '

\

2. Zabrania sie gromadzenia jakichkolwiek przedmiotow
w korytarzach i na klatkach schodowych.

§ 9. Pomieszczenia produkcyjne i pomocnicze powinny
mie¢ stale zapewniony doplyw gorgcej i zimnej wody nie-
zbednej do zmywania posadzek, $cian, stoléw itp.

§ 10. Stoly, kloce, wanny itp. stosowane przy wyrobie
produktow miesnych powinny byé tak wykonane i utrzymy-
wane, by nie powodowaly okaleczen pracownikow,

§ 11. Przy stanowiskach pracy, na ktérych moga byé
wykonywane czynnosci w pozycji siedzacej, stoly powinny
by¢ tak usytuowane, aby umozliwiaty swobodne wykony-
wanie pracy. Przy stolach powinny byé zainstalowane krze-
sta obrotowe 7 oparciem ledzwiowym.

§ 12. Odleglo$¢ pomiedzy stanowiskami pracy, na ktd-
rych uzywane sa noZe, powinna wynosi¢ co najmniej 1 m.

§ 13. Oparzelniki, autoklawy, kotly otwarte, piece dun-
skie i urzadzenia do sterylizacji puszek oraz sioi powinny
by¢ wyposazone w odciggi miejscowe do odprowadzania par,
gazow 1 spalin.

§ 14. 1. Komory wedzarnicze i parzelne powinny byé
s7zczelne w stopniu uniemozliwiajgcym wydzielanie sie dymu
i pary do pomieszczen produkcyjnych.

2. Otlwiersnie komoér wedzarniczych, podlaczonych do
dymogeneratorow, moze by¢ dokonywane dopierc po zaem-

knieciu doptywu dymu do komory wedzarniczej i wigczeniu

wentylatora wyciggowego dymu.

§ 15, W drzwiach komor wedzarniczych i parzelnych,
ktore nie posiadajg samoczynnej aparatury konirolno-pomia-
rowej, powinny by¢ zainstalowane termometry 1 wzierniki
kontrolne do $ledzenia przebiegu procesu wedzenia lub pa-
1zenia bez potrzeby otwierania drzwi komor,

i

Rozdziatl 2.
Transport wewnetrzny.

§ 16. W pomieszczeniach 1 w magazynach produkcvinvch

drogi komunikacyijne do transportu miedzyoddzialowego na-

lezy utrzymywaé w stanie czystym, a powstale uszkodzenia
podloyi powinny bvé niezwlocznie usuniete.

§ 17. PrzewoZenie materialow powinno odbywa¢ sig na
dostoscewanych do tego celu wdzkach.

§ 18. Wozki reczne i akumulatorowe uzywane wewnatrz
pomieszczen produkcyjnych i magazynowych powinny byé
zaopatrzone w kola ogumione.

§ 19. Zabrania sie ladowania wadzkdéw tak, aby ladunek
przestanial pole widzenia kieruigcego woézkiem.

§ 20. 1. Hamulce woézkdéw akumulatorowych lub spali-
nowych powinny by¢ sprawne, zapewniajgce zatrzymania
po;a/du na drodze diugosci 1 m przy szybkosci 6 km/godz.

2. Zahrania sie uzywania wazkow akumulatorowych
lub spalinowych, ktére nie posiadajg sprawnie dzialajacej
sygnalizacji dzwickowej i $Swietinej.

3. Woarki akumulatorowe lub spalinowe powinny byé
zabezpieczone przed mozliwoscig ich uruchomienia przez oso-
by niepowotane.

4, Stanowisko kierowcy wazka akumulatorowego lub
spalinowego powinno bvé zabezpieczone metalowa ostong
chroniacg kierowce przed wypadkiem.
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§ 21. Zabrania sig przewozenia osébh na nie przystoso-
wanych-do- tego ceiu wozkach akumulatorowych lub spali-
nowych,

§ 22. Zabrania sie¢ pepychania wozkami akumulatorowy-
mi i spalinowymi innych pojazdow.

§ 23 Kierowcy wozkow akumulatorowych lub spalino-
wych powinni posiidaé¢ wymagane kwalifikacje i sprawdzo-
ng przez lekarza przydatno$¢ do wykonywania tej pracy.

§ 24. 1. W zakladach nalezy wydzieli¢ odpowiednie po-
mieszczenia do garazowania wozkdw,

2. ‘Zabrania sie garazowama wozkéw w halach produk-
cyjnych.

§ 25. 1. Rozjazdy toréw przencénikow podwieszonych
powinny posiadal zabezpleczenia przed spadnigciein wozsa

2. -Wézki 1 tory przenosnikow podwieszonych powinny
byé wykc;\ane i utrzymywane w sposob uniemozliwiajgcy
spadmeme wozka z toru. )

X § 26. Wo‘zkl przeno$nikow podwieszonych powinny byé
przesuwane w miare mozliwosci mechanicznie.

§ 27. Worki przenosmikow podwieszonych powinny po-

siada¢ oznaczenia okreSlajace dopuszczalne obcigzenie
wozka. o
§ 28. 1. Przeglgdy biezgce urzgdzen przencsnikéw pod-

wieszonvch powinny by¢ przeprowadzane codziennie po wy-
lgczeniu urzgdzen z ruchu.

2. Przeulady techniczne urzgdzen wymienionych w ust. 1
powinny byé¢ dokonywane co najmniej raz w miesigcu,

§ 29. Zaklad powinien prowadzi¢ ksigzki kontroli tech-
nicznej i konserwacji przenosnikéw pedwieszonych

Rozdziat 3.
Trénsport zewrelrzny.

§ 30. 1. Pojazdy konne uzywane do transportu zewnetrz-
nego powinny posiadac stale siedzenie z oparciem lyinym,
zabezpieczenia boczne 1 oparcie dla noéo.

2.. Nad oparciem nog na wysoko$ci nie mniejszej niz
0,8 m powinna by¢ umieszczona porecz ochronna.

3. Z prawej stronv siedzenia woznicy powinien byc za-
Instalowany sprawnie dzialajacy hamulec recrny.

4, Wejscie na pojezd powinno odbvwac sie po stopniach;
najnizszy stopien powinien znajdowa¢ sie nie wyiej n'z
0,6 m nad poziomem jezdni. ;

§ 31. Samochody do przewozu miesa 1 zwierzgt powinny
by¢ wyposazone w niezbedny sprzet pomocnicry.

§ 32. Zabrania sie przewozenia ludzi w skrzyniach sa-
mochoddw chlodni, izotermicznych i do przewoienia zywca,

§ 33. 1. W skrzyni samochodu do przewozu zvwca po-
winny znajdowac sie listwy do zakladania przeardd, kéika
zakotwiczore do przywigzywania zwierzgt duzych, tancuchy
do sciggania bokdéw skrzyn oraz nlezawodne zamknigcie tyl-
nej burty,

2, Kélka do przvwiazywania zwierrat powinny byé
‘wpuszczene w Sciane, tak by nie wvs‘?awalv na zewnatrz,

§ 24, Wyladunek samochodéw, w ktérych jest dwupo-
ziemowa podloga (do przewozu Swin i prosiat}), nowinien od-
bywaé sie. przy pemocy dostosowanvch do tego celn ramp.

§ 35. Konie, buhaje i krowy tremsportowane saimochodem
powinny byé¢ przywiazywane i ustawiane przodem w kie-
rurkn jazdy ssmochodu.

§ 36. Skrzynie samochoddw posiadziacvch stela chudo-
we powinny posiada¢ o$wietlenie elekiryczne wewngtrz
skrzvni od strony kebiny kierowcy.

§ 37. 1. Zaladunek i wyladunek zwierzat z samochoddw
Jub-wagonéw powinien odbywac sie przy pomoccy ramp sia-
Iych lub ruchomych,

2. Rampa powinna byé odpowiednio dostcsowana do
szerokodci i wysokosci pojazdu lub wagonu. :

3. Rampy ruchome powinny mie¢ zaczepy do samochodu
lub wagonu, a kola zabezpieczone przed ich colnigciem sig.

§ 38. 1. Bydlo | konie nalezy wprowadza¢ do samocho-
déw lub wagonow pojedynczo.

2. Zwierzeta lagodne powinno sie wprowadza¢ w pierw-
szej kolejnosci, a nastepnie sztuki zlosliwe 1 oporne.

§ 39. 1. Konwojent zwierzat przewozonych wagonami
kolejowymi nie przysitosowanymi do tego celu powinien mie¢
w srodku wagonu wydzielorie 1 zabezpieczone barierami
ochronnymi miejsce przebywania oraz miejsce na sprzet por
mocniczy.

2. W drzwiach wagonu powinien by¢ umocowany po-
preeczny drazek (barlerka) na wysokosci 1,10 m.

3. Przy wylacunku zwierzat przestrzen miedzy wagonami
lub samochedem a rampa. staly powinna byé zabezpieczona
pomostem z poreczami o wysokosci 1,10 m.

§ 40. Konwojenci przewozonych wagonami kolejowymi
zwierzgt powinni byé przeszkoleni w zakresie bezpiecznego
wykonywania czynnosci wewnglrz wagonow.

§ 41. 1. Pracownicy tadunkowi i konwojenci zwierzat
powinni byé¢ wyposazeni w poganiacze elektryczne lub palki
gumowe, drg7ki, liny i lancuchy.

2. Konwojenci zwierzat powinni by¢ wyposaZzeni w
apteczke podreczna, wiadro, lalarke elekirycing i skrzynie
z niezbednymi narzedziami.

§ 42. Zabrania sie konwojentom. karmienia i pojenia
zwierzgt w miejscach nie przeznaczenych do tego celu.

Rozdziat 4.

Produkcia i magazynowanie,

§ 43. Ogolna kubatura i powierzchnia w nowo budowa=
nych halech uvoju, przypadaicce na jednero praccwnika, po-

vinny wynosi¢ ¢o naimniej 20 m® i 5 m2

§ 44. Nalezy uniemoiliwi¢ przedostawanie sie do hall
uboju powietrza z pomieszczen ucigziiwych dziatow pomoc-
niczych. .

§ 45. 1. Bydio 7zlodliwe powinno byé doprowadzone do
uboju w pierwszej kolejnosci

2. W poczekalni przedubojowej bydlo i konie powinny
by¢ przvwigzane do uwigzow.

§ 46. Przv stancwiskowym uboju bydia nalezy przed
oszolomieniem zwierzecia przywigzad je lancuchem do kélka
w posadrce, : ’

§ 47. Przed oszolomieniem zwierzat ciezkich lub buha-
jéw aparatem bolcowym ualezy wysirzyc siers¢ w okolicach
kosci czoloewej zwierzecia 1 miejsce to zmoczyé woda.

§ 48. Zabrania siec oszatamiania zwierzat przy pomocy
patek, mlotow, siekier lub pedobnych przedmiotow,

-§ 49. 1. Komora do oszalamiania bydia powinna posia-
da¢ mechaniczne urzadrzenie do ofwierania i zamvkania
drzwi, otwierania $ciany bhoczrej i podnosvzenia podloni.

2. Przed przvstapieniem do ocszatamiania bydla mecha~
nizm komory powinien bvé¢ snrawdzenv i w rarie stwierdze-
nia jego niesprewnos$ci wylaczony z eksploatacii.

§ 50. Zabraria sie pracownikom wchodzenta do komory
oszatamiania bvdla razem z wprowadzanvm zwierzeciem.

§ 51, L
mechanpicnie.

2. W zgmadach, w kigrych nie ma urzadzenr do mecha-
nicznego skdrewania, proce te naleizy wvkonywad tecznie na
warkach, rozpinaczach iub stolach przeznaczonych specjal-
nie do leyo celu,

" Skérowanie powinno odbywad sie w zasadzie
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4 52. 1., Przy obrébce tusz .na wiszgco podlogi pomo-
stéw powinny by¢ utrzymmywane w stalej czystosci, eliminu-
jgcej . poslizniecie. '

2. Pomosty powinny posiada¢ mocng bariere o wyso-
Xkoéci 1,10 m, poprzeczke w polowie wysokosci i u dotu kra-
weznik o wysokosci 0,15 m,

§ 53. W razie recznego przepolawiania tusz powinno
by¢ wydzielone miejsce na zamach toporem, co najmniej
0 Srednicy 2 m.

§ 54, Zabrania sie prowadzenia rozbioru i wykrawania
miesa o temperaturze nizszej niz 3°C wewnalrz migsni.

§ 55. W pomieszczeniach gruczolarni zabrania sig uzy-
wania ognia otwartego.

¢ 56. Substancje konserwujgce, jak alkchol etylowy,
gter. itp., powinny byé w gruczolarni przechowywane pod
ramknieciem oraz wydawane do produkcji w iledciach nie-
zbednych do driennego zuivcia.

§ 57. Wysckos¢ stoséw skor w solarni nie powinna prze-
kracza¢ 1,50 m.

~§ 58, 1. MNadmuchiwanie pecherzy i jelit powinno odby-
‘waé sie przy pomocy sprezonego powietrza.

2. Zabraria si¢ nedmuchiwania pecherzy i jelit ustami.

§ 59. Pracownicy zatrudnieni w jeliciarniach powinni
przed przystapieniemm do positku lub zapalenia papierosa
umy¢ rece i wypltuka¢ jame ustng Srodkami dezynfekcyjny-
mi wskazanymi przez lekarza.

§ 60. Pracownicy jeliciarni powinni pracowaé w cienkich
rekawiczkach gumowych oraz ‘uzywaé maéci ochronnych
do rak.

§ 61. Wchodzenie do basenow peklowniczych o gitebo-
ko$ci wiekszej niz 1 m powinno odbywat sig tylko po dra-
binie, posiadajgcej gdérne zaczepy dostosowane do rodzaju
krawedzi basenu.

) § 62. 1. Zapalanie palnikéw gazowych w komerach we-
dzarniczych dopuszczalne jest tylko po uprzcdnim zapealenia
#wiecy gazowe].

. 2. Zabrania sie zeapalania palnikéw gazowych bezpo-
#rednio ‘zapaikami.

3.  O$wietlenie komo6r wedzarniczych powinno odbywad
gie za pomoca lamp elektrycznych przeno$nych o napigciu
nie przekraczajgcym 24V.

-§ 63. 1. Do komoér wedzarniczych dozwolone jest wej-
fcie tylko po nalezytym ich przewietrzeniu.

‘2. Reczny zatadunek i wyladunek wedlin zawieszonych
na kijach do komor wedzarniczych moze sie odbywaé tylko
przy uiyciu pomostéw lub schodkéw dostosowanych do wy-
miar6w komory wedzarniczej.

§ 64. 1. Lutowanie puszek powinno odbywaé sie w po-
mieszczeniu specjalnie na ten cel wydzielonym.

2. W crasie pracy lutowacze powinni uzywaé okularéw
{ rekawic echronnych.

§ 65. 1. Regaly, pélki, stojaki itp. urzadzenia w po-
mieszczeniach magazynowych powinny by¢ nalezycie umo-
cowane, w sposéb wykluczajgcy mozliwosé ich przewrdcenia.

2. Urzadzenia wymienione w ust. 1 powinny bv¢ ozna-
€zone tabliczkami okreslajgcymi  dopuszczalne ich ohcig-
zenie. ' ,

3. ‘Ukladanie i zdejmowanie wyrobow z urzgdzen wvy-
mienionych w ust. 1 na wyscko$ci powyzej 1,5 m powiano
odbywa¢: sie mechanicznie lub przy uiyciu pomostow.

4. Przedmioty latwo wvywrotne nalezv w magazynach
zabezpieczyé przyv pomocy odpowiednich podpdr.

"§ 66. Cwieré¢tusze bydlece i konskie powinny bvé za-
wieszane na rozpinaczu na wypreparowanych sciggnach kon-
£zyn.,

§ 67. 1. Magazyny wedlin i wyrobéw wedliniarskich
powinny by¢ wyposaione w specjalne drabinki umozliwia-
jace wygodng i bezpleczng prace przy regatach.

2. Zabrawia sig korzystania ze skrzyn jako pomostow do
zawieszania wedlin

§ 68. 1. Wysokosé stosow skrzynek ze smalcem i kon-
serwami, ukladanych recznie, nie powinna przekraczaé
1,50 m.

2. Ukladanie w stosy skrzynek ze smalcem | konserwa-
mi powyzej 1,50 m powinno odbywac sle mechanicznie lub
przy uzyciu pomostow.

3. Skrzynki i puszki powinny by¢ ukladane w stosy
w sposob zabezpieczajgcy przed ich zawaleniem sig. Zabrania
sie wyciggania skrzynek lub puszek z dolnych warstw sto-
50w,

4. Odlegle§¢ pomigdzy poszczegdinymi stosami a $cia-
nami powinna wynesi¢ co najmniej 1 m, natomiast od stro-
pu co pajmniej 0,50 m. '

§ 69. Beczki drewniane nalezy magazynowad:

1) puste w pozycii stojecej, jedna na drugiej w stosach do

wysokosci 3 warstw beczek, .

2) z cieczami w pozycji lezgcej, tylko w jednej warstwie,
przy czym nalezy zabezpieczy¢ je klinami przed mozli-
woscig potoczenia sie, :

3) z ciatami stalymi w pozycji stojgcej tylko w jednej war- -
stwie.

§ 70. Wysokod¢ stosow pasz magazynowanych w wor-
kach, ukladanych recznie, nie powinna przekracza¢ 1,50 in;
uktadanie ponad te wysoko$¢ powinno by¢ mechaniczne.

Rozdziat 5.
Maszyny, urzgdzenia i parzedzia produkcyine,

§ 71. W nowo budowanych, przechudowywanych iub mo-
dernizowanych zakiadach maszyny i urzadzenia stanowiace
wyposazenie pomieszczen produkcyjnych powinny bvé usta-
wione w kolejnosci zapewniajacej potokowoéé produkcji i nie
powodujgcej krzyzowania sie tokéw produkcyjnych.

§ 72. 1. Maszyny i wzgdzenia powinny by¢ tak usytuo-
wane, aby w czasie ich obsluygi i konserwacji zapewniony
byt swobodny dostep ze wszystkich stron.

2. Kazda maszvna lub urzadzenie powinny by¢ usytuo-
wane w sposéb umozliwiajgcy obstugujgcemu prace w nor-
malnej pozycji. )

3. Maszyny i urzgdzenia powinny posiada¢ ksigzke kon-
troli.

4. Maszyna lub urzgdzenie zasilane energiag elektryczng,
gazem, parg lub sprezonym powietrzem powinny posiada¢
wylgcrniki sily albo zawory odcinajace, znajdujace sie w za-
siegu reki obstugujecego pracownika,

§ 73. 1. Naprawy, konserwacje i crvszcrenie maszyn
Iub urzadzen powinny by¢ dokonywene tylko po ich wylg-

‘creniu z ruchu i zeberpieczeniu przed przypadkowym wig-

czeniem,.

2. Uruchomienie maszvn lub ur7adren craz ich obshiga
powinny odhbywaé sie wylgcznie prrez osobe prrzeszkolong
i wvznaczong do tego celu.

3. Zabrania sie wkiadania reki do bedgcvch w ruchu
maszvn o nap¢dzie mechanicznym, jak np. kuter, mieszarka,
krajalnica. .

§ 74. 1. Gérna krawed? oparzelnika powinna hy¢ zain-
stalowana co najmniej na wysokosci 1,10 m od poziomu
podiogi.

2. Zewnetrzna strona oparzelnika nie powinna posiadad
wystajacych i usckodzonych crzesci jego chudowy.
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3. Pracownik zatrudniony przy obhstudze oparzelnika po-
winien by¢ zabezpieczony przed mozliwoscig oparzenia.

§ 75. 1. Pracownicy w czasie obsiugi oparzelnika powin-
ni znajdowac sig¢ w odlegiosci co najmniej 1,50 m od pod-
nosnika do szczeciniarki.

2. Reczne doczyszczanie powinno odbywaé sie w odle-
glosci co najmniej 1 m od wyrzutni bebna szczeciniarki,

3. Knebel zaitykajacy gardziel nalezy usung¢ przed po-
daniem tuszy do szczeciniarkl

4. Zabrunia sie poprawiania lub r¢cznego wyjmowania
tusz w czasie ruchu szczeciniarki.

§ 76. Urzgdzenie do skorowania mechanicznego powin-

no by¢ po obu bokach zabezpieczone barierkami, a miejsca
opadania skor i lancuchéw zabhezpieczone siatkami do wy-
sokosci 2 m. ‘

§ 77. 1. Otwieranie i zamykanie pieca do opalania tusz
wieprzowych (pieca dunskiego) oraz wprowadzanie i wyj-
mowanie iusz powinno odbywaé sig za pomocg urzgdzen
mechanicznych, .

2. Zapalanie pieca powinno odhywa¢ sie za pomocqa pre-
ta metalowego o dlugosci co najmniej 1,50 m z umieszczonym
na koncu zrodiem ognia.

3. Pracownik obsiugujacy piec powinien pracowal w
okularach, rekawicach i fartuchu echronnym.

§ 78. 1. Urzgdzenie do przeswietlania skdr powinno
by¢ zasilane pradem o napieciu nie przekraczajagcym 24V
i posiada¢ obudowe zardéwek uniemozliwiajacq olsnienie pra-
cownika promieniami $wietlnymi.

2. DPrzy kontroli skér nalezy postugiwad sie ekranetn
wykonanym ze srkta mlecznego o giadkiej powierzchni.

§ 79. 1. Przed napelnieniem destruktora surowcem w
urzacrzeniu utyiizacyjnym dopivw pary i V\.Ody powinien hy¢
zamkmqtv .

2. Przed rozpoczeciem procesu sterylizacji w urzadzeniu
utylizacyjunym destruktor powinien by¢ dokladnie odpowie-
trzony.

3. Obniranie cidnienia parv w destruktorze po zako?-
czeniu procesu sierylizacji powinno byc¢ dokonywane przez
okres co na;mniej 5 minut.

4, Otwiecranie klapy destruktora powinno odbywac sig
za pomocg urzgdzenia mechanicznego dopieio po uprzednim
usunieciu pary i wyréwnaniu cisnienia w destruktorze z ci-
$nieniem zewngltrznym.

§ 80. Miynki do rozdrabniania kuchow craz do miele-
nia kosci powinny by¢ szczelnie obudowane w sposab unie-
mozliwiajacy wydzielanie sie pylu do pomieszczen pracy
oraz powinny posiada¢ urzgdzenia odpylajace.

§ 81. 1. Reczne elekiryczne pily ramowe powinny byé
podwieszone oraz posiadaé¢ urzadvzenie pozwalajace na ich
podnoszenie 1 opuszczanie w sposOb zapewniajacy bezpiecz-
ng prace.

2. Reczne elekiryczne pily tarczowe powinny posiadaé
ostony tarcz w calej czesci nierahocrej.

3. Pily elektryczna postumentowe w ich c7aéci nierobo-
czej powinny by¢ ostoniete. Pily te powinny by¢ przytwier-
dzone do fundamentu Iub do podiogi.

4. Piiv elekiryczne powinny posiada¢ zasilanie elek-
tryczne o napieciu nie wiekszym niz 24 V.

5. Zabrania sie uiywania pit,
uszkodzone.

6. Zebrania sie uzywania elektrycznych pil recznych,
ktérveh aulomatyezne wylgczniki, umieszczone w rekoje-
$ciach, s3 uszkodzone,

§ 82. 1. Kosz zasypowy maszyny do rozdrabniania mie-
88, typu , wilk", przy recznym podawaniu surowca powinien
bvé wyposaiony w piersciena ochronny dostosowany do ro-
dzaju i wymiaru kosza.

ktorych brzeszczoty s3

2, Przed uruchomieniem maszyny {ust. 1) pracownik po~
winien sprawdzic, czy lej zasypowy jest pusly.

3. Zaladunek maszyny (ust. 1) powinien odbywaé sig
przy pomocy podajnika, zsuwu lub widel

4. Popychanie miesa dozwolone jest tylko przy pomocy
specjalnego popychacza.

5. Zabrania sie odgarniania r¢kg miesa z siatki ochra-
niajqcej urzgdzenie tnace.

§ 83. W czasie pracy kuter, kostkownica i krajalnica
powinny mie¢ zamknigte pokrywy, a ich otwarcie powinno
spowodowad automatyczne wylaczenie maszyny z-ruchu.

*§ 84. 1. Sprawdranie konsystencji masy migsnej w cza-
sie ruchu kutra powinno odbywac sie tylko przy pomocy
specjalnych lopatek.

2. Zabrania sig recznego wyladunku masy miesnej z ku-
tra podczas jego ruchi.

§ 85. 1. Zabrania sie sprawdzania masy migsnej i jef
wyjniowania podcras ruchu mieszarki.

2. Mieszarka podczas pracy powinna posiada¢ zamknig-
ta pokrywe.

§.86. 1. Nadziewarka powietrzra lub olejowa powinna
posiada¢ mancmetry oraz ogranicznik dolnego i gérnego po~
suwu tioka.

2. Do czyszczenia nadziewarki pracownik powinien uzy-
wac specjalnie prrzeznaczonych do tego celu narzedzi,

§ 87. 1. Zabrania sie uruchamiania zamykarki z otwar-
tymi osicnami glowicy.

2. Zamvkarka do sloi powinna posiadac astony zabez-
pieczajace pracownika przed odpryskami szkla.

3. W razie niemoznosci zainstalowania oslon pracownik
powinien by¢ wyposazony w przyibicg cchronng z lworzywa
sztucznego. .

4. Pompv prozniowe do zamykarek pecw
pieczone staivnli os'onami
powotanym pracownikom.

¢ 88. 1. Pracownik przed rozpoczeciem pracy przy apa-
racie prozniowym powinien sprawdri¢ stan ko Iatowni-
czej, a w razie jej uszkodzenia przerwac prace i zgiosi¢ do
naprawy.

2. Otwieranie anaratu prozniowedo powinno cdbvwaéd
sie ro uprzednim wyrdownaniu cidnienia w aparacie z ciénie-
niem zewnetrzoym

§ 89, 1. Kotly otwarle, ktorych krawedz wystaje mniej
niz 1 m nad poziom podiogi, powinny posiada¢ bariery
ochronne.

2. Olwarte kotly do wytepu tluszczow nowmny Dosia-
da¢ mechaniczne mieszadla.

3. Oproéinianie autoklawdw i ketiow do wyvtopu tluszcezu
{ wody powinno odbywac¢ sie zaworami spustowymi.

4. Otwieranie autoklawdéw powinno f*bywar' sie po
uprzednim wyrownaniu cidnienia w autoklawie z ciSnieniem
Zewneirznym,

inmy by¢ zabez-
uniemozliwiajgcymi doslgp nie-

thy

§ 90. Pomosty przy aparatach do cigotego wytopu tiusz-
czu powinny posiada¢ bariery echronne bez wzgledu na to,
na jakiej wysokosci znajduje sie pomost.

§ 91. 1. Wymiany czefci wirdowki powinien dokonywaé
tylko upowazniony pracownik.

2. W razie stwierdzenia nadmiernej wibracji lub innych
nieprawidlowosci w dzialaniu wiréwki pracownik powinien
natychmiast wylgczye¢ jg z ruchu i zawiadomi¢ o tym bezpo-
sredniego przelozonego.

§ 92. 1. Opalanie tusz powinno odbywac sig tylko za
pomocg pistoletdw gazowych.

2. Zabrania sie uzywania lamp bemynowych naftowych
lub spirvtusowych do opalania tusz.

3. Instalacia gazowa powinna by¢ doprowadzona metalo-
wymi prrewodami do stanowisk roboczych i zakonczona za-
worami zamykajgcymi.
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‘4. Butle z gazem palnym powinny znajdowaé sie na
gewnatrz hali produkcyjnej w wydzielonym pomieszczeniu.

§ 93 Kleszcze do oszalamienia elektrycznego $win
powxnny pomadac izolowane ramiona i rekojesci z materiaiu
dielektrycznego.

2. Na prawej rekojesci kleszczy powinien byé¢ zainsta-
@wany automatyczny wylgczrik pradu.

3. Transformator redukujgcy napiecie powinien by¢
umieszczony na stale w miejscu dostepnym dla pracownika
posiugujgcego sig kleszczami.

4, Zabrania sie uzywania kleszczy niesprawnych tech-
nicznie i nie posiadajgcych ochronnych pierécieni izolujgcych.

8. Kleszcze do oszalamiania powinny by¢ zasilane prg-
dem o napiecin nie przekraczajgcym 80 V.

§ ©4. Przepisy § 93 stosuje sie odpowiednio do przyrzadu
ﬂuzacego do elektrycznego oszalamiania bydia w komorach
(idmntu) ;

27§ €5, 1. Aparaty bolcowe i naboje do oszalamiania sztuk
mezkwh powinny by¢ przechowywane pod zamknigciem po
zakonczemu pracy i w czasie jej przerw.

2. Po dokonaniu 59 strzaléw oraz po zakoﬁczemu pracy
nalezy aparat bolcowy rozebra¢, oczy$ci¢ i nasmarowac wska-
Zanymi przez wytworce substanc;aml

3. Uszkodzony aparat bolcowy nalezy przesia¢ do wy-
tworcy celem naprawy.

4, Uzytkownicy aperatéw bolcowych obowiazani sg do
#cislego przesirzegania .instrukcji o ich -obsiudze.

§ 96. 1. Noze, tasaki, topory i inne osire narzedzia po
zakoficzeniu pracy i w czasie przerw w pracy powinny by¢
przechowywane w specjalnie na ten cel przeznaczonych miej-
#cach lub futeralach,

2. Zabrania sie pozostawiania nozy, toporéow, tasakow
1 innych ostrych narzedzi na stelach, klocach i innych urza-
dzeniach po zakonczeniu pracy lub w przerwach w pracy.

3. Zabrania sie umieszczania nozy w cholewach butéw,
w kieszeniach, za paskami fartuchéw lub przenoszenia ich
w rekach hez futeralow.

4. Rekojesci nozy powinnv posiada¢ takie zabezpiecze-
nia, aby reka nie mogla sig ze$lizngé na ostrze noza.

5. Zabrapia sig uzywania noty, toporow, tasakow i in-
mych narzedsi o uszkodzonych badz nadmiernie wyrobio-
mych ostrzach.

Rozdzial 6.
Higiena pracy.

§ 97. Pracownicy, ktorzy w czasie pracy zetkneli sie
ge zwierzetami chorymi na choroby zwierzete mogace sie
przenie$¢ na ludzi, powinni by¢ skierowani na badania le-
karskie.

§ 98. 1. Pracownicy zatrudnieni przy ‘obs}udze zwierzagt
chorych na choroby, o kiérych mowa w § 97, i przy uprzg-
tahiu zwlok tych zwierzagt powinni posiada¢ specjalng odziez
ochronng, sprzet ochrony osobistej i narzedria, ktére po
zakoficzeniu pracy powinny by¢ poddane odkazeniu pod nad-
zorem lekarza,

2. Pracownicy wymienieni w ust. 1 po zakonczeniu pra-

Ty powinni cate cialo umy¢ pod natryskiem.
T 22 Pracownicy stykajacy sie ze zwierzeciem piodej-
Fzanym o nosacizne powinni byé wyposazeni w specjalna
‘;edmez ochronng i sprzet ochrony osobistej, nakrycia glowy
“oraz tampon na nos i usta:

§ 100. Zabrania sig zatrudniania przy obhsludze zwierzat
Chor’ych lub stvkaniu sie z migsem z tych zwierzgt pracowni-
kow ze skaleczeniami rak.

-§ 101, 1. Zabrania s;q na terenie zakladu dojenia krow
iyprernaczonych do uboju.’

2, Przepis ust. 1 nie dotyczy baz opasowych.

§ 102, Pracownicy tuczarn, baz skupu i magazynow iyw-
ca w okresie zagrozenia pryszczycg zobowiazani sq do cze-
stej dezynlekcii 13k, codziennej zmiany odziezy ochronnej
i odkazania obuwla na matach dezyniekcyjnvych.

§ 103. 1. Wszystkim pracownikom zabrenia sig w czasie
pracy spozywania posiikow i palenia papierosow.

2. Spoiywanie posilkow 1 palenie papierosow powinno .
odbywacl sie po uprzednim umyciu i cokazeniu 18k, w miej-
scach lub pomicszczeniach specjalnie na ten cel przezna-
czonych.

§ 104. Po zakonczeniu pracy pracownicy powinni do-
kladnie oczyscic 1 wymy¢ immpregnowang odziez roboczg
i ochronng craz obuwie i zda¢ je do suszarni.

" § 105, Kazdego dnia przed rozpoczeciem ‘pracy majstro-
wie lub brygadii$ci powinni sprawdzi¢ stan sprzgiu ochrony
osobistej pracownikéw 1 usunag¢ sprzet nie odpowiadajgcy
wvme&ganiom bezpieczenstwa i higieny pracy.

Rozdzial 7
Wymagania higieniczno-sanitarne.

§ 1066. 1. Szainie wieszakowe powinny by¢ stosowane
tylko do przechowywania odziezy roboczej ped warunkiem
1ownoczesnego wydrielenia oddzielnych szstni, przexnaczo-
nych na szainie podstawowg (dla odziezy domowej).

2. Szatnie wieszakowe powinny byé ohbsiugiwane przez
specjalnych pracownikdéw (szainiarzy) przyjmujgcych i wy-
dajgcych pracownikom odziez.

3. QOdrziez powinna by¢ zawieszana w taki sposdb, aby
bezposrednio nie stvkala sie ze soba. Cdstep pomiedzy wie-
szakami powinien wynosi¢ co najmniej 0,25 m.

"§ 107. 1. Kabina natryskowa powinna posiadaé¢ zsuwane
zastony nieprzezroczyste i nieprzemakalne.

2. W kabinie natryskowej powinna znajdowal sig my-
delniczka umocowana do $ciany kabiny.

§ 108. Podioga w kabinie natryskowej powinna byé wy-
Yozona kratky z masy plastycznej. Szerokes$¢ szezelin kratkd
nie powinna przekracza¢ 2 cm.

§ 109. W pomieszczeniu natryskéw powinny znajdowaéd
sle wieszaki na reczniki i bielizne osobistg pracownika.

§ 110. Pomieszczenia umywalni i natryskow powinny byé
wyposazone W naczynia z piynem do dezyntekcji rak.

§ 111. Wejsciowe pomieszczenia izolujace przy ustepach
powinny by¢ wyposazone w umywalki z ciepta i zimng wo-
dg biezacy, wieszaki, naczynia z plynem do dezynfekcji rgk,
mydlo do mycia rgk oraz maty we wglebieniach do dezyn-
fekcji obuwia.

§ 112. W zaktadzie powinny by¢ wydzielone i odpowied-
nio wyposazone pokoje noclegowe dla kierowcéw i konwo-
jentow.

§ 113. 1. Pomieszczenia produkcvine, pomocnicze, ma-
gazynowe-i teren zakladu powinny by¢ po zakonczeniu pra-
cy dokladnie cczyszczone i umyte.

2. Dezynfekcja pomieszczen produkcyjnych powinna byé
przeprowadzana w miarg potrzeby, nie rzadziej jednak ni%
raz w tygodniu.

§ 114, Urzgdzenia, maszyny, sprzet i narzedzia po za-
konczeniu pracy powinny byé¢ oczyszczone i wydezynfeko~
wane.

§ 115, 1. W halach produkcyjnych powinny byé umiesz-
czone szczelnie zamykane konfiskatory (zbiorniki na odpad-
ki) w iloéci odpowiadajgcej rzeczywistym potrzebom.

2. Konfiskatery powinny byé¢ zaopalrzone w zamek lub
kisdke, a klucz powinien posiada¢ lekarz welerynaryjnego -
badania migsa.
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§ 116. Zbiorniki. §ciekéw nie posiadajace odpltywu do
sleci kanalizacyjnej powinny by¢ opréiniane w takich okre-
sach, aby nie dopusci¢ do przelania sie ich zawarto$ci na
zewngtrz, a po opréznieniu poddane oczyszczeniu i dezynfe-
kowaniu,

§ 117. 1. Gnojownie, mierzwialniki i émietniki powinny
by¢ codrziennie oprozniane i dezynfekowane.

2. W razie niemozliwodci codziennego wywozenia na-
wozu powinien on by¢ przesypywany s$rodkiem dezynfek-
cyjnym.

§ 118. 1. Koniiskator giéwny powinien by¢ szczelny
i stale zamkniety.

2. Konliskator giéwny powinien by¢ oprézniany przez
zeklad ulvlizacviny w okresie letnim codziennie, & w. okre-
sie zimowym pie rzadziej niz co 48 godzin.

‘3. Odpady nie odebrane w terminach ustaionych w ust. 2
nalezy skazi¢ 2% roztworem sody kauslycznej, wywieZé na
grzehowisko zwierzgce 1 zakopaé,

4, Onrozniony konfiskator gléwny powinien byé oczysz-
czony 1 zéezyniekowany 2% roztworem sody kaustyczne,

§ 119, 1. Pracownicy zatrudnieni przy sporzadzaniu roz-
tworéw odkazajecych 1 przeprowadzanin dezynfekcji tyml
¢rodkami powinni uzywaé sprzetu ochrony osobistej zabez-
pieczajacego ich przed szkodliwym dziataniem tych $rodkéw,

2. Prace wymienione w ust. 1 powinny by¢ wykonywa-
ne pod nadzorem weterynaryjnej inspekcji sanitarnej.

§ 120. W budynku rzeizni sanitarnej powinny by¢ urza-
dzone dla pracownikow tej rzeini szatnie, natryski, umywal-
nia i ustepy oraz miejsce na sprzet i srodki odkazania.

Rozdzial 8,
Przepisy koicowe,

§ 121, Przepisy § 24 ust. 2, § 89 ust. 2 1 § 112 nie doty-
czg zakladaw podleglvch Centrali Rolniczej Spoldzielni ,,Sa-
mopoemaoc Chlopska” oraz Centralnemu Zwigzkowi Spoéldziels
czosci Pracy.

§ 122. Rozporzadzenie wchodzi w Zycie z dniem oglo-
s7zenia, 7 wyjatkiem § 3 ust. 3, § 15, § 20 ust. 4, § 92 vst. 314
oraz § 112, ki¢re wchodzg w zycie z dniem 1 stycznia 1868 r.
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