Dziennik Ustaw Nr 20 —

Poz. 89, 20 1 91

ROZPORZADZENIE MINISTRA PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO 1 SKUPU

z dnia 17 maja 1967 r.

w sprawie bezpieczeristwa { bigieny pracy w zakladach przemyshi owocowo-warzywnego,

Na podstawie art. 7 ust. 3 ustawy z dnia 30 marca 1965,
o bezpieczensiwie 1 higienie pracy {Dz. U. Nr 13, poz 81)
 zarzadza sie, co nastepuje:

Rozdziat 1.
Przepisy ogélne,
§ 1. Przepisy rozporzqdzénia dotycza hezpleczenstwa

i higleny. pracy osob zatrudnionych w zakiadach przemyslu
‘owocowo-warzywnego, zwanych dalej ,,zakladami”,

§ 2. 1. Ruch pojazddéw na terenie drég zakladowych
powinien by¢ ustaiony w sposéb . nie powodujacy kolizjh

2. Drogi zakiadowe powinny mieé nawierzchnie utwars
dzone, gwarantujace utrzymanie wlasciwych warunkéw his
gieny.

§ 3. Na terenie zakladu nalezy wyodrebni¢ wydzielong
miejsce przeznaczone na skladowanie opakowan, stluczki
szklane] i odpadkéw nieuiytkowych,

§ 4 Nawierzchnie placow zakladowych, na ktorych tes
renie odbywajq sie operacje surowcowe, powinny byé utrzys
mywane W stanie czyslym, zapobiegajgcym powstawaniy
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szkodliwych procesow mikrobiologicznych oraz zapobiegajg-
cym posliznieciom sie osob.

- § 5. W pomieszczéeniach produkcyjnych zakladéw nowo
budowanych i przebudowywanych wilgoinoé¢ powietrza nie
powinna przekracza¢ 75% wilgotnos$ci wzglednej, a w piwni-
cach lezakowych fermentacyjnych i w magazynach polprze-
tworéw — 80,

§ 6. Temperatura powietrza -w pomieszczeniach zakta-
du, w- ktéryeh pracownicy wykonujg okreslone czynnosci
zwiazane z produkcjg i magazynowaniem, powinna byC nie
mzsza niz:

1) 15°C — w pomieszczeniach produkcy]nych ze stalymi
stanowiskami pracy,

1°C — w magazynach polprzetworow,
8°C — w magazypach wyrob&w gotowych, wytlckdw,
suszow owocowycl: i warzywnyeh,
—106°C — w pakowniach mrozonek,
-—25°C — w. magazynach mrozonek owocowo-warzyw-
nych.

2)-
3

;ﬂ;-
3)

§7. 1. W pomieszczeniach, w kiorych wystepuje stlucz-
k{: szklana, powinny znajdowa¢ sie szczelne zbiorniki prze-
znaczone do usuwania- stluczki na zewnatrz pomieszczen
produkeyjnych,

2. Stlucrzka szklana powinna by¢ skladowana w obudo-
wanvm zhiornikw

3.  Nape!nianie stiuczka szklang zhbiornikéw nie pow'n-
no przekracza¢ */s ich pojemnosci..

4. Pracownicy zatrudnieni przy zaladunku samochodsw
lu‘) wagonow sthiczkg szkianq powinni uzywa¢ okularow
ochronrxyth i rekawic.

5. Usuwanie stiuczki ‘szklanej z maszyn i podlég powin-

e bye” dakonywane za pomeocq. -narzedzi zapewniajgcych
‘pezpieczng pracy,

§ 8. ‘Drogi komunikacyjne i przejScia nie powinny bvé
akowane przez rurowe priewody elastyczne, pompy pree-
e, wézki itp.

~§ 9. 1, Przy urzadzeniach prézniowych i cisnieniowych
powinny znajdowaé sie zapasowe rédla oéwietlenia, np. ba-
iteryjne lampy elektryczne.

2. Urzadzenia prézniowe i ciénieniowe powinny byé zao-
patrzone w sprawnie dzialajgce wskainiki ci$nienia oraz ta-
Bliczki znamionowe,

§ 10, 1. Aparatura kontrolno-pomiarowa cisnienia lub
§T0711I powinna byé okresowe kontrolowana przez wyzna-
gzone do tego celu osoby, niezaleznie od kontroli sprawo-
wanej przez organy dozoru technicznego.

2. Dla urzadzen prézniowych i cisnieniowych powinny
y¢ prowadzone ksigzki do wpisywania uwag i zalecen pra-
;wmkéw sprawujgcych nadzér nad praca tych urzgdzen.

~ §tt. Urzgdzenie ‘prézniowe i cifnientowe powirny byé
ghslugiwene wylgcznie przez przeszkolonych w tym zakre-
g pracownikdéw,

§-12. 'Urzadzenia prézniowe i ci$nieniowe stykajace sia
= gmduktam; powodujacymi: korozie chemiczng (kwasy or-
ganiczne lub nleorcamczne) powinny- by¢ wykonane z ma-
terialow kwasoodpornych )

§ 13. 1. Srodki konserwujace i dezynfekcyjne powinny
byé przechowywane w wydzielonym pomieszczeniu maga-
zyau W sposéh zabezplecza}qcy pracowmkow przed szkodii-
wym oddziatywaniem tych §rodkow,

2, Na opakowamach Srodkow, konserwujqcych i dezyn-
fekcyjnych powinny byé umieszczone naklejki zawierajgce

9

informacije o ich zawartodci oraz wskazdwki dotyczqce ob-
chodrenia sig .z tvmi Srodkami,

§ 14 1. Dezynfekcja pomieszczen powmna odbywac sie
w sposéh nie zagrazajgcy pracownikom.

2. Praca w pomieszczeniu, kitdre bylo dezynfekowane,
moze rozpoczgé sie dopiero po jego skutecznym przewietrze-
niu. :

3. Pracownicy zatrudnieni przy pracach ze $rodkami de-
zynfekcyinymi szkodliwymi dla zdrowia powinni pracowaé
przy uzyciu sprzglu ochrony osobislej, jak maski, rckawice
okulary itp. )

Rozdziatl 2.
Magazynowarie surowcéw i pdlprodukidbw w zblornikach.”

§ 15.. W zakladach wowo budowanych lub przebudo-
wywanych usytuowanie zbiornikdw wzgledem siebie oraz
wzgledem $§cian pomieszczeria, w Ktorym sie znajdujg, po-
winno zapewnial bezpieczng prace przy ich obstudze i kon-
serwaciji.

2. W razie stosowania zbhiornikéw spietrzonych czynno-
dcl zwigzene z obshugg i konserwacjg zbiornikéw powinny
by¢ wykonywane z pomostéw. :

§ 16. W zakiadach nowo budowanych lub przebudoww-
wanych szeroko$é przejs¢ do obslugi zbiornikéw od stronv
wlazéw powinna wynosi¢ co najmniej 1,40 m.

§ 17. Scieki powstajace przy wewngtrznym mycm gor-
nej warstwy zhiornikéw powinny by¢ odprowa‘imne bezpo-
srednio de kanalizacji.

§ 18. 1. Otwory wlazowe do zhiornikéw powinny bv¢
o -wymiarach nie mniejszych niz 0,34 m X 0:40 m w-$wietle.

2. Zbjorniki powinny posiada¢ u dofu otwér spustewy:
dla usuwania csadow, o

3. Do o$wietlenta zbiornikéw od wewngtrz. nalei¥ ugy-
waé elekirycznveh lamp przenoénych o napieciu nie prre-
kraczajgcym 24 V.

§ 19. 1. Zbiorniki przeznaczone do przechowywania
moszczéw powinny by¢é wyposazone w zawdr spustowy, za-
wér doprowadrajecy moszez, plynowskaz, kurek odpowies
trzajacy oraz kurek probierczy.

2. Zbiorniki ciénieniowe do prrzechowywania mosiczow.
powinny by¢ wvposazone dodatkowo w zawdr bezpieczefi-
stwa i manomelir,

§ 20. 1. Zbiorniki powinny by¢ kazdorazowo po oproi-
nieniu nalezycie przewietrzone, a przed wejsciem pracowni-
ka do wewnalrz sprawdzone na zawarto$¢ substanciji szko-
dliwvch dia zdrowia. . :

2. W razie stwierdzenia w zbiornikach substancji szko-
dliwych dla zdrowia w sterzeniach przekraczojgcych najwyz-
s7e dopuszczalne stgzenie nalery zbiornik ponownie prze-
wietrzy¢.

§ 21. 1. Pracownik wchodzacy do zbicrnika powinien
mie¢ na sobie szelki ochrorne z przytvxtemzma linka, kté-
rej druogi koniec powinien trzymad inny pracownik znajdu-
jacy sig na zewngatrz, ukezpleczajgcy zatrudnionego w zbiors
niku. :

2. Prace, o ktérych mowa w ust. 1, powinny odbywaé&
sig pod nadzorem osoby wyznaczorej przez kierownika za-

ladu. o

§ 22. 1. Przy pokrywaniu zbiornikéw wyktadzinami

ochrennvini pracownicy powinni byé¢ zaopatrzeni w odzieg
ochronng i sprzet ochrony-osobistej.
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2.- Przy pokrywaniu zbiornikéw wykladzinami ochron-
nymi nalezy stosowac 15-minutowe przerwy w pracy, w od-
stepach pr7.najmniej co 2 godziny.

3. W wmiejscu wykonywania prac zwigzanych z pokry-
waniem 7b-ornikéw wyktadvzing ochronna powinny znajdo-
wac ste $rodhi do udrielania pierwszej pomocy, sprzet prze-
ciwpnZarowv oraz prreciwpozarowe ngpisy ostrzegawcre,

4. i{(\.dgr'z(‘-wanie mas wykiadzinowych (lepiku, smo-
ty, itp.} powinng odbywaé sie. w naczyniach zamknigtych, nie
zawilgoconych, w miejscu “zabezpieczonym przed opadami
atmoesierveznymi.

Rozdziatl 3.
Cddzialy piodukcyjne,

423, 1.
wywanych 7hiorniki sp'awne na owoce powinny by¢ loka-
livowane w mieiscach zapewniajacych dogodny, bezkolizyjny
dojazd  polarddw  kotowych uzywanych do przewozu su-
rowca.

- 2. Cdleglosé pomledcy dwoma zbiornikami sptawnymi
na ewoce powinna wynosi¢ co najmniej 3 m.

§ 24. Zhlorniki sp'awne na owoce, zaglebione poniZef
terenu,  powinny by¢ zabezpieczone barierg Iub murkiem
ochronnym o wysokoéci co najmniej 1,1 m.

§ 25. 1. Teren prrylegaiacy do zbiornikéw - sptawnych
na .owace powinien posiada¢ nawierzchnie réwng, uiwar-
'd‘zonq;-}a{wo zmywalng i nachylong w kierunku kratek $cie-

Kow fuh o

Spedek drog przy plytach i zbiornikach sptawnych

w kierynku kratek -$ciekowych nie powinien byt mniejszy
od .

‘3. Jevdnia pomiedzy zhiornikami splawnymi lub obok
powifina’ by stale oczyszczana r odpadéw powstalych przy
wyladunku owocow.

§ 26. 1. Studzienka zbiercza owocdw powinna byé oegro-
dzong statka. dub przykryta pokrywa i zaopatrzona w zasu-
wg zamykajacy otwor przewodu kanalizacyjnego do odpro-
‘wadzania $ciekéw,

2.  Studzienkti, ktorych glebokoé¢ przekracza 0.8 m, po-
winny posiada¢ klamry zapewniajqce bezpieczne wcho-
dzenie.

§ 27. Konserwacja napedu przenosnika slimakowego do
4abtek powinna odbywac sie z pomostu lub odpowiednio za-
bezpieczonej drahiny. :

§ 28. Przenodniki mechaniczne do transportu lub sorto-

wania surowca powinny mie¢ zabezpieczenie przed spada-
niem surowca,

§ 29. 1. Element nos$ny przenosnika sortowniczego {ta-
$mowy, totkowy, siatkowy itp.) powinien znajdowaé¢ sig co
najmniej 0,7 m nad poziomem podiogi lub pomostu, z kté-
rego jest obsiugiwany.

2. W razie umieszczenia elementu nofnego przeno$ni-
ka sortowniczego na wysokosci wigkszej od 1,2 m od po-
ziomu podlogi, do jego obstlugi powinien by¢ zbudowany
odpowiednio zabezpieczony pomost.

3. Szvbkoé¢ ruchu elementu noénego przenosdnika sor-
towniczeqo nie powinna powodowac nadmiernego zmeczenia
pracownika obshigujacego przenoénik.

4, SzerokosS¢ elementu no$nego przenosdnika sortowni?
czego przy jednostronnym przebieraniu owocdw nie powin-
na bv¢ wieksza od ¢,6 m, przy obshudze za$ dwustronnej —
od 1 m.

§ 30. 1. Ustawienie pluczki w pomieszczeniu powinno
gwarantowalé latwy do niej dostep. :

2. Odlaglo$¢ pomigdzy phluczka a $ciang nie powmna
by mniejsza od 1 m.

W zakladach nowo budowanych lub przebudo- -

§ 31. Przewdd doprowadzajacy pare do rozparzalnikéw
powinien by¢ wyposazony w zawor odcinajgcy.

§ 32. Pompy pras hydraulicznych powinny posiada¢ ma-
nometry z oznaczeniem czerwong kreskg dopuwczonego ci-
$nienia.

§ 33. 1. Odleglos¢ stolu obrotowego prasy od $ciany
pomieszczenia nie powinna by¢ mniejsza niz Joms
® W razie ustawienia prasy na poziomie posadzki -po-

mieszczenia zaglebienie na tiok prasy powinno byé zaopas

trzone w kratke sciekowg pod*qcmnq przewodem do kana-
lizacji.

§ 34. Zbiorniki miazgi zasilajace prasy powinny by¢ za-
bezpieczone przed ich przepeinieniem:

§ 35 1.
badaniom.

2. Dla wirdéwek powinny by¢ prowadzone ksigzki de
wpisywania uwag i zalecen kontrolnych.

Wirowki powinny by¢ poddawane okreqowym

§ 36. Wirowki powinny by< obstugiwane przez pracow=
nikdw przeszkolonych w tvmn zakresie.
§ 37. Przewdd do odprowadzania osadow z wirowek

samooczyszczajacych sie powinien by¢ skierowany bezpo-.

$rednio do kanalizarji.

§ 38. Pranie chust tlocznych powinne odbywat sie me-
chanicznie w wydzielonym pomieszczeniu.

$ 39 1,

Suszarka wytickéw powinna byé umieszczona-

w oddzielnym pomieszczeniu meozliwie w sgsiedztwie tlocz-.

ni cwocow.
2. W pomies7czeniu suszarki 1 w pakowni powinny znaj-

dowal sigq tablice- ostrzegawcze z napisami zabraniajgcymi,

uzywania ognia olwartego oraz sprzet przeciwpozarowy.

§ 40. 1. Zhiorniki paliwa plynnego do zasilania paleni-
ska suszarki powinny znajdowat sig w odlegloici nie mniej-
szej-niz 10 m od suszarki. .

2. -Zbiornik paliwa powinien by¢é wyposazony w we-
zownice parows do podgrzewania paliwa.

§ 41. Odprowadzanié gazow spalinowych z pieca su-
s7arki na zewnatrz pomieszcrzenia pawinno odbywa¢é sie bez-
posrednio z miejsca ich wvdzielania sie.

§ 42, W pomieszczenin, gdzie rnajdujg sig paleniska su-
szarki, nie wolno gromadzi¢ materialow latwo zapalnych,

§ 43. 1. W zakladach nowo budowanych lub przebudo-
wywanych zasilanie suszarki surowymi wytiokami powinne
edbywac sig mechanicznie.

2. Pracownicy zairudnieni bezposrednio przy chiodze-
niu i pakowaniu suszu powmm uzywaé poéimasek przeciwe
pytowych. :

3. Pracownicy, o ktorych mowa w ust. 2, powinni byé
zmieniani w okresach nie dluzszych niz co 2 godziny; ogélny
czas pracy w Imasce prreciwpylowej w ciggu dnia robocze=
go nie powinien przekracza¢ 4 godzin. -

§ 44. Nievzvtkowe odpady surowcowe i wytloki powine
ny by¢ natychmiast usuwane poza teren oddzialu produks
cyinego i skladowane w miejscu do tego celu przeznaczo=
nym. W razie usuwania wytlokéw i odpadow przeno$nikas
mi, po zakonczeniu pracy zmiany naleiy resziki odpaddéw
i wytiokéw usungé. a przenoénik dokladnie umyé i wyde~
zynfekowac.

§ 45. 1. Przygolowanie rozlworu kwasu siarkawego ua
konserwowania pulp powinno odbywac sige poza halg pro~
dukcyjna w odlegiosci co najmniej 10 m od tej hali.

2. Pracownicy zatrudnieni przy przygolowywaniu wods
nych roztworéw kwasu siarkawego powinni by¢ zaopatrzenf
w fartuchy kwasoodporne, buty gumowe, okulary i rekawls
ce ochronne.

§ 46. Dolewanie roztworu kwasu siarkawego do awocéw
powinno odbywar sie w miejscu przewiewnym poza obrq%
betn pomieszczenia produkcy jrego.

2
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§ 47. Przy drelownicach nale?y codziennie kontrolowadl
centrycznos¢ ustawienia trzpieni usuwajgcych pestki z owo-
cow.

§ 48. 1. Uruchamianie urzedzen wentylacji mechanicz-
nej  w komorach maderyzacyjnych powinno eodbywal sig
z zewnatrz komoér.

2. Wejscie pracownika do komory madervzacyjnej jest
dozrwolone po schlodzeniu jej do temperatury nie wyisze]j
niz 35°C.

3. Temperatura 1 wilgotno$¢ komdr maderyzacyjnych
powinny by¢ requlowane automatycznie.

§ 49. 1. Cisnienie pary przy stervylizacji plyt biologicz-
nych w filtrze plytowym nie moze przekracza¢ 1 atm.

2. Kazda sekcia pasteryzatora plyuomeqo powinna byé
zaopatrzona w termometr.

3. Ciénienie pary do podgrzewania sekcji grzejnych pa-
steryzatorow nie powinno przekracza¢ dopuszczonego ci-
dnienia roboczeyo. )

§ 50. 1. Pary bezwodnika kwasu siarkawegc ze stervli-
zatora butelek powinny by¢ odprowadzane na zewnglrz bu-
dynku szczelnym przewodem,

2. Pary $rodkéw dezynfekcyjnvch powstalgcych przy
dezynfekcji pokrywek do puszek i sloi powinny byé¢ odpro-
wadzane bezposrednio T miejsca powstawania na zewnatrz
pomieszczenia,

§ 51. Zbiorniki napelniarek do produktéw pltynnych po-
winny by¢ zabezpieczone przed przelewem.

§ 52.. 1. Przy aparatach do lakowania butelek nalezy
stosowal miejscowe wyeiggl odprowadrzajgca opary leku
z miejsc ich powstawania. :

2. Usuwanie laku z butelek oraz wycigganle korkéw
powinne odbywaé si@ W sposéb nie powodujsey okalecze-
nia. pracownikow,

$ 53. 1. Oswietlenie aparatu do przeéwietlania butelek
nie powinno powodowad olénienia pracownika, dokonujace-
go kontroli butelek,

2. Pracownicy zatrudnienl przy przeglgdzie butelek po-
winni by¢ zaopatrzenl w krzesla z regulowang wysokoscig
stedzenia i operciem ledzwiowym.

3. Szybkos¢ ruchu tasmy na stanowisku przeglgdu bu-
telek nie powinna poweodowa¢ nadmiernego zmeczenia wzro-
ku pracownika, dokonujacego przeglgdu butelek, a pracow-
nicy zatrudnieni przy przegladzie bulelek pewinni by¢ zmie-
nfani w okresach nie dluzszych niz co 2 godziny.

-§ 54. 1. Odprowadzanie kondensatu z wyparki powinno
nastepowac poprzez odwadniacze,

2. Obsiuga wyparek powinna byé powierzona pracow-
nikom wykwalifikowanym, ktorych wiadomodéci w tvm za-
kresie powinny by¢ sprawdzone i z(xswmdczone przez kic-
rownika zakladu pracy.

§ 55. Esencje aromatyczne powinny byé¢ przechowywane
w szczelnie zamknietych naczyniach w pomieszczeniach wy-
dzielon"ch w opakowaniach oznaczonych naklejkami zawie-~
:a]élcymz infermacje o ich zawartosci oraz w;kazéwkl oslrze-
gawcze obchodzenia sie z lymi esencjami.

§ 56. Aparaty i urzadzenia sluzgce do parowania opa-
Xowan powinny by¢ urzadzone w sposob zabezpieczajgcy
pracownikéw przed oparzeniem,

§ 57 1. Wilgotne powietrze z suszarki owocéw i wa-
Tzyw powinno by¢ odprowadzane na zewngirz budynku.

2. Opary wydobywajace sie z otwartych kottéw wa-

fzelnvch powinny by¢ ujete w miejscu powstawania i,odj

prowadzane na zewngtrz budynku.

§ s8. Pracownicy zatrudnieni przy obsludze olwartych
ifmléw ‘warzeinych powinni by¢ zaopalrzeni w buty gumo-
We, rekawice ochronne i frontowe fartuchy nieprzemakalne,

§ 59. 1. Czynnosci zwigzane z myciem aparatow préz-
niowych do gotowania diemdéw powinny by¢ prowadzone
przy etwartvm kurku odpowicirzajgcym.

2, Czynnosci zwigzane z myciem aparatéw, o ktdrych
mowa w ust. 1, meyg byé¢ prowadzone tylko przez przeszko-
lonego w tym zakresie pracownika.

§ 60. 1. Przy zamykarkach nalezy prowadzi¢ stalg kon-
trole prawidlowosci dzielania podajnika puszek i wieczek.

2. Pracownicy cbslugujacy zamykarke powinni by¢ zao-
patrzeni w buty gumowe, frontoewe fartuchy nieprzemakaine,
okulary i rekawice ochronne.

§ 61. Autoklawy lezace powinny posiada¢ zabezpieczenie
w postaci obmurowania Inb zagigbienia uniemozliwiajgcego
rozlewanie sie cieptej wedy po posadzce hali produkcyjnej
przy otwieraniu dennicy.

§ 62. Cdplywy wody z urzadzen pewinny by¢ tak wy-.
konane, aby woda nie rozlewala sie po podiodze pomiesz-
czen.

§ 63. Podloga wokodl maszyn 1 urzgdzet oraz w przej-
gclach powinna byé stale oczyszczana 2z rozsypanego su-
rowca, odpadéw produkcyvinych itp.,, moggcych staé sig przy-
czyng ‘upadku pracownikow.

§ €64. Odleglo$t stoséw predukidw getowych od 4cien
magazynu powinna wynosi¢ co najmniej 0,75 m.

- § 65. 1. Szatkownice do kapusty powinny byé zamoco-
wane . w speosoh uniemozliwiajacy ich drgenle 1 przesuniecie
slg w crasie pracy.

2. Ustawienie szatkownicy powinne zapewni¢ swobgdny
do niej dostgp.

3. Czesci ruchome szalkewnicy powinny by¢ osionjgle.

§ 66. 1. Przy recznym ohcigzaniu kapusty w zbiornikach
waga pojedyneczege ciezaru nie powinna przekraczad: 30ikg.

2. W zakladach nowo budowanyeh obcigzanie kapusty
powinno odbywal sie mechanicznie.

- § 67. Wydobywanie beczek 7 onérkami kwaszonvsii gza-
tapialni powinno odbywad sie mechanicznie.

§ 68. 1. Noie uiywane przy formowaniu owocow | wa-
IZYyW W czasie przerw w pracy powinny by¢ przechowywa-
ne w specjalnie na ten cel przesnaczonych miejscach lub
futeralach.

2. Zabrania sie pozostawiania nie oslonigtych neoily na
stanowisku pracy.

3. Zabrania sie umieszczania lub przenoszenia nozy w
cholewach butdow, za paskemi fartvchéw 1 w rekach.

4. Rekojesci nozy powinny posiadal takie zabezpiecze-
nia, aby r¢ka nie mogla sie zeslizng¢ na osirze noza.

5. Zabrania si¢ uzyweania nozy o uszkodzonych badz
nadmiernie wyrchionych ostrzach.

Rozdzial 4.
Przepisy konicowe.

§ 69. Rozporzgdzenie wchodzi w zycie z dniem oglosze-
nla, z wyjgtkiem:

1) prrepiséw § 29 ust. 1, 21 4, § 33 ust, 1, § 34, § 57, § 61
i § 67, ktore wchodza w zycie z dniem 1 stycrznia 1968 r.,

2) preepiséw § 2 ust, 2, § 25 ust. 11 2 oraz .§ 48 ust. 1 1 3,
ktore wchodzg w zycie z dniem 1 stycznia 1969 r.,

%) przepisu § 38 w stosunku do zakiaddw podlegtych Cen-
trali Rolniczej Spolduielni ,,Semopemoc Chiopska' i Cen-
trali Spoldzielni Qgrodniczych, ktéry wchodzi w. zycie
z dniem 1 stycznia 1970 r. '

Minister Przemyshu Spozywezego i Skupu: F. Pisula



