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ROZPORZADZENIE MINISTROW PRACY I OPIEKI SPOLECZNEJ ORAZ ZDROWIA

z dnia 14 listopada 1952 r.

w sprawie bezpieczefistwa i higieny pracy w zakladach przeiwérstwa rybnego,

Na podstawie art. 2 ust. 1 1it. a), ust, 2 i 3 rozporza-
dzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 16 marca
1928 1. o bezpieczenstwie i higienie pracy (Dz. U. Nr 35,
poz. 325) oraz art. 2 ust. 1 rozporzadzenia Prezydenia Rze-
czypospolitej z dnia 22 sierpnia 1927 r. o zapobieganiu
chorobom zawodowym i ich zwalczaniu (Dz. U. Nr 78,
poz. 676) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. Rozporzadzenie niniejsze dotyczy $rodkow
ochrony zycia i zdrowia o0soéb, zatrudnionyeh w zakla-
dach przetwérstwa rybnego dla celow spozywcezych.

§ 2. 1. Zaklady przetworstwa rybnego nie moga
miesci¢ sie w budynkach nie skanalizowanych i pozba-
wionych sieci wodociggowej. )

2. Podworze powinno mie¢ twarda nawierzchnie;
na wolnej przestrzeni nalezy zalozy¢ zielehce. Surowcg,
wegicl i inne materialy powinny by¢ przechowywane w
skladach, Podworze powinno by¢ oswietlone w porze
nocnej. .

3. Odpadki produkcyjne moga by¢ skladene na
pedwérzu tylko w przeznaczonych na ten cel szczelnie
zamykanych metalowych naczyniach hub zbiornikach, w
“ktoryeh powinny byé wywoione nie rzadziej piz raz na
8 godzin. Ponadle powinien znajdowac sig zapasowy

zbiornik na przypadek nadmiernego nagromadzenia sig
odpadkéw produkeyjnych.

4. Scieki produkcyjne powinny by¢ odprowadzane
przez podwoérze kanalami krytymi i odkazane oraz
oczyszczane stosownie do cbowiazujacych przepisow
przed wpuszczeniem do kanalizacji lub do wod grunte-
wych. )

§ 3. Sciany pomieszczen pracy powinny by¢ do wy-
sokosci co najmniej 2 m wylozone plytkami ceramiczny-
mi. Sciany i sufity powinny by¢ utrzymane w kolorach ja-
snych z wyjatkiem wedzarni i solarni ryb oraz pomiesz-
czen manipulacyjnych.

§ 4. Podlogi powinny by¢ szczelne, gladkie, niesli-
skie, z materialu nienasigkliwego, odpornego na dziala-
nie chemiczne $ciekow i posiada¢ spadki do kanaldéw od-
ptywowych, ktére powinny byé przykryte krata z mate-
rialu nierdzewnego. Urzadzenia kanalizacyjne powinny
by¢ zaopatrzone w zamknigcia syfonowe.

§ 5. Na posadzce -na miejscach stanowisk roboczych
nalezy ulozy¢ kraty drewniane,

§ 6. Przesirzen w pomieszczeniu pracy, przypadaja-
ca na kazdego pracownika, powinna wynosi¢ co naj
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mniej 15 m® a wysoko$¢ pomieszczen co najmniej 3,25 m,
przy czym powierzchnia podiogi powinna wynosié co

najmniej 5 m* na kaZdego pracownika najhczmejsze]
zmiany.
§ 7. Kazde pomieszczenie pracy powinno posiada¢

okna zapewniajace w dzief dostateczny doplyw swiatta
naturalnego. W porze letniej okna powinny byé zaopa-
trzone w siatki ochronne przeciw muchom.

§ 8. Pomieszczenia pracy powinny by¢ w zimnej po-
fze Toku ogrzewane, przy czym temperatura nie powinna
nrzekraczac¢ temperatury dopuszczalnej przez warunki
technologiczne.

$ 9. W kaidym pomieszczeniu pracy powinny znaj-
dowac¢ sie w odpowiedniej liczbie hydranty umozliwiajq-
ce zmywanie podlogi i scian.

§ 10. 1. Stoly stuzace do pracy przy przerobie ryb
oowinny mie¢ powierzchnie szczelna, gladka, nienasigkli-
wa, spadowa, z urzadzeniem do odptywu wody i posiadaé
instalacje wodociagowa, dostarczajgca ciepla wode o tem-
peraturze okoto 30 stopni,

2, Brzegi stolu powinny by¢ zaokraglone i podnie-
sione ku gorze co najmniej do 5 cm.

§ 11. Stoly powinny by¢ dostosowane do wykony-
wania pracy w pozycji siedzacej. Przy stolach nalezy za-
instalowa¢ krzesla do pracy z oparciem nastawialnym.

§ 12. Miedzy stanowiskami pracy przy stole po-
winna by¢ zachowana odleglo$¢ co najmniej 1 m.,

§ 13. Wolno przyjmowac¢ do przerobu tylko ryby
fwieze,
§ 14, Obcinanie gléw i patroszenie duzych ryb po-

winno by¢ zmechanizowane.

§ 15. Noze do pracy powinny posiada¢ ochrony, za-
pobiegajace obsuwaniu sie reki na ostrze noza, Pracow-
nicy powinni posiada¢ pochwy do nozy noszone na pasku.
Noze po pracy powinny by¢ czyszczone i wyjatawiane.
Trzonki nozy powinny byé wykonane z twardego drewna
nienasiakliwego.

§ 16. Ostrzenie nozy nalezy powierzy¢ specjalnie do
tej pracy wyznaczonemu pracownikowi fachowemu. Tar-
cza szlifierska powinna by¢ ostonieta cchronnym kaptu-
tem i posiada¢ ekran ochronny ze szkla bezodpryskowego.

§ 17. Przy soleniu i patroszeniu ryb, narazajacym
na skaleczenie o§¢mi, naleiy pracowaé w przystosowa-
ayth do tej pracy rekawicach.

§ 18. Ryby ze zbiornikéw nalezy wyjmowacé szufla
aluminiowa dziurkowana,

§ 19. 1. Wszelkie piece do smazenia i gotowania
ryb powinny by¢ zaopatrzone w okapy z wyciaggami ko-
ininowymi,

2. W pomieszczeniach, w ktérych odbywa sie sma-
Zenie i gotowanie ryb, nalezy zainstalowa¢ wentylacje
mechaniczng niezaleznie od stosowania wyciagéw dymu
i pary, )

§ 20. Wedzenie ryb powinno odbywaé sie w od-
dzieinych pomieszczeniach specjalnych i w takich warun-
kach, aby dym z pieca nie przedostawatl sig do pomiesz.
czenia pracy, lecz byl catkowicie odprowadzany do ko-
mina, .

§ 21, 1. W zakladzie powinna by¢ umywalnia.
Liczba umywalek w umywalni powinna wynosi¢ co naj-
~niej 1 na 5 pracownikéw najliczniejszei zmiany.

2. W umywalniach powinna by¢ ciepta woda o tem-
peraturze co najmniej 30 stopni,

3. Umywalki nalezy zaopatrzyé w- dostateczng iloéé
mydta i mas¢ ochronng do rak.

4. Reczniki nalezy wydawa¢ oddzielnie dla kazdego
pracownika i zmienia¢ co najmniej raz na tydzien.

5. Oprocz umywalni powinna byé urzadzona sala
natryskowa z liczbg natryskéw 1 na 10 pracownikow je-
dnej zmiany.

§ 22. 1. Zaklad pracy obowiazany jest do zaopa-
trzenia pracownikéw w sprzet ochrony osobistej oraz
odziez specjalng i obuwie o podeszwach drewnianych,
a pracownikéw zatrudnionych w tranowni — w obuwxe
o podeszwach skorzanych,

2. Odziez pracownikow powinna byé¢ przechowywa-
na w szatni w oddzielnych szafkach, przy czym odziez
specjalna powinna by¢ przechowywana oddzielnie od do-
mowej w innym specjalnym pomieszczeniu,

3. Odziez specjalna powinna by¢ prana co najmniej
raz na tydzien i reperowana na koszt zakladu pracy.

§ 23. Dla kobiet powinno by¢ przeznaczone i odpo-
wiednio wyposazone oddzieine pomieszczenie dla higieny
osobistej. Liczba pomieszczen i ich rozmiary powinny byé
dostosowane do. liczby zatrudnionych kobiet.

§ 24. 1. Zaklad pracy powinien posiadaé odpowied-
nia organizacje sluzby zdrowia dla udzielania pracowni-
kom pierwszej pomocy.

2. Pracownicy przed przyjeciem- ich do pracy po-
winni by¢ poddani badaniom lekarskim; po przyjeciu do
pracy powinni by¢ poddawani okresowym badaniom
lekarskim stosownie do obowigzujgcych przepiséw sani-
tarnych.

§ 25. Ustepy powinny by¢ oddzielne dla kobiet
i meiczyzn, skanalizowane, czysto utrzymywane, okre-
sowo odkazane, zaopatrzone w papier higieniczny, o§wie-
tlane i w.zimie ogrzewane, Wyjscie nie moze prowadzié

. bezposrednio na hale produkcyjng. W przedsionku uste-

poéw powinna znajdowac¢ si¢ umywalka. zaopatrzona w
mydio i recznik, Ponadto powinien znajdowaé si¢ hy-
drant do zmywania podiogi i $cian.

§ 26. Caly zaktad pracy powinien by¢ stale utrzy-
mywany w czystosci,

§ 27. 1. Tekst niniejszego rozporzadzenia powinien
by¢ wywieszony w pomieszczeniach pracy w miejscu wi-
docznym.

2. Pracownicy powinni by¢ przy przyjmowaniu do
pracy pouczeni o waznosci i celowosci przestrzegania
przepiséw higieny pracy i higieny osobistej ze wzgledu
na ochrong zdrowia pracownikéw i konsumentow:

§ 28. Istme]qce w dniu wejécia w Zycie niniejszego
rozporzadzenia zaklady przetworstwa rybnego obowigza-
ne sa dostosowad swoje urzadzenia do przepiséw:

$8 2,3, 4, 21 ust. 1 - 4i 23 — w ciagu 6 miesiecy,

§ 21 ust. 5 — w ciagu 1 roku,

§§ 6, 7, 10 i 14 — do dnia 31 grudnia 1953 r.

§ 20. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem oglo-
szenia.

Minister Pracy i Opieki Spolecznej: K. Rusinek
Minister Zdrowia: w z. B. Bednarski



