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ROZPORZADZENIE MINISTROW HANDLU WEWNETRZNEGO 1 ZDROWIA

z dnia 21 pazdziernika 1949 r.

w. sprawie surowcéw przeznaczonych do przetwdrstwa w zakladach mleczarskich.

Na podstawie art. 2 ust. 2 pkt 3 i art. 16 ust. 3 de-
kretu z diia 28 pazdziernika 1947.r. o mleczarstwie (Dz.
U. R:. P. Nr 67, poz. 416) oraz.art. 8 pkt a) i d) rozporza-

dzenia Prezydenta = Rzeczypospolitej z dnia 22 marca’

1928 1. o dozorze nad. artykulami zywnoSci i przedmio-
tami uzytku (Dz. U. R. P. z 1928 r. Nr 36, poz. 343,
z 1934 r. Nr 116, poz, 977, z 1939 r. Nr 54, poz. 342,
z 1946 r. Nr:5, poz. 44 oraz z 1949 r. Nr 42, poz. 311) za-
rzadza sig, co nasiepuje:

§ 1. Przepisy niniejszego rozporzadzenia reguluja
warunki, jakim powinny odpowiadaé surowce uzywane
w zakladach mleczarskich do przetwoérstwa, a miano-
‘wicie: ‘

1) mleko krowie, przeznaczone do przygotowania mleka
spozywczego oraz do. wyrobu innych przetworow
mleczarskich,

2) $mietanka przeznaczona do wyrobu masta,

3) twarbg przeznaczony do wyrobu kazeiny.

§ 2. 1. Mleko przeznaczone do przygotowania mic-
ka spozywczego oraz mleko przeznaczone do wyrobu in-
nych przetworéw mleczarskich powinno odpowiadaé na-
stepujacym warunkom:

1) uzyskiwanie z zachowaniem przepiséw sanitarnych

i weterynaryjnych,

2) wyglad: w calej masie jednorodne, nieprzezroczyste,
barwy biatej z odcieniem kremowym,
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3) zapach: w zasadzie bezwonne lub z nieznacznym za-
pachem pasz lub obory,

4) sma‘i o smaku swoistym dla $wiezego mleka, stod-

: kawe Tub’ z nieznacznym posmakiem paszy,

5) zawartosé - thuszezu: rajmniej- 2,70%,

6) zawarto$¢. suchej masy beztluszczowej:
8,30%/0,

7) kwasowosé: 6—8 stopni Soxhlet-Henkl‘a; norma
ta nie odnosi sie do mleka przeznaczonego do wyro-

- bu masta,

£) nie powinno wykazywaé¢ dostrzegalnych zanieczysz-
czen,

9) nie powinno pochodzié od kréw z okresu okolo 10
dni przed ocieleniem oraz 7 dni-po ocieleniu,

10) powinno by¢ dostarczane ‘w naczyniach oznaczonych
napisem ,mleko podlega wyjalowieniu®, jezeli we-
dlug przepiséw sanitarnych i weterynaryjnych po-
winng byé. poddane\wyjalowieniu. :

najmniej

2. Mileko przeznaczone do wyrobu seréw powinno
ponadto:

1) pochodmc od kréow karmionych paszami natural-
nymi z uwzglgdnieniem umiarkowanych ilosci pasz
treéciwych; - niiedopuszczalne - jest do przerobu na

- sery twarde mleko od kréw karmionych paszami
sfermentowanymi jak: wywar, wytloki owocowe,
wszelkie kiszonki itp., :

2) wykazywaé normalna zdolnoéé $cinania sie pod

" wplywem podpuszezki, '

3) w probie fermentacyjnej nie wykazywaé objawéw
wzdymania, :

4) w-wyniku préby reduktazowej odpowiadac klas1e
mleka trwaiego

3. Mleko przeznaczone do wyrobu twarogu nie po-
winno zawiera¢ wigcej niz 0,3 mg zelaza (Fe) w 100 ml.

4. Mleko przeznaczone do wyrobu kazeiny powinno
byt odtluszezone, przy czym zawartosé ttuszezu w mleku
odtluszczonym nie moze przekraczaé 0,05%.

§ 3. Smietanka przeznaczona do Wyrobu masla po-
winna odpowiadaé nastepujgcym warunkem:

1) otrzymywanie z mleka odpowiadajacego przepisom
§ 2 ust. 1,

2) wyglad: barwy kremowo-bidlej, konsystencji Jedno-
litej bez silnego pienienia,

3) zapach: w zasadzie bezwonna lub z nieznacznym- Za-

' pachem pasz, obory lub zapachem wywolanym dzxa—
taniem bakterii kwaszacych,

4) smak: o smaku typowym dla normalnej, czystej
i $wiezej lub lekko nadkwaszonej $mietany, bez wy-
raznie wystepujaeego posmaku paszy,

5) zawarto§¢ tluszczu: najmniej 20%.

§ 4 Twardg przeznaczony do wyrobu kazeiny po-
winien odpowiadaé¢ nastepujgcym warunkom:

1) otrzymywanie z mleka odpowiadajgcego przepisom
§2ust. 114,

2) wyglad: barwy kremowo-bialej, o strukturze lekko
ziarnistej, jednolitej,

3) zapach: lekko kwaskowaty, bez zapachdw obcych,

~4) smak: o smaku swoistym, lekko. kwaskowatym

5) zawarto§¢é wody: najwyzej 65%, :

6) zawartosé tluszczu w przeliczeniu na suchq mase
najwyzei 2,0%o,

T) zawarto$é zelaza (Fe): najwyzej 1 mg w 100 g twa-~

rogu.
§ 5.

Rozporzqdzeme wchodzx w zycie z dniem
ogloszenia.
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